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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE §I
ORGANISMELE UNIUNIT EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Nonopozitie la o concentrare notificatd

(Cazul M.10851 - CVC | PLATINUM IVY | TMF GROUP)

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2022/C 369/01)

La 14 septembrie 2022, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si sd o declare
compatibild cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (!). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englez si va fi facut public dupd ce
vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor (http:/|
ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilititi care permit identificarea deciziilor
de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de
document 32022M10851. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeana.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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I\Y
(Informari)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
26 septembrie 2022
(2022/C 369/02)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

UsD dolar american 0,9646 CAD  dolar canadian 1,3195
JPY yen japonez 139,07 HKD  dolar Hong Kong 7,5720
DKK coroana danezi 7.4365 NZD  dolar neozeelandez 1,6886
GBP lira sterlin 0,89404 | SGD  dolar Singapore 1,3842
SEK coroana suedezi 10,9275 KRW won sud-coreean 137940
CHF franc elvetian 0.9555 ZAR  rand sud-african 17,4247

CNY yuan renminbi chinezesc 6,9075
ISK coroana islandeza 138,90

HRK kuna croatd 7,5278
NOK coroana norvegiana 10,3585

IDR rupia indoneziand 14 620,74
BGN leva bulgireascd 1,9558

MYR  ringgit Malaiezia 4,4401
CZK coroana cehd 24,640 o

PHP  peso Filipine 56,908
HUF forint maghiar 408,83 RUB rubla ruseasci
PLN zlot polonez 47608 THB baht thailandez 36,496
RON leu romanesc nou 4,9418 BRL real brazilian 5,1504
TRY lira turceasca 17,8001 MXN  peso mexican 19,6066
AUD dolar australian 1,4858 INR rupie indiand 78,7040

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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Comunicarea Comisiei referitoare la orientirile privind deducerea cotelor in conformitate cu
articolul 105 alineatele (1), (2) si (5) din Regulamentul (CE) nr. 1224/2009 si de inlocuire a
Comunicdrii 2012/C 72/07

(2022/C 369/03)

Daci stabileste cd un stat membru a depdsit cotele care i-au fost alocate, Comisia opereaza deduceri din cotele viitoare ale
statului membru respectiv, in conformitate cu articolul 105 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 1224/2009.

In conformitate cu articolul 105 alineatul (2), in cazul depdsirii unei cote disponibile pentru un stat membru pentru un
anumit an, trebuie si se efectueze, in urmitorul an sau in urmdtorii ani, deduceri din cota anuald a statului membru
respectiv.

Daci o deducere in baza articolului 105 alineatele (1) si (2) nu poate fi aplicatd pentru depisirea unei cote deoarece statul
membru in cauzd nu dispune sau nu dispune intr-o misurd suficientd de aceastd cotd, in conformitate cu articolul 105
alineatul (5) se pot efectua deduceri, dupd consultarea statului membru respectiv, in anul sau anii urmdtori, in raport cu
cotele din alte stocuri sau grupuri de stocuri atribuite statului membru respectiv in aceeasi zond geograficd sau cu aceeasi
valoare comerciald.

Cu scopul de a facilita aplicarea transparentd si coerentd a acestor dispozitii in conformitate cu principiul egalitatii de
tratament, Comisia doreste sd facd publice principiile pe care se va baza in deducerea cotelor.

Prezenta comunicare inlocuieste Comunicarea 2012/C 72/07 (') si adaugd urmdtoarele elemente la ceea ce prevedea deja
comunicarea respectiva: deducerile in caz de depdsire a unei cote pentru stocurile gestionate de organizatiile regionale de
gestionare a pescuitului atribuite unui stat membru intr-un anumit an trebuie, dupd caz, sd respecte acelasi calendar ca in
cazul organizatiilor regionale de gestionare a pescuitului in cauzi.

Prin urmare, atunci cand aplicd articolul 105 alineatele (1), (2) si (5) din Regulamentul (CE) nr. 1224/2009, Comisia se va
ghida dupd urmdtoarele principii:

1. Totalitatea deducerii (denumiti in continuare ,restituire”), inclusiv cantititile care rezultd din factorii de multiplicare
aplicabili, este plitibild in anul urmator celui in care s-a constat depdsirea cotei.

Cu toate acestea, in cazul depdsirii cotelor pentru stocurile gestionate de organizatiile regionale de gestionare a
in care se efectueazd ajustarea sau in anul (anii) stabilit (stabiliti) de organizatia regionald de gestionare a pescuitului in
cauzd.

2. Daci restituirea este mai mare decat cota disponibild, deducerea se va efectua in limitele maxime permise de cota
disponibild in anul care urmeazi celui in care s-a produs depisirea cotei. Deducerile rimase se vor efectua asupra
cotelor disponibile din anul sau, la nevoie, din anii urmatori, pand la restituirea integrald a cantititii pescuite in afara
cotei (incluzdnd cantitatile rezultate din factorii de multiplicare aplicabili).

3. Prin derogare de la punctul 2 de mai sus, o restituire mai lentd (si anume o ratd de 50/50 pe doi ani sau o restituire sub
formd de procentaj din cantitatea datorati repartizatd pe mai mult de doi ani) poate fi, in mod exceptional, posibili in
cazul in care se indeplineste una dintre urmatoarele conditii:

(a) daci pestele este gestionat in mod durabil, pe baza recomandirilor stiintifice pertinente pentru stocul in cauzd; sau

(b) in cazul in care stocul in cauzd este capturat in cadrul unui pescuit mixt si o pierdere semnificativd de cotd ar
impiedica exploatarea speciilor asociate din cadrul respectivei capturdri mixte de peste; sau

(c) dacd existd norme internationale specifice (precum cele ale organizatiilor regionale de gestionare a pescuitului),
referitoare la restituirile aplicate stocului in cauzd, care previd restituiri mai lente, cu o durati de doi sau mai multi
ani.

(") Comunicarea Comisiei — Orientdri privind deducerea cotelor in conformitate cu articolul 105 alineatele (1), (2) si (5) din Regulamentul
(CE) nr. 1224/2009 (JO C 72, 10.3.2012, p. 27) modificatid de Comunicarea 2019/C 192/03 (JO C 192, 7.6.2019, p. 5).
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4. Daci efectuarea de deduceri ale cotelor depasite nu este posibild in anul care urmeazd acestei depdsiri, deoarece statul
membru in cauzd nu dispune de nicio cotd, deducerea se va efectua asupra altor stocuri din aceeasi zond geografici sau
avand aceeasi valoare comerciald, conform dispozitiilor din Regulamentul (CE) nr. 1224/2009. Aceste stocuri vor fi
identificate pe baza urmatoarelor criterii:

(@) deducerile se vor efectua asupra stocurilor din aceeasi zond geograficd, in conformitate cu articolul 105 alineatul (5),
si vor fi capturate de preferinti de flota care a depdsit cota in cauzi;

(b) in cazul in care mai multe stocuri indeplinesc criteriile mentionate la litera (a), se va acorda prioritate deducerilor
din cotele stocurilor cu cea mai proasti stare de conservare, pe baza recomandarilor stiintifice pertinente.

5. In cazul in care deducerile se referd la stocuri gestionate de organizatii regionale de gestionare a pescuitului, Comisia
poate opera deduceri, incluzind cantititile rezultate din factorii de multiplicare aplicabili, in conformitate cu punctele
2-4, incepand cu anul (anii) de ajustare stabilit (stabiliti) de organizatia regionald de gestionare a pescuitului in cauzd.




27.9.2022 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 369/5

CURTEA DE CONTURI

Raportul special nr. 20/2022:

»Actiunile intreprinse de UE pentru a combate pescuitul ilegal - Existd sisteme de control, dar acestea
sunt fragilizate de aplicarea neuniformi a controalelor si a sanctiunilor de citre statele membre”

(2022/C 369/04)

Curtea de Conturi Europeand a publicat Raportul special nr. 20/2022, intitulat ,Actiunile intreprinse de UE pentru
a combate pescuitul ilegal — Existd sisteme de control, dar acestea sunt fragilizate de aplicarea neuniformd a controalelor si
a sanctiunilor de citre statele membre”.

Raportul poate fi consultat direct sau descircat de pe site-ul Curtii de Conturi Europene: https:/[www.eca.europa.eu/ro|
Pages/Docltem.aspx?did=61941



https://www.eca.europa.eu/ro/Pages/DocItem.aspx?did=61941
https://www.eca.europa.eu/ro/Pages/DocItem.aspx?did=61941
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v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII
COMERCIALE COMUNE

COMISIA EUROPEANA

Aviz privind expirarea anumitor masuri antidumping
(2022/C 369/05)
Ca urmare a publicdrii unui aviz de expirare iminentd (), in urma cdruia nu s-a introdus nicio cerere de reexaminare
argumentatd in mod corespunzitor, Comisia notificd faptul cd misura antidumping mentionatd mai jos va expira.
Prezentul aviz este publicat in conformitate cu articolul 11 alineatul (2) din Regulamentul (UE) 2016/1036 al Parlamentului

European si al Consiliului din 8 iunie 2016 privind protectia impotriva importurilor care fac obiectul unui dumping din
partea tdrilor care nu sunt membre ale Uniunii Europene (%).

Tara (tarile) de

Produsul origine sau de Misuri Referintd Data expirdrii ()
export
Carbonat de bariu | Republica Taxd antidumping | Regulamentul de punere in aplicare | 29.9.2022
Populard Chinezd (UE) 2017/1759 al Comisiei din

27 septembrie 2017 de instituire a
unei taxe antidumping definitive la
importurile de carbonat de bariu
originar din Republica Populard
Chinezd in urma unei reexamindri
efectuate in perspectiva expirdrii
masurilor in temeiul articolului 11
alineatul (2) din Regulamentul (UE)
2016/1036 al Parlamentului
European si al Consiliului

(O L 250, 28.9.2017, p. 34)

(') Masura va expira la miezul noptii (00:00) la data mentionati in aceastd coloand.

() JOC16,13.1.2022, p. 6.
() JOL176,30.6.2016, p. 21.
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei denumiri din
sectorul vitivinicol, in temeiul articolului 97 alineatul (4) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului

(2022/C 369/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului () in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE LA NIVELUL UNIUNII A CAIETULUI DE SARCINI AL PRODUSULUI
,Almansa”
PDO-ES-A0044-AMO5
Data cererii: 11.5.2022

Solicitantul si interesul legitim

Agrupacién de Productores de Vino con D.O. Almansa [Organizatia de producitori de vin cu denumirea de origine
~Almansa”]

Aceasta include toti operatorii care produc vinuri cu DOP respectivd si struguri utilizati in acest scop.

Punctul din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
O  Denumirea produsului

O  Categoria de produse vitivinicole
O  Legdtura

Restrictii privind comercializarea

Descrierea si motivele modificarii

A fost addugat un paragraf nou privind ambalarea, care indicd faptul cd imbutelierea trebuie s aiba loc in arealul
delimitat.

Aceastd modificare vizeazd punctul 8 din caietul de sarcini si punctul 9 din documentul unic.

Se considerd cid aceastd modificare se incadreazi in tipurile de modificari la nivelul Uniunii previzute la articolul 14
alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2019/33.

MOTIVE:

In conformitate cu articolul 4 din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei, motivul includerii acestei cerinte
este protejarea calitdtii si a reputatiei vinurilor cu DOP ,Almansa”, garantarea originii acestora §i asigurarea
caracteristicilor si a calitatilor lor specifice, care sunt legate de arealul de origine.

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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Productia vinurilor cu denumirea de origine nu se incheie cu procesul de transformare a mustului in vin prin
fermentatie alcoolicd si alte procese complementare, ci mai curdnd cu procesul de ambalare. Acesta trebuie
considerat ultima etapd a productiei vinurilor respective, deoarece implica alte practici oenologice care ar putea afecta
caracteristicile speciale, si anume: filtrarea, stabilizarea si diferitele tipuri de masuri de corectie.

Aceastd obligatie evitd posibilele riscuri legate de transportul vinurilor in afara arealului in care sunt produse, inclusiv:
oxidarea si stresul termic, cauzate de temperaturile ridicate sau scdzute, si deteriorarea produsului, care ar avea efecte
negative asupra caracteristicilor sale fizico-chimice (aciditatea, polifenolii si colorantii), asupra caracteristicilor sale
organoleptice (culoarea, aroma, gustul) si asupra stabilititii acestui produs. De asemenea, obligatia respectivd reduce
riscul de contaminare microbiologica (cu bacterii, virusuri, ciuperci, mucegaiuri sau drojdii).

Obligatia prevazutd este in avantajul operatorilor, care sunt congtienti de riscuri si sunt responsabili pentru pastrarea
calitdtii DOP, si oferd consumatorilor garantii cu privire la originea si calitatea vinurilor si la conformitatea acestora
cu caietul de sarcini al produsului.

DOCUMENT UNIC

1. Denumire noud (denumiri noi)

Almansa

2. Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3.  Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

5. Vin spumant de calitate

4. Descrierea vinului (vinurilor)
1. Vinuri albe si roze seci

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinurile albe sunt lejere, au o tdrie alcoolicd moderati si variaza de la un galben mai pal la un galben mai auriu. Notele
fructate domind, dar se pot combina cu arome lemnoase si de prdjit. Aciditate bund, gust proaspit si fructat. Poate
apdrea un usor gust lemnos si de prijit.

Vinurile roze au o culoare care variaza intre rozul cipsunii si cel al zmeurei sau al somonului. Ele sunt proaspete, lejere
si au o aciditate medie. Gustul lor este vesel si fructat.

* Tdrja alcoolicd totald maxima se incadreazi in limitele legale previzute in legislatia UE aplicabila.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolica totald maxima (in % volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % volum) 11,5
Aciditatea totald minimd 4 grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 10

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe | 180
litru)
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2. Vinuri albe, roze si rosii demiseci, demidulci si dulci

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

In ceea ce priveste aspectul si parfumul, ele seamana cu vinurile seci obtinute din acelasi soi.

In ceea ce priveste gustul, acesta este echilibrat din perspectiva tiriei alcoolice, a acidititii si a continutului de zahir
rezidual.

* Tdria alcoolicd totald maximai se incadreazd in limitele legale previzute in legislatia UE aplicabila.

* Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf: 180 mg/l, in cazul in care continutul total de zahdr depiseste 5 g/l
exprimat ca fructozd plus glucozi si limita prevazutd de legislatie, in cazul in care continutul total de zahar este mai
mic de 5 g/l exprimat ca fructozd plus glucoza.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volum)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 9
Aciditatea totald minima 3 grame pe litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 16,7

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

3. Vinrosu sec

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Aceste vinuri pot varia de la o intensitate medie a culorii la una ridicatd, cu nuante variind de la rogu la violet, purpuriu,
grena, ciresiu sau rubiniu §i pot prezenta tonuri de rogu-carimiziu.

Intensitate medie spre ridicat3, cu arome proaspete, permitind in acelasi timp prezenta aromelor lemnoase si de préjit.
De intensitate medie spre ridicatd, echilibrate si structurate, aceste vinuri pot avea un gust lemnos caracteristic, cu note

de prijit.

* Tdria alcoolici totald maximai se incadreazd in limitele legale previzute in legislatia UE aplicabila.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolica totald maxima (in % volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % volum) 12
Aciditatea totald minimd 4 grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 11,7

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe | 150
litru)
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4. Vin spumant de calitate

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Bule fine si persistente pentru vinurile albe care variazd de la nuante deschise la nuante aurii si strdlucitoare, pentru
vinurile roze care variazd de la nuante roze la cele de culoarea tiglei. Aromele sunt curate si fructate. Vinurile
,Reserva” au arome intense. Gust echilibrat, cu o structura lejerd.

* Tiria alcoolic totald maxima se incadreazd in limitele legale previzute in legislatia UE aplicabila.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % volum)

10

Aciditatea totald minima

3,5 grame pe litru, exprimat in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru)

13,3

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

185

5. Practici enologice

5.1. Practici oenologice specifice

La extragerea mustului sau a vinului si la separarea acestuia de tescovind, trebuie aplicatd presiunea corectd pentru a se
asigura cd productia nu depdseste 74 de litri de vin la 100 de kilograme de struguri rosii si 70 de litri de vin la 100 de

kilograme de struguri albi.

Pentru producerea vinurilor rosii, timpul minim de macerare este de 48 de ore.

Nu este permisd amestecarea soiurilor albe cu cele rosii.

Recipientele din lemn utilizate in procesul de invechire trebuie si fie fabricate din stejar si sd aiba o capacitate care si

respecte limitele de volum stabilite de legislatia in vigoare pentru utilizarea anumitor mentiuni traditionale.

Invechire in butoaie.

5.2. Productii maxime
Soiuri albe conduse ,.en goblet”
7 860 de kilograme de struguri la hectar
55 de hectolitri la hectar
Soiuri rosii conduse ,en goblet”
6 430 de kilograme de struguri la hectar
47,58 de hectolitri la hectar
Soiuri albe pe spalier
11 430 de kilograme de struguri la hectar
80 de hectolitri la hectar
Soiuri rosii pe spalier
10 000 de kilograme de struguri la hectar

74 de hectolitri la hectar
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6. Arealul geografic delimitat
Arealul cuprinde parcelele si subparcelele situate in urmdtoarele comune:
— Almansa
— Alpera
— Bonete
— Corral Rubio
— Higueruela
— Hoya Gonzalo
— Pétrola

— Chinchilla: zona delimitatd prin linia secundard AB-402 (care leagd Horna de Venta de Alhama), invecinati pe o
parte cu comunele Pétrola si Corral Rubio, iar pe cealaltd parte, cu comunele Bonete, Higueruela si Hoya Gonzalo.

7.  Soiul/soiurile de struguri de vin
GARNACHA TINTORERA
MONASTRELL

VERDEJO

8. Descrierea legiturii (legiturilor)

8.1. Vin
Arealul de productie al denumirii de origine ,Almansa” este situat intr-o zond de tranzitie climaticd. Plantatiile viticole
se situeazd pe campii, caracterizate de soluri permeabile, bogate in calcar si sdrace in substante nutritive. Precipitatiile

medii sunt scdzute, la 250 mm/an. Cantitatea redusd de precipitatii, permeabilitatea solurilor si productia scizutd
permit obtinerea unor vinuri cu o aromd si o intensitate cromatica foarte puternice.

8.2. Vin spumant de calitate
Temperaturile extreme si solul bogat in calcar permit cultivarea soiurilor autorizate, ceea ce conferd vinurilor
corpolentd si echilibru. De asemenea, lipsa precipitatiilor si orele de soare genereazi o tdrie alcoolicd naturala care
permite producerea de vinuri cu nivelurile de tirie alcoolica stabilite. Pentru producerea vinurilor spumante, vinurile

mentionate la paragraful anterior sunt utilizate ca vin de bazd, astfel incat descrierea legaturii din cazul lor se aplica si
in cazul vinurilor spumante.

9.  Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul de conditie suplimentari:
Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Pentru a utiliza mentiunea unui soi de vitd-de-vie precis si unic, este necesar ca minimum 85 % din struguri si fie
produsi de soiul respectiv si ca acest fapt si fie consemnat in registrele pentru vinuri.
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Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tipul de conditie suplimentara:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Pentru a se asigura utilizarea corespunzdtoare a DOP, toate vinurile protejate trebuie transportate ambalate. Productia
vinurilor cu denumirea de origine nu se incheie cu procesul de transformare a mustului in vin prin fermentatie
alcoolicd si alte procese complementare, ci mai curdnd cu procesul de ambalare. Acesta trebuie considerat ultima
etapd a productiei vinurilor respective, deoarece implicd alte practici oenologice care ar putea afecta caracteristicile
speciale, si anume: filtrarea, stabilizarea si diferitele tipuri de masuri de corectie.

Link citre caietul de sarcini al produsului

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Mod_AM04%
20_ ALMANSA_cc_20210423.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
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Publicarea unei cereri de modificare a caietului de sarcini al unei denumiri din sectorul vitivinicol in
conformitate cu articolul 105 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului

(2022/C 369/07)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului (') in termen de doud luni de la data prezentei publicari.

CERERE DE MODIFICARE A CAIETULUI DE SARCINI
,Montefalco”
PDO-IT-A0845-AMO03
Data cererii: 22.8.2016

1.  Normele aplicabile modificarii

Articolul 105 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 — Modificare care nu este minord

2. Descrierea si motivele modificirii

2.1.  Introducerea noului tip de vin ,Montefalco Grechetto”
Trebuie introdus noul tip de vin ,Montefalco Grechetto”.

Este un vin produs din soiul local de struguri Grechetto, care exprima traditia vinurilor albe din Umbria si, in special,
din arealul ,Montefalco”.

Arealul se remarca prin relieful deluros si prin microclimatul siu subcontinental. In astfel de zone, soiul Grechetto
produce struguri cu caracteristici analitice si organoleptice deosebite. Acestea afecteazd caracteristicile fizice,
chimice si organoleptice specifice ale vinurilor, astfel cum sunt descrise la punctul 4.2. din documentul unic.

Din aceste motive, addugarea tipului de vin ,Montefalco Grechetto” contribuie la mentinerea calitatii ridicate a
denumirii, precum si la imbunitdtirea imaginii si a gamei de produse ale DOP ,Montefalco”.

Aceastd modificare vizeazd articolul 1 si urmatoarele din caietul de sarcini, in care se mentioneazd denumirea soiului

de struguri Grechetto, precum si punctul 4 [Descrierea vinului (vinurilor)] si alte sectiuni din documentul unic in
care se mentioneaza acest soi.

2.2.  Modificarea combinatiei de soiuri de struguri pentru ,Montefalco Bianco” (,Montefalco” alb)

Modificarea vizeazd schimbdri ale combinatiei de soiuri de struguri, acordind importantd soiului local Trebbiano
Spoletino.

Mai precis, compozitia anterioard a soiurilor de struguri era:
Grechetto: cel putin 50 %;

Trebbiano Toscano: intre 20 % si 35 %;

Alte soiuri de struguri albi: pand la 30 %.

Aceasta se inlocuieste cu urmitoarea compozitie:

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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Trebbiano Spoletino: cel putin 50 %;

Alte soiuri de struguri albi: pand la 50 %.

Motiv

S-a considerat necesard actualizarea combinatiei de soiuri pentru tipul ,Montefalco Bianco” prin inlocuirea soiului
Trebbiano Toscano, care nu este originar din areal, cu soiul local Trebbiano Spoletino. Astfel, se obtine un vin de
calitate superioard in ceea ce priveste caracteristicile sale organoleptice, chimice si fizice.

Mai precis, in comparatie cu Trebbiano Toscano, soiul local Trebbiano Spoletino are randamente mai scizute si este
mai bine adaptat la conditiile climatice locale. Acest lucru ii conferd vinului ,Montefalco Bianco” caracteristicile
calitative specifice legate de areal, in conformitate cu asteptarile consumatorilor.

Intr-adevdr, in ultimii ani, Trebbiano Spoletino a atras interesul operatorilor si al consumatorilor datoritd calititilor
sale intrinseci, care sunt cu mult superioare altor soiuri de struguri din familia Trebbiano. Acest lucru a determinat
producitorii sd solicite modificarea caietului de sarcini.

in plus, introducerea noului tip de vin ,Montefalco Grechetto” mentionat mai sus este, de asemenea, relevanta pentru
reducerea procentajului soiului Grechetto in compozitia vinului ,Montefalco Bianco”. In trecut acesta era soiul
dominant, cu o proportie de cel putin 50 %; in prezent proportia lui este mai micd de 50 %, in combinatie cu

celelalte soiuri de struguri albi.

Aceastd modificare vizeazd articolul 2 din caietul de sarcini si punctul 7 din documentul unic (Soiul/soiurile de
struguri de vin principal/principale).

2.3.  Modificarea combinatiei de soiuri de struguri pentru ,Montefalco Rosso” (,Montefalco” rosu) si pentru ,Montefalco Rosso
Riserva”

In caietul de sarcini existent combinatia de soiuri utilizatd pentru producerea tipurilor de vin ,Rosso” si ,Rosso
Riserva” este urmatoarea:

Sangiovese: intre 60 % si 70 %;

Sagrantino: intre 10 % si 15 %;

alte soiuri de struguri rosii adecvate pentru cultivarea in regiunea Umbria: maximum 30 %.

Combinatia de soiuri se modificd dupa cum urmeaza:

Sangiovese: intre 60 % si 80 %;

Sagrantino: intre 10 % si 25 %;

sunt permise alte soiuri de struguri rosii nearomate, pan la atingerea procentului de 100 %.

Mai precis, au fost majorate procentajele maxime atat pentru Sangiovese, cat si pentru Sagrantino. In plus, nu mai
este obligatorie utilizarea unuia sau a mai multor soiuri de struguri rosii suplimentare. Utilizarea lor este acum
optionala.

Motivul acestei modificiri este necesitatea de a acorda prioritate celor doud soiuri locale mentionate mai sus, care
reflectd caracteristicile terroir-ului. Acest lucru este preferabil utilizdrii unor amestecuri ce contin si soiuri

internationale care nu adaugd nicio caracteristicd specificd din punctul de vedere al calitdtii sau al terroir-ului.

Modificarea vizeazi articolul 2 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

2.4, Includerea densitatii de plantare a vitei-de-vie si modificarea productiei de struguri si de vin la hectar

A fost introdusd o densitate minima de plantare de 4 000 de butuci pe hectar pentru ,Montefalco Rosso” si ,Riserva”
si de 3 000 de butuci pe hectar pentru ,Montefalco Bianco” si ,Montefalco Grechetto”.
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Aceastd masurd vizeazd imbundtdtirea calitdtii productiei de struguri.

O densitate mare de plantare, definitd ca numdrul de butuci pe hectar in cadrul plantatiei viticole, conduce la o
concurentd mai mare intre plante in ciutarea nutrientilor prezenti in sol. Aceastd concurentd limiteazd dezvoltarea
vegetatiei, a frunzelor si a fructelor, avind ca rezultat ciorchini si boabe mai mici. Reducerea diametrului boabelor
mdreste raportul dintre suprafata si volumul acestora, imbunititind astfel calitatea productiei. De asemenea,
plantele cu frunzis mai redus sunt mai putin expuse bolilor si ddundtorilor, cum ar fi ciupercile, bacteriile, insectele
si virusurile. In plus, ridicinile tind s se dezvolte mai degrabi in jos decat in lateral, deoarece sunt obligate si se
extindd mai adanc in sol pentru a gisi apd si minerale esentiale. Astfel, se produc struguri si, prin urmare, vinuri de
mai buni calitate.

Productia la hectar stabilitd pentru strugurii albi a fost redusa de la 13 000 la 12 000 de kilograme. Se adaugd aceeasi
productie de 12 000 de kilograme pentru noul tip de vin ,Montefalco Grechetto”.

In plus, in cazul tipului ,Montefalco Bianco”, randamentul transformirii strugurilor in vin a fost redus de la 72 % la
70 %, la fel ca in cazul celorlalte tipuri.

Aceste masuri vizeazd atingerea unui nivel mai ridicat de calitate.

Aceste modificdri vizeaz3 articolele 4 si 5 din caietul de sarcini si punctul 5 din documentul unic (Practici vitivinicole
- randamente maxime).

2.5, Introducerea irigatiilor de urgentd

A fost introdusd irigarea de urgentd. Aceastd modificare este rezultatul schimbdrilor conditiilor climatice din ultimii
ani. Printre aceste schimbdri se numard precipitatiile reduse si temperaturile medii si maxime ridicate in timpul verii,
in special in zonele interioare, cum este arealul ,Montefalco”.

Modificarea vizeazi articolul 4 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

2.6.  Majorarea tdariei alcoolice naturale a strugurilor pentru ,Montefalco Bianco” si addugarea aceluiasi parametru pentru
,Montefalco Grechetto”

Téria alcoolicd naturald minimd in volume a strugurilor destinati productiei de vin ,Montefalco Bianco” a fost
majoratd de la 10,50 % la 11,00 %.

Pentru tipul ,Montefalco Grechetto” a fost stabilitd aceeasi tdrie (11,00 %).

Aceastd modificare a fost introdusd pentru a indeplini cerintele de calitate referitoare la struguri, pentru a putea
produce vinuri corpolente.

Modificarea vizeaza articolul 4 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

2.7.  Introducerea cerintei ca imbutelierea sd se efectueze in arealul delimitat
Modificarea se referd la dispozitia privind imbutelierea in arealul de productie delimitat.

Prin aceastd modificare, producitorii vinului cu DOP ,Montefalco” urmiresc si remedieze o lacund din textul
original al caietului de sarcini aprobat la sfirsitul anului 1979, cand normele generale, atdt nationale, cat si
comunitare, referitoare la denumirile de origine nu specificau faptul ci imbutelierea §i ambalarea trebuiau si se
efectueze in arealul delimitat. O astfel de normd generald a fost introdusd ca urmare a hotdrarii Curtii de Justitie a
Uniunii Europene din 16 mai 2000, in cauza C-388/95.

Motivul modificirii este necesitatea de a mentine calitatea vinurilor cu DOP ,Montefalco”, de a garanta originea
acestora si de a asigura eficacitatea si promptitudinea controalelor.

Se pare ci transportul si imbutelierea in afara arealului de productie pot compromite calitatea vinului ,Montefalco”,
deoarece acesta ar putea fi expus fenomenelor de oxidoreducere, schimbdrilor bruste de temperaturd si contamindrii
microbiologice. Aceste fenomene, in special, pot avea efecte negative asupra caracteristicilor fizico-chimice (aciditate
totald minimd, limita minim3 a extractului fird zahar etc.) si organoleptice (culoare, aroma si gust).
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Aceste riscuri cresc pe mdsurd ce este parcursd o distantd mai mare. Imbutelierea in arealul de origine, fird deplasarea
loturilor de vin sau cu deplasdri minime, permite insd pdstrarea intocmai a caracteristicilor si calitdtilor produsului.

De-a lungul anilor, producitorii vinurilor cu denumire de origine ,Montefalco” au dobandit experientd si cunostinte
tehnice si stiintifice solide cu privire la calititile specifice ale vinurilor. Acesti factori permit imbutelierea in arealul de
origine cu cele mai bune precautii din punct de vedere tehnologic. Scopul este de a pdstra toate caracteristicile fizice,
chimice i organoleptice ale vinurilor care fac obiectul caietului de sarcini.

Un alt obiectiv al imbutelierii in arealul de productie este de a se garanta cd organismul competent isi poate indeplini
sarcinile de monitorizare cu eficientd, eficacitate si rentabilitate maxime. Indeplinirea acestor cerinte nu poate fi
asiguratd in aceeasi mdsurd in afara arealului de productie.

Organismul de control care efectueazi controlul anual al respectrii dispozitiilor caietului de sarcini poate programa
rapid vizitele de inspectie la toate intreprinderile implicate din arealul de productie, la momentul imbutelierii vinului
~Montefalco”, in conformitate cu planul de control respectiv.

Obiectivul este de a se garanta in mod sistematic cd pot fi imbuteliate numai loturile de vin ,Montefalco” care au fost
certificate deoarece au trecut testele fizico-chimice si organoleptice efectuate de organismul de control. Acest lucru
permite obtinerea celor mai bune rezultate in ceea ce priveste eficacitatea controalelor, cu costuri limitate pentru
producitori, pentru a le oferi consumatorilor toate garantiile legate de autenticitatea vinului.

Aceastd modificare vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 9 din documentul unic (Alte conditii esentiale).

2.8.  Includerea descrierii caracteristicilor analitice si organoleptice ale tipului ,Montefalco Grechetto”
Se adaugd urmitoarea descriere a caracteristicilor analitice si organoleptice pentru noul tip ,Montefalco Grechetto”.
Culoare: galben-pai mai mult sau mai putin intens sau tinzdnd citre auriu, uneori cu reflexe verzui.

Miros: delicat, rafinat, fructat (note de mere, pere, piersici, uneori de ananas sau citrice) si floral (pdducel, uneori
musetel sau Genisteae).

Gust: armonios, proaspdt, cu note amare plécute, bine structurat, fructat (note de mere, pere, piersici, uneori de
ananas sau citrice).

Tiria alcoolicd totald minima in volume: 11,50 %
Aciditatea totald minima: 5,0 grame per litru
Limita minimd a extractului fdrd zahdr: 17,0 grame per litru

Aceastd modificare vizeazd articolul 6 din caietul de sarcini si punctul 4 din documentul unic [Descrierea vinului
(vinurilor)].

2.9.  Reducerea aciditatii totale minime a vinurilor
Aciditatea totald minima a vinurilor a fost redusi cu 0,5 grame per litru, rezultind urmitoarele niveluri:
,Montefalco Bianco”: aciditate totald minima: 5 grame per litru;
,Montefalco Rosso” si ,Riserva”: aciditate totald minimd: 4,5 grame per litru.

De-a lungul timpului s-a demonstrat cd nivelurile de aciditate totald au scizut treptat, inclusiv ca urmare a
schimbdrilor climatice incontestabile.
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Usoara reducere nu are niciun efect asupra calititii vinurilor si, in orice caz, limita minima pentru acest parametru
este mai mare decat cea prevdzutd in legislatia actuald a UE (3,5 grame pe litru).

Aceastd modificare vizeazd articolul 6 din caietul de sarcini si punctul 4 din documentul unic [Descrierea vinului
(vinurilor)].

2.10. Introducerea dispozitiei privind utilizarea mentiunii ,vigna”

Utilizarea mentiunilor ,vigna” sau ,vigneto” (ambele insemnand ,plantatie viticold”) impreund cu toponimul relevant
a fost introdusd ca practicd de etichetare facultativd. Madsura permite descrierea mai detaliatd a vinului cu DOP
,Montefalco”, oferindu-le producitorilor posibilitatea de a identifica pe etichetd plantatiile viticole de origine.

Aceasta este o dispozitie optionald care apare in caietul de sarcini cu titlu indicativ, dat fiind ci legislatia UE si
legislatia nationald relevantd permit, de asemenea, ca etichetele si includd astfel de mentiuni in scopuri de
comercializare.

Modificarea vizeazi articolul 7 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

2.11. Majorarea volumului maxim al recipientelor

Volumul maxim al buteliilor de sticld in care pot fi ambalate vinurile cu DOP ,Montefalco” a fost majorat de la 5 litri
la 18 litri.

Cu toate acestea, numai in cazul tipului ,Montefalco Rosso Riserva” este obligatorie utilizarea unui dop de plutd
inserat complet ca dispozitiv de inchidere pentru recipientele mentionate mai sus.

Aceste mdsuri, care sunt mai restrictive decit legislatia europeand generald privind recipientele, sunt menite si
consolideze reputatia si imaginea vinurilor cu DOP ,Montefalco”. De asemenea, este relevant faptul ci, date fiind
anumite cerinte legate de convivialitate, sticlele cu o capacitate mai mare de 5 litri si de maximum 18 litri sunt
foarte apreciate.

Aceastd modificare vizeazd articolul 8 din caietul de sarcini si punctul 9 din documentul unic (Alte conditii).

2.12. Adaptarea descrierii legdturii cu arealul geografic

A fost introdus noul tip de vin ,Montefalco Grechetto”, iar combinatia de soiuri a fost actualizatd pentru tipul
,Montefalco Bianco”, soiul Trebbiano Toscano fiind inlocuit de Trebbiano Spoletino. Prin urmare a fost actualizatd
descrierea legdturii cu arealul geografic in ceea ce priveste conditiile traditionale de cultivare a acestor soiuri locale
in arealul de productie al acestei DOP.

Aceastd modificare vizeazd articolul 9 din caietul de sarcini si punctul 8 din documentul unic (Legdtura cu arealul

geografic).
DOCUMENT UNIC
1.  Denumirea produsului
Montefalco
2. Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin
4. Descrierea vinului (vinurilor)

4.1.  Montefalco Bianco

Culoare: galben-pai mai mult sau mai putin intens; poate avea reflexe verzui.
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Miros: delicat, de vin, cu note de fructe cu pulpa galbend, de citrice si fructe tropicale, de intensitate variabild. Note
florale.

Gust: proaspit sau usor acid, aromat si persistent. Fructat, armonios. Finalul este caracterizat de note amare plicute.
Tdrie alcoolicd naturald minimd in volume: 11,00 %
Limita minimd a extractului fard zahar: 17,0 grame per litru

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia
nationald si de legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Taria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5,0 grame per litru, exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

4.2. Montefalco Grechetto
Culoare: galben-pai mai mult sau mai putin intens sau tinzand citre auriu, uneori cu reflexe verzui.

Miros: delicat, rafinat, fructat (note de mere, pere, piersici, uneori de ananas sau citrice) si floral (pdducel, uneori
musetel sau Genisteae).

Gust: armonios, proaspdt, cu note amare plicute, bine structurat, fructat (note de mere, pere, piersici, uneori de
ananas sau citrice).

Téria alcoolica totald minimd in volume: 11,50 %
Limita minima a extractului fird zahir: 17,0 grame per litru

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia
nationald si de legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5,0 grame per litru, exprimati in acid tartric

Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

4.3, Montefalco Rosso
Culoare: rosu-rubiniu.

Miros: note tipice de cirese si de fructe de padure, de zmeuri si afine.
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Gust: sec, armonios, cu un corp bine echilibrat.
Tiria alcoolica totald minima in volume: 12 %
Limita minimd a extractului fdrd zahdr: 23,0 grame per litru
Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia
nationald si de legislatia UE.
Caracteristici analitice generale
Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume)
Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)
Aciditatea totald minimd 4,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)
4.4, Montefalco Riserva
Culoare: rosu-rubiniu, tinzind spre grena dupd invechire.
Miros: intens, fructat, uneori cu note picante si balsamice.
Gust: sec, armonios, bine structurat, persistent.
Téria alcoolica totald minimd in volume: 12,50 %
Limita minimd a extractului fird zahar: 23,0 grame per litru
Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia
nationald si de legislatia UE.
Caracteristici analitice generale
Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume)
Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)
Aciditatea totald minima 4,5 grame per litru, exprimati in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)
5. Practici vitivinicole

a.  Practici oenologice esentiale

Practicd oenologicd specificd

Tipul de vin ,Montefalco Rosso” poate purta denumirea ,Riserva” daci strugurii fac obiectul unei raportiri anuale
specifice si sunt inscrisi intr-un registru de vinificatie, iar vinul a fost invechit timp de cel putin 30 de luni, din care
12 luni in butoaie, incepand cu data de 1 noiembrie a anului in care au fost produsi strugurii.
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b. Randamente maxime

Montefalco Bianco

12 000 de kilograme de struguri pe hectar
Montefalco Bianco

84 de hectolitri la hectar

Montefalco Grechetto

12 000 de kilograme de struguri la hectar
Montefalco Grechetto

84 de hectolitri la hectar

Montefalco Rosso

11 000 de kilograme de struguri la hectar
Montefalco Rosso

77 de hectolitri la hectar

Montefalco Rosso Riserva

11 000 de hectolitri la hectar
Montefalco Rosso Riserva

77 de hectolitri la hectar

6.  Arealul geografic delimitat

Arealul de productie al vinurilor cu DOP ,Montefalco” este situat in localititile Montefalco, Bevagna, Gualdo
Cattaneo, Castel Ritaldi si Giano dell'Umbria, din provincia Perugia.

7. Soiul/soiurile de struguri de vin principal/principale
Grechetto B
Sagrantino N
Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B - Trebbiano

8. Descrierea legiturii (legaturilor)

8.1. DOP ,Montefalco”
Factori naturali relevanti pentru legaturd

Arealul geografic de productie al DOP ,Montefalco” este situat in provincia Perugia, in centrul regiunii Umbria. Este o
zond foarte productivd, cu parcele usor inclinate, situate pe coline si marginite de agezdri medievale. Suprafata
cultivatd este situatd la altitudini cuprinse intre 220 si 472 de metri, pe cele mai inalte coline; parcelele cu vitd-de-vie
variazd in ceea ce priveste gradul de inclinare si aspectul. Rezultd o gami largd de microclimate si conditii de
cultivare, care permit, de asemenea, cramelor individuale si producd vinuri cu caracteristici distinctive de interes.

Clima este subcontinentald, cu unele caracteristici mediteraneene. Verile sunt foarte calde, dar nu sufocante, iar
iernile sunt mai degrabd reci, dar nu prea umede. Temperaturile medii din timpul verii se situeazd intre 18 °C si 23 °
C, iar cele din timpul iernii intre 4 °C si 6 °C; precipitatiile medii anuale sunt cuprinse intre 750 si 1 300 de milimetri
si ating un minim vara i un maxim toamna.
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Natura solurilor: in ceea ce priveste solul, arealul de productie se caracterizeazd prin patru subareale, dupd cum
urmeaza:

— conglomerate fluviale sau lacustre, caracterizate de nisipuri galbene, uneori compacte, care conferd vinurilor
caracteristici minerale;

— argile si nisipuri lacustre, care formeaza soluri profunde, nisipoase si cu pietris, caracterizate de un drenaj optim;

— aluviuni formate recent sau in prezent, ori in straturile inferioare, in principal nisipoase si cu pietris (din
holocen), pe suprafetele mai plate;

— marnd, caracteristici zonelor intinse, cu reliefuri stincoase tipice din miocen, cu gresie gilbuie si marnd maloasi
cenusie tipice, dar si cu argild maloas3 cenusie.

In acest areal, terenurile sunt plantate in principal cu vitd-de-vie si constau intr-o matrice formata din calcar si argild,
cu un continut limitat de pietris si cu un procent bun de calcar activ, care variazd intre 5,5 % si 9,2 %.

Avand in vedere abundenta carbonatilor divizati fin, existi intotdeauna un anumit nivel de alcalinitate, uneori
pronuntat (7,8-8,2); nivelurile minime se inregistreazi pe terasele aluvionare, iar nivelurile maxime pe argild.

Materia organicd este prezentd in cantitdti semnificative, variind intre 1,5 % si 2,2 %, depdsind adesea 1 % chiar sila o
adancime de 1 metru. Acest aspect este demn de mentionat, avand in vedere omogenizarea rapidd a solului ca
urmare a lucrdrilor.

Existd niveluri ridicate de fosfor disponibil si de potasiu schimbabil, in special in solurile situate pe formatiunile din
miocen (nivelurile maxime fiind de 43 ppm si, respectiv, 404 ppm).

Pe misurd ce rddicinile coboard, grosimea fiecdrui strat scade treptat (de la peste 150 de centimetri la mai putin de
70 de centimetri, pe mdsurd ce rdddcinile trec de la solurile aluvionare prin solurile argiloase si nisipoase, pand la
turbiditul si conglomeratele de dedesubt), existand intotdeauna o suprafatd suficientd pentru dezvoltarea ridicinilor.
Aceastd caracteristicd se combind cu faptul cd solurile se afld la un nivel optim al capacitdtii de camp, cu alegerea
rationald a portaltoaielor de citre viticultori si cu gestionarea resurselor de api prin adoptarea celor mai bune
practici de cultivare pe tot parcursul anului. Prin urmare, plantatiile sunt capabile si reziste la orice stres hidric in
timpul verii si si producd struguri care pot atinge un grad adecvat de maturitate si niveluri optime de aciditate si
structurd.

8.2. DOP ,Montefalco”
Factori istorici §i umani cu relevantd pentru legaturd

Montefalco si localititile care alcdtuiesc arealul denumirii au fost mereu o zond viticold excelentd, fapt demonstrat de
o multitudine de surse istorice care mentioneazd dealurile dedicate viticulturii.

Incid din 1088 au existat referiri in scris la terenurile plantate cu vitad-de-vie. Numeroase documente datand din
secolul al XIlI-lea oferd dovezi ale preocupdrii constante pe care viticultorii din zond o acorda viticulturii, chiar si in
centrele oraselor si in gridini. Astfel, ei au creat un produs agricol original, pus in valoare in prezent de un itinerariu
istoric extraordinar (,drum al vinului’). incepand cu prima jumitate a secolului al XIV-lea, legislatia locald a inceput
sd protejeze vita-de-vie si vinul, dedicAndu-le acestora capitole si sectiuni intregi din statutele comunale.

In anul 1622, cardinalul Boncompagni, delegat la Perugia, a majorat drastic sanctiunile previzute de statutele
comunale, instituind chiar ,pedeapsa cu moartea prin spanzurare in cazul in care o persoand distruge vita-de-vie”.

In 1925, la Targul de vinuri din Umbria, localitatea a fost descris ca fiind cel mai important centru viticol al regiunii
(\Montefalco ocupd primul loc in ceea ce priveste plantatiile viticole specializate”). Documentele aratd, de asemenea,
complexitatea culturii vitivinicole din areal si diferitele vinuri produse la vremea respectivd, atat albe, cat si rosii.

Factorii umani au influentat dezvoltarea tehnicilor viticole si de productie a vinurilor ,Montefalco”, inclusiv aspectele
tehnice si cele referitoare la productie prevdzute in caietul de sarcini al denumirii.
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Printre acesti factori se numdrd, in special, selectarea combinatiei de soiuri de struguri si formele traditionale de tdiere
a vitei-de-vie: initial in forma de evantai, apoi in cordon speronat si Guyot.

Recoltarea are loc in general tarziu in cadrul ciclului de maturare a strugurilor, in special pentru soiurile Sagrantino,
Trebbiano Spoletino, Sangiovese si Grechetto. Recoltarea are loc atunci cind strugurii sunt sdndtosi si au un continut
ridicat de zahir.

Practicile referitoare la producerea vinurilor sunt cele stabilite in mod traditional in areal. In special, utilizarea
soiurilor Sangiovese si Sagrantino pentru producerea vinului garanteazd obtinerea unor produse de cea mai inaltd
calitate. Aceasta implicd utilizarea unor tehnici de productie pentru extragerea unor cantititi maxime de pigment si
de compusi fenolici, urmate de perioade de invechire medii sau lungi, care permit obtinerea de vinuri rosii
structurate. In cazul vinurilor albe, tehnicile utilizate sunt menite si pastreze prospeimea naturald si calititile
aromatice.

8.3. DOP ,Montefalco”
Legdtura cauzald dintre calitate, caracteristicile produsului si mediul geografic, cu factorii sdi naturali si umani.
+Montefalco Bianco” si ,Montefalco Grechetto”

Vinul ,Montefalco Bianco” are o culoare galben-pai, mai mult sau mai putin intensd. Poate avea reflexe verzui.
Mirosul este delicat, de vin, cu note de fructe cu pulpa galbend, de citrice si fructe tropicale, de intensitate variabild,
precum si cu note florale.

Gustul este proaspit sau usor acid, savuros si persistent, fructat, caracteristic, armonios, iar finalul este caracterizat de
note amare plicute.

Vinul ,Montefalco Grechetto” are o culoare galben-pai, mai mult sau mai putin intensd, sau tinzand citre auriu,
uneori cu reflexe verzui. Mirosul este delicat, rafinat, fructat (note de mere, pere, piersici, uneori de ananas sau
citrice) si floral (pdducel, uneori musetel sau Genisteae). Gustul siu este caracterizat de note amare, este bine
structurat si fructat, in special cu note de mere, pere, piersici si uneori de ananas sau citrice.

Ambele tipuri de vin au un nivel bun de aciditate (minimum 5 grame per litru, exprimat in acid tartric) si un extract
fard zahdr (minimum 17 grame per litru) care scot in evidentd prospetimea si structura vinului. Aceste vinuri pot fi
consumate atunci cind sunt tinere, dar isi pot imbundtati calitdtile dupa o perioada de invechire.

Aceste caracteristici se datoreazd conditiilor pedoclimatice ale arealului geografic de productie. Relieful este deluros,
iar clima are caracteristici subcontinentale si mediteraneene. Verile sunt foarte calde, dar nu sufocante, iar iernile sunt
mai degrabd reci, dar nu prea umede. Acesti factori determind intervalul de temperaturd si permit strugurilor si se
coacd in mod ideal, atingdnd niveluri bune de zahdr, acizi organici, compusi fenolici si aromatici. Aceste elemente
sunt apoi exprimate in caracteristicile analitice si organoleptice ale vinurilor, precum si in notele lor de proaspete.

Nivelurile generoase de fosfor disponibil si de potasiu din sol scot in evidentd savoarea vinurilor.

In plus, abilititile tehnice ale viticultorilor sunt reflectate de alegerea sistemelor traditionale de conducere a vitei-de-
vie: cordon speronat si Guyot. Aceste sisteme permit reducerea numdrului de ochi si sunt ideale pentru controlul
vigorii si productivitatii vitei-de-vie. In plus, ulterior se realizeazi operatiuni de vinificatie cu tehnologie moderni de
productie. Toti acesti factori evidentiaza caracteristicile analitice i senzoriale ale vinurilor mentionate anterior.

,Montefalco Rosso” si ,Montefalco Rosso Riserva”

Vinul ,Montefalco Rosso” are o culoare rosu-rubiniu si note tipice de cirese si de fructe de pddure, de zmeuri si afine.
Gustul sdu este fructat, sec si armonios, cu o corpolentd bine echilibrata.

Vinul ,Montefalco Rosso Riserva” are o culoare rosu-rubiniu, tinzand spre grena dupd invechire. Mirosul siu este
intens, fructat, uneori cu note picante i balsamice.
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Gust: sec, armonios, bine structurat, persistent.

Ambele tipuri de vin au un nivel bun de aciditate (minimum 4,5 grame per litru, exprimat in acid tartric) si un
extract fdrd zahdr (minimum 23 de grame per litru) care scot in evidentd structura puternicd a vinului.

Aceste vinuri au o capacitate mare de invechire. Ele pot sd se dezvolte in sticld si, dacd sunt pdstrate in mod
corespunzitor, in special ,Rosso Riserva” isi pastreazd caracteristicile optime dupd mai mult de cinci ani.

Aceste caracteristici se datoreazd conditiilor pedoclimatice ale arealului geografic de productie.

Peisajul deluros, expunerea si interzicerea plantirii pe terenuri excesiv de umede sau insuficient insorite sunt factori
care se combind cu clima. Clima este mediteraneeand, tinzand spre subcontinentald, cu veri foarte calde, dar nu
sufocante §i cu ierni mai degrabd reci, dar nu prea umede, cu variatii de temperaturd semnificative. Rezultd un
mediu aerat si luminos, fird ape stagnante, ideal pentru cultivarea vitei-de-vie si pentru coacerea strugurilor.

In plus, textura si compozitia chimici si fizicd a solurilor se caracterizeazd prin prezenta calcarului si a argilei, cu
niveluri generoase de fosfor si potasiu. Aceste soluri permit vitei-de-vie s dezvolte compusii fenolici si substantele
colorante din pielita strugurilor, care, la rindul lor, vor conferi vinului culoarea, aromele si structura.

In special, conditiile pedoclimatice din arealul de productie au un impact pozitiv asupra strugurilor din soiul
Sangiovese, care are un rol esential in elaborarea acestor vinuri. In acest areal, boabele obtin o culoare, o structur si
o corpolentd optime, precum si finetea, profunzimea si prospetimea tipice acestui soi de struguri.

In plus, abilititile tehnice ale viticultorilor sunt reflectate de atentia constantd pe care acestia o acordd mentinerii
terenului si a plantelor de vitd-de-vie, precum de alegerea sistemelor traditionale de conducere a vitei-de-vie: cordon
speronat si Guyot. Aceste sisteme permit reducerea numdrului de ochi si sunt ideale pentru controlul vigorii si
productivititii vitei-de-vie. In plus, ulterior se realizeazd operatiuni de vinificatie cu tehnologie modernd de
productie. Toti acesti factori produc impreund aceste vinuri rosii cu structurd puternicd si cu calititi senzoriale
excelente.

9.  Alte conditii esentiale
Ambalarea in arealul delimitat
Cadrul juridic:
legislatia UE
Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Motivul imbutelierii in arealul de productie delimitat este necesitatea de a mentine calitatea vinurilor cu DOP
,Montefalco”, de a garanta originea acestora §i de a asigura efectuarea in timp util a unor controale eficace si
eficiente din punctul de vedere al costurilor.

Se pare cd transportul si imbutelierea in afara arealului de productie pot compromite calitatea vinului ,Montefalco”,
deoarece acesta ar putea fi expus fenomenelor de oxidoreducere, schimbdrilor bruste de temperaturd si contamindrii
microbiologice. Aceste fenomene, in special, pot avea efecte negative asupra caracteristicilor fizico-chimice (aciditate
totald minimd, limita minimd a extractului fara zahdr etc.) si organoleptice (culoare, aromd si gust).

Aceste riscuri cresc pe msurd ce este parcursd o distantd mai mare. Imbutelierea in arealul de origine, fird deplasarea
loturilor de vin sau cu deplasdri minime, permite insa pdstrarea intocmai a caracteristicilor si calitdtilor produsului.



C 369/24 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 27.9.2022

De-a lungul anilor, producitorii vinurilor cu denumire de origine ,Montefalco” au dobandit experientd si cunostinte
tehnice si stiintifice solide cu privire la calititile specifice ale vinurilor. Acesti factori permit imbutelierea in arealul de
origine cu cele mai bune precautii din punct de vedere tehnologic. Scopul este de a pdstra toate caracteristicile fizice,
chimice si organoleptice ale vinurilor care fac obiectul caietului de sarcini.

Un alt obiectiv al imbutelierii in arealul de productie este de a se garanta cd organismul competent isi poate indeplini
sarcinile de monitorizare cu eficientd, eficacitate si rentabilitate maxime. Indeplinirea acestor cerinte nu poate fi
asiguratd in aceeasi mdsurd in afara arealului de productie.

Organismul de control care efectueazi controlul anual al respectrii dispozitiilor caietului de sarcini poate programa
foarte rapid vizitele de inspectie la toate intreprinderile implicate din arealul de productie, la momentul imbutelierii
vinului ,Montefalco”, in conformitate cu planul de control respectiv.

Obiectivul este de a se garanta in mod sistematic cd pot fi imbuteliate numai loturile de vin ,Montefalco” care au fost
certificate deoarece au trecut testele fizico-chimice si organoleptice efectuate de organismul de control. Acest lucru
permite obtinerea celor mai bune rezultate in ceea ce priveste eficacitatea controalelor, cu costuri limitate pentru
producitori, pentru a le oferi consumatorilor toate garantiile legate de autenticitatea vinului.

In plus, pentru a se proteja drepturile preexistente, intreprinderile de imbuteliere pot obtine o derogare pentru
continuarea imbutelierii in sediile lor situate in afara arealului delimitat, cu conditia si depuni cererea relevanti la
Ministerul Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere si sd furnizeze documente care sd ateste cd au imbuteliat
vinuri cu DOP ,Montefalco” timp de cel putin doi ani din cei cinci ani anteriori intrdrii in vigoare a modificarii prin
care se introduce cerinta ca imbutelierea sd aibi loc in areal. Aceasta nu trebuie si fie o perioada neintreruptd de doi
ani.

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Dispozitie privind ambalarea

In conformitate cu normele nationale privind ambalarea vinurilor cu denumire de origine protejatd, vinurile cu DOP
,Montefalco” care urmeazi s fie puse in consum pot fi ambalate numai in butelii de sticld cu un volum de maximum
18 litri, inchise cu dop de pluti sau cu capac filetat cu formd alungita.

Numai in cazul tipului ,Montefalco Rosso Riserva” este obligatorie utilizarea unui dop de plutd inserat complet.
Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13898
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