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I\Y
(Informari)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
3 martie 2020
(2020/C 70/01)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

usD dolar american 1,1117 CAD  dolar canadian 1,4857
JPY yen japonez 119,77 HKD  dolar Hong Kong 8,6471
DKK coroana danezi 7 4730 NZD  dolar neozeelandez 1,7728
GBP lirasterlind 087010 | SGP  dolar Singapore 1,5479
SEK coroana suedezi 10,5590 KRW  won sud-coreean 1327,59

ZAR d sud-afri 17,3245
CHF franc elvetian 1,0646 rand suc-african 7

CNY  yuan renminbi chinezesc 7,7572
ISK coroana islandeza 142,90

HRK  kuna croatd 7,4853
NOK coroana norvegiana 10,3328

IDR rupia indoneziana 15 877,00
BGN leva bulgireascd 1,9558

MYR  ringgit Malaiezia 4,6758
CZK coroana cehd 25,475 .

PHP  peso Filipine 56,467
HUF forint maghiar 336,68 RUB rubla ruseasci 74,0050
PLN zlot polonez 43166 THB baht thailandez 35,063
RON leu romanesc nou 4,8087 BRL real brazilian 5,0032
TRY lira turceascd 6,8626 MXN  peso mexican 21,6599
AUD dolar australian 1,6911 INR rupie indiand 81,4290

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.



C 70/2 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 4.3.2020

INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE

Aviz privind zonele disponibile pentru acordarea de licente de explorare si exploatare a
hidrocarburilor

(2020/C 70/02)

In temeiul articolului 20 din Legea privind explorarea si exploatarea hidrocarburilor [Narodne Novine (NN; Monitorul
oficial al Republicii Croatia) nr. 52/2018 si 52/2019], Ministerul Protectiei Mediului si Energiei, in numele Republicii
Croatia, publicd urmatorul

Guvernul Republicii Croatia invitd toate persoanele interesate sd prezinte oferte pentru a obtine licenta de explorare si de
exploatare a hidrocarburilor cu privire la blocurile de explorare disponibile in Marea Adriatica.

1. INFORMATII PRIVIND BLOCURILE DE EXPLORARE

Zonele disponibile pentru explorarea si exploatarea hidrocarburilor in nordul Mérii Adriatice pentru care se acordd licente
de explorare si exploatare sunt urmdtoarele:

1. Blocul de explorare SJ-02/SJ-03
2. Blocul de explorare SJ-06/S]-07/S1J-09
Hirtile si coordonatele blocurilor de explorare sunt disponibile in documentatia de licitatie.

Blocurile de explorare pentru care sunt disponibile licente de explorare si exploatare au facut obiectul unei proceduri de
licitatie anterioare pentru explorarea si exploatarea hidrocarburilor. Rezultatul acestei proceduri cu privire la blocurile
respective este cd fie nu s-a acordat o licentd de explorare si exploatare a hidrocarburilor, fie s-a acordat o licentd de
explorare si exploatare a hidrocarburilor, dar nu a fost semnat un contract pentru explorarea si exploatarea hidrocarburilor.

2. CRITERII PENTRU SELECTIA OFERTANTILOR

In conformitate cu articolul 2 alineatul (2) din Directiva 94/22/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 30 mai
1994 privind conditiile de acordare si folosire a autorizatiilor de prospectare, explorare si extractie a hidrocarburilor (JO L
164, 30.6.1994) cu privire la siguranta nationald si in conformitate cu articolul 19 din Legea privind explorarea si
exploatarea hidrocarburilor, criteriile care trebuie luate in considerare pentru selectarea celui mai bun ofertant sunt
urmitoarele:

1. competenta tehnicd, financiard si profesionald a ofertantului;

2. modul in care ofertantul intentioneazd si-si desfdsoare activititile reglementate de licenta de explorare si exploatare a
hidrocarburilor;

3. calitatea generald a ofertei depuse;
4. conditiile financiare prezentate de ofertant in schimbul licentei de explorare si exploatare a hidrocarburilor si

5. orice lipsd de eficientd sau de responsabilitate sub orice forma de care s-a ficut vinovat ofertantul in altd tard atunci cand
a desfasurat activitdti reglementate printr-o licentd de explorare i exploatare a hidrocarburilor.

Un alt criteriu pentru selectia ofertantului este taxa pentru incheierea contractului de explorare si exploatare a
hidrocarburilor, a cdrei valoare minimd este stabilitd in decretul mentionat la articolul 51 din Legea privind explorarea si
exploatarea hidrocarburilor.

Dacd, in urma evaludrii pe baza criteriilor stabilite in Legea privind explorarea si exploatarea hidrocarburilor, sunt retinute
doud sau mai multe oferte care prezintd caracteristici echivalente, pentru luarea unei decizii finale se vor lua in considerare
si alte criterii relevante, obiective si nediscriminatorii.

3. PROCEDURA PENTRU DEPUNEREA OFERTELOR

Ofertele trebuie sd fie depuse in conformitate cu documentatia de licitatie publicatd pe site-ul oficial al Agentiei croate
pentru hidrocarburi - www.azu.hr - si trebuie sd fie prezentate Agentiei croate pentru hidrocarburi in conformitate cu
dispozitiile Legii privind explorarea si exploatarea hidrocarburilor si ale documentatiei de licitatie.

Toate celelalte informatii si avize relevante sunt disponibile pe site-ul Agentiei croate pentru hidrocarburi www.azu.hr.
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(Anunturi)

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 70/03)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
»CIGALES”
Numdrul de referinti: PDO-ES-A0622-AM02
Data comunicirii: 26 noiembrie 2019
DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1. Modificarea caracteristicilor analitice: reducerea acidititii totale si majorarea cantititii totale de zaharuri
Descriere si motive
Aceastd modificare vizeazd punctul 2 litera (a) din caietul de sarcini i punctul 1.4 din documentul unic.
Modificarea se efectueazd, in principal, ca urmare a schimbdrilor climatice.

In ultimii ani, cantititile mici de precipitatii au dus la o scidere generald a aciditatii tuturor soiurilor si, prin urmare, la o
crestere a continutului de zaharuri reziduale.

Pentru a se ajunge la o maturitate fenolici optimd, este necesar ca fructele si fie recoltate in conditii care si se tind seama
de sciderea aciditdtii si de cresterea continutului de zaharuri.

Aceastd modificare este consideratd o modificare standard deoarece nu implici o schimbare semnificativd a
caracteristicilor produsului, acesta pastrandu-si caracteristicile si profilul care sunt descrise in rubrica referitoare la
legaturd si care rezultd din interactiunea dintre factorii naturali si cei umani. Prin urmare, modificarea nu corespunde
niciunui tip de modificare dintre cele previzute la articolul 14 alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2019/33.

2. Modificarea caracteristicilor organoleptice: adaptarea descriptorilor senzoriali
Descriere si motive
Aceastd modificare vizeazd punctul 2 litera (b) din caietul de sarcini si punctul 1.4 din documentul unic.

Caracteristicile organoleptice ale vinurilor cu DOP au fost revizuite si modificate astfel incat si poatd fi legate de
descriptori care pot fi evaluati de un juriu (grup tehnic dedicat evaludrii senzoriale), in conformitate cu criteriile
stabilite in standardul UNE-EN-ISO 17025.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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Aceastd modificare este consideratd o modificare standard deoarece nu implici o schimbare semnificativd a
caracteristicilor produsului, fiind, mai degrabd, o descriere mai exactd si mai adaptatd la noile tehnici de analizd
senzoriald. Caracteristicile si profilul produsului descrise in rubrica referitoare la legdturd, rezultate din interactiunea
dintre factorii naturali si cei umani, rdiman aceleasi. Prin urmare, modificarea nu corespunde niciunui tip de modificare
dintre cele previzute la articolul 14 alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2019/33.

3. Modificarea randamentului maxim exprimat in litri de vin per 100 de kilograme de struguri
Descriere si motive

Aceastd modificare vizeazd punctul 3 subpunctul b.1) si punctul 5 din caietul de sarcini, precum si punctele 1.5.1 si
1.5.2 din documentul unic.

In ultimii ani, tehnicizarea cramelor, reducerea temperaturilor si utilizarea filtrelor rotative sub vid pentru limpezirea
musturilor au permis o mai bund utilizare a sucului de struguri, fird a provoca presiuni mai mari care si afecteze
calitatea, rezultatul fiind un randament mai bun, si pastrarea aceluiasi nivel de exigentd in ceea ce priveste calitatea.

Aceastd modificare este consideratd o modificare standard deoarece nu implici o schimbare semnificativd a

caracteristicilor produsului, fiind doar o adaptare tehnologici. Prin urmare, modificarea nu corespunde niciunui tip de
modificare dintre cele prevdzute la articolul 14 alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2019/33.

4. Modificarea densititii de plantare minime
Descriere si motive
Aceastd modificare vizeazd punctul 3 subpunctul a.1) din caietul de sarcini si punctul 1.5.1 din documentul unic.
Tinand seama de varsta medie ridicatd a podgoriei din regiune si de adaptarea podgoriei, in anumite cazuri, la noua
mecanizare, nu se considerd logic sd se excludd parcelele vechi cu schema de plantare 3x3 din cauza sdriciei solului.
Acest lucru ar determina o pierdere de potential calitativ al productiei de vin in cazul acestor podgorii mai vechi.
Aceastd modificare este consideratd o modificare standard deoarece nu implici o schimbare semnificativd a

caracteristicilor produsului. Prin urmare, nu corespunde niciunui tip de modificare dintre cele previzute la articolul 14
alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2019/33.

5. Modificare referitoare la ambalajele ,bag-in-box” destinate exportului

Descriere si motive

Aceastd modificare vizeazd punctul 8 subpunctul b.2) din caietul de sarcini. Documentul unic rimane neschimbat.
Pentru a se rdspunde cerintelor de comercializare de pe anumite piete striine, s-a decis sd se utilizeze aceste ambalaje,
mentinandu-se totodatd calitatea si caracteristicile produsului. Astfel, vinurile noastre vor putea fi mai cunoscute, iar
productia noastrd va putea fi mai prezenti pe pietele strdine, vom avea un avantaj pentru promovarea calitdtii vinurilor
noastre in afara Spaniei. Consiliul de reglementare s-a bazat pe articolul 16 alineatul (4) din regulamentul nostru, care
prevede urmdtoarele: ,Consiliul de reglementare poate autoriza utilizarea altor ambalaje si inchideri speciale pentru

utilizari specifice, cu conditia ca acestea si nu aibd un impact negativ asupra calitdtii sau imaginii vinurilor protejate”.

Aceastd modificare nu vizeazd decit prezentarea produsului, nu si caracteristicile sale.

6. Corectarea unor erori: inlocuirea termenilor ,,viduefios” (soiuri) cu ,,vifiedos” (podgorii) si ,,caldos” (vinuri) cu
,»vinos” (vinuri)

Descriere si motive

Aceastd modificare vizeazd terminologia utilizatd la punctul 7 din caietul de sarcini. Documentul unic rimane
neschimbat.

Motivul acestei modificdri este adaptarea la un limbaj mai general si inteligibil, specific sectorului.

Este vorba doar de o corecturd formali.
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7. Corectarea erorilor de la punctul 9 subpunctul b.2) - ,Metodologia controalelor”
Descriere si motive

Aceastd corecturd vizeazd al patrulea paragraf de la punctul 9 subpunctul b.2) din caietul de sarcini, referitor la controlul
privind vinurile. Documentul unic rimane neschimbat.

A fost identificatd o eroare in al patrulea paragraf de la punctul 9 litera b.2), referitor la controlul privind vinurile, care a
fost corectatd dupd cum urmeazd:

— ,Calificarea vinurilor

— Procedeu de calificare,...”
s-a inlocuit cu:

— ,Controlul vinurilor

”

— Verificarea procesului de calificare,...

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului

Cigales

2. Tipul indicatiei geografice

DOP - denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

5. Vin spumant de calitate

4. Descrierea vinului (vinurilor)
VIN - VINURI ALBE SI ROZE
Vinuri albe:

— La nivel vizual, vinurile albe au un aspect intre limpede si strilucitor, cu nuante galben-verzui, galben-pai, galben
deschis sau auriu. Intensitate medie.

— La nivel olfactiv, vinurile au o intensitate medie spre mic3, un miros pur (fird mirosuri dezagreabile), arome medii de
fructe de livadd, de citrice sifsau de plante, uneori cu note de mirodenii si/sau de prdjit dacd vinul a fost maturat in
butoi.

— La nivel gustativ, au o intensitate medie, sunt echilibrate si au un continut potrivit de aciditate si de alcool. Prezintd
arome din aceeasi gami cu cele observate la nivel olfactiv (fructe de livads, citrice si/sau plante). Unele vinuri pot
prezenta note de mirodenii sifsau de prjit (vinuri pastrate in recipiente de lemn). Final mediu.

Vinuri roze:

— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strilucitor, cu nuante roz-violaceu, roz-cipsund sau roz-somon.
Intensitate medie.

— La nivel olfactiv, vinurile au o intensitate medie, un miros pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite), arome de
fructe rosii, de fructe de livadd, de citrice si/sau de plante proaspete. Prezintd note de mirodenii sifsau de prdjit dacd
vinul a fost maturat in butoi.

— La nivel gustativ, au o intensitate medie, sunt echilibrate, au un continut mediu de aciditate si de alcool si prezintd
arome asemindtoare celor observate la nivel olfactiv (fructe rosii, fructe de livadj, citrice sifsau plante proaspete, cu
note de mirodenii si/sau de prdjit dacd vinul a fost maturat in butoi). Final mediu.

Parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie sd respecte limitele stabilite de legislatia Uniunii.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Téria alcoolicd dobanditd minima in volume (in % vol.) 11
Aciditatea totald minimd 3,5 grame/litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 150
litru)

VIN - VINURI ROSII TINERE

— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strilucitor, cu nuante care variazd de la rosu grena la rosu cdrdmiziu.
Intensitate medie spre micd.

— La nivel olfactiv, vinurile au o intensitate medie, un miros pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite), arome
fructate (fructe negre proaspete sifsau foarte coapte) sifsau de plante, cu note de mirodenii si/sau de préjit daci vinul
a fost maturat in butoi.

— La nivel gustativ, au o intensitate medie, sunt foarte echilibrate din punctul de vedere al aciditdii si al continutului de
alcool si prezintd o astringentd medie. Gust usor amar. Final mediu, cu gust rezidual fructat din aceeasi gama cu
aromele percepute la nivel olfactiv (de fructe negre, de fructe uscate, de plante) si cu note de mirodenii sifsau de
prajit.

In toate cazurile, parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie s respecte limitele stabilite de legislatia
Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Téria alcoolicd dobanditd minima in volume (in % vol.) 12
Aciditatea totald minima 3,5 grame/litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 140
litru)

VINURI ROSII CU MENTIUNEA ,ROBLE”
— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strdlucitor, cu nuante rosu-violaceu, rosu grena si rosu carimiziu.

— La nivel olfactiv, mirosul este pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite), cu arome usor fructate si cu note de
mirodenii gifsau de prdjit, de intensitate medie, specifice lemnului.

— La nivel gustativ, aceste vinuri sunt seci, prezintd o intensitate medie, arome usor fructate si note moderate de
mirodenii sifsau de prijit, specifice lemnului. Final mediu.

*) In cazul vinurilor comercializate in primul an de dupa anul de recolts; vinurile cu o vechime mai mare de un an nu
p p
pot depdsi limita calculatd dupd cum urmeaza: 1 gram per litru pand la 10 % vol. si 0,06 grame per litru pentru
fiecare grad peste 10 %.

In toate cazurile, parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie s respecte limitele stabilite de legislatia
Uniunii.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Téria alcoolicd dobanditd minima in volume (in % vol.) 12
Aciditatea totald minima 3,5 in miliechivalenti per litru
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 140
litru)

VINURI ROSII,,CRIANZA”, ,RESERVA” si ,GRAN RESERVA”
+CRIANZA”:
— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strdlucitor, cu nuante rosu grena si rosu carimiziu.

— La nivel olfactiv, mirosul este pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite), cu note de mirodenii sifsau de prdjit,
specifice lemnului, de intensitate medie §i cu arome foarte usor fructate.

— La nivel gustativ, aceste vinuri prezinti o intensitate moderatd, un gust foarte net, un final mediu si o aroma
retronazald de mirodenii sifsau de prdjit.

+RESERVA”:

— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strilucitor, cu nuante rosu grena, rosu-rubin, rosu cirdmiziu §i rosu
ardmiu sau chiar chihlimbariu.

— La nivel olfactiv, mirosul este pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite) si prezintd arome din familia
mirodeniilor sifsau balsamice, de intensitate medie.

— La nivel gustativ, aceste vinuri sunt seci §i bogate in taninuri si prezintd o intensitate medie, un gust foarte net si o un
final mediu.

+GRAN RESERVA”:
— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strdlucitor, cu nuante care variazi de la rosu-rubin la rosu cirimiziu.

— La nivel olfactiv, vinurile prezinti o intensitate medie, un miros pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite) si
arome de intensitate medie din familia mirodeniilor si/sau balsamice.

— La nivel gustativ, aceste vinuri contin putine taninuri, prezintd o corpolentd moderati si un final mediu.

(*) In cazul vinurilor comercializate in primul an dupi recoltd; vinurile cu o vechime mai mare de un an nu pot depdsi
limita calculatd dupd cum urmeaza: 1 g/l pand la 10 % vol. si 0,06 g/l si per grad peste acest procentaj.

In toate cazurile, parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie s respecte limitele stabilite de legislatia
Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Téria alcoolicd dobanditd minimd in volume (in % vol.) 12
Aciditatea totald minimd 3,5 grame/litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 140
litru)
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VIN - VINURI DULCI (ALBE, ROZE SI ROSII)

Aromele si corpolenta acestor vinuri se amplificd in timpul degustirii, datoritd zaharurilor reziduale pe care le contin,

iar caracteristicile lor organoleptice amintesc de cele ale diferitelor tipuri de vinuri descrise in paragrafele precedente ale

acestui punct.

In toate cazurile, parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie si respecte limitele stabilite de legislatia

Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Tiria alcoolici dobanditd minima in volume (in % vol.) 11

Aciditatea totald minima 11

Aciditatea volatili maxim3 (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 200

litru)

VIN SPUMANT DE CALITATE (ALB/ROZE)

— La nivel vizual, au un aspect intre limpede si strilucitor, cu nuante de galben (galben-pai pani la galben auriu) atunci
cand vinul este produs din soiuri albe sau rosii si cu nuante de rosu (roz deschis pand la roz-cipsund) atunci cand
este produs din soiuri rosii sau rosii si albe; bule de dimensiune medie, formarea unei coroane si persistenta scurtd
spre medie sau medie.

— La nivel olfactiv, vinurile au o intensitate medie, un miros pur (fird mirosuri dezagreabile sau nepotrivite) si arome
fructate de intensitate medie.

— La nivel gustativ, aceste vinuri se caracterizeazd printr-o senzatie fructatd, un final mediu si gust de fructe uscate ca
aromd retronazald.

In toate cazurile, parametrii fizici si chimici definiti la prezentul punct trebuie s respecte limitele stabilite de legislatia

Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima in volume (in % vol.)

Téria alcoolicd dobanditd minima in volume (in % vol.) 9

Aciditatea totald minimd 3,5 grame/litru, exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | 160

litru)

5. Practici vitivinicole

a. Practici oenologice esentiale

PRACTICI OENOLOGICE

Practicd oenologicd specificd
Struguri sdndtosi, tirie alcoolicd minimd probabild: 10° Baumé (soiuri albe) si 10,5° Baumé (soiuri rosii).
Randament maxim la extractie: 72 11a 100 kg de struguri.

Pentru producerea vinurilor dulci, se péstreazi o parte din zaharurile naturale ale strugurilor, fermentatia fiind
intreruptd prin metode autorizate, cu exceptia addugdrii de alcool.
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Vinurile spumante sunt produse in mod traditional.

PRACTICI OENOLOGICE

Restrictie referitoare la vinificare

— Vinul alb este produs doar din principalele soiuri albe (Verdejo) si din soiurile autorizate (Albillo Mayor, Viura si
Sauvignon Blanc), soiul alb principal reprezentand minimum 50 % din amestec.

— Vinul roze este produs din principalele soiuri albe si rosii si din soiurile autorizate, soiurile principale reprezentand
minimum 50 % din amestec.

— Vinul rosu este produs din principalele soiuri rosii (Tempranillo si Garnacha Tinta si Gris) si din soiurile autorizate
(Cabernet Sauvignon, Merlot i Syrah), soiurile principale reprezentdnd minimum 50 % din amestec.

— Vinul dulce (alb, roze si rosu) este produs din principalele soiuri albe si rosii si din soiurile autorizate, cu pastrarea
unei parti din zaharurile naturale ale strugurilor, soiurile principale reprezentand minimum 50 % din amestec.

— Vinul spumant este produs din principalele soiuri albe si rosii si din soiurile autorizate, soiurile principale
reprezentand minimum 50 % din amestec in cazul vinurilor seci, al vinurilor demiseci si al vinurilor cu mentiunea
,brut” sau ,brut natur”.

PRACTICI OENOLOGICE

Practicd de cultivare

Densitatea minimd de plantare este de 1 000 de butuci per hectar.

b. Productii si randamente maxime
SOIURI ROSII

7 000 de kilograme de struguri la hectar
SOIURI ROSII

50,40 hectolitri la hectar

SOIURI ALBE

9 000 de kilograme de struguri la hectar
SOIURI ALBE

64,80 hectolitri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

Arealul geografic al DOP ,Cigales” se intinde pe o suprafatd de 574 km?, cuprinzand partea nordici a depresiunii Duero,
pe cele doud maluri ale raului Pisuerga.

Arealul cuprinde urmatoarele localititi:

— Provincia Valladolid:

Cabezoén de Pisuerga, Cigales, Corcos del Valle, Cubillas de Santa Marta, Fuensaldafia, Mucientes, Quintanilla de
Trigueros, San Martin de Valveni, Santovenia de Pisuerga, Trigueros del Valle §i Valoria la Buena, precum si domeniul
,El Berrocal”, care apartine localititii Valladolid, fiind situat intre limita provinciei Valladolid, drumul Valladolid-
Fuensaldafia-Mucientes si raul Pisuerga.

— Provincia Palencia:

Dueias.
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7. Soiul/soiurile de struguri de vin principal/principale
VERDE]O
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
GARNACHA TINTA

GARNACHA ROJA - GARNACHA GRIS

8. Descrierea legiturii (legdturilor)
VIN
Arealul geografic al DOP ,Cigales” este ideal pentru cultura vitei-de-vie: traversatd de raul Pisuerga, podgoria se afla intr-
un punct intermediar al cursului acestuia, intre clima rece din amonte si clima temperata de la locul de virsare. Legitura
dintre climd si sol favorizeazd obtinerea unor struguri cu o aciditate si o proportie a zaharurilor foarte echilibrate.
Soiurile foarte bine adaptate zonei si viticultura practicatd timp de mai multe decenii permit obtinerea unor vinuri
foarte echilibrate.
O altd caracteristica este faptul cd 30 % din podgorie are o vechime mai mare de 60 de ani, ceea ce, impreund cu
conditiile sus-mentionate, permite o maturare foarte intensd si echilibratd a strugurilor, adecvati pentru vinurile
»Crianza”.
VIN SPUMANT DE CALITATE
Diferitele experiente din ultimii ani au permis obtinerea unor vinuri spumante de o calitate inaltd (bule mici si
persistente, integrarea aromelor secundare etc.), care pistreazd caracteristicile specifice ale vinurilor din regiune.
Soiurile tipice ale regiunii (foarte bine adaptate) produc vinuri spumante de o mare finete si foarte proaspete, atat in

timpul degustarii, cat si ca aromd retronazald.

Conditiile climatice din regiune, care permit obtinerea unei materii prime cu o aciditate, un extract uscat si arome
echilibrate, conferd vinului o corpolentd care compenseaza aciditatea.

9. Conditii suplimentare esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Cadrul juridic:
in legislatia nationald
Tipul conditiei suplimentare:
ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:
Avand in vedere cd imbutelierea vinurilor cu DOP ,Cigales” este una dintre etapele esentiale pentru a se garanta
conservarea caracteristicilor obtinute in cursul procesului de productie si, dupd caz, de invechire, astfel cum sunt
definite acestea in caietul de sarcini, aceastd operatiune trebuie si se efectueze in unititile de imbuteliere din cramele
situate in arealul de productie delimitat in caietul de sarcini.
Cadrul juridic:
in legislatia nationald
Tipul conditiei suplimentare:

dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:
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Mentiunea traditionald ,DENUMIRE DE ORIGINE” poate fi utilizatd in locul mentiunii ,DENUMIRE DE ORIGINE
PROTEJATA”.

Cu exceptia vinurilor dulci si spumante, este obligatoriu ca pe etichetd si figureze anul de recoltd, chiar daci vinurile nu
sunt invechite.

Mentiunile ,CRIANZA”, ,RESERVA”, ,GRAN RESERVA” si ,ROBLE” pot fi utilizate cu conditia si se respecte legislatia in
vigoare.

Link citre caietul de sarcini al produsului

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CIGALES+en+vigor+%28Rev+1%29_mod+1+BOE+%284%29.
pdf/2cc9¢566-2d4c-d08b-261d-9¢1334822¢29?
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Publicarea documentului unic mentionat la articolul 94 alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului, precum si a trimiterii la publicarea

caietului de sarcini al unei denumiri din sectorul vitivinicol

(2020/C 70/04)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la respectiva cerere in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE)

nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului (), in termen de doud luni de la data prezentei publicari.

DOCUMENT UNIC

,CSOPAK”/,,CSOPAKI”

PDO-HU-02378

Data cererii: 20 noiembrie 2017

1. Denumirea propusi pentru inregistrare
Csopak

Csopaki

2. Tipul de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)
Hegybor

Culoare: intre galben-verzui si galben-pai.

Miros: note florale, cu caracteristici de citrice si de drupe.

Gust: ricoritor si acid. Vin alb sec armonios, cu un echilibru de acizi si alcool.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolici totald maximad (in % de volum)

14

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % de volum)

11,5

Aciditatea totald minima

4,8 gfl, exprimati ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

200

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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Diilds bor
Culoare: intre galben-verzui si galben-pai.
Miros: o paletd florald de arome complexe, dar care poate fi descrisd ca fiind neutra.

Gust: o paletd florald de arome complexe, dar care poate fi descrisi ca fiind neutrd, cu un buchet multiplu, persistent.
Vin alb sec armonios, cu un echilibru de acizi si alcool.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolici totald maximad (in % de volum) 14

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % de volum) 12

Aciditatea totald minimd 5,2 g[l, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame | 200

per litru)

5. Practici oenologice

a.  Practici oenologice esentiale
Hegybor
Practici oenologice specifice
Elemente esentiale:
— maximum 15 % din struguri pot fi din soiul ,Furmint”
— se pot utiliza doar struguri sdndtosi
— 1invechire de cel putin patru luni in rezervor si/sau in butoi
— 1invechire de cel putin o luni in sticld

— mustul poate fi fermentat folosind numai drojdie care nu modificd aroma naturald si gustul caracteristic al
vinurilor ,Olasz rizling” sau ,Furmint”.

— randament maxim in suc: 70 %

Hegybor

Restrictie relevantd privind producerea vinurilor

Se interzic urmdtoarele:

— indulcirea

Diilds bor

Practici oenologice specifice

Elemente esentiale:

— maximum 15 % din struguri pot fi din soiul ,Furmint”
— se pot utiliza doar struguri sdndtosi

— 1invechire de cel putin sase luni in rezervor sifsau in butoi
— 1invechire de cel putin trei luni in sticla

— mustul poate fi fermentat folosind numai drojdie care nu modificd aroma naturald si gustul caracteristic al
vinurilor ,Olasz rizling” sau ,Furmint”.

— randament maxim in suc: 65 %
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Diilds bor
Restrictie relevantd privind producerea vinurilor
Se interzic urmdtoarele:
— imbogitirea
— acidificarea
— reducerea aciditatii
— utilizarea unei enzime pectice
— indulcirea
Norme privind productia de struguri
Practicd de cultivare
1. Norme privind conducerea vitei-de-vie: Guyot, in cordon mediu-inalt, cordon jos, umbreld si goblet.
2. Norme privind densitatea vitei-de-vie in plantatia viticold.
a. Pentru plantatiile viticole existente la 1 august 2016:
i. densitatea butucilor de vitd-de-vie: cel putin 3 300 de butuci/ha;
il. butuci uscati: maximum 10 %.
b. Pentru plantatiile viticole plantate dupa 1 august 2016:
i. densitatea butucilor de vitd-de-vie: cel putin 4 000 de butuci/ha;
ii. butuci uscati: maximum 10 %.
iii. distanta intre butucii de vitd-de-vie: cel putin 0,6 m

3. Pentru vinurile descrise ca ,diilds borok”, media de varsta a butucilor de vitd-de-vie dintr-o plantatie viticold trebuie
sd fie de 10 ani.

4. Metoda de recoltare: manuald
5. Calitatea strugurilor (continut minim de zahdr exprimat ca tirie alcoolicd naturald):

Hegybor: Continutul minim de zahdr al strugurilor exprimat in grade ale sistemului maghiar de médsurd pentru
must [(MM°), la 17,5 °C]: 17,0

Tiria alcoolicd potentiald a strugurilor [(% vol), la 20 °C]: 10,6

Diil6s bor: Continutul minim de zahdr al strugurilor exprimat in grade ale sistemului maghiar de masura pentru
must [(MM°), la 17,5 °C]: 18,9

Tria alcoolicd potentiald a strugurilor [(% vol), la 20 °C]: 12

b. Productii maxime

Hegybor

63 hl/ha

Hegybor

9 000 kg de struguri la hectar
Diilgs bor

39 hl/ha

Diilds bor

6 000 kg de struguri la hectar

6. Aria geografici delimitatd

Ariile clasificate in conformitate cu cadastrul viticol in clasele I si I din limitele administrative ale localitdtilor Csopak,
Paloznak, Lovas, Als6ors si FelsGors.
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7. Soiul/soiurile de struguri de vin principal(e)
olasz rizling — olaszrizling
furmint - szigeti
olasz rizling — grasevina
olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig
furmint — zapfner
furmint — som
furmint — posipel
furmint — mosler
furmint — moslavac bijeli

furmint — furmint bianco

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
1. Descrierea ariei delimitate

(@) Factori naturali

Aria de productie delimitatd pentru vinurile ,Csopak” | ,Csopaki” cuprinde primul sir de dealuri de pe malul lacului
Balaton, intre localitdtile Csopak si Als6ors, aflat in sectiunea nordicd a bazinului estic. Ariile principale de cultivare a
vitei-de-vie sunt suprafetele inclinate de la poalele dealurilor, precum si coama dealurilor cu inclinatie moderati.
Substratul solurilor plantatiilor viticole cuprinde doud tipuri de rocd. Partea sedimentard de pe coama dealurilor este
compusi din roci de iniltime din perioada cuprinsi intre permianul superior si triasicul inferior, cu o paturd de pietris
din cuaternar. Subsolurile bogate in calcar sunt acoperite cu soluri forestiere argiloase si de loess, avand diferite grosimi.
Stratul inferior al suprafetelor inclinate de la poala dealurilor este compus din gresie rosie din permian, o formatiune
pedologicd unici tipicd pentru zona Csopak, acoperitd cu resturi de gresie rosie. Regiunea vitivinicold este caracterizatd
de soluri bogate in calciu, magneziu si potasiu.

Clima zonei Csopak este determinatd de aerul rece, care coboard prin vdile dealurilor Baknony, precum si de Lacul
Balaton, care se afld in sudul regiunii. Dealurile viticole din zona Csopak sunt acoperite de paduri dese si strdbatute de
véi inguste si adanci (cum ar fi viile Nosztori si Koloska). De aceea, in zilele de vard, sub influenta brizei de seard care
sufld in directia lacului, cildura umedi care se ridici de pe Lacul Balaton face loc aerului ricoros de pidure, care
patrunde in plantatiile de vita-de-vie.

Csopak are o medie anuald de 1 950-2 000 de ore de soare si o temperaturd medie anuald de 11-12 °C. Precipitatiile
medii anuale sunt de 650-700 mm, din care in medie 350 mm cad in perioada de vegetatie. Un aspect esential al climei
din zona Csopak este cd ultima zi de inghet de primavara este in jur de 5 aprilie, ceea ce este considerat ca fiind foarte
devreme.

(b) Factori umani

De peste 2 200 de ani, cultivarea vitei-de-vie si producerea vinului detin un rol important in zona Csopak. Oamenii care
locuiesc in zond au amenajat aceste terenuri in vederea cultivirii vitei-de-vie; de mii de ani, viticultorii care trdiau aici au
cultivat vitd-de-vie doar pe dealurile insorite, protejate de inghet, si nu in zonele joase mldstinoase, expuse la inghet si

boli.

De asemenea, pivnitele locale traditionale au un impact semnificativ asupra calitatii vinurilor. Datoritd structurii solului
din zona Csopak, pivnitele locale nu sunt construite in totalitate in pamant, ceea ce duce la fluctuatii semnificative de
temperaturd in cursul anului. In consecintd, vinurile se ricesc in cursul iernii, pistrindu-se prospetimea acestora. Vara,
cand pivnitele se incilzesc la o temperaturd intre 15 si 19 °C, are loc precipitarea naturald a tartrurilor termosensibile si
instabile. Ca urmare a acestui proces natural, producdtorii de vin locali pot stabiliza vinul cu usurintd, pastrand astfel
mai bine bogitia aromelor lor.
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2. Descrierea vinurilor

Vinurile ,Csopak” [ ,Csopaki” au un miros discret, fiind caracterizate totodata printr-o bogdtie a buchetului si a gustului
care 1i garanteazd eleganta. O caracteristici comund importantd a mirosului §i a gustului este nota predominantd de
piatrd umed3 si lipsa elementelor de aroma de must. In ceea ce priveste gustul, predomind o structurd acidd maturi si
complexd, ceea ce asigurd caracterul acidulat §i prospetimea vinurilor ,Csopak” [ ,Csopaki”.

3. Prezentarea si demonstrarea legdturii cauzale

Datoritd precipitatiilor si a capacitatii de retentie a apei din solul superior al zonei Csopak, aprovizionarea cu apa a vitei-
de-vie in timpul perioadei de vegetatie este adecvata in zilele calduroase de vara. Din acest motiv, dezvoltarea strugurilor
in perioada criticd a verii este neintreruptd, iar factorii de stres sunt absenti, ceea ce duce la lipsa aromelor de must sau a
acizilor imaturi. Structura acidd maturd, expresivd si prezenta puternicd in gust a unor note de piatrd umedi se
datoreaza continutului bogat in minerale al solului din zona Csopak.

Razele soarelui, reflectate de suprafata lacului de micd adancime in timpul verii, incdlzesc in mod uniform dealurile si
creeazd conditii de inmugurire perend a vitei-de-vie. Deoarece ultima zi de inghet este foarte devreme in zona Csopak,
existd mai putine sanse de inghet de primivard; in consecintd, cresterea lastarilor este uniformi si in fiecare an se
dezvoltd frunze cu dimensiuni adecvate, ceea ce are ca rezultat coacerea optima a strugurilor.

Pe lang3 plantatiile viticole, un rol esential al culturii vitei-de-vie 1l joacd padurile din jur, stabilite de-a lungul a mii de
ani, deoarece organismele praditoare care ierneazd in aceste paduri (insecte cum ar fi acarienii pradatori) mentin sub
control nivelul ddundtorilor. Din acest motiv, faza initiald deosebit de importantd de dezvoltare a strugurilor nu este
prelungitd, permitdnd dezvoltarea unei bariere de frunze mai mari si mai sinitoase.

Verile calde si sistemul mediteraneean de presiune inaltd asiguri faptul c3, dupa zilele lungi de toamn4, in serile reci cu
brize din directia Dealurilor Baknony, vita-de-vie intrd rapid in faza de intuneric a fotosintezei, avand ca rezultat o
crestere rapidd a concentratiei de zahdr din struguri. Aceastd constrngere naturald unicd conferd corpolenta vinurilor
,Csopak” [ ,Csopaki”.

Structura acidd elegantd si aromele fructate caracteristice ale vinurilor din zona Balatonfiired-Csopak se datoreazd, de
asemenea, aerului rece care coboari din padurile din jur. Pe pantele dealurilor unde se cultivi vita-de-vie, selectate de-a
lungul secolelor, migcarea constantd a aerului §i conducerea joasd a vitei-de-vie au ca rezultat uscarea rapidd a
picdturilor de roud de pe ciorchinii de struguri, care impiedicd aparitia mucegaiului si asigurd o recoltd de struguri
sdndtosi.

Toti acesti factori naturali, impreund cu mestesugul producitorilor de vin care triiesc in regiune, acumulat de-a lungul a

sute de ani si mostenit din tatd in fiu, asigurd producerea unor vinuri de calitate, corpolente si expresive, produse din
struguri maturi si sandtosi.

9. Conditii suplimentare esentiale

Norme privind indicatiile 1

Cadrul juridic:

Legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

a) Mentiunea traditionald ,de origine protejatd” poate fi utilizatd, de asemenea, in locul termenului ,denumire de
o

origine protejata”.

s

b) Mentiune traditionald autorizatd pentru utilizare: vdlogatott sziiretelésii bor (vin din recoltd selectionatd).

Norme privind indicatiile 2
Cadrul juridic:

Legislatia nationald
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Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

a) Alte expresii a cdror utilizare este restrictionatd, expresii care indicd metoda de productie si alte expresii a ciror
utilizare este reglementatd: ,sziiretlen” (nefiltrat), ,szemelt” (selectionat), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat la locul de
productie)

b) In cazul tipului de vin hegybor, termenii ,Hegybor”, ,Els¢ Osztdlyi Hegybor” (calitatea 1) sau ,Elsérangii Hegybor”
(premium) pot fi mentionati pe eticheta.

¢) In cazul tipului de vin ddlés, termenii ,Els” Osztdlyii Diflébor” (calitatea 1) si ,Elsérangii Dilébor” (premium) pot fi
mentionati pe eticheta.

d) Termenul ,monopol dil§” (monopol) poate fi mentionat pe etichetele de diflds bor numai dacd strugurii sunt cultivati
intr-o plantatie viticold demarcatd de cdtre un singur membru al unei comunitdti viticole.

e) Denumirea ,Balaton borrégid” (regiunea vitivinicold Balaton) poate figura pe eticheta.

f) nu este necesard indicarea soiului

Pot fi indicate unititi geografice mai mici
Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

a) numai in ceea ce priveste dilds bor

b) identitatea originii: 100 %

(g}

) Pot sd figureze denumirile ,diilé” (plantatie viticold) si ,ald(il§” (parceld viticold): a se vedea mai jos.

ol

) Pentru denumirile de plantatii viticole Kis-hegy sau Oreg-hegy poate s figureze, de asemenea, denumirea satului
corespunzator

Pot fi indicate urmdtoarele unititi geografice mai mici:
Localitatea Plantatia viticold Parcela viticold
Csopak
Hegyalja
Hegyalja Szita-hegy
Nagy-kut
Bene
Falu-kertje
Berek-hdt
Kocsikapu

Nadas-kut

Nédas-kut Haraszt
Kis-hegy

Kis-hegy Kertmog
Siralomvago

L&cze-domb Safran-kert
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Localitatea

Paloznak

Lovas

FelsGors

Alsdors

Plantatia viticold

Kis-hegy

Kis-hegy

Slikker

Séafran-kert

Nagy-hegy

Malom-hit

Malom-hét

Voros-part

Oreg-hegy
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Téglahdzi
Téglahazi
Suhatag
Kis-hegy

Kis-hegy

Pocca

Pocca

Hosszt
F&sz8l6k
Oreg-hegy
Képtalan-foldek

Kis-telek
Suhatag
Gélye-mal
Mali
Telekfs
Telekfs
Telekfs

Productia in afara ariei de productie delimitate

Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Derogare de la cerinta privind productia in aria geografici delimitatd

Parcela viticold

Hajnéczy

Szil

Balogh

So0s

Szilfa

Nemes-erdei

Kemencs

Lok
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Descrierea conditiei:

Pentru productia de vin ,Csopak” [ ,Csopaki”, prelucrarea strugurilor, fermentarea mustului si invechirea vinului pot
avea loc numai in satele din aria de productie delimitatd, precum si in Balatonardcs, Balatonfiired, Asz6fg si
BalatonszdlGs. (Localitdti din cadrul aceleiasi unitdti administrative, ca si in cazul previzut la articolul 6 alineatul (4)
litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 607/2009.).

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[boraszat.kormany.hu/csopak
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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 70/05)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
»Coteaux du Layon”
PDO-FR-A0826-AM02
Data comunicdrii: 13 noiembrie 2019
DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1. Denumiri geografice

La capitolul I sectiunea II punctul 1, dupd cuvantul ,comund”, se adaugd ,(sau comunele delegate, in masura in care
acestea existd)”.

Anumite comune ale cdror nume pot urma DOC ,Coteaux du Layon” au fuzionat recent. Cu toate acestea, ele au rimas
comune delegate in cadrul noilor comune formate in urma acestor fuziuni. Atat timp cat existd ca atare, aceste comune
isi mentin o identitate teritoriald cunoscuti si recunoscuti pe plan administrativ.

Se modificd numai capitolul II. In restul caietului de sarcini, nu se face distinctie intre comune §i comune delegate in
cazul acestor ,comune” ale cdror nume pot urma denumirea de origine controlata.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

2. Arealul geografic
Arealul geografic se modificd dupd cum urmeaza:

(@) - Toate etapele productiei se desfdsoard in arealul geografic delimitat, al cdrui perimetru cuprinde teritoriile
urmdtoarelor comune din departamentul Maine-et-Loire, pe baza Codului Geografic Oficial din 2018: Aubigné-sur-
Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Champ-sur-Layon, Faveraye-
Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon si Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-
Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chanzeaux si La Jumelliere), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (foste
teritorii ale comunelor delegate Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon si Les Verchers-sur-Layon),
Lys-Haut-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné si
Trémont), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chavagnes si
Martigné-Briand), Val-du-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Saint-Aubin-de-Luigné si Saint-Lambert-du-
Lattay)

Documentele cartografice care reprezintd arealul geografic pot fi consultate pe site-ul Institutului National pentru
Origine si Calitate (Institut national de l'origine et de la qualité - INAO).”

(b)- In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completati de denumirea geograficd
complementard ,Chaume”, toate etapele productiei se desfisoard in arealul geografic al cdrui perimetru cuprinde
teritoriul urmdtoarei comune din departamentul Maine-et-Loire, pe baza Codului Geografic Oficial din 2018:
Rochefort-sur-Loire.

Documentele cartografice care reprezintd arealul geografic pot fi consultate pe site-ul Institutului National pentru
Origine si Calitate (Institut national de l'origine et de la qualité - INAO).”

Modificare de redactare: noua listd a entitdtilor administrative tine seama de fuziuni sau de alte modificiri efectuate
prin zonarea administrativd, intervenite dupd aprobarea caietului de sarcini. Pentru a se spori securitatea juridicd,
aceastd listd este raportatd la versiunea in vigoare a Codului Geografic Oficial, editat in fiecare an de INSEE. Perimetrul
arealului geografic rimane strict identic.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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In sfarsit, se mentioneazd punerea la dispozitie, pe site-ul INAO, a documentelor cartografice care reprezintd arealul
geografic, pentru o mai bund informare a publicului.

Punctul 6 din documentul unic, referitor la aria geograficd, se modifici in consecintd.

3. Arealul parcelat delimitat

La capitolul I sectiunea IV punctul 2 primul paragraf din caietul de sarcini al DOP ,Coteaux du Layon”, dupa cuvintele
,5 septembrie 20077, se adaugd cuvintele ,si 19 ianuarie 2017”.

Scopul acestei modificiri este addugarea datei la care autoritatea nationald competentd a aprobat o modificare a
arealului parcelat delimitat in cadrul arealului geografic de productie. Delimitarea parcelelor consta in identificarea, in
cadrul arealului geografic de productie, a parcelelor propice pentru obtinerea produsului cu denumire de origine
protejatd in cauzd.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

4, Zona situatd in imediata vecinitate
La capitolul I sectiunea IV punctul 3 litera (a), lista comunelor se inlocuieste cu urmdtorul text:

— Departamentul Deux-Sévres: Argenton-I'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (foste teritorii ale comunelor delegate Bouillé-Saint-Paul si Cersay);

— Departamentul Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— Departamentul Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (fost
teritoriu al comunei delegate Anetz), Vallet;

— Departamentul Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice
(foste teritorii ale comunelor delegate Blaison-Gohier si Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes,
Brézé, Brissac Loire Aubance (foste teritorii ale comunelor delegate Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-
Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-
I'Hopital si Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (fost teritoriu
al comunei delegate Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-
sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate Forges, Meigné si Montfort), Epieds,
Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire (foste teritorii ale comunelor delegate Juigné-sur-Loire si Saint-
Jean-des-Mauvrets), Gennes-Valde-Loire (foste teritorii ale comunelor delegate Chénehutte-Tréves-Cunault,
Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies si Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire (fost
teritoriu al comunei delegate Ingrandes), Jarzé Villages (fost teritoriu al comunei delegate Lué-en-Baugeois),
Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Cerqueux-sous-Passavant si
Vihiers), Mauges-sur-Loire (foste teritorii ale comunelor delegate La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le
Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine si
Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (fost teritoriu al comunei delegate Fontaine-Milon), Montilliers,
Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mirs-Erigné, Orée-d’Anjou (foste teritorii ale comunelor
delegate Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels si La Varenne), Parnay, La
Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-
Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-du-
Fouilloux, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savennieres, Soucelles, Soulaines-sur-
Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (fost teritoriu al comunei delegate Notre-Dame-d’Allengon),
Tuffalun (foste teritorii ale comunelor delegate Ambillou-Chateau, Louerre si Noyant-la-Plaine), Turquant, Les
Ulmes, Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verriéres-en-Anjou (foste teritorii ale comunelor
delegate Pellouailles-les-Vignes si Saint-Sylvain-d’Anjou), Villevéque;

— Departamentul Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay, Les Trois-Moutiers.”

La capitolul I sectiunea IV punctul 3 litera (b), lista comunelor se inlocuieste cu urmatorul text:

»Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Champ-sur-Layon,
Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon si Thouarcé), Brissac Loire Aubance (foste teritorii ale comunelor
delegate Brissac-Quincé si Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (fost
teritoriu al comunei delegate Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate Brigné si Les
Verchers-sur-Layon), Mauges-sur-Loire (foste teritorii ale comunelor delegate Montjean-sur-Loire si La Pommeraye),
Mozé-sur-Louet, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chavagnes,
Martigné-Briand si Notre-Dame-d’Allengon) si Val-du-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Saint-Aubin-de-
Luigné si Saint-Lambert-du-Lattay).”
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Astfel, se poate tine seama de diferitele fuziuni intre comune care au intervenit de la ultima versiune a caietului de
sarcini. Perimetrul zonei situate in imediata vecinitate rdimane strict identic.

Punctul 9 din documentul unic, referitor la conditiile complementare, se modifici in consecintd.

5. Dispozitie privind agromediul

La capitolul I sectiunea VI punctul 2 se adauga urmitorul text: ,Intre randuri este obligatoriu un strat vegetal controlat,
spontan sau semdnat; in absenta acestui strat vegetal, operatorul desfdsoard lucrdri ale solului pentru a controla
vegetatia spontand sau justificd utilizarea unor produse pentru controlul biologic aprobate de autorititile publice in
sectorul viticulturii. In cazul in care pe o parceld se folosesc erbicide pentru controlul biologic, se interzice utilizarea
altor erbicide.”

Aceastd modificare vine odati cu evolutia actuald a practicilor operatorilor in favoarea agroecologiei in toatd podgoria
Anjou. Modificarea reflectd luarea in considerare din ce in ce mai mult a preocupdrilor legate de mediu in procedurile
tehnice. Favorizand prezenta unui strat vegetal sau prin realizarea unei pliviri mecanice sau prin utilizarea produselor
pentru controlul biologic, modificarea determind reducerea utilizdrii erbicidelor chimice. Aceastd reducere a
erbicidelor trebuie sd permitd consolidarea protectiei solurilor viticole si conservarea functiilor naturale ale acestora
(fertilitate, biodiversitate, epurare biologicd), ceea ce contribuie la calitatea si autenticitatea vinurilor i consolideazd
ideea de teritoriu.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

6. Lansarea culesului

La capitolul I sectiunea VII punctul 1, se elimind propozitia ,Data de incepere a culesului este fixatd in conformitate cu
dispozitiile articolului D. 645-6 din Codul rural si al pescuitului maritim.”.

Nu mai este necesard stabilirea unei date pentru inceperea culesului, intrucit operatorii dispun in prezent de o gami
largd de instrumente care le permit sd evalueze cit mai corect gradul de coacere a strugurilor. Fiecare operator
dispune de o serie de dispozitive si echipamente, atat personale, cit si colective, care permit determinarea cu precizie
a datei optime de initiere a recoltdrii fiecdrei parcele, in functie de obiectivele de productie.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

7. Capacitatea de vinificare

La capitolul I sectiunea IX punctul 1 litera (d), propozitia: ,Orice operator dispune de o capacitate de vinificare de cel
putin 1,4 ori mai mare decit randamentul mediu al exploatatiei in ultimii cinci ani.” se inlocuieste cu propozitia:
,Orice operator dispune de o capacitate de vinificare de cel putin 1,4 ori mai mare decat volumul mediu vinificat in
ultimii cinci ani.”

In caietul de sarcini s-a ficut referire nu la o capacitate volumetrici (exprimati in hl sau m’), ci la un randament, adici
la un volum al recoltei impdrtit la suprafata de productie (exprimat, de exemplu, in hl/ha). Modificarea propusi permite
remedierea acestei neconcordante in ceea ce priveste cantitatile, fird nicio modificare de fond (minimul este fixat tot la
de 1,4 ori volumul mediu vinificat de exploatatie in anii precedenti).

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

8. (Circulatia vinurilor

La capitolul I sectiunea IX punctul 5, se elimin litera (b), care se referd la data introducerii in circulatie a vinurilor intre
antrepozitarii autorizati.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

9. Legdtura cu arealul geografic

Legitura a fost revizuitd pentru a se actualiza numirul de comune vizate (13 in loc de 27). In descrierea legdturii s-a
precizat cd temperaturile medii sunt temperaturi anuale.

Punctul 8 din documentul unic, referitor la legiturd, se modificd in consecinta.
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10. Masura tranzitorie

In capitolul I sectiunea XI, se adaugd urmdtorul text: ,Dispozitiile referitoare la obligatia de a avea un strat vegetal
controlat, spontan sau semanat intre rAnduri sau, in absenta acestui strat vegetal, obligatia operatorului de a realiza
lucrdri de pregitire a solului sau de a utiliza produse pentru controlul biologic in scopul de a controla vegetatia
spontand nu se aplicd in cazul parcelelor viticole deja plantate la data aprobdrii prezentului caiet de sarcini care au o
distantd intre randuri de maximum 1,70 m.”

Misura tranzitorie permite si nu se penalizeze parcelele cu viti-de-vie deja plantate, al cdror management actual nu
este adaptat la dispozitiile privind agromediul. In cazul plantatiilor de vitd de vie cu densitate mare, caracterizate de o
distantd intre rinduri de maximum 1,70 metri, mentinerea unui strat de iarbd permanent sau desfisurarea unor
lucrari de pregitire a solului poate cauza probleme tehnice (mecanizare, echipamente, unelte). In ceea ce priveste vita-
de-vie joas3, stratul de iarbad sporeste, de asemenea, riscul ingheturilor de primdvard. In plus, cu cat densitatea de
plantare este mai mare, cu atdt mai mare este concurenta dintre vita-de-vie si stratul vegetal pentru aprovizionarea cu
apd. In schimb, plantatiile de viti-de-vie care vor fi realizate dupa aprobarea caietului de sarcini vor trebui s respecte,
in cunostintd de cauzd, dispozitiile privind agromediul introduse, indiferent de densitatea vitei-de-vie si de distanta
dintre randuri.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

11. Tinerea registrelor

La capitolul I sectiunea Il punctul 3, cuvantul ,potentiald” se inlocuieste cu ,naturald”, iar cuvantul ,grad” se inlocuieste
cu tirie alcoolicd naturald in volume”.

Pentru consecventd cu termenii utilizati in toate caietele de sarcini din zona Anjou Saumur, formularea ,tarie alcoolicd
naturald in volume” inlocuieste expresiile ,tdrie potentiald” sau ,grad”. Aceste modificri imbundtdtesc claritatea
caietelor de sarcini respective. Armonizarea dispozitiilor privind tinerea registrelor este menita sa faciliteze elaborarea
planului de inspectie si controlul respectivelor registre.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

12. Principalele aspecte care trebuie controlate

Capitolul I1I a fost revizuit pentru a se asigura consecventa in redactarea principalelor aspecte care trebuie controlate in
caietele de sarcini din zona Anjou Saumur.

Documentul unic nu este vizat de aceastd modificare.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului

Coteaux du Layon

2. Tipul indicatiei geografice

DOP — Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)
Coteaux du Layon

Vinuri albe linistite cu zaharuri reziduale, obtinute din struguri din soiul Chenin B recoltati supracopti. Vinurile sunt
rafinate si elegante, au arome complexe si sunt adecvate pentru invechire. In gurd, vinurile prezintd o combinatie de
suavitate si prospetime, fortd si finete.

Vinurile prezinta:
O tdrie alcoolica naturald minima in volume de 14 %.

In cazul vinurilor cu o tirie alcoolici naturald in volume mai mici de 18 %, tiria alcoolici dobanditi minimi este de
10%side 11 %.

Un continut de zaharuri fermentabile (glucoza + fructozd), dupd fermentare, de minimum 34 g/l.

Continutul de aciditate totald si continutul total de dioxid de sulf sunt cele previzute de legislatia Uniunii.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% din volume)

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 25

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Selectarea boabelor nobile

Vinurile care poartd mentiunea ,Sélection de grains nobles” pun in valoare toate calititile unei concentratii extreme a
strugurilor. Aceste vinuri originale se axeazd pe tdria aromaticd si pe persistenta aromaticd. Aromele fructate si florale
se confundi cu arome specifice supracoacerii, precum cele de fructe uscate sau confiate sau cu arome de miere.
Echilibrul dintre aciditate, alcool si onctuozitate oferd acestor vinuri posibilitatea de a dobandi o complexitate si mai
mare de-a lungul anilor.

Vinurile prezinta:

O tdrie alcoolicd naturald minimd in volume de 19 %.

Un continut de zaharuri fermentabile (glucozd + fructozd), dupi fermentare, de minimum 34 g/1.

In cazul vinurilor cu o tirie alcoolici naturald in volume mai mici de 18 %, tiria alcoolici dobanditi minim3 este de
10 % side 11 %.

Continutul de aciditate totald si continutul total de dioxid de sulf sunt cele previzute de legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% din volume)

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 25

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

,Coteaux du Layon” + numele unei comune

Vinurile cu denumirea de origine controlatd ,Coteaux du Layon” urmatd de numele comunei de provenientd a
strugurilor prezintd, in general, un continut de zaharuri fermentabile usor mai ridicat. Diferentele in ceea ce priveste
natura solurilor si expunerea se reflectd in anumite nuante ale vinurilor. Astfel, vinurile produse din struguri proveniti
de pe pantele usor expuse spre nord din Rochefort-sur-Loire accentueazi mineralitatea, in timp ce vinurile produse din
struguri proveniti de pe pantele cu expunere sudici din Beaulieu-sur-Layon, Fayed’Anjou si Saint-Aubin-de-Luigné sunt
marcate frecvent de note caracteristice legate de dezvoltarea ,putregaiului nobil” sub actiunea Botrytis cinerea. Vinurile
produse din struguri proveniti de pe versantii cu pantd lind, situati pe malul sting al rului Layon, pe teritoriul
comunelor Rablay-sur-Layon si Saint-Lambert-du-Lattay, sunt vinuri puternice $i armonioase.

Vinurile prezinti:
O tdrie alcoolicd naturald minima in volume de 15 %.
Un continut de zaharuri fermentabile (glucozd + fructozd), dupi fermentare, de minimum 34 g/1.

In cazul vinurilor cu o tirie alcoolici naturali in volume mai mici de 19 %, tiria alcoolici dobanditi minim3 este de
11 % side 12 %.

Continutul de aciditate totald si continutul total de dioxid de sulf sunt cele previzute de legislatia Uniunii.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maximi (% din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% din volume)

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 25

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

,Premier cru” ,Chaume”

Vinurile cu mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geografici complementard ,Chaume” sunt caracterizate
in special de finete si elegantd §i de o mare complexitate aromatica frumos exprimatd in care sunt deseori prezente
notele de fructe confiate si de pastd de gutuie.

Vinurile prezinta:
O tdrie alcoolici naturald minima in volume de 16,5 %.
Un continut de zaharuri fermentabile (glucozd + fructozd), dupi fermentare, de minimum 80 g/1.

Continutul de aciditate totald si continutul total de dioxid de sulf sunt cele previzute de legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% din volume) 11

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 25

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

5. Practici vitivinicole

a.  Practici oenologice esentiale
Utilizarea de buciti de lemn
Practici oenologica specificd

Se interzice utilizarea de buciti de lemn.

mbogitirea
Practicd oenologicd specificd
fmbogitirea este autorizatd in conformitate cu normele stabilite in caietul de sarcini.

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Sélection de grains nobles”, este interzisi orice operatiune de
imbogitire.

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geografici complementard
,Chaume”, se interzice orice operatiune de imbogitire i orice tratament termic al recoltei care implicd temperaturi
mai mici de -5 °C.

Practicd oenologicd specificd

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geografici complementara
,Chaume”, este interzisd utilizarea buncirelor cu snec pentru receptia strugurilor, a zdrobitorilor cu pompa sau a
preselor continue.
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Vinurile fac obiectul unui proces de maturare in conditiile prevazute in caietul de sarcini.

In afara dispozitiilor sus-mentionate, vinurile trebuie s respecte obligatiile stabilite la nivelul Uniunii si in Codul rural
si al pescuitului maritim in ceea ce priveste practicile oenologice.

Densitatea
Practicd de cultivare

Vita-de-vie prezintd o densitate minima de plantare de 4 000 butuci/ha. Distanta dintre rdnduri nu poate fi mai mare de
2,50 m, iar distanta dintre butucii de pe acelasi rdnd nu poate fi mai micd de 1 m. Parcelele de vitd-de-vie cu o densitate
de plantare mai micd de 4 000 de butucifha, dar de minimum 3 300 de butuci/ha beneficiaza de dreptul de utilizare a
denumirii de origine controlate pentru recolta pe care o produc, sub rezerva respectdrii dispozitiilor referitoare la
palisare si la indltimea frunzisului previzute in caietul de sarcini. in cazul acestor parcele de vita-de-vie, distanta dintre
randuri nu poate fi mai mare de 3 m, iar distanta dintre butucii de pe acelasi rind nu poate fi mai micd de 1 m.

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completati de denumirea geografici complementara
,Chaume”, vita-de-vie prezintd o densitate minima de plantare de 4 500 de butuci pe hectar. Distanta dintre randuri
nu poate fi mai mare de 2,20 metri, iar distanta dintre butucii de pe acelasi rind nu poate fi mai micd de 1 metru.

Tierea si palisarea vitei-de-vie
Practicd de cultivare

Vita-de-vie este tdiatd, pand cel tarziu la data de 30 aprilie, prin tdiere mixtd, lisindu-se maximum 12 ochi per butuc si
4 ochi pe coarda de rod.

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geograficd complementara
,Chaume”, vita-de-vie este tdiatd pani cel tarziu la data de 30 aprilie, prin tiiere mixtd, lisindu-se maximum 12 ochi
per butuc. In stadiul fenologic corespunzitor unui numar de 11 sau 12 frunze, numarul de listari cu rod din anul
respectiv per butuc este de maximum 10.

Indltimea frunzisului ridicat pe spalier este cel putin egald cu de 0,6 ori distanta dintre randuri si este masurat3 intre
limita inferioard a frunzisului, stabilitd la cel putin 0,40 m deasupra solului, si limita superioard de carnire, stabiliti la
cel putin 0,20 m deasupra firului superior al spalierului.

In plus, parcelele de vitd-de-vie cu o densitate de plantare mai mici de 4 000 de butuci per hectar, dar mai mare sau
egald cu 3 300 de butuci per hectar trebuie sd respecte urmatoarele reguli in ceea ce priveste palisarea: iniltimea
minimd a stalpilor de palisare deasupra solului este de 1,90 metri; spalierii includ 4 niveluri de fire; indltimea minimd
a firului superior este de 1,85 metri deasupra solului. Aceste dispozitii speciale nu se aplicd vinurilor cu mentiunea
,Premier cru” completatd de denumirea geograficd complementard ,Chaume”.

[rigarea
Practicd de cultivare

Este interzisd irigarea.

Recoltarea
Practicd de cultivare

Vinurile sunt obtinute din struguri supracopti. Vinurile care ar putea purta mentiunea ,Sélection de grains nobles”
(selectie de boabe nobile) prezintd, in plus, o concentrare pe butuc prin actiunea putregaiului nobil.

Recoltarea strugurilor se face manual, prin selectii succesive.

In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completati de denumirea geografici complementara
»Chaume”, este interzisa utilizarea remorcilor autodescircitoare cu snec si a remorcilor autodescdrcitoare dotate cu
pompd cu palete, iar indltimea strugurilor in recipientele utilizate pentru transportul strugurilor culesi este de
maximum 1 metru.

b. Randamente maxime
,Coteaux du Layon”
40 de hectolitri la hectar

,Coteaux du Layon” urmatd de numele comunei de provenientd a strugurilor
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35 de hectolitri la hectar

,Coteaux du Layon” urmati de mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geografici complementard
Chaume”
»

30 de hectolitri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

(a) Toate etapele productiei se desfdsoard in arealul geografic delimitat, al cdrui perimetru cuprinde teritoriile
urmdtoarelor comune din departamentul Maine-et-Loire, pe baza Codului Geografic Oficial din 2018: Aubigné-sur-
Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Champ-sur-Layon, Faveraye-
Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon si Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-
Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chanzeaux si La Jumelliere), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (foste
teritorii ale comunelor delegate Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon si Les Verchers-sur-Layon),
Lys-Haut-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné si
Trémont), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chavagnes si
Martigné-Briand), Val-du-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Saint-Aubin-de-Luigné si Saint-Lambert-du-
Lattay)

(b) In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completatdi de denumirea geografici
complementard ,Chaume”, toate etapele productiei se desfisoard in arealul geografic al cirui perimetru cuprinde
teritoriul urmitoarei comune din departamentul Maine-et-Loire, pe baza Codului Geografic Oficial din 2018:
Rochefort-sur-Loire.

7. Soiurile de struguri de vin principale

Chenin B

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
1 - Informatii privind arealul geografic

a) Descrierea factorilor naturali care contribuie la legiturd

Podgoria ,Coteaux du Layon” ocupd versantii unui peisaj colinar de-a lungul riului Layon, care curge in adancitura unei
mici véi cu orientare sud-vesticd/nord-esticd in amonte, apoi cu orientare nord-vestic pani la confluenta raului Layon
cu fluviul Loara, incepand de pe teritoriul comunei Verchers-sur-Layon. In 2018, arealul geografic se intindea pe
teritoriul a 13 comune din departamentul Maine-et-Loire, rispandite pe cele doud maluri ale cursului de apa Layon.

Comunele Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné si Saint-
Lambert-du-Lattay, comunele din care provin strugurii si al cdror nume poate completa denumirea de origine
controlatd, constituie nucleul acestei podgorii si sunt grupate de o parte si de alta a raului Layon in aval. Pe teritoriul
comunei Rochefort-sur-Loire se inaltd colina ,Chaume”, formatd de un meandru orientat spre sud.

Parcelele delimitate in mod precis pentru recoltarea strugurilor prezinta soluri formate pe un substrat de sisturi mai
mult sau mai putin degradat, care pot fi acoperite de formatiuni detritice din cenomanian sau pliocen, in functie de
topografie. Local, unele parcele prezintd soluri rezultate din formatiuni eruptive acide (rioliti) sau bazice (spilite),
soluri pietroase pe pudinguri si gresie din carbonifer si soluri putin adanci prezentand intercaldri de cuart si ftanite din
silurian.

Topografia joacd un rol important in configurarea mediului natural, iar cele doud maluri ale raului Layon nu prezintd
aceeasi topografie. Versantii de pe malul drept sunt foarte abrupti, cu pante care ajung uneori la 40 %, dominind
deseori cursul de apd de la peste 60 de metri. Pe malul stang, pantele sunt, in general, mult mai line, iar varfurile lor
domina rareori cursul de apa de la mai mult de 20 de metri.

Cu toate acestea, toate aceste parcele au caracteristici comune. Beneficiazd de o deschidere optimd a peisajului, iar
solurile lor prezintd un bun comportament termic. Aceste soluri sunt lipsite de semne de hidromorfie, iar rezervele
lor de apa sunt foarte moderate.

Arealul geografic este o enclavd slab irigatd, protejatd de umiditatea oceanicd datoritd reliefurilor mai inalte ale
regiunilor Choletais si Mauges. Precipitatiile anuale sunt cuprinse intre aproximativ 550 mm si 600 mm, insd in
Choletais depidsesc 800 mm. Pe parcursul ciclului vegetativ al vitei-de-vie, precipitatiile sunt cu 100 mm mai reduse
decat in restul departamentului. Temperaturile medii anuale sunt relativ ridicate (aproximativ 12 °C) si sunt mai mari
cu 1 °C decat cele inregistrate la nivelul intregului departament Maine-et-Loire. Mezoclima specifici arealului geografic
este evidentiatd de tendinta meridionald a florei, in cadrul cireia sunt prezenti stejari de stancd si coconari.
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b) Descrierea factorilor umani care contribuie la legaturd

Existenta unei podgorii este recunoscutd in Anjou inci din secolul I d.H., fard intrerupere. In 1529, Bourdigné vorbeste
despre aceastd podgorie ca fiind capodopera lui Noe. Vita-de-vie prosperd in aici incepand cu secolul al VI-lea. in 1600,
in lucrarea sa ,Théatre d’agriculture et mesnage des champs”, Olivier de Serres ficea o observatie neobisnuita: ,in
general, in toate provinciile acestui regat (...), pentru tdierea strugurilor este necesar si se astepte pand la cdderea
frunzelor de viti-de-vie; si, mergind mai departe, cdtre Anjou, Maine, si prin imprejurimi, chiar strugurii care, copti,
incep sd cadd pe pdmant, acest lucru fiind cauzat atat de tardivitatea climei, cat si de caracterul natural al strugurilor,
care se hrdnesc pand la inghet...” Prin urmare, este necesar si se concluzioneze ci recoltarea tirzie a strugurilor este o
uzantd indelungata.

Cu toate acestea, podgoria Anjou isi dobandeste renumele incepand cu secolul al Xll-lea si cu secolul al XIlI-lea,
datoritd familiei Plantagenet. Influenta regatului lui Henric al II-lea i al Eleanorei de Aquitania permite ,vinului de
Anjou” sd ajungd pe cele mai frumoase mese. Podgoria ,Coteaux du Layon” s-a dezvoltat in cursul secolului al XVI-lea,
odatd cu sosirea brokerilor olandezi care, apreciind ¢ aceste vinuri pot fi transportate pe mare, au reusit s3 obtind
recunoagterea calititilor soiului Chenin B in afara granitelor. Podgoria a inregistrat o ampld dezvoltare in special in
1780, an in care au fost realizate lucriri de amenajare a riului Layon pentru navele mari ale flotei olandeze.

In ceea ce priveste soiul Chenin B, acesta pare si fie originar din regiune. Fiind un soi rustic, potentialul siu variaza
foarte mult in functie de natura solului pe care este plantat. De asemenea, viticultorii au inteles foarte repede valoarea
recoltdrii acestui soi intr-un stadiu avansat de coacere si in aplicind anumite tehnici. in 1845, in al sdu ,Tratat privind
soiurile de vitd-de-vie”, contele Odart mentiona: ,Trebuie addugatd, de asemenea, conditia potrivit cireia strugurii nu
trebuie culesi decat intr-un stadiu avansat de coacere, cum ar fi cel al strugurilor recoltati la Toussaint (1 noiembrie),
atunci cand pielita, Inmuiati de ploi, se degradeaza.”

Prin urmare, stadiul avansat de coacere face parte integrantd din recoltd. In 1816, in Topographie de tous les vignobles
connus (,Topografie a tuturor podgoriilor cunoscute”) Jullien preciza ci: ,in anii buni, strugurii se culeg in mai multe
reprize; primele doud transe, care cuprind numai strugurii cei mai copti, furnizeaza vinurile care sunt expediate in
strdindtate; vinurile obtinute din a treia reprizd de recoltare sunt utilizate pentru consumul din tari...”

[n aceastd podgorie, citeva comune s-au bucurat dintotdeauna o mare notorietate, iar William Guthrie (1708-1770),
geograf englez, in traducerea lucrdrii ,Nouvelle Géographie Universelle”, publicatd in 1802, enumera deja majoritatea
comunelor care beneficiaza in prezent de posibilitatea ca numele lor si completeze denumirea de origine controlatd.
Decretul privind recunoasterea denumirii de origine controlati ,Coteaux du Layon”, in vigoare din 18 februarie 1950,
a oferit aceastd posibilitate pentru comunele Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire,
Saint-Aubin-de-Luigné si Saint-Lambert-du-Lattay.

Denumirea geografici complementard ,Chaume” se referd la o pantd cu expunere sudicd, cu topografie originald, in
centrul unui meandru, situatd pe teritoriul comunei Rochefort-sur-Loire si inconjuratd de comunele Beaulieu-sur-
Layon si Saint-Aubin-de-Luigné. Aflatd in proprietatea lui Foulques Nerra, ldsatd mostenire la inceputul secolului al XI-
lea abatiei din Ronceray d’Angers, aceastd pantd a dobandit foarte rapid o foarte mare notorietate. Mai recent, in special
incepand cu anii 1980, producitorii au adaptat cit mai bine tehnicile de tiere si de conducere a vitei-de-vie, au ajuns
sd stdpaneascd mai bine normele privind recoltarea i culesul la gradul optim de coacere si au adus imbunatatiri
tehnice in ceea ce priveste controlul si durata maturdrii. Acest angajament colectiv a avut drept rezultat recunoasterea
mentiunii ,Premier cru”.

2 - Informatii privind calitatea si caracteristicile produsului

Vinurile sunt rafinate si elegante. In gurd, acestea constituie o combinatie de suavitate si prospetime, fort si finete, iar
aromele lor sunt complexe. Apte pentru o invechire indelungatd, aceste vinuri sunt o bucurie pentru degustitorii
pasionati.

Vinurile cu denumirea de origine controlati ,Coteaux du Layon” urmatd de numele comunei de provenientd a
strugurilor prezintd, in general, un continut de zaharuri fermentabile usor mai ridicat. Diferentele in ceea ce priveste
natura solurilor si expunerea se reflectd in anumite nuante ale vinurilor. Astfel, vinurile produse din struguri proveniti
de pe coastele cu o usoard expunere nordicd din Rochefort-sur-Loire accentueazd demineralitatea, in timp ce vinurile
produse din struguri proveniti de pe coastele cu expunere sudicd din Beaulieu-sur-Layon, Fayed’Anjou si Saint-Aubin-
de-Luigné sunt frecvent marcate de note caracteristice legate de dezvoltarea ,putregaiului nobil” sub actiunea Botrytis
cinerea. Vinurile produse din struguri proveniti de pe versantii cu pantd lind, situati pe malul stang al raului Layon, pe
teritoriul comunelor Rablay-sur-Layon si Saint-Lambert-du-Lattay, sunt vinuri puternice §i armonioase.

Vinurile care poartd mentiunea ,Sélection de grains nobles” pun in valoare toate calitdtile unei concentratii extreme a
strugurilor. Aceste vinuri originale se axeazi pe tdria aromatici si pe persistenta aromaticd. Aromele fructate si florale
se confundid cu arome specifice supracoacerii, precum cele de fructe uscate sau confiate sau cu arome de miere.
Echilibrul dintre aciditate, alcool si onctuozitate oferd acestor vinuri posibilitatea de a dobandi o complexitate si mai
mare de-a lungul anilor.
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Vinurile cu mentiunea ,Premier cru” completatd de denumirea geograficd complementard ,,Chaume” sunt caracterizate
in special de finete si elegantd si de o mare complexitate aromaticd frumos exprimati in care sunt deseori prezente
notele de fructe confiate si de pastd de gutuie.

3 - Interactiuni cauzale

Combinatia dintre solurile superficiale si o topografie care permite o bund expunere a parcelelor cu vitd-de-vie asigurd
o0 aprovizionare cu apa regulatd, dar limitati a soiului Chenin B, care isi poate exprima perfect plenitudinea. Respectand
uzantele, arealul parcelat delimitat include doar parcelele care sunt situate pe coastele dealurilor si care prezintd soluri
putin adanci. Aceste situatii necesitd o gestionare optima a plantei, un control al vigorii acesteia si al potentialului de
productie, subliniate in caietul de sarcini de practicarea unui randament scazut asociat unei tdieri scurte.

Mezoclima cu tendintd meridionald, amplasarea podgoriei pe pante uneori accentuate, combinate cu o conducere
adaptatd a podgoriei, favorizeazd concentrarea boabelor prin vestejirea sau uscarea pe tulpind (stafidire pe butuc)
caracteristicd podgoriei.

Prezenta cursului de apd permite, de asemenea, depdsirea stadiului simplu de coacere pentru a atinge stadiul de
supracoacere, datoritd formdrii in cursul diminetilor a cetii indispensabile dezvoltarii de Botrytis cinerea si, prin urmare,
a ,putregaiului nobil”, in special pentru vinurile cu mentiunea ,Sélection de grains nobles”.

Asteptarea supracoacerii strugurilor si ribdarea de a efectua recoltarea in a doua parte a toamnei si realizarea de selectii
manuale succesive in cadrul aceleiasi parcele pentru a alege boabele concentrate in mod natural sau atinse de
Lputregaiul nobil” (,roties”) reflectd deopotrivd priceperea producitorilor si o aptitudine exceptionald a soiului Chenin
B. Prin mentinerea recoltirii manuale traditionale a strugurilor, viticultorii contribuie, de asemenea, la conservarea
originalitdtii §i a caracteristicilor acestei podgorii colinare.

Maturarea vinurilor, care este definitd in caietul de sarcini si care se poate realiza cel putin pand la data de 1 iulie a
anului urmdtor anului recoltei, in cazul vinurilor cu mentiunea ,Premier cru”, sau pand la data de 1 iunie a celui de al
doilea an de recoltd in cazul vinurilor cu mentiunea ,Sélection de grains nobles”, fiind astfel favorizatd o buni
aptitudine pentru invechirea in sticle, contribuie la consolidarea complexititii aromatice percepute in momentul
degustdrii. Un dicton popular local zice: ,Vinurile «Coteaux du Layon» nu mor niciodatd, dopul este cel care moare.”

Godard Faultrier, istoric specializat in istoria provinciei Anjou, din secolul al XIX-lea, scria: ,Dacd vreun locuitor din
Anjou ar fi ajuns pe insula Java inainte de revolutie si ar fi fost invitat in palatul guvernatorului Companiei Olandeze a
Indiilor de Est, ar fi simtit, imi imaginez, o veritabild bucurie si vadd vinul de Anjou galgdind in cupa acestui
conducdtor care nu apdrea in public, potrivit lui Voltaire, decat in haine purpurii regale, si ar fi recunoscut dupd
culoarea de chihlimbar a licorii ci aceasta face parte din vinurile noastre «Coteaux du Layon» cele mai alese.”

Producitorii, constienti de faptul cd dispun de un teritoriu de exceptie pe care il intretin cu cea mai mare griji, au
dezvoltat, de-a lungul generatiilor, reputatia vinurilor lor, in prezent internationald.

9. Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Zona situatd in imediata vecindtate
Cadrul juridic:
Legislatia UE
Tipul conditiei suplimentare:
Derogare privind productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

a) Zona situatd in imediata vecindtate, definitd prin derogare pentru vinificarea, elaborarea si invechirea vinurilor,
este constituitd din:

— Departamentul Deux-Sévres: Argenton—l’]::glise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, SainteVerge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (foste teritorii ale comunelor delegate Bouillé-Saint-Paul si Cersay);

— Departamentul Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— Departamentul Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (fost
teritoriu al comunei delegate Anetz), Vallet;
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— Departamentul Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice (foste

teritorii ale comunelor delegate Blaison-Gohier si Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé,
Brissac Loire Aubance (foste teritorii ale comunelor delegate Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-
Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital si
Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (fost teritoriu al comunei
delegate Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué,
Distré, Doué-en-Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate Forges, Meigné si Montfort), Epieds,
Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire (foste teritorii ale comunelor delegate Juigné-sur-Loire si Saint-
Jean-des-Mauvrets), Gennes-Valde-Loire (foste teritorii ale comunelor delegate Chénehutte-Tréves-Cunault,
Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies si Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire (fost
teritoriu al comunei delegate Ingrandes), Jarzé Villages (fost teritoriu al comunei delegate Lué-en-Baugeois),
Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Cerqueux-sous-Passavant si
Vihiers), Mauges-sur-Loire (foste teritorii ale comunelor delegate La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le
Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine si
Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (fost teritoriu al comunei delegate Fontaine-Milon), Montilliers,
Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mirs-Erigné, Orée-d’Anjou (foste teritorii ale comunelor
delegate Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels si La Varenne), Parnay, La
Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-
sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-du-Fouilloux,
Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savenniéres, Soucelles, Soulaines-sur-Aubance,
Souzay-Champigny, Terranjou (fost teritoriu al comunei delegate Notre-Dame-d’Allencon), Tuffalun (foste
teritorii ale comunelor delegate Ambillou-Chateau, Louerre si Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes,
Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (foste teritorii ale comunelor delegate
Pellouailles-les-Vignes si Saint-Sylvain-d’Anjou), Villevéque;

— Departamentul Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,

Saix, Ternay, Les Trois-Moutiers.”

(b) In cazul vinurilor care ar putea purta mentiunea ,Premier cru” completati de denumirea geografici
complementard ,Chaume”, zona situatd in imediata vecindtate, definitd prin derogare pentru vinificarea, producerea
si maturarea vinurilor, este constituitd din teritoriul urmatoarelor comune din departamentul Maine-et-Loire, pe baza
Codului geografic oficial din 2018: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (foste teritorii ale
comunelor delegate Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon si Thouarcé), Brissac
Loire Aubance (foste teritorii ale comunelor delegate Brissac-Quincé si Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (fost teritoriu al comunei delegate Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou
(foste teritorii ale comunelor delegate Brigné si Les Verchers-sur-Layon), Mauges-sur-Loire (foste teritorii ale
comunelor delegate Montjean-sur-Loire §i La Pommeraye), Mozé-sur-Louet, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance,
Terranjou (foste teritorii ale comunelor delegate Chavagnes, Martigné-Briand si Notre-Dame-d’Allencon) si Val-du-
Layon (foste teritorii ale comunelor delegate Saint-Aubin-de-Luigné si Saint-Lambert-du-Lattay).

Etichetarea: mentiuni complementare - comuna de provenienti a strugurilor
Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Denumirea de origine controlatd poate fi urmatd de numele comunei de provenientd a strugurilor, in conformitate cu
dispozitiile stabilite in caietul de sarcini.

Numele comunei de provenientd a strugurilor este inscris cu caractere ale ciror dimensiuni nu depdsesc nici in
indltime, nici in ldtime dimensiunile caracterelor cu care este inscrisi denumirea de origine controlati.

Etichetarea: mentiunea ,Sélection de grains nobles”
Cadrul juridic:

Legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
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Descrierea conditiei:

Denumirea de origine controlat, urmatd sau nu de numele comunei de provenienti a strugurilor, poate fi completatd
de mentiunea ,Sélection de grains nobles”, in conformitate cu dispozitiile stabilite in caietul de sarcini.

Vinurile care poartd mentiunea ,Sélection de grains nobles” sunt prezentate in mod obligatoriu cu indicarea anului de
recoltd.

Etichetarea: mentiunea ,Premier cru”
Cadrul juridic:

Legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Mentiunea ,Premier cru” este rezervatd vinurilor cu DOC completatd cu denumirea geograficd complementard
,Chaume”, in conformitate cu dispozitiile stabilite in caietul de sarcini.

Denumirea geograficd complementard ,,Chaume” nu figureazi pe acelasi rind cu mentiunea ,Premier cru”.

Denumirea geograficd complementard ,Chaume” este inscrisd cu caractere ale cdror dimensiuni nu depésesc nici in
indltime, nici in ldtime dimensiunile caracterelor cu care este inscrisd denumirea de origine controlati.

Etichetarea: denumire geograficd ,Val de Loire”

Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Denumirea de origine controlatd poate fi completatd de denumirea geograficd ,Val de Loire”, in conformitate cu
normele stabilite in caietul de sarcini pentru utilizarea denumirii geografice respective. Dimensiunile caracterelor

utilizate pentru denumirea geografici ,Val de Loire” nu depisesc nici in indltime, nici in litime doud treimi din
dimensiunile caracterelor cu care este inscrisi denumirea de origine controlatd.

Etichetarea: precizarea unei unitdti geografice mai mici si mentiunea facultativd
Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Pe etichetele vinurilor cu denumire de origine controlatd poate figura numele unei unitdti geografice mai mici, cu
conditia:

— si fie vorba despre un loc inscris in cadastru;

— si figureze in declaratia de recoltd.



C 70/32 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 4.3.2020

Denumirea locului inscris in cadastru trebuie si fie imprimati cu caractere ale cdror dimensiuni nu depésesc nici in
indltime, nici in ldtime jumdtatea dimensiunii caracterelor cu care este inscrisd denumirea de origine controlatd.

Etichetarea: dimensiunea caracterelor
Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Toate mentiunile facultative a ciror utilizare, in temeiul dispozitiilor Uniunii, poate fi reglementatd de statele membre
sunt inscrise pe etichete utilizand caractere ale ciror dimensiuni nu depisesc nici in indltime, nici in 1itime dublul
dimensiunilor caracterelor cu care este inscrisi denumirea de origine controlati.

Link citre caietul de sarcini

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7ab93419-47c9-4eb0-94fd-ac83a8828145
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Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificiri care nu este minori a caietului de sarcini al unui
produs, in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole
si alimentare

(2020/C 70/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (') in termen de trei luni de la data acestei publiciri.

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI DE ORIGINE
PROTEJATE/INDICATII GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

,RISO NANO VIALONE VERONESE”
Nr. UE: PGI-IT-01529-AMO3 - 22 junie 2018
DOP () IGP (X)

1. Grupul solicitant si interesul legitim
Consorzio di tutela della IGP Riso Nano Vialone Veronese [Asociatia de protectie a IGP Riso Nano Vialone Veronese]
Via V. Veneto 4
PO Box 69

37063 Isola Della Scala (VR)
ITALY

E-mail: info@risovialonenanoveronese.it; risoveronese.igp@gmail.com
Email certificat: risonano.vr@pec.it

Asociatia de protectie a IGP Riso Nano Vialone Veronese este abilitatd si depund o cerere de modificare in temeiul
articolului 13 alineatul (1) din Decretul Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere nr. 12511 din 14
octombrie 2013.

2. Statul membru sau tara tertd

Italia

3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)

d

Denumirea produsului

X

Descrierea produsului

X

Aria geograficd

X

Dovada originii

X

Metoda de productie

Legdtura

O X

Etichetarea

X

Altele [ambalare, modificiri editoriale].

4. Tipul modificarii (modificirilor)

X Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie consideratd minori in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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O Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
5. Modificare (modificari)

Descrierea produsului

— Urmitoarea frazi de la articolul 2 din caietul de sarcini al produsului:

,IGP (Riso Nano Vialone Veronese» trebuie sd fie obtinut exclusiv din soiul de orez Vialone Nano, specia Japonica.”
se modificd dupi cum urmeaza:

,IGP «Riso Nano Vialone Veronese» trebuie sa fie obtinut exclusiv din orez nedecorticat din soiul Vialone Nano.”

Referirea la specia Japonica a fost eliminatd; se subintelege cd specia este Japonica, avand in vedere ci se utilizeazd
numai seminte Vialone Nano pentru a obtine IGP.

— Urmatorul text a fost addugat la articolul 2 din caietul de sarcini al produsului:

»Atunci cand este comercializat pentru consum, orezul «Riso Nano Vialone Veronese» trebuie s fie clasificat intr-unul
dintre urmitoarele tipuri de produse:

— semialbit sau semibrun: obtinut prin slefuire care implicd eliminarea partiald a embrionului (germenului) si a
pericarpului;

— alb: obtinut prin slefuire care implica eliminarea completi a pericarpului.”

Pe langa tipul de orez alb, a fost inclus tipul de orez semialbit sau semibrun. Includerea tipului semialbit sau semibrun
permite extinderea gamei de orez cu certificare IGP ,Riso Nano Vialone Veronese”. Exista elemente de naturd istoricd
(de exemplu, liste de preturi, pachete de orez si materiale publicitare) care atestd producerea acestor tipuri de produse
in aria delimitatd, chiar si inainte de 2009.

In plus, a fost furnizatd o explicatie succintd a modului in care este obtinut fiecare tip de orez, pentru a imbunatiti
claritatea caietului de sarcini.

— Urmdtoarea propozitie a fost addugati la articolul 2 din caietul de sarcini pentru a introduce caracteristicile ,Riso
Nano Vialone Veronese”. Modificarea afecteazi si punctul 3.2 din documentul unic.

,Riso Nano Vialone Veronese” prezinti urmdtoarele caracteristici:
— Articolul 2 din caietul de sarcini al produsului:

Urmdtorii parametri cupringi anterior la articolul 6 au fost mutati la articolul 2 ca urmare a unei noi modificdri a
caietului de sarcini al produsului in ansamblu.

~Lungime intre 5,6 mm si 5,8 mm;
Latime intre 3,4 mm si 3,6 mm;
Grosime intre 2,0 mm si 2,2 mm;
Formi (lungime/ldtime) intre 1,5 i 1,7;

Perld centrald extins;

Bandi absentd.”

In plus, parametrii privind lungimea, latimea, grosimea si raportul lungime/litime se modifici dupd cum urmeazi:

~Lungime intre 5,4 mm si 5,8 mm;
Latime intre 3,2 mm si 3,5 mm;
Grosime intre 2,0 mm si 2,2 mm;
Raportul lungime/ldtime intre 1,6 i 1,8.”

Caracteristicile iau in considerare efectele schimbarilor climatice, care implicd schimbari de temperaturd in perioada de
inflorire a orezului ,Riso Nano Vialone Veronese”, care determind modificarea lungimii si a ldtimii cariopsei.
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— 1In acest articol au fost addugate informatii cu privire la procentajul de impuritati varietale. Acestea au fost incluse
initial la articolul 6 si au fost mutate la articolul 2; valoarea anterioard de 2 % a fost majorati la 3 %.

Fraza adiugatd are urmdtorul continut: ,Procentajul de impuritdti varietale ale orezului nu trebuie si depaseascd 3 %”.

Cresterea limitei de impuritati varietale la 3 % este legatd de mutatiile naturale ale soiului ca urmare a reaparitiei
caracteristicilor soiului de origine. In plus, limita de 3 % este, in orice caz, sub valoarea de referintd stabilitd de
legislatia nationala.

— Urmatorul alineat a fost mutat de la articolul 6 la articolul 2 din caietul de sarcini, intrucat este mai relevant pentru
continutul acestui articol.

,Pe langa caracteristicile soiului mentionate anterior, «Riso Nano Vialone Veronese» trebuie si respecte urmdtorii
parametri fizici si chimici:

Amilozd: cel putin 21 % substanti uscatd;
Perioadd de gelatinizare: intre 15 si 20 de minute;

Indice de consistenta: cel putin 0,85 kg/cm?;

Indice de viscozitate: cel mult 2,5 gfem.”

— Urmitoarea frazi a fost addugatd la articolul 2 din caietul de sarcini al produsului:
Caracteristicile de mai sus au fost stabilite pe baza caracteristicilor orezului care este gata pentru a fi introdus pe piata.

Aceastd dispozitie a fost addugatd pentru a clarifica un punct care nu a fost definit anterior in caietul de sarcini si care a
condus la incertitudini in rAndul operatorilor de la intrarea in vigoare a caietului de sarcini.

Articolul 6 — Caracteristici privind consumul — din caietul de sarcini in vigoare
— A fost eliminat urmdtorul text:

,Pentru a fi comercializat pentru consum, «Riso Nano Vialone Veronese» trebuie s aibd urmatoarele caracteristici
ale bobului:

Culoarea pericarpului albd

Lungime lungime medie
Forma rotundd
Litime medie

Dinte pronuntat

Cap robust
Sectiune rotunjita”

Caracteristicile indicate in caietul de sarcini al produsului in ceea ce priveste culoarea pericarpului, lungimea, forma,
dintele, litimea, capul i sectiunea se suprapun cu ceea ce este previzut in legislatia nationald pentru soiul Vialone
Nano; prin urmare, repetarea acestora in caietul de sarcini este inutild, deoarece sunt identice pentru IGP ,Riso Nano
Vialone Veronese”.

— Fraza urmatoare:

,Limitele in ceea ce priveste defectele admisibile pentru comercializarea orezului sunt stabilite in listele ministeriale
emise anual prin decret si publicate in Monitorul Oficial al Republicii Italiene.”

a fost eliminatd.
Aceastd dispozitie a fost eliminatd intrucat limita defectelor permisd pentru orez este stabilitd prin lege in fiecare an.
— Urmatoarea frazd se elimina:

,Nu este permisd utilizarea niciunui insecticid sau fumigant pentru conservarea orezului albit.”

Dispozitia a fost eliminatd deoarece s-a considerat ci este important sd se ofere consumatorului final un produs care
nu prezintd insecte si paraziti. Efectuarea unor tratamente de dezinfectare inainte ca orezul si fie impachetat nu poate
fi, asadar, exclusd, cu conditia ca acestea si nu afecteze caracteristicile de calitate ale orezului.
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— Urmitoarea frazi se elimina:

,Ministerul Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere poate, la cererea Asociatiei de protectie a IGP «Riso Nano
Vialone Veronese», si adauge sau si modifice parametrii fizici si chimici pentru a defini mai bine identitatea
denumirii.”

Aceastd dispozitie nu este aplicabild deoarece modificirile caietului de sarcini sunt reglementate de Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012.

Punctul 4.2. din rezumat:

— Urmadtoarele informatii:

»Specie cu ciclu de vegetatie semiprecoce, cu indltime medie, cu bobul mic, mutic, perlat;

Filiatia: Nano x Vialone.

Grup varietal: Japonica;

Primul an de cultivare: 1937;

Ciclu de vegetatie: 155 de zile;

Lungimea tulpinii: 95,2 cm;

Culoarea nodurilor: violet;

Culoarea internodurilor: violet in dungi;

Limb foliar: culoare violet in dungi, port pendent;

Culoarea invelisului: violet;

Culoarea urechiuselor: violet;

Culoarea articulatiei: violet;

Ligula: lungime: 17,0 mm, tip bifid, culoare violet; portul frunzelor: descendent;

Panicul: lungime: 17,8 cm, port pendent, tip deschis, pronuntat exert, aristd muticd;

Culoarea stigmatului: pigmentat3;

Culoarea glumei: violet maro;

Culoarea glumelelor: carend violet-maro, calotd violet-maro, apex violet-maro;

Spiculet: fird ariste, pilozitate medie, lungime 8,1 mm, litime 4,1 mm, greutate la 1 000 de boabe: 37,9 g;
Tolerantd la frig: plantuld: inaltd; durata infloritului: medie; tolerantd la apd adancd (40-50): ridicatd;
Viteza de dezvoltare a plantulei: ridicat3; nivel de fertilitate necesar: mediu; randament la prelucrare: 55%.”

a fost eliminatd deoarece nu are legaturd directd cu denumirea, ci mai degraba cu caracteristicile soiului. In plus, acest
punct a fost pus in conformitate cu continutul caietului de sarcini al denumirii ,Riso Nano Vialone Veronese”.

— ,Greutate la 1 000 de boabe: 31,1 g” a fost eliminatd deoarece nu apare in caietul de sarcini al produsului si nu
afecteazd specificitatea desemndrii.

Aria geografici
Articolul 3 din caietul de sarcini al produsului
— Fraza:

,Orezul nedecorticat destinat productiei de orez cu indicatia geograficd protejatd «Riso Nano Vialone Veronese»
trebuie sd fie cultivat pe terenurile destinate irigdrii de pe cimpia Veronese.”

se reformuleazd astfel:
»Riso Nano Vialone Veronese» trebuie si fie produs pe teritoriile administrative ale urmdtoarelor localitati [...].”

Scopul noii formuldri, in care termenul ,orez nedecorticat” a fost inlocuit cu denumirea produsului, este de a face
referire la zona de productie a orezului si nu se mai referd numai la aria cultivarii. Articolul 5 din caietul de sarcini
actual prevede deja cd operatiunile de slefuire se desfdsoard in aceeasi arie in care se cultivi orezul; prin urmare,
modificarea nu implicd restrictii geografice suplimentare in ceea ce priveste producerea ,Riso Nano Vialone Veronese”.
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— Cuvintele ,pe teren adecvat pentru irigare de pe cdmpia veronezd” au fost mutate la articolul 5 primul alineat - Metoda de
productie, pentru a completa informatiile deja furnizate.
Dovada originii

— Articolul 4 de mai jos a fost addugat in legiturd cu procedurile pe care operatorii trebuie si le urmeze pentru a
garanta originea produsului:

»Articolul 4 — Dovada originii

Fiecare etapd a procesului de productie este monitorizata prin inregistrarea tuturor intrarilor si a iesirilor. In acest
mod se asigurd trasabilitatea produsului, precum si prin inscrierea producitorilor si a ambalatorilor pe listele
pastrate in acest scop de catre organismul de control, precum si prin declararea in timp util a cantitatilor produse
citre organismul de control.

Toate persoanele fizice sau juridice inscrise pe listele respective, sunt supuse unor controale efectuate de
organismul de control, in conformitate cu dispozitiile din caietul de sarcini al produsului si din planul de inspectie
aferent.

Articolul 4 inlocuieste articolul 8 care contine dispozitii care, in prezent, nu sunt aplicabile ca urmare a
modificarilor normative referitoare la controale. Scopul articolului 4 este de a elimina din caietul de sarcini o
serie de activitdti, astfel cum se indicd la articolul 8 din caietul de sarcini in vigoare, incredintate asociatiei pentru
protectie in ceea ce priveste controalele care nu mai sunt aplicabile, deoarece privesc numai producdtorii si
organismul de certificare.”

Metoda de productie

Articolul 5 — Metoda de productie — fostul articol 4 din caietul de sarcini al produsului actual

— Fraza:
»Riso Nano Vialone Veronese» trebuie s3 fie cultivat pe terenurile cu rotatie a culturilor.”
se modificd dupd cum urmeaza:

»Riso Nano Vialone Veronese» trebuie cultivat pe terenuri cu rotatie a culturilor si adecvate pentru irigare in aria
de productie.”

Specificarea tipului de teren a fost eliminatd de la articolul 3 din caietul de sarcini consolidat si introdusi la articolul 5
actual deoarece este consideratd mai relevanta.

— Fraza:

,Campul de orez nu poate si rimand pe aceeasi parceld mai mult de sase ani consecutivi si poate fi recultivat pe
aceasta dupd cel putin doi ani.”

se modificd dupd cum urmeaza:

,Optiunile tehnice §i agronomice care trebuie aplicate pentru a produce «Riso Nano Vialone Veronese» in mod
corect sunt urmatoarele:

— Rotatia culturilor: Campul de orez nu poate si rdimana pe aceeasi parceld mai mult de sase ani consecutivi si
poate fi recultivat pe aceasta doar dupd o rotatie a culturilor care dureazi cel putin doi ani si care implicd o
altd culturd decat orezul;

Rotatia culturilor a fost descrisd in detaliu pentru a preciza mai bine procedurile operationale prin care se asigurd
integritatea produsului si a teritoriului, protejand astfel consumatorul.”

— Urmdtoarea dispozitie:
,Productia maxima la hectar nu poate depdsi 7 tone.”
se modificd dupd cum urmeaza:
,Productia maxima la hectar nu poate, in niciun caz, sd depiseascd 8 de tone de orez nedecorticat.”

Limita productiei a fost ridicatd de la 7 la 8 de tone/ha. Tehnicile de cultivare actuale pentru lucrarea solului (utilizind
nivelatoare cu laser) permit o mai mare uniformitate a suprafetei plantate cu posibilitatea cresterii productiei,
mentinand acelasi nivel de calitate. De asemenea, s-a clarificat faptul cd productiile se referd la orezul nedecorticat si
nu la orezul albit.

— Fraza:

,Semintele utilizate trebuie sd apartind soiului Vialone Nano si si fie certificate de ENSE (Ente Nazionale Sementi
Elette, Organismul National pentru Selectia Semintelor)”

se modificd dupi cum urmeazi:

,Semintele utilizate trebuie si fie certificate conform legislatiei in vigoare.”
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Specificarea faptului cd semintele trebuie si apartind soiului Vialone Nano a fost eliminatd pentru cd se repetd
afirmatiile de la Articolul 2. De asemenea, mentionarea organismului ENSE a fost eliminatd deoarece acest organism
nu mai existd.

— Fraza:
,Orezul nedecorticat uscat destinat slefuirii trebuie si aibd o umiditate maxima de 14 %.”
se modificd dupd cum urmeaz:

,Continutul de umiditate al orezului nedecorticat uscat in cursul depozitdrii pani la expedierea sa in vederea
slefuirii nu poate depdsi 14 %.”

S-a specificat cd continutul de umiditate al orezului nedecorticat nu poate depdsi limita de 14 % chiar si in timpul
depozitdrii, pentru a preveni mucegaiul.

— Urmitoarea frazd se elimina:

,Se pot utiliza numai uscitoare cu foc indirect, cu exceptia celor alimentate cu metan, GPL sau motorind agricola.”
Specificatiile privind metodele de uscare a fost eliminate deoarece sunt in prezent depdsite.
— Urmatoarea frazd se elimina:

»Asociatia de protectie «Riso Nano Vialone Veronese» se angajeazd si colaboreze cu amelioratorul responsabil cu
pastrarea puritdtii soiului Vialone Nano, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la
risicoltura di Vercelli (Institutul experimental pentru cultura cerealelor, Statiunea specializatd pe cultura orezului
din Vercelli), responsabild cu pastrarea puritdtii soiului Vialone Nano.”

Mentionarea Statiunii specializate pe cultura orezului din Vercelli din cadrul Institutului experimental pentru cultura
cerealelor a fost eliminatd deoarece nu mai este responsabild pentru pastrarea purititii soiului. in plus, mentionarea
activitdtilor de cooperare care pot fi desfdsurate de citre Asociatia de protectie nu este consideratd relevantd pentru
continutul caietului de sarcini.

— Articolul 5 — Metoda de productie — fostul articol 5 din caietul de sarcini al produsului actual
— Fraza urmadtoare:
,Operatiunile de albire i de ambalare a orezului trebuie efectuate in aria delimitatd prevazutd la articolul 3.”
se modificd dupi cum urmeazd:
,Operatiunile de productie si de ambalare a orezului trebuie efectuate in aria delimitatd previzuta la articolul 3.”

Mentiunea privind albirea a fost eliminatd in urma introducerii noului tip de produs, orezul semibrun, care implicd
indepdrtarea invelisului si albirea partiala.

Astfel cum s-a stabilit initial pentru tipul de orez ,alb”, aceste operatiuni de slefuire trebuie si aibd loc in aria
geograficd in care se cultivd orezul. Mentinerea restrictiilor in ceea ce priveste operatiunile de slefuire are scopul de a
asigura respectarea procesului de productie, efectuat pe baza unor criterii provenite dintr-o traditie seculard care,
impreund cu conditiile ideale de cultivare a orezului ale ariei, au consolidat afirmarea pe piatd a ,Riso Nano Vialone
Veronese” IGP.

— Paragraful urmdtor:
,Operatiile de slefuire recomandate §i permise sunt urmatoarele:

indepdrtarea invelisului: slefuirea in vederea indepdrtirii glumelelor (hoaspe), care poate fi efectuatd cu
decorticator cu role sau cu abrazive;

indlbirea: slefuirea in vederea indepartdrii pericarpului si a embrionului, care trebuie efectuatd cu masini de albire
adecvate;

prelucrare secundara: pentru completarea procesului de albire, orezul poate fi slefuit cu o elice abrazivi pentru a
indepdrta boabele cretoase si prin utilizarea unei perii de lustruire sau a unei masini de lustruit cu api/aer pentru
a slefui cariopsa.”

se modificd dupi cum urmeaza:
,Operatiile de slefuire recomandate si permise sunt urmatoarele:

Orez alb:
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indepdrtarea invelisului: slefuirea in vederea indepartarii glumelelor (hoaspe), care poate fi efectuatd cu
decorticator cu role sau cu abrazive;

indlbirea: slefuirea in vederea indepdrtdrii pericarpului si a embrionului, care trebuie efectuati cu masini de albire
adecvate;

prelucrare secundard: pentru completarea procesului de albire, orezul poate fi slefuit cu o elice abrazivi pentru a
indepdrta boabele cretoase si prin utilizarea unei perii de lustruire sau a unei masini de lustruit cu api/aer pentru
a slefui cariopsa.”

Dupd introducerea tipului semibrun, paragraful a fost reformulat, fird a modifica continutul, pentru a specifica faptul
cd se referd la orezul alb.

— La sfarsitul paragrafului de mai sus s-a addugat urmdtoarea fraza :
,Orez semialbit sau semibrun: indepirtarea invelisului si albirea partiald.

Din motive de exhaustivitate si de claritate a caietului de sarcini, a fost addugatd o descriere a operatiunilor de
prelucrare a orezului semialbit sau semibrun.

Legdtura

— Avand in vedere cd unele parti de la articolul 6 - Caracteristici privind consumul - din caietul de sarcini actual au
fost mutate la articolul 2 si altele au fost eliminate, articolul 6 din noua versiune a caietului de sarcini contine
informatii privind legitura cu teritoriul de origine. Si anume, acest articol completeazi specificatia in ceea ce
priveste continutul impus de normele actuale si grupeazd informatiile continute in dosarul care a dus la
inregistrarea denumirii cu informatiile continute in rezumatul publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L
71/17. Articolul 6 din caietul de sarcini a fost reformulat dupd cum urmeaza:

Articolul 6 — Legdtura cu mediul
Factori pedoclimatici

«Riso Nano Vialone Veronese» este cultivat pe solurile aluvionare ale cimpiei veroneze, usoare si cu consistentd medie,
care se caracterizeazd printr-un pH in general alcalin datoritd prezentei calcarului.

O caracteristicd specificd a acestei arii este faptul cd este alimentatd cu apd de izvor, de asemenea alcalind, deoarece
provine din roci calcaroase. Aceastd alcalinitate pronuntatd caracterizeazd si diferentiazd mediul orezariilor din
Verona de majoritatea zonelor de cultivare a orezului din Italia. In plus, rotatia culturilor este utilizatd in mod
traditional in cultivarea orezului in aceste zone, ceea ce reduce in mod considerabil utilizarea de produse de protectie
a plantelor si a ingrdsdmintelor chimice.

Solurile veroneze in general alcaline din aria delimitatd, apa de izvor, climatul uniform si sistemul de rotatie a
culturilor oferd o combinatie echilibratd de factori de productie pentru orezul veronez, permitnd finalizarea cu
usurintd a ciclului de vegetatie a culturilor.

Factori istorici si umani

Surse istorice confirmd faptul ¢ cultivarea orezului a inceput sd se rispandeascd in Verona si in zona inconjurdtoare in
primele decenii ale secolului al XVI-lea si a fost introdusd de familii provenite din Lombardia. Datoritd cultivdrii
orezului, au fost cultivate multe zone mlastinoase care altfel ar fi rimas neproductive.

In 1545, senatul venetian a instituit magistratura «Provveditori sopra i Beni Inculti» (Inspectoratul pentru terenuri
necultivate) cu scopul de a reglementa cursurile de apd pentru campurile de orez veroneze si a autorizat constructia
de «decorticatoare de orez», cum ar fi sisteme hidraulice pentru tratarea orezului nedecorticat. Orezul veronez, care
era deja bine cunoscut, era vandut aproape exclusiv pe piata Rialto din Venetia si a devenit in curand sursa principald
de venituri a economiei locale.

O documentatie grafici si cartograficd impresionantd aratd amploarea si importanta economici si sociald a cultivarii
orezului in Verona secolelor XVII i XVIIL

In zona Veronei, producitorii joacd un rol important in cresterea orezului; ei au adoptat si mentin tehnici agronomice
de rotatie a culturilor, de plivit si de fertilizare care fac posibild obtinerea unui produs sinitos si de calitate chiar
inainte de a fi prelucrat.

Slefuirea orezului nedecorticat este, de asemenea, importantd. Aceasta are loc in instalatiile de decorticare locale, care
derivd din numeroasele «pile da riso» care existau in regiune in secolul al XVI-lea i dintre care incd se mai gisesc citeva
exemplare functionale.

In acestea, orezul era scos din invelisul siu cu ajutorul unor pisilogi hidraulici. Chiar daci, in prezent, procesul de
slefuire se efectueaza cu ajutorul unor utilaje moderne, respectarea anumitor criterii si rezultatele obtinute sunt rodul
unei traditii multiseculare.
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Dupd slefuire, boabele sunt perfect adecvate pentru a fi utilizate la prepararea risoto-urilor traditionale veroneze.

In vederea alinierii sectiunii 5 din documentul unic la dispozitiile din anexa I la Regulamentul (UE) nr. 668/2014, au
fost addugate urmatoarele paragrafe.

«Cererea de inregistrare a IGP ,Riso Nano Vialone Veronese” se bazeazd pe caracteristicile produsului».

«Slefuirea are loc in unititile de decorticare locale, care derivd din numeroasele ,pile da riso” care existau in regiune in
secolul al XVI-lea si dintre care incd se mai gisesc cateva exemplare functionale. In acestea, orezul era scos din invelisul
sdu cu ajutorul unor pisdlogi hidraulici. Chiar daci, in prezent, procesul de slefuire se efectueaza in general cu ajutorul
unor utilaje moderne, respectarea anumitor criterii si rezultatele obtinute sunt rodul unei traditii multiseculare.
Decorticarea si albirea bobului nu sunt niciodatd complete; boabele riman partial acoperite de pericarp si, prin
urmare, sunt perfect adecvate pentru a fi utilizate la prepararea risoto-urilor traditionale veroneze.»

Controale
Articolul 8 — Controale — din caietul de sarcini in vigoare
— Urmdtoarele fraze au fost eliminate:

— Toti cultivatorii de orez sunt obligati, dupd finalizarea recoltdrii, si trimitd un raport de productie utilizand
formularele corespunzitoare puse la dispozitie de Asociatia de protectie, indicand suprafata cultivatd cu orez
pentru fiecare soi, precum si datele cadastrale relevante.

— Acest raport trebuie sd fie primit de Asociatia de protectie pand la data de 31 mai a fiecdrui an, impreund cu o
copie a raportului privind aria care a fost depus la Ente Nazionale Risi (Consiliul National pentru Orez).

— In mod similar, pani la data de 30 noiembrie a fiecirui an si in orice caz inainte de a incepe vanzarea orezului,
producdtorii, utilizind formularele puse la dispozitie de cdtre Asociatia de protectie, trebuie si raporteze
cantitdtile de produs ale diferitelor loturi de orez nedecorticat Vialone Nano si solicitd prelevarea de probe.

Motivele acestei elimindri sunt urmdtoarele: Cerintele pe care trebuie sd le indeplineascd operatorii in ceea ce
priveste raportarea productiei sunt definite de organismul de inspectie §i precizate in planul de inspectie
relevant. Rapoartele privind cantitdtile produse trebuie trimise in termenele stabilite de organismul de control,
si nu de Asociatia de protectie, care nu are niciun rol in verificarea conformitdtii cu caietul de sarcini al
produsului. In plus, toate formularele utilizate pentru verificarea activititilor sunt puse la dispozitie de citre
organismul de control, si nu de Asociatia de protectie, care nu are niciun rol in astfel de activitati.

— Asociatia de protectie trebuie sd preleveze probe din loturile de orez nedecorticat intr-un interval de timp
scurt, trebuie si efectueze controalele necesare si si acorde autorizatia de utilizare a denumirii.

Activitdtile de prelevare de probe intrd in responsabilititile operatorilor individuali si nu ale Asociatiei de
protectie, care nu are niciun rol in ceea ce priveste verificarea conformititii cu caietul de sarcini al produsului.

— Asociatia de protectie trebuie sd trimiti la Camera de Comert din Verona, in scop informativ, toate datele
prelucrate cu privire la productia orezului nedecorticat «Riso Nano Vialone Veronese».

Aceastd dispozitie nu se incadreazi in sarcinile definite de citre Asociatia de protectie; prin urmare, includerea
sa In caietul de sarcini este incorectd.

— Unitdtile de decorticare a orezului trebuie si respecte toate orientirile Asociatiei de protectie a IGP «Riso Nano
Vialone Veronese», si faci obiectul controalelor sale si si puni registrele respective la dispozitia Ente Nazionale
Risi (Consiliul National pentru Orez).

Dispozitiile privind obligatiile operatorilor care vizeazd asigurarea respectdrii orientdrilor Asociatiei de
protectie nu sunt relevante pentru continutul caietului de sarcini; prin urmare, este adecvatd eliminarea acestei
fraze. Obligatiile fatd de organismul de control sunt precizate la articolul 7 din caietul de sarcini.

— Implementarea prezentului caiet de sarcini este supravegheatd de Ministerul Politicilor Agricole, Alimentare si
Forestiere, care poate recurge la serviciile Asociatiei de protectie in scopul monitorizdrii productiei si
comercializdrii «Riso Nano Vialone Veronese» in conformitate cu articolul 10 din Regulamentul (CEE)
nr. 2081/92.

Acest paragraf este inlocuit de legislatia in vigoare privind controalele, care incredinteazd organismelor de
control sarcina de a verifica conformitate cu caietul de sarcini.

— Detaliile organismului de control responsabil cu verificarea conformitdtii cu caietul de sarcini au fost incluse la
articolul 7 din caietul de sarcini.”
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Etichetarea
Articolul 8 — Etichetarea — fostul articol 7 din caietul de sarcini al produsului actual
— Urmdtoarea frazd se elimind:

,Se interzice utilizarea mentiunilor geografice suplimentare, a indicatiilor geografice sau toponimice care fac referire la
comune, parti i zone geografice cuprinse in aria de productie vizatd la articolul 3.”

Interdictia privind utilizarea de referinte geografice sau topografice suplimentare a fost eliminati pentru a permite
producitorilor sd includi referinte geografice la aria de productie a IGP ,Riso Nano Vialone Veronese”.

— Fraza urmatoare:

,Totusi, este permisd utilizarea numelor, a denumirilor societitilor §i a mdrcilor private, cu conditia ca acestea sd
nu aibd o conotatie laudativ si si nu induci in eroare cumpdrdtorul in privinta denumirilor geografice.”

se modificd dupd cum urmeazd:

,Este autorizatd utilizarea numelor, a denumirilor societatilor si a mércilor private, cu conditia ca acestea si nu
aibd in mod explicit o conotatie laudativa si sd nu inducd in eroare cumpdrdtorul, precum si utilizarea de marci
institutionale publice si mdrci regionale care respectd normele UE.”

A fost introdusd includerea de mdrci institutionale publice si mdrci regionale care respectd normele UE privind
etichetarea ,Riso Nano Vialone Veronese” pentru a permite furnizarea mai multor informatii citre consumatori in
ceea ce priveste locurile de productie a produsului cu aceastd denumire.

— Fraza urmatoare:

»~Ambalajele cu Riso Nano Vialone Veronese» care urmeazi si fie comercializate pentru consum trebuie si fie de
0,5 kg, 1 kg, 2 kg sau 5 kg si trebuie s fie confectionate dintr-un material autorizate de legislatia in vigoare.”

se modificd dupa cum urmeazd:
,«Riso Nano Vialone Veronese» este comercializat pentru consum in ambalaje autorizate de legislatia in vigoare.”

Fraza a fost reformulatd i mentionarea greutdtii pachetelor a fost inldturatd pentru a permite ambalatorilor si satisfacd
diferite cereri ale pietei.

— Fraza urmatoare:

,Indicatia geograficd protejatd «Riso Nano Vialone Veronese» trebuie si figureze pe ambalaj cu caractere clare,
indelebile, de o culoare care sd contrasteze puternic cu cea a culorii de fond, astfel incit sd poatd fi distinsd cu
claritate de restul informatiilor care apar pe ambalajul respectiv.”

a fost inlocuitd cu textul urmitor:

,Fiecare ambalaj trebuie sd poarte logoul IGP «Riso Nano Vialone Veronese» si logoul UE. Logoul IGP trebuie sd fie
astfel cum este prezentat mai jos, cu caractere Times New Roman si o comprimare verticald de 62 %.”

Logoul este urmdtorul:

NANO VIALONE
VERONESE LG.P.

Din motive de claritate a caietului de sarcini §i pentru ca produsul si fie mai usor de recunoscut pentru consumatori,
aceastd modificare introduce logoul ,Riso Nano Vialone Veronese” si il reglementeaza prin precizarea caracterelor care
trebuie utilizate pentru denumire.
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— Urmatoarea frazd a fost eliminata:

,Pachetele de orez trebuie numerotate in conformitate cu instructiunile Asociatiei de protectie a IGP «Riso Vialone
Nano Veronese».”

Cerinta ca pachetele sd fie numerotate a fost eliminatd, deoarece legislatia in vigoare asigurd in prezent trasabilitatea

tuturor produselor. Numerotarea pachetelor era o etapd birocratici suplimentard care trebuia efectuatd de

producitori.

Ambalarea

Punctul 4.8. din rezumat:

— Fraza:

,Orezul este ambalat in pungi de hértie care poart eticheta unitatii de decorticare asociate si logoul de protectie.”
a fost eliminatd. Scopul acestei modificiri este de a corecta o neconcordantd cu caietul de sarcini al produsului,
care nu specificd materialul de ambalare a orezului. Acest punct a fost adus in conformitate cu caietul de sarcini al
produsului.

— Fraza:

,Logoul este format dintr-o imagine a Cangrande della Scala pe un cal alb si un panicul de orez galben pe fond
negru; in partea de jos a logoului figureazd blazonul orasului Verona, cu o scard de culoare rosie pe fond galben.”
a fost eliminatd deoarece nu corespunde caracteristicilor logoului prevdzut in modificarea de mai sus. Prin urmare,
punctul 3.6 din documentul unic, atasat prezentei cereri, a fost adus in conformitate cu continutul caietului de
sarcini al produsului.

Modificiri de redactare

— Articolul 2 — Soiul de orez”

a fost modificat dupd cum urmeaza:

JArticolul 2 — Caracteristicile produsului”

Titlul articolului a fost modificat si intregul articol a fost reformulat, informatiile de la articolul 6 din caietul de sarcini

al produsului (Caracteristici privind produsul) fiind mutate la articolul 2.

— L Articolul 4 — Caracteristici privind cultivarea si uscarea” si ,Articolul 5 - Metode de slefuire a orezului” din
caietul de sarcini al produsului au fost reunite intr-un singur articol, si anume ,Articolul 5 — Metoda de
productie”

DOCUMENT UNIC
»RISO NANO VIALONE VERONESE”
Nr. UE: PGI-IT-01529-AMO03 - 22 junie 2018
DOP ()IGP (X)
1. Denumirea (denumirile)
,Riso Nano Vialone Veronese”
2. Statul membru sau tara tertd
Italia
3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs
Clasa : 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

IGP ,Riso Nano Vialone Veronese” trebuie si fie obtinut exclusiv din orez nedecorticat din soiul Vialone Nano.

Atunci cind este comercializat pentru consum, orezul ,Riso Nano Vialone Veronese” trebuie si fie clasificat intr-una
dintre urmitoarele categorii:
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— semialbit sau semibrun: obtinut prin slefuire care implicd eliminarea partiald a embrionului (germenului) si a
pericarpului;

— alb: obtinut prin slefuire care implicd eliminarea completd a pericarpului;
,Riso Nano Vialone Veronese” prezinti urmatoarele caracteristici:

— Lungime intre 5,4 si 5,8 mm;

— Ldtime intre 3,2 si 3,5 mm;

— Grosime: intre 2,0 mm si 2,2 mm;

— Raportul lungime/litime intre 1,6 si 1,8;

— Perld centrald: extinsg;

— Dungi: absente.

In plus, procentajul de impurititi varietale din orez nu trebuie s depdseasci 3 %.

Pe langd caracteristicile soiului mentionate anterior, ,Riso Nano Vialone Veronese” trebuie si respecte urmdtorii
parametri fizici si chimici:

— Amilozi: cel putin 21 % substanti uscatd;
— Perioadd de gelatinizare: intre 15 si 20 de minute;

— Indice de consistentd: cel putin 0,85 kg/cm?;

— Indice de viscozitate: cel mult 2,5 g/cm.

Caracteristicile de mai sus au fost stabilite pe baza caracteristicilor orezului care este gata pentru a fi introdus pe piata.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Etapele de cultivare si de slefuire a ,Riso Nano Vialone Veronese” (indepartarea invelisului, albirea de diferite grade si
prelucrarea secundard) trebuie si se desfdsoare in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

Orezul trebuie sd fie ambalat in aria geograficd delimitatd pentru a se evita formarea de microleziuni pe boabele
orezului albit din cauza variatiilor de umiditate si din cauza stresului mecanic la care ar putea fi supus orezul albit.
Dacd orezul este deteriorat, calitatea se deterioreazd in momentul in care este gitit si timpul de gitire este redus.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd
Fiecare ambalaj trebuie sd poarte logoul IGP ,Riso Nano Vialone Veronese” si logoul UE.

Logoul este urmitorul:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.
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4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Partea de sud a provinciei Verona: Comunele: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga, Nogara,
Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San Pietro di
Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palu, Zevio si Povegliano Veronese.

5. Legdtura cu aria geograficd
Cererea de inregistrare a IGP ,Riso Nano Vialone Veronese” se bazeazd pe caracteristicile produsului.

Aria delimitatd se bucurd de un climat uniform, ideal pentru producerea ,Riso Vialone Nano Veronese”. La aceasta
contribuie si apele de izvor proaspete si limpezi, specifice regiunii. Intr-adevr, in aceste zone orezul este cultivat
conform unui sistem de rotatie a culturilor care reduce in mod considerabil utilizarea de produse de protectie a
plantelor sau de ingrasdminte chimice.

in regiunea veronezd, caracteristicile solului se deosebesc de cele ale altor zone de cultivare a orezului:
— prin nivelul pH-ului solului, care este intotdeauna alcalin;

— prin apele de izvor care provin din stinci calcaroase si, astfel, sunt de asemenea alcaline;

— prin traditiile de cultivare mostenite de-a lungul timpului.

Slefuirea are loc in unitdti de decorticare locale, care derivd din numeroasele ,pile da riso” care existau in regiune in
secolul al XVI-lea si dintre care incd se mai gisesc cateva exemplare functionale. In aceste ,pile da riso” orezul era scos
din invelisul siu cu ajutorul unor pisilogi hidraulici. Chiar dacd, in prezent, procesul de slefuire se efectueazd in
general cu ajutorul unor utilaje moderne, respectarea anumitor criterii si rezultatele obtinute sunt rodul unei traditii
multiseculare. Decorticarea si albirea bobului nu sunt niciodatd complete; boabele riman partial acoperite de
pericarp si, prin urmare, sunt perfect adecvate pentru a fi utilizate la prepararea risoto-urilor traditionale veroneze.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

Actuala administratie a lansat procedura nationald de opozitie, publicind propunerea de recunoastere a IGP ,Riso Vialone
Nano Veronese” in Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana nr. 108 din 11 mai 2018.

Textul consolidat al caietului de sarcini al produsului este disponibil la adresa: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pa-
ges/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335”

sau

accesand direct pagina principald a site-ului Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere (www.
politicheagricole.it), ficand clic pe ,Qualita” (in partea superioard dreaptd a ecranului), apoi pe ,Prodotti DOP IGP STG” (pe
partea stingd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.
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