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v
(Informdri)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata dobinzii aplicati de citre Banca Centrald Europeand principalelor sale operatii de
refinantare ('):
0,00 % in 1 august 2017
Rata de schimb a monedei euro (%)
1 august 2017
(2017/C 251/01)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,1812 CAD  dolar canadian 1,4737
JPY yen japonez 130,53 HKD  dolar Hong Kong 9,2284
DKK  coroana danezi 7,4369 NZD  dolar neozeelandez 1,5813
GBP lira sterlini 0,89440 |SGD  dolar Singapore 1,6042
SEK coroana suedezi 9,5563 KRW won sud-coreean 1325,50
CHF franc elvetian 1,1414 ZAR rand SUd_af.ﬂth‘ 15,6922
ISK coroana islandezi CNY yuan renminbi chinezesc 7,9371
i HRK kuna croatd 7,4090
NOK coroana norvegiand 9,3343 o L.
BGN leva buled g 19558 IDR rupia indoneziand 15738,31
eva brisdrea : MYR  ringgit Malaiezia 5,0620
CZK coroana cehd 26,132 PHP peso Filipine 59.508
HUF forint maghiar 303,60 RUB rubla ruseascd 71,1750
PLN' zlot polonez 42563 | THB  baht thailandez 39,322
RON leu romanesc nou 4,5596 BRL real brazilian 3,6880
TRY lira turceascd 4,1602 MXN  peso mexican 21,0023
AUD dolar australian 1,4813 INR rupie indiand 75,7145

() Ratd aplicatd pentru ultima operatie efectuati inainte de ziua indicata. in cazul unui anunt de licitatie cu rati variabili, rata dobanzii
este rata marginald.
(*) Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de cdtre Banca Centrald Europeand.
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DECIZIA COMISIEI
din 1 august 2017

privind incheierea modificirilor la protocoalele 1 si 2 la Acordul dintre Republica Francezi,

Comunitatea Europeand a Energiei Atomice si Agentia Internationald a Energiei Atomice privind

aplicarea garantiilor in legiturd cu Tratatul privind interzicerea armelor nucleare in America Latind
si Marea Caraibilor

(2017/C 251/02)

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene a Energiei Atomice, in special articolul 101 al doilea para-

graf,

avand in vedere aprobarea Consiliului,

intrucat:

(1)  Ar trebui incheiate modificirile la protocoalele 1 si 2 la Acordul dintre Republica Francezd, Comunitatea Europe-
and a Energiei Atomice si Agentia Internationald a Energiei Atomice privind aplicarea garantiilor in legdturd cu
Tratatul privind interzicerea armelor nucleare in America Latind §i Marea Caraibilor,

DECIDE:

Articolul 1

Modificdrile la protocoalele 1 si 2 la Acordul dintre Republica Francezd, Comunitatea Europeand a Energiei Atomice si
Agentia Internationald a Energiei Atomice privind aplicarea garantiilor in legdturd cu Tratatul privind interzicerea arme-
lor nucleare in America Latind si Marea Caraibilor se aprobi in numele Comunitdtii Europene a Energiei Atomice. Textul
modificarilor susmentionate este atasat la prezenta decizie.

Articolul 2

Comisarul pentru politici climatice si energie sau Directorul general al Directiei Generale Energie sau reprezentantul
desemnat al acestuia este autorizat s semneze modificdrile si sd intreprindd toate masurile necesare pentru intrarea in
vigoare a acestor modificiri care urmeazd si fie incheiate in numele Comunititii Europene a Energiei Atomice.

Adoptatid la Bruxelles, 1 august 2017.
Pentru Comisie

Miguel ARIAS CANETE

Membru al Comisiei
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ANEXA

Paragraful I din protocolul 1 la Acordul dintre Republica Francezd, Comunitatea Europeand a Energiei Atomice si
Agentia Internationald a Energiei Atomice (AIEA) privind aplicarea garantiilor in legdturd cu Tratatul privind interzicerea
armelor nucleare in America Latind si Marea Caraibilor (denumit in continuare ,acordul de garantii”) se modificd si va
avea urmdtorul cuprins:

S (A) Atat timp cat:

1. teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului I dispun, in scopul desfisurdrii unor activititi nucle-
are pagnice, de material nuclear in cantititi care depisesc limitele stabilite, pentru tipul de material in cauzi,
la articolul 35 din Acordul dintre Franta, comunitate si agentie privind aplicarea garantiilor in legdturd cu
Tratatul privind interzicerea armelor nucleare in America Latind si in Marea Caraibilor (denumit in continuare
«acordul»); sau

2. a fost luatd decizia de a se construi sau de a se autoriza construirea unei instalatii, astfel cum este definitd la
«Definitii», pe teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului I,

punerea in aplicare a dispozitiilor din partea Il a acordului se suspendd, cu exceptia articolelor 31-37, 39, 47,
48, 58, 60, 66, 67, 69, 71-75, 81, 83-89, 93 si 94.

(B) Informatiile care trebuie raportate in temeiul articolului 32 literele (a) si (b) din acord pot fi grupate si prezentate
intr-un raport anual; in mod similar, dacd este cazul, se prezintd un raport anual cu privire la importul si expor-
tul materialului nuclear descris la articolul 32 litera (c).

(C) Pentru a permite incheierea la timp a intelegerilor subsidiare previzute la articolul 37 din acord, comunitatea:

1. notificd agentiei, cu suficient timp iInainte, faptul cd teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului
[ dispun de material nuclear pentru activitdti nucleare pasnice in cantitati care depasesc limitele mentionate in
sectiunea (A); sau

2. notificd Agentia de indatd ce este luatd decizia de a se construi sau de a se autoriza construirea unei instalatii
pe teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului I,

in functie de care dintre aceste evenimente survine mai intai. In momentul respectiv, se stabilesc de comun
acord, dupd caz, intre Franta, comunitate si agentie, proceduri pentru cooperarea in vederea aplicirii
garantiilor prevazute in temeiul acordului.”

Paragraful I din protocolul 2 la acordul de garantii se modifica §i va avea urmatorul cuprins:

,L. In momentul in care comunitatea notificd agentiei, in conformitate cu sectiunea 1 (C) din protocolul 1 la prezentul
acord, faptul ci, pe teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului I, existd material nuclear pentru activitati
nucleare pasnice in cantititi care depisesc limitele mentionate in sectiunea 1 (A) punctul 1 din protocolul 1 la pre-
zentul acord sau faptul ¢i s-a luat decizia de a se construi sau de a se autoriza construirea unei instalatii, astfel cum
este definitd la «Definitii», pe teritoriile franceze care intrd sub incidenta protocolului I, in conformitate cu sectiunea 1
(A) punctul 2 din protocolul 1 la prezentul acord, in functie de care dintre aceste evenimente survine mai intai, se
incheie un protocol intre Franta, comunitate si agentie privind procedurile de cooperare in vederea aplicirii
garantiilor previzute in temeiul acordului. Astfel de proceduri vor amplifica anumite dispozitii ale acordului si, in
special, vor preciza conditiile si mijloacele prin care se va realiza cooperarea sus-mentionati astfel incat si se evite
repetarea inutild a activitatilor legate de garantii. In mdsura posibilului, procedurile trebuie si se bazeze pe cele care
sunt in vigoare in temeiul protocoalelor la alte acorduri de garantii dintre statele membre ale comunitatii, comunitate
si agentie si al intelegerilor subsidiare aferente unor astfel de acorduri, inclusiv intelegerile speciale conexe convenite
de comunitate si de agentie.”




C251/4 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 2.8.2017

v

(Anunturi)

PROCEDURI ADMINISTRATIVE

COMISIA EUROPEANA

Cerere de propuneri si activititi conexe in temeiul Programului de lucru al Consiliului European
pentru Cercetare (ERC) pentru anul 2018 din cadrul Programului-cadru pentru cercetare si
inovare Orizont 2020 (2014-2020)

(2017/C 251/03)

Prin prezenta se anuntd lansarea cererilor de propuneri si activititi conexe in temeiul Programului de lucru al Consiliului
European pentru Cercetare (ERC) pentru 2018 din cadrul Programului-cadru pentru cercetare si inovare Orizont 2020
(2014-2020).

Comisia Europeani a adoptat Programul de activitate al ERC pentru 2018 (https://webgate.ec.testa.eu/ec.europa.euf
research/participants/data/ref[h2020/wp/2018_2020/erc/h2020-wp18-erc_en.pdf) prin Decizia C(2017) 5307 din
2 august 2017.

Se invitd prezentarea de propuneri pentru aceste cereri. Programul de lucru al ERC pentru 2018, inclusiv termenele si
bugetele, este disponibil pe site-ul portalului participantilor, impreund cu conditiile de participare la cererile de propu-
neri si activititi conexe si informatiile pentru candidati despre depunerea propunerilor:

http:/[ec.europa.eu/research/participants/portal/desktop/en/home.html



https://webgate.ec.testa.eu/ec.europa.eu/research/participants/data/ref/h2020/wp/2018_2020/erc/h2020-wp18-erc_en.pdf
https://webgate.ec.testa.eu/ec.europa.eu/research/participants/data/ref/h2020/wp/2018_2020/erc/h2020-wp18-erc_en.pdf
http://ec.europa.eu/research/participants/portal/desktop/en/home.html
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PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII
COMERCIALE COMUNE

COMISIA EUROPEANA

Aviz de deschidere a unei proceduri antidumping privind importurile de ferosiliciu originar din
Egipt si Ucraina

(2017/C 251/04)

Comisia Europeand (denumitd in continuare ,Comisia”) a primit o plangere in temeijul articolului 5 din Regulamentul
(UE) 2016/1036 al Parlamentului European si al Consiliului din 8 iunie 2016 privind protectia impotriva importurilor
care fac obiectul unui dumping din partea tdrilor care nu sunt membre ale Uniunii Europene (') (denumit in continuare
Jregulamentul de bazd”), in care s-a afirmat cd importurile de ferosiliciu din Egipt si Ucraina fac obiectul unui dumping
si cauzeazd, astfel, un prejudiciu important industriei din Uniune.

1. Plangerea

Plangerea a fost depusd la data de 19 iunie 2017 de citre EUROALLIAGES (denumit in continuare ,reclamantul”) in
numele a patru producitori din Uniune, si anume Ferropem, Ferroatldntica SL, OFZ si Huta Laziska SA, care reprezintd
peste 90 % din productia totald de ferosiliciu de la nivelul Uniunii.

2. Produsul care face obiectul anchetei

Produsul care face obiectul prezentei anchete este ferosiliciul (FESI), un feroaliaj care contine, in greutate, 20 % sau mai
mult, dar maximum 96 % de silicon si 4 % sau mai mult de fier (denumit in continuare ,produsul care face obiectul
anchetei”).

3. Prezumtia de dumping

Produsul despre care se pretinde cd face obiectul unui dumping este produsul care face obiectul anchetei, originar din
Ucraina si Egipt (denumite in continuare ,tdrile in cauzd”), incadrat in prezent la codurile NC 7202 21 00, 7202 29 10 si
7202 29 90. Aceste coduri NC sunt mentionate doar cu titlu informativ.

Prezumtia de dumping din partea Ucrainei se bazeazi pe o comparatie intre valoarea normald stabiliti pe baza
informatiilor furnizate de o publicatie sectoriald privind preturile interne si pretul de export (la nivel franco fabrica) al
produsului care face obiectul anchetei atunci cind este vandut la export citre Uniune.

In absenta unor date fiabile privind preturile interne pentru Egipt, prezumtia de dumping se bazeazi pe o comparatie
intre o valoare normald construitd (costurile de fabricatie, costurile de vanzare, cheltuielile administrative si alte costuri
generale, precum si profitul) furnizatd de o firmi de consulting si pretul de export (la nivel franco fabricd) al produsului
care face obiectul anchetei atunci cand este vandut la export citre Uniune.

Calculate pe aceastd bazd, marjele de dumping pentru tdrile in cauzd sunt considerabile.

4. Prezumtia de prejudiciu si legitura de cauzalitate

Reclamantul a prezentat dovezi potrivit cirora importurile produsului care face obiectul anchetei din tarile in cauzi au
crescut in general, atat ca valoare absolutd, cat i in ceea ce priveste cota de piata.

Elementele de probd prima facie furnizate de reclamant aratd cd volumul si preturile produsului importat care face obiec-
tul anchetei au avut, pe langd alte consecinte, un impact negativ asupra nivelului preturilor practicate de industria Uniu-
nii §i asupra rentabilititii acesteia, generdnd efecte adverse semnificative asupra performantei generale a industriei
Uniunii.

5. Procedura

intrucat a constatat, dupd informarea statelor membre, cd plangerea a fost introdusi de citre industria din Uniune sau in
numele acesteia si cd existd suficiente elemente de probi care si justifice deschiderea unei proceduri, Comisia deschide
o0 anchetd in temeijul articolului 5 din regulamentul de baza.

() JOL 176, 30.6.2016, p. 21.
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Ancheta va stabili dacd produsul care face obiectul anchetei, originar din tdrile in cauzd, face obiectul unui dumping si
dacd importurile care fac obiectul dumpingului au cauzat vreun prejudiciu industriei din Uniune. In cazul in care con-
cluziile sunt afirmative, ancheta va examina daci instituirea unor misuri nu ar fi contrard interesului Uniunii.

5.1.  Perioada de anchetd si perioada examinatd

Ancheta privind dumpingul si prejudiciul va acoperi perioada cuprinsd intre 1 iulie 2016 si 30 iunie 2017 (denumitd in
continuare ,perioada de anchetd”). Examinarea tendintelor relevante pentru evaluarea prejudiciului va viza perioada
cuprinsd intre 1 ianuarie 2014 si sfarsitul perioadei de anchetd (denumitd in continuare ,perioada examinatd”).

5.2.  Procedura de determinare a dumpingului

Producitorii-exportatori () din tirile in cauzd ai produsului care face obiectul anchetei sunt invitati si participe la
ancheta Comisiei.

5.2.1. Anchetarea producdtorilor-exportatori

Toti producitorii-exportatori si asociatiile de producitori-exportatori din tarile in cauzd sunt invitai si contacteze
Comisia, de preferintd prin e-mail, imediat dar maximum in termen de 15 zile de la data publicarii prezentului aviz in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazului in care se prevede altfel, pentru a se face cunoscuti si a solicita un
chestionar. Pentru a obtine informatiile pe care le considerd necesare pentru ancheta sa cu privire la producitorii-expor-
tatori, Comisia va trimite chestionare producitorilor-exportatori cunoscuti din térile in cauzd, oricdrei asociatii de pro-
ducitori-exportatori cunoscute si autorititilor din tdrile respective.

Producitorii-exportatori si, dupd caz, asociatiile de producdtori-exportatori trebuie sd prezinte chestionarul completat in
termen de 37 de zile de la data publicdrii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazului in
care se prevede altfel.

5.2.2. Anchetarea importatorilor neafiliati (%) (%)

Importatorii neafiliati care importd din tdrile in cauzd in Uniune produsul care face obiectul anchetei sunt invitati sd
participe la aceastd ancheta.

Avand in vedere numdrul potential mare de importatori neafiliati implicati in aceastd procedurd si pentru a finaliza
ancheta in termenul previzut, Comisia poate limita la un nivel rezonabil numirul de importatori neafiliati care vor fi
supusi anchetei, prin selectarea unui esantion (acest proces fiind, de asemenea, denumit ,esantionare”). Esantionarea se
va efectua in conformitate cu articolul 17 din regulamentul de baza.

Pentru a permite Comisiei si decidd dacd esantionarea este necesard si, in caz afirmativ, si selecteze un esantion, toti
importatorii neafiliati sau reprezentantii care actioneazd in numele acestora sunt invitati si se facd cunoscuti Comisiei.
Partile respective trebuie sd facd acest lucru in termen de 15 zile de la data publicirii prezentului aviz in Jurnalul Oficial
al Uniunii Europene, cu exceptia cazului in care se prevede altfel, furnizdnd Comisiei informatiile referitoare la societatea
(societtile) lor solicitate in anexa la prezentul aviz.

Pentru a obtine informatiile pe care le considerd necesare pentru selectarea esantionului de importatori neafiliati, Comi-
sia poate contacta, de asemenea, orice asociatie de importatori cunoscutd.

(") Un producitor-exportator este orice societate comerciald din tdrile in cauzd care produce si exportd pe piata Uniunii produsul care
face obiectul anchetei, fie direct, fie prin intermediul unui tert, inclusiv orice societate afiliatd acesteia care este implicatd in productia,
vanzarea pe piata internd sau exportul produsului care face obiectul anchetei.

Doar importatorii neafiliati producitorilor-exportatori pot fi inclusi in esantion. Importatorii afiliati producitorilor-exportatori trebuie
si completeze anexa I la chestionarul destinat producitorilor-exportatori respectivi. In conformitate cu articolul 127 din
Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2015/2447 al Comisiei din 24 noiembrie 2015 de stabilire a unor norme pentru punerea in
aplicare a anumitor dispozitii din Regulamentul (UE) nr. 952/2013 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a Codului
vamal al Uniunii, se considerd ci doud persoane sunt afiliate daci: (a) una dintre ele face parte din conducerea sau consiliul de
administratie al intreprinderii celeilalte persoane; (b) au calitatea juridicd de asociati; (c) una este angajatorul celeilalte; (d) o tertd parte
posedd, controleazd sau detine direct sau indirect 5 % sau mai mult din actiunile sau partile emise cu drept de vot de ambele persoane;
(e) una dintre ele o controleazd pe cealaltd in mod direct sau indirect; (f) ambele sunt controlate in mod direct sau indirect de citre
o tertd persoand; (g) impreund, acestea controleazd direct sau indirect o tertd persoand; sau (h) sunt membre ale aceleiasi familii
(JO L 343, 29.12.2015, p. 558). Se considerd cd persoanele sunt membre ale aceleiasi familii numai dacd sunt legate prin una dintre
urmdtoarele relatii: (i) sot si sotie; (i) ascendenti si descendenti in linie directd de gradul I; (iii) frati si surori (buni, consangvini si
uterini); (iv) ascendenti si descendenti in linie directd de gradul II; (v) unchi sau mitusd si nepot sau nepoatd; (vi) socri si ginere sau
nord; (vii) cumnafi si cumnate. In conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul (UE) nr. 952/2013 al Parlamentului
European si al Consiliului de stabilire a Codului vamal al Uniunii, ,persoand” inseamna o persoand fizicd, o persoand juridica sau orice
asociere de persoane care nu este persoand juridicd, dar care este recunoscutd in conformitate cu legislatia Uniunii sau cu cea nationald
ca avand capacitatea de a incheia acte juridice (JO L 269, 10.10.2013, p. 1).

Datele furnizate de importatori neafiliati pot fi utilizate §i in legdturd cu alte aspecte ale prezentei anchete decat stabilirea existentei
dumpingului.

-

-



2.8.2017 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C251/7

Toate pirtile interesate care doresc si transmitd orice alte informatii relevante privind selectarea esantionului, in afara
informatiilor solicitate mai sus, trebuie sd le comunice in termen de 21 de zile de la publicarea prezentului aviz in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazurilor in care se prevede altfel.

Daci este necesar si se constituie un esantion, importatorii pot fi selectati in functie de cel mai mare volum reprezenta-
tiv de vanzdri in Uniune ale produsului care face obiectul anchetei care poate fi examinat in mod rezonabil in timpul
avut la dispozitie. Comisia va informa toti importatorii neafiliati cunoscuti si toate asociatiile de importatori cunoscute
cu privire la societdtile selectate pentru a fi incluse in esantion.

Pentru a obtine informatiile pe care le considerd necesare pentru ancheta sa, Comisia va trimite chestionare importatori-
lor neafiliati inclusi in esantion, precum si oricirei asociatii de importatori cunoscute. Aceste parti trebuie si transmitd
chestionarul completat in termen de 37 de zile de la data notificdrii selectdrii esantionului, cu exceptia cazurilor in care
se prevede altfel.

5.3.  Procedura de determinare a prejudiciului si de anchetare a producdtorilor din Uniune

Constatarea unui prejudiciu se bazeazi pe elemente de proba concrete si implici o examinare obiectivd a volumului de
importuri care fac obiectul unui dumping, a efectului acestora asupra preturilor de pe piata Uniunii si a impactului
ulterior al respectivelor importuri asupra industriei din Uniune. Pentru a stabili dacd se aduce un prejudiciu industriei
din Uniune, producitorii din Uniune ai produsului care face obiectul anchetei sunt invitati si participe la ancheta
Comisiei.

Avand in vedere numirul potential mare de producitori din Uniune implicati in aceastd procedurd si pentru a finaliza
ancheta in termenele legale, Comisia poate limita ancheta la un numar rezonabil de producitori-exportatori din Uniune,
prin selectarea unui esantion (acest proces este denumit si ,esantionare”). Esantionarea se va efectua in conformitate cu
articolul 17 din regulamentul de baza.

Comisia a selectionat in mod provizoriu un esantion de producitori din Uniune. Detaliile sunt disponibile in dosarul
destinat a fi inspectat de citre pdrtile interesate. Prin prezentul aviz, pdrtile interesate sunt invitate sd consulte dosarul
(in acest scop, ele ar trebui si contacteze Comisia cu ajutorul datelor de contact furnizate la punctul 5.7 de mai jos). Alti
producdtori din Uniune sau reprezentanti ai acestora care considerd cd au motive de a fi inclusi in esantion trebuie sd
contacteze Comisia in termen de 15 zile de la data publicarii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Toate partile interesate care doresc si transmitd orice alte informatii relevante privind selectarea esantionului, in afara
informatiilor solicitate mai sus, trebuie sd le comunice in termen de 21 de zile de la publicarea prezentului aviz in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazurilor in care se prevede altfel.

Toti producitorii cunoscuti din Uniune si asociatiile de producitori cunoscute din Uniune vor fi informati de Comisie cu
privire la societdtile selectate in final pentru a face parte din esantion.

Pentru a obtine informatiile pe care le considerd necesare pentru ancheta sa cu privire la producitorii din Uniune, Comi-
sia va trimite chestionare producitorilor din Uniune selectati pentru a fi inclusi in esantion si oricirei asociatii de produ-
cdtori din Uniune cunoscute. Aceste parti trebuie sd transmitd un chestionar completat in termen de 37 de zile de la
data notificdrii privind constituirea esantionului, cu exceptia cazurilor in care se prevede altfel.

5.4. Procedura de evaluare a interesului Uniunii

In cazul in care se stabileste existenta dumpingului si a prejudiciului aferent, se va decide, in temeiul articolului 21 din
regulamentul de bazi, dacd adoptarea unor misuri antidumping nu ar fi contrard interesului Uniunii. Producitorii din
Uniune, importatorii si asociatiile lor reprezentative, utilizatorii si asociatiile lor reprezentative, precum si organizatiile
reprezentative ale consumatorilor din Uniune sunt invitati sd se faci cunoscuti in termen de 15 zile de la data publicarii
prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazului in care se prevede altfel. Pentru a participa la
anchetd, organizatiile de consumatori reprezentative trebuie si dovedeascd, in acelasi termen, cd existd o legiturd obiec-
tivd intre activititile pe care le desfdsoara si produsul care face obiectul anchetei.

Partile care se fac cunoscute in termenul specificat mai sus pot furniza Comisiei informatii privind interesul Uniunii in
termen de 37 de zile de la data publicdrii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, cu exceptia cazului in
care se prevede altfel. Aceste informatii pot fi furnizate fie intr-un format la alegere, fie prin completarea chestionarului
pregitit de Comisie. In orice caz, informatiile transmise in temeiul articolului 21 vor fi luate in considerare numai daci
sunt sustinute, la momentul transmiterii lor, de elemente de probd concrete.

5.5.  Alte informatii prezentate in scris

In conformitate cu dispozitiile prezentului aviz, toate partile interesate sunt invitate si isi prezinte punctele de vedere, si
transmitd informatii si sd furnizeze elemente de probd in sprijinul acestora. Cu exceptia cazului in care se prevede altfel,
informatiile respective si dovezile in sprijinul acestora trebuie sd parvind Comisiei in termen de 37 de zile de la data
publicdrii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.
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5.6. Posibilitatea audierii de citre serviciile Comisiei responsabile cu ancheta

Toate partile interesate pot solicita si fie audiate de serviciile Comisiei responsabile cu ancheta. Orice solicitare de audi-
ere ar trebui sd fie transmisd in scris i sd precizeze motivele pe care se bazeazd. Pentru audieri privind aspecte care tin
de stadiul initial al anchetei, solicitarea trebuie transmisd in termen de 15 zile de la data publicdrii prezentului aviz in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. Ulterior, orice solicitare de audiere trebuie transmisa in termenele specifice stabilite de
Comisie in comunicarea sa cu pdrtile.

5.7.  Instructiuni de transmitere a informatiilor prezentate in scris, a chestionarelor completate si a corespondentei

Informatiile transmise Comisiei in scopul desfdsurdrii anchetelor de apdrare comerciald trebuie sd nu facd obiectul unor
drepturi de autor. Inainte de transmiterea citre Comisie a unor informatii si/sau a unor date supuse drepturilor de autor
ale unor parti terte, partile interesate trebuie si solicite autorizarea specificd a detindtorului dreptului de autor care sd
permit in mod explicit Comisiei: (a) si utilizeze informatiile i datele in scopul acestei proceduri de apirare comercial;
si (b) sd furnizeze informatiile sau datele partilor interesate de aceastd anchetd intr-un format care si le permitd acestora
sd-si exercite drepturile la apdrare.

Toate informatiile prezentate in scris, inclusiv cele solicitate prin prezentul aviz, chestionarele completate §i corespon-
denta furnizate de pdrtile interesate cu titlu confidential poartd mentiunea ,Limited” (,acces limitat”) ().

Pirtile interesate care transmit informatii cu mentiunea ,Limited” (acces limitat) trebuie s furnizeze rezumate cu caracter
neconfidential ale acestora, in temeiul articolului 19 alineatul (2) din regulamentul de bazi, care vor purta mentiunea
,For inspection by interested parties” (versiune destinatd consultdrii de citre pdrtile interesate). Aceste rezumate trebuie sd fie
suficient de detaliate pentru a permite o intelegere rezonabild a elementelor esentiale ale informatiilor transmise cu titlu
confidential. Dacd o parte interesatd care transmite informatii confidentiale nu furnizeazd si un rezumat neconfidential
al acestora in formatul si de calitatea solicitate, informatiile respective pot sd nu fie luate in considerare.

Pirtile interesate sunt invitate sd prezinte toate documentele si cererile prin e-mail, inclusiv imputernicirile si fisele de
certificare scanate, cu exceptia raspunsurilor voluminoase, care trebuie si fie prezentate pe suport CD-ROM sau DVD, in
persoand sau prin scrisoare recomandatd. Prin utilizarea e-mailului, partile interesate isi exprimd acordul cu normele
aplicabile transmiterii informatiilor pe cale electronicd, continute in documentul intitulat ,CORESPONDENTA CU
COMISIA EUROPEANA IN CAZURILE DE APARARE COMERCIALA”, care este publicat pe site-ul web al Directiei
Generale Comert: http://trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2014/june/tradoc_152581.pdf Pirtile interesate trebuie sd isi
indice numele, adresa, numdrul de telefon §i o adresd de e-mail valabild §i trebuie sd se asigure cd adresa de e-mail
furnizatd este o adresi de e-mail oficiald functionald, care este verificatd zilnic. Dupd furnizarea datelor de contact,
Comisia va comunica cu pdrtile interesate doar prin e-mail, cu exceptia cazului in care acestea solicitd in mod explicit sd
primeascd toate documentele din partea Comisiei prin alte mijloace de comunicare sau a cazului in care natura docu-
mentului care trebuie trimis impune utilizarea unei scrisori recomandate. Pentru mai multe reguli si informatii privind
corespondenta cu Comisia, inclusiv principiile aplicabile comunicdrilor prin e-mail, partile interesate sunt invitate sd
consulte instructiunile susmentionate privind comunicarea cu pirtile interesate.

Adresa de corespondentd a Comisiei:

European Commission
Directorate-General for Trade
Directorate H

Office: CHAR 04/039

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Adrese de e-mail:

Pentru aspecte legate de dumping: TRADE-AD642-DUMPING-EGYPT@ec.curopa.eu;
TRADE-AD642-DUMPING-UKRAINE®@ec.europa.eu
Pentru aspecte legate de prejudiciu: TRADE-AD642-INJURY@ec.europa.cu

6. Lipsa cooperarii

In cazul in care o parte interesati nu permite accesul la informatiile necesare, nu le furnizeaza in termenele previzute
sau obstructioneazd in mod semnificativ ancheta, se pot stabili, pe baza datelor disponibile, concluzii pozitive sau nega-
tive, provizorii sau finale, in conformitate cu articolul 18 din regulamentul de baza.

(") Un document purtdnd mentiunea ,Limited” este un document considerat confidential in temeiul articolului 19 din regulamentul de
bazd si al articolului 6 din Acordul OMC privind punerea in aplicare a articolului VI din GATT 1994 (Acordul antidumping). De ase-
menea, acesta este protejat in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 1049/2001 al Parlamentului European si al Consiliului
(JO L 145, 31.5.2001, p. 43).


http://trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2014/june/tradoc_152581.pdf
mailto:TRADE-AD642-DUMPING-EGYPT@ec.europa.eu
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In cazul in care se constatd cd oricare dintre partile interesate a furnizat informatii false sau inseldtoare, acestea nu sunt
luate in considerare si se pot utiliza datele disponibile.

In cazul in care o parte interesati nu coopereazi sau coopereazi doar partial si, in consecint, constatirile se fac pe
baza datelor disponibile, in conformitate cu articolul 18 din regulamentul de bazd, rezultatul anchetei ar putea fi mai
putin favorabil respectivei pdrti decat daci ar fi cooperat.

Faptul cd nu se oferd un raspuns pe suport electronic nu este considerat un refuz de a coopera, cu conditia ca partea
interesatd si demonstreze cd prezentarea unui raspuns in forma cerutd ar antrena sarcini sau costuri suplimentare nere-
zonabile. Partea interesatd ar trebui sd contacteze imediat Comisia in acest sens.

7. Consilierul-auditor

Pirtile interesate pot solicita interventia consilierului-auditor pentru proceduri comerciale. Consilierul-auditor actioneaza
drept intermediar intre pdrtile interesate si serviciile Comisiei responsabile cu ancheta. Consilierul-auditor examineazi
cererile de acces la dosar, litigiile privind confidentialitatea documentelor, cererile de améanare a termenelor si cererile
tertilor de a fi audiati. Consilierul-auditor poate organiza o audiere cu o anumitd parte interesatd §i poate actiona ca
mediator pentru a asigura exercitarea deplind a drepturilor la apdrare ale partilor interesate.

Orice cerere de audiere de citre consilierul-auditor trebuie formulatd in scris si motivatd corespunzdtor. Pentru audieri
privind aspecte care tin de stadiul initial al anchetei, solicitarea trebuie transmisd in termen de 15 zile de la data publici-
rii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. Ulterior, orice cerere de audiere trebuie transmisd in termenele
specifice stabilite de Comisie in comunicarea sa cu partile.

Pentru mai multe informatii si date de contact, partile interesate pot consulta paginile dedicate consilierului-auditor de
pe site-ul web al DG Comert: http:/[ec.europa.eu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/

8. Calendarul anchetei

In temeiul articolului 6 alineatul (9) din regulamentul de bazd, ancheta se va finaliza in termen de 15 luni de la data
publicrii prezentului aviz in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. In conformitate cu articolul 7 alineatul (1) din regula-
mentul de bazd, pot fi instituite mdsuri provizorii cel tarziu in termen de noud luni de la data publicarii prezentului aviz
in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

9. Prelucrarea datelor cu caracter personal

Toate datele cu caracter personal colectate pe parcursul prezentei anchete vor fi tratate in conformitate cu Regulamentul
(CE) nr. 45/2001 al Parlamentului European si al Consiliului din 18 decembrie 2000 privind protectia persoanelor fizice
cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal de citre institutiile si organele comunitare si privind libera cir-
culatie a acestor date (!).

(') JOL8,12.1.2001, p. 1.
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ANEXA

[0  Versiune cu acces limitat (")

[  Versiune destinata consultarii de catre partile
interesate

(a se bifa casuta corespunzatoare)

PROCEDURA ANTIDUMPING PRIVIND IMPORTURILE DE FEROSILICIU ORIGINAR DIN EGIPT SI UCRAINA
INFORMATII PENTRU SELECTAREA ESANTIONULUI DE IMPORTATORI NEAFILIATI

Prezentul formular este menit sa ajute importatorii neafiliali sa furnizeze informatiile necesare pentru esantionare solicitate la
punctul 5.2.2 din avizul de deschidere.

Atat versiunea cu acces limitat (Limited), cat si versiunea destinatd consultarii de catre partile interesate (For inspection by
interested parties) trebuie returnate Comisiei astfel cum se indica in avizul de deschidere.

1. IDENTITATE $1 DATE DE CONTACT

Va rugam sa furnizati urmatoarele date privind societatea dumneavoastra:

Numele societafii

Adresa

Persoana de contact

Adresa de e-mail

Telefon

Fax

2. CIFRA DE AFACERI SI VOLUMUL VANZARILOR

Indicati cifra de afaceri totala a societatii in EUR si cifra de afaceri si greutatea sau volumul importurilor in Uniune (%) si
a revanzarilor pe piata Uniunii dupa importul din Egipt si/sau Ucraina in cursul perioadei de ancheta pentru ferosiliciu, astfel
cum este definit in avizul de deschidere, precum si greutatea sau volumul corespunzatoare. Precizati unitatea de greutate sau
de volum si moneda utilizata.

Tone Valoarea Tn EUR

Cifra de afaceri totala a societatii dumneavoastra (in EUR)

Importurile in Uniune ale produsului care face obiectul anche-
tei (a se specifica originea)

Revanzari pe piata din Uniune dupa importul din Egipt si/sau
Ucraina ale produsului care face obiectul anchetei

(") Prezentul document este destinat exclusiv uzului intern. Documentul este protejat Th conformitate cu articolul 4 din Regulamentul (CE)
nr. 1049/2001 al Parlamentului European si al Consiliului (JO L 145, 31.5.2001, p. 43). Acesta este un document confidential, Tn temeiul
articolului 19 din Regulamentul (UE) 2016/1036 al Parlamentului European si al Consiliului din 8 iunie 2016 privind protectia Tmpotriva importurilor
care fac obiectul unui dumping din partea tarilor care nu sunt membre ale Uniunii Europene (JO L 176, 30.6.2016, p. 21) si al articolului 6 din
Acordul OMC privind punerea Tn aplicare a articolului VI din GATT 1994 (Acordul antidumping).

(3) Cele 28 de state membre ale Uniunii Europene sunt: Austria, Belgia, Bulgaria, Cipru, Croatia, Danemarca, Estonia, Finlanda, Franta, Germania,
Grecia, Irlanda, ltalia, Letonia, Lituania, Luxemburg, Malta, Polonia, Portugalia, Regatul Unit, Republica Ceha, Roménia, Slovacia, Slovenia,
Spania, Suedia, Tarile de Jos si Ungaria.
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3. ACTIVITATILE SOCIETATII DUMNEAVOASTRA S| ALE SOCIETATILOR AFILIATE (')

Va rugam sa furnizati detalii care descriu exact activitatile societatii, precum si ale tuturor societatilor afiliate (va rugam sa le
enumerati si sa precizati relatia cu societatea dumneavoastra) implicate in productia si/sau vanzarea (la export si/sau pe piata
interna) a produsului care face obiectul anchetei. Astfel de activitati pot include, fara a se limita la acestea, achizitionarea
produsului care face obiectul anchetei sau producerea acestuia in temeiul unor acorduri de subcontractare ori prelucrarea
sau comercializarea produsului care face obiectul anchetei.

Numele si adresa societatii Activitati Relatie

4. ALTE INFORMATII

Va rugam sa furnizati orice alte informatii pertinente pe care societatea le considera utile pentru a ajuta Comisia sa selecteze
esantionul.

5. CERTIFICARE

Prin comunicarea informatiilor de mai sus, societatea isi exprima acordul cu privire la posibilitatea de a fi inclusa in esantion.
Daca societatea este selectatd pentru a fi inclusa in esantion, ea va trebui sa completeze un chestionar si sa accepte
o vizita la sediul sau pentru verificarea raspunsului dat. Daca societatea indica faptul ca nu este de acord cu o eventuala
includere a sa in esantion, se va considera ca aceasta nu a cooperat la ancheta. Constatarile Comisiei in cazul producatori-
lor-exportatori necooperanti se bazeaza pe datele disponibile, iar rezultatul le poate fi mai putin favorabil acestor societati
decéat daca ele ar fi cooperat.

Semnatura reprezentantului autorizat:
Numele si functia reprezentantului autorizat:

Data:

(") Tn conformitate cu articolul 127 din Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2015/2447 al Comisiei din 24 noiembrie 2015 de stabilire a unor
norme pentru punerea n aplicare a anumitor dispozitii din Regulamentul (UE) nr. 952/2013 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire
a Codului vamal al Uniunii, se considerd ca doua persoane sunt afiliate dacé: (a) una dintre ele face parte din conducerea sau consiliul de
administratie al intreprinderii celeilalte persoane; (b) au calitatea juridicd de asociati; (c) una este angajatorul celeilalte; (d) o tertd parte poseda,
controleaza sau detine direct sau indirect 5 % sau mai mult din actiunile sau partile emise cu drept de vot de ambele persoane; (e) una dintre
ele o controleazd pe cealaltd In mod direct sau indirect; (f) ambele sunt controlate In mod direct sau indirect de catre o tertd persoana;
(g) Tmpreund, acestea controleaza direct sau indirect o terté persoand; sau (h) sunt membre ale aceleiasi familii (JO L 343, 29.12.2015, p. 558).
Se considera ca persoanele sunt membre ale aceleiasi familii numai daca sunt legate prin una dintre urmatoarele relatii: (i) sot si sotie;
(ii) ascendenti si descendenti Tn linie directd de gradul I; (iii) frati si surori (buni, consangvini si uterini); (iv) ascendenti si descendenti in linie
directa de gradul Il; (v) unchi sau matusa si nepot sau nepoata; (vi) socri si ginere sau nora; (vii) cumnati si cumnate. in conformitate cu articolul 5
alineatul (4) din Regulamentul (UE) nr. 952/2013 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a Codului vamal al Uniunii, ,persoana”
fnseamnd o persoana fizicd, o persoana juridicd sau orice asociere de persoane care nu este persoand juridicd, dar care este recunoscuta Th
conformitate cu legislatia Uniunii sau cu cea nationald ca avand capacitatea de a incheia acte juridice (JO L 269, 10.10.2013, p. 1).
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PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA iN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8567 — APG/Portfolio)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 251/05)

1. La data de 20 iulie 2017, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (!), o notificare a unei concentrdri propuse prin care intreprinderea APG Asset Management
N.V. (,APG”, Tarile de Jos) dobandeste in mod indirect, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul
privind concentririle economice, controlul asupra unui portofoliu de patruzeci si opt de societiti europene de infras-
tructurd (,Portofoliul”), prin achizitionare de actiuni.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii APG: APG este unitatea operationald de gestionare a activelor a APG GROEP N.V,, un furnizor
de sisteme de pensii colective; Activitdtile desfisurate de APG sunt: servicii de consultantd executivd, gestionarea
activelor, administrarea fondurilor de pensii si servicii de comunicare in domeniul pensiilor colective, adresate fon-
durilor de pensii, pentru aproximativ 4,5 milioane de cetiteni olandezi;

— 1in cazul ,Portofoliului”: acesta consti din participarea DIF in patruzeci si opt de societdti/proiecte cu activitate in
sectorul infrastructurii in Belgia, Franta, Germania, Irlanda si Regatul Unit.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (?), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei Europene, cu referinta M.8567 — APG/Portfolio, prin fax (+32 22964301), prin
e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu, sau prin postd, la urmitoarea adresa:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8545 — Bain Capital Investors/REIFF Tyre)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 251/06)

1. 1La data de 25 iulie 2017, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (!), o notificare a unei concentrdri propuse prin care intreprinderea Bain Capital Investors
L.L.C. (,Bain Capital’, SUA) dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concen-
tririle economice, divizia de anvelope a grupului REIFF (,REIFF”, Germania), prin achizitionare de actiuni si active.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii Bain Capital: firmd de investitii in societdti necotate care isi desfisoard activitatea in majorita-
tea sectoarelor de activitate;

— in cazul REIFF: distribuitor angro si en detail de anvelope de rezervd, in principal in Germania. Intreprinderea furni-
zeazd, de asemenea, jante, roti complete si servicii auxiliare si include o divizie de resapare a anvelopelor de
camioane.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3, trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei, cu numdrul de referintd M.8545 — Bain Capital Investors/REIFF Tyre, prin fax
(+32 22964301), prin e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu, sau prin postd, la urmitoarea adresd:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53
alineatul (2) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si
al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 251/07)

Comisia Europeand a aprobat prezenta modificare minord in temeiul articolului 6 alineatul (2) al treilea paragraf din
Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (!).
CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI MINORE

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (3

»PAN DE CRUZ DE CIUDAD REAL”
Nr. UE: PGI-ES-2210 - 13.1.2017
DOP ( ) IGP (X) STG ( )
1. Grupul solicitant si interesul legitim

Adresa: Asociacién Provincial de fabricantes y expendedores de Pan de Ciudad Real (AFEXPAN CIUDAD REAL)
(Asociatia regionald a producitorilor si distribuitorilor de paine din Ciudad Real)
Avda, Rey Santo, 8-2° Planta
13005 Ciudad Real
ESPANA

Tel.: +34 926600002, Ext. 5007
E-mail: igp@afexpan.es

2. Statul membru sau tara tertd
Spania
3.  Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii
— [ Descrierea produsului
— [ Dovada originii
— [ Metoda de productie
— [ Legatura
— Etichetarea

— [ Altele (de precizat)

4. Tipul modificdrii (modificirilor)

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie considerati minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 i care nu
impune modificarea documentului unic publicat.

— X Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care
impune modificarea documentului unic publicat.

() JOL179,19.6.2014, p. 17.
() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care trebuie consideratd minora in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

5. Modificiri
Etichetarea
Modificarea punctului ,8. Etichetarea” Urmatoarele paragrafe din caietul de sarcini trebuie eliminate.
,Pe una dintre cele patru parti delimitate de cruce este inscris codul corespunzdtor numarului de inregistrare al
brutdriei care a produs piinea, pe alta apare o etichetd de uz alimentar cuprinzand sigla IGP «Pan de Cruz de

Ciudad Real», sigla europeand a IGP, precum si numdrul de control individual corespunzitor painii si identitatea
organismului de certificare.”

,Numerotarea corespunzitoare a painilor este comunicati si controlatd de citre organismul de certificare”.
Textul care figura la rubrica privind etichetarea:

,Pentru a fi identificate corect, painile care fac obiectul acestei indicatii geografice protejate sunt marcate si etiche-
tate dupd cum urmeaza:

Pe partea superioard a pinilor se cresteazd doud tdieturi perpendiculare adanci, sub forma de cruce. Pe una dintre
cele patru parti delimitate de cruce este inscris codul corespunzitor numdrului de inregistrare al brutdriei care
a produs painea, pe alta apare o etichetd de uz alimentar cuprinzand sigla IGP «Pan de Cruz de Ciudad Real», sigla
europeand a IGP, precum si numdrul de control individual corespunzitor painii si identitatea organismului de
certificare.

Pe partea inferioard a painilor este incrustatd anagrama sau sigla IGP, formatd din mici perforatii in coaja.
Numerotarea corespunzdtoare a painilor este comunicati si controlatd de citre organismul de certificare.

Painile protejate de indicatia geograficd «Pan de Cruz de Ciudad Real» sunt comercializate insotite de marcd si de
etichetd §i sunt ambalate, in cazul in care legislatia in vigoare prevede acest lucru.”

Justificare:

Modificarea se datoreazd dificultdtii, pe de o parte, de a insera pe pdine numdrul de inregistrare al brutiriei care
a produs painea, numdrul de control individual si identitatea organismului de certificare, in special pe anumite
paini, cum ar fi pdinea micd (pan pequeflo), painica (libreta) si chifla (panecillo de cruz), ca urmare a dimensiunii
reduse a acestora, precum si, pe de altd parte, dificultdtii de a lipi eticheta de uz alimentar pe painea proaspit
scoasd din cuptor la o temperaturd de 180-200 °C.

De asemenea, consumatorul identifici mai bine painea ,Pan de Cruz de Ciudad Real” cu cele doud mirci care sunt
mentinute in propunerea de modificare.

Este vorba despre o modificare minord, produsul nefiind modificat (acesta rimane identic si prezinta aceleasi carac-
teristici), la fel si aria geograficd, legitura si denumirea. De asemenea, modificarea nu determind o crestere
a restrictiilor impuse la comercializare. Prin urmare, dispozitiile articolului 53 alineatul (2) sunt respectate, iar
modificarea trebuie sd fie consideratd minora.

Textul care inlocuieste textul care figura la rubrica privind etichetarea:

,Pentru a fi identificate corect, painile protejate de indicatia geograficd «Pan de Cruz de Ciudad Real» sunt prezen-
tate publicului dupd cum urmeaza:

Pe partea superioard a painilor se cresteazd doud tdieturi perpendiculare adanci, sub forma de cruce.
Pe partea inferioard a pdinilor este incrustatd anagrama sau sigla IGP, formatd din mici perforatii in coaja.

Painile protejate de indicatia geograficd «Pan de Cruz de Ciudad Real» sunt comercializate insotite de marci si de
etichetd si sunt ambalate, in cazul in care legislatia in vigoare prevede acest lucru.”
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Consecintele modificarii textului altor rubrici din caietul de sarcini.

2. Descrierea produsului

Versiunea anterioard a textului:

,Produsul care face obiectul indicatiei geografice protejate (IGP) «Pan de Cruz de Ciudad Real» este o paine com-
pactd si densd din fiind de grau de calitate superioard, sub forma de roatd bombatd, avind un miez alb si consis-
tent si 0 coajd find. Pe partea superioard se afld doud tdieturi perpendiculare si adanci sub forma de cruce (de unde
si numele painii), precum si codul corespunzitor numarului de inregistrare al brutiriei producitoare. In partea
inferioard a painii este incrustatd anagrama sau sigla IGP.”

Noua versiune a textului:

,Produsul care face obiectul indicatiei geografice protejate (IGP) «Pan de Cruz de Ciudad Real» este o paine com-
pactd si densd din fiind de grau de calitate superioard, sub formd de roatd bombatd, avind un miez alb si consis-
tent si o coajd find. Pe partea superioard se afld doud taieturi perpendiculare si adanci sub formd de cruce (de unde
si numele painii). In partea inferioard a painii este incrustati anagrama sau sigla IGP.”

5. Descrierea metodei de obtinere a produsului

Versiunea anterioard a textului:
»Crestarea

Crestarea se realizeazd, de asemenea, manual. Odatd ce pdinea a dospit, pe partea superioard se cresteazd doud
tdieturi perpendiculare scurte sub formd de cruce.

Pe una dintre cele patru pirti obtinute in urma celor doud tdieturi anterioare, se marcheazi pe paine codul cores-
punzitor numdrului de inregistrare al brutdriei care a produs painea cu ajutorul unei ustensile metalice sub forma
de stampild, adecvatd acestui scop.”

Noua versiune a textului:
»Crestarea

Crestarea se realizeazd, de asemenea, manual. Odatd ce pdinea a dospit, pe partea superioard se cresteazd doud
tdieturi perpendiculare scurte sub formd de cruce.”

Versiunea anterioard a textului:
yJIntroducerea in cuptor

Aceastd etapd se realizeazd, de asemenea, manual. Pdinea deja crestatd pe fata superioard se introduce in cuptor pe
o lopatd de brutidrie, cu fata pe care apar codul corespunzdtor numarului de inregistrare al brutdriei care a produs
painea si cele doud tiieturi perpendiculare scurte sub formd de cruce in jos.”

Noua versiune a textului:
LIntroducerea in cuptor

Aceastd etapd se realizeazd, de asemenea, manual. Piinea deja crestatd pe fata superioard se introduce in cuptor pe
o lopatd de brutirie, cu tdieturile perpendiculare scurte sub forma de cruce in jos.”

Versiunea anterioard a textului:
,Scoaterea din cuptor

Piinea se scoate din cuptor cu ajutorul aceleiasi lopeti de brutdrie si se aseazd pe cirucioare cu rafturi de lemn,
pentru a se putea aerisi §i raci.

Odati ricite, bucitile de paine se eticheteazd manual, in conformitate cu punctul 8 din prezentul caiet de sarcini si
astfel sunt gata pentru a fi comercializate.”
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Noua versiune a textului:
,Scoaterea din cuptor

Piinea se scoate din cuptor cu ajutorul aceleiasi lopeti de brutdrie i se aseazd pe cdrucioare cu rafturi de lemn,
pentru a se putea aerisi §i raci.”

De asemenea, este actualizatd rubrica 7, Organismul de control
Versiunea anterioard a textului:
,Organismul de control este entitatea de certificare urmdtoare:

ECOAGROCONTROL, S.L.
Carlos VII 9
13630 - Socuéllamos (C.Real)

Tel. 926 532 628 917450014

Aceastd entitate este autorizatd de Comunitatea Autonoma Castilia-La Mancha si este in conformitate cu cerintele
stabilite in standardul UNE-EN-45011.”

Noua versiune a textului:

,Organismul de control este entitatea de certificare urmdtoare:

CERTIFOOD
C/CRISTOBAL BORDIU, 35. 4° PLANTA. OFIC. 415,
28003 Madrid, ESPANA

Tel.: +34 917450014

Aceastd entitate este autorizatd de Comunitatea Autonomd Castilia-La Mancha si este in conformitate cu cerintele
stabilite in standardul UNE-EN-45011."

Propunerea de modificare a caietului de sarcini are efecte asupra textului documentului unic, mai exact asupra
urmdtoarelor puncte:

3.2.  Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Versiunea anterioard a textului:

,Produsul care face obiectul indicatiei geografice protejate (IGP) «Pan de Cruz de Ciudad Real» este o paine com-
pactd si densd din fiind de grau de calitate superioard, sub forma de roati bombatd, avind un miez alb si consis-
tent si 0 coajd find. Pe partea superioard se afld doud tdieturi perpendiculare si adanci sub forma de cruce (de unde
si numele painii), precum si codul corespunzitor numarului de inregistrare al brutiriei producitoare. In partea
inferioard a painii este incrustatd anagrama sau sigla IGP.”

Noua versiune a textului:

,Produsul care face obiectul indicatiei geografice protejate (IGP) «Pan de Cruz de Ciudad Real» este o paine com-
pactd si densd din fdind de grau de calitate superioard, sub formd de roatd bombatd, avind un miez alb si consis-
tent si o coajd find. Pe partea superioard se afld doud tdieturi perpendiculare si adanci sub formd de cruce (de unde
si numele painii). In partea inferioard a painii este incrustatd anagrama sau sigla IGP.”

3.7.  Reguli specifice aplicabile etichetdrii

Versiunea anterioard a textului:

,Pentru a fi identificate corect, painile care fac obiectul acestei indicatii geografice sunt marcate si etichetate dupa
cum urmeaza:

Pe partea superioard a painilor se cresteazd doud taieturi perpendiculare adanci, sub formi de cruce. Pe una dintre
cele patru parti delimitate de cruce este inscris codul corespunzitor numdrului de inregistrare al brutdriei care
a produs péinea, pe alta apare o etichetd de uz alimentar cuprinzind sigla IGP «Pan de Cruz de Ciudad Real, sigla
europeand a IGP, precum si numdrul de control individual corespunzitor pdinii si identitatea organismului de
certificare.

Pe partea inferioard a painilor este incrustatd anagrama sau sigla IGP, formatd din mici perforatii in coaji.”
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Noua versiune a textului:

,Pentru a fi identificate corect, painile care fac obiectul acestei indicatii geografice sunt marcate si etichetate dupa
cum urmeazd:

Pe partea superioard a painilor se cresteazd doud tdieturi perpendiculare adanci, sub forma de cruce.
Pe partea inferioard a painilor este incrustatd anagrama sau sigla IGP, formatd din mici perforatii in coaji.”

Ca urmare a modificirii documentului unic, in anexa I la Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 668/2014,
unde nu apar punctele 5.1, 5.2 si 5.3, textul se limiteazd la enuntarea specificitdtii neschimbate a ariei geografice,

Versiunea anterioard a textului:

,5.1. Specificitatea ariei geografice

Clima ariei geografice se caracterizeazd prin temperaturi si o umiditate care permit, in general, dospirea painilor la
temperatura camerei. Astfel, temperatura in camera de dospit este de 26-30 °C, iar umiditatea relativd a aerului este
de 40-45 %.

Renumita metodd de productie artizanali a «Pan de Cruz de Ciudad Real» prezintd urmditoarele caracteristici
specifice:

Modelarea si crestarea manuald, crestarea unei cruci pe partea superioard a pdinilor, marcarea prin mici perforatii
pe partea inferioard si «odihnirea» painilor timp de 10-15 minute inainte de a fi introduse in cuptor cu fata pe care
este crestatd crucea in jos.

5.2. Specificitatea produsului

Piinea este compactd si densd, are o coajd find, uniformd si groasd, un miez alb cu o intensd aromd de cereale §i un
gust placut, usor dulce.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o anumitd calitate,
reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Metoda de preparare a fost perfectionatd de-a lungul secolelor de practicare a brutdritului traditional.

Principala caracteristici a metodei specifice de preparare a painii — in mare parte artizanald — este crestarea sub
formd de cruce, fapt care permite cojii si nu se crape in timpul coacerii. In mod similar, modul in care dospeste
péinea este adaptat la conditiile de umiditate si de temperaturd ale regiunii.

Metoda de preparare a permis obtinerea unei pdini specifice care prezintd caracteristicile mentionate la
»
punctul 5.2.

Noua versiune a textului:

,Clima ariei geografice se caracterizeazd prin temperaturi i o umiditate care permit, in general, dospirea painilor la
temperatura camerei. Astfel, temperatura in camera de dospit este de 26-30 °C, iar umiditatea relativd a aerului este
de 40-45 %.

Renumita metodd de productie artizanald a «Pan de Cruz de Ciudad Real» prezintd urmditoarele caracteristici
specifice:

Modelarea si crestarea manuald, crestarea unei cruci pe partea superioard a painilor, marcarea prin mici perforatii
pe partea inferioard si «odihnirea» painilor timp de 10-15 minute inainte de a fi introduse in cuptor cu fata pe care
este crestatd crucea in jos.

Acest proces specific de preparare a painii, in mare parte artizanal, are drept caracteristicd principald crestarea sub
formd de cruce si introducerea la cuptor, fapt care permite cojii sd nu se crape in timpul coacerii si care conduce la
obtinerea unei péini compacte si dense, cu o coajd find, uniformd si groasd si un miez alb cu o intensd aromd de
cereale si un gust plicut, usor dulce.”

6. Caietul de sarcini actualizat (doar in cazul DOP si IGP)

http:|[pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos|
Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_ILpdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_II.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_II.pdf
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DOCUMENT UNIC
»PAN DE CRUZ DE CIUDAD REAL”
Nr. UE: PGI-ES-2210 - 13.1.2017
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumirea

,Pan de Cruz de Ciudad Real”

2. Statul membru sau tara tertd

Spania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul produsului

Clasa 2.3 Produse de brutdrie, patiserie si cofetdrie si biscuiti

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Produsul care face obiectul indicatiei geografice protejate (IGP) ,Pan de Cruz de Ciudad Real” este o piine compacti
si densd din fdind de grau de calitate superioard, sub formi de roatd bombatd, avind un miez alb si consistent si
0 coajd find. Pe partea superioard se afld doud tdieturi perpendiculare si adanci sub formd de cruce (de unde si
numele painii). In partea inferioard a painii este incrustatd anagrama sau sigla IGP.

Caracteristicile specifice ale acestei paini sunt urmdtoarele:

Piinea se prepard si se obtine dintr-un aluat dur, preparat din fdind de grau de calitate superioard, cu urmatoarele
valori: W intre 140 si 200, iar P/L intre 0,5 si 1,0.

Aceasta este rotundi si aplatizatd si are coaji.

Piinea are o coajd groasi de unu-doi milimetri, find §i crocantd, de culoare aurie-arimie si cu gust de cereale
prdjite.

Miezul painii este alb si are o texturd find, spongioasd, consistentd si fard goluri, fiind asemandtor bumbacului.

Painea are urmdtoarele caracteristici organoleptice: miezul are o aromd intensd de cereale si un gust plicut, usor
dulce, iar coaja este find si crocantd, avind gust de cereale prijite. In conditii normale de depozitare, ,Pan de Cruz
de Ciudad Real” rimane adecvatd pentru consum timp de 6-7 zile.

Painea nu prezintd mucegaiuri, reziduuri anormale sau orice alte materii striine.

Nivelul maxim de umiditate al miezului este de 30 %, iar aciditatea painii se situeazd intr-un interval al pH-ului
de 5-7.

Produsul se prezintd sub formd de paini mari (750-850 g), de péini mici (550-650 g), de painici (libreta —
310-410 g) sau de chifle (panecillo de cruz — 115-135 g).
3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Fidind de grau de calitate superioard, cu urmdtoarele valori: W intre 140 si 200, iar P/L intre 0,5 si 1,0.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Péinile care fac obiectul IGP ,Pan de Cruz de Ciudad Real” se prepard numai din fiind de grdu de calitate superi-
oard, apd, sare, drojdie naturald, aditivi si amelioratori alimentari autorizati. Fiina trebuie si aibd urmditoarele
valori: W intre 140 si 200, iar P/L intre 0,5 si 1,0.

Indicele mediu de transformare este de 110-125 kg de paine pentru 100 kg de fdind, in functie de greutatea
painilor.
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Procesul de panificatie care face obiectul indicatiei geografice protejate ,Pan de Cruz de Ciudad Real” cuprinde eta-
pele descrise in cele ce urmeaza:

1. Amestecarea

Amestecarea se realizeazd intr-un malaxor mecanic, atit timp cat este necesar pentru a se obtine un aluat omogen,
si anume 20-30 de minute, in functie de tipul de malaxor utilizat, avand griji ca aluatul sd nu iasi din aparat la
o temperaturd de peste 24-25 °C.

2.  Afanarea sau frimantarea

Aluatul se trece de mai multe ori printr-o masind de frimantat, de preferintd cu lamele, pand cind se obtine un
aluat fin si elastic.

3. Cantdrirea

Fiind o paine artizanald, produsul se cantireste cu ajutorul unui cantar volumetric, al unei balante electronice sau
al unui divizor volumetric. Greutatea aluatului, exprimatd in grame, necesard pentru obtinerea diverselor paini, este
dupd cum urmeazd: paine mare — intre 900 si 1 000 g; paine micd — intre 660 si 760 g; pdinicd — intre 370 si
470 g; chifld - intre 150 si 180 g.

4. Modelarea

Se realizeazd manual, modeland cu mainile o bili de aluat sub form3 conicd, fird a ldsa si se amestece vreun
reziduu. In continuare aceasta se aplatizeazd in formd de disc si se intinde, astfel incat discul si fie cit mai mare,
subtiind marginea si lisind mijlocul mai inalt.

5. Dospirea

Piinile modelate se aseazd pe rafturi acoperite cu stofd sau cu o panzd asemdndtoare. Dospirea incepe astfel la
temperatura camerei, formandu-se o crustd find. Valorile temperaturii si ale umiditatii relative a aerului care trebuie
respectate in camera de dospire se situeazd intre 26 si 30 °C si, respectiv, intre 40 % si 45 %. Timpul de dospire
variazd intre 1 ord 20 de minute si 2 ore 20 de minute, in functie de temperatura aerului din camer3.

6. Crestarea

Crestarea se realizeazd, de asemenea, manual. Odatd ce pdinea a dospit, pe partea superioard se cresteazd doud
tdieturi perpendiculare scurte sub formd de cruce. Apoi, pe cealaltd parte a painii, adicd pe partea inferioar3, se
aplicd sigla IGP ,Pan de Cruz de Ciudad Real”. Pentru péinile mari si cele mici, sigla are un diametru de 6 centime-
tri, iar pentru painici §i chifle, de 4 centimetri. Dupd marcare, pdinile se lasi si se odihneascd timp de 10-15
minute, astfel incat tdieturile si capete formd pe mdsurd ce se formeazi coaja.

7. Introducerea in cuptor

Piinea se introduce in cuptor manual, asezatd cu fata in jos pe o lopatd de brutdrie.

8.  Coacerea in cuptor

Aceastd pdine se coace in cuptoare cu vatrd si pereti din material refractar. Timpul de coacere este de 30-50 de
minute. In primele 15 minute, temperatura in cuptor trebuie si fie de 250 °C, dupd care, in urmdtoarele 20 de
minute, aceasta trebuie sd coboare pand la 200 °C.

9.  Scoaterea din cuptor

Piinea se scoate din cuptor cu ajutorul unei lopeti de brutirie si se ageazd pe cirucioare cu rafturi de lemn, pentru
a se putea aerisi si raci. Odat ricitd, painea este gata pentru livrare.

Nivelul maxim de umiditate admis este de 30 %, iar aciditatea painii se situeazd intr-un interval al pH-ului de 5-7.

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pentru a fi identificate corect, painile care fac obiectul acestei indicatii geografice protejate sunt marcate si etichetate
dupd cum urmeazi:

Pe partea superioard a painilor se cresteazd doud tdieturi perpendiculare adanci, sub forma de cruce.

Pe partea inferioard a painilor este incrustatd anagrama sau sigla IGP, formatd din mici perforatii in coajd.
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4. Descrierea concisd a ariei geografice

Zona in care se fabricd painea care face obiectul indicatiei geografice protejate ,Pan de Cruz de Ciudad Real”
cuprinde toate orasele din provincia Ciudad Real.

5. Legitura cu aria geografica

Clima ariei geografice se caracterizeazd prin temperaturi si o umiditate care permit, in general, dospirea painilor la
temperatura camerei. Astfel, temperatura in camera de dospit este de 26-30 °C, iar umiditatea relativd a aerului este
de 40-45 %.

Renumita metodd de productie artizanald a ,Pan de Cruz de Ciudad Real” prezintd urmditoarele caracteristici
specifice:

Modelarea si crestarea manuald, crestarea unei cruci pe partea superioard a painilor, marcarea prin mici perforatii
pe partea inferioard si ,odihnirea” painilor timp de 10-15 minute inainte de a fi introduse in cuptor cu fata pe care
este crestatd crucea in jos.

Acest proces specific de preparare a painii, in mare parte artizanal, are drept caracteristicd principald crestarea sub
formd de cruce si introducerea la cuptor, fapt care permite cojii sd nu se crape in timpul coacerii si care conduce la
obtinerea unei paini compacte si dense, cu o coajd find, uniforma si groasd si un miez alb cu o intensd aromd de
cereale i un gust pldcut, usor dulce.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http://pagina.jecm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/
Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_ILpdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_II.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_Condiciones_IGP_PdeCMod_20160509_II.pdf
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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53
alineatul (2) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si
al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 251/08)

Comisia Europeand a aprobat aceastd modificare minord in conformitate cu articolul 6 alineatul (2) al treilea paragraf
din Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (').

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI MINORE

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (3

LIETUVISKAS VARSKES SURIS”
Nr. UE: PGI-LT-0853-AMO1 - 7.4.2017
DOP ( ) IGP (X) STG ( )
1. Grupul solicitant si interesul legitim

Asociatia producitorilor de lactate din Lituania ,Pieno Centras”
Perkiinkiemio g. 3, LT-12127 Vilnius

Tel. +370 82461414
Fax: +370 82461415
E-mail: pc@pieno-centras.lt

2. Statul membru sau tara tertd

Lituania

3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
— X Descrierea produsului
— [ Dovada originii
— X Metoda de productie
— Legdtura
— [ Etichetarea

— Altele [a se preciza]

4. Tipul modificirii (modificirilor)

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 i care nu
impune modificarea documentului unic publicat

— Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minora in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care
impune modificarea documentului unic publicat

— [0 Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care trebuie consideratd minord in conformitate cu

articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

() JOL179,19.6.2014, p. 17.
() JOL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:pc@pieno-centras.lt
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5. Modificare (modificdri)
Motivele modificarii:
Caietul de sarcini si documentul unic ale IGP ,Lietuviskas varskés siiris” precizeazd cd produsul capitd forma speci-
ficd atunci cand coagulul este indesat cu mana in siculetii de branzd traditionali de formd triunghiulard, care sunt
apoi legati bine cu un nod la extremitatea mai latd si sunt presati. In urma modernizdrii productiei, coagulul poate
fi indesat in siculetii de branza si nodul poate fi legat inclusiv prin mijloace mecanice. Aceastd modificare minord
a metodei de productie impune actualizarea caietului de sarcini si a documentului unic ale IGP ,Lietuviskas varskés
stris”.
Modificarea 1
Descrierea produsului
Caietul de sarcini actual contine urmitorul text:
,In al doilea rand, forma sa distinctivd, pe care branza o capitd atunci cind coagulul este indesat cu mana in

sdculetii de branzi traditionali de forma triunghiulard, care sunt apoi legati bine cu un nod la extremitatea mai latd
si sunt presati.”

Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:

,In al doilea rand, forma sa distinctivi, pe care branza o capati atunci cand coagulul este indesat cu mana sau prin
mijloace mecanice in siculetii de branzi traditionali de formd triunghiulard, care sunt apoi legati bine cu un nod
la extremitatea mai latd si sunt presati.”

Modificarea 2

Metoda de productie

Caietul de sarcini actual contine urmitorul text:

,Dupid ce a fost amestecatd bine, masa coagulului se pune cu mana in siculeti triunghiulari, fabricati dintr-un mate-
rial textil subtire, tesut (material specific pentru branza). Acestia se leagd cu un nod la extremitatea mai latd.”

Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:

,Dupd ce a fost amestecatd bine, masa coagulului se pune cu ména sau prin mijloace mecanice in siculeti triun-
ghiulari, fabricati dintr-un material textil subtire, tesut (material specific pentru branzd). Acestia se leagd cu un nod
la extremitatea mai latd.”

Modificarea 3

Legdtura cu aria geograficd

Caietul de sarcini actual contine urmdtorul text:

,In fabricile de prelucrare a laptelui, procesul de productie a branzei este mecanizat, insd coagulul se indeasa inci in
sdculeti de branzd care sunt legati cu mana, asa cum s-a procedat timp de secole.”

Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:

,n fabricile de prelucrare a laptelui, procesul de productie a branzei este mecanizat, insd indesarea coagulului in
sdculetii de branzi si legarea acestora incd se pot realiza cu méina, asa cum s-a procedat timp de secole, si nu
doar prin mijloace mecanice.”

Modificarea 4

Legdtura cu aria geograficd

Caietul de sarcini actual contine urmitorul text:

,Branza este indesatd cu mana in sdculetii pentru branzi traditionali, subtiri, tesuti, de formd triunghiulari, a ciror
extremitate mai latd este legatd cu un nod, ceea ce dd branzei forma specificd, si anume de prisma triunghiulard cu

colturi rotunjite, in timp ce pe suprafatd se imprimd forma materialului textil, cu pliuri in locul in care materialul
a fost legat cu nod.”
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Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:

,Brinza este indesatd cu mana sau prin mijloace mecanice in siculetii pentru branzd traditionali, subtiri, tesuti,
de formd triunghiulard, a ciror extremitate mai latd este legatd cu un nod, ceea ce di branzei forma specificd, si
anume de prismd triunghiulard cu colturi rotunjite, in timp ce pe suprafatd se imprima forma materialului textil, cu
pliuri in locul in care materialul a fost legat cu nod.”

Modificarea 5
Legdtura cu aria geograficd

Caietul de sarcini actual contine urmitorul text:

,Atat fermierii individuali, cat si producitorii din cooperative mici sau din fabricile mari de prelucrare a laptelui
indeasd coagulul in sdculetii pentru branzd cu mana, leagd un nod la capit, scot produsul din siculeti dupd presare
si il freacd manual cu un amestec de condimente inainte de a-l coace”.

Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:

,Atat fermierii individuali, cat si producitorii din cooperative mici sau de la fabricile mari de prelucrare a laptelui
indeasd coagulul in sdculetii pentru branzd cu mana sau prin mijloace mecanice, leagd un nod la capit, scot
produsul din siculeti dupd presare si il freacd manual cu un amestec de condimente inainte de a-l coace”.

Modificarea 6
Altele — Informatii de contact ale grupului de producitori

Caietul de sarcini actual contine urmdtorul text:
Numele si adresa grupului solicitant

PIENO CENTRAS, Asociatia producitorilor de lactate din Lituania
Perkiinkiemio g. 3, LT-12127, Vilnius

Tel. + 370 34060371
Fax + 370 34060383
E-mail: aldona.platukiene@rokiskio.com

Acest text a fost modificat dupd cum urmeaza:
Grupul solicitant si interesul legitim

Asociatia producitorilor de lactate din Lituania ,Pieno Centras”
Perkiinkiemio g. 3, LT-12127 Vilnius

Tel. + 370 82461414
Fax + 370 82461415
E-mail: pc@pieno-centras.lt

6. Caietul de sarcini actualizat (doar in cazul DOP si IGP)

http:/[zum.lrvlt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-
nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos

DOCUMENT UNIC
,LIETUVISKAS VARSKES SURIS”
Nr. UE: PGI-LT-0853-AMO01 - 7.4.2017
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumire (denumiri)

L,Lietuviskas varskés stris”

2. Statul membru sau tara tertd

Lituania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.3. Branzeturi


mailto:aldona.platukiene@rokiskio.com
mailto:pc@pieno-centras.lt
http://zum.lrv.lt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos
http://zum.lrv.lt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos
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3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Lietuviskas varskés stiris” este un tip de branzd nematurati pe bazd de coagul, in forma de prisma triunghiulard cu
colturi rotunjite si avand la capitul mai lat urme de la nodul siculetului in care este ambalatd branza. Poate fi
consumatd proaspdtd, afumatd, coaptd sau uscatd. Brinza este produsd conform unei metode traditionale, si anume
laptele se coaguleazd exclusiv cu ajutorul unei culturi starter de bacterii lactice, fird a se folosi fermenti. Brinza
capitd forma specificd atunci cind coagulul este indesat cu mana sau prin mijloace mecanice in siculetii de branzi
traditionali de forma triunghiulard, care sunt apoi legati bine cu un nod la extremitatea mai latd si sunt presati.
Adaosul de ierburi aromatice sifsau de sare in branzd este facultativ. Dimensiunea branzei depinde de scopul in
care se intentioneazd si fie folositd si poate fi cuprinsd intre citeva sute de grame si 5 kg sau chiar mai mult. La
producerea branzei nu se folosesc aditivi, arome sau coloranti.

Caracteristici

Culoare: sortimentele de branzd proaspitd si uscatd sunt de culoare albd pand la gilbuie. Branza coaptd este gilbuie
pand la maronie, iar suprafata exterioard poate fi acoperitd cu mirodenii si/sau ierburi aromatice; in sectiune, are
o culoare de la alba la gilbuie. Suprafata exterioard a branzei afumate este de culoare galben-inchis pana la maro,
pe cand in sectiune este de la albd la galbena.

Texturd: branza proaspitd este moale, cu pastd omogend, destul de densd si se poate sfirdma la tdiere, in timp ce
branza coaptd are pasta omogend, densd si putin elasticd, iar cea afumati are pasta omogend, densd si sfaramici-
oasd. Brinza uscatd are o texturd omogend, tare, greu de tdiat si se sfirdmd atunci cand este ruptd. Dacd branza
este pregititd cu condimente, acestea pot fi distribuite neuniform.

Aromd si gust: caracteristice acidului lactic, cu nuante ale aromei si gustului condimentelor folosite (chimen, sare
etc.). Branza afumatd are de asemenea aromd si gust distinctive de afumat.

Caracteristici fizice si chimice:

— in functie de compozitie, ,Lietuviskas varskés siiris” poate avea un continut de grisime de 7-25 % din greutate
sau poate avea un continut redus de grisime (de maximum 0,5 % din greutate);

— continutul de substantd uscatd depinde de continutul de grdsime al branzei si de prelucrarea sa ulterioard. El
trebuie si fie de cel putin 31 % pentru brinza proaspitd, coaptd si afumati si de cel putin 67 % pentru branza
uscatd;

— aciditatea activd pH este de minimum 4,3.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

— lapte de vacg;

— culturd starter de bacterii lactice mezofile;

— sare;

— ierburi aromatice cultivate in mod traditional in Lituania (chimen, usturoi, menti etc.).

Materiile prime folosite la producerea ,Lietuviskas varskés siiris” pot proveni si din afara ariei geografice specificate.
Nu existd cerinte specifice referitoare la calitate sau restrictii legate de origine.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geografic delimitatd

Etape ale producerii ,Lietuviskas varskés siiris”

— standardizarea, pasteurizarea, ricirea si fermentarea laptelui;
— separarea zerului;

— autopresarea coagulului;

— formarea si presarea branzei: masa coagulului se pune cu méana sau prin mijloace mecanice in siculeti triunghi-
ulari, fabricati dintr-un material textil subtire, tesut (material specific pentru branzd). Acestia se leagd cu un nod
la extremitatea mai latd si se preseazd intr-o presd sau clemd pand cind se atinge continutul de umiditate dorit;

— prelucrarea branzei: branza cireia i s-a dat o forma se riceste pand la o temperaturd de 6-12 °C si se scoate din
sdculetul pentru branzd. Dacd se produce brinzd afumatd, coaptd sau uscatd, branza este afumatd, coaptd, res-
pectiv uscatd, dupd ricire. Dacd se produce branzd coaptd cu condimente, brinza este frecatd cu un amestec de
condimente si sare si se lasd cel putin 12 ore intr-o incdpere cu o temperaturd de 10-20 °C inainte de a se
coace.
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3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

Branza ,Lietuviskas varskés siiris” este ambalatd la locul producerii, deoarece are o texturd sfiramicioasd, in special
in cazul sortimentului proaspdt, si este greu de tdiat, iar transportarea ei in altd parte in vederea ambaldrii i-ar
afecta aspectul si calitatea. Mai mult, termenul de valabilitate este scurt si existd riscul unei contamindri bacteriene.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Producitorii de ,Lietuviskas varskés stiris” care respectd dispozitiile caietului de sarcini publicat al acestui produs
pot utiliza denumirea ,Lietuviskas varskés stiris” pentru etichetare, publicitate si comercializare.

Eticheta trebuie sd indice:

— numele producitorului respectiv;

— continutul de grisime, ca procentaj din greutatea branzei, sau indicatia ,liesas” (continut redus de grasime);
— sintagma ,indicatie geograficd protejatd” sifsau simbolul UE.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geograficd vizatd de cerere include tot teritoriul Republicii Lituania. ,Lietuviskas varskés siris” a fost si este
incd produsd dupd o metoda traditionald in toatd aria mentionatd, in regiunile invecinate acest tip de branza fiind
produs numai in enclavele lituaniene rimase in Belarus. Aparitia acestui produs distinct, fabricat de mult timp
numai in Lituania si cunoscut in toatd tara, este atribuitd localizdrii geografice a Lituaniei si modului de viatd din
aceasta tard.

5. Legdtura cu aria geografici

Lituania este o tard micd, cu o suprafatd de doar 65 300 km?, similard cu cea a unor regiuni ale statelor membre.
Intrucat existd o traditie indelungatd a consumului in toatd Lituania, brinza este cunoscutd sub numele de ,Lie-
tuviskas varskés siiris”.

In Lituania, agricultura de subzistentd a fost modul predominant de viatd (industrializarea a intervenit mai tarziu),
ceea ce a insemnat ci meniul de bazi al populatiei rurale a fost si a rimas alcituit din cereale si produse lactate.

Branza pe bazd de coagul se producea in Lituania incd din Evul Mediu si este mentionatd din secolul XVI in inven-
tarele scrise ale unor domenii. Cand se cocea méncare intr-un cuptor de pdine, se punea induntru si o ulcea cu
lapte acru, imediat ce cuptorul se ricea putin, si se lisa pand cand se ridicau la suprafatd proteine galbene poroase.
Odati scoasd ulceaua din cuptor, se golea intr-un siculet triunghiular (un siculet pentru brinzd), care se atirna
pentru a se scurge. Coagulul scurs se presa apoi in prese speciale sau se punea pe o suprafatd tare (o masa, o banca
sau o altd suprafatd orizontald), se acoperea cu o scindurd si se presa cu o piatrd. Toamna si primdvara, cand
atmosfera era umedd, adesea suprafata branzei din coagul se acoperea cu o ,peliculd” de bacterii sau mucegai, de
aceea brinza era conservatd prin coacere ugoard intr-un cuptor moderat de fierbinte sau prin afumare. Branzeturile
din coagul care se intentiona sa fie pastrate mai mult timp se uscau.

Datoritd caracteristicilor ,Lietuviskas varskés siiris” si totodatd procesului simplu de productie, care nu necesitd
cheag si nici maturare, ci doar fermentarea laptelui si presarea coagulului, care, dupd ce ia forma unei branze, poate
fi sdrat si apoi uscat, afumat sau copt, oamenii care triiau din produsele agricole au putut sd facd provizii pentru
farnd, perioadd in care vacile nu mai dideau, de obicei, lapte.

Metoda de productie traditionald, foarte laborioas3, care a rimas, in mare, neschimbatd pand astizi, ii oferd branzei
,Lietuviskas varskés siiris” caracterul distinct. Materiile prime de baza folosite la producerea sa sunt laptele de vaci
pasteurizat si o culturd starter de bacterii lactice mezofile care ii conferd gustul de acid lactic. Branza este indesatd
cu mana sau prin mijloace mecanice in siculetii pentru branzi traditionali, subtiri, tesuti, de formd triunghiular3,
a cdror extremitate mai latd este legatd cu un nod, ceea ce da branzei forma specificd, si anume de prismd triunghi-
ulard cu colturi rotunjite, in timp ce pe suprafatd se imprimad forma materialului textil, cu pliuri in locul in care
materialul a fost legat cu nod. Forma sdculetului pentru branzi este determinatd si de faptul cd branza proaspitd
,Lietuviskas varskés stiris” este sfiramicioasd si este mai ugor de scos intactd dintr-un sdculet pentru branzi triun-
ghiular decat dintr-un siculet cu altd forma. ,Lietuviskas varskés stiris” este parte integrantd din patrimoniul culinar
si national si din imaginea Lituaniei.

Legdtura dintre ,Lietuviskas varskés siiris” si aria geograficd se bazeazd pe reputatia sa, dupd cum o ilustreazd unele
surse literare, cirti de bucate si popularitatea sa in viata cotidiand, la ocazii festive si in reprezentarea Lituaniei.
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Scriind, in 1690, despre mancirurile si biuturile lituaniene in cartea sa Der Preusche Littauer (Lituanianul prusac),
Theodor Lepner, un pastor protestant care a lucrat in Lituania, a inclus urmitoarea descriere a branzei ,Lietuviskas
varskés siiris™ ,Ei isi produc branzeturile astfel: pun coagulul bine sdrat intr-o bucatd de material, il infisoard pen-
tru a-i permite sd se scurgd si atdrnd coagulul in hambar pentru a se intdri. Apoi midnancd branza, pe care o taie in
mai multe buciti si o pun in fata oaspetilor. Lor li se pare la fel de buni ca si brinza neerlandezd cea mai gus-
toasd.” Peste aproximativ 300 de ani, Vilius Puronas a inclus urmitoarea descriere in cartea sa Nuo mamuty iki
cepeliny (De la mamuti la gilustele de cartofi, 1999): ,«Lietuviskas varskés siiris» se producea si se consuma in
intreaga Lituanie (nu numai intr-o singurd zond etnograficd), in timp ce vecinilor nostri le lisa gura apd de poftd si
ne cereau reteta. «Lietuviskas varskés stiris» ficutd de noi cu chimen, proaspdtd sau uscatd, care se afld azi in
vitrine, s-a schimbat foarte putin de atunci.”

Prima carte de bucate in lituaniand, Lietuvos gaspadiné arba pamokinimai kaip prigulinciai suvartoti dievo dovanas (Gos-
podina lituaniand sau lectii despre modul optim de a consuma darurile Domnului), publicatd in Tilzé (Tilsit) in
1893, si Seimininkéms vadovélis (Manualul gospodinei), carte publicatd in Sejny in 1911, contineau retete de ,Lie-
tuviskas varkés stiris”. ,Lietuvis$kas varskés stiris” a fost descrisi si in literatura dedicatd specialistilor din industria
lactatelor, de exemplu in Svarbesniais pieno produkty gamybos klausimais nurodymy ir instrukcijy rinkinys (O colectie de
indicatii si instructiuni cu privire la cele mai importante aspecte ale productiei de lactate), publicatd in 1947 de
Pienocentras (Uniunea centrald a cooperativelor de produse lactate), si in cartea Pieno produkty pardavimas ir vartoji-
mas (Vanzarea si consumul de produse lactate), publicatd in Vilnius in 1958. Felul acesta de branzi, cunoscut ca
,branzi lituaniand”, a inceput si fie produs industrial de la sfarsitul secolului XIX. In fabricile de prelucrare a lapte-
lui, procesul de productie a branzei este mecanizat, insd indesarea coagulului in siculetii de branzd si legarea aces-
tora incd se pot realiza cu ména, asa cum s-a procedat timp de secole, si nu doar prin mijloace mecanice. Chiar si
azi, la fabricarea branzei acasi, se folosesc incd prese produse conform vechiului model.

In Lituania, ,Lietuviskas varskeés siris” face inci parte integrantd din ritualul diverselor reuniuni, botezuri, nunti si
alte evenimente familiale si reprezintd un cadou perfect. Produsul este nelipsit si din viata cotidiana. In Lituania, se
obignuieste si se mdnince branza proaspitd goald, cu gem sau miere ori in sandvisuri, sd se consume branza
coaptd sau afumatd ,LietuviSkas varskés siris” cu bere sau gira (o bauturd fermentatd din paine), iar branza uscatd
sd insoteascd oamenii in excursii sau cildtorii mai lungi. Se obisnuieste si sd se facd o ,Lietuviskas varskés siris”
mare pentru festivitati. Pentru festivalul cantecului din 2007, s-a produs o branzd cu greutatea de 99 kg in fabrica
de lactate din Ukmergé. Cea mai mare ,Lietuviskas varskés siris” afumatd, de 12 kg, a fost fabricatd de Sanziene, in
2009, in districtul BirZai, din 105 litri de lapte, fiind afumatd intr-un cuptor special timp de doud zile intregi.
Domnigoara de onoare aduce la nuntd o ,Lietuviskas varskés stiris” mare, delicioasd, proaspitd, cu care impo-
dobeste masa, si, ca simbol al intimitatii si trdiniciei cuplului, mireasa oferd muzicantilor o ,Lietuviskas varskés
stiris” uscatd in dimineata celei de a doua zile a nuntii, ca sd le cante pentru a-i trezi.

Din 2006, la Muzeul domeniului Rokiskis se organizeazd un program educational denumit ,Strio kelias” (Drumul
branzei). In fiecare an, aproximativ 6 000 de vizitatori descoperd vechile metode de producere a ,Lietuviskas
varskés siris” si ustensilele etnografice si degustd diverse feluri de branza. ,Lietuviskas varskés siris” a avut mare
succes in randul vizitatorilor din cadrul Sdptdmanii verzi 2009, o expozitie internationald desfisuratd la Berlin.

Experienta, cunostintele si priceperea producitorilor de branzd, dezvoltate timp de secole, au ficut posibile adapta-
rea procesului de productie la conditiile moderne, mentinerea formei specifice a produsului si garantarea calitatii.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http://zum.lrv.lt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-
nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos


http://zum.lrv.lt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos
http://zum.lrv.lt/lt/veiklos-sritys/maisto-sauga-ir-kokybe/saugomos-kilmes-vietos-nuorodos-saugomos-geografines-nuorodos-garantuoti-tradiciniai-gaminiai/atnaujinamos-produktu-specifikacijos
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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53
alineatul (2) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si
al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 251/09)

Comisia Europeand a aprobat aceastd cerere de modificare minori in temeiul articolului 6 alineatul (2) al treilea paragraf
din Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (').

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI MINORE

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (3

,AIL FUME D’ARLEUX”
Nr. UE: PGI-FR-0820-AMO1 - 11.4.2017
DOP ( ) IGP (X) STG ( )
1. Grupul solicitant si interesul legitim

Denumire:  Grupul producitorilor de ,Ail fumé d’Arleux”
Adresa: Mairie d’Arleux
Place du Général De Gaulle
59 151 Arleux
FRANCE
E-mail: mairie@arleux.com
Componentd: Grupul este alcituit din producitorii de ,Ail fumé d’Arleux”. Ca atare, grupul are dreptul de a inainta
cererea de modificare.

2. Statul membru sau tara tertd

Franta

3.  Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)

— [ Descrierea produsului
— X Dovada originii

— [X Metoda de productie
— [ Legatura

— [X Etichetare

— X Altele: descrierea produsului, actualizarea coordonatelor, legitura cauzald, structura de control, cerinte la
nivel national

4. Tipul modificirii (modificirilor)

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 i care nu
impune modificarea documentului unic publicat.

— Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minora in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care
impune modificarea documentului unic publicat.

— [0 Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care trebuie consideratd minord in conformitate cu

articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

() JOL179,19.6.2014, p. 17.
() JOL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:mairie@arleux.com
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5. Modificare (modificdri)
Rubrica ,Dovada originii”

Se adaugd un paragraf care s prevadi cd orice operator implicat in producerea IGP ,trebuie sd se identifice in fata
grupului in vederea abilitarii sale, iar aceastd identificare trebuie sd aibd loc inainte de inceperea activitatii.”.

Aceastd dispozitie, care a fost deja aplicatd, sporeste trasabilitatea produsului.

Rubrica ,Descrierea metodei de productie”
— Plantare:

Teza: ,Pentru plantare, vor trebui cumparate seminte de calitate CE (seminte controlate conform normelor euro-
pene) sau certificate, cu o pondere de cel putin 25 % seminte certificate.” se inlocuieste cu teza:

,Pentru plantare, sunt cumpdrate seminte de calitate CE (seminte controlate conform normelor europene) sau
certificate.”

De asemenea, teza ,Cunoscind faptul ci obiectivul grupului este de a promova varietatea Gayant datd fiind durata
sa lungd de conservare, dar ci pand in prezent productia de seminte certificate Gayant nu acoperd toate nevoile,
rata minimd de utilizare a semintelor certificate a fost stabilitd la 25 %.” a fost eliminata.

Aceste modificdri au ca scop eliminarea obligatiei de a se utiliza cel putin 25 % seminte certificate. Stabilirea unui
procent minim de seminte certificate in caietul de sarcini in vigoare a reflectat intentia grupului de a dezvolta
o productie de seminte certificate din varietatea regionald Gayant. Se pare cd productia de seminte certificate, de
exemplu Gayant, nu a evoluat in conditii care sd asigure, de 0 maniera stabild, nivelul fixat la 25 %. In consecintd,
producitorii trebuie si fie in masurd sd cumpere si sd utilizeze seminte de calitate CE sau certificate, sau trebuie si
fie capabili s3 le produci ei insisi din seminte de calitate CE sau certificate, achizitionate in anul precedent.

Aceastd dispozitie nu afecteazd descriereca produsului si nici legdtura cu aria geograficd, deoarece calitatea
semintelor CE este din acest moment echivalentd cu cea a semintelor certificate.

Teza: ,Durata intre multiplicare si plantare nu va trebui si depdseascd 8 zile.” se inlocuieste cu teza: ,Durata intre
multiplicare si plantare nu va trebui sd depiseasci 15 zile.”

Aceastd modificare este justificatd de luarea in considerare a conditiilor climatice uneori nefavorabile care pot intar-
zia pregitirea solului pentru plantare. Prelungirea acestei durate permite, astfel, plantarea in momentul cel mai
favorabil.

— Faza de crestere a plantelor:

Teza ,Nu se efectueazd niciun tratament pe parcursul ultimelor 3 siptimani premergitoare recoltei.” se elimind
deoarece existd deja un termen regulamentar de 14 zile care este suficient pentru a garanta o stare a frunzelor
uscate inainte de recoltare comparabild cu cea obtinutd dupd oprirea tratamentului cu trei siptimani inainte de
recoltare. Cu toate cd, in general, nu se efectueazd niciun tratament cu trei sdptdmani inainte de recoltare, se poate
intdmpla ca tratamentul sd fie necesar, in functie de conditiile meteorologice, pentru a preveni o boald criptoga-
micd, precum rugina.

Teza ,Pulverizatorul se supune controlului odatd la 3 ani” se elimind intrucit aceastd obligatie este mentionatd in
reglementarea generald.

Rubrica ,Etichetare”
Obligatia de a indica pe etichete denumirea IGP si logo-ul UE se elimind, deoarece se regiseste in prezent in regle-
mentdrile generale.

Documentul unic se modifici in consecinta.

Rubrica ,Altele”

— Actualizarea caietului de sarcini:

9 ¥ S

S-a procedat la eliminarea cuvintelor inadecvate sau inutile (,umand” in expresia ,pricepere umana”, ,traditional” in
expresia ,usturoi traditional”, la deplasarea unui tabel cu prezentdrile produsului sau, in partea privind ,legitura
cauzald”, a unor paragrafe, precum si la eliminarea titlurilor de paragrafe. Bibliografia si anexele care nu contin
dispozitii cu caracter obligatoriu au fost eliminate.

Aceste modificdri au drept scop asigurarea unei coerente sporite a textului caietului de sarcini, mai ales in ceea ce
priveste documentul unic. Acestea nu produc efecte asupra produsului sau a legdturii cauzale.
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— Autoritatea competentd din statul membru:
Datele Institutului National pentru Origine si Calitate (INAO) sunt addugate in calitate de serviciu competent al
statului membru, in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
—  Organismul de control:
Datele de contact ale organismului de control au fost inlocuite cu cele ale autoritdtii de control competente. Obiec-
tivul acestei modificiri este evitarea modificarii caietului de sarcini in caz de schimbare a organismului de control.
6. Caietul de sarcini actualizat (doar in cazul DOP si IGP)
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e9d4946c-169e-4eda-84af-bfe12271b428/
telechargement
DOCUMENT UNIC
.AIL FUME D’ARLEUX”
Nr. UE: PGI-FR-0820-AMO1 - 11.4.2017
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumirea (denumirile)

»Ail fumé d’Arleux”

2. Statul membru sau tara tertd

Franta

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

LAil fumé d’Arleux” este un usturoi cu o duratd de conservare considerabild, datoratd unei metode traditionale si
priceperii specifice privind impletirea §i afumarea utilizdnd turbd locald sifsau lignit sifsau paie scurte sifsau
rumegus.

,Ail fumé d’Arleux” este produs dintr-un usturoi roz de priméavard (Allium sativum, familia liliaceelor) care apartine
grupului de soiuri II si tipului ,Ail du Nord” (usturoi din nord). ,Ail fumé d’Arleux” se caracterizeazd printr-o peri-
oadi lungd de latentd, bulbi mijlocii si absenta unei tulpini inflorite si este adaptat la contextul climatic si istoric ale
regiunii Nord-Pas de Calais. Absenta unei tulpini inflorite permite prezentarea sub forma impletitd, tipicd, frunzele
fiind suficient de suple pentru a fi impletite. Soiurile utilizate sunt Ail du Nord, Gayant si Arno. Pot fi introduse
soiuri noi cu conditia ca acestea sd respecte criteriile definite anterior. Lista soiurilor este distribuitd producitorilor
dupi fiecare modificare, precum si organismului de control si autorititilor de control competente. La recoltare,
bulbul este de marime mijlocie (calibrul variind intre 40 si 80 mm in functie de modul de prezentare) si de culoare
albd, in timp ce invelisul exterior al citeilor este de culoare roz inchis.

In mod traditional, ,Ail fumé d’Arleux” este prezentat sub forma impletiti, numirul de cipatani variind intre 10 si
90 si poate ajunge chiar pand la 120. De asemenea, poate fi prezentat sub formd impletitd cu trei cdpitani. Proce-
sul care permite realizarea impletiturilor este uscarea cipatanilor de usturoi si a frunzelor, care are loc in cAmp sau
prin ventilare dinamica intr-un hambar. Impletirea se realizeazd manual, precum impletirea parului.

Afumarea, care are loc dupd impletire, este realizatd intr-o afumdtoare §i dureazd cel putin sapte zile. Dupd afumare
pot fi obtinute diferite culori, in functie de materialele utilizate. Culorile variazd de la o nuanti usoard de brun-
rogcat pand la brun inchis. impletiturile astfel obtinute pot fi, eventual, ambalate intr-o plasi inainte de
comercializare.

,Ail fumé d’Arleux” prezintd urmitoarele caracteristici:
— miros agreabil de afumat

— culoare omogend a intregii impletituri, a cirei intensitate este validatd conform unui sistem de referinta al culo-
rilor stabilit.


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e9d4946c-169e-4eda-84af-bfe12271b428/telechargement
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3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele cultivarii, impletirii si afumdrii se desfisoard in aria delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

Usturoiul poate fi ambalat intr-o plasi dupd afumare. Aceastd ambalare trebuie realizatd in aria delimitatd, pentru
a se limita cit de mult posibil numirul operatiunilor de manipulare a produsului. Intr-adevir, ,Ail fumé d’Arleux”
este un produs fragil (afumarea fragilizeaza invelisurile exterioare si tijele, acestea devenind casante), motiv pentru
care manipularea si transportul trebuie si fie limitate. Ambalarea in aria geograficd delimitatd permite conservarea
integritdtii fizice a produsului si a impletiturilor.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se veferd denumirea
Pe langd cerintele reglementare, orice etichetd trebuie si cuprindd numdrul lotului, care permite asigurarea
trasabilitatii.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geograficd delimitatd cuprinde 35 de comune din departamentul Nord si 27 din departamentul Pas de Calais.

Departamentul Nord:

Arleux, Aubencheul-au-Bac, ’Aubigny-au—Bac, Bruille-lez-Marchiennes, Brunemont, Bugnicourt, Cantin,
Courchelettes, Cuincy, Dechy, Ecaillon, Erchin, Esquerchin, Estrées, Fechain, Férin, Flers-en-Escrebieux, Fressain,
Fressies, Goeulzin, Guesnain, Hamel, Haynecourt, Hem-Lenglet, Lambres-lez-Douai, Lauwin Planque, Lécluse,
Lewarde, Loffre, Marcq-en-Ostrevant, Marquette-en-Ostrevant, Masny, Monchecourt, Roucourt, Villers-au-Tertre.

Departamentul Pas de Calais:

Baralle, Bellonne, Brebiéres, Buissy, Cagnicourt, Corbehem, Dury, Ecourt-Saint-Quentin, Epinoy, Gouy-sous-Bellone,
Hendecourt-lés-Cagnicourt, Marquion, Noyelle-sous-Bellone, Oisy-le-Verger, Palluel, Quiéry-la-Motte, Recourt,
Riencourt-les-Cagnicourt, Rumaucourt, Sailly-en-Ostrevent, Sains-lés-Marquion, Sauchy-Cauchy, Sauchy-Lestrée,
Saudemont, Tortequesne, Villers-lés-Cagnicourt, Vitry-en-Artois.

5. Legdtura cu aria geografici
Specificitatea ariei geografice

Diferite materiale parentale se afli la originea solurilor cele mai reprezentative din regiunea Cambrésis: nimoluri de
loess, argile din Tertiar, si, intr-o mdsurd mai mic3, materiale predominant nisipoase provenite din formatiuni din
era tertiard, cretd si aluviuni fluviatile.

,Ail fumé d’Arleux” este cultivat in aria geograficd delimitatd pe parcele caracterizate printr-un sol de tip ndmolos
pand la nimolos-argilos, care au un continut maxim de argild de 30 %.

Aria are o climi temperatd, cu temperaturi relativ omogene de la un an la altul. Temperaturile minime sunt tempe-
rate (numdrul de zile cu temperaturi sub zero grade este mic), iar cele maxime depasesc rareori 30 °C. Existd dife-
rente mici intre temperaturile nocturne si cele diurne.

In ceea ce priveste precipitatiile, se constatd o repartizare omogend a pluviometriei pe parcursul anului si o canti-
tate totald de aproximativ 650 mm pe an (valoare medie pentru ultimii 30 de ani).

Arleux se afla intr-o vale inconjuratd de pasuni, rauri si mlastini.
Valea Sensée ,traseazd o lungd cirare verde” intre cele doud platouri plesuve, Douaisis si Cambrésis.

Sensée primeste apele afluentilor secundari, printre care Agache si Hirondelle, traverseazd apoi mlastini si iazuri si
se varsd in Canal du Nord.

Mlastinile viii Sensée se intind pe o suprafatd de aproximativ 800 de hectare, unde s-au depozitat aluviuni si turbd.
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Numeroasele mori si ecluze care existau odinioard in vale au contribuit la mentinerea nivelului de api in mlastini,
in timp ce extragerea turbei, care era utilizatd drept combustibil inaintea introducerii pe scard largd a cirbunelui,
a condus la formarea iazurilor.

Specificitatea produsului

Specificitatea produsului se bazeazd pe o pricepere specifici: in ceea ce priveste afumarea, pe o calitate distinctiva
datoratd atat afumdrii, cat si modului caracteristic de prezentare sub formd impletitd, si, in cele din urmi, pe
o veche reputatie, care a persistat pand in prezent.

Afumarea traditionald se realizeazd prin arderea unui amestec de turbd, rumegus si paie scurte. In prezent, deoa-
rece turba nu mai poate fi exploatatd in mod durabil, se introduce lignit in acest amestec, care posedd aceleasi
proprietati de ardere. Dezvoltarea cultivdrii usturoiului in bazinul Arleux se datoreazd prezentei turbei si tehnicii de
afumare. Astfel, bazinul Arleux a devenit o regiune in care usturoiul este, in mod traditional, afumat.

Afumarea conferd produsului ,Ail fumé d’Arleux” culoarea omogend a intregii impletituri, care variazd de la
o nuantd ugoard de brun-rogcat pand la brun inchis, precum si un miros agreabil de afumat. Durata de conservare
mai lungd a produsului se datoreazd, de asemenea, afumdrii. Utilizarea soiurilor de tip ,Ail du Nord” permite pre-
zentarea sub formd impletitd, datoritd absentei unei tulpini inflorite. Initial, aceastd formd de prezentare era utili-
zatd pentru a se atirna usturoiul in afumdtoare si a se facilita comercializarea acestuia. Astizi, aceastd formd de
prezentare este apreciatd pentru valoarea sa practica si aspectul siu estetic.

Productia de ,Ail fumé d’Arleux” a fost mentionatd pentru prima datd in statisticile departamentului in anul 1804.
In cursul secolului al XIX-lea, produsul a fost premiat in repetate randuri la concursuri si targuri agricole. In secolul
al XX-lea, cultivarea a fost intensificatd, iar tdranii au promovat produsul prin vinzarea la domiciliu. Renumele
produsului ,Ail fumé d’Arleux” s-a raspandit, prin urmare, dincolo de zona sa de productie.

In prezent, targul dedicat usturoiului din Arleux este evenimentul principal care contribuie la rispandirea reputatiei
produsului. A fost organizat pentru prima oard in 1962, iar ultimele editii au inregistrat o crestere a numarului de
vizitatori si au contribuit la notorietatea produsului in presa si in rAndul publicului participant.

Legdtura cauzald

In aceastd regiune care beneficiaza de conditii pedoclimatice favorabile pentru cultivarea usturoiului (soluri usoare,
cu un continut scdzut de humus, care se usucd si se incilzesc cu usuringd, putin pietroase, precum si o climd
temperatd cu diferente mici de temperaturd si precipitatii omogene in cursul anului), traditia afumdrii usturoiului se
datoreazd prezentei turbei.

Turba servea drept combustibil pentru incilzire, insd foarte curdnd a inceput si fie utilizatd, de asemenea, pentru
afumarea usturoiului. Intr-adevir, clima zonei nu permite o uscare satisficitoare a usturoiului. Afumarea va asigura,
asadar, uscarea usturoiului si, in acest mod, conservarea acestuia, prin evitarea formdrii de mucegai. De asemenea,
afumarea conferd produsului o culoare roscatd si un miros care sunt foarte caracteristice. Producitorii de usturoi
utilizeazd i alte materiale pentru afumare, care sunt, la randul lor, specifice regiunii.

Usturoiul este impletit pentru a fi mai usor de agitat in afumdtoare. Aceste doud aspecte sunt strans legate si repre-
zintd priceperea asociatd cu produsul ,Ail fumé d’Arleux”. Odatd cu utilizarea cailor de tractiune (misciri ale solu-
lui) si, mai ales, odati cu introducerea mecanizarii, usturoiul nu mai putea fi cultivat in aceste zone mlistinoase. In
consecintd, suprafata de cultivare s-a extins asupra unor terenuri din ce in ce mai indepartate de turbarii.

Adunarea paielor scurte are loc la treieratul graului, in exploatatiile care utilizeazd modele vechi de treierdtoare.
Insd in astfel de exploatatii, care sunt din ce in ce mai rare, se treierd suprafete mici. In prezent, existd putine
exploatatii care incd mai pot furniza paie scurte producitorilor de usturoi, deoarece masinile moderne le aruncd
inapoi la sol, in cdmp, in timpul recoltirii. Mai multe astfel de exploatatii traditionale se afld in Béthunois. Acestea
produc paie pentru Haras Nationaux (Herghelia nationald pentru cresterea cailor de prisild) si pentru marile graj-
duri cu cai de curse din regiunea pariziand (Vincennes, Chantilly), care au cerinte specifice privind calitatea paielor
pentru caii lor. In ceea ce priveste rumegusul, producitorii preferd aprovizionarea regionald. Intr-adevir, padurea
din Nord-Pas de Calais este compusd, in principal, din foioase (93 %), stejarul, fagul si frasinul fiind bine reprezen-
tate. Lemnul din aceste specii este deosebit de potrivit pentru afumarea usturoiului.
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Asadar, producitorii de ,Ail fumé d’Arleux” au reusit, pe de-o parte prin impletirea usturoiului, pe de alti parte
printr-un mod specific de afumare (initial utilizand turb3, apoi, mai recent, folosind unul sau mai multi combusti-
bili), sd construiascd o reputatie solidd pentru produsul lor, asa cum demonstreaza inca in prezent succesul tirgului
dedicat usturoiului.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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