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v
(Informdri)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
6 ianuarie 2017
(2017/C 5/01)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USsD dolar american 1,0589 CAD dolar canadian 1,4039
JPY yen japonez 122,83 HKD  dolar Hong Kong 8,2121
DKK coroana danezi 7.4343 NZD  dolar neozeelandez 1,5073
GBP lira sterlini 085648 |SGD  dolar Singapore 1,5169
SEK coroana suedezi 9,5515 KRW  won sud-coreean 1261,36
CHF franc elvegian 1,0725 ZAR rand sud-african 14,4179
. . CNY yuan renminbi chinezesc 7,3253
ISK coroana islandeza
] HRK kuna croatd 7,5780
NOK coroana norvegiand 8,9868 o oL
c leva bulo s 19558 IDR rupia indoneziani 14 152,20
BGN eva bulgareasca ’ MYR  ringgit Malaiezia 4,7359
CZK coroana cehd 27,021 PHP peso Filipine 52,257
HUF forint maghiar 307,24 RUB rubla ruseasci 62,7475
PLN  zlot polonez 43552 | THB  baht thailandez 37,760
RON leu romanesc nou 4,5013 BRL real brazilian 3,3905
TRY lira turceascd 3,8305 MXN peso mexican 22,5290
AUD dolar australian 1,4433 INR rupie indiand 71,9945

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de cdtre Banca Centrald Europeand.
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v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII
COMERCIALE COMUNE

COMISIA EUROPEANA

Aviz de expirare a anumitor misuri antidumping

(2017/C 5/02)

Ca urmare a publicdrii unui aviz de expirare iminenta () a anumitor mdsuri, in urma cdruia nu s-a introdus nicio cerere
de reexaminare argumentatd in mod corespunzdtor, Comisia notificd faptul cd mdsura antidumping mentionatd mai jos
va expira.

Prezentul aviz este publicat in conformitate cu articolul 11 alineatul (2) din Regulamentul (UE) 2016/1036 al Parlamen-
tului European si al Consiliului din 8 iunie 2016 privind protectia impotriva importurilor care fac obiectul unui dum-
ping din partea tarilor care nu sunt membre ale Uniunii Europene (%).

Produsul Tara (iarile) de origine Misuri Referintd I.)a}ta}.
sau de export ’ expirarii (*)
Anumite ele- Republica Populard | Taxa antidumping | Regulamentul de punere in aplicare (UE) 8.1.2017
mente de fixare Chineza nr. 2/2012 al Consiliului din 4 januarie
din otel inoxida- o 2012 de instituire a unei taxe antidumping
bil si parti ale Filipine definitive la importurile de anumite ele-
acestora Taiwan mente de fixare din otel inoxidabil si parti

ale acestora, originare din Republica Popu-
lard Chineza si Taiwan, in urma unei ree-
xamindri efectuate in perspectiva expirdrii
mdsurilor in conformitate cu articolul 11
alineatul (2) din Regulamentul (CE)

nr. 12252009 (JO L 5, 7.1.2012, p. 1),
astfel cum a fost extins prin Regulamentul
de punere in aplicare (UE) nr. 205/2013 al
Consiliului JO L 68, 12.3.2013, p. 1), la
importurile expediate din Filipine, decla-
rate sau nu ca fiind originare din Filipine

(") Mésura va expira la miezul noptii la data mentionata in aceastd coloana.

() JO C 131, 14.4.2016, p. 5.
() JOL 176, 30.6.2016, p. 21.
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PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA iN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8338 — Apax Partners/Unilabs)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 5/03)

1. La data de 22 decembrie 2016, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (), o notificare a unei concentriri propuse prin care fonduri consiliate de Apax Partners LLP
(,AP”, Regatul Unit) dobandesc in mod indirect, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind
concentririle economice, controlul asupra intreprinderii Unilabs Holding AB (,Unilabs”, Suedia), prin achizitionare de
actiuni la societatea holding a acesteia.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— AP oferd consiliere fondurilor de investitii in societdti necotate dintr-o serie de sectoare industriale precum sectorul
tehnologiilor si comunicatiilor, al serviciilor, al asistentei medicale si sectorul bunurilor de consum;

— Unilabs este un prestator de servicii de diagnosticare ce desfisoara activitti in domeniul serviciilor de testare biomedi-
cald, de imagistici medicald, de medicind reproductivi si de dezvoltare de medicamente intr-o serie de tiri europene.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificati de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3, trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4. Comisia Europeand invitd partile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusa.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei Europene, cu numdrul de referintd M.8338 — Apax Partners/Unilabs, prin fax
(+32 22964301), prin e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu, sau prin postd, la urmatoarea adresi:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8327 - Fairfax/Sagard Holdings/PSG)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 5/04)

1. La data de 21 decembrie 2016, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (), o notificare a unei concentrdri propuse prin care intreprinderea Fairfax Financial Hol-
dings Limited (,Fairfax”, Canada) si intreprinderea Sagard Holdings Inc. (,Sagard”, Canada), controlati de Power Corpora-
tion of Canada, dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle econo-
mice, controlul in comun asupra activelor intreprinderii Performance Sports Group Ltd si ale filialelor americane si
canadiene ale acesteia (,PSG”, SUA), prin achizitionare de active.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:
— 1in cazul intreprinderii Fairfax: asigurare si reasigurare de bunuri si accidente, administrare de investitii;

— in cazul intreprinderii Sagard: investitii in societdti pe actiuni cu capitalizare medie din SUA. Sagard este o filiald
a Power Corporation of Canada, societate diversificatd internationald de administrare si holding, care detine parti-
cipatii in societdti comerciale din sectorul serviciilor financiare, sectorul comunicatiilor si alte sectoare de activitate;

— in cazul intreprinderii PSG: dezvoltarea si fabricarea de echipamente sportive si articole de imbriciminte pentru
hochei pe gheatd, hochei pe role, lacrosse, baseball si softball, precum si articole de imbrdciminte pentru fotbal.
Produsele sale sunt distribuite sub marcile Bauer, Mission, Maverik, Cascade, Inaria, Combat si Easton.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia Europeand constati ca tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (?), trebuie precizat ca acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4. Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei Europene, cu numdirul de referintd M.8327 — Fairfax/Sagard Holdings/PSG, prin fax
(+32 22964301), prin e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu, sau prin postd, la urmitoarea adresa:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8311 - Altor Fund IV/Transcom WorldWide AB)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 5/05)

1. La data de 23 decembrie 2016, Comisia Europeand a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (*), prin care intreprinderea Altor Fund IV (,Altor”,
Suedia) dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice,
controlul asupra intregii intreprinderi Transcom WorldWide AB (,Transcom”, Suedia), prin achizitionare de actiuni.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii Altor: investitii in societdti necotate in diverse sectoare economice, cu accent pe segmentul
mediu de piatd din regiunea nordici;

— in cazul intreprinderii Transcom: furnizarea, la nivel mondial, de servicii externalizate pentru clienti si sprijin acor-
dat clientilor cu care nu sunt in relatii contractuale prin intermediul centrelor de apel.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (?), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4. Comisia Europeand invitd partile tere interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusa.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei Europene, cu numdrul de referintd M.8311 — Altor Fund IV/Transcom WorldWide
AB, prin fax (+32 22964301), prin e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu, sau prin postd, la urma-
toarea adresi:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 5/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).
DOCUMENT UNIC
.STUPAVSKE ZELE”
Nr. UE: PDO-SK-02110 - 26.10.2015
DOP (X) IGP ( )
1. Denumirea (Denumirile)

,Stupavské zelé”

2. Statul membru sau tara tertd

Republica Slovacid

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1.

,Stupavské zelé” este un produs prelucrat, si anume o salati de varzd murati obtinutd prin fermentarea lactici
a verzei (albe) crude cultivate in aria geograficd delimitatd, fird niciun adaos de conservanti. Varza tocatd marunt se
asazd in straturi, se sdreazd si se preseazd cu picioarele in butoaie din lemn sau din alte materiale adecvate pentru
contactul cu produsele alimentare. Fermentatia are loc intr-un mediu natural, in aer liber, la temperaturi de pani la
25 °C. Datoritd adaosului de sare si presirii cu picioarele (Slapanie), care elimind excesul de aer si de zeami din
butoi, ,Stupavské zelé” isi pdstreazd textura elasticd si crocantd. Caracteristicile produsului sunt determinate de fer-
mentatia lacticd naturald.

Produsul se comercializeazd crud.

Aspect: varzd tocatd mdrunt (fasii cu o grosime de 1,2-2 mm);

Culoare: alb-gilbuie; nu trebuie si fie gri sau rosiatic;

Textura: fin maruntitd, elasticd, crocantd; nu trebuie sd fie moale;

Miros: mirosul de acid lactic al verzei fermentate, fird alte mirosuri strdine;
Gust: usor sdrat si acru, fird arome strdine;

Compozitie: varzd tocatd, sare (max. 3 %);

Substantd solidd: minimum 70 %.

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Salata de varzd muratd ,Stupavské zelé” se obtine din soiuri tarzii de varza albid cu cdpatand cultivate numai in aria
delimitatd, cdrora li se adaugd sare alimentard. Se utilizeazd urmdtoarele soiuri tarzii de varzd albd cu cdpatana:
soiul autohton, numit ,krajovd” (,regional”) sau ,zdhordcka” (,din Zahorie”), sau soiuri hibride certificate si disponi-
bile pe scard largi, prezente in catalogul soiurilor de specii de legume, astfel cum a fost publicat cel mai recent in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. Soiurile folosite pentru a prepara ,Stupavské zelé” se cultivd in aria geografici
delimitatd. Produsul se obtine fie dintr-un singur soi, fie din mai multe soiuri.

Soiul ,krajova” si soiurile tarzii de varzd albd cu cdpdtdnd se disting prin structura mai find a frunzelor si prin
gustul aspru, pimantos. Stratul de suprafatd al solului este alcituit din sedimente (fluviale) humice, in principal
argiloase si argilos-nisipoase, din lunca Moravei. Acestea ating pe alocuri ctiva metri grosime si sunt depuse pe un
substrat din sedimente (neogene) argiloase, nisipoase si calcaroase, mult mai grosiere si eterogene, cu o consistentd
compactd si o bund capacitate de retentie a apei, ceea ce asigurd prezenta durabild a apei subterane. Structura
delicatd a frunzelor se datoreazd tocmai faptului cd varza dispune de resurse de apd subterand pe tot parcursul
sezonului de crestere, necesitind intr-o foarte micd masurd irigatii de suprafata.

Pe langd structura delicatd a frunzelor, soiul se caracterizeaza i prin cdpdtana turtitd, cu cotor subtire si foi ce pot
fi taiate in fasii lungi. Sezonul de crestere este lung, de pand la 180 de zile, semdnarea timpurie si recoltarea tirzie
permitand sd se profite la maximum de conditiile pedologice si hidrogeologice din zona.

Gradul semnificativ de eterogenitate si diferentierea verticald a subsolului fac ca, inclusiv pe arii mici, recoltele sd
varieze considerabil, verzele putind cantdri de la 2 kg pand la nu mai putin de 17 kg. Verzele mai mici extrag mai
putind api din sol de-a lungul sezonului de crestere, astfel ci pastreazd un gust aspru mai pronuntat. Gustul natu-
ral al produsului se obtine dupd fermentatie, tocmai deoarece verzele mici sunt amestecate cu verze mai mari, cu
un gust mai putin pronuntat.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Intregul proces de productie se desfdsoard numai in aria geograficd delimitatd, in urmatoarele etape:
— Recoltarea si prelucrarea postrecoltare
— Extragerea cotorului si tocarea

Cipitana se separd de rddicini, frunzele exterioare se elimind, iar restul verzei se curdtd, apoi se toacd mirunt.
Mai intéi se scoate cotorul, fie intreg, fie sfiramat cu ajutorul unei ustensile previzute cu un burghiu elicoidal,
apoi varza se mdrunteste intr-un tocitor. Lamele rotative ale tocitorului se regleazd la o grosime a fasiei de
1,2-2 mm, in principal deoarece fasiile mai subtiri fermenteazd mai repede. Lamele au forma de secerd. Verzele
se lovesc de lame lateral, cotorul fiind la acelasi nivel cu lama.

— Asezarea in straturi

Varza tocatd se scoate imediat din tocitor, pentru a se preveni oxidarea si schimbdrile enzimatice nedorite, si se
asazd in straturi ca si fermenteze, in butoaie din lemn sau din alt material inert, adecvat pentru contactul cu
produsele alimentare. Se incepe cu un strat de sare pe fundul butoiului. Apoi se dispune varza in straturi de
10-15 cm grosime, alternate cu sare in proportie de 2 kg de sare la 100 kg de varzd. Sarea faciliteaza eliberarea
sucurilor celulare, incetineste procesele microbiene si contribuie la calitatea produsului.

— Presarea.
Straturile de varzd cu o grosime de 10-15 cm se asazd unul cite unul in butoi, se sireazd, apoi fiecare strat se
preseazd in mod traditional cu picioarele, folosind cizme de cauciuc adecvate pentru contactul cu produsele
alimentare.

— Fermentatia are loc fard adaos de conservanti, intr-un mediu natural, in aer liber.

— Produsul final se depoziteaza intr-un loc uscat si aerisit.
Varza crudd din care se prepard ,Stupavské zelé” trebuie cultivatd, recoltatd si prelucratd in aria geograficd spe-
cificatd la punctul 4, pentru a se preveni oxidarea si schimbdrile enzimatice nedorite, precum si pentru a se

garanta originea produsului si controlul productiei.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd



C5/8 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 7.1.2017

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Varza pentru ,Stupavské zelé” trebuie cultivatd si prelucratd pe teritoriul localitdtii Stupava sau in imprejurimi, in
aria cuprinsd intre versantii occidentali ai Carpatilor Mici si partea de sud a Campiei Zahorie. Aria este delimitati la
est de versantii Carpatilor Mici, la vest de rdul Morava, la nord de canalul Sedlisko, pardul Zohor si canalul Malina,
iar la sud de paraul Vépenicky, care se varsd in canalul Mldka, apoi in raul Morava.

5. Legitura cu aria geografica

Numele de ,Stupavské zelé” vine de la localitatea Stupava, asociatd istoric cu cultivarea si prelucrarea verzei. Produ-
sul a luat numele orasului pentru a se distinge de varza din alte regiuni si, mai ales, de altd calitate. A doua parte
a numelui aratd tipul de produs si inseamnd ,varzd” in dialectul local din Zahorie. Cuvantul zelé, utilizat in aceastd
regiune, poate proveni din randul populatiei croate din Mést, o zoni din Stupava. In croatd, ,varzi” se spune zelje.
Comuna Mast, ca si alte comune din apropiere (care acum fac parte din Bratislava), a fost colonizatd de croati,
astfel cd unele expresii croate s-au impamantenit si incd se mai folosesc in aceastd parte a regiunii Zahorie.

Varza cu cdpdtand se cultivd in partea de sud a Campiei Zéhorie, intre versantii Carpatilor Mici si bazinul raului
Morava, o zond cu altitudine relativ joasd si clima relativ uscatd si caldd. Aria delimitatd prezintd in principal un
relief eolian plat, alcituit din sedimente de nisip. Stupava se afli la o altitudine de 174 m deasupra nivelului marii,
iar cAmpurile de aici au un sol aluvionar granulos. Aceste conditii creeazd mediul propice pentru cultura de varza.
Dupd cum aratd Anton Hrnko in lucrarea sa intitulatd ,Stupava”, ,Datoritd climei si solului, sudul regiunii Zahorie
constituie o zond agricold unicd, ideald in special pentru varzd.” Caracteristicile particulare ale produsului se datore-
azd unei combinatii intre specificitatea ariei geografice si potentialul sdu uman.

Solurile argiloase si argilos-nisipoase aflate pe un substrat grosier din sedimente argiloase, nisipoase sau chiar calca-
roase asigurd o sursd mai durabild de apd subterand, reducind la minimum dependenta de irigatiile de suprafatd.
Acest lucru se reflectd in structura mai delicatd a frunzelor, care permite ca varza sd fie tocatd mai fin.

Diferentierea subsolului si eterogenitatea duc la variatii in recolte, verzele putand cantdri intre 2 i 17 kg. Verzele
mai mici au un gust aspru si pimantos mai pronuntat. Gustul produsului finit se obtine natural dupa fermentatie,
tocmai deoarece verzele mici sunt amestecate cu verze mai mari, cu un gust mai putin pronuntat.

Conditiile pedologice si hidrogeologice au influentat proprietitile materiilor prime si astfel si modul de preparare
a produsului finit. Datoritd gustului aspru si pdmantos atat de pronuntat al verzelor mai mici, nu este necesar si se
adauge alte ingrediente, condimente sau conservanti la ,Stupavské zelé”, spre deosebire de produsele similare din
alte regiuni.

Culoarea alb-gilbuie specificd produsului finit, precum si mirosul sdu de acid lactic si gustul usor acru-sirat, fird
mirosuri sau arome strdine, se datoreazd nu numai specificitdtilor materiilor prime, ci si metodei traditionale de
preparare si, mai cu seamd, perioadei de fermentatie, care depinde de temperatura exterioard si necesitd experientd
si indemanare.

Conditiile pedoclimatice au influentat activititile populatiei locale. Experienta si deprinderile cipatate de-a lungul
generatiilor se reflectd in metoda de a cultiva varza (soiul local din Zdhorie), de a o recolta, de a o mirunti (bur-
ghie cu capete elicoidale care extrag cotorul sau il sfirdmd, lame in formd de secerd, fisii cu o grosime de
1,2-2 mm pentru a grabi fermentatia), de a o aseza in straturi, de a o presa (metodd specificd) si de a o pune la
fermentat (durata fermentatiei, in recipiente de fermentatie dispuse in locuri aerisite, variazd de la an la an, in
functie de temperatura exterioard) si au un impact semnificativ asupra caracteristicilor finale ale produsului.

Potrivit marturiilor istorice, varza muratd furnizatd de fermierii din Stupava si din Imprejurimi a ajuns foarte
repede sd domine pietele de legume de la Viena, intr-atat incat vienezii obisnuiau sd numeasci salata traditionald de
varzd muratd slowakisches Salat (salatd slovacd). Insi oamenii intreprinzitori din Stupava nu s-au multumit doar cu
varza muratd ficutd in casd. Fermierii locali s-au unit si, la sfarsitul secolului al XIX-lea, au infiintat ,Societatea
fabricantilor de zelé” (Spolocnost zelovej fabriky), care a inceput sd producd varzd murata la scard industriald.

Varza muratd era populard in Europa incd din a doua jumdtate a secolului al XIX-lea, cind incepuse si fie promo-
vatd ca fiind o sursd de vitamina C. Infiintarea fabricilor de varzd murati s-a bucurat de mult sprijin, inclusiv din
partea autorititilor Imperiului Austro-Ungar, in parte si din cauza Primului Rdzboi Mondial, care a provocat siri-
cie, foamete si epidemii. Existd insd surse scrise mult mai vechi care atestd cultivarea, vanzarea si exportul de varzi.
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Trebuie mentionatd si fabrica de conserve, de care unii isi mai amintesc si astdzi. Aceasta dateaz insi din perioada
Primei Republici Cehoslovace. Rudolf Apostol a inceput constructia fabricii de conserve in 1926. Produsele erau
destinate atat pietei interne, cat si pietelor strdine din Austria, Germania si Finlanda. Varza era prelucrati si pusi la
fermentat intr-un atelier mare, dotat cu butoaie de mare capacitate. Fabrica a fost nationalizatd in 1950, devenind
Zdhorské lichovary a konzervdrne, ndrodny podnik, Stupava (,Distileria si fabrica de conserve Zdhorie, intreprindere
nationald, Stupava”). In 1965 s-a incheiat constructia unei noi fabrici de prelucrare a verzei, dotate cu 72 de rezer-
voare de beton, fiecare putand tine la fermentat cate 40 de tone de varza.

Desi s-a produs in diverse fabrici, de citre diverse intreprinderi, in functie de schimbdrile sociale din tard, ,Stu-
pavské zelé” si-a pastrat pand in ziua de astdzi caracteristicile specifice si metoda traditionald de productie.

Din cele de mai sus reiese clar cum cultura de varzd albd cu cipitand, care in aceastd zond se numeste de sute de
ani zelé, a jucat un rol esential in istoria localitdtilor Mdst si Stupava in ceea ce priveste comertul, atat intern, cat si
extern. Comertul cu varzd a fost si continud si fie una dintre principalele surse de venit pentru multi localnici.

Salata de varzd muratd din Stupava (,Stupavské zelé”) face parte din cultura gastronomicd locald de cateva secole.
,Stupavské zelé” a devenit vedeta festivalului Dni zeld (Zilele Verzei), un eveniment regional major ce are loc mereu
la inceput de octombrie. ,Stupavské zelé” este o poveste depdnatd de-a lungul istoriei localitdtilor Mdst si Stupava,
iar radicinile ei strivechi ar trebui protejate i intarite.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/SPECIFIKACIA_Stupavske_zele.pdf
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