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IV

(Informdri)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE

CONSILIU

Aviz in atentia persoanelor si entititilor care fac obiectul misurilor restrictive previzute in

Decizia 2010/788/PESC a Consiliului, astfel cum a fost pusi in aplicare prin Decizia de punere in

aplicare 2014/862/PESC a Consiliului, si in Regulamentul (CE) nr. 1183/2005 al Consiliului, astfel

cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 1275/2014 al
Consiliului

(2014/C 432/01)

Urmitoarele informatii sunt aduse la cunostinta persoanelor care figureazi in anexa la Decizia 2010/788/PESC
a Consiliului, astfel cum a fost pusa in aplicare prin Decizia de punere in aplicare 2014/862/PESC a Consiliului ('), si in
Regulamentul (CE) nr. 1183/2005 al Consiliului, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in apli-
care (UE) nr. 1275/2014 al Consiliului ().

Consiliul de Securitate al Organizatiei Natiunilor Unite a desemnat persoanele si entitatile care ar trebui incluse pe lista
persoanelor si entititilor cirora li se aplicd masurile previzute la punctele 13 si 15 din Rezolutia 1596 (2005), astfel
cum au fost reinnoite la punctul 3 din Rezolutia 1952 (2010).

Persoanele si entitdtile in cauzd pot transmite in orice moment o cerere comitetului ONU instituit in temeiul punctului
8 din RCSONU 1533 (2004), insotitd de eventuale documente justificative, solicitind reanalizarea deciziilor pe baza
cdrora au fost incluse pe lista ONU. Cererile se trimit la urmdtoarea adresa:

Focal Point for De-listing

Security Council Subsidiary Organs Branch
Room DC2 2034

United Nations

New York, NY 10017

UNITED STATES OF AMERICA

Tel. +1 9173679448
Fax +1 2129631300
E-mail: delisting@un.org

In urma deciziei ONU, Consiliul Uniunii Europene a stabilit ci persoanele care figureazd in anexa mentionati anterior ar
trebui incluse pe lista persoanelor si entitdtilor care fac obiectul mdsurilor restrictive previzute in Decizia
2010/788/PESC, astfel cum a fost pusi in aplicare prin Decizia de punere in aplicare 2014/862/PESC, si in Regulamen-
tul (CE) nr. 1183/2005, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 1275/2014.
Motivele pentru desemnarea persoanelor vizate figureaza in rubricile corespunzitoare din anexele la decizia si, respectiv,
la regulamentul Consiliului.

Se atrage atentia persoanelor respective asupra posibilitdtii de a depune o cerere adresatd autorititilor competente din
statul membru (statele membre) in cauzd, conform indicatiilor de pe site-urile web care figureazd in anexa II la Regula-
mentul (CE) nr. 1183/2005, pentru a obtine autorizatia de a utiliza fonduri inghetate pentru nevoi de bazd sau pliti
specifice (a se vedea articolul 3 din regulament).

Persoanele vizate pot trimite, la adresa de mai jos, o cerere adresatd Consiliului, insotitd de documente justificative, soli-
citdnd reanalizarea deciziei pe baza cireia au fost incluse pe listele sus-mentionate:

() JOL 346, 2.12.2014, p. 36.
() JO L 346, 2.12.2014, p. 3.
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Council of the European Union
General Secretariat

DG C 1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu
De asemenea, se atrage atentia persoanelor respective asupra posibilititii de a contesta decizia Consiliului in fata Tribu-

nalului Uniunii Europene, in conformitate cu conditiile stabilite la articolul 275 paragraful al doilea si la articolul 263
paragrafele al patrulea si al saselea din Tratatul privind functionarea Uniunii Europene.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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Aviz in atentia persoanelor vizate care fac obiectul masurilor restrictive previzute in

Regulamentul (CE) nr. 1183/2005 al Consiliului, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul

de punere in aplicare (UE) nr. 1275/2014 al Consiliului privind punerea in aplicare a articolului 9

alineatele (1) si (4) din Regulamentul (CE) nr. 11832005 de instituire a anumitor misuri speciale

impotriva persoanelor ale ciror actiuni incalci embargoul asupra armelor impus Republicii
Democratice Congo

(2014/C 432/02)

In conformitate cu articolul 12 din Regulamentul (CE) nr. 45/2001 al Parlamentului European si al Consiliului ('), se
atrage atentia persoanelor vizate asupra urmdatoarelor informatii.

Temeiul juridic al acestei operatiuni de prelucrare il reprezintd Regulamentul (CE) nr. 1183/2005 (%), astfel cum a fost
pus in aplicare prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 1275/2014 al Consiliului ().

Controlorul acestei operatiuni de prelucrare este Consiliul Uniunii Europene, reprezentat de Directorul General al DG C
(Afaceri Externe, extindere §i protectie civild) a Secretariatului General al Consiliului, iar departamentul insircinat cu
operatiunea de prelucrare este Unitatea 1C din cadrul DG C, care poate fi contactatd la urmitoarea adresi:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

Scopul operatiunii de prelucrare este stabilirea i actualizarea listei persoanelor care fac obiectul unor misuri restrictive
in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1183/2005, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in
aplicare (UE) nr. 1275/2014.

Persoanele vizate sunt persoanele fizice care indeplinesc criteriile de includere pe listd, conform prevederilor regulamen-
tului respectiv.

Datele cu caracter personal colectate cuprind datele necesare identificirii corecte a persoanei in cauzd, expunerea de
motive si orice alte date conexe.

Datele cu caracter personal colectate pot fi partajate, dacid este necesar, cu Serviciul European de Actiune Externd si cu
Comisia.

Fird a aduce atingere restrictiilor prevdzute la articolul 20 alineatul (1) literele (a) si (d) din Regulamentul (CE)
nr. 45/2001, se va rdspunde la cererile de acces, precum si cererile de rectificare sau la obiectii in conformitate cu
sectiunea 5 din Decizia 2004/644/CE a Consiliului (%).

Datele cu caracter personal vor fi pastrate timp de cinci ani din momentul in care persoana vizati a fost eliminatd de pe
lista persoanelor care fac obiectul inghetdrii activelor sau din momentul in care misura a expirat, sau pe durata proce-
durilor judiciare, in cazul in care acestea au demarat.

Persoanele vizate pot sesiza Autoritatea Europeand pentru Protectia Datelor in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 45/2001.

() JOL8,12.1.2001, p. 1.

() JOL 193, 23.7.2005, p. 1.
() JO L 346, 2.12.2014, p. 3.
() JOL 296, 21.9.2004, p. 16.
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Aviz in atentia persoanelor care fac obiectul misurilor restrictive previzute in Decizia

2013/798/PESC a Consiliului, astfel cum a fost pusd in aplicare prin Decizia de punere in aplicare

2014/863[PESC a Consiliului, si in Regulamentul (UE) nr. 224/2014 al Consiliului, astfel cum a fost

pus in aplicare prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 1276/2014 al Consiliului privind
misuri restrictive aviand in vedere situatia din Republica Centrafricand

(2014/C 432/03)

Urmdtoarele informatii sunt aduse la cunostinta persoanelor care figureazd in anexa la Decizia 2013/798/PESC
a Consiliului, astfel cum a fost pusd in aplicare prin Decizia de punere in aplicare 2014/863/PESC a Consiliului (*), si in
anexa I la Regulamentul (UE) nr. 224/2014 al Consiliului, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere
in aplicare (UE) nr. 1276/2014 al Consiliului (’) privind mdsuri restrictive aviand in vedere situatia din Republica
Centrafricand.

La 4 noiembrie 2014, Comitetul de sanctiuni instituit in temeiul Rezolutiei 2127 (2013) a Consiliului de Securitate al
Organizatiei Natiunilor Unite a actualizat informatiile cu privire la trei persoane de pe lista persoanelor si entitdtilor care
fac obiectul masurilor impuse prin punctele 30 si 32 din Rezolutia 2134 (2014).

Persoanele in cauzd pot inainta in orice moment o cerere adresatd Comitetului ONU instituit in temeiul Rezolutiei 2127
(2013), insotitd de eventuale documente justificative, in scopul reanalizdrii deciziilor de a le include in lista ONU. Cere-
rea se trimite la urmatoarea adresi:

United Nations

Focal Point for De-listing

Security Council Subsidiary Organs Branch
Room DC2 0853B

New York, NY 10017

UNITED STATES OF AMERICA

Tel. +1 9173679448
Fax +1 2129631300
E-mail: delisting@un.org

Pentru mai multe informatii, a se vedea: http://www.un.org/sc/committees/2127

In urma deciziei ONU, Consiliul Uniunii Europene a stabilit ci persoanele desemnate de ONU ar trebui incluse pe listele
persoanelor si entitdtilor care fac obiectul masurilor restrictive prevazute in Decizia 2013/798/PESC a Consiliului si in
Regulamentul (UE) nr. 224/2014 al Consiliului. Motivele pentru desemnarea persoanelor vizate figureazd in rubricile
relevante din anexa la decizia Consiliului si din anexa I la regulamentul Consiliului.

Se atrage atentia persoanelor vizate asupra posibilititii de a depune o cerere adresatd autoritdtilor competente din statul
membru (statele membre) in cauzd, conform indicatiilor de pe site-urile internet care figureaza in anexa II la Regulamen-
tul (UE) nr. 2242014 al Consiliului, pentru a obtine autorizatia de a utiliza fonduri inghetate pentru necesititi de bazd
sau plati specifice (cf. articolul 7 din regulament).

Persoanele in cauzd pot trimite, la urmditoarea adresd, o cerere adresatd Consiliului, insotitd de eventuale documente
justificative, solicitdnd reanalizarea deciziei pe baza cdreia au fost incluse pe lista mentionatd anterior:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu
Se atrage, de asemenea, atentia persoanelor in cauzd asupra posibilitatii de a contesta decizia Consiliului in fata Tribuna-

lului Uniunii Europene, in conditiile prevdzute la articolul 275 paragraful al doilea si la articolul 263 paragrafele al
patrulea si al saselea din Tratatul privind functionarea Uniunii Europene.

() JOL 346, 2.12.2014, p. 52.
() JO L 346, 2.12.2014, p. 19.
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Aviz in atentia persoanelor vizate care fac obiectul misurilor restrictive previzute in

Regulamentul (UE) nr. 224/2014 al Consiliului, astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul

de punere in aplicare (UE) nr. 1276/2014 al Consiliului privind mdsuri restrictive avind in vedere
situatia din Republica Centrafricand

(2014/C 432/04)

In conformitate cu articolul 12 din Regulamentul (CE) nr. 45/2001 al Parlamentului European si al Consiliului ('), se
atrage atentia persoanelor vizate asupra urmadtoarelor informatii.

Temeiul juridic al acestei operatiuni de prelucrare il reprezinti Regulamentul (UE) nr. 224/2014 al Consiliului (3, astfel
cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 1276/2014 al Consiliului (*).

Controlorul acestei operatiuni de prelucrare este Consiliul Uniunii Europene, reprezentat de Directorul General al DG C
(Afaceri Externe, extindere si protectie civild) al Secretariatului General al Consiliului, iar departamentul insircinat cu
operatiunea de prelucrare este Unitatea 1C din cadrul DG C, care poate fi contactatd la urmdtoarea adresa:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C 1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

Scopul operatiunii de prelucrare este stabilirea i actualizarea listei persoanelor care fac obiectul unor misuri restrictive
in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 224/2014 (*) astfel cum a fost pus in aplicare prin Regulamentul de punere in
aplicare (UE) nr. 1276/2014.

Persoanele vizate sunt persoanele fizice care indeplinesc criteriile de includere pe listd, conform prevederilor regulamen-
tului respectiv.

Datele cu caracter personal colectate cuprind datele necesare identificirii corecte a persoanei in cauzd, expunerea de
motive si orice alte date conexe.

Datele cu caracter personal colectate pot fi partajate, dacd este necesar, cu Serviciul European de Actiune Externd si cu
Comisia.

Fird a aduce atingere restrictiilor prevdzute la articolul 20 alineatul (1) literele (a) si (d) din Regulamentul (CE)
nr. 45/2001, se va rispunde la cererile de acces, precum si la cererile de rectificare sau la obiectii in conformitate cu
sectiunea 5 din Decizia 2004/644/CE a Consiliului ().

Datele cu caracter personal vor fi pastrate timp de cinci ani din momentul in care persoana vizati a fost eliminatd de pe
lista persoanelor care fac obiectul inghetdrii activelor sau din momentul in care mdsura a expirat, sau pe durata proce-
durilor judiciare, in cazul in care acestea au demarat.

Persoanele vizate pot sesiza Autoritatea Europeand pentru Protectia Datelor in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 45/2001.

() JOL8,12.1.2001, p. 1.

() JOL70,11.3.2014, p. 1.
() JOL 346,2.12.2014, p. 19.
() JOL70,11.3.2014, p. 1.
() JOL 296, 21.9.2004, p. 16.
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COMISIA EUROPEANA
Rata de schimb a monedei euro ()
1 decembrie 2014
(2014/C 432/05)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,2469 CAD dolar canadian 1,4213
JPY yen japonez 147,62 HKD dolar Hong Kong 9,6691
DKK coroana danezd 7,4401 NZD dolar neozeelandez 1,5838
GBP lira sterlind 0,79270 | SGD dolar Singapore 1,6285
SEK coroana suedezd 9,2562 KRW won sud-coreean 1381,40
CHF franc elvetian 1,2028 ZAR rand sud-african 13,7542
ISK coroana islandezd CNY yuan renminbi chinezesc 7,6742
NOK  coroana norvegiand 8,6745 HRK kuna croatd 7,6758
BGN  leva bulgireascd 1,9558 IDR rupia indoneziand 15317,53
CZK coroana cehi 27,626 MYR ringgit Malaiezia 4,2720
HUF forint maghiar 306,43 PHP peso Filipine 55,869
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseascd 65,2758
PLN zlot polonez 4,1782 THB baht thailandez 40,958
RON leu romanesc nou 4,4335 BRL real brazilian 3,1991
TRY lira turceascd 2,7673 MXN peso mexican 17,3472
AUD dolar australian 1,4681 INR rupie indiand 77,3564

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.7470 - Schibsted/Telenor/SoBazaar JV)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2014/C 432/06)

1. La 24 noiembrie 2014, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului ('), o notificare a unei concentriri propuse prin care intreprinderile Schibsted ASA (,Schibsted”, Norvegia) si
Telenor ASA (,Telenor”, Norvegia) dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind
concentririle economice, controlul in comun asupra intreprinderii SoBazaar AS (,SoBazaar”, Norvegia), o companie nou
creatd care constituie o intreprindere comund, prin achizitionare de actiuni.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:
— 1in cazul intreprinderii Schibsted: activitdti variate in sectorul presei, inclusiv al presei tipdrite si al presei online;

— 1in cazul intreprinderii Telenor: servicii variate in domeniile telecomunicatiilor, televiziunii, radiodifuziunii si
internetului;

— 1in cazul intreprinderii SoBazaar: platformd sociald online in domeniul modei, operatd in prezent de Telenor sub
numele de marci SOBAZAAR.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta. In con-
formitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrdri in temeiul Regu-
lamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3, trebuie precizat ¢ acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute
in comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei, cu numdirul de referintd M.7470 - Schibsted/Telenor/SoBazaar ]V, prin fax
(+32 22964301), prin e-mail, la adresa COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu, sau prin postd, la urmdtoarea adres:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentririle economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2014/C 432/07)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
»PATATA ROSSA DI COLFIORITO”
Nr. CE: IT-PGI-0005-01236-2.6.2014
IGP (X) DOP ( )
1. Denumire

,Patata Rossa di Colfiorito”

2. Statul membru sau tara tertd

Italia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale in stare proaspitd sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1
Denumirea ,Patata Rossa di Colfiorito” desemneazd tuberculii maturi ai speciei Solanum (Solanum tuberosum
L; 2n = 4x = 48) din familia Solanacee care sunt cultivati din soiuri de seminte de bazd inregistrate in registrele cu
soiuri nationale ale statelor membre ale Uniunii Europene si care prezintd o coaji caracteristicd de culoare rosie si
o pulpd de culoare galben deschis.
Tuberculii sunt tipici si usor de recunoscut datoritd urmatoarelor caracteristici:
— intregi, cu coaja complet formatd, fird pete;

— ovali-alungiti si neregulati;

— sandtosi; sunt excluse produsele afectate de putregai si de alte boli ale plantelor sau cele care prezintd deteriorari
care le fac improprii pentru consum;

— fird daune cauzate de inghet;
— fdrd miros sifsau gust strdine de caracteristicile normale ale produsului;
— coaja de culoare rogsie tipicd;

— muguri (ochi) superficiali si usor de indepartat.

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
() JOL 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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Valorile de referintd care garanteazd caracteristicile produsului sunt:

— calibrul: minimum 35 mm;

— fermitate: test de compresie (efort de tdiere) > 1,2 kgf/cm?

— continut de compusi fenolici totali > 300 mg/kg;

— culoarea rosie caracteristicd a cojii — culoare (X, Y, Z) adimensionala:
X > 13 adimensionald;
Y > 12 adimensional3;
Z > 6 adimensionald.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geografic delimitatd

In cazul cartofului ,Patata Rossa di Colfiorito”, toate etapele productiei, de la seminare la recoltare, trebuie s se
desfdsoare in aria geograficd delimitata.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

Cartofii recoltati sunt depozitati in spatii care trebuie si fie adecvate pentru a asigura conditiile necesare unei bune
conserviri a tuberculilor: trebuie si permitd uscarea suprafetei tuberculilor proaspit depozitati, si favorizeze cica-
trizarea vitimarilor generate de recoltare si si previni condensarea apei pe suprafata tuberculilor. In interiorul
deporzitelor, cartofii pot fi pusi in saci de nailon aerisiti sau in 13zi. in orice caz, este permis un proces de conser-
vare bazat pe utilizarea unor tehnologii de conservare moderne in conformitate cu legislatia in vigoare in domeniu.
Pe parcursul conservirii nu este permisd utilizarea unor produse antigerminative.

Ambalarea se face in ambalaje usor de recunoscut datoritd culorii rosii.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Pe etichetd si pe ambalaje trebuie si figureze, cu caractere de tipar de aceleasi dimensiuni, mentiunea ,Patata Rossa
di Colfiorito L.G.P.” si logoul Uniunii, dar pe etichetd nu trebuie sd figureze mentiuni de dimensiuni mai mari.

Mentiunea are urmdtoarele caracteristici de tipar, care garanteazd recunoasterea ei cu usurintd de citre consumator:
(a) mentiunea: Patata Rossa di Colfiorito IGP;
(b) tipul caracterelor: Bodoni MT Black;

(c) caracteristicile specifice ale culorilor Pantone utilizate in logo: RED 032.

Patata Rossa di
Colfiorito 1GP

Pe etichetele ambalajelor trebuie si figureze, de asemenea, toate elementele necesare pentru identificare:

(@) numele sau denumirea comerciali si adresa sau sediul producitorului individual sau asociat si ale
ambalatorului;

(b) marcajul corespunzitor pentru produsul destinat comertului extern;

(c) eventuale indicatii complementare si suplimentare fird caracter laudativ si nesusceptibile a induce in eroare
consumatorul in privinta naturii si caracteristicilor produsului.
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4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Se permite cultivarea cartofilor ,Patata Rossa di Colfiorito” la o altitudine de minimum 470 m deasupra nivelului
mdrii. Aria delimitatd se afld in zona muntilor Apenini, in regiunile Umbria si Marche, intre partea de est a provin-
ciei Perugia si partea de vest a provinciei Macerata. Aria cuprinde, in parte, urmitoarele comune din regiunea
Umbria: Foligno, Nocera Umbra, Valtopina si Sellano si urmitoarele comune din regiunea Marche: Serravalle di
Chienti, Muccia, Pieve Torina, Sefro, Visso si Montecavallo.

5. Legitura cu aria geografici
5.1. Specificitatea ariei geografice

Aria geograficad in care se cultivd cartofii ,Patata Rossa di Colfiorito” cuprinde o buni parte a masivelor Muntilor
Apenini aflate in regiunile Umbria si Marche. Unul dintre factorii cei mai caracteristici pentru aria de productie este
altitudinea, care limiteazd aria de cultivare la o altitudine de minimum 470 m deasupra nivelului mirii. Din punct
de vedere granulometric, aria de cultivare este formatd din terenuri care contribuie la diferentierea acestei culturi
specifice, si anume din terenuri silicioase, cu mult schelet, usor acide, usoare, afanate, permeabile si adanci.

Conditiile climatice sunt tipic montane: ierni reci, cu multd zdpada, si veri ricoroase.

Precipitatiile sunt abundente in zonele mai inalte (peste 1 500 mm pe an) si se reduc odatd cu altitudinea. Ninsorile
sunt abundente iarna, dar stratul de zdpadd persistd doar la altitudini mai mari de 1000 m. In ceea ce priveste
vanturile, destul de frecvente sunt grecale (N-E) si scirocco (S-E).

5.2. Specificitatea produsului

Produsul ,Patata Rossa di Colfiorito” este caracterizat de:
continut ridicat de polifenoli;

culoare rosie;

consistentd si duritate caracteristice;

formd neregulati.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Factorii care determind reputatia si caracteristicile usor de recunoscut ale cartofului ,Patata Rossa di Colfiorito” sunt
legati de specificititile pedoclimatice ale ariei delimitate, de tehnica de cultivare si de tipul de conservare utilizate,
precum si de faptul cd tuberculul este usor de recunoscut atit datoritd aspectului siu si culorii sale rosii, cat si
datoritd denumirii sale legate de teritoriu. Aspectul pedologic este deosebit de important: caracteristicile solului
contribuie, de fapt, in mod determinant la definirea modului in care creste si se formeazd cartoful, precum si

a caracteristicilor chimice si organoleptice ale acestuia.

Mediul tinde s influenteze morfologia produsului ,Patata Rossa di Colfiorito” prin ,suferinta” suportatd de tubercul
pe parcursul dezvoltdrii, cauzatd de factori dependenti de variabila teritoriald. Caracterul compact al pulpei si forma
neregulatd se datoreazd terenului bogat in schelet, tipic pentru aceastd arie, precum si climei si irigdrii reduse.

Conditiile ,extreme” ale ariei de productie au, de asemenea, un impact foarte semnificativ asupra patrimoniului de
polifenoli, deoarece structura enzimaticd, rdspunzitoare de biosinteza polifenolilor, este deosebit de sensibild la
caracteristicile de mediu ale zonei.

in plus, sunt numeroase marturiile orale si scrise care demonstreazd legitura istoricd, sociald si culturald solida
dintre produs si teritoriu.

Existd reviste specializate, fotografii $i mirturii audiovizuale care atestd excelenta reputatie a cartofilor ,Patata Rossa
di Colfiorito”, doveditd si de sirbitoarea numitd ,Sagra della Patata Rossa di Colfiorito” (ajunsd la cea de a 36-a
editie) si oficializatd chiar de administratia regiunii Umbria, care, pe bund dreptate, a inclus acest cartof pe lista
produselor traditionale, mai exact a celor care au o traditie de peste 25 de ani.

De asemenea, cartoful ,Patata Rossa di Colfiorito” este prezent, ca ingredient, in diverse retete din gastronomia
locald, putand fi fiert, gatit pe jar, pus in salatd, prdjit, copt sau utilizat pentru a face paine, focaccia si piure. Din
acest cartof se pot face niste galuste excelente (gnocchi), preparat foarte raspandit in gastronomia locala.
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Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (*)]

Actuala administratie a lansat procedura nationald de opozitie, publicind propunerea de recunoastere a IGP ,Patata
Rossa di Colfiorito” in Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana nr. 93 din 22 aprilie 2014.

Textul consolidat al caietului de sarcini este disponibil la adresa: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

sau
accesind direct pagina principald a site-ului Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere

(www.politicheagricole.it), ficand clic pe ,Prodotti DOP IGP” (in partea superioard dreaptd a ecranului), apoi pe ,Prodotti
DOP IGP STG” (pe laterala stdngd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.

() A se vedea nota de subsol 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Publicarea unei cereri in temeijul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calitatii
produselor agricole si alimentare

(2014/C 432/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
»VLAAMSE LAURIER”
Nr. CE:BE-PGI-0005-01125-2.7.2013
IGP (X) DOP ( )
1. Denumire

,Vlaamse laurier”

2. Statul membru sau tara tertd

Belgia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 3.5. Flori si plante ornamentale.

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Vlaamse laurier” este arbustul sau tufisul de dafin gata pentru vanzare din genul Laurus nobilis familia Lauracea,
impreund cu cultivarele sale. ,Vlaamse laurier” are o varstd minimd de cinci ani si este tdiat simetric in diverse
forme geometrice.

Planta are un trunchi intact i frunze verzi, frumoase, fird reziduuri vizibile. Plantele au o crestere compactd si
internoduri scurte (internodul este distanta dintre doi muguri).

Planta se afld in mijlocul unui ghiveci curat, fird buruieni vizibile, cu o margine suficientd pentru udare; plantele
de ,Vlaamse laurier” pe tija nu prezinta ldstari.

Dupd cinci ani, plantele au urmdtoarele dimensiuni minime:

— piramide si piramide pe tiji: o indltime minima de 80 cm;

— sfere si sfere pe tijd: un diametru minim de 30 cm;

— coloane si alte figuri geometrice: o iniltime minimi de 80 cm;

— forme de palmetd etajatd: o indlfime minimd de 80 cm;

— 1in cazul spiralelor si al trunchiurilor impletite: un diametru minim al sferei de 30 cm.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
() JOL 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Intregul proces de cultivare a ,Vlaamse laurier”, de la productia de butasi pand la produsul final inclusiv, se
desfdsoard in aria geograficd delimitatd.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Pe etichetd se mentioneaza denumirea inregistratd ,Vlaamse laurier” si logoul IGP.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie a ,Vlaamse laurier” se limiteaza la districtele administrative Bruges, Gent, Eeklo, Roeselare si Tielt
din provinciile belgiene Flandra de Vest si Flandra de Est.

5. Legdtura cu aria geografica

Originea geograficd a ,Vlaamse laurier” are un efect semnificativ asupra calitdtii specifice a produsului. Priceperea
horticultorilor locali, dobanditd de-a lungul multor secole, si clima locald au dus la caracterul specific al ,Vlaamse
laurier”. Reputatia produsului este doveditd si de volumul exporturilor, de pretul de vanzare ridicat si de faptul ca
planta este expusd la foarte multe evenimente prestigioase.

5.1. Specificitatea ariei geografice
Climatul oceanic

Datoritd vecindtitii Marii Nordului, incilzitd de caldul Curent al Golfului din Oceanul Atlantic, si vanturilor domi-
nante de la vest la sud-vest, aria geograficd respectivd se bucurd de un climat temperat oceanic. Acest climat tempe-
rat oceanic se caracterizeazd de obicei prin veri ricoroase (temperaturi medii de 20 °C) si umede si prin ierni relativ
blande si ploioase.

Primdvara, vara si toamna, cultivatorii valorifici la maximum cultivarea in exterior, cdreia i se datoreazi o crestere
echilibratd si mai compactd a plantelor decat cea din tdri situate mai la sud, unde temperaturile sunt mai ridicate si
cregterea este mai abundentd. Plantele de ,Vlaamse laurier” sunt mai rezistente la temperaturi mai reci (insi situate
peste punctul de inghet) decat dafinii care cresc in regiunile sudice.

Toamna, plantele de ,Vlaamse laurier” se tin in interior §i sunt protejate pentru a se evita vitimdrile produse de
inghet. In timpul iernii, planta se odihneste. In tirile aflate in zone mai sudice, cresterea plantei continui insi
aproape neintreruptd. in zonele cu climat temperat oceanic, sunt evitate temperaturile prea ridicate si prea scizute
pe intreaga perioadd de crestere (de cinci ani) a ,Vlaamse laurier”, precum si dupd aceea. Se obtin astfel plante de
,Vlaamse laurier” de inaltd calitate. incd din secolul XVI, botanistii Dodoens si Lobelius semnalau faptul ci in acest
tinut creste foarte bine dafinul: ,Arbustii de Laurus cresc abundent in Spania si in alte tiri calde asemindtoare. In
Tarile de Jos, dafinul este plantat in gridini i iarna este protejat cu griji de frig; numai in Zeeland si in apropierea
mdrii nu se intdmpld acest lucru, solul fiind acolo sirat.”

Priceperea locald

Calitatea specificd a produsului final se datoreazd in mare parte priceperii locale folosite de horticultori pentru
a obtine ,Vlaamse laurier”. In Flandra, de peste 500 de ani, dafinul se butdseste, nu se seamdnd, apdrand in acest
mod descendenti care sunt clone si care au asadar cu totii acelasi genotip si acelasi fenotip. Totodatd, datoritd
selectiei indelungate si ficute cu grijd chiar in cadrul intreprinderilor, cultivatorii de ,Vlaamse laurier” au putut
obtine plante foarte uniforme. In fiecare an, cultivatorul selectioneazi plantele cele mai viguroase, cu ramificarea
cea mai bogatd si cu butasii de culoarea verde cea mai inchisd, care se dezvoltd cel mai bine in climatul temperat
oceanic.

,Vlaamse laurier” este cultivat intr-un ghiveci care este schimbat periodic in functie de raportul dintre ghiveci si
plantd, de cresterea atinsd si de cantitatea de substrat prezentd. Limitarea volumului radicinii limiteazd si cresterea
plantei, ceea ce are un efect benefic asupra formarii acesteia.

Dupd un an, cultivatorul hotdriste, in functie de cresterea si de ramificarea plantelor, ce formi si dea prin tdiere
fiecareia dintre ele.
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Taierea este esentiald in procesul de cultivare a ,Vlaamse laurier” atat pentru formarea plantei, cit si pentru crearea
internodurilor scurte. De aceea existd doud feluri de tdiere: de iarnd si de vard. Prin tdierea de iarnd se formeaza
o plantd simetricd, cu o formd geometrica recognoscibild. Tdierea de vard se face in functie de vigoarea vegetativd si
de necesitatea de a imbundtdti calitatea. Tiierea de vard permite o bund ramificare a crengilor si conferd astfel
plantelor forma foarte densa.

Faptul cd 95 % dintre intreprinderile care cultivd ,Vlaamse laurier” produc numai aceastd plantd este unic in lume.
Aceastd formd extremd de specializare a apdrut incd din secolul XVII, prima oard in Flandra de Vest, in zona
Bruges, iar mai tarziu si in Flandra de Est. In restul Belgiei nu s-au cultivat niciodatd dafini.

[nainte de Primul Razboi Mondial, in aria geografici respectivd erau aproximativ 100 de cultivatori de dafini
a cdror culturd principald era reprezentati de ,Vlaamse laurier”. In 1996 a fost infiintatd Asociatia pentru ,Vlaamse
laurier”. Numdrul intreprinderilor a scdzut, astfel incat in prezent au rdmas in jur de 15 intreprinderi, fiecare cu
o productie medie de 15 000-20 000 de plante.

5.2. Specificitatea produsului

Priceperea locald a cultivatorilor specializati, in combinatie cu clima temperat oceanicd, fac din ,Vlaamse laurier” un
produs de varf al floriculturii flamande. Prin modul de productie se asigurd cd ,Vlaamse laurier” respectd descrierea
de la punctul 3.2

,Vlaamse laurier” se caracterizeazd prin:

— productia de butasi care determini o uniformitate ridicata;

— modul de crestere echilibrat si compact;

— ramificarea bogatd si internodurile scurte;

— frunzele de culoare verde inchis;

— tdierea simetricd in urma cdreia se obtine o formd geometrica (piramide, sfere, coloane etc.);
— rezistenta la frig.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Legdtura dintre aria geograficd si calitatea specificd a ,Vlaamse laurier”

Clima temperat oceanici din aria geograficd, impreund cu priceperea locald a horticultorilor transmisi din generatie
in generatie garanteazd calitatea specificd a produsului. Datoritd temperaturilor moderate prezente pe timpul verii si
al iernii in aria geograficd, plantele se prezintd sub o formd mai compactd si mai echilibratd decat dafinii care cresc
in regiunile sudice. Uniformitatea apare ca urmare a productiei prin butisire. Plantele de ,Vlaamse laurier” isi obtin
forma simetricd specificd (sfere, piramide, coloane) si sunt caracterizate de o bund ramificare si de internoduri

scurte gratie metodei intensive si atente de tdiere.

Legdtura dintre aria geograficd si reputatia ,Vlaamse laurier”

,Vlaamse laurier” este cunoscut in afara ariei geografice, bucurdndu-se, prin urmare, de o mare faimd, lucru dovedit
prin faptul cd actualmente o proportie de 90 % din productie este exportatd anual la un pret mai mare cu 30-40 %,
in medie, decat pretul dafinilor care provin din alte tdri. Cultivatorii isi inchiriazi, de asemenea, cele mai pretioase
(si mai vechi) plante de ,Vlaamse laurier” ca plante ornamentale pentru evenimente precum Campionatul mondial
de fotbal din Germania din 2006 sau pentru un labirint creat din ,Vlaamse laurier” pentru Tommy Hilfiger in
Amsterdam. ,Vlaamse laurier” este prezent si in casele regale ale Danemarcei si Belgiei, precum si la casa de modi
Cartier din Sankt Petersburg, la casa de licitatie Christie’s din Paris si in locuinta particulard din Anglia a cantdretei
Madonna. Clientii din tdrile nordice preferd ,Vlaamse laurier” dafinilor din alte tdri datoritd rezistentei la frig
a acestor plante ornamentale flamande.

In Belgia, ,Vlaamse laurier” se afld periodic in centrul atentiei, de exemplu la piata din Bruges unde Daniél Ost, cel
mai celebru florar belgian, a creat in 2010 o grddind de dafini vizitatd de 80000 de oameni. Piata mare din
Bruxelles a fost decoratd in 2013 cu plante de ,Vlaamse laurier”.
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Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 ()]

http://lv.vlaanderen.be/nlapps/data/docattachments/Vlaamse%20laurier.pdf

sau

www.vlaanderen.be/landbouw — beleid — kwaliteitssystemen — Europese kwaliteitssystemen — vlaamse dossiers

() A se vedea nota de subsol 2.


http://lv.vlaanderen.be/nlapps/data/docattachments/Vlaamse%20laurier.pdf
http://www.vlaanderen.be/landbouw

C432/16 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 2.12.2014

Publicarea unei cereri in temeijul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calitatii
produselor agricole si alimentare

(2014/C 432/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
»PRESUNTO DE BARRANCOS”[,,PALETA DE BARRANCOS”
Nr. CE: PT-PDO-0105-0010-7.7.2010
IGP ( ) DOP (X)
1.  Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare

— X Denumirea produsului

— [X Descrierea produsului

— [ Aria geograficd

— [ Dovada de origine

— X Metoda de obtinere

— [ Legdtura

— [X Etichetare

— [ Cerintele nationale

— [X Altele (reguli aplicabile taierii si felierii, organismul de control, asociatia de producitori)

2. Tipul modificirii (modificirilor)

— X Modificare a documentului unic sau a fisei rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun document
unic si nicio fisd-rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic publicat [articolul 9
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor masuri sanitare sau fitosanitare obli-
gatorii de citre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

3. Modificare (modificiri)
3.1. Denumirea produsului

Introducerea denumirii ,Paleta de Barrancos” dupd includerea in caietul de sarcini a spatei, respectiv a membrelor
anterioare dupd maturare, denumita traditional ,Paleta de Barrancos”.

3.2. Descrierea produsului

Descrierea produsului ,Paleta de Barrancos” se introduce in caietul de sarcini si in documentul unic. Se detaliazd
caracteristicile ,Paleta de Barrancos”, precum si cele ale materiei prime, fiind vorba despre membrele anterioare ale
porcului, in vreme ce ,Presunto de Barrancos” se obtine din membrele posterioare.

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
(%) JOL 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit prin Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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Jambonul ,Paleta de Barrancos” este o bucatd de carne foarte asemdndtoare cu sunca ,Presunto de Barrancos”, cu
exceptia greutdtii si a faptului cd provine din membrele anterioare ale acelorasi animale.

Jambonul ,Paleta de Barrancos” nu a fost inclus initial in protectia denumirii de origine, deoarece in trecut era
produs doar pentru consumul casnic sau pentru comercializarea in cantititi mici la nivel local. Ca urmare
a modificdrii tipicului de consum si pentru ci este vorba despre buciti de carne mai mici care rezultd din acelasi
mod de productie, aviand aceleasi caracteristici ca sunca de Barrancos, jambonul a devenit rentabil din punct de
vedere economic si gi-a creat o reputatie, necesitdnd la rAndul sdu protectia propusi.

Prezenta cerere permite producitorilor si beneficieze de instrumentele adecvate pentru o mai bund identificare si
promovare a acestor produse specifice, protejandu-i totodatd impotriva practicilor ilegale.

Includerea ,Paleta de Barrancos” reprezint, pe de o parte, garantia unei remunerdri corecte a producitorilor de
jambon, care furnizeazd astfel informatii clare privind caracteristicile specifice produsului si relatia acestuia cu aria
geograficd de provenientd si, pe de altd parte, garantia faptului cd produsul poate fi achizitionat de consumatori in
conditii de siguranta si fiabilitate.

3.3. Metodd de obtinere

Conform tabelului de mai jos, au fost prezentate informatii privitoare la durata diverselor etape de crestere
a animalelor, la originea si calitatea hranei pentru animale, s-a precizat perioada minimd de ingrisare si finisare de
minimum 60 de zile in regimul de pdsunat cunoscut sub denumirea ,montanheira”, in care animalele sunt ldsate
libere sd se hrdneascd in stejdris exclusiv cu resursele naturale existente, respectiv iarba si ghinde — acest regim fiind
cel care conferd caracteristicile dorite pentru productia jambonului si a suncii.

Alimente originare din aria geografica de

Etape Durata productie a materiei prime
. L matern ibili
Purcel de lapte 45-60 de zile apte matern, cui pos b tatea de
suplimentare cu amestec furajer
Cregtere > 85 luni Cereale, f?ln, pasuni naturale si culti-
’ vate, furaje
Ingrisare si finisare in regimul de > 60 de zile Alimentatie provenind exclusiv din
pisunat (,montanheira”) stejaris

Datoritd includerii jambonului ,Paleta de Barrancos”, se expliciteazd durata diferitelor etape ale procesului de trans-
formare a acestui produs. Tabelul de mai jos descrie durata etapelor de transformare pentru aceste doud produse.

Durata
Etape
Sunci Jambon
Sararea 1-1,5 zile/kg 1-1,5 zile/kg
Afinaj 25-45 de zile 25-45 de zile
Uscare-maturare > 6 luni > 4 luni
Invechire > 6 luni > 4 luni

3.4. Etichetare

In functie de produs, jambon sau sunci, pe etichetd trebuie si figureze urmitoarele mentiuni: ,Presunto de Barran-
cos — Denominagdo de Origem Protegida” sau ,Paleta de Barrancos — Denominagdo de Origem Protegida”.

Au fost eliminate trimiterile la mentiuni, la data minimd de valabilitate, la numarul lotului, la numele si adresa
producdtorului sau ale firmei, deoarece aceste elemente sunt previzute in legislatia general aplicabild etichetdrii
produselor. Lista ingredientelor este obligatorie doar cand sunca este tratatd cu ulei de masline i cu paprica.

Pentru respectarea cerintelor nationale, s-a introdus ca mentiune obligatorie pe etichetd marca de certificare, care
cuprinde denumirea produsului si mentiunea aferentd acestuia, organismul de control si numdrul de serie.
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3.5.

3.6.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea

Deoarece operatiunile de decupare si feliere sunt supuse controlului, a fost eliminatd restrictia referitoare la incinta
in care au loc aceste operatiuni, deoarece aceasta nu afecteazd caracteristicile produsului §i nu reprezintd o limitare
a comercializdrii in diversele forme de prezentare previzute.

Organismul de control si asociatia producdtorilor

AGRICERT - Certificagdo de Produtos Alimentares Lda. — este organismul de control responsabil cu verificarea confor-
mitatii produsului, iar ACPA — Associagdo de Criadores de Porco Alentejano — este noua asociatie de producitori.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (')

3.2.

»PRESUNTO DE BARRANCOS”[,,PALETA DE BARRANCOS”
Nr. CE: PT-PDO-0105-0010-7.7.2010
IGP ( ) DOP (X)
Denumire

,Presunto de Barrancos”/,Paleta de Barrancos”

Statul membru sau tara tertd

Portugalia

Descrierea produsului agricol sau alimentar

. Tipul de produs

Clasa 1.2. Produse din carne (fierte, sdrate, afumate etc.)

Descrierea produsului ciruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Prin ,Presunto de Barrancos” se denumesc pulpele sirate, uscate, maturate si neafumate, provenind de la porci
adulti din rasa ,alentejana” (Sus ibericus), sacrificati la o varstd cuprinsi intre 12 si 20 de luni.

Formd si aspect exterior: decupare trapezoidald pe lung, stilizatd, aplatizatd sau conicd, potrivit traditiei, cu pastra-
rea unui strat de soric. Grisimea in exces se poate indepirta, insd extremitatea piciorului (unghia) se mentine intot-
deauna pentru a facilita identificarea.

Greutatea minimd este de 5 kg. Culoarea variazd intre rozul caracteristic si rosu puternic. Sectiunea prezintd infil-
tratii de grisime in masa musculard, dupi o perioadd de uscare-maturare de minimum sase luni si dupd o perioadd
minimd de invechire in pivnite de sase luni.

Sunca ,Presunto de Barrancos” poate fi comercializatd ca pulpd intreagd sau in buciti, cu sau fird os, sau feliata.

Prin ,Paleta de Barrancos” se denumesc membrele anterioare sirate, uscate, maturate si neafumate, provenind de la
porci adulti din rasa ,alentejana” (Sus ibericus), sacrificati la o varstd cuprinsi intre 12 si 20 de luni.

Forma si aspect exterior: decupare trapezoidald pe lung, stilizatd, rotunjitd, potrivit traditiei, cu pastrarea unui strat
de soric. Grisimea in exces se poate indepdrta, insd extremitatea piciorului (unghia) se mentine intotdeauna pentru
a facilita identificarea.

Greutatea minimd este de 3 kg, culoarea variazd intre rozul caracteristic si rosu puternic. Sectiunea prezintd infil-
tratii de grisime in masa musculard, dupid o perioadd de uscare-maturare de minimum patru luni si dupi
o perioadd minimi de invechire in pivnite de patru luni.

Jambonul ,Paleta de Barrancos” poate fi comercializat ca pulpd anterioard intreagd sau in buciti, cu sau fird os, sau
feliat.

() Inlocuit prin Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

La elaborarea suncii si a jambonului de Barrancos se pot utiliza doar carcase de porc din rasa ,alentejana”, ndscuti,
crescuti, hraniti si sacrificati in aria geograficd delimitatd pentru producerea materiei prime.

Sunca: este constituitd din pulpe proaspete cu o greutate mai mare de 6 kg.
Jambonul: este constituit din pulpe anterioare proaspete cu o greutate mai mare de 4 kg.

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Purceii de lapte sunt alimentati cu laptele matern minimum 45 de zile si se permite suplimentarea cu amestec
furajer. Dupd intdrcare, purceii de lapte intrd in etapa de crestere, care dureazd pand la regimul de pdsunat denumit
,montanheira”. Etapa de crestere se incheie in septembrie/octombrie; in aceastd perioadd, animalele sunt hrinite cu
cereale, concentrate si fAn provenind din aria geograficd de producere a materiei prime.

Etapa de ingrisare si finisare in regimul de pasunat (,montanheira”) este caracterizatd in principal de faptul ci ani-
malele se hrinesc in aer liber in stejdris si, prin urmare, au o alimentatie bazatd exclusiv pe resursele naturale
existente, respectiv iarbd si ghinde. Durata acestei perioade coincide cu productia de ghinda de la stejari si stejarii
de plutd, care are loc intre octombrie/noiembrie si ianuarie/februarie. Animalele sunt tinute in acest regim timp de
60 de zile si dobandesc astfel caracteristicile dorite pentru productia suncii §i a jambonului.

Alimente originare din aria geograficd de

Etape Durata productie a materiei prime
. Lapte matern, cu posibilitatea de
Purcel de lapte 45-60 de zile P P .
suplimentare cu amestec furajer
. Cereale, fan, pasuni naturale si culti-
Crestere > 8,5 luni pas ;

vate, furaje

Ingrisare si finisare in regimul de > 60 de zile Alimentatie provenind exclusiv din
pisunat (,montanheira”) stejaris

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Nasterea, cresterea, ingrisarea si finisarea animalelor in regimul de pasunat (,montanheira”), precum si sacrificarea
au loc in aria geograficd delimitatd pentru producerea materiei prime. Fabricarea sau prepararea, maturarea si usca-
rea au loc in interiorul ariei geografice delimitate pentru transformare.

3.6. Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc.

Nu sunt necesare.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

In functie de produs, jambon sau sunci, pe etichetd trebuie si figureze urmitoarele mentiuni: ,Presunto de Barran-
cos — Denominagdo de Origem Protegida” sau ,Paleta de Barrancos — Denominagdo de Origem Protegida”.

4. Delimitarea succintd a ariei geografice

Aria geograficd delimitatd pentru producerea materiei prime (comune):

Alter do Chéo, Castelo de Vide, Crato, Marvéo, Nisa, Portalegre, Avis, Mora, Ponte de Sor, Arronches, Campo Maior
(cu exceptia S. Jodo Baptista), Elvas (cu exceptia S. Pedro), Fronteira, Monforte, Borba, Estremoz, Sousel, Vila Vigosa,
Arraiolos, Evora, Montemor-o-Novo, Portel, Vendas Novas, Viana do Alentejo, Alandroal, Mourdo, Redondo,
Reguengos de Monsaraz, Alcécer do Sal (cu exceptia S. Matias do Castelo), Grandola (cu exceptia Melides), Alvito,
Beja, Cuba, Mértola, Vidigueira, Barrancos, Moura, Serpa, Aljustrel, Almoddvar, CastroVerde, Ferreira do Alentejo,
Ourique, Odemira (cu exceptia Vila Nova de Mil Fontes si S. Teot6nio), Santiago de Cacém (cu exceptia Santo
André) si Sines.

Aria geograficd de transformare (comund): Barrancos.
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5.2.

5.3.

Legitura cu aria geograficd

. Specificitatea ariei geografice

Datoritd caracteristicilor pedoclimatice si a altitudinii, in partea sud-esticd a Peninsulei Iberice s-a dezvoltat un sis-
tem agro-silvo-pastoral special: stejarisul.

Acest sistem ecologic unic in lume este caracterizat de existenta unor paduri unde cresc arbori din genul quercus,
o flord de tip xerofit i un strat de erbacee conditionat de o slabd pluviometrie.

In functie de specia dominantd, stejirisul poate fi de plutd (Quercus suber) sau de Quercus rotundifolia sau mixt,
continind ambele specii. Distributia geografici variazd de la litoral spre centrul regiunii, dat fiind ci Oceanul
Atlantic influenteazd conditiile climatice si conditioneazd speciile endemice. Astfel, spre vest predomind Quercus
suber si spre est predomind Quercus rotundifolia.

Cunoscutul peisaj impadurit cu aceste specii de stejar, caracteristic sudului Portugaliei, are o topografie usor
sinuoasd, cu un subsol pietros si un sol nu foarte fertil, pretdndu-se in mod special silviculturii si pasunatului. La
sol se dezvoltd o vegetatie rard i spontand, cu care se hrinesc porcii. Acest sistem ecologic contribuie la mentine-
rea solului si combate eroziunea, permitdnd totodati si se obtind o resursd alimentard de mare importanti:

ghindele.

Comuna Barrancos prezintd caracteristici pedoclimatice speciale, determinate de apropierea de Serra Morena, de
altitudinea fatd de nivelul marii (350 m) si de apropierea de raul Ardila si de paraul Murtigdo.

Situatd la altitudine, comuna are un microclimat mediteraneean, cu vant predominant din nord-vest si vest, care
bate cu o vitezd maximd de 60 km/h. Umiditatea relativd anuali este de 70 %, temperaturile maxime inregistrate in
iulie si august sunt de 38-40 °C, iar cele minime inregistrate in decembrie si ianuarie sunt de 3-5 °C.

Microclimatul local asigurd conditii naturale de uscare, maturare si invechire a jambonului si suncii, fird a fi nevoie
de afumare — practici utilizatd in tot restul regiunilor Portugaliei in care se produce sunca.

Aceastd tehnicd speciald de fabricatie provine din metodele locale, traditionale si constante care s-au mentinut nes-
chimbate din timpuri strdvechi.

Specificitatea produsului

Sunca si jambonul de Barrancos se obtin in urma unei maturdri naturale in microclimatul din Barrancos. Datoritd
temperaturilor ridicate de vard, sunca si jambonul incep sd transpire, moment in care acidul oleic se infiltreazd in
fibrele musculare, conferind intregii bucdti o aroma deosebitd, calititi gustative si caracteristici precum onctuozita-
tea si textura grasimii, moliciunea i aromele puternice.

Aceste produse se obtin exclusiv din carnea de porc din rasa ,alentejana”, care prezintd caracteristici genetice care
permit infiltrarea cu grdsime a masei musculare, fapt care conferd produsului aspectul marmorat specific.

Gustul este suav si delicat, putin sdrat si uneori insotit de o tentd usor picantd, sunca fiind foarte moale si sucu-
lentd. Produsul este aromat, foarte putin fibros si totusi are un continut redus de grasime. Grisimea este striluci-
toare, de culoare alb-irizatd, aromatd si cu gust placut. Consistenta depinde de alimentatie si de cantitatea de ghinde
ingeratd.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Porcul din regiunea Alentejo este prin excelentd cel mai bun utilizator al fructelor stejarului si reuseste cel mai bine
sd le transforme in carne. Aceastd exploatare optimd a unei resurse naturale, asociatd caracteristicilor metabolice ale
rasei, determind formarea unei materii prime tipice, in strns legiturd cu mediul geografic de unde provine, con-
stituind baza fundamentald pentru elaborarea suncii si jambonului de Barrancos.

Astfel, aria geograficd de producere a materiei prime coincide cu comunele unde se intilneste cel mai mult
stejdrisul, care determind repartizarea septelului porcin din rasa ,alentejana”.
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Carnea animalelor crescute in regimul denumit ,montanheira”, selectionate pentru producerea acestui tip de jam-
bon si de sunci si controlate de la nastere, are calititi speciale, determinate de crestere si de alimentatie. Animalele
sunt crescute in regimul de pidsunat extensiv ,montanheira”, in care ghindele determind formarea unui tip de
grisime care este supld si bogatd in acizi grasi polinesaturati.

Microclimatul ariei geografice de productie sau preparare asigurd conditii naturale de uscare, maturare si invechire
a jambonului §i suncii, fird a fi nevoie de afumare - practicd utilizatd in tot restul regiunilor Portugaliei in care se
produce suncd si jambon, de aici si diferentele dintre acest produs si altele din aceeasi categorie.

Caracteristicile climatice ale ariei geografice de transformare permit ca procesul de transformare si se realizeze in
conditii climatice naturale, incet si pe duratd lungd, la care se adaugd regimul termic si cel al umiditétii pentru

a genera un produs cu texturd, aromd si gust foarte personale, care si-au format un nume si o reputatie proprie.

http:/fwww.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_Presunto_Paleta_Barrancos_DOP.pdf
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