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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.6832 — Goldman Sachs/TPG Lundy/Ainscough)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2013/C 102/01)

La data de 14 martie 2013, Comisia a decis sd nu se opund concentrarii notificate mentionate mai sus si si
o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi facut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trdrilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data

si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numairul de

document 32013M6832. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE ST ORGANISMELE

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')
8 aprilie 2013
(2013/C 102/02)

1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,3023 AUD dolar australian 1,2503
JPY yen japonez 128,46 CAD  dolar canadian 1,3244
DKK coroana danezd 7,4543 HKD  dolar Hong Kong 10,1107
GBP lira sterlin 0.85095 NZD dolar neozeelandez 1,5405
SEK coroana suedezd 8,3591 SGD dolar Singapore 1,6158
CHF franc elvetian 12168 KRW  won sud-coreean 1 489,21
. . ZAR rand sud-african 11,7647
ISK coroana islandeza
. CNY  yuan renminbi chinezesc 8,0786
NOK coroana norvegiand 7,4540
HRK kuna croata 7,6104
BGN leva bulgireascd 1,9558 o oL
IDR rupia indoneziand 12 693,68
CZK ha 25,72
coroana ceha 2727 MYR ringgit Malaiezia 3,9818
HUF forint maghiar 297,75 PHP peso Filipine 53,787
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseascd 40,7450
LVL lats leton 07010 | THB  baht thailandez 38,066
PLN zlot polonez 4,1283 BRL real brazilian 2,5773
RON leu romanesc nou 4,4075 MXN  peso mexican 15,8076
TRY lira turceasca 2,3292 INR rupie indiand 71,0240

(") Sursa: rata de schimb de referingd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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O noud fatd nationali a monedelor euro destinate circulatiei

(2013/C 102/03)

Fata nationald a noii monede comemorative de 2 euro destinate circulatiei si emise de Italia

Monedele euro destinate circulatiei au curs legal in toatd zona euro. In vederea informarii publicului si a
tuturor pdrtilor care manipuleazi monedele, Comisia dd publicitdtii caracteristicile modelelor noilor mone-
de (). In conformitate cu concluziile Consiliului din 10 februarie 2009 (3, statele membre din zona euro si
tdrile care au incheiat cu Comunitatea un acord monetar privind emiterea de monede euro pot emite
monede euro comemorative destinate circulatiei, sub rezerva respectdrii anumitor conditii, printre care
aceea de a folosi in acest scop numai moneda de 2 euro. Aceste monede au aceleasi caracteristici
tehnice ca si celelalte monede de 2 euro, insi fata lor nationald prezintd un model comemorativ cu o
puternicd semnificatie la nivel national sau european.

Tara emitentd: Italia
Obiectul comemorarii: Comemorarea a 100 de ani de la moartea lui Giovanni PASCOLI

Descrierea modelului:

In prim-plan se afld portretul poetului Giovanni PASCOLI, originar din Romagna, o figurd reprezentativd a
literaturii italiene de la sfarsitul secolului al XIX-lea. In dreapta se afld anul emiterii ,2012” si monograma
Republicii Italiene, ,RI”; in stinga, anul de deces ,1912", simbolul monetdriei ,R” si initialele autorului Maria
Carmela Colaneri ,MCC”. In partea de jos, inscriptia ,G. PASCOLI” in formd de arc de cerc.

Inelul exterior al monedei contine cele doudsprezece stele ale drapelului european.

Volumul emisiunii: 15 milioane

Data emisiunii: Aprilie 2012

() A se vedea JO C 373, 28.12.2001, p. 1, cu privire la fetele nationale ale tuturor monedelor emise in 2002.

(®) A se vedea concluziile Consiliului Afaceri Economice si Financiare din 10 februarie 2009 si Recomandarea Comisiei
din 19 decembrie 2008 privind orientdrile comune pentru fetele nationale ale monedelor euro si emiterea de monede
euro destinate circulatiei (JO L 9, 14.1.2009, p. 52).
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(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6848 — Aegon/Santander/Santander Vida/Santander Generales)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2013/C 102/04)

1. La data de 27 martie 2013, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr.
139/2004 al Consiliului (!), o notificare a unei concentrdri propuse prin care intreprinderile Aegon Spain
Holding BV (,Aegon Spain”), controlatd de Aegon NV (,grupul Aegon”, Térile de Jos), si Santander Seguros y
Reaseguros, Compania Aseguradora, SA (,Santander Seguros”, Spania), controlatd de Banco Santander SA
(,Banco Santander, Spania”), dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul
privind concentririle economice, controlul in comun asupra intreprinderilor Santander Vida si Santander
Generales (,intreprinderile comune”, Spania), prin achizitionare de actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul grupului Aegon: furnizare de asigurdri si produse de pensii la nivel international;

— 1in cazul intreprinderii Banco Santander: furnizare de servicii bancare si de asigurdri la nivel international;
— 1in cazul intreprinderii Santander Vida: furnizare de produse de asigurare de viatd in Spania;

— 1in cazul intreprinderii Santander Generales: furnizare de produse de asigurare generald in Spania.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd.

4. Comisia invitd partile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6848 — Aegon/Santander|
Santander Vida/Santander Generales, la urmatoarea adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentrarile economice”].
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6890 - SCPE/Pemgrofund/Carlyle/ETC Group)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2013/C 102/05)

1. La data de 2 aprilie 2013, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr.
139/2004 ('), o notificare a unei concentrdri propuse, prin care intreprinderile ETC Holdings (Mauritius)
Limited (,ETC Holdings”, Mauritius), Standard Chartered Private Equity (Mauritius) III Limited (,SCPE”,
Mauritius), PRIF AfriVest Limited (,Pemgrofund”, Mauritius) si CSSAF Consumer I (,CSSAF’, Mauritius)
dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice,
controlul in comun asupra intregii societdti Export Trading Company Group (,ETCG”, Mauritius), prin
achizitionare de actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul ETCG si ETC Holdings: desfasurarea de activitdti economice bazate pe agriculturd, integrate
vertical la nivelul subcontinentului african, care includ achizitia, procesarea, antrepozitarea, transportul,
distributia si comercializarea produselor agricole de bazd;

— 1in cazul Pemgrofund: ca fond pe termen lung, investitii in infrastructurd §i oportunititi conexe pe intreg
teritoriul Africii;

— in cazul CSSAF: gestionarea de active alternative la nivel mondial;

— in cazul SCPE: furnizarea de finantare prin capitaluri proprii pentru extinderi, achizitii, preludri de
societdti cu fonduri imprumutate si preludri de societdti de citre managerii acestora in diverse sectoare.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd cd tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd. In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrdri in temeiul Regulamentului (CE) privind concentririle economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii prevdzute in Comunicare.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate sd i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6890 — SCPE/Pemgrofund|
Carlyle/ETC Group, la urmdtoarea adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
(3 JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6813 - McCain Foods Group/Lutosa Business)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2013/C 102/06)

1. Ladata de 3 aprilie 2013, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 §i ca urmare a unei cereri motivate
efectuate in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), o notificare a unei
concentrdri propuse, prin care intreprinderea McCain Foods Group Inc. (,McCain”, Canada), prin intermediul
filialei sale McCain Foods Belgium NV (,McCain Foods”, Belgia), dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul
(1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice, controlul unic asupra intreprinderilor G&L
Van den Broeke-Olsene NV, (Belgia), Vanelo NV, (Belgia) si Lutosa France SARL (impreund ,Lutosa Busi-
ness”), prin achizitionare de actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii McCain si a filialelor sale: productia si comercializarea de produse pe bazd de
cartofi congelate, ricite si deshidratate (cartofi prdjiti, specialititi pe bazd de cartofi si fulgi de cartofi),
pizza, aperitive, mancdruri semipreparate, sucuri si deserturi;

— in cazul intreprinderii Lutosa Business: productia si comercializarea de produse pe bazd de cartofi
congelate, ricite si deshidratate.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceasta privintd.

4. Comisia invitd partile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6813 — McCain Foods Group/
Lutosa Business, la urmitoarea adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentrarile economice”].
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6898 — RAG Stiftung/Evonik Industries)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2013/C 102/07)

1. La data de 2 aprilie 2013, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr.
139/2004 al Consiliului ('), o notificare a unei concentrari propuse prin care intreprinderea RAG Stiftung
(Germania) dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentrarile
economice, controlul unic asupra intreprinderii Evonik Industries AG (Germania). Concentrarea este deter-
minatd de o modificare la acordul actionarilor care reglementeazi relatiile dintre actionari, intreprinderea
RAG Stiftung si firma de investitii in societdti necotate CVC Capital Partners care detine in prezent controlul
in comun asupra intreprinderii Evonik Industries AG.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— RAG Stiftung detine integral RAG AG, care desfisoard activitdti in sectorul productiei de cirbune
superior in Germania, al importului de cirbune superior, al dezvoltdrii de planuri pentru utilizarea
terenurilor unor foste zone industriale si al furnizarii de servicii de laborator in domeniul combustibililor
solizi;

— Evonik Industries AG desfdsoard activititi la nivel international in domeniul productiei si comercializrii
de produse chimice pentru utilizdri speciale in scopuri diferite si detine si administreazd bunuri

imobiliare rezidentiale in Germania. Evonik detine, de asemenea, un pachet minoritar la intreprinderea
Steag care este un furnizor german de energie.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd cd tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd. in conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrdri in temeiul Regulamentului (CE) privind concentririle economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute in Comunicare.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate sd i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6898 — RAG Stiftung/Evonik
Industries, la urmitoarea adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
(3 JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr.
1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calitatii
produselor agricole si alimentare

(2013/C 102/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 (%).

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si
alimentare (?)

,WESTFALISCHER KNOCHENSCHINKEN”
NR. CE: DE-PGI-0005-0854-01.02.2011
IGP ( X ) DOP ()

1. Denumire:

,Westfilischer Knochenschinken”

2. Statul membru sau tara terta:

Germania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:

Clasa 1.2. Produse din carne (fierte, sirate, afumate etc.)

3.2. Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Descrierea aspectului exterior al produsului:
Jambon din pulpd de porc cu os lung, sirat si uscat.
Culoare: intensd, variind intre roz-inchis si rosu-inchis cu sorici gélbui.

Gust: intens pand la moderat, in unele cazuri cu o aromd usoard de fum si o tentd find de nuci,
datoratd osului lung rdmas in jambon. Gustul variantei uscate la aer a ,Westfilischer Knochenschinken”
este deosebit de usor si delicat. Toate etapele de prelucrare sunt identice pentru ambele variante de
jambon, cu exceptia etapei de afumare.

() JO L 343, 14.12.2012, p. 1.
() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Continut de sare: max. 6,5 %
Continut de api: max. 65 % pentru jambonul afumat si max. 62 % pentru jambonul uscat la aer

Dupd incheierea etapei de maturare, jambonul prezintd, la tdiere, o culoare rosie intensd si o usoard
marmorare.

Procesul de fabricare:

Intregul proces de fabricare a acestui produs, de la livrarea materiei prime (pulpd intreagd de porc cu
os) la sediul intreprinderii producitoare pani la maturarea deplind a jambonului, trebuie si se
desfisoare in aria geograficd delimitatd. Durata minimd de maturare este de sase luni. Durata
minimd de conservare in saramurd este de trei siptimani.

Sarare: Exclusiv sirare manuald. Este autorizatd doar conservarea uscati in saramurd cu formarea
saramurii proprii a jambonului. Se interzice injectarea de sare sau de saramurd condimentatd.
Jambonul este sirat manual pe toate partile. Dupd sdrare, jambonul este asezat in bazine. Se presard
din nou sare intre straturi. In total, etapa de sirare dureazd intre trei si sase siptimani. In tot acest
timp, jambonul este intors sdptimanal in saramura proprie. Dupd sidrare, jambonul este scos din
saramurd §i asezat intr-un bazin, in vederea asa-numitului proces de Nachbrennen, in urma caruia
cantitatea de sare pitrunde uniform in jambon.

Inmuiere: Dupi incheierea procesului de Nachbrennen, jambonul este, dupd caz, inmuiat in apd, apoi
frecat si, in final, agitat.

Uscarea, eventual afumarea: Dupd ce a fost agdtat, jambonul este supus unui proces de pre-uscare sau,
in cazul in care trebuie afumat, acesta este supus actiunii fumului. Afumarea se realizeaza exclusiv cu
lemn de fag.

Intretinere: Produsul este spalat si uscat in mai multe randuri, pani la atingerea stirii de maturare
dorite.

Maturare: Perioada minimd de maturare este de sase luni. Numai dupd maturarea deplind, produsul
poate fi comercializat, desficut de pe os, decupat (pregitit pentru vanzarea cu amdnuntul) si vidat.

Nu se utilizeazd fosfati sau GDL (deltagluconolactond).

Materii prime (humai pentru produsele prelucrate):

Pulpd intreagd de porc cu os. Atunci cind jambonul este livrat la sediul intreprinderii producitoare cu
camionul, temperatura din compartimentul de incdrcare a camionului nu trebuie si depaseascd 4 °C,
deoarece temperatura miezului cdrnii trebuie sd fie de maximum 7 °C. Valoarea pH-ului trebuie sa fie
intre 5,4 si 5,8.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg):

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:

Intregul proces de fabricare a acestui produs, de la livrarea materiei prime (pulpd intreagd de porc cu
os) la sediul intreprinderii producitoare pand la maturarea deplind a jambonului, trebuie si se
desfisoare in aria geografici delimitata.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Eticheta care se aplicd trebuie si contind, pe langd informatiile obligatorii din punct de vedere juridic,
urmdtoarele:

~Westfilischer Knochenschinken” IGP
logoul IGP al UE.

Eticheta trebuie sd contind numai informatiile incluse in specificatiile produsului. Se interzice includerea
de informatii care pot crea confuzie in randul consumatorilor.
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Delimitarea concisd a ariei geografice:

Grupul de comune (Landschaftsverband) Westfalia-Lippe (regiunile administrative Miinster, Detmold si
Arnsberg), oragele 48465 Schiittorf, 48455 Bad Bentheim, 48499 Salzbergen din landul Saxonia
Inferioara.

Legitura cu aria geografic:

. Specificitatea ariei geografice:

Landul Westfalia are o traditie specifici indelungatd in ceea ce priveste obtinerea jambonului, traditie
care continud si astdzi. Aceastd traditie reprezintd o specificitate a ariei geografice si, la randul sdu, se
bazeazd pe anumite tridsituri specifice acestei regiuni.

Clima mai degrabd rece si umedd, temperatd, influentatd de proximitatea Marii Nordului, este ideald
pentru cresterea porcilor, practicati incd la scard largd in Westfalia. In trecut, in Westfalia se practica un
tip special de crestere a porcilor. Porcii erau crescuti in libertate in padurile de stejar din acest land,
putandu-se dezvolta in mod natural si sindtos. Datoritd acestei metode de crestere, practic toate lumea
putea si creascd cel putin un porc si astfel si produci jambon. In acelasi timp, aceastd metodi de
crestere a dus la obtinerea de porci grasi si bine dezvoltati, a ciror carne are un continut scizut de
grdsime.

Chiar daci actualmente nu mai este practicatd din motive de protectie a naturii §i din cauza densitatii
populatiei, aceastd metodd de productie de carne, care a dat rezultate exceptionale, a favorizat aparitia
unei traditii deosebite si a unei priceperi a populatiei in ceea ce priveste prelucrarea cdrnii i fabricarea
de jambon.

Clima se preteazd deosebit de bine la obtinerea de jambon afumat, insd continud si se fabrice si
jamboane uscate la aer. Conform traditiei, productia demara in lunile reci de iarnd, pe de o parte
deoarece mai ales primele etape de productie necesitau temperaturi scizute, iar pe de altd parte
deoarece, odatd cu inceputul lunii mai, cdnd incepea sezonul de sparanghel, jambonul trebuia si
poatd fi deja decupat. Desi, datoritd tehnologiilor moderne de productie, este in prezent posibil si
se producd jambon pe parcursul intregului an, metoda traditionald de productie, pastratd din generatie
in generatie, continud sd fie practicatd si contribuie si astdzi la calitatea deosebitd a jambonului produs
in landul Westfalia. Prin urmare, un accent deosebit se pune si astdzi pe calitatea cirnii, sirarea cirnii se
face exclusiv manual, ca si in trecut, iar durata traditionald de maturare depiseste considerabil durata de
maturare intalnitd in mod obisnuit pe piatd, desigur si ca urmare a traditiei de fabricare a jambonului,
tipice pentru regiune.

Specificitatea produsului:

Jamboanele produse in Westfalia sunt cunoscute de secole pentru calitatea lor extraordinard, bucu-
randu-se de o reputatie deosebitd si printre consumatorii din afara granitelor regiunii.

,Westfilischer Knochenschinken” este varianta originald, de o calitate superioard, a jambonului de
Westfalia. Calitatea sa superioard derivi din faptul cd in procesul de prelucrare intrd o bucatd
intreagd de pulpd, nedezosatd. Din aceastd cauzd, dar si pentru cd se interzice injectarea de
saramurd, jambonul cu os necesitd o perioadd de conservare in saramurd mai lungd, de cel putin 3
sdptdmani, deoarece sarea trebuie ldsatd si patrundd in mod natural in jambon si in os. $i durata de
maturare este mai lungd in cazul sdrdrii jambonului cu os, deoarece acest tip de jambon se usucd mai
greu. Astfel, maturarea este de cel putin 6 luni, deci semnificativ mai lungd decat in cazul jamboanelor
care sunt comercializate sub alte denumiri cunoscute. Carnea maturatd pe os capitd, de asemenea, o
tentd deosebitd de nucd.

In ceea ce priveste istoria produsului: insisi romanii erau la curent cu faptul cd in Westfalia se producea
cel mai bun jambon. Acestia recurgeau chiar la transportul cirnii procesate, cu calul sau pe jos, de-a
lungul Rinului si peste Alpi, pani in Italia. In secolul al XII-lea, in Kéln s-a inregistrat o mare cerere
pentru jambonul de Westfalia comercializat in piata centrald a orasului. Orasul Dortmund i-a ficut
cadou Impiratului Sigismund (1368-1437, ales pentru prima dati rege in 1410) un numir de doui-
sprezece jamboane. Se spune cd acesta s-a bucurat de cadoul respectiv mai mult decat de platoul de aur
ddruit de orasul Koln. Aprecierea de care s-a bucurat jambonul de Westfalia este demonstratd si de
vitraliul care decoreazi fereastra de nord (instalatd in anul 1500) a Bisericii Maria zur Wiese din Soest,
construitd in anul 1400. Acest vitraliu reprezintd ,Cina cea de Taina westfalicd” (westfalische Abendmahl),
cu ocazia cireia s-a servit jambon de Westfalia in loc de paine si vin. Heinrich Heine a spus despre
Westfalia cd este ,leagdnul jambonului”.

In timpul rizboiului olandezo-germano-francez desfisurat intre anii 1674 si 1678, pericolul jefuirilor
si al stationdrii trupelor a putut fi evitat prin transportarea mai multor incdrcituri de jambon din
regiunea Sauerland westaflicd la Viena.
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Indelungata traditie a ,westfilischer Schinken” se reflectd in mod clar si in limba. Astfel, expresia
westfalischer Himmel (,cer westfalian”) denumeste portiunea de deasupra vetrei, tipicd pentru casele
tdrdnesti din Westfalia, unde se agita odinioard jambonul in vederea afumairii.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Reputatia acestui produs este in strnsi legdturd cu originea sa geografica. Traditia seculard de obtinere
a jambonului in Westfalia, favorizatd de conditiile naturale, precum si priceperea aferentd a produci-
torilor locali au contribuit la transformarea ,Westfilischer Knochenschinken” intr-un produs de calitate
superioard cu un gust tipic, a cdrui reputatie drept specialitate regionald depiseste cu mult granitele
regiunii §i a cdrui origine geograficd a facut ca acest produs sd se bucure de o pretuire deosebitd. Acest
renume se datoreazd traditiei obiective de obtinere a jambonului, care se caracterizeazd in special prin
prevederea unei perioade de maturare a jambonului mai lungd decit cea valabild in cazul tipurilor
obisnuite de jambon.

Acest mod de fabricare tipic pentru aria geograficd in cauzd implicd, de asemenea, faptul ci trisiturile
obiective ale jambonului se datoreaza originii sale geografice. Intr-adevdr, in special durata de maturare
si durata de conservare in saramurd, tipice pentru aria geograficd in cauzd, contribuie la faptul c3, dat
fiind continutul scazut de apd, trdsdturile fizice (texturd, fermitate, greutatea specificd a jambonului),
trasaturile chimice (indeosebi continutul scdzut de apd si, in consecintd, continutul relativ mai ridicat de
alte substante cum ar fi materiile grase si proteinele), precum si, prin urmare, trasiturile organoleptice
ale produsului se deosebesc de trasiturile altor tipuri de jambon.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (3)]

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/17403

() A se vedea nota de subsol nr. 2.
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Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul
(UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul
calititii produselor agricole si alimentare

(2013/C 102/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE) nr.
1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului ().

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si
alimentare (?)

CERERE DE MODIFICARE iN CONFORMITATE CU ARTICOLUL 9

~VOLAILLE DE BRESSE”/,POULET DE BRESSE”/,POULARDE DE BRESSE”/,CHAPON DE
BRESSE”

NR. CE: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
IGP () DOP (X )

1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificarii:

— Denumirea produsului

Descrierea produsului

|
X

Aria geograficd

|
X

Dovada originii

|
X

Metoda de obtinere

(.
X X

Legdtura

Etichetarea

|
X

Cerintele nationale

|
X

Altele (actualizarea coordonatelor grupului, ale autorititilor competente si ale structurilor de
control)

|
X

2. Tipul modificirii (modificdrilor):
— [0 Modificare a documentului unic sau a fisei-rezumat

— Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat
niciun document unic si nicio fisd-rezumat

— odificare a caietului de sarcini care nu genereazi nicio modificare a documentului unic
Modifi etului d - g . dif d i uni
publicat [articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [0 Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor masuri sanitare sau
fitosanitare obligatorii de citre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006]

3. Modificare (modificari):
3.1.  Rubrica ,Descrierea produsului”:

Denumirea, astfel cum a fost inregistratd prin Regulamentul (CE) nr. 1107/96 din 12 iunie 1996, nu
reia decat o parte din denumirea a cdrei inregistrare fusese solicitatd initial. Este vorba, asadar, despre
corectarea unei greseli efectuate in momentul inregistrarii. Denumirea inregistratd este: ,Volaille de
Bresse”/,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse”.

() JO L 343, 14.12.2012, p. 1.
() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.
3.5.1.

3.5.2.

Rubrica ,Descrierea produsului”:

Durata de crestere a fost calculatd prin cumularea tuturor perioadelor de crestere si a fost exprimatd
sistematic in ,zile”, pentru o stabilire mai usoard a varstei minime de sacrificare si facilitarea controa-
lelor.

Durata cresterii puilor trece de la 106 la 108 zile. Ea este rezultatul prelungirii perioadei de finisare in
custi. De asemenea, greutatea minima a puilor, fard intestine, creste de la 1,2 kg la 1,3 kg. Aceste
modificiri contribuie la imbundtdtirea calitdtii finale a produsului (pdsdri cu mai multd carne).

De asemenea, a fost introdusd definitia puicutelor (poularde): ,femele ajunse la maturitate sexuald, care
si-au format productia de oud, dar nu au intrat inci in ouat.”

Pentru claponi, a fost definitd perioada de comercializare cu scopul de a preciza cd aceastd practicd
traditionald de vanzare exclusivd are loc cu ocazia sirbitorilor de iarnd. In fine, paragraful referitor la
posibilitatea de infisurare a puicutelor, dar si a puilor a fost reformulat pentru a include o descriere
mai detaliatd a practicilor traditionale si a preciza cd pasdrile pot fi comercializate infdsurate sau nu in
panzd.

Rubrica ,Specificitatea ariei geografice”

Lista operatiunilor care se desfdsoard in aria respectivd a fost detaliatd pentru inldturarea oricirei
ambiguitati: selectia, iInmultirea, incubatia, cresterea, sacrificarea, pregitirea pasdrilor si, dacd este
cazul, congelarea lor rapidd. Aceastd listd reprezintd o reluare a dispozitiilor nationale previzute in
decretul referitor la denumire.

Rubrica ,Dovada originii”:

Avand in vedere evolutiile legislative si reglementare nationale, rubrica ,Elemente care dovedesc cd
produsul este originar din aria geograficd” a fost consolidatd §i regrupeazd, in special, obligatiile
referitoare la declarare i la tinerea de registre privitoare la trasabilitatea produsului si la monitorizarea
conditiilor de productie.

Aceste modificdri sunt legate de reforma sistemului de control al denumirilor de origine, introdusd
prin Ordonanta 2006-1547 din 7 decembrie 2006 privind valorificarea produselor agricole, fo-
restiere sau alimentare si a produselor marine. Se prevede in special o autorizare a operatorilor
prin care sd se recunoascd capacitatea acestora de a indeplini cerintele din caietul de sarcini al
denumirii al cirei beneficiu il solicitd. Controlul caietului de sarcini al DOP ,Volaille de Bresse”
este organizat pe baza unui plan de control elaborat de un organism de control.

De asemenea, acestei rubrici i-au fost adiugate mai multe dispozitii referitoare la registrele si docu-
mentele de declarare prin care se asigurd trasabilitatea pasarilor.

Rubrica ,Metoda de obtinere”:
Selectia, inmultirea si incubatia

Sunt introduse cerinte suplimentare in privinta selectiei, in scopul de a garanta conservarea rasei. Se
adaugd precizdri referitoare la oud si la pui mici, in spetd o greutate minima (50 g pentru oud si 32 g
pentru pui mici).

Practicile de crestere

Modificarea le permite producitorilor si introducd in loturi un numir mic de bibilici care, prin
comportamentul lor, si alunge pradatorii. Aceasta este o practicd traditionald in Bresse. Pasirile
respective beneficiazd de aceleasi conditii de crestere si sunt, evident, luate in considerare la calcularea
densitdtii, cu scopul de a garanta bunistarea si calitatea conditiilor de crestere.

Textele initiale (1957) care reglementau cresterea ,Volaille de Bresse” nu defineau densitatea. Densi-
tatea, in perioada de demaraj, si precizdrile aduse cu privire la echipamentele necesare in acest stadiu
(hranitoare, addpitoare) permit o mai bund gestionare sanitard a crescitoriilor. Ele contribuie la
bunistarea animalelor si, astfel, la calitatea finald a produsului.

Densitatea propusd in perioada de crestere este majoratd (maximum 12 animale pe metru pdtrat de
cladire pentru pui si puicute), cu scopul de a tine seama de totalitatea animalelor pe intreaga perioada
de crestere. Aceasti densitate corespunde practicii. In privinta claponilor, densitatea rimane
neschimbati: se precizeazd cd ea se aplicd incepand cu 15 iulie, adicd in momentul castrérii.
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Perioada de finisare a puilor in custi creste de la 8 la 10 zile, in scopul obtinerii unei mai bune
calitdti, iar cea a puicutelor este redusd la minimum 21 de zile, pastrandu-se insd durata totald de
cregtere (cel putin 140 de zile). Datoritd acestei dispozitii, se poate tine seama de variatia duratei
zilelor si a noptilor in functie de perioadele anului, evitindu-se astfel intrarea in ouat a puicutelor
cand se mdresc zilele.

Conditiile de finisare in custi au fost detaliate in privinta urmdatoarelor aspecte: amenajarea spatiilor,
densitatea in custi, efectivul total de animale din spatiul respectiv si chiar natura custilor, care nu sunt
neapdrat din lemn.

. Conditiile de crestere a animalelor §i gestionarea pisunilor

Pentru pdsdrile care beneficiazi de denumirea ,Volaille de Bresse”, pdsunea constituie un aport
important de resurse alimentare pe care le contin iarba si organismele vii (moluste, insecte etc.)
care se dezvoltd in special in sol si in clima umedd din Bresse (sol argilos, impermeabil la apa
provenitd de la ploile dese). Introducerea unor dispozitii referitoare la practicile de gestionare a
pasunilor cu iarbid vizeazd asigurarea calititii acestei resurse, favorizand totodatd bunistarea anima-
lelor.

Propunerile se referd indeosebi la urmitoarele chestiuni:
— definirea notiunilor de benzi si de loturi de pdsiri pentru o mai bund trasabilitate a productiei;

— precizarea cd productia anuald este limitatd la 1 500 de galinacee pe hectar de pasune, pentru a
mentine o stare bund a ierbii si a acoperirii cu iarbd a pdsunii;

— precizarea cd vidul sanitar trebuie sd aibd loc cu cel putin doud sdptimani inainte de iesirea
pasdrilor pe pasune;

— indicatii referitoare la constituirea pajistilor (pajisti permanente sau temporare de peste un an) si
la intretinerea lor;

— introducerea unei obligatii referitoare la existenta unor garduri vii cu o lungime minimd de 25 de
metri pe hectar;

— reducerea distantei autorizate dintre clidirile de crestere;
— spatii delimitate pentru gunoiul de grajd pe pdsuni.

Alte modificdri au ca scop si consolideze legitura denumirii de origine ,Volaille de Bresse” cu
regiunea si totodatd sd imbundtiteascd trasabilitatea si calitatea pdsirilor care beneficiazd de
denumirea de origine protejati:

— precizdri cu privire la fazele realizate pe aceeasi exploatatie. Gruparea a dorit sd se precizeze cd
aceastd practicd traditionald presupune cresterea pdsirilor in perioade succesive de crestere si de
finisare pe aceeasi exploatatie. Acest lucru permite, de fapt, sd se evite crearea unui stres pentru
animale, precum si riscurile sanitare pe care le-ar putea crea schimbarea locului de crestere
(transportul, schimbarea cladirii si a atmosferei, modificarea organizdrii ,sociale” a lotului etc.)
si care ar influenta calitatea finald a produsului;

— introducerea unei dimensiuni maxime a benzilor pentru pui mici pe clidire, precum si a unei
densitdti maxime pentru pui mici;

— cresterea efectivului maxim al unui lot de pdsari la 700 de pasari;

— introducerea de dispozitii privind hranitoarele si addpatoarele pentru diferite perioade de crestere
a pasdrilor;

— precizdri referitoare la mdsurile profilactice pentru pasiri si la mdsurile privind curdtarea, dezin-
fectarea si vidul sanitar aplicate cladirilor.

.Alimentatia

Sunt detaliate modalitdtile de alimentatie a ,Volaille de Bresse”, si anume:

— in perioada de demaraj, se introduc o listd pozitivdi a elementelor care constituie alimentul de
demaraj, precum si o proportie maxima de substantd grasi totald (6 %) pentru a stabili regulile de
alimentatie in aceastd perioadd. Se precizeazd ci cerealele, care reprezintd cel putin 50 % din ratie,
provin din aria geograficd respectivi;
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3.6.

3.7.

3.8.

— in perioada de crestere, modificrile propuse aduc precizdri despre practicile de alimentatie.
Intr-adevir, alimentatia este in principal alcituitd din resursele de pe pdsuni, la care se adaugi
cereale provenite din aria geograficd respectivd si produse lactate. Modificirile vizeazd evitarea
subcarentei pasdrilor, furnizdnd norme mai precise pentru completarea alimentatiei acestora.
Astfel, in perioadele de crestere si de finisare, se introduce in ratie un procentaj de porumb de
minimum 40 %, conform traditiei din Bresse. Au fost detaliate atit natura cerealelor si a
produselor lactate distribuite in aceste perioade, cit si cantitdtile acestora. Se precizeazd ci
poate interveni in alimentatia pdsirilor un supliment constind in proteine vegetale, minerale si
vitamine, in completarea resurselor locale. Acesta este limitat cantitativ §i calitativ (continut
limitat la 15 % proteine). Scopul limitdrii este de a echilibra ratia, asigurand totodatd o limitare
a continutului siu de proteine, ceea ce obliga ,Volaille de Bresse” sd exploreze pasunile pentru a-si
gisi principala parte din alimentatie (iarb3, insecte, moluste de mici dimensiuni etc.), aceasta
permitand astfel garantarea mentinerii caracteristicilor specifice care sunt expresia legdturii cu
regiunea;

— se introduc atat interdictia de folosi OMG-uri in intreaga alimentatie a ,Volaille de Bresse”,
inclusiv in alimentele distribuite in perioada de demaraj, cat si interdictia de plantare in exploatatii
a unor specii vegetale modificate genetic.

Sacrificare, pregdtire si ambalare

Greutatea minimd in momentul livrdrii sau al transportului la abator este suprimatd intrucat
dispozitia conducea la un dublu control intre greutatea in viu estimatd in momentul transportului
sau al livrdrii si greutatea pdsdrii fird intestine la abator. A pirut mai pertinent si se mentind
controlul in privinta greutdtii pdsirii fard intestine care corespunde produsului comercializat.

Modificirile aduse vizeazd cresterea limitei superioare a temperaturii de opdrire in vederea adaptarii
acestei dispozitii pentru pui, puicute si claponi, care au greutdti si grade de ingrisare diferite.

Operatiunile de singerare, de indepdrtare a intestinelor sau de eviscerare, de finalizare a jumulirii si de
curdtare a gulerului de fulgi sunt in continuare manuale. Au fost insd aduse preciziri pentru a se
indica faptul ci incizia circulard a orificiului cloacal al pésdrilor se poate realiza cu ajutorul unui
pistol cloacal, o ustensild semimanuali.

A fost definitd notiunea de ,pregitire” a pasdrilor: ea constd in incheierea operatiunii de jumulire si
intr-o curdtare a gulerului de fulgi. Este vorba despre o etapd manuald care permite, in acelasi timp,
evaluarea produsului chiar inaintea aplicdrii marcilor de identificare ce vor garanta trasabilitatea
produsului.

Operatiunile de legare cu sfoard sunt detaliate cu mai multe precizari.

In fine, procedeul de congelare este inlocuit cu cel de congelare rapidi. Introducerea unor cerinte
referitoare la congelarea rapidd (durata maximi de congelare rapidd, temperaturi, datd-limitd de
utilizare) permite garantarea unei calitdti optime a produsului.

Rubrica ,Legdtura cu aria geografica™:

Aceastd sectiune a fost rescrisd pentru a se demonstra specificitdtile ariei geografice si ale produsului,
precum si legdtura cu aria geografici. Aceastd rubricd a fost adiugatd in conformitate cu dispozitiile
Regulamentului (CE) nr. 510/2006.

Rubrica ,Etichetare”:

Au fost aduse precizdri cu privire la procedura de eliberare a mircilor de identificare, la utilizarea
denumirii ,Bresse” pe documentele de insotire si pe facturi, precum si la mentiunile care figureazd pe
plicuta de identificare si pe etichetd.

Rubrica ,Cerintele nationale”:

Tinand cont de evolutiile legislative si reglementare nationale, rubrica ,Cerintele nationale” este
prezentatd sub forma unui tabel contindnd principalele puncte care trebuie controlate, valorile de
referintd ale acestora si metoda de evaluare aferentd.
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Coordonatele autoritdtilor competente, ale grupului si ale structurilor de control:

Coordonatele organismului de certificare responsabil cu controlul DOP, precum si cele ale autori-
tatilor competente si ale grupului au fost actualizate.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si

alimentare

~VOLAILLE DE BRESSE”[,POULET DE BRESSE”/,POULARDE DE BRESSE”/,CHAPON DE

3.2.

3.3.

BRESSE”
NR. CE: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
IGP () DOP ( X))
Denumire:

,Volaille de Bresse”[,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse”

Statul membru sau tara terta:

Franta

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tip de produs:

Clasa 1. Carne si organe comestibile proaspete

Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

,Volaille de Bresse”/,Poulet de Bresse”/,Poularde de Bresse”[,Chapon de Bresse” apartin genului Gallus si
rasei galeze sau Bresse de varietate albd. La varsta adultd, animalele prezintd caracteristici exterioare
specifice.

,Poulet de Bresse” este un pui mascul sau femeld cu varsta de cel putin 108 zile si greutatea minimd
fard intestine de 1,3 kg (adicd 1 kg ,gata pentru a fi gitit”). ,Poularde de Bresse” este o femeld cu varsta
minimd de 140 de zile, ajunsd la maturitate sexuald, care si-a constituit productia de oud fard a fi intrat
insd in ouat (puicutd), cu greutatea minimd fard intestine de 1,8 kg. Puii si puicutele pot s fie supusi
unui proces de infdsurare si legare cu sfoard conform traditiei.

,Chapon de Bresse” este un mascul castrat, cu vrsta minima de 224 de zile §i greutatea minima fird
intestine de cel putin 3,0 kg. Acesta este comercializat exclusiv cu ocazia sdrbitorilor de iarnd, intre 1
noiembrie §i 31 ianuarie. Conform obiceiului, el trebuie sd fi fost infdsurat intr-o panzd de origine
vegetald (in, cAnepd, bumbac) si si fi fost legat cu sfoard astfel incat pasdrea si fie complet ,invelitd”, cu
exceptia gatului, a cdrui treime superioard nu este jumulitd.

Pisdrile sacrificate trebuie si aibd multd carne, cu fileuri dezvoltate; piclea trebuie si fie curatd, fird
tijele penelor, fird zdrentuiri, vindtdi sau coloratii anormale; grasimea trebuie sd facd invizibild coloana
vertebrald; forma naturald a sternului nu trebuie si fie modificatd. Membrele nu trebuie sd prezinte
fracturi. Gulerul de fulgi care rimane pe treimea superioard a gatului trebuie sd fie curat. Ghearele
trebuie curitate de orice fel de murdarie.

Pasdrile sunt comercializate ,fard intestine”. Prezentdrile ,gata pentru a fi gitit” si ,congelat rapid” sunt
admise numai pentru pui, cu conditia ca membrele, cu exceptia falangelor, si nu fie tdiate.

Pasdrile care au fost infasurate si legate cu sfoard pot fi comercializate infisurate sau nu. Ele se prezintd
in acest caz sub formd alungitd. Aripile §i ghearele sunt lipite de corp si nu se mai proiecteazd in afari.
Carnea trebuie si fie fermd, tare si sd isi mentind bine forma.

Materii prime (humai pentru produsele prelucrate):
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3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

3.5.

3.6.

Cresterea pdsdrilor se realizeazd in trei perioade succesive, si anume perioada de demaraj, de crestere si
de finisare. In aceste perioade, sunt permise in alimentatia pasirilor exclusiv urmatoarele:

— cerealele provenite exclusiv din aria geograficd a denumirii de origine si produse, daci este posibil,
in cadrul exploatatiei;

— vegetalele, produsele derivate si alimentele complementare obtinute din alte produse decét cele
transgenice.

In perioada de ,demaraj”, care dureazd maximum 35 de zile, ratia alimentard este alcituiti in proportie
minimd de 50 % in volum din cereale cirora li se poate adduga un supliment compus din materii
vegetale, produse lactate, vitamine si minerale.

Dupd perioada numitd ,de demaraj”, pisdrile sunt crescute pe pdsuni cu iarbi, moment in care
alimentatia este alcdtuitd in principal din resursele de pe pdsune (iarbd, insecte, moluste de mici
dimensiuni etc.) cdrora li se adaugd cereale: porumb, hriscd, griu, oviz, triticale, orz, precum si
lapte si produse secundare ale acestuia. Aceste cereale, dintre care porumbul reprezintd cel putin
40 % din ratia alimentard, pot sd fi fost fierte, si fi incoltit, sd fi fost zdrobite sau mdcinate, orice
altd transformare fiind exclusa. Intre a 36-a si a 84-a zi de crestere, perioadd care corespunde consti-
tuirii scheletului, poate interveni o completare a alimentatiei pasirilor cu proteine, minerale si vitamine,
in completarea resurselor locale.

Continutul de proteine al ratiei alimentare zilnice este maximum 15 %.

Aceastd perioadd de ,crestere” este urmatd de o perioadd de ,finisare” cu o duratd minima de zece zile
pentru pui, trei sdptdmani pentru puicute si patru siptimani pentru claponi, care are loc in custi,
intr-un spatiu intunecat, calm si aerisit. In aceastd perioadd, ratia alimentara a pasirilor este aceeasi ca si
in perioada de crestere, putdndu-i-se adduga orez.

In final, alimentatia pasirilor (pdsune si cereale) provine in proportie de aproape 90 % din aria
geograficd respectiva.

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:

Selectia, inmultirea si incubatia, precum si cresterea si sacrificarea pdasdrilor se desfisoard in aria
geograficd in cauzd.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Pregdtirea pdsdrilor (terminarea jumulirii si curdtarea gulerului de fulgi), ambalarea acestora si, dacd este
cazul, numai pentru pui, congelarea rapidi, au loc in aria geografici in cauzd, conform modurilor de
prezentare urmatoare:

— prezentarea ,fird intestine”;

— prezentarea ,infisurate si legate cu sfoard”; operatiunile de infdsurare si de legare cu sfoard, obli-
gatorii pentru claponi, constau intr-o prezentare traditionald a ,Volaille de Bresse” intr-o panzi
foarte stransd de origine vegetald (in, bumbac sau cinepd) si cusutd de mand (cel putin 15 pani la
20 de puncte de cusiturd in functie de categorie — pui, puicutd sau clapon);

— prezentarea ,gata pentru a fi gitit” sau ,congelat rapid” numai pentru pui. Membrele pasirilor (cu
exceptia degetelor) sunt pistrate.

Obligatia de efectuare a acestor etape in aria geograficd in cauzd este justificatd din perspectiva
cunostintelor foarte specifice si traditionale care sunt aplicate. Infisurarea si legarea pasarilor cu
sfoard sunt cel mai bun exemplu in acest sens. Aceastd tehnicd se practicd mai ales pentru sirbatorile
de iarnd, permite o mai bund impregnare a muschilor cu grasimi si contribuie, de asemenea, la 0 mai
bund manifestare a caracteristicilor organoleptice ale produselor. Operatorii din sectorul traditional al
,Volaille de Bresse” au pdstrat aceste practici in ciuda trecerii timpului si a muncii care trebuie depuse
pentru a prezenta astfel produsele. Modurile de prezentare ,gata pentru a fi gitit” si ,congelat rapid”
sunt deopotrivd specifice pentru DOP ,Volaille de Bresse” deoarece membrele (cu exceptia falangelor)
nu trebuie tdiate.

De asemenea, pielea foarte sensibild a ,Volaille de Bresse” necesitd o atentie speciald pentru a nu se
sfagia in cursul operatiunilor de jumulire, pliere i ambalare. Trebuie, asadar, sd se limiteze la maximum
manipuldrile care ar putea marca sau deteriora pielea (zdrentuirile, vanatiile si coloratiile anormale sunt
motive de declasificare a pasirilor in conformitate cu descrierea produsului).
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In fine, efectuarea operatiunilor in aria geograficd in cauzd este necesard in masura in care acestea sunt
realizate concomitent cu etapa de clasificare a pasdrilor ca produse cu DOP. Incepand din aceastd
ultimi etapd de clasificare, pasdrile pot fi comercializate cu logoul DOP. Clasificarea se materializeazd
prin aplicarea mdrcilor de identificare, si anume plicutele de identificare (si sigiliile pentru puicute si
claponi). Aceste mdrci vin in sprijinul identificirii produselor, insd servesc deopotrivd la garantarea
trasabilitdtii acestora.

Norme specifice privind etichetarea:

Produsele ,Volaille de Bresse”/,Poulet de Bresse”/,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse” poartd
simultan inelul crescitorului, plicuta de identificare a abatorului, o etichetd specificd, iar pentru
puicute si claponi, un sigiliu de identificare.

Eticheta este aplicatd pe spatele pasirilor prezentate fird intestine sau pe sternul pasdrilor prezentate
,gata pentru a fi gatite” in momentul clasificdrii pdsdrilor ca produse cu denumire de origine, inaintea
expedierii. Pe etichetd este prezent logoul DOP al Uniunii Europene.

Modelele marcilor de identificare:

Inelul netransferabil se prezintd sub forma unui cerc inviolabil care prezintd coordonatele crescatorului.
Plicuta de identificare netransferabili are forma unei agrafe cu inscriptia ,Bresse”. In cazul abatoarelor,
pe aceasta figureazd coordonatele abatorului. In cazul sacrificarii la ferma de citre crescitor, pe plicuta
de identificare se gdseste indicatia ,Sacrificare in cadrul fermei”.

Sigiliile de identificare a ,claponilor” si ,puicutelor” se prezintd sub forma unui sigiliu cu mentiunea
,Poularde de Bresse roulée” sau ,Poularde de Bresse” sau ,Chapon de Bresse” si cu mentiunea ,appel-
lation d’origine contrdlée” ori ,appellation d’origine protégée”.

Conditii de aplicare a mircilor de identificare:

Inelul este aplicat de crescitor pe gheara stangd inainte ca produsul sd pdriseascd exploatatia. Eticheta
se aplicd la baza gatului la clasificarea pasirilor in produse cu denumire de origine, inaintea expedierii.
Inelul si plicuta de identificare nu pot servi decat o singurd datd, iar fixarea lor trebuie facutd cu grijd
pentru a le face inviolabile. Sigiliile sunt aplicate la baza gatului si sunt fixate de plicutele de identi-
ficare.

Delimitarea concisd a ariei geografice:

Aria geograficd a denumirii de origine ,Volaille de Bresse” se intinde pe teritoriile localititilor urmatoare
sau pe pdrti ale acestora:

Departementul Ain (01):

Cantoanele Bagé-le-Chatel, Bourg-en-Bresse-Est, Bourg-en-Bresse-Nord-Centre, Bourg-en-Bresse-Sud,
Montrevel-en-Bresse, Péronnas, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle, Saint-Trivier-de-Courtes si Viriat.

Localititile din cantoanele urmitoare sau pdrti ale acestora:

Ceyzériat: Ceyzériat (partea Ouest D52), Jasseron (partea Ouest D52);

Chatillon-sur-Chalaronne: I'Abergement-Clémenciat (partea Nord Chatillon), Biziat, Chanoz-Chatenay,
Chatillon-sur-Chalaronne (Nord Ouest), Chaveyriat, Condeissiat, Dompierre-sur-Chalaronne (partea

Nord Chalaronne), Mézériat, Neuville-les-Dames, Saint-Julien-sur-Veyle, Sulignat, Vonnas;

Coligny: Beaupont, Bény, Coligny (partea Ouest N83/D52), Domsure, Marboz, Pirajoux, Salavre (partea
Ouest N83), Verjon (partea Ouest N83), Villemotier;

Pont-d’Ain: Certines, Dompierre-sur-Veyle (partial), Druillat (partial), Saint-Martin-du-Mont (partea
Ouest D52), Tossiat (partea Ouest D52), La Trancliere;

Thoissey: Garnerans, Illiat, Saint-Didier-sur-Chalaronne (partea Nord Chalaronne), Saint-Etienne-sur-
Chalaronne (partea Nord Chalaronne), Thoissey;

Treffort-Cuisiat: Courmangoux (partea Ouest D52), Meillonnas (partea Ouest D52), Pressiat (partea
Ouest D52), Saint-Etienne-du-Bois, Treffort-Cuisiat (partea Ouest D52).
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Departamentul Jura (39)

Localitdtile din cantoanele urmitoare sau parti ale acestora:

Beaufort: Augea (Ouest N8&3), Beaufort (Ouest N83), Bonnaud, Cezancey (Ouest N83), Cousance (Ouest
N83), Cuisia (Ouest N83), Mallerey, Maynal (Ouest N83), Orbagnia (Ouest N83), Sainte-Agnés (Ouest
N83), Vercia (Ouest N83), Vincelles (Ouest N83);

Bletterans: Bletterans, Chapelle-Voland, Cosges, Desnes (Ouest), Fontainebrux, Larnaud, Nance, Relans,
Les Repots, Ruffey-sur-Seille (partial), Villevieux;

Chaumergy: Bois-de-Gand (Ouest), La Chassagne (Sud D468), Chaumergy (partial), La Chaux-en-Bresse
(Ouest D95), Chéne-Sec, Commenailles, Foulenay (partial), Francheville (Ouest D95 + Sud D463),
Froideville (partial), Rye (Ouest D468), Vincent (Ouest D95);

Chaussin: Asnans-Beauvoisin (Ouest D468), Chainée-des-Coupis (Sud-Ouest), Chaussin (Sud D468), Les
Essards-Taignevaux (Ouest D468), Les Hays, Neublans-Abergement;

Chemins: Annoire (Sud du Doubs), Longwy-sur-le-Doubs (partial), Petit-Noir (Ouest du Doubs);

Lons-le-Saunier Nord: Chilly-le-Vignoble, Condamine, Courlans, Courlaoux, Montmorot (Sud
N78+Quest N83);

Lons-le-Saunier-Sud: Frébuans, Gevingey (Ouest N83), Messia-sur-Sorne (Nord N83), Trenal;

Saint-Amour: Balanod (Ouest N83), Chazelles, Digna (Ouest N83), Nanc-lés-Saint-Amour (Ouest N8§3),
Saint-Amour (Ouest N83), Saint-Jean-d’Etreux (Ouest N83).

Departamentul Sadne-et-Loire (71):

Cantoanele Beaurepaire-en-Bresse, Cuisery, Louhans, Montpont-en-Bresse, Montret, Saint-Germain-du-
Bois, Saint-Germain-du-Plain, Saint-Martin-en-Bresse.

Localitdtile din cantoanele urmitoare sau parti ale acestora:

Chalon-sur-Sabéne-Sud: Chalon-sur-Sadne (malul sting), Chatenoy-en-Bresse, Epervans, Lans, Oslon,
Saint-Marcel;

Cuiseaux: Champagnat (Ouest N83), Condal, Cuiseaux (partial), Dommartin-les-Cuiseaux, Flacey-en-
Bresse, Frontenaud, Joudes (Ouest N83), Le Miroir, Varennes-Saint-Sauveur;

Pierre-de-Bresse: Authumes, Beauvernois, Bellevesvre, La Chapelle-Saint-Sauveur, Charrette-Varennes
(partial), La Chaux, Dampierre-en-Bresse, Fretterans (partial), Frontenard, Lays-sur-le-Doubs (partial),
Montjay, Mouthier-en-Bresse, Pierre-de-Bresse, La Racineuse, Saint-Bonnet-en-Bresse, Torpes;

Tournus: Lacrost, Préty, Ratenelle, Romenay, Tournus (partial), La Truchere;

Verdun-sur-le-Doubs: Ciel, Longepierre (sud), Navilly (Sud du Doubs), Pontoux, Sermesse, Toutenant,
Verdun-sur-le-Doubs, Verjux.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

— Factori naturali

Aria de productie a ,Volaille de Bresse” corespunde unei cAmpii impadurite cu vii usoare, provenitd din
materiale geologice periglaciare plio-cuaternare din care rezultd soluri foarte argiloase si impermeabile.
Climatul, sub influentd oceanicd puternicd, este umed si adesea cetos.

Porumbul, aparut in Bresse la inceputul secolului XVII (la doar un pic mai mult de un secol de la
sosirea sa pe coastele andaluze) a jucat un rol central in sistemul agricol din Bresse, servind in acelasi
timp ca bazd a alimentatiei umane si a alimentatiei pasarilor de ferma. In acest context, s-a impdman-
tenit, de-a lungul secolelor, o policulturd traditionald bazatd pe culturi erbacee si cerealiere si pe
cresterea pasdrilor si a vitelor (vaci de lapte si, ulterior, vaci care aldpteazd), iar aceasta continud si
astazi.
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— Factori umani

Incd din 1591, registrele municipale ale orasului Bourg-en-Bresse mentioneazi produsele ,Volailles de
Bresse”, in special ,claponii grasi”. Incepand din secolul XVII, redeventele in claponi si puicute se
inmultesc si, la sfarsitul secolului XVIII, acestea figureazd in toate contractele de inchiriere. Suculenta
carnii este subliniatd mai tarziu de gastronomul Brillat-Savarin, care scrie in cartea sa Physiologie du goiit
(Fiziologia gustului) in 1825: ,Pour la poularde, la préférence appartient a celle de Bresse”. (In privinta
puicutelor, sunt preferate cele din Bresse.)

Dezvoltarea productiei va fi favorizatd de facilititile de comercializare legate de construirea liniei de cale
feratd Paris-Lyon-Marseille (PLM). Vecindtatea unui mare oras, cum este Lyon, reprezinti si ea, desigur,
un factor de dezvoltare deloc neglijabil.

Rasa locald recunoscutd ca singura care poate duce la obtinerea denumirii de origine este extrem de
rezistentd si foarte bine adaptati la mediul si la solurile umede din Bresse. In trecut, fiecare crescitor
selectiona el insusi animalele reproducdtoare din septel. Apoi, prin implicarea colectivd a sectorului, a
fost creat un centru de selectie in 1955. Acesta realizeazd o selectie genealogicd permitind o conservare
a rasei.

Practicile de crestere se bazeazd pe un regim alimentar ancestral fundamentat pe o hrinire autonoma a
pasdrilor pe pdsunile cu iarbd (rdme, iarbd etc.), completatd cu cereale si produse lactate (lapte diluat,
zer, lapte praf, zard etc.). Ingrisarea finali a animalelor se realizeazi in custile numite ,épinettes”,
intr-un spatiu calm si la addpost de lumind, pentru a evita agitatia. Odatd sacrificate, pasarile sunt in
general prezentate intr-un mod cu totul original si prezintd un guler de fulgi la baza gatului

Crescitorul acordd o atentie speciald pdsdrilor fine: claponul, mascul niscut la inceputul primaverii si
castrat inainte de 15 iulie, §i puicuta, femeld cu varsta mai mare decét a puilor, care nu a intrat in ouat.
Finisarea in custi este mai lungd pentru pasirile fine decat pentru pui si acestea beneficiazd cel mai
adesea de o alimentatie apetisantd distribuitd sub formd de pastd. Ele sunt tratate, de asemenea, cu
multd atentie la sacrificare si sunt jumulite cu multd grijd, astfel incét pielea sd nu fie invinetitd. Atunci
cand sunt ,impodobite” dupd moda din Bresse, procedeu obligatoriu pentru claponi, ghearele si aripile
pasdrilor sunt lipite de corp. Pasdrile sunt apoi pliate si introduse intr-o panzd solidi de origine
vegetald, care este apoi cusutd foarte strdns de mand cu ajutorul unei sfori fine, incepandu-se din
centru si terminindu-se spre cap si tartitd, astfel incdt pasdrea si fie complet ,invelitd”, cu exceptia
gatului, a cdrui treime superioard este ldsatd cu fulgi. Odatd scoasd din acest invelis, pasdrea prezintd
forma caracteristicd a unui cilindru din care ies in afard doar capul si gatul.

Specificitatea produsului:

Animalele se caracterizeazd printr-un schelet §i o texturd a pielii fine, care indicd existenta unui
potential de dezvoltare al cdrnii i al grasimii. Lungimea spatelui garanteazd cantitatea de fileuri.

,Volaille de Bresse” este calificatd ca fiind un tip de ,volaille grasse” (pasdre grasd), adicd alungitd si
extrem de find, ceea ce demonstreazd aptitudinea pentru ingrasare a acestor animale. Ea se distinge usor
de tipul ,poulet de grain” (pui de boabe), mai mare, mai slab si cu caracteristici de anemie mai putin
pronuntate.

Dupi ce este gitit, lucru care trebuie sd se facd cu pricepere pentru a conserva toate calititile orga-
noleptice ale pasdrilor, acestea se caracterizeazd in special prin randamentul ridicat de carne, o mare
fragezime, gustul intens si suculenta pronuntatd a cdrnii.

in privinta randamentului de carne, ,Volaille de Bresse” se remarcd prin dimensiunea bucitilor alese,
cum ar fi lungimea si ldtimea fileurilor sau rotunjimea copanelor. Toate oasele sunt foarte fine, capul si
gatul sunt subtiri, astfel incat partile neconsumabile sunt foarte mici. Dupd singerare si jumulire,
pasdrea aratd bine impanatd cu carne §i grisime, nelisdnd s iasd nimic in afard.

Carnea este fragedd, fondantd, ceea ce i-a adus supranumele ,moelleux” la halele pariziene. Aceasta se
desface singurd de pe os, iar diferitii muschi se separd extrem de usor unii de altii. Fibrele musculare
sunt atat de fine incat aproape cd nu se disting. Tendoanele si aponevrozele sunt aproape inexistente si
se confundi cu carnea. In plus fatd de stratul de grisime care il acoperd si care variazi in functie de
gradul de ingrisare, muschiul pasdrilor este intrepdtruns cu grasime. Fiecare dintre fibrele musculare
minuscule este in oarece mdsurd ,infisurat” intr-o membrand delicatd de grisime care, dupd ce
produsul este gitit, 1i conferd cdrnii frigezimea exceptionald.
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Puicuta este mai rotundd si mai grea decat puiul si are o calitate gustativd speciald datoratd gradului
mai avansat de ingrdsare. Claponul, datoritd castrdrii si duratei mari de viatd care favorizeazd
patrunderea indelungd si regulati a grisimii in tesuturile musculare, este o pasdre de mare calitate
gastronomicd, comercializatd exclusiv cu ocazia sdrbitorilor de iarna.

In fine, degustdtorii avizati recunosc ci pdsdrile au o carne cu un parfum special care o face si fie
cdutatd de cei mai rafinati gastronomi.

Aceste produse, puternic ancorate in gastronomia locald, sunt gitite si promovate de cei mai mari
maestri bucdtari din Franta si din strdindtate.

Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Policultura din Bresse, rezultat direct al caracteristicilor mediului natural al regiunii, in special cele
favorabile culturilor erbacee si de porumb, care au nevoie de un climat cu precipitatii si de soluri cu
rezerve mari de apd, este factorul determinant aflat la originea cresterii pasdrilor in Bresse. Porumbul,
folosit in completarea celorlalte cereale, a permis, datoritd calitdtilor sale nutritive, productia de pasari
grase pe care se bazeazd reputatia ,Volaille de Bresse”.

Producitorii au stiut si conserve rasa in stare purd pentru a dezvolta ,Volaille de Bresse”. Intr-adevir,
robustetea sa i-a permis pdsdrii sd trdiascd in acest mediu dificil in care se hrdneste partial cu fauna
existentd spontan in regiune si cu suplimentul substantial provenit din aria geografici respectivd
(porumb, lapte), adus de crescitor in perioadele de crestere si ingrasare.

Astfel, cresterea se bazeazd pe o solidd traditie care asociazd un regim alimentar sirac in special in
proteine, metode de ingrasare specifice §i o varstd de sacrificare inaintatd, ceea ce le permite animalelor
sd ajungd la maturitatea fiziologicd deplina.

Modul de crestere, ingrijirile si ingrdsarea conferd pasirilor, dupd ce sunt gdtite, caracteristici organo-
leptice remarcabile. Practicile traditionale de infisurare a pasirilor fine intr-o panzi foarte stransi
favorizeazd in special patrunderea grisimilor in muschi. Eterii absorbiti de grisime si degajati prin
gdtirea produsului interactioneazd si impregneazd intreaga masd, conferindu-i pdsdrii parfumul delicat.

Multe dintre aceste pasiri sunt vandute in urma a patru concursuri speciale denumite ,Les glorieuses de
Bresse”, dintre care primul a avut loc in Bourg-en-Bresse la 23 decembrie 1862. Alte trei manifestari se
desfigoard in siptimana dinaintea Criciunului la Pont-de-Vaux, Montrevel-en-Bresse si Louhans si
reunesc peste 1 000 de animale infisurate, dintre care cele mai frumoase exemplare sunt supuse
juriului. Vanzdtorii de pasiri isi disputd primele premii pentru claponi si puicute, la cele mai mari
preturi, acestea fiind exemplarele de cea mai bund calitate care vor decora cele mai frumoase vitrine si
cele mai importante mese de Revelion. Concursurile demonstreazd in ce méasurd crescitorii sunt mandri
de produsele lor si dovedesc un mare atasament fatd de munca lor.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (3)]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCVolailleDeBresse201 1.pdf

() A se vedea nota de subsol nr. 2.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCVolailleDeBresse2011.pdf













Pretul abonamentelor in 2013
(fara TVA, inclusiv cheltuieli de transport pentru expediere simpla)

Jurnalul Oficial al UE, seriile L + C, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 1300 EUR pe an
Jurnalul Oficial al UE, seriile L + C, versiunea tiparita + DVD, editie | 22 de limbi oficiale ale UE 1420 EUR pe an
anuala

Jurnalul Oficial al UE, seria L, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 910 EUR pe an
Jurnalul Oficial al UE, seriile L + C, DVD, editie lunara (cumulat) 22 de limbi oficiale ale UE 100 EUR pe an
Supliment la Jurnalul Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice), | Multilingv: 23 de limbi 200 EUR pe an
DVD, editie saptaméanala oficiale ale UE

Jurnalul Oficial al UE, seria C — Anunturi de concurs Limba& (limbi) in functie de 50 EUR pe an

concurs

Abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, care apare in limbile oficiale ale Uniunii Europene, este
disponibil Tn 22 de versiuni lingvistice. Jurnalul Oficial cuprinde seriile L (Legislatie) si C (Comunicari si informari).

Pentru fiecare versiune lingvistica se incheie un abonament separat.

in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 920/2005 al Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial L 156
din 18 iunie 2005, care prevede ca, temporar, institutile Uniunii Europene nu au obligatia de a redacta toate
actele n irlandeza si nici de a le publica in aceasta limba, Jurnalele Oficiale publicate in limba irlandeza se
comercializeaza separat.

Abonamentul la Suplimentul Jurnalului Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice) cuprinde toate cele 23 de
versiuni lingvistice oficiale intr-un singur DVD multilingv.

La cerere, abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene confera dreptul de a primi diverse anexe ale
Jurnalului Oficial. Abonatilor li se semnaleaza aparitia anexelor printr-un aviz catre cititori inclus in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Distribuire si abonamente
Abonamente la diverse periodice destinate vanzarii, precum abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene,
pot fi contractate prin agentiile noastre de vanzari.
Lista agentiilor de vanzari este disponibila la adresa:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_ro.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) ofera acces direct si gratuit la dreptul Uniunii Europene. Acest
site permite consultarea Jurnalului Oficial al Uniunii Europene, inclusiv a tratatelor, a legislatiei, a
jurisprudentei si a actelor pregatitoare ale legislatiei.

Pentru mai multe informatii despre Uniunea Europeana, consultati: http://europa.eu

Oficiul pentru Publicatii al Uniunii Europene
2985 Luxemburg
LUXEMBURG
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