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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.6480 - PetroFina/Fina Antwerp Olefins)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2012/C 69/01)

La data de 24 februarie 2012, Comisia a decis s nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi facut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trdrilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data

si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numairul de

document 32012M6480. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE ST ORGANISMELE

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')
6 martie 2012
(2012/C 69/02)

1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,3153 AUD dolar australian 1,2418
JPY yen japonez 106,66 CAD  dolar canadian 1,3137
DKK coroana danezi 7,4344 HKD  dolar Hong Kong 10,2103
GBP lira sterlin 0.83255 NZD dolar neozeelandez 1,6150
SEK coroana suedezi 8,8906 SGD dolar Singapore 1,6604
CHF franc elvetian 12055 KRW  won sud-coreean 1479,71
. . ZAR rand sud-african 10,0079
ISK coroana islandeza
. CNY  yuan renminbi chinezesc 8,3024
NOK coroana norvegiand 7,4520
HRK kuna croata 7,5548
BGN leva bulgireascd 1,9558 o oL
IDR rupia indoneziand 12 080,27
CZK ha 24,866
coroana ceia MYR  ringgit Malaiezia 3,9854
HUF forint maghiar 293,43 PHP peso Filipine 56,624
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseascd 38,8666
LVL lats leton 0,6981 THB baht thailandez 40,485
PLN zlot polonez 4,1495 BRL real brazilian 2,3007
RON leu romanesc nou 4,3538 MXN  peso mexican 16,9779
TRY lira turceasca 2,3485 INR rupie indiand 66,2710

(") Sursa: rata de schimb de referingd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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Introducere

A%

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA

IN APLICARE A POLITICII IN

DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Invitatie la licitatia deschisd (open door) pentru acordarea si utilizarea autorizatiilor de explorare si
exploatare a hidrocarburilor

ZONE: GOLFUL PATRAIKOS (VEST) (ZONA MARINA), KATAKOLO (ZONA MARINA), IOANNINA (ZONA

TERESTRA)
(2012/C 69/03)

1. Republica Elend, prin intermediul autoritdtii sale compe-

tente, Ministerul Mediului, Energiei si Schimbarilor
climatice (denumit in continuare ,MINISTERUL”), invitd
persoanele fizice sau juridice calificate sau orice grup de
astfel de persoane (denumit in continuare ,CANDIDAT")
sd isi depund candidatura pentru acordarea si utilizarea
autorizatiilor de explorare si exploatare a hidrocarburilor
pentru o anumitd zond situatd in Grecia occidentald.

. Invitatia se referd la trei zone disponibile, in conformitate
cu sectiunea 2 articolul 17 litera (c) din Legea 2289/1995,
astfel cum a fost modificatd prin sectiunea 156 articolul 10
din Legea 4001/2011; zona terestrd cunoscuti drept
Joannina” si zonele marine ,Golful Patraikos (vest)” si
,Katakolon”.

Ofertele de concesiune prezentate de candidati nu sunt
limitate la o singurd zond.

. Prezenta invitatie intrd sub incidenta dispozitiilor Legii
2289/1995 (Gazeta guvernamentald nr. 27/A[8.2.1995),
intitulatd ,Prospectarea, explorarea si exploatarea hidrocar-
burilor si alte dispozitii”, astfel cum a fost modificatd prin
Legea  4001/2011  (Gazeta  guvernamentald  nr.
179/A[22.8.2011), intitulatd ,Gestionarea pietelor de
energie electricd si de gaze pentru explorarea, productia si
retelele de transport de hidrocarburi, si alte dispozitii”.

. Toate candidaturile/ofertele vor fi evaluate in conformitate
cu legislatia mentionatd anterior si luidnd in considerare
necesitatea permanenta a unei explordri rapide, minutioase,
eficiente si sigure pentru identificarea resurselor de petrol si
gaze ale Greciei, acordand importanta cuvenitd si aspectelor
ecologice.

Principalele criterii de selectie

5. Ofertele vor fi analizate pe baza urmatoarelor criterii:

(a) viabilitatea financiard a candidatului pentru a efectua
activitdti de explorare si, dupd caz, extractie de hidro-
carburi din zonele in cauzg;

(b) experienta tehnicd doveditd, nu doar in etapa de
explorare, ci si in etapele de dezvoltare si de
productie (exploatare);

(c) parametrii tehnici si fiscali ai ofertei;

(d) calitatea programului de lucru si a calendarului
prezentat pentru a evalua intregul potential al zonei
care face obiectul candidaturii depuse;

(e) cunostintele geologice ale solicitantului despre aria
geograficd in cauzd si modul in care beneficiarul (sau
beneficiarii) licentei isi propun si efectueze explorarea
eficientd si sigurd a hidrocarburilor;

(f) experienta in domeniul forajului de mare adincime in
conditii dificile din punct de vedere geologic (de
exemplu, forajul in zone si diapire de inaltd presiune,
executarea de operatiuni in prezenta hidrogenului
sulfurat);

(¢) experienta in domeniul functiondrii in zone sensibile
din punct de vedere ecologic si in zone in care
turismul este o sursd importantd de venituri;

(h) se va tine cont de toate antecedentele candidatului (lipsd
de eficientd §i de responsabilitate, neexecutare) cu
privire la obligatiile asumate in temeiul licentelor
acordate anterior;
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(i) in cazul candidaturilor depuse de grupuri, se vor lua in
calcul alcdtuirea grupului, operatorul recomandat si
competenta colectivd a grupului.

Licentele

6.

MINISTERUL, in conformitate cu Legea greacd privind
petrolul 2289/1995, astfel cum a fost modificatd, incheie
un acord cu contractantul pe baza acordurilor privind rede-
ventele/impozitele (contracte de inchiriere).

Procedura de evaluare

7.

10.

Fiecare persoand care doreste sd fie luatd in considerare
pentru suprafata oferitd in calitate de solicitant de sine
stititor trebuie si fie calificatd sd participe la licitatie, in
special prin indeplinirea criteriilor tehnice si financiare.
Acest lucru se determind pe baza capacitdtii demonstrate
de solicitant.

In cazul unui grup de persoane, persoana recomandati ca
operator trebuie sd indeplineascd criteriile tehnice si finan-
ciare, iar restul persoanelor pe cele financiare.

. Dupi ce s-au stabilit persoanele apte sd participe la licitatie,

fiecare dintre acestea este invitatd de citre minister la un
dialog competitiv pentru suprafetele oferite. Dialogul
competitiv reprezintd o continuare a procesului de licitatie.

. Dialogul competitiv se va desfasura pe baza unui proiect de

model de acord, a elementelor ofertei si a tuturor celorlalte
teme de interes pentru minister si pentru persoanele cali-
ficate sd participe la licitatie, cu exceptia elementelor regle-
mentate in mod expres in legislatia greaci.

MINISTERUL isi rezerva dreptul ca in orice moment, la
deplina sa discretie, si declare orice ofertd sau intreaga
procedurd neavenitd sau sd excludd orice candidat calificat.

Clauze fiscale - regimul fiscal

11.

12.

Redeventele sunt legate de raportul R/C, unde R reprezintd
venitul cumulat brut, iar C reprezintd costurile cumulate
brute. Cu titlu orientativ, MINISTERUL ia in considerare
regimul urmdtor, care face obiectul negocierilor. Se
intentioneazd ca redeventele si fie legate de R/C in
functie de un barem progresiv, cuprinzand mai multe
transe din raportul venituri/costuri. Redeventele vor varia
intre o limitd inferioard de 2 % din cantitatea de hidro-
carburi produsi, in numerar sau in naturd, si o limitd
superioard de 20 %. Redeventele sunt deductibile in
scopul determindrii impozitului pe profit.

In conformitate cu sectiunea 8 articolul 1 din Legea
2289/1995, astfel cum a fost modificat prin sectiunea
161 articolul 1 din Legea 4001/2011, contractantul face
obiectul unui impozit special pe venit, cu o ratd de 20
(doudzeci) %, si al unui impozit regional, cu o ratd de 5

(cinci) %, fird si se adauge la acestea alte contributii
ordinare sau extraordinare, alte taxe sau orice altd
prelevare de orice naturd, in favoarea statului sau a unui
tert.

Depunerea ofertelor

13.

14.

15.

16.

17.

Informatiile complete si toate documentele relevante,
inclusiv hartile suprafetelor oferite insotite de o listd a coor-
donatelor, pachetele de date existente, consilierea privind
acordarea si utilizarea autorizatiilor, clauzele proiectului
de model de acord, datele necesare care trebuie sd
insoteascd oferta, valoarea taxei care trebuie platitd pentru
a participa la licitatie, taxa pentru formare legatd de
domeniul resurselor umane in administratia publicd,
precum si toate detaliile necesare pentru desfisurarea
procedurii de licitatie si selectia contractantului, vor fi
disponibile la urmdtoarca adresi de internet, la data
publicirii invitatiei de participare in Jurnalul Oficial al
Uniunii  Europene: http:/[www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=
765&language=en-US

Ofertele se vor transmite in limba greacd sau in limba
englezd, in plic sigilat, in trei exemplare, la:

Ministry of Environment, Energy and Climate Change
General Secretariat of Energy and Climate Change
General-Directorate of Energy

Directorate of Petroleum Policy

119 Mesogion Avenue

101 92 Athens

GREECE

In contextul procedurii de licitatie deschisd (open door),
ofertele se depun pand in ultima zi lucritoare a fiecdrui
semestru din fiecare an calendaristic. In cadrul actualei
proceduri de licitatie pot fi transmise oferte pand la
2 julie 2012 la ora 15.00 p.m. Plicurile care ajung la
MINISTER dupi aceastd datd nu pot fi luate in considerare
in cadrul actualei proceduri de licitatie.

Pentru orice informatie suplimentard, persoanele interesate
pot lua legitura cu:

(a) dl Athanasios ZACHAROPOULOS, director adjunct al
Directiei politice petroliere, tel. +30 2106969312, fax
+30 2106969034, e-mail: ZacharopoulosA@cka.ypeka.
gr; si

(b) dI Charalampos PIPPOS, directorul Directiei de relatii
publice si afaceri internationale, tel. +30 2106969166,
fax +30 2106969569, e-mail: ChPippos@eka.ypeka.gr

Ministerul poate, de asemenea, si ofere clarificdri in scris,
din proprie initiativd sau in urma cererii unui candidat, iar
aceste clarificdri vor fi comunicate tuturor candidatilor.


http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
mailto:ZacharopoulosA@eka.ypeka.gr
mailto:ZacharopoulosA@eka.ypeka.gr
mailto:ChPippos@eka.ypeka.gr
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports/Alvsborg Ro/Ro)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2012/C 69/04)

1. La data de 27 februarie 2012, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr.
139/2004 al Consiliului ('), o notificare a unei concentrdri propuse prin care intreprinderile DFDS A/[S
(,DFDS”, Danemarca) si C.RO Ports SA (,CRO Ports”, Luxemburg) dobandesc, in sensul articolului 3
alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice, controlul in comun asupra intre-
prinderii Alvsborg Ro/Ro AB (,Alvsborg”, Suedia), prin achizitionare de actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— DFDS are activitdti in domeniul transportului maritim pe distante scurte/cu feribotul in Europa de Nord,
inclusiv transport de tip ro-ro si transport containerizat, servicii de terminal (in Norvegia, Danemarca,
Regatul Unit, Franta si Tdrile de Jos), servicii de transport pasageri si servicii de remorcare, servicii de
logisticd contractuald si de expediere de marfuri;

— C.RO Ports furnizeazd servicii de terminal de tip ro-ro (in Regatul Unit, Belgia si Tarile de Jos). Este
detinutd de acelasi proprietar ca si CLAN Lignes Réguliéres SA, care opereazd o retea de servicii de
transport maritim de tip ro-ro;

— Alvsborg furnizeazi servicii de terminal de tip ro-ro in portul Goteborg din Suedia.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrarile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privinta.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports|
Alvsborg Ro[Ro, la urmitoarea adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentrarile economice”].


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6531 - Toshiba/HDD assets of Western Digital)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2012/C 69/05)

1. La data de 28 februarie 2012, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), prin care intreprinderea Toshiba Corpo-
ration (,Toshiba”, Japonia) dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind
concentrdrile economice, controlul unic asupra anumitor active corporale si necorporale pentru productia de
unitdti de memorie pe hard discuri 3,5"" (active denumite impreund ,activitatea cesionatd”), prin
achizitionare de active de la Western Digital Corporation (,WD”, SUA).

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii Toshiba: cercetare, dezvoltare, productie, distributie si vanzare a unei palete largi
de produse si servicii la nivel mondial, in patru domenii de activitate: (i) produse digitale, (i) dispozitive
electronice, inclusiv unitdti de memorie pe hard discuri, (iii) infrastructurd sociald si (iv) aparate elec-
trocasnice;

— 1in cazul activitdtii cesionate: productia de unitdti de memorie pe hard discuri 3,5"" pentru computere de
birou, pentru produse electronice de larg consum si pentru aplicatii critice la nivel de intreprindere.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd. in conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrari in temeiul Regulamentului (CE) privind concentrarile economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute in Comunicare.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.curopa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6531 — Toshiba/HDD assets of
Western Digital, la urmitoarea adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
(3 JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6249 - Princes/ARIA)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2012/C 69/06)

1. La data de 29 februarie 2012, Comisia a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr.
139/2004 al Consiliului (!), o notificare a unei concentrari propuse prin care intreprinderea Princes Limited
(,Princes”, Regatul Unit), controlatd de Mitsubishi Corporation (,Mitsubishi”, Japonia), dobandeste, in sensul
articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice, controlul asupra
anumitor active si activitdti comerciale controlate in prezent de AR Industrie Alimentari SpA (,ARIA”,
Italia), prin achizitionare de actiuni intr-o intreprindere nou creatd, Princes Industrie Alimentari S.r.L.
(,PIA”, Italia).

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii Princes: productie, comercializare si distributie de produse alimentare si bauturi;

— 1in cazul intreprinderii Mitsubishi: intreprindere multisectoriald cu activitati in diferite ramuri industriale,
indeosebi in domeniul energiei, al metalelor, echipamentelor, produselor chimice, produselor alimentare
si mérfurilor de uz general;

— 1in cazul intreprinderii PIA: productie, comercializare si distributie de produse alimentare, in principal pe
bazd de rosii.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrarile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privinta.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6249 — Princes/ARIA, la urma-
toarea adresd:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentrarile economice”].


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6470 - TE/Deutsch)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2012/C 69/07)

1. La data de 27 februarie 2012, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 si ca urmare a unei cereri motivate efectuate in temeiul articolului 4 alineatul (5) din Regu-
lamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), prin care intreprinderea TE Connectivity Ltd () (,TE”, Elvetia)
dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice,
controlul asupra intregii intreprinderi Deutsch Group SAS (,Deutsch”, Franta), prin achizitionare de titluri de
valoare.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii TE: proiectarea, fabricarea si comercializarea de produse electronice pentru clienti
dintr-o gamd largd de sectoare, inclusiv sectorul autovehiculelor, al transportului non-auto, sectorul
industrial si al apardrii;

— in cazul intreprinderii Deutsch: fabricarea unor solutii diverse de interconectare pentru o gamd largd de
sectoare, inclusiv sectorul apdrdrii, al exploatdrii offshore a petrolului si gazului si al transportului non-
auto.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd cd tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privingd.

4.  Comisia invitd partile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.ceuropa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6470 — TE/Deutsch, la urma-
toarea adresd:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentrdrile economice”].
(%) Cunoscutd anterior ca ,Tyco Electronics Ltd”, intreprinderea si-a schimbat denumirea in ,TE Connectivity” in luna
martie 2011.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor
agricole si alimentare

(2012/C 69/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie in temeiul articolului 7 din Regulamentul (CE) nr. 510/2006
al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie sd parvind Comisiei in termen de sase luni de la data
prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
~ACEITUNA ALORENA DE MALAGA”
NR. CE: ES-PD0-0005-0785-03.08.2009
IGP () DOP (X )

1. Denumirea:

»Aceituna Alorefla de Mélaga”

2. Statul membru sau tara terti:

Spania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Misline de masid condimentate, obtinute din fructul méslinului (Olea europea, L.) din varietatea ,alo-
refia”, sindtos si cules la starea de maturitate adecvatd, inainte de parguire, despicate, indulcite in
saramurd prin fermentatie naturald §i condimentate cu cimbru, fenicul, usturoi si piper, sau cu
extracte din aceste plante, intr-o proportie care variazd intre 1% si 3 %. Acest proces are la bazd
obiceiuri strvechi, transmise din tati in fiu de-a lungul anilor.

In cele trei forme de preparare — verzi proaspete, traditionale si murate — mislinele ,Aceituna Alorefia
de Malaga” au urmdtoarele caracteristici fizico-chimice comune, datorate exclusiv varietdtii cireia ii
apartin si modului in care sunt preparate in aria de origine, productie si prelucrare:

(@) sunt mdasline murate in saramurd. Ca urmare a continutului scizut de oleuropeind, pentru
indulcirea lor nu este necesar tratamentul cu sodi caustici. Prin urmare, mislinele nu sunt
tratate cu sodd causticd, fiind indulcite numai cu apd si sare si condimentate cu cimbru, fenicul,
usturoi si piper. Este vorba de misline in stare naturald, mai mult sau mai putin fermentate;

(b) au un simbure liber, care se desprinde usor de pulpd. Aceastd caracteristicd este foarte apreciatd la
mislinele de mas3;

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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)

)

in ceea ce priveste caracteristicile interne, trebuie evidentiatd aprecierea la superlativ de citre
degustdtori a raportului pulpd/sdimbure, a omogenitatii, a texturii crocante, precum si a fermitatii
pulpei;

fiind vorba de un produs netratat cu lesie alcalind, se remarcd prezenta pielitei §i caracterul sdu
fibros;

in ceea ce priveste mirosul/gustul, ies in evidentd bunele aprecieri acordate pentru condimente la
diferitele teste organoleptice efectuate de comisiile de degustare, in care s-au subliniat calitati,
precum: aroma, echilibrul adecvat dintre sare si nuanta de amdreald (caracteristici datoratd, de
asemenea, lipsei tratamentului alcalin) etc. Gradul de amdreald depinde de gradul de fermentare al
mislinelor, méslinele verzi proaspete fiind, in general, mai amare decit cele care au trecut printr-o
fermentatie completa.

In urma procesului de prelucrare a mislinelor ,Aceituna Alorefia de Mélaga” rezultd trei produse care se
diferentiazd in functie de procesul de fermentatie.

1.

,<Aceituna Alorefia de Mélaga” verzi proaspete:

Dupd ce sunt despicate, mislinele sunt depozitate direct in recipiente plasate intr-un loc ricoros,
unde pot fi pastrate atdt timp cdt nu se altereazd caracteristicile organoleptice si fizico-chimice
proprii acestei prepardri, sau in camere frigorifice in care sunt conservate la o temperaturd maxima
de 15 °C si in care pot rimane atdt timp cAt nu se altereazd caracteristicile organoleptice si fizico-
chimice proprii acestei prepardri. Dupd despicarea si introducerea mdslinelor in saramurd, trebuie si
treacd cel putin 3 zile pand la ambalarea acestora.

Caracteristici organoleptice

Mislinele verzi proaspete se caracterizeazd printr-o culoare verde-deschis si un miros de fruct verde
si de iarbd foarte plicute, care sugereazd prospetimea si culesul recent. Se remarcd, de asemenea,
prezenta condimentelor caracteristice prepardrii lor. Au o texturd fermd si crocantd, pulpa se separd
usor de sdmbure, iar dupd mestecare riman resturi de pielitd. Ca gust de bazd trebuie mentionatd
nota caracteristici de amdreald, precum i, ocazional, o noti siratd, depinzand de caracteristicile
asezondrii. Ca senzatil trigeminale sunt mentionate astringenta si iutimea.

. »Aceituna Alorefia de Mélaga” traditionale:

Dupd receptie, clasificare si despicare, mislinele sunt introduse in recipiente plasate in incinte
neclimatizate, in care rdman cel putin 20 de zile inainte de a fi ambalate pentru consum.
Mislinele pot fi pastrate in aceste conditii atat timp cit nu se altereazd caracteristicile organoleptice
si fizico-chimice proprii acestei preparri.

Caracteristici organoleptice

Mislinele condimentate in stil traditional au o culoare verde—galben-pal, diferitd de verdele-intens al
mdslinelor verzi proaspete, si un miros care sugereazd fructul proaspit si condimentele proprii
asezondrii, fird notele de iarbd proaspitd caracteristice maslinelor verzi proaspete. Textura acestor
mdsline este mai putin fermd, dar rdmane crocantd, pulpa se separd usor de sambure, iar pielita
continud sd fie prezentd. Avand un gust usor amar, aceste masline sunt mai putin astringente si mai
putin picante decit cele verzi proaspete.

. »Aceituna Alorefia de Mélaga” murate:

Dupd receptie si spélare, aceste mdsline sunt introduse fird a fi despicate in recipiente de fermentare,
unde suferd un proces de maturare care dureazd cel putin 90 de zile, inainte de a fi ambalate.
Maslinele pot fi pastrate in aceste conditii atat timp cat nu se altereazd caracteristicile fizico-chimice
si organoleptice proprii acestei prepardri.

Caracteristici organoleptice

Maslinele murate se caracterizeazd printr-o culoare galben-maronie si un miros de fructe mature si
de iarbd proaspdtd. Se remarcd, de asemenea, prezenta condimentelor si a notelor lactice, caracte-
ristice modului de preparare §i procesului de fermentare. Textura este mai putin fermd si mai putin
crocantd, pulpa se separd usor de simbure, iar dupd mestecare riman resturi de pielitd. Gustul si
pierde amdreala si devine acid, iar gustul remanent este picant.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Maslinele care beneficiazd de denumirea de origine protejatd ,Aceituna Alorefla de Madlaga” sunt
obligatoriu de cea mai buni calitate sau de calitate superioara.

Mislinele de cea mai bund calitate sunt mdslinele de categorie extra, conform reglementdrilor
tehnico-sanitare privind comercializarea mislinelor de masd, cu un calibru de 140-200.

Mislinele de calitate superioard sunt mdslinele de categoria I, conform reglementdrilor tehnico-
sanitare privind comercializarea maslinelor de mas3, cu un calibru de 140-260.

Metoda de evaluare a caracteristicilor organoleptice se bazeazd pe standardul COIJOT/NC nr. 1, care
se aplicdi mdslinelor de masd, §i pe standardul COI/OT/MO nr. 1, 2008. Metoda de analizd
senzoriald a mislinelor de masd, bazatd pe cercetrile Departamentului de Nutritie si Tehnologia
Alimentelor (Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos) al Universitdtii din Cordoba,
este inclusd in manualul de calitate si proceduri al organismului de gestionare.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Nu se aplici.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg):

Nu se aplica.

Etape specifice ale productiei care trebuie s se desfasoare in aria geograficd delimitatd:

Toate ctapele procesului de productie trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd: productia
materiei prime, prepararea produsului §i ambalarea finald.

Ambalarea se efectueazd in functie de sosirea comenzilor; inainte de ambalare, maslinele trebuie
pastrate cel putin trei zile in recipiente. In momentul ambaldrii, sunt addugate condimentele tipice
regiunii. Ca urmare a caracterului perisabil al produsului, a caracteristicilor sale specifice si a modului
sdu de preparare, este necesar ca ambalarea sd se efectueze intotdeauna in aria geografici de productie
si de preparare a DOP ,Aceituna Alorefia de Mélaga”, astfel incat sa fie obtinute si pdstrate caracteris-
ticile organoleptice ale mislinelor din varietatea ,alorefia”, pani la punerea lor in consum.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Ambalarea se efectueazd pe categorii, dupd cum prevdd reglementirile tehnico-sanitare. Maslinele care
beneficiazd de denumirea de origine protejatd ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” se incadreazd obligatoriu
in categoriile de calitate extra sau superioard.

Pentru a prelungi perioada de comercializare, maslinele pot fi supuse anumitor tratamente, cum ar fi
pasteurizarea sau ambalarea sub vid si in atmosferd modificati, cu conditia ca produsul final si-si
pistreze caracteristicile organoleptice si fizice initiale.

Norme specifice privind etichetarea:

Pe etichetd trebuie s figureze obligatoriu mentiunea ,Denominaciéon de Origen «Aceituna Alorefia de
Malaga»”. Ambalajele trebuie sd poarte sigilii de garantie numerotate, care sunt expediate de organismul
de gestionare.

Tipul maslinelor — verzi proaspete, traditionale sau murate — trebuie si fie specificat pe etichetd.

Delimitare concisd a ariei geografice:

Aria de productie este situatd in sud-estul provinciei Mdlaga si cuprinde in total 19 localitdti: Alhaurin
de la Torre, Alhaurin el Grande, Almogia, Alora, Alozaina, Ardales, El Burgo, Carratraca, Cdrtama,
Casarabonela, Coin, Guaro, Médlaga, Monda, Pizarra, Ronda, Tolox, El Valle de Abdalajis si Yunquera.

Legitura cu aria geografici:

. Specificitatea ariei geografice:

Regiunea naturald Guadalhorce (Sierra de las Nieves si valea raului Guadalhorce) face parte din zona
Cordilierei Betice. in cadrul acestui sistem, valea raului Guadalhorce este delimitati de un ansamblu de
munti si dealuri. Ca urmare a acestei distributii muntoase, aria de productie este perfect definitd, fiind
deschisd numai in zona gurii raului Guadalhorce.
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5.2.

In regiune, clima continentald se imbind cu cea tipici bazinului mediteraneean, dand nastere unui
microclimat foarte specific care permite dezvoltarea unei mari diversitdti de culturi, mergand de la cele
tipice zonei tropicale, cum este avocado, pand la culturile cerealiere de campie. In acest spatiu,
plantatiile de maslini se situeazd mai ales in zonele uscate de pe pantele muntilor care inconjoard
valea, aceastd pozitie impreund cu blandetea climei avind o influentd decisivd asupra caracteristicilor
finale ale produsului, a datei culesului, a aspectului arborelui etc.

Pe de altd parte, din cauza reliefului foarte accidentat, plantatiile de maslini ocupd pantele care
inconjoard valea rdului Guadalhorce, perfect definitd de ansamblul muntos care o circumscrie §i o
delimiteazd, ceea ce inseamnd cd se situeazd pe terenuri marginale §i sdrace. Prin urmare, nu este vorba
de plantatii de campie, de inaltd productivitate, ci de plantatii de productivitate joasd, dar al ciror
produs atinge o calitate inegalabila.

Dintre tehnicile utilizate in cultura maslinului in regiunea viii rdului Guadalhorce, cea care influenteazd
cel mai mult caracteristicile finale ale produsului este tdierea, caracterizati de severitate si de structura
finald pe care o dd arborelui. Se taie in principal ramurile mai tinere si se pastreazd ramurile principale
cu structura in formd de pahar, pe care se lasd o vegetatie foarte rard, eliminind o mare parte din
ramurile secundare. Aceastd tdiere conferd arborelui o formad sferica, foarte specifica.

Procesul de asezonare cuprinde, pe langd condimentarea mdslinelor, diferitele tratamente la care sunt
supuse acestea pentru eliminarea amdrelii. Acest proces are la bazd obiceiuri strivechi, transmise din
tatd in fiu de-a lungul anilor si se desfisoard practic la fel ca in vremurile trecute, reprezentdnd un mod
de preparare foarte caracteristic si specific ariei de origine a acestui produs.

Specificitatea produsului:

1. continutul de oleuropeind. Oleuropeina este polifenolul care conferd gustul amar; continutul de
oleuropeind al mdslinelor ,Aceituna Alorefia de Mélaga” este de aproximativ 103 mg/kg, astfel
incat maslinele pot fi indulcite numai prin tratare in saramurd. Practic, dupd ce sunt tinute 48 de
ore in apd cu sare, maslinele devin dulci;

2. mislinele au un sambure liber, care se desprinde foarte usor de pulpi. In mod traditional in
regiune, pentru a determina momentul optim al recoltdrii, mislina se taie pe circumferintd in
partea de mijloc; dacd pulpa poate fi desprinsd cu usurintd de sdmbure, inseamnd cd momentul
optim pentru recoltare a sosit. Aceasta este o calitate foarte cdutatd la mislinele de masi si pe care
putine mdsline o poseds;

3. raportul pulpd/saimbure, de minimum 3:1, este unul dintre cele mai ridicate pentru maislinele de
masd;

4. maslinele ,Aceituna Alorefia de Malaga” au un calibru cuprins intre 140 si 260, care corespunde
categoriei extra conform punctului ,3.2.1. Clasificare calitativd” din standardul COI/OT/NC nr. 1.
Acest parametru a fost, in mod traditional, foarte apreciat de citre producitori si consumatori,
intr-atat incat s-au aplicat practici de culturd specifice pentru a-l atinge;

5. descrierea caracteristicilor organoleptice ale diferitelor tipuri de madsline ,Aceituna Alorefia de
Mélaga”™

5.1. Verzi proaspete:

Mislinele verzi proaspete se caracterizeazd printr-o culoare verde-deschis si un miros de fruct
verde si de iarbd foarte plicute, care sugereazd prospetimea si culesul recent. Se remarcd, de
asemenea, prezenta condimentelor caracteristice prepardrii lor. Au o texturd fermd si crocantd,
pulpa se separd usor de simbure, iar dupd mestecare raman resturi de pielitd. Ca gust de bazi
trebuie mentionatd nota caracteristici de amdreald, precum si, ocazional, o notd sdratd, depinzand
de caracteristicile asezondrii. Ca senzatii trigeminale sunt mentionate astringenta si iutimea.

5.2. Traditionale:

Mislinele condimentate in stil traditional au o culoare verde-galben-pal, diferitd de verdele-intens,
si un miros care sugereazd fructul proaspit si condimentele proprii asezondrii, fird notele de iarba
proaspdtd caracteristice maslinelor verzi proaspete. Textura acestor mdsline este mai putin ferma,
dar rdmane crocantd, pulpa se separd usor de sdmbure, iar pielita continud sd fie prezentd. Avand
un gust usor amar, aceste masline sunt mai putin astringente si mai putin picante decat cele verzi
proaspete.
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5.3.

5.3. Murate:

Mislinele murate se caracterizeazd printr-o culoare galben-maronie si un miros de fructe mature si
de iarbd proaspdtd. Se remarcd, de asemenea, prezenta condimentelor si a notelor lactice, carac-
teristice modului de preparare si procesului de fermentare. Textura este mai putin fermi si mai
putin crocantd, pulpa se separd usor de simbure, iar dupd mestecare riman resturi de pielitd.
Gustul 1si pierde amdreala si devine acid, iar gustul remanent este picant.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Dupd cum s-a ardtat mai sus, mislinul este un arbore foarte sensibil la conditiile de mediu in care este
cultivat si la tratamentul aplicat. Mislinul se adapteazd la conditiile mediului inconjurdtor, datoritd unei
mari versatilititi. In acest sens, trebuie subliniat faptul cd aria de productie a mislinelor din varietatea
,alorefia” este perfect delimitatd de un lant muntos care ii determind caracteristicile climatice, pedo-
logice si de relief specifice. Aceste caracteristici, impreund cu cunostintele si experienta populatiei locale,
au dat nastere unui produs care se diferentiazd clar de restul mislinelor de masi existente pe piata.

Continutul de oleuropeind al maslinelor ,Aceituna Alorefia de Mélaga” este unul dintre elementele care
au influentat cel mai mult procesul de preparare al acestora. Ca urmare a continutului scdzut din acest
polifenol, mislinele pot fi indulcite in cateva zile utilizdnd un simplu tratament in saramurd. Acest
lucru se datoreazd si faptului cd mislinele sunt despicate, astfel incat saramura poate pitrunde mai usor
in interiorul fructului, elimindnd componenta care ii conferd gustul amar.

Tratamentul in saramurd al mdslinelor ,Aceituna Alorefia de Malaga” determind textura lor fibroasd si
crocantd; aceastd texturd de fruct proaspdt poate fi pastratd datoritd faptului cd nu se utilizeazd sodd
causticd. Textura fibroasd este determinatd si de tipologia solurilor pe care cresc maslinii, situate, de
obicei, pe terenuri marginale din zone de munte.

Usurinta cu care simburele se desprinde de pulpd — in zond i se spune ,hueso flotante” (simbure
flotant) — a avut o influentd decisivd asupra modului de preparare a maslinelor ,Aceituna Alorefia de
Malaga”. Datoritd acestei caracteristici, maslinele pot fi preparate despicate, saimburele fiind liber in
interiorul pulpei. In mod traditional in regiune, pentru a determina momentul optim al recoltarii,
mislina se tdia pe circumferintd in partea de mijloc; dacd cele doud jumadtdti puteau fi separate,
insemna cd momentul optim pentru recoltare sosise.

Gustul si aroma caracteristice mdslinelor ,Aceituna Alorefia de Malaga” sunt, de asemenea, strins legate
de modul de preparare in care intervine factorul uman specific ariei de origine, avind in vedere ci sunt
respectate obiceiuri stravechi, transmise din tatd in fiu de-a lungul anilor. Sunt utilizate ,condimentele
tipice”, care reprezintd un amestec de plante aromatice (cimbru, fenicul, piper si usturoi) tipic pentru
mdslinele condimentate din aceastd arie geograficd. Existd in regiune un istoric al cultivirii sau al
recoltdrii acestor plante, chiar daci ele pot proveni si din alte zone.

Calibrul maslinelor ,Aceituna Alorefia de Malaga” este o altd caracteristicd foarte apreciatd a acestui
produs. Pentru a obtine aceste dimensiuni, fermierii trebuie si aplice tehnicile de tdiere tipice ale
regiunii, care se disting prin severitate, forma circulard §i vegetatia rard ldsatd pe arbore. Aceste
tehnici de culturd influenteazd, de asemenea, raportul pulpd/simbure care este considerat de citre
degustitori ca fiind excelent.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

Textul complet al caietului de sarcini al denumirii poate fi consultat la urmitoarea adresa:

http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf

sau accesand direct pagina principald a Consejerfa de Agricultura y Pesca (Autoritatea regionald pentru

Agriculturd i Pescuit)

(http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal) si navigind apoi cu ajutorul urmdtoarelor linkuri:
JIndustrias Agroalimentarias”/,Calidad y Promocién”[,Denominaciones de Calidad”/,Otros Productos”; caietul
de sarcini poate fi consultat la denumirea de origine protejatd respectiva.


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor
agricole si alimentare

(2012/C 69/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie si parvinid Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,/NEWMARKET SAUSAGE”
NR. CE: UK-PGI-0005-0882-21.06.2011
IGP ( X ) DOP ()

1. Denumire:

,Newmarket Sausage”

2. Statul membru sau tara terta:

Regatul Unit

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:
Clasa 1.2. Produse din carne (fierte, sdrate, afumate etc.)
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:
,2Newmarket Sausage” este un carnat condimentat din carne de porc ficut din buciti de carne proaspatd

tdiate direct fie din carcasa intreagd la transare, fie din spatd sau burtd, asezonate cu un amestec de
ierburi i condimente.

Ca aspect, carnatul crud are culoarea naturald a cdrnii de porc, roz-bej intens cu citeva urme de
condimente, are o texturd uscatd si grunjoasi cu bucdti vizibile de carne macrd si de grisime care ii
conferd o consistentd mai ferma la masticatie atunci cand este consumat. Gustul predominant este cel
de carne de porc, condimentat moderat cu amestecul de ierburi si condimente utilizat in fabricarea
acestuia, insd gustul si culoarea pot varia in functie de amestecul specific de condimente al micelarului.

Condimentele traditionale pentru carnatii ,Newmarket Sausage” cuprind combinatii ale urmatoarelor
condimente, care trebuie sd reprezinte cel mult 3 % din produsul finit:

— piper negru;
— piper alb;
— sare;

— cimbruy;

— patrunjel;

— nucsoard.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

De asemenea, pot fi addugate in plus arome naturale de ldimaie uscatd cu rol de antioxidant, sulfiti cu
rol de conservanti si fosfat de sodiu cu rol de agent aglomerant. Carnatii trebuie sd aibd un continut de
carne de minimum 70 %, care include un continut de grisime mai mic de 20 %. Restul este format din
paine, pesmet si apd, in functie de reteta producdtorului.

Carnatii ,Newmarket Sausage” sunt, de obicei, prezentati in bucdti cu lungimi cuprinse intre 10 si
15 cm, avand un diametru care variazd intre 2,5 si 3,5 cm, cu un aspect usor curbat. Acestia sunt, de
asemenea, produsi: in stil ,chipolata”, cu o lungime cuprinsi intre 8 si 12 cm, sub formd de carnat de
bere (6 cm) sau de carnat ,jumbo” (intre 20 si 24 cm).

Carnatii sunt vanduti prin intermediul comerciantilor cu amidnuntul si ca delicatese fie sub forma
preambalatd, fie vrac, direct la tejghea.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

,Newmarket Sausage” sunt cirnati condimentati din carne de porc produsi din buciti de carne
proaspitd tdiate fie din carcasa intreagd, fie din spatd sau burtd si asezonate cu un amestec de
ierburi si condimente. Carnea utilizatd in prepararea crnatilor ,Newmarket Sausage” trebuie si fie
carne de porc tocatd mai mare pentru a conferi o texturd grunjoasd. Carnea poate proveni din afara
ariei geografice delimitate, dar nu trebuie sd contind piele, cartilagii, sorici, organe sau alt fel de carne
separatd mecanic.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:

Productia, prelucrarea si fabricarea carnatilor ,Newmarket Sausage” trebuie si aibd loc in aria geograficd
delimitatd si include pregitirea materiilor prime dupd cum urmeazi:

— tocarea cdrnii;

— addugarea condimentelor si a altor ingrediente;
— amestecarea si malaxarea ingredientelor;

— umplerea membranelor naturale;

— modelarea.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Nu este cazul.

Norme specifice privind etichetarea:

Nu este cazul

Delimitarea concisd a ariei geografice:

Aria de productie a carnatilor ,Newmarket Sausage” include orasul Newmarket si regiunea din veci-
ndtatea acestuia delimitatd in mod specific de urmdtorul sistem rutier: de la jonctiunea 37 de pe Al4,
spre nord pe A142 pe partea stangd de River Lane cuprinzind Fordham citre Collins Hill pand la
jonctiunea cu B1102. De la aceastd jonctiune, citre stinga pe B1102 pand cand acesta se uneste cu
A142. Apoi spre nord de-a lungul A142 citre jonctiunea acesteia cu A1123. Se continud prin satul
Wicken in directia NV coborand spre sud pe Upware Road citre satul Upware. Se continud apoi pe
strizi secundare, si anume Great Drove, Headlake Drove, Little Fen Drove, Barston Drove, Fair Green
spre satul Reach. Se continuid spre Swaftham Prior, in directia sud-vest pe B1102 citre Swaftham
Bulbeck si apoi spre directia sud-est pe Swaffham Heath Road traversind A14 pand la intersectia cu
A1304 spre Dullingham. Se traverseazd B1061 la Dullingham, se continud pe Stetchworth Road si,
prin Ditton Green, spre Woodditton. De acolo se face la dreapta (sud-est) pe Kirtling Road si pe
Woodditton Road spre Kirtling Green. Se face la stinga (nord) la The Street si citre Kirtling. Se merge
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5.2.

5.3.

in directia nord-est de la Kirtling si apoi, la Upend, pe prima stradd spre dreapta (sud-est) citre B1063,
ficand la stanga (nord) pe B1063. Se urmeazd directia impusd de B1063 pand la punctul de divergenta
spre B1085, se merge spre nord pe B1085 pani la Dalham, se continui pe B1085 si se schimba
directia cdtre nord-vest spre Moulton, apoi inspre Kentford pani la intersectarea cu A14, continuand pe
Al4 cidtre vest pand la jonctiunea 37.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Oragul Newmarket este faimos pentru organizarea de curse de cai incd din secolul al XVII-lea.
Fabricarea cirnatilor s-a dezvoltat din traditia cresterii porcilor asociatd cu grajdurile pentru caii de
curse; aici, porcii erau crescuti pentru a consuma resturile rdmase in jurul grajdurilor si pentru a
indepdrta reziduurile de pe circuitele de curse. Pand la inceputul secolului al XX-lea, cativa micelari
din Newmarket incepuserd sd fabrice carnati, astfel cum reiese din recensimanturile din 1881 si 1891.

Newmarket a fost asociat cu organizarea de curse de cai din momentul in care Regele James I a
organizat aici prima cursd, in anul 1622. Regele vizitase orasul Newmarket la 27 februarie 1604, cand
a participat la o vanitoare de iepuri cu clini pe cAmpurile din afara orasului, iar de atunci a revenit
frecvent in Newmarket. Cea mai veche cursi de cai existentd din lume, Town Plate, datidnd din 1665, a
fost infiintatd de citre Charles al Il-lea la Newmarket, iar cirnatii ,Newmarket Sausage” sunt oferiti in
mod traditional ca parte a premiilor acordate in cadrul acestei curse incepind cu 1952.

Grajdurile moderne nu mai sunt asociate cu cresterea porcilor, dar regiunea East Anglia a Regatului
Unit, in care este situat orasul Newmarket, este bine-cunoscutd pentru cresterea porcilor. Acest fapt se
datoreazd numdrului mare de ferme axate pe culturile agricole/cerealiere concentrate in aceastd zond
unde porcii sunt hriniti cu produse pe bazi de cereale. Pdinea utilizatd initial la fabricarea carnatilor
consta in resturile de paine de la brutarii locali, care au vizut in aceasta o posibilitate ingenioas de

comercializare a painii din ziua precedentd, prea tare pentru a fi vandutd ca paine ,proaspdtd”. Aceastd
practicd este pdstratd si astdzi.

Specificitatea produsului:

Carnatii ,Newmarket Sausage” au un continut ridicat de carne si o texturd grunjoasd, condimentata.
Producitorii locali continud si fabrice carnatii folosind retetele traditionale mostenite din generatie in
generatie.

Carnatii ,Newmarket Sausage” sunt renumiti pentru textura grunjoasd puternic condimentatd cu piper
alb si negru, sare, cimbru, pdtrunjel, nucsoard, la care se adaugd arome naturale de limaie uscatd cu rol
de antioxidant. Carnatii ,Newmarket Sausage” au devenit asociati in mod inextricabil cu cursele de cai
deoarece acestia erau vanduti ca gustare caldd rapidd in timpul curselor, precum si la numeroasele
hanuri in timpul sezonului de curse. Participantii la curse ii cumpdirau, de asemenea, pentru acasi la
terminarea evenimentului. Popularitatea acestora s-a rdspandit dincolo de acest eveniment, fiind
apreciati si astdzi de familia regala.

Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Reputatia produsului

Carnatii ,Newmarket Sausage” au devenit repede o gustare populard in randul membrilor asociatiei
participantilor la cursele de cai, care includea membri ai familiei regale. Carnatii sunt apreciati de Casa
Regald incd de la inceputul secolului al XIX-lea. Reteta de fabricare a carnatilor din Newmarket este
neschimbatd din vremea Reginei Victoria, iar produsul este fabricat in continuare respectand aceleasi
standarde dintotdeauna. Carnatii sunt fabricati manual, cu grijd si in loturi mici, fari coloranti si arome
artificiale.

Popularitatea carnatilor ,Newmarket Sausage” s-a rdspandit mult in afara cercurilor pasionatilor de
curse de cai, iar un fragment din cronicile Societitii de Istorie Locald Newmarket consemneazd
insemndrile unui functionar feroviar care petrecea 2 sau 3 ore in fiecare sdptimand din timpul
curselor facand rezervdri pentru colete de carnati pe trenurile care circulau special in timpul aglome-
ratului sezon de curse, cAnd comunicatiile feroviare erau mai frecvente.

Productia de carnati era inevitabild in Newmarket avand in vedere situarea acestuia in regiunea Suffolk.
Aceastd regiune a fost vreme indelungatd un producitor principal de carne de porc de inaltd calitate,
carnea provenitd de la porcul negru de Suffolk fiind apreciati ca dulce si fragedd. In zona Newmarket,
in curtile din apropierea grajdurilor si in fermele locale, porcii erau crescuti liber si se hrdneau cu
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resturi si nutret. Orasul avea in jur de doisprezece mdcelari la sfarsitul secolului al XIX-lea si inceputul
secolului al XX-lea, iar multi dintre acestia cresteau, ingrdsau si sacrificau porcii crescuti de ei pentru
productia proprie de carnati.

Desi se spune ca existau doisprezece micelari in Newmarket la inceputul secolului al XX-lea, fiecare cu
productia proprie de carnati, treptat numdrul méceldriilor a scizut pand cind au rimas doar trei
producdtori de carnati ,Newmarket Sausage”. Cu toate ci cea mai veche referire la Newmarket si la
carnati dateazd din 1618, tipul distinct de carnati denumit ,Newmarket Sausage” este mentionat in scris
abia pe la mijlocul secolului al XIX-lea, anul de referintd 1849 amintit mai sus fiind primul reper
descoperit in acest sens pand acum.

Mai recent, s-au ficut numeroase referiri la ,Newmarket Sausage” in cirtile de bucate si in ghiduri.
Acesti carnati sunt descrisi in ,Traditional Foods of Britain” (Laura Mason si Catherine Brown, Prospect
Books 1999) ca parte a inventarului produselor alimentare din toate regiunile Uniunii Europene, iar
Clarissa Dickson-Wright, in cea mai recentd carte a sa, isi aminteste prima experientd legatd de carnatii
,Newmarket Sausage”. Motorul de cdutare Google are 4 190 de rezultate pentru sintagma ,Newmarket
Sausage”. Societatea de Istorie Locald Newmarket prezintd in revista sa referitoare la istoria orasului
Newmarket un articol complet si apreciativ referitor la productia locald de carnati, fundamentind toate
cele afirmate. Un producitor de ,Newmarket Sausage” livreazd carnati sub titlul de ,Furnizor al Casei
Regale” din 1907 si este in prezent furnizor in temeiul acestui titlu al Maiestatii Sale Regina. Productia
de cirnati a unui alt producitor este oferitd ca premiu traditional jocheilor castigitori in cadrul celei
mai vechi curse de cai din tard, Newmarket Town Plate. De asemenea, Autoritatea Britanicd pentru
Turism face referiri la carnatii ,Newmarket Sausage” in publicatia sa ,Taste England” si pe site-ul web:
http:/[www.EnjoyEngland.com

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm[foodindustry/regional/foodname/products/documents/newmarket-
sausage-pgi-110822.pdf



http://www.EnjoyEngland.com
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf
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