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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati

(Cazul COMP/M.6144 — Giesecke & Devrient/Wincor Nixdorf International/BEB
Industrie-Elektronik)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/01)

La data de 19 aprilie 2011, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si si
o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din
Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
Germand si va fi ficut public dupa ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va

fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trarilor (http://ec.europa.cu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data

si indexurile sectoriale;

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) cu numadrul de

document 32011M6144. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.

Non-opozitie la o0 concentrare notificati
(Cazul COMP/M.6202 - Samsung LED/Sumitomo Chemical/JV)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/02)

La data de 13 aprilie 2011, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si si
o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din
Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi facut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trarilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilititi care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data

si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numairul de

document 32011M6202. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeana.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE ST ORGANISMELE

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')
29 aprilie 2011
(2011/C 129/03)

1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,4860 AUD dolar australian 1,3560
JPY yen japonez 120,67 CAD  dolar canadian 1,4102
DKK coroana danezd 7,4576 HKD dolar Hong Kong 11,5427
GBP lira sterlini 0.89170 NZD dolar neozeelandez 1,8414
SEK coroana suedezd 8,9140 SGD dolar Singapore 1,8205
CHF franc elvetian 12867 KRW  won sud-coreean 1588,61
) . ZAR rand sud-african 9,7994
ISK coroana islandeza
. CNY  yuan renminbi chinezesc 9,6456
NOK coroana norvegiand 7,7820
HRK kuna croata 7,3615
BGN leva bulgireascd 1,9558 o oL
IDR rupia indoneziand 12 728,25
CZK ha 24,22
coroand cehd ’ MYR  ringgit Malaiezia 44015
HUF forint maghiar 264,50 PHP peso Filipine 63,475
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseasci 40,6463
LVL lats leton 0,7093 THB baht thailandez 44387
PLN zlot polonez 3,9356 BRL real brazilian 2,3464
RON leu romanesc nou 4,0780 MXN peso mexican 17,1186
TRY lira turceasca 2,2580 INR rupie indiand 65,7030

(") Sursa: rata de schimb de referingd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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A%

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6113 - DSM/Sinochem/JV)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/04)

1. La data de 8 aprilie 2011, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (), prin care intreprinderile Koninklijke
DSM NV (Tdrile de Jos) si Sinochem Group (China) constituie o intreprindere comund, in sensul articolului 3
alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice, prin achizitionare de actiuni in
cadrul diviziei existente a Koninklijke DSM NV care produce antiinfectioase (,DAI").

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii Koninklijke DSM NV: hrand destinatd consumului uman si animal, produse
cosmetice, produse farmaceutice, produse pentru industria automobilistici si pentru transporturi,
produse de acoperire, constructii, energie electricd si electronicd;

— 1in cazul intreprinderii Sinochem Group: intreprindere care isi desfisoard activitatea in domeniul agri-
culturii, energiei, chimiei, sectorului imobiliar si sectorului financiar;

— in cazul intreprinderii DAL fabricant de antibiotice beta-lactam, de produse farmaceutice generice, de alte
produse antiinfectioase destinate a fi puse pe piatd si a fi comercializate ca si principii farmaceutice active
sau ca produse dozate finite.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd.

4.  Comisia invitd partile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6113 — DSM/Sinochem/JV, la
urmdtoarea adresd:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6087 - Orkla/REC)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/05)

1. La data de 15 aprilie 2011, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), prin care intreprinderea Orkla ASA
(,Orkla”, Norvegia) dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind
concentrdrile economice, controlul asupra intregii intreprinderi Renewable Energy Corporation ASA
(,REC”, Norvegia).

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii Orkla: produse de consum de marcd, solutii din aluminiu, energie regenerabild,
materiale speciale si investitii financiare;

— 1in cazul intreprinderii REC: solutii bazate pe energia solara.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constati ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privinti. In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrdri in temeiul Regulamentului (CE) privind concentrérile economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute in Comunicare.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.cu sau prin postd, cu numdrul de referintd COMP/M.6087 — Orkla/REC, la urmdtoarea
adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
() JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6123 - ArcelorMittal Bremen/Kokerei Prosper/Arsol Aromatics)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/06)

1. La data de 18 aprilie 2011, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului ("), prin care intreprinderea ArcelorMittal
Bremen GmbH (,ArcelorMittal Bremen”, Germania), controlatd de ArcellorMittal SA (,ArcelorMittal”,
Luxemburg), dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentrarile
economice, controlul asupra intregii intreprinderi Kokerei Prosper (,Kokerei Prosper”, Germania), prin achi-
zitionare de actiuni. In acelasi timp, ArcelorMittal Bremen intentioneazd si achizitioneze 27,95 % din
actiunile intreprinderii Arsol Aromatics GmbH&Co0.KG (,Arsol”, Germania).

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:
— 1in cazul intreprinderii ArcelorMittal: productie si comercializare/distributie de produse din otel si minerit;

— 1in cazul intreprinderii Kokerei Prosper: productie si comercializare de cocs si de produse secundare
rezultate in procesul de productie a cocsului.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificatdi ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrarile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referintd COMP/M.6123 — ArcelorMittal Bremen/
Kokerei Prosper/Arsol Aromatics, la urmitoarea adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6163 — AXA/Permira/Opodo/GO Voyages/eDreams)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/07)

1. La 19 aprilie 2011, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul articolului 4
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), prin care intreprinderile AXA Investment Managers
Private Equity Europe (,AXA PE”, Franta), apartinand grupului francez AXA, si Permira Holdings Limited
(,Permira”, Guernsey) dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind
concentrdrile economice, controlul in comun asupra intreprinderii Opodo Limited (,Opodo”, Regatul Unit),
grupului GO Voyages (,GO Voyages”, Franta) si grupului eDreams (,eDreams”, Spania), prin achizitionare de
actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— Permira este o societate cu capital privat care controleazd, printre altele, intreprinderea eDreams;

— AXA PE este o societate cu capital privat care controleazd, printre altele, intreprinderea GO Voyages;
— Opodo, GO Voyages si eDreams desfdsoard activitdti specifice agentiilor de turism.

3. In urma unei examinari prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrdrile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd.

4. Comisia invitd partile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6163 — AXA[Permira/Opodo/
GO Voyages[eDreams, la urmdtoarea adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.6148 — BMW/SIXT/DriveNow JV)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2011/C 129/08)

1. La data de 18 aprilie 2011, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului ('), prin care intreprinderile Bayerische
Motorenwerke Aktiengesellschaft, (,BMW”, Germania) si SIXT Aktiengesellschaft (,SIXT”, Germania)
dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice,
controlul in comun asupra intreprinderii DriveNow GmbH & Co. KG (,DriveNow”, Germania), prin achi-
zitionare de actiuni intr-o societate nou infiintatd, care constituie o intreprindere comuna.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii BMW: producitor de autovehicule la nivel mondial, gestionarea parcului auto
pentru intreprinderi;

— 1in cazul intreprinderii SIXT: inchirierea de autovehicule pe termen scurt si lung, servicii de transport;

— 1in cazul intreprinderii DriveNow: utilizarea partajatd a autovehiculelor (inchirierea autovehiculelor pe
termen scurt).

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd. in conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrari in temeiul Regulamentului (CE) privind concentririle economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute in Comunicare.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de cdtre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.europa.eu sau prin postd, cu numdrul de referinti COMP/M.6148 — BMW/SIXT/DriveNow
JV, la urmdtoarea adresd:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
(3 JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2011/C 129/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
~NEUFCHATEL”

NR. CE: FR-PD0-0117-0126-16.03.2006
IGP () DOP (X))

1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii:
— [0 Denumirea produsului
— [X Descrierea produsului
— [0 Aria geografici
— [X Dovada originii
— [X Metoda de obtinere
— Legdtura
— [X Etichetarea
— [ Cerintele nationale
— O Altele (de precizat)
2. Tipul modificirii (modificirilor):
— [ Modificare a documentului unic sau a fisei-rezumat

— [X Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun
document unic si nicio figd-rezumat

— [0 Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic
publicat [articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [0 Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptirii unor misuri sanitare sau
fitosanitare obligatorii de citre autorititile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006]

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.  Modificare (modificiri):
3.1. Descriere:

Acest punct a fost rescris in intregime, in scopul claritatii si al preciziei.

Se adaugd termenii ,lacticd, elasticd, fard deformdri, tare, dar nu in exces, fird si fie lipicioasd, fird si

X

curgd si negranuloasd” pentru a descrie cu mai multd precizie pasta de branza.

In loc de ,Conform practicilor, se poate prezenta sub urmitoarele forme ... 2,4 cm iniltime” se va citi
,Branza «Neufchatel» se prezintd in formd de: roatd (<bonde») cilindricd, paralelipiped pitratic («carré»),
paralelipiped dreptunghic (<briquette»), roatd dubld («double bonde»), inimd, inimd mare; dimensiunea
bucitilor de branzd este datd de formele si dimensiunile tiparelor descrise la capitolul 5”.

Se adaugd: ,La incheierea perioadei minime de maturare prevazute la capitolul 5 referitor la metoda de
obtinere”.

Obligatia unei perioade minime de maturare previzute la capitolul 5. Metoda de obtinere este reluata,
cu precizarea ci greutatea, continutul minim de grdsime sau de substantd uscatd se aplici produsului
finit la incheierea acestei perioade.

3.2. Dovada originii:

Aceastd rubricd precizeazd identificarea tuturor operatorilor si tinerea registrelor si a declaratiilor care
permit inregistrarea practicilor acestora sifsau contabilitatea stocurilor de produse.

3.3. Metoda de obtinere:

Acest punct a fost rescris in intregime, in scopul claritdtii si al preciziei. Se solicitd urmdtoarele
modificari:

— Se adaugi: ,in sensul prezentului caiet de sarcini, prin efectiv se intelege intregul septel de bovine
de lapte dintr-o exploatatie, compus din vacile in lactatie si din vacile intircate. Efectivul produ-
citorilor de lapte destinat fabricirii de branzd «Neufchatel» cuprinde cel putin 60 % de animale din
rasa Normande” si ,Numai laptele provenit de la efectivele definite mai sus poate fi introdus in
cladirile unde se produce brinza «Neufchitel», de la primirea laptelui pana la maturarea branzei.”

Au fost addugate conditii de productie a laptelui. Acestea vizeazd obtinerea unei proportii majo-
ritare de vaci de rasd locald, rasa Normande, in efectivele producitorilor. Intr-adevir, in momentul
cand branza ,Neufchatel” a fost recunoscutd ca produs cu denumire de origine controlatd (1969),
specialistii nu au considerat necesar si inscrie in decret utilizarea rasei Normande si a alimentatiei
acesteia, preponderent cu iarbd, deoarece practicile respective erau comune tuturor crescdtorilor si
nu exista riscul de a fi inlocuite cu altele. De-a lungul timpului, au aparut si s-au dezvoltat practici
noi precum folosirea insilozirii porumbului i introducerea rasei Prim'Holstein, iar producitorii au
devenit din ce in ce mai constienti de importanta rasei Normande si a ierbii pentru specificul
branzei ,Neufchatel” si pentru imaginea acesteia. Pentru a limita aceste tendinte, pentru a reveni la
conditiile care au dus la obtinerea notorietdtii produsului si pentru a consolida, prin aceasta,
legdtura produsului cu regiunea, grupul a dorit si defineascd metoda de obtinere a laptelui,
stabilind o proportie minimi de vaci de rasd Normande si de suprafatd de iarbd destinatd pisu-
natului. Astfel, aceste noi dispozitii permit denumirii ,Neufchatel” sd isi afirme mai bine legitura cu
originea, luand in calcul istoricul relatiei crescitorilor din aceastd regiune cu animalele, adaptarea
rasei locale la mediu si calitdtile laptelui acesteia in procesul de transformare in branzd (,froma-

geabilité”).

— Se adaugi: ,Efectivele pasuneazd cel putin sase luni pe an. In aceastd perioadd, pasunatul reprezintd
mai mult de 50 % din ratia de bazd exprimata in substantd uscata. [...] In imprejuriri exceptionale,
in special in urma unor fenomene climatice imprevizibile, pot fi acordate derogdri temporare,
pentru a se asigura alimentatia continud a efectivelor.”
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Aceste dispozitii definesc conditiile de alimentatie a vacilor de lapte si in scopul de a consolida
legdtura branzei cu originea sa. Se precizeazd cd ratia de bazd a efectivului provine in proportie de
80 %, exprimatd in substantd uscatd, din exploatatie. De asemenea, se precizeazd conditiile de
pasunat pentru vacile de lapte, precum si regulile obligatorii in cadrul fiecdrei exploatatii (suprafata
minimd de pasune pe vacd de lapte, suprafata maximi exploatatd cu porumb insilozat pe vacd de
lapte, gestionarea pasunilor). Astfel, aceste dispozitii vizeazd conservarea si consolidarea cantitatii de
iarbd din alimentatia vacilor de lapte.

— Se adaugi: ,In prelucrarea laptelui, pastrarea laptelui la fermd inainte de colectare nu poate depdsi
48 de ore dupd mulgerea cea mai putin recentd. [...] Se interzice conservarea in atmosferd
modificatd a branzeturilor proaspete si a branzeturilor in curs de maturare.”

Toate conditiile de obtinere a brinzei au fost precizate in scopul unei mai bune conserviri a
caracteristicilor produsului: sunt definite strict depozitarea laptelui la fermd pand la prelucrarea
acestuia, precum si conditiile de inchegare a laptelui, de scurgere si de presare a coagulului.
Punerea in tipare si conservarea pastei obtinute, precum si conditiile de maturare, sunt definite
cu exactitate.

Pe de altd parte, utilizarea prelucrdrilor i a aditivilor pentru branzeturi ficea obiectul unei regle-
mentdri generale. Se observd insd cd anumite tehnici noi, dintre care unele privesc metodele de
tratare si aditivii, cum ar fi microfiltrarea, concentrarea partiald a laptelui sau enzimele de maturare,
pot avea consecinte asupra caracteristicilor branzeturilor cu denumire de origine. Anumiti aditivi
enzimatici par in mod special incompatibili cu mentinerea caracteristicilor esentiale ale produselor
protejate de o denumire de origine protejatd. Prin urmare, a devenit necesard precizarea, in caietele
de sarcini ale fiecdrei denumiri de origine, a practicilor actuale privind utilizarea metodelor de
tratare i a aditivilor in lapte si la fabricarea branzeturilor, pentru a se evita ca practici viitoare
nedirijate si modifice caracteristicile branzeturilor cu denumire de origine.

In sfarsit, in acest paragraf s-au precizat formatele tiparelor. Aceast modificare este consecinta unei
anchete a grupului cu privire la dimensiunile tiparelor utilizate si propune inlocuirea dimensiunilor
inscrise anterior in caietul de sarcini i care se refereau la produsul finit cu aceste dimensiuni, mai
precise.

Legdtura cu aria geografici:

Acest punct a facut obiectul unor precizdri si este reorganizat in trei puncte. Se aduc observatii cu

privire la mentinerea specificitdtii tipului de branzd ,Neufchatel” obtinut prin practici autorizate diver-
sificate. Se explicd istoricul §i importanta rasei Normande asupra specificititii branzei ,Neufchatel” [rasd
istoricd din Pays de Bray, al cdrei lapte are calititi exceptionale pentru procesul de prelucrare in branzi
(wfromageabilité”) datoritd continutului sdu bogat in cazeind si grasimi].

Etichetare:

Se precizeazd mentiunile care trebuie sd figureze obligatoriu pe etichetd. Este eliminatd obligatia de
utilizare a logoului INAO.

Se adaugd obligatia de utilizare a logoului UE.

Cerinte nationale:

Se adaugd un tabel cu principalele puncte care trebuie verificate, valorile de referintd si metodele de
evaluare ale acestora.

Rezumat actualizat (dacd este necesar)

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/Cahier-des-Charges-Neufchatel.pdf
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FISA-REZUMAT
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
~NEUFCHATEL”
NR. CE: FR-PDO-0117-0126-16.03.2006
DOP ( X ) IGP ()

Aceastd fisd-rezumat prezintd, cu titlu informativ, principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

Autoritatea competentd din statul membru:

Denumire:  Institut national de l'origine et de la qualité
Adresi: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE
Tel. +33 153898000
Fax +33 153898060
E-mail: info@inao.gouv.fr
Grup:
Denumire:  Syndicat de défense et de qualité du fromage Neufchatel
Adresa: Mairie — BP 88
76270 Neufchatel
FRANCE
Tel. +33 232975301
Fax +33 232975306
E-mail: syndicatdufromage@neufchatel-aoc.org

Componenti: Producitori/prelucritori ( X ) Alte categorii ()

Tip de produs:

Clasa 1.3 — Branzeturi

Caiet de sarcini:

[rezumatul cerintelor previzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

Denumire:

,Neufchatel”

Descriere:

,Neufchatel” este o branzi fabricatd exclusiv din lapte de vaci inchegat, cu pasta moale, lacticd, usor
sdratd, fard gduri, supld, fard deformdri, tare, insd nu in exces, onctuoasa si netedd, fard si fie lipicioasd,
fard sd curgd si negranuloasd. Prezintd o crustd cu culturd de mucegai de culoare albi, neteda.

Branza ,Neufchatel” se prezintd sub urmitoarele forme: roatd cilindricd, paralelipiped patratic, parale-
lipiped dreptunghic roatd dubld, inimd, inimd mare.

La incheierea perioadei minime de maturare, ,Neufchatel” cantireste minimum 100 g in cazul rotii, al
paralelipipedului patratic si al paralelipipedului dreptunghic, 200 g pentru inima si roatd dubld si 600 g
pentru inima mare.

Produsul contine minimum 45 de grame de materie grasd la 100 de grame de branzd, dupd uscarea
completd, si 40 de grame de materie uscatd la 100 de grame de branzi.

Aria geografici:

Pays de Bray, pe o parte din teritoriul departamentelor Oise si Seine-Maritime. In departamentul Oise
(60), cuprinde comuna Quincampoix-Fleuzy; in departamentul Seine-Maritime (76), comunele Argueil,
Aubéguimont, Aubermesnil-aux-Erables, Aumale, Auvilliers, Avesnes-en-Bray, Bailleul-Neuville,
Baillolet, Beaubec-la-Rosiére, Beaussault, Beauvoir-en-Lyons, La Belliere, Bois-Guilbert, Bois-Héroult,
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Bosc-Bordel, Bosc-Edeline, Bosc-Mesnil, Bosc-Roger-sur-Buchy, Bouelles, Bradiancourt, Brémontier-
Merval, Buchy, Bully, Bures-en-Bray, Callengeville, Le Caule-Sainte-Beuve, La Chapelle-Saint-Ouen,
Clais, Compainville, Conteville, Criquiers, Croixdalle, Cuy-Saint-Fiacre, Dampierre-en-Bray, Dancourt,
Doudeauville, Elbeuf-en-Bray, Ernemont-sur-Buchy, Esclavelles, Fallencourt, Ferrieres-en-Bray, La Ferté-
Saint-Samson, Fesques, La Feuillie, Flamets-Frétils, Fontaine-en-Bray, Forges-les-Eaux, Le Fossé,
Foucarmont, Fréauville, Fresles, Fresnoy-Folny, Freulleville, Fry, Gaillefontaine, Gancourt-Saint-Etienne,
Gournay-en-Bray, Grandcourt, Graval, Grumesnil, La Hallotiere, Haucourt, Haudricourt, Haussez,
Héronchelles, Hodeng-Hodenger, Illois, Landes-Vieilles-et-Neuves, Londiniéres, Longmesnil, Lucy,
Marques, Massy, Mathonville, Maucomble, Mauquenchy, Ménerval, Ménonval, Mésangueville,
Mesnieres-en-Bray, Mesnil-Follemprise, Le Mesnil-Lieubray, Mesnil-Mauger, Meulers, Molagnies, Monté-
rolier, Mortemer, Nesle-Hodeng, Neufbosc, Neufchatel-en-Bray, Neuville-Ferriéres, Nolléval, Notre-
Dame-d’Aliermont, Nullemont, Osmoy-Saint-Valery, Pommereux, Pommeréval, Preuseville, Puisenval,
Quiévrecourt, Réalcamp, Rétonval, Ricarville-du-Val, Richemont, Roncherolles-en-Bray, Ronchois,
Rouvray-Catillon, Sainte-Agathe-d’Aliermont, Sainte-Beuve-en-Riviére, Sainte-Croix-sur-Buchy, Sainte-
Genevieve, Saint-Germain-sur-Eaulne, Saint-Jacques-d’Aliermont, Saint-Léger-aux-Bois, Saint-Martin-au-
Bosc, Saint-Martin-I'Hortier, Saint-Martin-Osmonville, Saint-Michel-d’Halescourt, Saint-Pierre-des-
Jonquieres, Saint-Riquier-en-Riviere, Saint-Saéns, Saint-Saire, Saint-Vaast-d’fiquiqueville, Saumont-la-
Poterie, Serqueux, Sigy-en-Bray, Smermesnil, Sommery, Le Thil-Riberpré, Vatierville, Ventes-Saint-
Rémy, Villers-sous-Foucarmont, Wanchy-Capval.

Dovada originii:

Fiecare producitor de lapte, fiecare unitate de prelucrare si fiecare unitate de maturare completeazd o
declaratie de identificare inregistratd de grup care ii permite acestuia din urmd si identifice toti
operatorii. Acestia trebuie si tind la dispozitia autorititilor competente registre, precum si toate
documentele necesare pentru controlul originii, al calititii si al conditiilor de productie a laptelui si
a branzeturilor.

In cadrul controlului efectuat cu privire la caracteristicile produsului cu denumire de origine, se
realizeazd un test analitic §i organoleptic cu scopul de a garanta calitatea §i caracteristicile tipice ale
produselor prezentate la control.

Producitorii fermieri tin in special un registru in care sunt notate cantitdtile de lapte inchegat zilnic sau
greutatea coagulului obtinut, numdrul si tipul de branzeturi fabricate, numarul de branzeturi vandute
sub denumirea ,Neufchatel” si, cu exceptia vinzdrii directe citre consumator, destinatia acestora,
justificatd prin facturi.

Producitorii de lactate tin in special un registru in care noteazd zilnic cantitdtile de lapte sau de pastd
cumpdrate, pentru fiecare producitor, cantitdtile de lapte sau de pastd prelucrate si numdrul de bran-
zeturi fabricate, indiferent de tipul de produs, precum si numdrul de branzeturi vandute sub denumirea
,Neufchatel” si destinatia acestora, justificatd prin facturi.

Cumpdritorii de lapte sau de pastd tin la dispozitia organismelor de control lista cu furnizorii lor de
lapte, precum si toate modificdrile acesteia.

Metodd de obtinere:

Branza ,Neufchatel” este fabricatd din lapte integral ultraproaspat de la vaci din efective care cuprind in
principal rasa Normande a cdror alimentatie, constind preponderent din iarba, este asiguratd prin
obligatia de a pdsuna cel putin sase luni pe an, prin prezenta cel putin a unui hectar de pisune
pentru patru vaci de lapte in apropierea unitdtilor de mulgere §i prin limitarea cantitdtii de alimente
concentrate la 1 800 kg/vacd/an. Ratia de bazd a efectivului provine in proportie de 80 %, exprimatd in
substantd uscatd, din exploatatie.

Laptele in care s-au addugat fermenti lactici, usor inchegat se coaguleaza timp de 18 pand la 36 de ore.
Coagulul lactic este pus in interiorul unor saci de scurgere sau panze, apoi este presat, amestecat, pus in
forme si sdrat la suprafatd sau in intreaga cantitate, eventual ldsat la uscat, apoi maturat. Asezat in
pivnite sau in camere de maturare la o temperaturd cuprinsd intre 10 §i 14 °C, acesta este maturat cel
putin 10 zile incepand din ziua in care este pus in forme, timp in care se acoperd cu un mucegai alb
caracteristic.
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Legaturd:

Originile branzei ,Neufchatel” dateazd din secolul al X-lea. Pentru Ghislain Gaudefroy, ,Neufchatel” este
unul dintre cele mai vechi tipuri de branzd normanda si se inrudeste cu branzeturile fabricate in Pays
de Bray, care sunt mentionate, pentru prima datd, intr-o cartd datand din 1037; branza din Neufchatel
este citatd insd individual, pentru prima oard, in 1543-1544, in registrele abatiei Saint-Amand din
Rouen — ,este vorba aici despre o branzad din Neufchatel”.

Potrivit lui Figuier, autor al cartii ,Minuni ale industriei” (1876), branza ,Neufchatel” era cunoscutd incd
din secolul al XVI-lea. Abatele Decorde (1843) declard cd, in anul 1700, la Neufchatel se tineau trei
piete pe sdptimand, in care comertul cu brinzd era foarte activ.

In 1802, Napoleon I primeste un cos cu branzi de Neufchatel (,frometons”) drept omagiu. Congresul
de la Neufchatel din 1845 aratd ci pretul acestei brinze foarte prospere este de patru ori mai mare
decat cel al untului.

Secolul al XIX-lea este epoca de varf a acestui tip de branzd, cand, odatd cu dezvoltarea transporturilor,
in special cu crearea cidilor ferate, cererea explodeazd. Astfel, aceastd branzd se regiseste pe pietele
pariziene (Husson, in 1856, indicd un consum anual la Paris de aproape trei milioane de roti), dar si in
Belgia, in Marea Britanie si pani in colonii. In 1865, branza ,Neufchatel” obtine o medalie de aur la
concursul de la Paris.

Pentru a evita produsele contraficute, brinza ,Neufchatel” face obiectul unei definitii in decretul din
data de 20 octombrie 1936. In 1957, producitorii agricoli si de lactate ,Neufchatel” creeazd un
sindicat.

Legitura cu regiunea ,Neufchatel” tine de aptitudinea teritoriului de a furniza o productie de lapte de la
animale hrdnite cu iarbd, dintr-un efectiv constituit in principal din vaci de rasa Normande, al ciror
lapte face obiectul unei tehnologii de obtinere a branzei simple si foarte bine adaptate productiei de
fermd. Posibilitatea pdsunatului este conditionatd in principal de existenta cu preponderentd a unor
soluri umede si argiloase, realimentate in mod regulat de precipitatii sustinute. Aceste soluri, asociate
frecvent cu un relief accidentat, conduc, simultan, la favorizarea prezentei si a cresterii ierbii i la
impiedicarea aratului. Pe de altd parte, refeaua foarte densd de cursuri de apd si prezenta a numeroase
mlastini au favorizat intotdeauna addparea efectivelor pe pasuni. Date fiind iernile friguroase si
prelungite, perioada de stabulatie este destul de lungd, iar fermierul din Pays de Bray trebuie si isi
constituie rezerve importante de fan si de iarb3, facilitate de suprafetele importante de pasune. In plus,
prezenta solurilor dezvoltate pe calcarul din cenomanian si din portlandianul inferior permit, pe langa
pasuni, stabilirea unor locuri pentru arat care favorizeazd autonomia alimentard a fermelor de produse
lactate in ceea ce priveste furajele grosiere, altele decat iarba. Astfel s-a dezvoltat o importantd
tehnologie legatd de cresterea vacilor de lapte.

Rasa Normande este rodul muncii de selectie a agricultorilor din Normandia. Animalul este adaptat la
sistemul de productie din Pays de Bray (iarbd si pdsune) si furnizeazd un lapte proteic si bogat in
grdsimi, cu excelente calitdti in procesul de prelucrare (,fromageabilité”) in branzd cu pastd moale.
Fermierii din Pays de Bray au dezvoltat si mentinut o tehnologie simpld de obtinere a branzei,
apropiatd de cea utilizatd pentru branza proaspitd, adaptatd volumelor de lapte si echipamentelor
disponibile in ferme, precum si ritmului lor de lucru. Tehnologiile legate de branzd din Pays de
Bray, in special succesiunea interventiilor scurte (cu exceptia punerii in forme) separate de perioade
de 6 pand la 24 de ore si realizarea scurgerii §i presdrii coagulului inainte de punerea in forme, conferd
branzei ,Neufchatel” specificitatea si un loc special in cadrul brinzeturilor cu pastd moale cu crustd de
mucegai. Dezvoltarea acestei tehnologii marcatd de rapiditatea maturdrii este in mare parte legatd de
situarea geograficd a Pays de Bray, foarte favorabild schimburilor comerciale regulate si rapide. Mai
mult, aceastd metodd de elaborare este perfect compatibild cu productia numeroaselor mici ateliere de
fermd, specificitate a branzei ,Neufchatel”, ai cdror operatori gisesc timpul necesar pentru celelalte
activitdti de la ferma.

Organism de control:

Denumire: Institut national de l'origine et de la qualité
Adresa: 51 rue d’Anjou
75008 Paris

FRANCE
Tel. +33 153898000
Fax +33 153898060

E-mail: info@inao.gouv.fr
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Institut national de l'origine et de la qualité (INAO, Institutul national pentru origine si calitate) este un
organism public administrativ, cu personalitate juridicd, aflat sub tutela Ministerului Agriculturii.

INAO este una dintre autoritdtile competente in temeiul Regulamentului (CE) nr. 882/2004 din
29 aprilie 2004 privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformititii cu
legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sdnitate animald si
de bunistare a animalelor.

Misiunea acestuia este, in special, de a asigura cd a fost verificatd respectarea caietelor de sarcini si, dacd
este cazul, de a lua misuri de sanctionare a necunoasterii acestora.

Denumire: Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes

(DGCCRE)

Adresa: 59 Boulevard Vincent Auriol
75703 Paris Cedex 13
FRANCE

Tel. +33 144871717

Fax +33 144973037

DGCCREF este un serviciu al Ministerului Economiei, Industriei si Ocupdrii Fortei de Munca.

Etichetare:

Pe langd informatiile regulamentare care privesc toate branzeturile, fiecare brnza care beneficiazd de
denumirea de origine protejatd ,Neufchatel” este comercializatd avind o etichetd individuald pe care
trebuie sd figureze respectiva denumire de origine protejatd, inscrisd cu caractere de dimensiune cel
putin egald cu doud treimi din dimensiunea celor mai mari caractere de pe etichetd.

Mentiunea ,Denumire de origine protejati”, precum si logoul UE DOP sunt obligatorii la etichetarea
branzeturilor care beneficiazd de denumirea de origine protejatd ,Neufchatel”.
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Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale

produselor agricole si alimentare

(2011/C 129/10)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie si parvinid Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
,DAUNO”

NR. CE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
IGP () DOP (X))

Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii:
— [ Denumirea produsului

— [0 Descrierea produsului

— [0 Aria geograficd

— [x] Dovada originii

— Metoda de obtinere

— [ Legdtura

— Etichetarea

— [X] Cerintele nationale

— [0 Altele (de precizat)

Tipul modificirii (modificirilor):

— [ Modificare a documentului unic sau a fisei-rezumat

— [x] Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun
document unic si nicio fisd-rezumat

— Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic
8
publicat [articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor mdisuri sanitare sau
fitosanitare obligatorii de citre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006]

Modificare (modificari):

. Dovada originii:

Atét caietul de sarcini al produsului, cat si fisa-rezumat au fost adaptate pentru a fi in conformitate cu
dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 1898/2006, prin introducerea procedurilor pe care trebuie sd le
pund in practicd operatorii pentru a stabili dovada sau dovezile originii.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Metoda de obtinere:

Se introduc metode inovatoare de recoltare a maislinelor destinate productiei de ulei de mdisline
extravirgin care face obiectul DOP, recoltarea ficindu-se tot direct de pe arbore: masini care fac
munca mai usoard si care pot actiona in mod neutru asupra madslinelor si, desigur, in mod comparabil
cu recoltarea directd, manuald, din maslin. Cu exceptia unor cazuri rare, in care este vorba despre o
utilizare familiald, niciun cultivator de misline nu culege maslinele manual de pe arbore, culegerea fiind
efectuatd direct din mdslini cu masini care pot asigura acelasi standard calitativ la costuri net inferioare.

Se elimind obligatia de efectuare a operatiunii de mdcinare in diferitele subzone, dar se pistreazd
conditia ca mdcinarea sd fie efectuatd in teritoriul delimitat de caietul de sarcini al produsului. Noile
norme in vigoare care reglementeazd activitatea de prelucrare si inovatiile tehnologice au dus la
reducerea numdrului de mori si la necesitatea de a elimina limitarea privind efectuarea operatiunii
de micinare in subzona de apartenentd. Prin urmare, mislinele destinate productiei de ulei ,Dauno”
DOP pot fi micinate oriunde pe teritoriul provinciei Foggia.

Etichetarea:

Este obligatorie indicarea pe etichetd atat a anului in care sunt produse mislinele, cat si a lotului de
ambalare. Indicarea denumirii intreprinderii, a exploatatiei, a fermei si localizarea teritoriald a acestora
este permisd numai dacd produsul a fost obtinut exclusiv din masline culese in livezi de maslini care
apartin intreprinderii respective. Modificdrile solicitate se datoreazd necesititii de a informa mai bine
consumatorii.

Ceringele nationale:

Au fost eliminate cerintele previzute de Legea nr. 169 din 15 februarie 1992, “Disciplina per il
riconoscimento della denominazione di origine controllata degli oli di oliva vergini ed extravergini”
(Reglementare privind recunoasterea denumirii de origine controlatd a uleiurilor de msline virgine si
extravirgine”), si de Decretul ministerial nr. 573/93.

FISA-REZUMAT
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,DAUNO”
NR. CE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
DOP ( X ) IGP ()

Aceastd figd-rezumat prezintd, cu titlu informativ, principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

Autoritatea competentd din statul membru:

Denumire: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali
Adresd: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655104
Fax +39 0646655306
E-mail: saco’@politicheagricole.gov.it
Grup:
Denumire: «Daunia Verde» — Consorzio di tutela della denominazione di origine protetta olio
extravergine di oliva «Dauno»
Adresi: Via Dante 27
71100 Foggia FG
ITALIA
Tel. +39 0881707742
Fax +39 0881707742
E-mail: dauniaverde@tin.it

Componentd: Producitorifprelucritori ( X ) Alte categorii ()


mailto:saco7@politicheagricole.gov.it
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3. Tip de produs:

Clasa 1.5. Uleiuri §i grasimi (unt, margarind, ulejuri etc.)

4. Caiet de sarcini:

[rezumatul cerintelor previzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

4.1. Denumire:

»Dauno”

4.2. Descriere:

La momentul comercializdrii, uleiul de masline extravirgin ,Dauno” trebuie sd prezinte urmdtoarele
caracteristici chimice i organoleptice:

— aciditate maximd de 0,6 %;

— numdr de peroxizi < 12 mEq O,/kg;

— total polifenoli > 100 ppm;

— culoare de la verde la galben;

— miros fructat;

— gust fructat, cu o eventuald notd usoard de picant si amar.

Valorile mentionate variazd, dar intotdeauna intre limite mai restrictive, in cazul fiecdreia dintre
mentiunile geografice admise.

Ceilalti parametri chimico-fizici sunt in conformitate cu legislatia UE actualmente in vigoare.

4.3. Aria geograficd:

Aria de productie a uleiului ,Dauno” este situatd in provincia Foggia.

4.4. Dovada originii:

Fiecare operator din filierd (cultivator de misline, morar si imbuteliator) efectueazd, in etapa procesului
de productie in care este implicat, o serie de controale pentru a verifica trasabilitatea produsului. Mai
exact: la momentul livrdrii méslinelor la moard, cultivatorul de maslini se asigurd cd a respectat
normele de cultivare previzute, cantititile produse si datele de recoltare, lividind maislinele unor
morari inregistrati pentru DOP, si furnizeazd dovezi in acest sens cu ajutorul documentatiei de
transport sau a documentelor inlocuitoare. La momentul receptiondrii, morarul verifici provenienta
produsului, identificarea corectd a madslinelor, respectarea datelor de recoltare, precum si caracterul
adecvat, complet si corespunzitor al datelor introduse in documentatia de transport sau in docu-
mentatia similard si depoziteazd produsul in zone identificate in mod adecvat in functie de subzona
de provenientd. In cursul procesului de macinare, morarul inregistreazi datele legate de activitatea de
mdcinare, in asa fel incdt acestea si permitd trasabilitatea lotului de ulei pornind de la loturile de
mdsline mdcinate. Uleiul obtinut este identificat si separat cu grij, in functie de subzona si de soiurile
prevazute de caietul de sarcini. in sfarsit, uleiul este depozitat in rezervoare adecvate, identificate cu
ajutorul indicatiei ,olio dop dauno- varieta delle olive, menzione geografica” (ulei DOP Dauno - soiul
mdslinelor, mentiunea geograficd). Morarul inregistreazd in documentatia corespunzitoare, pdstratd
apoi cu griji, toate informatiile referitoare la data micindrii, soiul mislinelor, mentiunea geografici,
randamentul de ulei etc. La momentul receptiondrii, imbuteliatorul se asigurd cd lotul de ulei care
urmeazd si devind ,Dauno” DOP a fost obtinut din misline livrate de cultivatori de maslini inregistrati
pentru DOP si mdcinate de morari inregistrati pentru DOP si cd este insotit de documentatia necesard
pentru trasabilitate (documentatia de transport si inregistrarea adecvatd a activitdtilor de depozitare si
manipulare a loturilor de ulei) si inregistreaza datele legate de activitatea de imbuteliere in asa fel incat
sd se permitd trasabilitatea lotului de ulei.



C 129/18

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

30.4.2011

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Metodd de obtinere:

Uleiul de masline extravirgin ,Dauno” este produs din mdsline sandtoase, recoltate pand la 30 ianuarie.
Productia de misline nu poate depisi 10 000 kg/ha in cazul livezilor de mdislini specializate, iar
randamentul maxim de ulei este de 25 %. Pentru extractia uleiului sunt admise doar procese
mecanice i fizice in mdsurd sd producd uleiuri care prezintd in mod cit mai fidel caracteristicile
deosebite care derivd din fructe.

Legaturd:

Cultivarea mislinilor in provincia Foggia isi are cu sigurant originea intr-o epocd foarte indepartatd. O
mdrturie in acest sens este constituitd de fragmentele de ruine similare celor ale unei mori de masline
din epoca romand, conservate in complexul monastic Santa Maria di Pulsano, la Monte S. Angelo
(Gargano), intr-o vale care coboard spre golful Manfredonia, cunoscuti sub numele de ,Valle del
Campanile”. Printr-o buld papald redactatd la Monte S. Angelo in secolul al XVIIl-lea, au fost regle-
mentate depozitarea si transportarea uleiului. De-a lungul secolelor, raspandirea si dezvoltarea cultivarii
mislinului in aceastd zond au fost foarte relevante, dobandind o importantd fundamentald pentru
economia zonei.

,Daunia” este vechea denumire geograficd prin care era desemnat teritoriul actualei provincii Foggia.
Locuitorii de pe vremuri ai acestei zone se numeau ,dauni”. Cultivarea mdslinilor este unul dintre
principalele sectoare productive ale zonei. Cultivarea mdslinilor, care a inceput in zona Gargano, s-a
extins treptat spre restul teritoriului provinciei. Perioada de maxima raspandire a fost secolul al XVII-lea,
cand se puteau numdra mii de hectare, toate de culturd specializatd. Comertul cu ulei a fost foarte
intens, desfisurandu-se mai ales pe cale maritima. Spre sfarsitul secolului al XVIIl-lea si in timpul
intregului secol al XIX-lea, cultivarea maslinilor s-a extins rapid in toate zonele din Daunia. Avind in
vedere conformatia teritoriului, sistemul de extindere a cultivirii maslinilor in provincia Foggia a dus la
formarea unor caracteristici geografice de productie care, desi se incadreazd intr-o matrice comuni de
productie, evidentiazd particularititi din punctul de vedere al calititii, datorate atat imbindrii in diferite
procentaje a soiurilor din care poate fi produs uleiul ,Dauno”, cat si conformatiei orografice deosebite a
celor patru arii de cultivare corespunzitoare celor patru mentiuni geografice suplimentare care
figureazd in caietul de sarcini al produsului. Acestea sunt: ,Dauno Alto Tavoliere”, ,Dauno Basso
Tavoliere”, ,Dauno Gargano”, ,Dauno Sub-Appennino”. Introducerea in denumirea principald a
mentiunilor enumerate are mai ales scopul de a specifica §i a péstra in imaginea geograficd legatd
de originea productiei uleiului ,Dauno” diferitele contexte teritoriale productive ale provinciei Foggia,
care de-a lungul anilor au dobandit o valoare peisagisticd semnificativd ce exercitd o puternicd atractie
turisticd.

Organism de control:
Denumire: Camera di Commercio Industria, Agricoltura e Artigianato di Foggia

Adresa: Via Dante 27
71100 Foggia FG

ITALIA
Tel. +39 0881797279
Fax +39 0881726046
E-mail: eufrasia.spagnoli@fg.camcom.it

Etichetare:

Nicio mentiune geografici nu poate figura pe etichetd cu caractere de dimensiuni mai mari decat ale
celor utilizate pentru a indica denumirea de origine protejatd ,Dauno” insotitd de una dintre urmad-
toarele mentiuni geografice suplimentare: ,Alto Tavoliere”, ,Basso Tavoliere”, ,Gargano”, ,Sub
Appennino”.

Utilizarea denumirilor unor intreprinderi, exploatatii si ferme §i a amplasirii teritoriale a acestora,
precum si referirea la imbutelierea in cadrul exploatatiei cultivatoare de maislini sunt permise doar
dacd produsul a fost obtinut exclusiv din misline recoltate in livezile de maislini care fac parte din
exploatatia respectivd; dimensiunile caracterelor utilizate in acest sens nu trebuie sd le depdseascd pe
cele ale caracterelor utilizate pentru indicarea denumirii de origine protejata.
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor
agricole si alimentare

(2011/C 129/11)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cerere in temeiul articolului 7 din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie s parvind Comisiei in termen de sase luni de la
data prezentei publicari.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
»,FASOLA WRZAWSKA”
NR. CE: PL-PDO-0005-0645-24.09.2007
IGP () DOP ( X))
1. Denumire:

,Fasola wrzawska”

2. Statul membru sau tara terta:
Polonia
3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:

3.1. Tip de produs:

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale proaspete sau prelucrate

3.2, Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Numai boabele uscate de Phaseolus multiflorus pot fi viandute sub denumirea de ,fasola wrzawska”.
Caracteristici fizice

Greutatea a 1 000 de seminte variaza intre 2 100 si 2 900 g, in functie de tipul de sol si de conditiile
climatice din sezonul de cultivare.

Boabele sunt aplatizate lateral si au formd de rinichi, sunt curate, intregi, coapte, bine formate, cu o
umiditate de maximum 18 %, nu sunt zbarcite, nu au gduri provocate de insecte si nu prezintd
deteriordri sau cresteri provocate de temperaturd. Boabele se caracterizeazd printr-un tegument lucios
al germenului, de culoare albad uniforma.

Urmdtoarele cerinte minime se aplicd boabelor de fasole inainte de ambalare:
— boabe sparte (jumadtdti de boabe intregi): pand la 0,1 %;

— boabe zbarcite: pand la 0,3 %;

— materii strdine: maximum 0,05 % (proportia maximd de pdmant: 0,02 %);
— boabe putrede si mucegdite: maximum 0,2 %;

— boabe cu o culoare neuniformi: maximum 0,6 %; cantitatea totald de boabe care nu indeplinesc
cerintele de mai sus nu poate depdsi insd 1,25 % din greutatea totald.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

5.1.
5.1.1.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Hrandg pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd aibd loc in aria geografici delimitatd:

Fiecare etapa de productie a ,fasola wrzawska” trebuie sd aiba loc in aria geografic definitd la punctul
4. Se pot folosi numai seminte de Phaseolus multiflorus din aria in care se cultivd ,fasola wrzawska”.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Delimitarea concisd a ariei geografice:

,Fasola wrzawskg” se cultivd in urmdtoarele localitdti din voievodatul Podkarpackie:

— Wrzawy, Gorzyce, Motycze Poduchowne, Trze$n si Zalesie Gorzyckie din comuna Gorzyce,
districtul Tarnobrzeski;

— Skowierzyn, Zaleszany, Majdan Zbydniowski si Motycze Szlacheckie din comuna Zaleszany;

— Dabréwka Pniowska, Pniow, Nowiny, Witkowice, Chwalowice, Antoniéw si Orzechéw din
comuna Radomys$l nad Sanem.

Comunele Zaleszany si Radomy$l nad Sanem fac parte din districtul Stalowowolski.

Legitura cu aria geografici:
Specificitatea ariei geografice:
Factorii naturali

Aria in care se cultivd aceastd varietate de fasole face parte din Campia Tarnobrze si valea inferioard a
raului Sanna. Acest teritoriu este delimitat la nord-vest de Vistula. Raul Sanna taie zona in doud
jumatdti aproape egale, virsindu-se in Vistula in apropiere de Wrzawy. Acest teritoriu alcituieste
partea nordicd a depresiunii Sandomierz.

Clima din Depresiunea Sandomierz se caracterizeazd prin veri lungi si extrem de calde, ierni blande si
niveluri relativ reduse de precipitatii. Cantitatea totald anuald medie de precipitatii oscileaza in jurul
valorii de 600 mm (in perioada 1985-1996 a variat intre 523 si 628 mm), dintre care peste 230 mm
corespund sezonului de cultivare.

Temperatura medie anuald din aceastd zond este de 7,7-8,0 °C. Pe timpul verii, temperaturile din
timpul zilei in julie (cea mai caldd lund) au o medie de + 18 °C. Cea mai rece lund este ianuarie, cu o
temperaturd medie de — 4 °C.

Zilele foarte calde, insorite sau usor innorate sunt cel mai des intalnite, la fel ca zilele foarte calde si
lipsite de precipitatii. Zilele de vreme insoritd potrivit de calde sunt relativ frecvente. Tipicd pentru
aceastd regiune este si perioada lungd lipsitd de ingheturi.
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5.1.2.

5.2.

Apropierea de doud cursuri de apd majore este un factor important pentru crearea unui tip specific
de microclimat intre Vistula §i Sanna. Acest lucru are o influentd asupra sezonului de cultivare (cu
temperaturi medii de 5 °C), care are aproape 220 de zile, cu 25 de zile mai mult decat in zonele
invecinate. Depresiunea Sandomierz este delimitatd de platoul Malopolska, dealurile Roztocze si
regiunea subalpind a Carpatilor. Aceste formatiuni de suprafatd sunt o piedicd in calea formdrii de
vanturi puternice in intreaga zond.

Aria mentionatd la punctul 4 este mai joasd decat cele invecinate, fiind astfel protejatd de influenta
nocivd a vanturilor puternice. Solurile din zond sunt in principal aluvionare, formate prin acumularea
straturilor de sedimente fluviale rezultate din revdrsarea Vistulei si a Sannei, ca si a altor rauri mai
mici, precum teg, Trze$nidwka si Osa, fenomen care in trecut se producea frecvent in aceastd zoni.
Aceste soluri sunt dintre cele mai fertile, fiind intilnite mai ales in luncile raurilor — asa-numitele
aluviuni de Vistula, care apartin in cea mai mare parte claselor de sol bun si foarte bun pentru gru si
sfecld, sol bun pentru grau si sol bun si foarte bun pentru secard.

Zona se caracterizeazd de asemenea prin episoade frecvente de ceatd primivara si toamna. Acest
lucru tempereazd cu eficacitate schimbdrile bruste de temperaturd intre zi si noapte. Multumitd
apropierii de Vistula §i Sanna, apele de suprafatd sunt disponibile in cantitate suficientd.

Factorii umani

Agricultorii din aceastd zond au perfectionat procesul de cultivare a fasolei de-a lungul multor ani. in
acelasi timp, acestia au incercat s recurgd intotdeauna la proceduri care nu tulburd echilibrul natural
al mediului. Competentele localnicilor constau in special in principiile si metodele de producere a
fasolei, alegerea si pregitirea suportilor (aracilor), evaluarea momentului optim pentru semdnare,
metode de a ghida citirarea plantei pe arac, evaluarea momentului optim de recoltare i principiile
pe baza cdrora se evalueazd dacd pastdile sunt gata de decorticare. Competentele localnicilor rezultd si
din numirul mare de operatiuni care trebuie realizate manual in procesul de productie a fasolei
Jfasola wrzawska”. Printre acestea se numdrd urmdtoarele: pregitirea aracilor, semdnatul, prasitul
(plivire si afinarea substratului), ghidarea catardrii plantei pe arac, recoltarea si sortarea.

Fiecare pas din procesul de productie a ,fasola wrzawska” se bazeazd pe competente traditionale
locale, cea mai mare parte a operatiunilor fiind realizate manual. Competentele agricultorilor locali
au, prin urmare, un rol important. Inainte de inceperea cultivarii propriu-zise este nevoie de alegerea
si pregitirea aracilor (sau parilor) care vor fi folositi ulterior pentru catdrarea plantelor.

Aracii trebuie dispusi la o distantd corespunzitoare unul de altul, acest lucru fiind esential pentru a
asigura cresterea si dezvoltarea in bune conditii a plantelor de fasole.

Plantele de ,fasola wrzawska” sunt ghidate folosind o diversitate de metode, spre exemplu: cu araci
verticali, cu sfori suspendate de sirme intinse intre araci sau cu araci sprijiniti de sdrme bine intinse.
Boabele de ,fasola wrzawska” se usuci in aer liber si se recolteazd succesiv, de indatd ce pastiile s-au
copt. Boabele uscate sunt treierate si sortate manual. Ele trebuie depozitate in locuri curate, uscate,
bine ventilate, lipsite de ddunitori si de mirosuri strdine. Nu trebuie depozitate in saci inchisi ermetic.

Specificitatea produsului:

Boabele de ,fasola wrzawska” au urmitoarele caracteristici:

— dimensiune — boabele de ,fasola wrzawska” se disting in cadrul speciei Phaseolus multiflorus prin
dimensiunea lor. Greutatea a 1 000 de boabe variazi intre 2 100 si 2 900 g, in functie de tipul de
sol si de conditiile climatice din sezonul de cultivare, boabele de ,fasola wrzawska” fiind cu
40-90 % mai mari decét cele ale altor varietiti de fasole catdritoare;

— o capacitate de absorbtie a apei cu 20 % mai mare decit cea a boabelor provenind din afara ariei
geografice definite la punctul 4;

— grosimea tegumentului germenului: greutatea si volumul pielitei de ,fasola wrzawska” sunt cu
aproximativ 20 % mai mici decat cele ale boabelor apartinand aceleiasi varietdti dar provenind din
altd arie geografici;

— gust dulce — confirmat prin evaluare senzoriald in laborator;
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5.3.

— miros specific, natural si caracteristic, fard iz de mucegai, de rinced sau alte mirosuri strdine;
— structurd §i consistentd: delicate, texturd ,care se topeste in gurd”, fird gust rezidual fdinos;

— timp de gitit cu 10 minute mai scurt decat cel al boabelor provenind din afara ariei geografice
definite la punctul 4.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Boabele de ,fasola wrzawska” sunt produsul exclusiv al unei combinatii specifice de factori naturali
(climd si sol) si al competentelor producdtorilor locali. Aceastd combinatie este singura care poate
garanta calitatea unicd a produsului.

Terenurile pe care se cultivd ,fasola wrzawska” se caracterizeazd prin soluri aluvionare de calitate, un
regim hidrologic regulat si un microclimat asociat prezentei a doud mari cursuri de apd, Vistula si
Sanna. Aceste caracteristici ale ariei geografice, combinate cu competentele umane implicate in
respectarea regulilor relevante de ghidare pe araci, inclusiv spatierea randurilor si a aracilor de pe
un rand, permit plantelor sd se dezvolte in mod corespunzitor, asigurand astfel o recoltd abundentd
de boabe din varietatea ,fasola wrzawska”, care sunt semnificativ mai mari decat boabele din aceeasi
specie provenind din afara ariei geografice definite la punctul 4. Aceastd arie este mai calda decat cele
invecinate, beneficiind si de o lunga perioad lipsitd de ingheturi, care prelungeste durata sezonului de
cultivare, in timp ce relieful depresionar al zonei, protejat fiind de zonele inalte din jur, face ca
vanturile sd fie mai putin puternice. Acest element este extrem de important, intrucit plantele de
fasole sunt foarte sensibile la vant. Acesti factori, impreund cu competentele umane implicate in
recoltarea manuald si treptatd a boabelor de ,fasola wrzawska” in functie de cat sunt de coapte, ca si
in uscarea lor in aer liber, dau nastere unui produs cu un tegument al germenului subtire si avand
structura §i consistenta potrivite.

Combinatia dintre factorii potriviti, caracteristici ariei geografice, si competentele umane contribuie de
asemenea la trasiturile specifice ale varietdtii ,fasola wrzawska”, extrem de apreciate din punct de
vedere culinar. Sezonul prelungit de cultivare, in care predomin zilele insorite, face posibild sinte-
tizarea unei cantititi mari de carbohidrati. Aceastd imprejurare, combinatd cu competentele umane
implicate in selectarea momentului optim de recoltare a plantei in functie de dezvoltarea sa, face
posibild obtinerea unui continut optim de carbohidragi. Drept urmare, boabele de ,fasola wrzawska”
au un gust dulce, specific. Aroma specificd a boabelor de ,fasola wrzawska” este asiguratd de uscarea
acestora in conditii corespunzitoare si de alegerea locului si conditiilor potrivite de depozitare.
Treierarea i sortarea manuald asigurd respectarea celor mai stricte conditii privind calitatea boabelor.

Metoda de uscare naturald, care asigurd un continut scizut de apd si nu este acceleratd in mod
artificial, conduce la o pierdere de volum uniform3, fird degradarea peretilor celulari. Acest tratament
le asigurd boabelor de ,fasola wrzawska” capacitatea ridicatd de absorbtie a apei, ca §i structura si
consistenta delicate §i un timp de gdtire mai scurt dect cel al altor varietdti pluriflore de fasole
provenind din afara ariei geografice definite la punctul 4.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor

agricole si alimentare

(2011/C 129/12)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie si parvinid Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

3.2.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
»RHEINISCHES APFELKRAUT”
NR. CE: DE-PGI-0005-0716-02.09.2008
IGP ( X ) DOP ()
Denumire:

,Rheinisches Apfelkraut”

Statul membru sau tara terta:

Germania

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tip de produs:

Clasa 1.6 — Fructe, legume si cereale proaspete sau prelucrate

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Sirop gros fabricat din mere i pere proaspit culese si fierte la foc mic.

Produsul este fabricat doar din mere si pere intregi. La producerea siropului se folosesc doar mere si
pere fdrd striciciuni si coapte in totalitate. Dacd produsul este preparat in perioada recoltirii, adici
incepand cu sfarsitul verii pand la mijlocul lunii noiembrie, se folosesc fructe proaspete. Chiar daci
produsul este preparat primivara, se folosesc doar fructe intregi. Nu se folosesc produse semifinite.
Fructele folosite sunt luate intotdeauna din depozite frigorifice. Cel putin 2,7 kg de materie prima
(fructe), din care cel putin 2,1 kg de mere, sunt folosite pentru a prepara 1 kg de produs finit. Spre
deosebire de gem, ,Rheinisches Apfelkraut” este preparat doar din suc de fructe si nu contine alte
elemente vegetale. La receptie, fructele sunt verificate vizual sd fie curate, fdrd striciciuni sau ddundtori.

Fructele se spald cu apd inainte de a fi prelucrate. Merele si perele intregi sunt fierte apoi la foc mic si
presiune normald, piureul de fructe este stors, iar sucul este filtrat.

in evaporator, apa este extrasd, usor si sub vid, din sucul limpede. Continutul de substantd uscatd din
produsul semifinit este de cel putin 58-62 °Brix. Dupd preparare si dupd ce produsul intermediar a fost
depozitat in rezervoare mari la o temperaturd de maximum 10 °C, in functie de reteta traditionald a
producitorului, se pot adduga zahdr si pectind.

Ultima verificare presupune mdsurarea continutului de substantd uscatd. Produsul poate fi pus fierbinte
direct in recipiente si scos la vanzare.

Se poate adduga zahdr pand la limita maximd de 400 g de zaharuri la 1000g de produs finit.
~Apfelkraut” mai poate fi ficut si doar din mere, fird zahir adiugat.

Aspect: maro inchis, gelatinos

Gust: gustul dulce-acrisor al merelor

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Miros: dulce

Continut final de zahdr (cu o marjd de tolerantd de + 3 %):

Zaharozd 9 %

Glucozd 21 %

Fructoza 28 %

Grade Brix (produs finit): 65-68
pH: de la 3,1 pand la 3,7
Umiditate: 35 % (£ 3 %)

Materii prime (humai pentru produsele prelucrate):

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:

Intreaga productie are loc in aria geografici definitd, folosindu-se doar mere si pere intregi si coapte in
totalitate, proaspete sau provenind din depozite frigorifice.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Delimitarea concisd a ariei geografice:

Renania. In statul federal Renania de Nord-Westfalia, cuprinde regiunea guvernamentald Kéln si urma-
toarele districte din regiunea guvernamentald Diisseldorf: Mettmann, orasul Diisseldorf, districtul Neuss
din Renania, orasul Monchengladbach, districtul Viersen, orasul Krefeld, districtul Kleve si districtul
Wesel. In statul Renania-Palatinat, cuprinde districtele rurale Ahrweiler si Mayen-Koblenz.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

,Rheinisches Apfelkraut” este un produs traditional din Renania. Conditiile de cultivare a pomilor
fructiferi sunt ideale in Renania. De-a lungul secolelor, zona aceasta a devenit un centru al cultivarii
pomilor fructiferi. Existd incd foarte multe livezi si multe soiuri de mere. Conditiile climatice favo-
rizeazd cultivarea soiurilor care au proportia potrivitd de acizi si pectine naturale pentru a prepara un
produs ce poate fi intins cu usurintd pe tartine.

Produsul ,Apfelkraut” se prepard in mod traditional aici pentru conserva fructele cdzute. Cu secole in
urmd, aproape toti fermierii foloseau ,Apfelkraut”™ul dulce si gustos din productie proprie pentru a
indulci méncarea pe timpul iernii. Metoda traditionald de preparare, mai exact fierberea la foc mic si
presiune normald si mai ales cunostintele privitoare la alegerea combinatiei perfecte, intre toate soiurile
de mere, pentru a obtine un echilibrul ideal intre pectine si aciditate s-au transmis din generatie in
generatie. Producerea de ,Apfelkraut” este favorizatd de conditiile naturale, de ordin climatic, meteo-
rologic si de altd naturd ale Renaniei. Avand aceste conditii favorabile si traditia, populatia din zoni a
cdpdtat o experientd deosebitd in prepararea produsului. ,Apfelkraut’ul este folosit in principal ca
produs dulce de intins pe tartine, ca ingredient la prepararea de mancdruri (de exemplu, la ,Sauer-
braten”, fripturd marinatd de vitd, un preparat traditional din Renania) i ca garniturd la ,Rievkooche”
(clatite de cartofi traditionale si ele pentru regiune).
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5.2.

5.3.

Specificitatea produsului:

In ziua de astizi, ,Rheinisches Apfelkraut” inci se prepard dupa metoda traditionald, mai exact prin
dozarea atentd a multitudinii de soiuri de mere si fierberea lor la foc mic si presiune normald, care a
fost transmisd din generatie in generatie. Aceleasi retete incercate si testate de stramosii nostri sunt
folosite si in zilele noastre. Acest lucru garanteazi calitatea excelentd a produsului, si anume gustul
echilibrat §i usurinta cu care poate fi intins pe tartine.

Buna reputatie a ,Apfelkraut’ului produs in Renania se datoreazd cultivirii de secole a pomilor
fructiferi in aceastd zond §i metodei de productie folosite de generatii. Produsul este foarte cunoscut
in Renania, dar si in afara regiunii. Acest lucru este confirmat de observatiile organismelor competente,
de prezenta produsului in meniurile restaurantelor, in retetele culinare si in gamele de produse oferite
de magazinele online. Produsul ocupd un loc de cinste in bucitdria renand, fiind folosit atat ca produs
de intins pe tartine, cat i ca ingredient la prepararea altor mancaruri. Folosirea produsului ,Rheinisches
Apfelkraut” are la bazd o traditie veche, care este incd bine ancoratd in gastronomie si in gandirea
consumatorilor. De exemplu, acesta este mentionat ca ingredient in reteta de ,Rheinischer Sauerbraten”.

Produsul este fabricat doar din mere si pere intregi. La producerea siropului se folosesc doar mere si
pere fard striciciuni si coapte in totalitate. Dacd produsul este preparat in perioada recoltdrii, adica
incepand cu sfarsitul verii pand la mijlocul lunii noiembrie, se folosesc fructe proaspete. Chiar dacd
produsul este preparat primavara, se folosesc doar fructe intregi. Nu se folosesc produse semifinite.
Fructele folosite sunt luate intotdeauna din depozite frigorifice.

Legatura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Legdtura speciald dintre produs si zona in care este obtinut este datd de reputatia de care se bucurd
,Rheinisches Apfelkraut”. Buna reputatie a ,Apfelkraut™ului produs in Renania se datoreaza cultivirii de
secole a pomilor fructiferi in aceastd zond si metodei de productie folosite de generatii. Produsul este
foarte cunoscut in Renania, dar si in afara regiunii.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

Markenblatt, vol. 4 din 25 ianuarie 2008, partea 7a-aa, p. 26195
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RECTIFICARI

Rectificare la informatiile comunicate de statele membre privind ajutoarele de stat acordate in temeiul

Regulamentului (CE) nr. 800/2008 al Comisiei de declarare a anumitor categorii de ajutoare compatibile cu

piata comund in aplicarea articolelor 87 si 88 din tratat (Regulament general de exceptare pe categorii de
ajutoare)

(Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 78 din 11 martie 2011)
(2011/C 129/13)

La pagina 38, la ajutorul de stat SA.32308 (11/X):
in loc de: ,Link citre textul integral al mdsurii de ajutor

http://www.bundesfinanzministerium.de/nn_53848/DE/BMFStartscite/Aktuelles/AktuelleGesetze/
GesetzeVerordnungen/003a,property=publicationFile.pdf”,

se va citi: ,Link citre textul integral al mdsurii de ajutor
http:/[www juris.de[jportal/docs/news_anlage/jpk/fub/mat/bgbl110s1885.pdf
si

http://www.bundesanzeiger-verlag.de/old/banz/banzinha/BAnz_63_029.htm".
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