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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.5535 — Renesas Technology/NEC Electronics)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 77/01)

La data de 2 decembrie 2009, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi ficut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trdrilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data

si indexurile sectoriale,

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numairul de

document 32009M5535. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeana.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE ST ORGANISMELE

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')
25 martie 2010
(2010/C 77/02)

1 euro =

Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
uUsD dolar american 1,3356 AUD dolar australian 1,4619
JPY yen japonez 123,44 CAD  dolar canadian 1,3590
DKK coroana danezd 7,4417 HKD  dolar Hong Kong 10,3662
GBP lira sterlind 0,89440 NZD dolar neozeelandez 1,8817
SEK coroana suedeza 9,6650 SGD dolar Singapore 1,8765
CHF franc elvetian 1,4280 KRW  won sud-coreean 1525,82
ISK coroana islandezad ZAR  rand sud-african 9,8925
NOK coroana norvegiand 8,0770 CNY yuan renminbi chinezesc 9,1183
BGN leva bulgdreasca 1,9558 HRK kuna croata 7,2630
CZK coroana cehi 25,363 IDR rupia indoneziand 12173,12
EEK coroana estoniana 15,6466 MYR ringgit Malaiezia 4,4302
HUF forint maghiar 263,73 PHP peso Filipine 60,906
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseascd 39,5415
LVL lats leton 0,7074 THB baht thailandez 43,260
PLN zlot polonez 3,8880 BRL real brazilian 2,3952
RON leu romanesc nou 4,0633 MXN peso mexican 16,7264
TRY lira turceascd 2,0545 INR rupie indiand 60,7700

(") Sursa: rata de schimb de referingd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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\%

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri

(Cazul COMP/M.5797 - State Street Corporation/Intesa Sanpaolo Servizi Transazionali/Sanpaolo
Bank)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 77/03)

1. La data de 19 martie 2010, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) privind concentrarile economice ('), prin care State Street Corporation,
(,STT”, SUA) va dobandi de la Banca Intesa Sanpaolo S.p.A controlul unic, in sensul articolului 3 alineatul
(1) litera (b) din regulament asupra Intesa Sanpaolo Servizi Transazionali S.p.A. (Italia) si Sanpaolo Bank s.a.
(Luxembourg), prin achizitionare de actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul grupului STT: furnizarea unei game complete de servicii in domeniul valorilor mobiliare
investitorilor care sunt institutii sau persoane fizice, la nivel mondial,

— 1in cazul Intesa San Paolo Servizi Trasnazionali S.p.A. si Sanpaolo Bank s.a.: servicii de custodie globali si
de administrare de fonduri furnizate clientilor care sunt institutii si, intr-o misurd mai micd, clientilor
care sunt persoane fizice, situati in Italia si Luxembourg.

3. In urma unei examiniri prealabile, Comisia constatd cd tranzactia notificatd ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentrarile economice. Cu toate acestea nu se ia o decizie finald
in aceastd privintd.

4. Comisia invitd pdrtile terte interesate sd i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY®ec.ceuropa.eu sau prin postd, cu numdrul de referintd COMP/M.5797 — State Street Corporation/
Intesa Sanpaolo Servizi Transazionali/Sanpaolo Bank, la urmitoarea adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Comunicare din partea guvernului francez referitor la Directiva 94/22/CE a Parlamentului European
si a Consiliului privind conditiile de acordare si folosire a autorizatiilor de prospectare, de explorare
si de extractie a hidrocarburilor (!)

(Aviz privind cererea de autorizatie exclusivd de prospectare a zdcamintelor de hidrocarburi lichide sau gazoase,
denumitd ,Permis de Dormans”)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 77/04)

Prin cererea din 18 septembrie 2009, societatea Concorde Energy LLC, cu sediul la 1537 Bull Lea Road,
Suite 200, Lexington KY 40511, UNITED STATES, a inaintat o cerere de obtinere a unei autorizatii
exclusive, pentru o perioadd patru ani, de prospectare a zicimintelor de hidrocarburi lichide sau gazoase,
denumitd ,Permis de Dormans”, pentru o suprafatd de aproximativ 952,05 kilometri patrati situatd in
departamentele Aisne si Marne.

Perimetrul in care este valabild aceastd autorizagie este delimitat de arcele de meridiane si de paralele care
unesc succesiv punctele definite in cele ce urmeazi prin coordonatele lor geografice, meridianul de origine
fiind cel al Parisului; coordonatele sunt exprimate in grade.

Punct Longitudine Latitudine
A 1,4 gr E 54,7 gr N
B 1,7 gr E 54,7 gr N
C 1,7 gr E 54,5 gr N
D 1,8 gr E 54,5 gr N
E 1,8 gr E 54,3 gr N
F 1,52 gr E 54,3 gr N
G 1,52 gr E 54,33 gr N
H 1,47 gr E 54,33 gr N
I 1,47 gr E 54,35 gr N
] 1,44 gr E 54,35 gr N
K 1,44 gr E 54,36 gr N
L 1,42 gr E 54,36 gr N
M 1,42 gr E 54,37 gr N
N 1,4 gr E 54,37 gr N
(6} 1,4 gr E 54,5 gr N
P 1,3 grE 54,5 gr N
Q 1,3 grE 54,6 gr N
R 1,4 gr E 54,6 gr N

Depunerea cererilor si criteriile de atribuire a drepturilor de exploatare

Solicitantii care depun cererea initiald si cei care depun cereri concurente trebuie si demonstreze ci
indeplinesc conditiile necesare obtinerii autorizatiei, stabilite la articolele 4 si 5 din Decretul nr. 2006-
648 din 2 iunie 2006 privind drepturile de exploatare minierd si de depozitare subterand (Décret n° 2006-
648 du 2 juin 2006 relatif aux titres miniers et aux titres de stockage souterrain) publicat in Jurnalul Oficial
al Republicii franceze (Journal officiel de la République frangaise) din 3 iunie 2006.

Societdtile interesate pot depune o cerere concurentd in termen de noudzeci de zile de la data publicarii
prezentului aviz, in conformitate cu procedura descrisd pe scurt in ,Avizul privind acordarea drepturilor de
exploatare minierd a hidrocarburilor in Franta”, publicat in Jurnalul Oficial al Comunitdtilor Europene C 374 din
30 decembrie 1994, pagina 11, si stabilitd prin Decretul nr. 2006-648 din 2 iunie 2006 privind drepturile
de exploatare minierd si de depozitare subterand publicat in Jurnalul Oficial al Republicii Franceze (Journal
officiel de la République frangaise) din 3 iunie 2006.

() JO L 164, 30.6.1994, p. 3.
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Cererile concurente se adreseazd ministrului responsabil cu sectorul minier, la adresa indicatd in continuare.
Deciziile privind cererea initiald si cererile concurente se iau in termen de doi ani de la data la care
autorititile franceze au primit cererea initiald sau pand la data de 18 septembrie 2011 cel tarziu.

Conditii si cerinte privind exercitarea activititii si incetarea acesteia

Solicitantii sunt invitati s3 consulte articolele 79 si 79.1 din codul minier si Decretul nr. 2006-649
din 2 iunie 2006 privind exploatirile miniere, depozitarea subterand si politia minelor si a depozitelor
subterane (Décret n° 2006-649 du 2 juin 2006, relatif aux travaux miniers, aux travaux de stockage souterrain et d
la police des mines, des stockages souterrains), publicat in Jurnalul Oficial al Republicii franceze (Journal officiel de
la République francaise) din 3 iunie 2006.

Informatii suplimentare se pot obtine de la urmitoarea adresi: Ministére de I'Ecologie, de I'Energie, du
Développement durable et de la Mer: Direction générale de I'énergie et du climat, Direction de I'énergie,
Sous-direction de la sécurité d’approvisionnement et nouveaux produits énergétiques Grande Arche — Paroi
Nord, 92055 La Défense Cedex, FRANCE (Tel. +33 140819529).

Dispozitiile legale mentionate anterior pot fi consultate pe site-ul Légifrance: http:/[www legifrance.gouv.fr



http://www.legifrance.gouv.fr
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2010/C 77/05)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie, in temeiul articolului 7 din Regulamentul (CE) nr. 510/2006
al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie sd parvind Comisiei in termen de sase luni de la data
prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,SEGGIANO”
NR. CE: IT-PDO-0005-0561-30.10.2006
IGP () DOP (X))

1. Denumire:

»Seggiano”

2. Statul membru sau tara terti:

Italia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:
Clasa 1.5. Uleiuri si grasimi (unt, margarind, uleiuri etc.)
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:
Uleiul de mdsline extravirgin ,Seggiano” trebuie obtinut doar din livezi de mdslini constituite in

proportie de cel putin 85 % din plante care apartin soiului ,Olivastra Seggianese”, ale cdrui caracteristici
fizice si organoleptice sunt urmdtoarele:

aciditate maxima totald exprimatd in acid oleic, in greutate, de maximum: 0,5 %:
peroxizi: valoare maximi de 12;

K232: maximum 2,2;

K270: maximum 0,2;

polifenoli totali: peste 200 ppm;

tocoferoli totali: minimum 100 ppm;

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

procent de acizi grasi nesaturati: minimum 78 %;

culoare: de la verde cu nuante gilbui la auriu;

miros: fructat proaspdt, pur, net de misline, cu note vegetale de anghinare si arome secundare de fructe
albe;

gust: pur, net, cu note vegetale cu aceleasi nuante prezente si in miros, proportiile de gust amar si
picant fiind bine armonizate;

mediana atributului fructat: peste 2.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geografici identificata:

Cultivarea maslinilor si operatiunile de zdrobire a maslinelor pentru a obtine uleiul de misline extra-
virgin ,Seggiano” trebuie sd se desfisoare exclusiv in aria geografici de productie.

Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc.:

Uleiul de masline extravirgin ,Seggiano” trebuie ambalat in interiorul ariei geografice de productie,
pentru ca transportarea uleiului neambalat si nu determine deteriorarea i pierderea caracteristicilor
deosebite ale acestuia.

Este deja bine cunoscut faptul cd cea mai importantd cauzd a deteriordrii uleiului de masline extravirgin
este contactul cu oxigenul sau, in sens mai general, aerisirea. Din acest motiv, sunt indicate masuri
foarte specifice privind conservarea uleiului, precum interzicerea transferului dintr-un recipient in altul
si transportul, deoarece acestea ar duce la aerisire §i, prin urmare, la oxidarea uleiului.

Norme specifice privind etichetarea:

Pe etichetd trebuie si apard in mod obligatoriu urmdtoarele mentiuni: denumirea produsului DOP
,Seggiano”, acronimul ,D.O.P.” sau expresia ,Denominazione di Origine Protetta” si logoul format
dintr-o mislind stilizatd aflatd intr-un arc de cerc cuprins, la rindul sdu, intr-un alt cerc concentric,
a cdrui portiune deschisd este completatd de textul ,Seggiano D.O.P.”
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4. Delimitarea concisi a ariei geografice:

Aria de productie a uleiului de misline extravirgin ,Seggiano” cuprinde urmdtoarele comune din
provincia Grosseto: Arcidosso, Castel del Piano, Cinigiano, Roccalbegna, Santa Fiora, Seggiano,
Semproniano si pdrti ale comunei Castell’Azzara. Zona comunei CastellAzzara inclusd in aria de
productie este delimitatd perfect de rdul Fiora si de drumurile provinciale 4 si 34.

5. Legdtura cu aria geografica:
5.1. Specificitatea ariei geografice:

Aria geograficd de productie a uleiului de masline extravirgin ,Seggiano” se afld in sudul Toscanei, in
partea de sud-est a muntelui de origine vulcanicd numit Monte Amiata (1 738 m deasupra nivelului
mdrii). Partea perifericd a acestui element de relief se remarcd prin bogata prezentd a unor roci dure,
care sunt foarte rare sau chiar lipsesc in cazul celorlalti versanti ai vulcanului. Aceastd caracteristicd se
datoreazd prezentei unor forme de relief mai joase, Monte Labbro (1 193 m) si Monte Civitella
(1 107 m). Geologia acestei arii geografice este caracterizatd prin suprapunerea structurii vulcanice a
muntelui Amiata, care s-a format in pliocenul tirziu si in cuaternar deasupra unei zone formate din
terenuri sedimentare. Caracteristicile climatice ale acestei arii geografice sunt influentate atit de apro-
pierea de Monte Amiata, cat si de apropierea de Marea Tireniand. Temperatura medie anuald variazd
intre 12,3 °C, cat se inregistreaza la Santa Fiora, in cazul zonei aflate la altitudine superioard, si 13,4 °C,
cat se inregistreazd la Manciano, in cazul zonei aflate la altitudine inferioard. Clima este umedi, cu
precipitatii anuale sub forma de ploaie de peste 1 000 mm si cu ninsori, precipitatiile variind de la un
an la altul atat ca intensitate, cat si ca frecventd, dar neavand o duratd prea lungd, datd fiind expunerea
versantului.

5.2. Specificitatea produsului:

Uleiul de midsline extravirgin ,Seggiano” este un ulei delicat al cirui miros deosebit, proaspit si net de
mdsline se simte imediat, cu notele sale vegetale de anghinare §i cu aromele-i secundare de fructe albe.
Anumite particularitdti tipice si constante ale acestui ulei evidentiazd proprietitile sale nutritionale, mai
mult chiar decat pe cele organoleptice, mai ales bogatul patrimoniu antioxidant (asa-numitii compusi
minori, care echivaleazd cu circa 2% din compozitie). Continutul de polifenoli este de pand la
450 mg/l, iar proportia acizilor grasi nesaturati, in comparatie cu acizii grasi saturati, este de 83-84 %.

Uleiul produs pe teritoriul delimitat al denumirii de origine protejatd ,Seggiano” si care este obtinut din
soiul ,Olivastra Seggianese” are un continut mai bogat de acizi grasi nesaturati (acid palmitoleic, oleic,
linoleic, linolenic, eicosenoic) si o proportie mai mare de acid stearic decat uleiurile produse in restul
teritoriului provinciei.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Caracteristicile chimice, fizice si organoleptice ale uleiului de mdsline extravirgin ,Seggiano” sunt
puternic legate de raportul strans intre soi si teritoriu. Influenta directd a climei reci a muntelui
Amiata si situarea, din vremuri strdvechi, a livezilor de mislini la altitudini montane au determinat
afirmarea si consolidarea in acest teritoriu a soiului ,Olivastra Seggianese”.

Planta de mdslin este unul dintre elementele care caracterizeazd acest teritoriu, iar afirmarea cultivarii
mdslinului pe acest versant se datoreaza atat climei blande, influentei benefice a marii si indelungatelor
perioade insorite, cat si activitdtii oamenilor, care au construit efectiv terenurile agricole din aceste vii,
compensand diferentele de nivel prin amenajarea unor terase si rezolvand problema terenului cu schelet
excesiv prin desteleniri manuale. De-a lungul secolelor, pe acest teritoriu s-a afirmat un soi local,
denumit ,Olivastra Seggianese”, caracterizat prin rezistenta remarcabild la frig. Aceastd caracteristicd
nu reprezintd o simpld curiozitate biologicd, ci constituie specificitatea care leagd acest tip de plantd de
teritoriu. Afirmarea acestui genotip este produsul unui proces care a durat mai multe secole, fiind
singurul capabil si reziste ingheturilor puternice si zdpezilor foarte consistente din timpul iernii si al
primdverii care s-au succedat de-a lungul timpului. Soiul s-a ndscut in acest teritoriu si reprezintd
aproape intreg patrimoniul de soiuri de maislini al zonei.
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Documente istorice din 1550 evidentiazd importanta mdslinului in economia acestui teritoriu,
prevazand amenzi pentru persoanele care dezridicinau sau tdiau un mdslin. In secolul al XVIII-lea,

mdslini, iar documentele si mdrturiile epocii descriu schimbarea si transformarea teritoriului din acea
vreme.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

Textul consolidat al caietului de sarcini poate fi consultat:

— la urmdtoarea adresd web: http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_
Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20
di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

sau

— accesand direct pagina de internet a ministerului (http://www.politicheagricole.it) si ficand clic pe
Prodotti di Qualita (Produse de calitate) in stdnga ecranului si apoi pe Disciplinari di Produzione
allesame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006] [Caiete de sarcini ale produselor supuse analizei UE
— Regulamentul (CE) nr. 510/2006].


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor

agricole si alimentare

(2010/C 77/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

3.2

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,TOPHOOPSXOBCKM CYIXKYK” (GORNOORYAHOVSKI SUDZHUK)
NR. CE: BG-PGI-0005-0732-10.12.2008
IGP ( X ) DOP ()

Denumire:

,LoproopsixoBckit cynxkyk” (Gornooryahovski Sudzhuk)

Statul membru sau tara tertd:

Republica Bulgaria

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tip de produs:

Clasa 1.2: Produse din carne (preparate, sdrate, afumate etc.)

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Carnatul ,Gornooryahovski Sudzhuk” este un produs compact, uscat, neperisabil, preparat din carne de
vitd tocatd si prezentat in intestine naturale. Produsul este destinat consumului direct.

Pe exterior, membrana este curatd, netedd, fird pete, defecte sau asperititi neobisnuite. Produsul nu
prezintd pungi de grisime sau cavititi, intrucdt membrana este strans lipitd de continut. Suprafata
prezintd un strat uniform de mucegai nobil uscat, albicios si fdinos, care nu atinge interiorul
produsului. Carnatul are formi de cilindru aplatizat si este curbat asemenea unei potcoave de cal.
Capetele sunt innodate si legate intre ele cu sfoard. Produsul misoard intre 35 cm si 40 cm lungime si
are un diametru de pand la 40 mm. Consistenta este densd, elasticd si uniforma atat pe margine, cat si
in mijloc. Sectiunea are o forma elipsoidald, cu o texturd find §i regulatd. Carnea nu prezintd goluri de
aer, tendoane sau nervuri. Este striatd, culoarea sa, tipicd pentru carnea de vitd, variind de la rosu la
maro inchis. Grisimea este albd. Sectiunea nu prezintd niciun inel periferic inchis la culoare si nicio
decolorare cenugie in interior. Gustul este distinct, placut, picant si ugor sirat, fird alte izuri strdine.

Aroma este distinctd si bogatd in miresme care reflectd combinatia specifici de condimente: piper
negru, chimen si cimbru.

Caracteristici fizice si chimice:
continutul de apd nu depdseste 45 % din greutatea totald a produsului;
continutul de grisime in materia uscatd nu depdseste 65 %;

continutul de sare de bucitdrie nu depaseste 4,5 % din greutatea totald a produsului, iar continutul de
nitriti nu depdseste 50 mg/kg; pH-ul este < 6 si 2 5,1; iar

aW < 0,88.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Carne proaspitd de vitd provenitd de la animale bine hrénite, cu o varstd de peste 18 luni in momentul
sacrificarii.

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg):

Nu existd cerinte specifice referitoare la calitatea sau provenienta furajelor.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geografici delimitatd:

Prepararea carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” are loc in conditii specifice zonei orasului Gorna
Oryahovitsa si dupd tehnicile traditionale ale localnicilor. In cele ce urmeazd sunt descrise etapele de
productie care trebuie sd desfdsoare in aria Gorna Oryahovitsa.

Prepararea materiei prime: carnea folositd la prepararea carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” nu
trebuie sd aibd o temperaturd mai mare de -5°C. Carnea se taic in bucdti de 100 g-150 g, dupi
care se trece printr-o masind de tocat cu disc reniform. In paralel se elimind nervurile, astfel incat
produsul sd nu contind mai mult de 10 % tesut conjunctiv.

Umplerea si modelarea carnatilor: intestinele naturale se spald in jet de apd potabild pentru a inldtura
sarea si se lasd la iInmuiat pand ce isi recapitd elasticitatea. Umplutura este impinsd in intestin, iar ruda
obtinutd se rdsuceste in jurul axei sale la intervale de 45 cm. Apoi se taie cu un cutit in punctul de
torsiune, iar bucdtile obtinute sunt modelate manual — capetele sunt innodate si legate intre ele cu
sfoard, iar surplusul de umpluturd de la capete se indeparteazd. Carnatii sunt agdtati unul dupd altul de
inelele sforilor pe bare de lemn suspendate pe stelaje.

Maturare: carnatii sunt agatati de bare de lemn fixate pe stelaje in camerele de uscare, unde se lasd timp
de aproximativ 48 de ore la o temperaturd de 22 °C-25 °C, pand ce umplutura se intireste si devine
rosie. In camerele de uscare, umiditatea aerului este cuprinsd intre 100 % si 85 %, iar ventilatia este
permanentd.

Uscare: carnatii sunt agdtati pe bare de lemn fixate pe stelaje in camerele de uscare, unde se lasd timp
de 10-20 de zile la o temperaturd de 15 °C-18 °C, in conditii de umiditate de 85 %-70 % si cu o
ventilatie permanentd. Intre timp, carnatii sunt presati o datd sau de doud ori cu ajutorul unor prese
metalice montate pe plici de lemn. In timpul uscirii, partea exterioard a carnatilor se acoperd cu un
strat uniform de mucegai nobil alb, care se formeazd in mod natural in camerele de uscare.

3.6. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Carnatul ,Gornooryahovski Sudzhuk” se comercializeazd intreg, neambalat sau ambalat in vid.

3.7. Norme specifice privind etichetarea:

Pe fiecare produs se fixeazd o etichetd pe care este imprimatd, cu litere mari, indicatia geografica
protejatd ,TopHoopsixoBckm cymxkyk” (Gornooryahovski Sudzhuk), urmati de numele, adresa si sigla
producitorului, precum si de numdrul de identificare al produsului si de simbolul IGP.

4. Delimitare concisi a ariei geografice:

Aria de productie a carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” este definitd administrativ ca orasul Gorna
Oryahovitsa.
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Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Relieful ariei de productie este format din dealuri joase, de pand la 199 m deasupra nivelului marii.
Clima este temperat continentald, cu o umiditate medie anuald a aerului de pand la 71% si o
temperaturd medie anuald de + 11,5 °C. Predomind vanturile dinspre nord-est si nord-vest, care ating
in medie viteze de circa 2,2 m/s. Aceste conditii climatice favorizeazd o combinatie caracteristici de
mucegaiuri Penicillium si Aspergillus, in proportii specifice, mucegaiuri care acoperd exteriorul carnatilor
,Gornooryahovski Sudzhuk” formand o peliculd uscatd, albd si fiinoasa.

Specificitatea produsului:

Calitatile organoleptice specifice produsului — gustul, aroma, culoarea si consistenta rezultd din calitatea
cdrnii folosite, din priceperea si experienta localnicilor si din metoda specificd de preparare, transmisd
din generatie in generatie (maturarea la temperaturi ridicate §i uscarea in conditii care permit proli-
ferarea unei microflore caracteristice mediului geografic).

La prepararea cirnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” se foloseste numai carne proaspitd de vitd, cu un
continut ridicat de glicogen inainte de descompunerea biochimicd, ceea ce face ca produsul si devind
suculent si sd capete un gust savuros §i o culoare specificd rosie-maronie. Carnea este aleasd si
prelucratd astfel incit si nu contind mai mult de 10 % tesut conjunctiv si 30 % grisimi, motiv
pentru care produsul finit are o structurd placutd si o texturd find.

Gustul picant al carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” este rezultatul unei combinatii traditionale de
piper negru, chimen si cimbru, dupd o retetd care a rdimas neschimbatd de-a lungul vremii.

Datoritd priceperii lor, maestrii artizani joacd un rol important in a asigura aspectul extern atit de
placut al produsului, structura sa fermd si forma inconfundabild de potcoava. Tehnicienii determind cu
precizie elasticitatea intestinelor, in functie de gradul de dilatare si de cresterea in volum a acestora.
Dupd umplere, cirnatii sunt rdsuciti manual si presati, apoi sunt innodati si legati cu sfoard.

Procesul de maturare este deosebit de important pentru calititile specifice carnatului ,Gornooryahovski
Sudzhuk”: carnea se inmoaie, devine suculenti si fermd, cdpitind gustul si culoarea specificd. Sub
influenta microorganismelor cu efect denitrifiant care se propagd natural in conditiile specifice zonei
de productie (temperaturi de 22 °C-25°C) si ca urmare a acumuldrii acidului lactic provenit din
descompunerea anaerobd a glicogenului sub efectul enzimelor din carne, salpetrul excedentar se
transformd succesiv in nitriti, acid azotos i oxid de azot. Oxidul de azot reactioneazd cu mioglobina
din tesutul muscular si cu hemoglobina din singe pentru a forma nitrozomioglobina si, respectiv,
nitrozohemoglobina, care ii conferd carnii maturate culoarea rosie specificd. Schimbarea culorii cirnii in
rosu-maroniu, dilatarea si intdrirea umpluturii si mirosul specific sunt semne cd procesele anaerobe
trebuie oprite. Priceperea maestrilor artizani este esentiald in aceastd etapd, cand trebuie sd estimeze in
ce moment trebuie s opreascd maturarea pentru a impiedica formarea unor substante din cauza cirora
produsul ar deveni impropriu pentru consum. In trecut, metoda autentici de maturare consta in
agezarea cirnatilor grimadd si acoperirea lor cu rogojini, care ficeau ca temperatura de maturare si
creascd. Datoritd evolutiei tehnologiei, acelasi efect de modificare a proprietdtilor fizico-chimice ale
produsului se obtine astdzi prin incilzirea aerului si prin asigurarea unei ventilatii continue a usca-
toarelor, astfel incat umiditatea sd fie redusd la 85 %.

In conditii de uscare relativ constante (o temperatura cuprinsi intre 15 °C si 18 °C si o umiditate de
aproximativ 75 %) se dezvoltd un mucegai nobil, caracteristic regiunii, care impiedicd rancezirea
grasimii si formarea unui inel interior de culoare cenusie. Datoritd acestui mucegai, produsul se
usucd uniform, iar aroma conferiti de condimente devine mai puternici. In etapa de presare a
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carnatilor, priceperea maestrilor artizani are o importantd deosebitd: presa trebuie stransi treptat, iar
presiunea trebuie distribuitd in mod uniform, astfel incat umplutura si nu se reverse din intestin, iar
carnatul si capete forma tipici de potcoavd, cu sectiune elipsoidali si grosime uniforma. In timpul
presdrii, carnatii iau mucegaiul de pe plicile de lemn. Sporii se imprastie in incdpere purtati de curentii
usori de aer, iar miceliile lor acoperd intreaga suprafati a carnatilor formand un strat uniform.
Conditiile climatice specifice ariei de productie — aerul uscat si rece si curentii usori de aer — din
luna septembrie si pand in luna mai, precum si microflora existentd in aceastd zond joacd un rol
esential in procesul de uscare a carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk”. In trecut, acestia erau suspendati
pe bare lungi de lemn prinse sub stresinile de pe partea nordicd a atelierelor. Astizi, aceleasi conditii
climatice pot fi create pe toatd durata anului datoritd sistemelor de ventilare care regleazd temperatura
si umiditatea aerului si le mentin constante.

Camerele de maturare §i uscare sunt dotate cu un dispozitiv de inregistrare a temperaturii si umiditatii
aerului, care permite controlarea permanenti a conditiilor de fabricare necesare obtinerii unui continut
de apd de 45 % din masa totald a produsului.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Aparitia carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” si dezvoltarea ulterioard a productiei acestora se
datoreazd conditiilor climatice relativ stabile si curentilor usori de aer caracteristici zonei Gorna Orya-
hovitsa, disemindrii unui amestec specific de mucegaiuri nobile (Penicillium si Aspergillus) pe intreaga
suprafatd a carnatilor, precum si ingeniozitatii localnicilor care au conservat carnea sdrand-o si lisand-o
la maturat la temperaturi ridicate, pentru ca apoi si o usuce.

Reteta s-a transmis din tatd in fiu in numeroase familii, intrucat prepararea acestor carnati era prin-
cipala lor sursd de venit. Pentru a-si putea practica mestesugul, producitorii trebuiau s obtind un
certificat de maestru artizan si o autorizatie speciald.

Cererea de IGP se bazeazd in principal pe reputatia de care se bucurd ,Gornooryahovski Sudzhuk” incd
din perioada Renasterii bulgare (inceputul secolului XVII) si pe conditiile speciale de fabricare a
acestuia.

In zona Gorna Oryahovitsa s-au practicat dintotdeauna numeroase activitii legate de prepararea
alimentelor din carne: productie de carne, carmangerie, prepararea carnatilor si a cirnii afumate etc.
Incepand cu secolul XIX, autorititile si-au dat seama de beneficiile pe care le puteau aduce aceste
activititi si au sprijinit comerciantii si producdtorii locali. Astfel, datoritd numeroaselor sale piete locale,
oragul Gorna Oryahovitsa a devenit treptat unul dintre principalele centre comerciale ale imperiului turc
din acea vreme. in 1538, Soliman I (Magnificul) a emis un decret prin care ceda marelui vizir Riistem
Pasa pimanturile aferente orasului Rahoviche-I Gebr (vechiul nume al Gorna Oryahovitsa) si taxele
obtinute din productia carnatilor. In 1861, carnatii produsi de fabricantul si comerciantul Mihail
Nikolov din Gorna Oryahovitsa au primit o medalie la un targ international organizat in Italia. In
timpul Renasterii bulgare, cirnatii produsi in Gorna Oryahovitsa erau cunoscuti sub denumirea de
,Sara” si ,Smarlama”. Dupd independentd, au devenit cunoscuti sub numele de carnati ,Gornoorya-
hovski Sudzhuk” si ,carnati uscati de vitd”. Intr-un studiu de calitorie intitulat ,Bulgaria danubiani si
Balcanii” (1882), etnograful austro-ungar Felix Phillipp Kanitz a descris traditiile locuitorilor din Gorna
Oryahovitsa legate de productia de carne si de prepararea carnatilor. In 1911, Almanahul bulgar
publica prima reclami la cirnatul fabricat de familia Nedev din Gorna Oryahovitsa. Dezvoltarea
comertului cu acest produs in regiune a fost unul dintre motivele pentru care in Gorna Oryahovitsa
s-a organizat primul targ international de prezentare (perioada 1922-1932). In 1931 a fost elaborat
asa-numitul ,Regulament de gestionare a pietei interne din Gorna Oryahovitsa”, un document prin care
producitorii locali preluau de la stat controlul comertului cu carnati ,Sudzhuk”. Dupd anii *40, datoritd
gustului lor deosebit si incomparabil, precum si excelentei lor calitdti, carnatii ,Sudzhuk” au reusit s se
impund pe piata bulgard sub denumirea de ,Gornooryahovski Sudzhuk”.
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Amplasarea atelierelor de preparare a cirnatilor are o importantd majord in garantarea unor conditii
adecvate de maturare §i uscare, motiv pentru care producitorii au continuat vreme indelungati si caute
locul cel mai prielnic din punct de vedere climatic in preajma orasului Gorna Oryahovitsa. Dacd initial
(in secolul XIX) carnatii ,Gornooryahovski Sudzhuk” se fabricau in ateliere speciale situate in imediata
apropiere a pietei ,Sar” din sud-estul orasului Gorna Oryahovitsa, in ultimul deceniu al secolului XIX si
la inceputul secolului XX acestea s-au mutat treptat citre periferia esticd a orasului. Principalul motiv a
fost descoperirea de citre fabricanti a curentilor de aer prielnici, care s-au dovedit a fi cel mai important
factor in procesul de uscare a carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” si in formarea mucegaiului nobil
care ii inveleste.

Nivelul ridicat al cererii i ofertei de ,Gornooryahovski Sudzhuk” si buna reputatie a acestui produs au
determinat autoritdtile bulgare sd elaboreze o serie de norme specifice de productie (publicate in 1975
intr-un manual tehnic), instructiuni de preparare si cerinte sanitare specifice pentru mezelurile puse in
vanzare cdtre consumatori (publicate in 1983 intr-un ghid al bunelor practici veterinare si sanitare).

Primele informatii despre carnatii ,Gornooryahovski Sudzhuk” dateazd din secolul XIX si au fost
transmise indeosebi prin viu grai de cei implicati direct sau indirect in prepararea, comercializarea
sau consumul acestora. Reputatia carnatilor ,Gornooryahovski Sudzhuk” a starnit interesul a numerosi
autori si cercetdtori. Pionieri in acest domeniu au fost in primul rand binecunoscutii cercetitori, istorici
si publicisti locali Tsani Ginchev si Zvezdelin Tsonev. Mai recent, in 2003, Elza Garabedyan a publicat
Gornooryahovski Sudzhuk, o carte in care urmdreste istoria fabricdrii produsului si prezintd documente
autentice pastrate pand astizi in doud institutii publice, si anume Arhivele de Stat (DA) din Veliko
Tarnovo si Muzeul de istorie din Gorna Oryahovitsa.

In 2001, carnatii ,Gornooryahovski Sudzhuk” fabricati de Rodopa 96 EOOD din Gorna Oryahovitsa au
primit medalia de aur in cadrul targului international de primdvari de la Plovdiv. In 2007, cu ocazia
sdrbdtoririi anuale a zilelor orasului Gorna Oryahovitsa, consiliul municipal a reinviat vechea traditie a
targului de ,Gornooryahovski Sudzhuk”.

Obiceiul traditional de a oferi un carnat sau de a-l servi oaspetilor la masi in semn de bun-venit a ficut
ca ,Gornooryahovski Sudzhuk” si devind emblematici pentru orasul al cdrui nume il poartd. Reteta lor
unicd, conditiile speciale de fabricare, specificitatea mucegaiului si priceperea producitorilor locali au
facut ca acest produs si devind un standard si o garantie de inaltd calitate. De-a lungul timpului,
carnatul ,Gornooryahovski Sudzhuk” a ajuns sd fie o gustare favoritd pe mesele festive ale bulgarilor.
Tinand seama de numdrul mare de consumatori si de pretul ridicat de vinzare, productia de ,Gornoo-
ryahovski Sudzhuk” are o importantd economicd deosebitd pentru orasul Gorna Oryahovitsa.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.mzh.government.bg/Article.aspx?lang=18&rmid=698&id=698&Imid=0
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Publicarea unei cereri de recunoastere a unei mentiuni traditionale in conformitate cu dispozitiile de
la articolul 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei

(2010/C 77/07)

Conform articolului 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei ('), o cerere de recunoastere a unei
mentiuni traditionale se publicd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria C, in scopul informdrii partilor
terte de existenta unei astfel de cereri, pentru ca acestea si se poatd opune recunoasterii §i protejirii
mentiunii traditionale care face obiectul respectivei cereri.

PUBLICAREA UNEI CERERI DE RECUNOASTERE A UNEI MENTIUNI TRADITIONALE iN CONFORMITATE
CU ARTICOLUL 33 DIN REGULAMENTUL (CE) NR. 607/2009 AL COMISIEI

Data primirii 1.3.2010
Numdr de pagini 11

Limba de redactare a cererii Englezd
Numdrul dosarului TDT-CZ-N0006
Solicitantul:

Autoritatea competentd a statului membru:  CZ-Ministry of Agriculture
Simona Hrabetova

Plant Commodities Dept.
Unit for Wine

Tesnov 17

117 05 Prague 1
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 221812354
Fax +420 221812367
simona.hrabetova@mze.cz

Denumirea: CLAIRET

— Mentiune traditionald in temeiul articolului 118u alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr.
1234/2007

Limba:

— Articolul 31 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei
Lista denumirilor de origine protejate sau a indicatiilor geografice protejate in cauzi:
— Toate denumirile de origine protejatd cehe din registru

Categoriile de produse vitivinicole:

— Vin [anexa XIb din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului]

Definitie:

— Vin produs din struguri negri fird fermentarea cu pielita.

() JO L 193, 24.7.2009, p. 60.
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Publicarea unei cereri de recunoastere a unei mentiuni traditionale in conformitate cu dispozitiile de
la articolul 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei

(2010/C 77/08)

Conform articolului 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei ('), o cerere de recunoastere a unei
mentiuni traditionale se publicd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria C, in scopul informdrii partilor
terte despre existenta unei astfel de cereri, pentru ca acestea si se poatd opune recunoasterii si protejirii
mentiunii traditionale care face obiectul respectivei cereri.

PUBLICAREA UNEI CERERI DE RECUNOASTERE A UNEI MENTIUNI TRADITIONALE IN CONFORMITATE
CU ARTICOLUL 33 DIN REGULAMENTUL (CE) NR. 607/2009 AL COMISIEI

Data primirii 1.3.2010
Numdr de pagini 11

Limba de redactare a cererii Engleza
Numadrul dosarului TDT-CZ-N0007
Solicitantul:

Autoritatea competentd a statului membru: CZ-Ministry of Agriculture
Simona Hrabetova
Plant Commodities Dept.
Unit for Wine
Tésnov 17
117 05 Prague 1
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 221812354
Fax +420 221812367
simona.hrabetova@mze.cz

Denumirea: CHATEAU

— Mentiune traditionald in temeiul articolului 118u alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 12342007

Limba:

— Articolul 31 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei
Lista denumirilor de origine protejate sau a indicatiilor geografice protejate in cauzi:
— Toate denumirile de origine protejatd cehe din registru

Categoriile de produse vitivinicole:

— Vin [anexa XIb la Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului]

Definitie:

— Expresie istoricd referitoare la un tip de zond si la un tip de vin, rezervatd vinurilor care provin de pe o
proprietate care existd in realitate sau care este denumitd prin acest termen.

() JO L 193, 24.7.2009, p. 60.
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Publicarea unei cereri de recunoastere a unei mentiuni traditionale in conformitate cu dispozitiile de
la articolul 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei

(2010/C 77/09)

Conform articolului 33 din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei ('), o cerere de recunoastere a unei
mentiuni traditionale se publicd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria C, in scopul informdrii partilor
terte de existenta unei astfel de cereri, pentru ca acestea si se poatd opune recunoasterii §i protejirii
mentiunii traditionale care face obiectul respectivei cereri.

PUBLICAREA UNEI CERERI DE RECUNOASTERE A UNEI MENTIUNI TRADITIONALE iN CONFORMITATE
CU ARTICOLUL 33 DIN REGULAMENTUL (CE) NR. 607/2009 AL COMISIEI

Data primirii 1.3.2010
Numdr de pagini 11

Limba de redactare a cererii Englezad
Numirul dosarului TDT-CZ-N0008
Solicitantul:

Autoritatea competentd a statului membru: CZ-Ministry of Agriculture
Simona Hrabetova
Plant Commodities Dept.
Unit for Wine
Tésnov 17
117 05 Prague 1
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 221812354
Fax +420 221812367
simona.hrabetova@mze.cz

Denumirea: CHATEAU

— Mentiune traditionald in temeiul articolului 118u alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 1234/2007

Limba:

— Articolul 31 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 607/2009 al Comisiei
Lista denumirilor de origine protejate sau a indicatiilor geografice protejate in cauza:
— Toate denumirile de origine protejatd cehe din registru

Categoriile de produse vitivinicole:

— Vin [anexa XIb din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului]

Definitie:

— Expresie istoricd referitoare la un tip de zond si la un tip de vin, rezervatd vinurilor care provin de pe o
proprietate care existd in realitate sau care este denumitd prin acest termen.

() JO L 193, 24.7.2009, p. 60.
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Comunicare in atentia persoanelor incluse pe lista mentionati la articolele 2, 3 si 7 din

Regulamentul (CE) nr. 881/2002 al Consiliului de instituire a unor mdsuri restrictive specifice

impotriva anumitor persoane si entititi care au legiturd cu Osama ben Laden, cu reteaua
Al-Qaida si cu talibanii, in temeiul Regulamentului (UE) nr. 262/2010 al Comisiei

(2010/C 77/10)

(1)  Pozitia comund 2002/402/PESC (!) invitdi Comunitatea (in prezent, Uniunea) si inghete fondurile si
resursele economice ale lui Osama ben Laden, ale membrilor organizatiei Al-Qaida si ale talibanilor, precum
si ale altor persoane, grupuri, intreprinderi si entititi care au legdturd cu acestia, mentionate in lista
intocmitd in temeiul Rezolutiilor 1267 (1999) si 1333 (2000) ale Consiliului de Securitate al Organizatiei
Natiunilor Unite, listd care trebuie actualizatd periodic de citre Comitetul ONU instituit in temeiul Rezolutiei
1267 (1999) a Consiliului de Securitate al ONU.

Pe lista intocmitd de Comitetul ONU mentionat anterior figureaza:
— Al-Qaida, talibanii si Osama ben Laden;

— persoanele fizice sau juridice, entitatile, organismele §i grupurile care au legiturd cu Al-Qaida, cu talibanii
si cu Osama ben Laden; precum si

— persoanele juridice, entitdtile si organismele detinute sau controlate de oricare dintre aceste persoane,
entitdti, organisme si grupuri care au legdturd cu Al-Qaida, cu talibanii si cu Osama ben Laden sau care ii
sprijind in orice alt fel.

Printre actele sau activitdtile care indicd faptul cd o persoand, un grup, o intreprindere sau o entitate este ,in
legiturd cu” Al-Qaida, cu Osama ben Laden sau cu talibanii se numara:

(a) participarea la finantarea, planificarea, facilitarea, pregitirea sau sivarsirea de acte sau activititi de citre,
impreund cu, sub numele, in numele sau in sprijinul Al-Qaida, al talibanilor sau al lui Osama bin Laden
ori al oricirei celule, grupiri afiliate, factiuni disidente sau grupdri derivate;

(b) furnizarea, vanzarea sau transferul de arme si de material conex oricdruia dintre acestia;
(c) efectuarea de recrutiri pentru oricare dintre acestia; sau
(d) sprijinirea in alt fel a actelor sau activitatilor oricdruia dintre acestia.

(2) La 11 martie 2010, Comitetul ONU a decis si-i adauge pe Akram Turki Hishan Al-Mazidih si pe
Ghazy Fezza Hishan Al-Mazidih pe lista relevanti. Fiecare dintre acestia poate adresa oricind o cerere
Comitetului ONU, insotitd de orice document justificativ, prin care sd solicite reexaminarea deciziei de
includere pe lista ONU mentionatd anterior. Cererea trebuie trimisd la urmatoarea adresi:

United Nations — Focal point for delisting
Security Council Subsidiary Organs Branch
Room §-3055 E

New York, NY 10017

UNITED STATES OF AMERICA

Pentru mai multe informatii, a se vedea http://www.un.org/sc/committees/1267[delisting.shtml

(3) Ca urmare a deciziei ONU mentionate la punctul 2, Comisia a adoptat Regulamentul (UE) nr.
262/2010 (?), care modifici anexa I la Regulamentul (CE) nr. 881/2002 al Consiliului (}) de instituire a
unor mdsuri restrictive specifice impotriva anumitor persoane si entitdti care au legiturd cu Osama ben
Laden, cu reteaua Al-Qaida si cu talibanii. Prin aceastd modificare, efectuati in temeiul articolului 7 alineatul
(1) litera (a) si a articolului 7a alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 881/2002, dl A
Al-Madizih §i dl G Al-Mazidih sunt inclusi pe lista care figureazd in anexa I la regulamentul mentionat
(»anexa I7).

() JO L 139, 29.5.2002, p. 4.
() JO L 80, 26.3.2010, p. 40.
() JO L 139, 29.5.2002, p. 9.
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Prin urmare, urmdtoarele mdsuri prevdzute in Regulamentul (CE) nr. 881/2002 se aplicd persoanelor
addugate la anexa I

(1) inghetarea tuturor fondurilor si a resurselor economice care apartin, se afld in posesia persoanelor in
cauzd ori sunt detinute de acestea, precum si interzicerea (ca orice persoand) si pund la dispozitia
persoanelor in cauzd, direct sau indirect, fonduri si resurse economice sau sd le utilizeze in beneficiul
acestora [articolele 2 si 2a ()]; precum

si

(2) interzicerea de a acorda, de a vinde, furniza sau transfera oricireia dintre persoanele in cauzd, direct sau
indirect, consultantd tehnicd, asistentd sau instruire legatd de activititi militare (articolul 3).

(4)  Articolul 7a din Regulamentul (CE) nr. 881/2002 (% prevede un proces de revizuire atunci cand
persoanele incluse pe listd prezintd observatii cu privire la motivele includerii pe listd. Persoanele fizice care
au fost incluse la anexa I prin Regulamentul (UE) nr. 262/2010 pot adresa Comisiei o cerere in care solicitd
sd li se aducd la cunostintd motivele includerii lor pe lista respectivd. Cererea respectiva trebuie trimisa la
urmdtoarea adresa:

European Commission
‘Restrictive measures’

Rue de la Loi/Wetstraat 200
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(5) De asemenea, se atrage atentia celor doud persoane in cauzi asupra posibilititii de a introduce la
Tribunalul Uniunii Europene o actiune in contestare privind Regulamentul (UE) nr. 262/2010, conform
conditiilor previzute la articolul 263 alineatele (4) si (6) din Tratatul privind functionarea Uniunii Europene.

(6) Datele cu caracter personal referitoare la persoanele in cauzd vor fi prelucrate in conformitate cu
normele din Regulamentul (CE) nr. 45/2001 al Parlamentului European si al Consiliului (*) privind protectia
persoanelor fizice cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal de citre institutiile si organele
comunitare (in prezent, ale Uniunii) si privind libera circulatie a acestor date. Orice solicitare, de
exemplu solicitdrile de informatii suplimentare sau cele legate de exercitarea drepturilor in temeiul Regula-
mentului (CE) nr. 45/2001 (de exemplu, dreptul de acces la datele cu caracter personal sau de rectificarea
acestora) se adreseazd Comisiei, la adresa mentionatd la punctul 4 de mai sus.

(7)  Din motive organizatorice, se atrage atentia persoanelor addugate pe lista din anexa I asupra posi-
bilitdtii de a adresa o cerere autoritdtilor competente din statul membru (statele membre) relevant(e) care
figureazd in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 881/2002, pentru a obtine autorizarea de a utiliza, pentru
nevoi esentiale sau pldti specifice, fonduri §i resurse economice inghetate, in conformitate cu dispozitiile
articolului 2a din regulamentul mentionat.

(") Articolul 2a a fost introdus prin Regulamentul (CE) nr. 561/2003 al Consiliului (JO L 82, 29.3.2003, p. 1).

(®) Articolul 7a a fost introdus prin Regulamentul (UE) nr. 1286/2009 al Consiliului (JO L 346, 23.12.2009, p. 42).
() JO L 8, 12.1.2001, p. 1.
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Pretul abonamentelor in 2010
(fara TVA, inclusiv cheltuieli de transport pentru expediere simpla)

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 1100 EUR pe an

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, versiunea tiparita + CD-ROM, | 22 de limbi oficiale ale UE 1200 EUR pe an
editie anuala

Jurnalul Oficial al UE, seria L, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 770 EUR pe an

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, CD-ROM, editie lunara (cumulat) [ 22 de limbi oficiale ale UE 400 EUR pe an

Supliment la Jurnalul Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice), | Multilingv: 23 de limbi 300 EUR pe an

CD-ROM, editie bisaptamanala oficiale ale UE

Jurnalul Oficial al UE, seria C — Anunturi de concurs Limba& (limbi) in functie de 50 EUR pe an
concurs

Abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, care apare in limbile oficiale ale Uniunii Europene, este
disponibil Tn 22 de versiuni lingvistice. Jurnalul Oficial cuprinde seriile L (Legislatie) si C (Comunicari si informari).

Pentru fiecare versiune lingvistica se incheie un abonament separat.

in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 920/2005 al Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial L 156
din 18 iunie 2005, care prevede ca, temporar, institutile Uniunii Europene nu au obligatia de a redacta toate
actele n irlandeza si nici de a le publica in aceasta limba, Jurnalele Oficiale publicate in limba irlandeza se
comercializeaza separat.

Abonamentul la Suplimentul Jurnalului Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice) cuprinde toate cele 23 de
versiuni lingvistice oficiale intr-un singur CD-ROM multilingv.

La cerere, abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene confera dreptul de a primi diverse anexe ale
Jurnalului Oficial. Abonatilor |li se semnaleaza aparitia anexelor printr-un aviz catre cititori inclus in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Formatul CD-ROM va fi inlocuit in cursul anului 2010 cu formatul DVD.

Distribuire si abonamente
Abonamente la diverse periodice destinate vanzarii, precum abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene,
pot fi contractate prin agentiile noastre de vanzari.
Lista agentiilor de vanzari este disponibild la adresa:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_ro.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) ofera acces direct si gratuit la dreptul Uniunii Europene. Acest
site permite consultarea Jurnalului Oficial al Uniunii Europene, inclusiv a tratatelor, a legislatiei, a
jurisprudentei si a actelor pregatitoare ale legislatiei.

Pentru mai multe informatii despre Uniunea Europeana, consultati: http://europa.eu
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