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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.5648 — OTPP/Macquarie/Bristol Airport)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 38/01)

La data de 11 decembrie 2009, Comisia a decis sd nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi facut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trdrilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data

si indexurile sectoriale,

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numairul de

document 32009M5648. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeana.

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.5652 - GIP/Gatwick Airport)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 38/02)

La data de 26 noiembrie 2009, Comisia a decis si nu se opund concentrarii notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi ficut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trarilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data

si indexurile sectoriale,

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) cu numirul de

document 32009M5652. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE ST ORGANISMELE

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')
15 februarie 2010
(2010/C 38/03)

1 euro =

Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
USD dolar american 1,3607 AUD dolar australian 1,5304
JPY yen japonez 122,42 CAD  dolar canadian 1,4253
DKK coroana danezd 7,4437 HKD  dolar Hong Kong 10,5736
GBP lira sterlind 0,86760 NZD dolar neozeelandez 1,9510
SEK coroana suedeza 9,8805 SGD dolar Singapore 1,9203
CHF franc elvetian 1,4661 KRW  won sud-coreean 1572,96
ISK coroana islandezad ZAR  rand sud-african 10,4855
NOK coroana norvegiand 8,0530 CNY yuan renminbi chinezesc 9,2977
BGN leva bulgdreasca 1,9558 HRK kuna croata 7,3093
CZK coroana cehi 26,002 IDR rupia indoneziand 12 722,54
EEK coroana estoniana 15,6466 MYR ringgit Malaiezia 4,6609
HUF forint maghiar 271,38 PHP peso Filipine 62,973
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseascd 41,1370
LVL lats leton 0,7085 THB baht thailandez 45,155
PLN zlot polonez 4,0168 BRL real brazilian 2,5284
RON leu romanesc nou 4,1150 MXN peso mexican 17,5857
TRY lira turceascd 2,0611 INR rupie indiand 63,0340

(") Sursa: rata de schimb de referingd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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\%

(Anunturi)

PROCEDURI ADMINISTRATIVE

COMISIA EUROPEANA

Cerere de propuneri in cadrul programului multianual de lucru 2010 pentru acordarea de subventii
in domeniul retelelor transeuropene de transport (TEN-T) pentru perioada 2007-2013

[Decizia C(2010) 607 a Comisiei]
(2010/C 38/04)

Directia Generald Energie si Transporturi a Comisiei Europene lanseazd o cerere de propuneri in cadrul
programului multianual de lucru pentru retelele transeuropene de transport (TEN-T) pentru perioada 2007-
2013, pentru acordarea de subventii pentru:

Domeniul nr. 12: proiecte in domeniul managementului traficului aerian (ATM)/blocurilor functionale de
spatiu aerian (BFSA). Suma totald maxima disponibild pentru propunerile selectate, pentru anul 2010, este
de 20 de milioane EUR.

Data-limitd de depunere a propunerilor este 30 aprilie 2010.
Textul integral al cererii de propuneri este disponibil la:

http://tentea.ec.europa.eufen/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for proposals_2010.htm


http://tentea.ec.europa.eu/en/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for_proposals_2010.htm
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MEDIA 2007 — DEZVOLTARE, DISTRIBUTIE, PROMOVARE SI FORMARE
Cerere de propuneri - EACEA[03[10
Sprijin pentru distribugia transnationald de filme europene — Sistemul ,automat” 2010

(2010/C 38/05)

1. Obiective si descriere

Prezentul anunt de cerere de propuneri are la bazd Decizia nr. 1718/2006/CE a Parlamentului European si
Consiliului din 15 noiembrie 2006 privind punerea in aplicare a unui program de sprijin pentru sectorul
audiovizual european (MEDIA 2007).

Unul dintre obiectivele programului este sd incurajeze si sd sprijine o mai largd distributie transnationald de
filme europene recente, prin alocarea de fonduri distribuitorilor in functie de serviciile prestate pe piatd in
vederea reinvestirii ulterioare in filme europene externe.

Programul urmireste si incurajeze dezvoltarea legiturilor intre sectorul de productie si cel de distributie, in

vederea cresterii cotei de piatd a filmelor europene si a competitivitdtii societdtilor europene.

2. Solicitantii eligibili

Acest anunt se adreseazd societdtilor europene specializate in distributia cinematograficd de opere europene
si ale cdror activitdti contribuie la realizarea obiectivelor de mai sus ale programului MEDIA, dupd cum sunt
descrise in decizia Consiliului.

Solicitantii trebuie si fie inregistrati in una dintre urmdtoarele tdri:

— cele 27 de tdri ale Uniunii Europene;

— tarile AELS;

— Elvetia;

— Croatia.

3. Actiuni eligibile

Sistemul ,automat” de sprijin cuprinde doud etape:

— crearea unui fond potential, proportional cu numdrul de bilete de intrare pentru filme europene externe
vandute in statele participante la program, pand la un anumit plafon per film si adaptat pentru fiecare

tard;

— reinvestirea fondului potential: fondul alocat pentru fiecare societate trebuie reinvestit in 3 module (3
tipuri de actiune) pand la 1 octombrie 2011:

1. coproductia de filme europene externe;

2. achizitionarea de drepturi de distributie pentru filme europene externe, de exemplu printr-un sistem
de garantii minime, si/sau

3. cheltuieli de editare (copiere, dublare si subtitrare), cheltuieli de promovare si publicitate pentru filme
europene externe.

Tipurile de actiune 1 si 2

— Durata maximi a actiunilor este de 30 de luni.

— Actiunile trebuie s inceapd la 1 august 2010 si s se incheie la 1 februarie 2013.
Tipul de actiune 3

— Durata maximi a actiunilor este de 42 de luni.

— Actiunile trebuie s inceapd la 1 februarie 2010 si sd se incheie la 1 august 2013.
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4. Criterii de atribuire

Un fond potential va fi alocat societatilor europene eligibile de distributie in functie de numarul de bilete de
intrare vandute la filmele europene externe distribuite de solicitant in anul de referintd (2009). In limitele
resurselor bugetare disponibile, fondul potential va fi calculat pe baza unei sume fixe per cerere eligibild.

Sprijinul va fi sub forma unui fond potential (fondul) pus la dispozitia distribuitorilor pentru reinvestirea
ulterioard in filme europene externe recente.

Fondul poate fi reinvestit in:

1. productia de noi filme europene externe (de exemplu, filme nefinalizate incd la data cererii de rein-
vestitie);

2. indeplinirea garantiilor minime de distributie pentru filme europene externe recente;

3. acoperirea cheltuielilor de distributie, de exemplu promovare si publicitate a filmelor europene externe
recente.

5. Buget
Bugetul total disponibil este de 18 150 000 EUR.

Nu s-a stabilit 0 sumd maxima.

Contributia financiard acordatd este o subventie. Contributia financiard din partea Comisiei nu poate depasi
40 %, 50 % sau 60 % din totalul costurilor eligibile.

Agentia 1si rezervd dreptul de a nu aloca toate fondurile disponibile.

6. Termenul de depunere a propunerilor

Propunerile in vederea ,generdrii” unui fond potential trebuie trimise cel tarziu pand la 30 aprilie 2010 (data
postald) la urmdtoarea adresa:

Education, Audiovisual and Culture Executive Agency (EACEA)
Constantin Daskalakis

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Vor fi acceptate numai propunerile depuse prin intermediul formularului de cerere oficial §i semnate
corespunzdtor de persoana autorizatd si incheie angajamente obligatorii din punct de vedere juridic in
numele organizatiei solicitante. Pe plic se va mentiona clar:

MEDIA 2007 — DISTRIBUTION EACEA/03/10 - AUTOMATIC CINEMA

Cererile trimise prin fax sau prin e-mail vor fi respinse.

7. Informatii complete

Indicatiile detaliate si formularele de cerere se pot gdsi la urmdtoarea adresd de internet: http://ec.europa.cu/
information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm

Cererile trebuie si fie conforme tuturor indicatiilor, si fie depuse prin intermediul formularelor puse la
dispozitie si si contind toate informatiile si anexele specificate in textul integral al cererii de propuneri.



http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm
http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm
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PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul COMP/M.5700 - Lloyds TSB Development Capital/PCH)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 38/06)

1. La data de 5 februarie 2010, Comisia a primit o notificare a unei concentrdri propuse in temeiul
articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului ('), prin care intreprinderea Lloyds TSB
Development Capital Ltd (,LDC”, Regatul Unit), apartinand grupului Lloyds Banking Group plc dobandeste,
in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul CE privind concentrérile economice, controlul
asupra intregii intreprinderi Petrochem Carless Holdings Ltd (,PCH”, Regatul Unit), prin achizitionare de
actiuni.

2. Activitdtile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul LDC: investitii de capital privat, avind in portofoliu companii care isi desfisoard activitatea
intr-o gamd variatd de sectoare de piata din Regatul Unit,

— 1in cazul PCH: rafinarea si furnizarea de hidrocarburi speciale de randament inalt, fluide de varf pentru
automobile si produse chimice speciale.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia constatd ci tranzactia notificati ar putea intra sub
incidenta Regulamentului (CE) privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald
in aceastd privinti. In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de tratare a
anumitor concentrdri in temeiul Regulamentului (CE) privind concentrérile economice (?), trebuie precizat cd
acest caz poate fi tratat conform procedurii previzute in Comunicare.

4. Comisia invitd partile terte interesate si i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie primite de citre Comisie in termen de cel mult 10 zile de la data publicarii prezentei.
Observatiile pot fi trimise Comisiei prin fax (+32 22964301), prin e-mail la adresa COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu sau prin postd, cu numdrul de referintd COMP/M.5700 — Lloyds TSB Development
Capital/[PCH, la urmdtoarea adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24, 29.1.2004, p. 1 [,Regulamentul (CE) privind concentririle economice”].
() JO C 56, 5.3.2005, p. 32 (,Comunicarea privind o procedurd simplificatd”).
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ALTE ACTE

CONSILIU

Aviz in atentia persoanelor, entitdtilor si organismelor cirora li se aplicdi misurile restrictive
prevazute in Pozitia comund 2004/161/PESC a Consiliului

(2010/C 38/07)

CONSILIUL UNIUNII EUROPENE,

Urmdtoarele informatii sunt aduse la cunostinta persoanelor, entitdtilor si organismelor care figureazd in
anexa la Pozitia comund 2004/161/PESC a Consiliului.

In urma unei revizuiri a listei persoanelor, entititilor si organismelor cirora li se aplici mdsurile restrictive
prevdzute in Pozitia comund 2004/161/PESC a Consiliului privind masurile restrictive impotriva Zimbabwe,
Consiliul Uniunii Europene a stabilit ¢i persoanele, entititile si organismele care figureazd in anexa sus-
mentionatd indeplinesc criteriile prevdzute in respectiva pozitie comund si prin urmare ar trebui si facd in
continuare obiectul mdsurilor restrictive astfel cum au fost prelungite prin Decizia 2010/90/PESC (') a
Consiliului.

Se atrage atentia persoanelor, entitdtilor si organismelor in cauzd asupra posibilititii de a depune o cerere
adresatd autorititilor competente din statele membre in cauzd, conform indicatiilor de pe site-urile web care
figureazd in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 314/2004, pentru a obtine autorizatia de a utiliza fonduri
inghetate pentru nevoi de bazd sau plati specifice (in conformitate cu articolul 7 din regulament).

Persoanele, entitdtile si organismele implicate pot depune o cerere adresatd Consiliului, impreund cu docu-
mentatia doveditoare, solicitind reanalizarea deciziei de a fi incluse pe lista mentionatd anterior. Orice cerere
de acest fel trebuie trimisd la urmditoarea adresa:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Se atrage, de asemenea, atentia persoanelor, entitdtilor si organismelor vizate asupra posibilititii de a
contesta decizia Consiliului in fata Tribunalului Uniunii Europene, in conditiile previzute la articolul 275
alineatul al doilea si la articolul 263 alineatele (4) si (6) din Tratatul privind functionarea Uniunii Europene.

() JO L 41, 16.2.2010, p. 6.
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COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor
agricole si alimentare

(2010/C 38/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului. Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in
termen de sase luni de la data prezentei publicari.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
»OBWARZANEK KRAKOWSKI”
NR. CE: PL-PGI-005-0674
IGP ( X ) DOP ()
1. Denumire:

,Obwarzanek krakowski”

2. Statul membru sau tara tertd:

Polonia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs

Clasa 2.4: Produse de panificatie, produse de patiserie, produse de cofetdrie, biscuiti

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

,Obwarzanek krakowski” este un produs de panificatie cu forma inelard. Are forma unui oval gol sau,
mai rar, forma circulard regulatd. Suprafata este formati din fasii de aluat rdsucite in spirald. Sectiunea
transversald a produsului ,obwarzanek krakowski” este rotundd sau ovala.

Culoarea unui ,obwarzanek krakowski” variaza de la auriu deschis la auriu inchis si la maro deschis, cu
un luciu distinctiv.

Dimensiunile produsului:
— diametru de 12-17 cmy;
— grosime de 2-4 cm;
— greutate de 80-120 g.

Covrigul ,obwarzanek krakowski” este relativ tare la atingere, iar suprafata poate fi netedd sau usor
asprd. Fasiile spiralei vizibile pe crustd sunt destul de tari, iar miezul este deschis la culoare, moale si
usor umed. Crusta crocantd si miezul covrigului ,obwarzanek krakowski” au un gust usor dulceag, tipic
pentru produsele de panificatie care sunt opdrite (introduse in apd fierbinte) si apoi coapte. Se simte si
gustul ingredientelor presdrate pe suprafata covrigului.
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3.3.

3.4.

3.5.

Produsul ,obwarzanek krakowski” este presdrat cu diverse ingrediente, printre care: sare, seminte de
susan, seminte de mac, seminte de negrilicd, plante aromatice mixte sau condimente mixte (boia de
ardei, chimen, piper), branzi sau ceapi. Poate fi presirat si cu alte ingrediente, ceea ce tine de traditia
de fabricare a produsului. Presdrarea cu diverse plante aromatice, condimente etc. nu afecteazi carac-
teristicile tipice ale produsului ,obwarzanek krakowski”.

Materii prime:

Pentru producerea covrigilor ,obwarzanek krakowski” se foloseste fiind de griu alimentard, care poate
fi inlocuitd in proportie de pand la 30 % cu fdind de secard.

La 100 kg de fdind se adaugd urmitoarele:

— grédsime: 2-3 kg;

— zahidr: 2-4 kg;

— drojdie: 1-2 kg;

— sare: 1-1,5 kg;

— apd, pentru pregdtirea aluatului: 40-48 I;

— 1in apa folositd pentru opdrire pot fi adiugate mici cantititi de miere, conform traditiei de pani-
ficatie.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geografici delimitatd:

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geograficd delimitata:

— prepararea aluatului dospit;

— modelarea covrigilor ,obwarzanek krakowski”;

— opdrirea;

— presdrarea;

— coacerea.

Aluatul pentru ,obwarzanek krakowski” se pregidteste prin metoda etapei unice. Dupd ce se amestecd
bine, aluatul este pus deoparte pentru dospirea initiald. Durata primei dospiri depinde de conditiile de
mediu si variazd intre citeva minute vara si o ord iarna. Aluatul este Impdrtit in buciti mici, care sunt
intinse si tdiate in fasii de lungime, grosime si greutate adecvate. Brutarul rdsuceste doud sau trei fasii
intr-o spirald, iar apoi, prin rdsucirea in jurul mdinii, formeazd un inel pe care il apasi pe masa.
Covrigul ,obwarzanek krakowski” format este pus pe o scAndurd sau pe o plasd pentru dospirea initiald
(la cald), dupd care este opdrit, ceea ce inseamnd cd aluatul crud este cufundat in api la o temperaturd
de cel putin 90 °C. ,Obwarzanek krakowski” se fierbe pana cand se ridicd la suprafatd. Apoi se presard
cu ingredientele dorite si se coace.
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3.6.

3.7.

5.2.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Covrigii ,obwarzanek krakowski” pot fi ambalati doar dupa ricire. Dacd sunt ambalati inainte de a se fi
ricit, covrigii ,obwarzanek krakowski” isi pierd repede consistenta crocantd, devin mai umezi si
dobandesc caracteristici nedorite (devenind cleiosi si gumosi).

Norme specifice privind etichetarea:

Covrigii ,obwarzanek krakowski” pot fi vanduti neambalati si fird etichetd. Punctele de vanzare poartd
inscriptia ,obwarzanek krakowski”. Daci produsul ,obwarzanek krakowski” este ambalat, eticheta
trebuie sd cuprindd indicatii in conformitate cu normele in vigoare.

Delimitare concisd a ariei geografice:

Voievodatul Malopolska, pe teritoriul administrativ al orasului Cracovia, si al districtelor Cracovia si
Wieliczka.

Legitura cu aria geografici:

. Specificitatea ariei geografice:

Arhivele si muzeele din Cracovia contin documente si cirti care atestd bogata si seculara traditie de
panificatie a orasului. Primele referiri documentare la brutarii din Cracovia dateazd din secolul al
Xlll-lea. Prin carta orasului Cracovia din 1257, printul Bolestaw Wstydliwy (Bolestaw cel Cast) a
autorizat conducdtorii orasului si construiascd tarabe pentru brutari (numite ,stationes” in document),
urmand a incasa chirie perpetud pentru acestea. Regii Poloniei i-au pretuit foarte mult pe brutarii din
Cracovia, fapt reflectat si in numeroasele privilegii pe care le-au acordat acestora, inclusiv dreptul de a-si
construi tarabe §i a le inchiria contra cost si dreptul de a alege moara la care si-si macine fdina.

In 1458, consiliul orasului Cracovia a aprobat statutul breslei brutarilor. Statutul includea reglementari
privind calitatea produselor de panificatie, mirimea cuptoarelor si comportamentul brutarilor. Totusi,
cel mai semnificativ privilegiu acordat brutarilor din Cracovia a fost cel din 1496, cind regele Jan
Olbracht (loan Albert) le-a conferit drepturi speciale si a decretat cd persoanele care locuiau in afara
oragului nu aveau dreptul si coacd nici paine albd, nici ,obwarzanek krakowski”. Acest privilegiu a fost
confirmat, ulterior, de toti regii Poloniei pand la Jan (Ioan) Il Sobieski (a doua jumditate a secolului al
XVIl-lea). In Ziemia Krakowska (Tinutul Cracoviei), in zona in care se afli acum districtul Wieliczka,
existd si 0 mind de sare care furniza o materie primd utilizatd de secole de brutarii din Malopolska.

Breasla brutarilor nu era doar o asociatie de mestesugari, ci avea si sarcini religioase, umanitare si de
apdrare. La jumdtatea secolului al XVI-lea, brutarilor din Cracovia le-a fost incredintatd apdrarea uneia
dintre portile principale ale orasului, Nowa Brama (Poarta noud), aflatd la capdtul strdzii Sienna. Brutarii
oragului au stocat arme si munitie in interiorul acestei porti, pentru a le putea folosi in cazul unui atac.

Priceperea brutarilor locali, dobanditd de-a lungul secolelor de preparare a acestui produs, reprezintd un
factor esential pentru pdstrarea trisiturilor caracteristice ale produsului: friméntarea si modelarea
manuale a aluatului, care dau fiecdrui covrig ,obwarzanek krakowski” o formd usor diferitd, si
opdrirea, care constituie faza initiald a productiei.

Specificitatea produsului:

,Obwarzanek krakowski” are un miez cu texturd si consistentd unice, obtinute prin opdrirea aluatului
in apd fierbinte la o temperaturd de cel putin 90 °C, inainte de coacere. ,Obwarzanek krakowski” se
remarcd si prin forma sa inelard caracteristica, prin suprafata spiralatd si prin ingredientele presirate pe
produs. O altd trdsdturd care distinge covrigii ,obwarzanek krakowski” de alte produse de panificatie
este faptul cd acestia isi pdstreazd prospetimea o perioadd foarte scurtd, de doar cteva ore.
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Calitatea specificd, reputatia sau alte caracteristici ale produsului:

Legdtura produsului cu regiunea se bazeazd pe caracteristicile specifice descrise la punctul 5.2 si pe
reputatia sa, descrisd in cele ce urmeazi.

Reputatia ,obwarzanek krakowski” este intretinutd de brutarii din Cracovia si din zonele inconjuritoare,
care, de 600 de ani, produc acesti covrigi pentru locuitorii Cracoviei. Traditia producerii acestor covrigi
este limitatd la aceastd arie geografica.

,Obwarzanek krakowski” constituie un produs de panificatie traditional care, la inceput, putea fi ficut
doar in timpul postului Pastelui de citre brutari alesi special in acest scop de breasla brutarilor din
Cracovia. Conform definitiei din Stownik Staropolski (dictionar de polond veche) un ,obwarzanek este un
fel de produs de panificatie de forma unui rulou risucit ca si formeze un inel, probabil opdrit inainte
de a fi copt.” Insdsi denumirea polonezd ,obwarzanek krakowski” derivd din modul in care este obtinut
acest produs, adicd prin opdrirea aluatului in apa fierbinte.

Primele referiri la producerea in Cracovia si in zonele inconjuritoare a covrigilor ,obwarzanki” apar in
registrele contabile ale curtii regelui Wladystaw Jagielto si a reginei Jadwiga. Intr-un registru, in dreptul
datei de 2 martie 1394, apare urmdtoarea mentiune: ,pentru regind, pentru un inel de obrzanka, 1
grosz”.

In 1611, breasla brutarilor din Cracovia a emis un decret (laudum) prin care breasla este autorizati si
reglementeze vinzarea covrigilor obwarzanki in interiorul orasului, si sd aleagd brutarii care aveau
dreptul sd vindd aceste produse. O schimbare radicald privind dreptul de a coace obwarzanki a avut
loc in secolul al XIX-lea. La 22 ianuarie 1802 a fost semnat un decret care stipula ci orice brutar avea
dreptul de a coace obwarzanki atunci cand 1i venea randul. Brutarii autorizati sd producd obwarzanki erau
alesi prin tragere la sorti. Decizia luatd in urma tragerii la sorti din 1843 a rdmas valabild pand in
1849, cand s-a pus capdt, probabil, tragerii la sorti, avand in vedere cd nu mai existd informatii privind
o altd tragere la sorti ulterioard. Acest lucru ar putea insemna ci, in timp, obiceiurile descrise mai sus
au fost abandonate, si cd orice brutar putea produce obwarzanki in orice zi a anului, asa cum se
intampla si astizi.

,Obwarzanek krakowski” se vindea la tarabe deschise inainte de ora sase dimineata, astfel incat
locuitorii Cracoviei sd poatd cumpdra produse proaspdt scoase din cuptor — inclusiv obwarzanki —
dimineata devreme. Breasla supraveghea calitatea si prospetimea produselor, opt dintre membrii sii
fiind insdrcinagi cu efectuarea controalelor la tarabe. Fireste, orice incdlcare a regulilor era aspru
pedepsitd. In cele din urma, oamenii au inceput si vandd obwarzanki si in alte moduri. Pand in anii
1950, covrigii se vindeau direct din cosuri de trestie.

In prezent, ,obwarzanek krakowski” se vinde nu doar in magazine si brutirii, ci si la tonete specifice. In
zilele noastre, existd aproximativ 170-180 de astfel de tonete de la care se pot cumpdra obwarzanki.
Productia zilnicd medie de ,obwarzanek krakowski” vandutd pe piata din Cracovia intr-o zi obignuitd
este de aproximativ 150 000 de buciti.

Covrigii ,obwarzanek krakowski” sunt atit de renumiti incit apar in campaniile de promovare a
oragului Cracovia. Ca simbol bine cunoscut al Cracoviei si al voievodatului Malopolska, covrigii sunt
folositi adesea in publicitatea adresatd deopotrivd localnicilor si turistilor — de exemplu, in reclame in
presa locald si pentru companiile aeriene care au zboruri spre Cracovia. In cadrul unui concurs
organizat in 2004 pentru a alege cel mai bun suvenir din Cracovia, premiul al doilea a fost castigat
de un obiect format dintr-un covrig ,obwarzanek krakowski” din material textil, cu o imitatie de
seminte de mac si un altul cu un dragon.

,Obwarzanek krakowski” insusi a castigat numeroase premii. A castigat un premiu la Nasze Kulinarne
Dziedzictwo, concursul culinar national, si a primit premiul Perfa 2003 in cadrul targului international
Polagra Farm de la Poznan. Impreuni cu multe alte specialititi regionale din intreaga Polonie,
,obwarzanek krakowski” a fost inclus intr-un calendar al anului 2004, elaborat in cadrul unei
campanii de promovare a produselor regionale. Numeroase ghiduri turistice pentru Cracovia si Malo-
polska, precum si multe articole si scrieri despre istoria si traditiile Cracoviei contin referiri la acest
produs.
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,Obwarzanek krakowski” este nelipsit de la festivalul painii, Swigto Chleba, un eveniment organizat
periodic la Cracovia. Imaginea unui ,obwarzanek krakowski” este folositd, de asemenea, in cadrul unei
campanii de promovare a celor mai bune restaurante din Cracovia. Restaurantelor recomandate li se
acordd statuete din bronz care reprezintd un ,obwarzanek krakowski” pe o furculitd. Pe usile restau-
rantelor recomandate sunt aplicate autocolante ilustrand un ,obwarzanek krakowski”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor

agricole si alimentare

(2010/C 38/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (*). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in
termen de sase luni de la data prezentei publicari.

3.2

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,PORC DE FRANCHE-COMTE”
NR. CE: FR-PGI-005-0504-04.11.2005
IGP ( X ) DOP ()

Denumire:

,Porc de Franche-Comté”

Statul membru sau tara terta:

Franta

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tip de produs:

Clasa 1.1 — Carne (si organe comestibile) proaspete

Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

,Porc de Franche-Comté” este o carne proaspdtd refrigeratd provenind de la porci hraniti pe bazd de
zer, in varstd de cel putin 182 de zile in momentul sacrificirii (ceea ce inseamnd o varstd medie la
sacrificare de 190-200 de zile) si avind o greutate a carcasei la cald de minimum 75 kg (fird limita
superioard de greutate).

Animalele pentru ingrisare sunt femele si masculi castrati, selectionati conform urmitoarelor criterii
genetice:

— purceii pentru ingrdsare provin de la scroafe care nu au gena sensibilitdtii la halotan;

— utilizarea vierilor aflati in faza de finisare permite obtinerea de carne superioard de culoare roz, cu
texturd omogend, de calitate superioard;

— procentajul de porci crescuti pentru productia de carne sensibili la halotan nu trebuie si
depiseascd 3 %, iar acestia trebuie sd fie indemni de alela Rn-.

La toate nivelurile (carcase, buciti transate, bucdti puse in vanzare pentru consum), carnea ,Porc du
Franche-Comté” este selectionatd pentru a garanta absenta unor imperfectiuni in ceea ce priveste
aspectul (de indepirtare a pirului, sorici sfasiat, cheaguri de singe, hematoame, fracturi, prezenta
unei substante strdine). Carnea este de asemenea selectionatd in functie de culoare (se exclud culorile
inchise sau terne) si de calitatea gridsimii corporale care trebuie si fie albd §i consistentd (carnea care
prezintd grisime moale sau uleioasd este eliminati). In fine, calitatea cdrnii este asigurati si printr-o
selectie in functie de pH-ul final.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Porcii pentru ,Porc de Franche-Comté” sunt hrdniti pe bazd de zer. Produs rezultat de la fabricarea
branzeturilor, zerul trebuie sd reprezinte, incorporat in ratia alimentard, 15-35 % din materia uscatd; se
poate administra in forma proaspdtd, concentrat sau deshidratat.

Pe langd alimentatia pe bazd de zer, furajele complementare, printre care un loc important il ocupd
cerealele si produsele derivate din acestea, pot acoperi nevoile nutritionale ale porcilor: furajele comple-
mentare sunt compuse din cel putin 50 % cereale si uruiald din care cel putin 25 % cereale, precum si
proteine vegetale cu un continut echilibrat de aminoacizi esentiali. De asemenea, este urmdrit aportul
de acid linoleic, care poate fi cauza degradarii calitdtii grdsimii, limitat la 1,7 % din intreaga ratie.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Carnea de ,Porc de Franche-Comté” este comercializatd proaspdtd refrigeratd, ambalatd sau neambalat,
si sub formi de:

— carcase;
— buciti rezultate in urma transdrii primare;
— buciti rezultate in urma transdrii secundare.

Norme specifice privind etichetarea:

Etichetarea produsului cuprinde obligatoriu:
Denumirea sub care se comercializeazd produsul: ,Porc de Franche-Comté”.

Delimitare concisd a ariei geografice:

Porcii din care se obtine ,Porc de Franche-Comté” sunt fitati, trec prin faza de ingrdsare si sunt
sacrificati numai in regiunea Franche-Comté, care cuprinde departamentele Doubs (25), Jura (39),
Haute Saone (70), Territoire de Belfort (90).

Sacrificarea in aria geograficd permite limitarea stresului animalelor ca urmare a transportului, precum
si garantarea unei cirni de cea mai bund calitate din punct de vedere tehnologic.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Regiunea Franche-Comté se intinde intre fluviile Rhone si Rhin, fiind marginitd de doud masive
muntoase care ii structureazd forma: la est muntii Jura, iar la nord masivul muntos Vosges. La vest,
relieful regiunii prezintd o zond joasd formatd din campii stribitute de cele doud cursuri principale de
apd ale regiunii, si anume Sadne si Doubs; la est, apar forme mai inalte, prin succesiunea a doud
podisuri care ajung pand la lantul muntos al masivului Jura.

Ca activitate care dd in mare masurd specificitatea teritoriului, agricultura din regiunea Franche-Comté
este axatd in principal pe cresterea bovinelor, orientarea dominantd in acest sector fiind productia de
lapte. Franche-Comté detine o filierd foarte dezvoltatd de branzeturi cu denumire de origine controlata.
Astfel, o multitudine de ,fruitiéres” (denumire locald a branzariilor) impanzesc teritoriul.

Din activitatea acestor ,fruitieres” rezultd lactoser (,petit-lait”), principala materie prima din alimentatia
animalelor: desi sdrac in materii grase si in acizi grasi nesaturati, acesta contine, in schimb, o cantitate
apreciabild de lizind si treonind, aminoacizi esentiali in special pentru anumite specii de animale. Astfel,
datoritd dezvoltdrii branziriilor, ale ciror dimensiuni reduse favorizeazd utilizarea locald a lactoserului
fard transport sau rdcire, a putut fi dezvoltatd, pe teritoriul regiunii Franche-Comté, cresterea porcilor
hréniti pe bazd de lactoser.

Produsele acestei activititi locale de crestere a porcilor se comercializeazd in principal in regiune. ,Porc
de Franche-Comté” se vinde sub formd de carne proaspitd, dar si ca materie primd pentru producitorii
de carne conservatd prin sirare.
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5.2. Specificitatea produsului:

Combinatia de calitdti specifice ,Porc de Franche-Comté”:

,Porc de Franche-Comté” are calititi recunoscute de mezelari, si anume calitdti ale carcaselor si calitdti
legate de prelucrabilitate:

— carne cu structurd, culoare si texturd optime;
— absenta exsudatului, atdt in muschiul conservat, cat si in bucitile pretransate;

— calitdti care se regasesc in produsele fierte: cotlet fraged, suncd densd cu texturd catifelatd si aroma
naturald foarte apetisantd, grisime consistentd si de culoare albi.

Calitatea cdrnii ,Porc de Franche-Comté” este datd de mai multi factori: geneticd, conditii de transport si
de sacrificare, alimentatie, varsta si greutatea animalelor la sacrificare.

Calitate si genetica:

Animalele utilizate pentru obtinerea ,Porc de Franche-Comté”, si anume masculi castrati si femele, care
nu au fost animale reproducitoare (pentru a se evita riscul de miros neplcut al cirnii masculilor
adulti), sunt selectionate in functie de doud gene majore care au o influentd insemnatd asupra acestei
calitdti tehnologice: gena halotan (hal) sau gena sensibilititii fatd de stres care este cauza sindromului
PSE (,Pale, Soft, Exsudative” — tern, moale, exsudativ) si alela RN- a genei RN care este cauza cdrnii
denumite ,acidd”.

Calitate si conditii de crestere a animalelor:

Pe langd caracteristicile genetice ale animalelor, in cazul indicatiei de origine protejatd
,Porc de Franche-Comté”, este vorba de conditii de crestere a animalelor (alimentatia pe bazd de zer
si perioadd indelungatd de crestere) specifice regiunii Franche-Comté care au impact asupra calitatii
cirnii astfel obtinute.

S-a demonstrat, de pildd, cd alimentatia energeticd pe care o faciliteazd utilizarea zerului poate duce la o
ameliorare a calitdtii cirnii prin cresterea mai lentd si prin sacrificarea animalelor la o varstd mai
inaintatd, ceea ce duce la obtinerea unei cirni mature. Pe de altd parte, zerul constituie un factor de
calitate pentru grisimea corporald a porcilor.

S-a demonstrat, de altfel, cd varsta mai tarzie de sacrificare (peste 182 de zile in cazul porcilor din
Franche-Comté), precum si greutatea mai mare a carcasei (peste 75kg in cazul porcilor din
Franche-Comté) duc la sporirea calittii cdrnii, mai ales in ceea ce priveste consistenta si grosimea
slaninii dorsale. De asemenea, greutatea carcasei si varsta la sacrificare, impreund cu particularititile
alimentatiei, permit ameliorarea calitdtii organoleptice a tesuturilor adipoase ale porcilor, deoarece, in
cazul grisimii de porc, odatd cu inaintarea in vArstd si cu cresterea greutitii animalelor, scade
procentajul de lipide nesaturate.

Calitatea carnii ,Porc de Franche-Comté” creste si multumitd conditiilor de transport si de sacrificare
prin care se urmdreste reducerea stresului animalelor.

In fine, conditiile de alimentare a porcilor din Franche-Comté permit reducerea prezentei in carne a
acizilor grasi nesaturati, contribuind la ameliorarea calitdtilor organoleptice ale cdrnii si ale produselor
obtinute din aceasta. Este bine cunoscut faptul cd peroxidarea acizilor grasi nesaturati poate duce la
aparitia unor nuante de portocaliu pe grisimea care acoperd sunca uscatd si la alterarea savorii cirnii
prin producerea de cetone si de aldehide care ii dau un miros de ranced. Aceste practici duc la o
reducere a procentajului de lipide nesaturate din carne, conferindu-i calititi vizuale si olfactive pozitive.
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Reputatia pdstratd de-a lungul timpului:

Ingrasarea porcilor prin utilizarea zerului de la branzariile locale s-a dezvoltat din secolul al XIX-lea si a
devenit o specialitate a agriculturii din regiunea Franche-Comté.

Legdtura dintre productia de branzeturi si productia de porci s-a perpetuat astfel pand in zilele noastre,
cresctoriile de porci din regiune rimanind strans legate de diferitele sortimente de branzeturi cu
denumire de origine controlatd din Franche-Comté (Comté, Morbier, Mont d’Or, Bleu de Gex).
Astfel, crescdtoriile de porci constituie un mijloc de valorificare a zerului din branzdrii, precum si o
sursd de fertilizatori ecologici pusi la dispozitia fermelor de lapte pentru fertilizarea pdsunilor. Este
vorba de un sistem economic local in care echilibrul fiecireia dintre cele doud filiere depinde de
echilibrul celeilalte.

In prezent, carnea de porc din Franche-Comté rispunde clar nevoilor unei piete regionale, oferind carne
proaspdtd consumatorilor, precum si materii prime industriei de prelucrare.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Productia de porci din Franche-Comté s-a dezvoltat paralel cu dezvoltarea branziriilor locale.

La originea dezvoltdrii productiei regionale de porci se afld specificitatea productiei si a prelucrdrii
laptelui din Franche-Comté. Dimensiunile reduse ale branziriilor din zond sporesc interesul utilizrii
zerului la fata locului, fird sd fie nevoie de transport sau de refrigerare, ceea ce explicd de ce in prezent
regiunea Franche-Comté este singura regiune a Frantei unde zerul este utilizat intensiv pentru
alimentatia porcilor.

Se estimeazd ci un sfert din cele aproximativ 1 000 de milioane de litri de lapte prelucrat de cele
aproape 180 de branzdrii locale, proces in urma ciruia rezultd aproximativ 850 de milioane de litri de
zer, este valorificat in prezent prin filiera de crestere a porcilor.

Aceastd trasdturd specificd este corelatd cu dezvoltarea unor sisteme zootehnice deosebite, cum ar fi
instalarea unor lactoducte intre branzarii §i crescitoriile de porci pentru a evita transportul lactoserului
cu camioanele sau schimburile de gunoi de grajd dintre crescitorii de porci si membrii cooperativelor
de produse lactate care il utilizeazd pentru fertilizarea pasunilor.

In sfarsit, din anii "80, s-au realizat numeroase investitii la nivelul crescitoriilor regionale de animale in
vederea alinierii utilizdrii zerului la cerintele productiei moderne de porci; aproape doud treimi din
spatiile de crestere a porcilor pentru ingrisare din Franche-Comté utilizeaza in prezent zer (aproximativ
70 000 de spatii, adicd 190 000 de porci pe an). De altfel, existd o analogie de repartizare intre
crescdtoriile de porci care utilizeazd zer si atelierele de prelucrare a laptelui.

S-a stabilit astfel o veritabild legiturd intre productia de porci din Franche-Comté si regiunea
Franche-Comté prin intermediul productiei locale de branzeturi si multumitd zerului pe care aceasta
il produce, punindu-l la dispozitia crescitorilor de porci. Modul de alimentare care s-a dezvoltat odatd
cu utilizarea zerului pentru ingrisarea porcilor, aldturi de cresterea mai indelungatd (animale mai
produsului ,Porc de Franche-Comté”, si anume, carnea cu texturd optimd si putin exsudativi, de culoare
frumoasd, cu grisime consistentd si albd, carne cu o foarte bund reputatie in randul consumatorilor din
regiune care o pretuiesc la nivel calitativ si care sunt foarte mandri de originea locali a acesteia.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http://www.inao.gouv fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf



http://www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf




Pretul abonamentelor in 2010
(fara TVA, inclusiv cheltuieli de transport pentru expediere simpla)

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 1100 EUR pe an

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, versiunea tiparita + CD-ROM, | 22 de limbi oficiale ale UE 1200 EUR pe an
editie anuala

Jurnalul Oficial al UE, seria L, numai versiunea tiparita 22 de limbi oficiale ale UE 770 EUR pe an

Jurnalul Oficial al UE, seriile L+C, CD-ROM, editie lunara (cumulat) [ 22 de limbi oficiale ale UE 400 EUR pe an

Supliment la Jurnalul Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice), | Multilingv: 23 de limbi 300 EUR pe an

CD-ROM, editie bisaptamanala oficiale ale UE

Jurnalul Oficial al UE, seria C — Anunturi de concurs Limba& (limbi) in functie de 50 EUR pe an
concurs

Abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, care apare in limbile oficiale ale Uniunii Europene, este
disponibil Tn 22 de versiuni lingvistice. Jurnalul Oficial cuprinde seriile L (Legislatie) si C (Comunicari si informari).

Pentru fiecare versiune lingvistica se incheie un abonament separat.

in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 920/2005 al Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial L 156
din 18 iunie 2005, care prevede ca, temporar, institutile Uniunii Europene nu au obligatia de a redacta toate
actele n irlandeza si nici de a le publica in aceasta limba, Jurnalele Oficiale publicate in limba irlandeza se
comercializeaza separat.

Abonamentul la Suplimentul Jurnalului Oficial (seria S — Anunturi de achizitii publice) cuprinde toate cele 23 de
versiuni lingvistice oficiale intr-un singur CD-ROM multilingv.

La cerere, abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene confera dreptul de a primi diverse anexe ale
Jurnalului Oficial. Abonatilor |li se semnaleaza aparitia anexelor printr-un aviz catre cititori inclus in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Formatul CD-ROM va fi inlocuit in cursul anului 2010 cu formatul DVD.

Distribuire si abonamente
Abonamente la diverse periodice destinate vanzarii, precum abonamentul la Jurnalul Oficial al Uniunii Europene,
pot fi contractate prin agentiile noastre de vanzari.
Lista agentiilor de vanzari este disponibild la adresa:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_ro.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) ofera acces direct si gratuit la dreptul Uniunii Europene. Acest
site permite consultarea Jurnalului Oficial al Uniunii Europene, inclusiv a tratatelor, a legislatiei, a
jurisprudentei si a actelor pregatitoare ale legislatiei.

Pentru mai multe informatii despre Uniunea Europeana, consultati: http://europa.eu

Oficiul pentru Publicatii al Uniunii Europene

2985 Luxemburg
LUXEMBURG




