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COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTII ST ORGANE ALE UNIUNII

Autorizatie pentru ajutoarele de stat acordate in conformitate cu dispozitiile articolelor 87 si 88 din

II

(Comunicdri)

EUROPENE

COMISIE

Tratatul CE

Cazuri in care Comisia nu ridici obiectii

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2008/C 16/01)

Data adoptdrii deciziei 10.10.2007
Ajutorul nr. N 239/07
Stat membru Romania

Regiune

Titlu (sifsau numele beneficiarului)

Compania Nationald a Huilei S.A.

Temei legal

Proiectul Strategiei industriei miniere pentru perioada 2007-2020

Tipul de masurd

Sistem de ajutoare

Obiectiv

Ajutoare pentru productia curentd

Forma ajutorului

Subventii

Buget 1 289 562 000 RON
Intensitate —
Durata 2007-2010

Sectoare economice

Industria cirbunelui

Denumirea si adresa autoritdtii care

acordd ajutorul

Ministerul Economiei si Finantelor
Calea Victoriei nr. 152, sector 1
Bucuresti

Romania

Alte informatii

Textul deciziei in limba (limbile) originald (originale), din care au fost inliturate toate informatiile confiden-
tiale, poate fi consultat pe site-ul:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Data adoptdrii deciziei 14.11.2007
Ajutorul nr. N 330/07
Stat membru Germania
Regiune —

Titlu (sifsau numele beneficiarului)

Forderprogramm Sicherheitsforschung — Forschung fiir die zivile Sicherheit

Temei legal

Forderprogramm  Sicherheitsforschung — Kabinettsbeschluss vom 24. Januar
2007

Tipul masurii

Regim de ajutoare

Obiectiv

Cercetare si dezvoltare

Forma de ajutor

Subventie directd

Buget Buget global: 123 milioane EUR
Valoare 100 %
Duratd Pand la 31.12.2010

Sectoare economice

Toate sectoarele

Numele si adresa autorititii de acor-
dare a ajutorului

Bundesministerium fiir Bildung und Forschung
HeinemannstrafSe 2
D-53175 Bonn

Alte informatii

Textul deciziei in limba (limbile) originald (originale), din care au fost inliturate toate informatiile confiden-

tiale, poate fi consultat pe site-ul:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Data adoptdrii deciziei 30.11.2007
Ajutorul nr. N 359/07
Stat membru Finlanda

Regiune

Titlu (sifsau numele beneficiarului)

Energiatukiohjelman N 75/02 muuttaminen ja jatkaminen.

Forldngning och dndring av stodordning N 75/02 for energisektorn

Temei legal

Valtionavustuslaki (688/2001), Valtioneuvoston asetus energiatuen myontimisen
yleisistd ehdoista (luonnos).

Statsunderstodslag (688/2001), Statsrddets forordning om allménna villkor for
energistatsunderstd (utkast)

Tipul masurii

Regim de ajutoare

Obiectiv

Protectia mediului

Forma de ajutor

Subventie directd

Buget

2008: 26 milioane EUR, 2009: 27 milioane EUR, 2010: 30 milioane EUR,
2011: 32 milioane EUR
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Valoare

50 %

Durata

1.1.2008-31.12.2012

Sectoare economice

Industria de prelucrare, furnizarea de energie electricd, gaz si apd

Numele si adresa autorititii de acor-
dare a ajutorului

Kauppa-ja teollisuusministerio
PL 32
FI-00023 Valtioneuvosto

Alte informatii

Textul deciziei in limba (limbile) originald (originale), din care au fost inldturate toate informatiile confiden-

tiale, poate fi consultat pe site-ul:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Data adoptdrii deciziei 5.12.2007
Ajutorul nr. N 409/07
Stat membru Ungaria

Regiune

Titlu (sifsau numele beneficiarului)

Kutatési és Technoldgiai Innovaciés Alapbdl nydijtott dllami tdimogatdsok

Temei legal

A Kutatdsi és Innovaciés Alaprol sz6l6 2003. évi XC. torvény

A Kutatisi és Technoldgiai Innovacios Alap kezelésérdl és felhasznaldsar6l sz6lo
133/2004. (IV. 29.) kormdnyrendelet

A Kutatdsi és Technoldgiai Innoviciés Alapbdl nydjtott dllami tdémogatdsok
szabdlyairdl sz616 146/2007. (V. 26.) kormédnyrendelet

Tipul masurii

Regim de ajutoare

Obiectiv

Cercetare si dezvoltare

Forma de ajutor

Subventie directd

Buget Buget anual: 50 000,00 milioane HUF; buget global: 350 000,00 milioane HUF
Valoare —
Durata 2007-31.12.2013

Sectoare economice

Numele si adresa autoritidtii de acor-
dare a ajutorului

Alte informatii

Textul deciziei in limba (limbile) originald (originale), din care au fost inliturate toate informatiile confiden-

tiale, poate fi consultat pe site-ul:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Data adoptdrii deciziei 28.11.2007
Ajutorul nr. N 541/07
Stat membru Germania

Regiune

Titlu (si/sau numele beneficiarului)

Erganzung zur Methode zur Berechnung des Beihilfelements von Biirgschaften
(hier Betriebsmittelkredite)

Temei legal

Tipul masurii

Regim de ajutoare

Obiectiv —

Forma de ajutor Garantie

Buget —

Valoare —

Duratd 28.11.2007-31.12.2013

Sectoare economice

Toate sectoarele

Numele si adresa autorititii de acor-

dare a ajutorului

Alte informatii

Textul deciziei in limba (limbile) originald (originale), din care au fost inldturate toate informatiile confiden-

tiale, poate fi consultat pe site-ul:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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(Informdri)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE SI
ORGANELE UNIUNII EUROPENE

COMISIE

Rata de schimb a monedei euro (')

22 ianuarie 2008

(2008/C 16/02)

1 euro =

Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
UsSD dolar american 1,4494 TRY  lira turceascd 1,7754
JPY yen japonez 154,13 AUD  dolar australian 1,6876
DKK coroana danezi 7,4508 CAD  dolar canadian 1,4953
GBP lira sterlind 0,74265 HKD  dolar Hong Kong 11,3186
SEK coroana suedezi 9,4995 NZD  dolar neozeelandez 1,9336
CHF franc elvetian 1,599 SGD  dolar Singapore 2,0943
ISK coroana islandeza 96,98 KRW  won sud-coreean 13828
NOK coroana norvegiand 8,044 ZAR  rand sud-african 10,4966
BGN  leva bulgdreascd 1,9558 CNY  yuan renminbi chinezesc 10,4925
CZK coroana cehd 26,2 HRK  kuna croatd 7,3123
EEK coroana estonianad 15,6466 IDR rupia indoneziani 13 740,31
HUF forint maghiar 259,72 MYR  ringgit Malaiezia 4,775
LTL litas lituanian 3,4528 PHP  peso Filipine 59,947
LVL lats leton 0,6982 RUB  rubla ruseascd 35,918
PLN zlot polonez 3,6523 THB  baht thailandez 44,775
RON  leu romanesc nou 3,7813 BRL  real brazilian 2,6579
SKK coroana slovaci 33,948 MXN  peso mexican 15,9188

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE

Informatii comunicate de statele membre privind ajutorul de stat acordat in conformitate cu Regula-

mentul (CE) nr. 1857/2006 al Comisiei privind aplicarea articolelor 87 si 88 din Tratatul ajutoarelor

de stat acordate intreprinderilor mici si mijlocii active in productia de produse agricole si de modifi-
care a Regulamentului (CE) nr. 70/2001

(2008/C 16/03)

Ajutorul nr.: XA 200/07
Statul membru: Republica Slovenia
Regiunea: Municipalitatea (obmocje obcine) Vitanje

Denumirea sistemului de ajutoare sau denumirea intreprin-
derii care beneficiazi de ajutorul individual: Podpore
programom razvoja podeZelja v ob¢ini Vitanje 2007-2013

Temeiul juridic: Pravilnik o dodeljevanju drzavnih pomodi v
ob¢ini Vitanje (II. Poglavje)

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului de
ajutoare sau valoarea totali a ajutorului individual acordat
intreprinderii:

2007: 15 375 EUR
2008: 15 700 EUR
2009: 16 100 EUR
2010: 16 500 EUR
2011: 16 900 EUR
2012: 17 300 EUR
2013: 17 800 EUR

Intensitatea maximi a ajutoarelor:

1. Investitii in exploatatiile agricole:

— pand la 40 % din costurile eligibile pentru investitii.

Obiectivul ajutorului este realizarea de investitii in vederea
renovdrii fermelor, achizitionarea de echipamente care
urmeazd si fie utilizate in productia agricold, realizarea de
investitii in culturi permanente si imbundtdtirea terenurilor
agricole si a pasunilor.

2. Conservarea cladirilor traditionale:

— ajutoare de pand la 60 % din costurile reale aferente
investitiilor destinate conservdrii elementelor productive
si neproductive de patrimoniu situate pe exploatatii agri-
cole. Investitiile pentru protejarea patrimoniului cultural
al elementelor productive situate pe exploatatii agricole
nu trebuie sd atragd dupd sine o crestere a capacititii de
productie a exploatatiei in cauzd.

3. Ajutoare pentru plata primelor de asigurare:

— valoarea cofinantdrii municipale reprezintd diferenta
dintre valoarea cofinantdrii de la bugetul statului a
primelor de asigurare si pand la 50 % din costurile eligi-
bile ale primelor de asigurare pentru a asigura culturile,
produsele, precum s§i animalele impotriva riscurilor de
imbolnavire.

4. Acordarea de asistentd tehnicd:

— pand la 100 % din costurile eligibile pentru educatia si
formarea fermierilor, pentru serviciile de consultantd si
organizarea de forumuri, competitii, expozitii i targuri,
editarea de publicatii §i cataloage, precum si pentru admi-
nistrarea site-urilor de internet si difuzarea cunostintelor
stiintifice. Ajutoarele se acordd sub formd de servicii
subventionate si nu trebuie si implice pliti directe in
numerar citre producitori

Data punerii in aplicare: August 2007 (sau data intrdrii in
vigoare a normelor)

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
Pind la 31 decembrie 2013

Obiectivul ajutorului: Sprijin acordat IMM-urilor

Referinti la articolele din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
si costurile eligibile: Capitolul al doilea din proiectul de norme
privind acordarea de ajutoare de stat in municipalitatea Vitanje
in perioada 2007-2013 cuprinde mdsuri care constituie ajutor
de stat in conformitate cu urmdtoarele articole din Regula-
mentul (CE) nr. 1857/2006 al Comisiei din 15 decembrie 2006
privind aplicarea articolelor 87 si 88 din tratat ajutoarelor de
stat pentru intreprinderile mici si mijlocii care isi desfisoara acti-
vitatea in domeniul productiei de produse agricole si de modifi-
care a Regulamentului (CE) nr. 70/2001 (JO L 358, 16.12.2006,

p- 3):

— articolul 4: Investitii in exploatatiile agricole,

— articolul 5: Conservarea peisajelor si a clddirilor traditionale,
— articolul 12: Ajutoare pentru plata primelor de asigurare,

— articolul 15: Acordarea de asistentd tehnicd in sectorul
agricol

Sectorul (sectoarele) in cauzi: Agriculturd: productia vegetald
si cresterea animalelor
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Denumirea si adresa autorititii care acordi ajutorul:

Obg¢ina Vitanje
Grajski trg 1
SLO-3205 Vitanje

Adresa web:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91166

Alte informatii: Mdsura privind plata primelor de asigurare in
vederea asigurdrii culturilor §i a produselor acoperd inclusiv
urmitoarele fenomene meteorologice nefavorabile care pot fi
asimilate dezastrelor naturale: inghetul de primivard, grindina,
fulgerul, incendiile provocate de fulger, furtunile si inundatiile.

Normele municipale indeplinesc cerintele Regulamentului (CE)
nr. 1857/2006 cu privire la masurile care trebuie adoptate de
municipalitate si dispozitiile generale care trebuie puse in apli-
care (etapele care precedd acordarea ajutoarelor, cumulul ajutoa-
relor, transparenta si monitorizarea ajutoarelor)

Semndtura persoanei responsabile

Slavko VETRIH
Primar

Ajutorul nr.: XA 202/07
Stat membru: Republica Federald Germania
Regiunea: Freistaat Bayern

Denumirea sistemului de ajutoare sau denumirea intreprin-
derii care beneficiazi de ajutorul individual: Evaluation der
Wirksamkeit von Malnahmen zur Salmonellenbekimpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit iiber 1 000 Legehennen
(Juli bis Dezember 2007)

Temeiul juridic:

Vollzugshinweise zur Durchfithrung der Evaluation der Wirk-
samkeit von Mafnahmen zur Salmonellenbekimpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit tiber 1 000 Legehennen

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului de
ajutoare sau valoarea totali al ajutorului individual acordat
intreprinderii:

Pand la 100 000 EUR, dintre care 60 % finantate prin resurse
de stat §i 40 % prin prelevdri parafiscale
Intensitatea maximad a ajutoarelor:

100 % din costurile aferente realizarii de teste de laborator,

pand la 100 % din costurile de vaccinare, cu o limitd maxima de
0,10 EUR/gdind oudtoare vaccinatd

Data punerii in aplicare: Iulie/august 2007

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
Rambursarea cheltuielilor aferente masurilor luate pand in
decembrie 2007 (teste de laborator, vaccindri)

Obiectivul ajutorului: Detectarea bacteriei salmonela in exploa-
tagiile mici si mijlocii cu peste 1 000 de gdini oudtoare din
Bavaria si evaluarea eficientei masurilor luate impotriva bacteriei
salmonela in aceste exploatatii.

Realizarea in mod gratuit de teste de laborator cu privire la
salmonela in exploatatiile in cauzi si finantarea proportionald a

cheltuielilor de vaccinare in cazul in care crescitorul decide si le
efectueze, la avizul veterinar [articolul 10 din Regulamentul (CE)
nr. 1857/2006]

Sectorul (sectoarele) in cauzd: Agriculturd: servicii subventio-
nate

Denumirea si adresa autorititii care acordd ajutorul:

(a) Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt, Geseundheit und
Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2
D-81925 Miinchen

(b) Bayerische Tierseuchenkasse
Arabellastr. 29
D-81925 Miinchen

Pentru informatii suplimentare:

Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt, Gesundheit und
Verbraucherschutz

Beatrix Tischler

Tel 089/9214-2113

beatrix.tischler@stmugv.bayern.de

Sabine Bottcher

Tel 089/9214-3511

sabine.boettcher@stmugv.bayern.de

Adresa web:

http:/[portal.versorgungskammer.de/pls/portal/docs/PAGE/BTSK/
KAMPF/SALMONELLENPROJEKT/VOLLZUGSHINWEISE %
20EU-FASSUNG.PDF

Alte informatii: —

Ajutorul nr.: XA 203/07
Stat membru: Republica Slovenia
Regiunea: Municipalitatea Smarje pri Jelsah.

Denumirea regimului de ajutoare sau denumirea intreprin-
derii care beneficiazi de ajutorul individual: Dodeljevanje
drzavnih pomodi za ohranjanje in razvoj kmetijstva ter pode-
7elja v ob¢ini Smarje pri Jelsah 2007-2013

Temeiul juridic: Pravilnik o dodeljevanju pomo¢i za ohranjanje
in razvoj kmetijstva ter podeZelja v ob¢ini Smarje pri Jelsah za
programsko obdobje 2007-2013

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului de
ajutoare sau valoarea totald a ajutorului individual acordat
intreprinderii:

2007: 109 000 EUR
2008: 115 000 EUR
2009: 125 000 EUR
2010: 125 000 EUR
2011: 125 000 EUR
2012: 125 000 EUR
2013: 125 000 EUR
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Intensitatea maxim3 a ajutoarelor:

1. Investitii in exploatatii agricole pentru productia primard:

— pand la 50 % din costurile eligibile, in zonele defavori-
zate,

— pand la 40 % din costurile eligibile, in alte zone,

— in cazul in care investitiile sunt realizate de tineri fermieri
in termen de cinci ani de la data instaldrii lor, intensitatea
ajutoarelor poate fi mdritd cu 10 % [aceste investitii
trebuie incluse in planuri de afaceri, in conformitate
cu articolul 22 litera (c) si trebuie indeplinite condi-
tiille stabilite la articolul 22 din Regulamentul (CE)
nr. 1698/2005].

Ajutoarele sunt destinate investitiilor in materie de renovare
a structurilor agricole si achizitionare de echipamente utili-
zate in productia agricold, precum si investitiilor in culturile
permanente si in amenajarea pasunilor si a terenurilor agri-
cole.

2. Conservarea peisajelor si a cladirilor traditionale:

— pénd la 100 % din costurile reale aferente investitiilor in
elemente neproductive,

— pand la 60 % sau, in zonele defavorizate, pand la 75 %
din costurile reale aferente investitilor in elemente
productive de patrimoniu situate pe exploatatiile agricole,
cu conditia ca investitia si nu atragd dupd sine o crestere
a capacitatii de productie a exploatatiei in cauza,

— se poate acorda un ajutor suplimentar de pand la 100 %
pentru acoperirea costurilor suplimentare rezultate in
urma utilizdrii materialelor traditionale necesare pentru

3. Transferul cladirilor agricole in interes public:

— pand la 100 % din costurile reale suportate, atunci cand
transferul in interes public constd exclusiv in demolarea,
indepdrtarea sau reconstructia instalatiilor existente,

— in cazul in care transferul in interes public are drept
rezultat faptul cd fermierul beneficiazd de instalatii mai
moderne, fermierul trebuie si contribuie cu cel putin
60 % sau, in zonele defavorizate, cu cel putin 50 % din
cresterea valorii instalatiilor in cauzd dupd transfer. In
cazul in care beneficiarul este un fermier tindr, contri-
butia este de cel putin 55 % si, respectiv, 45 % in zone
defavorizate,

— 1in cazul in care transferul in interes public are ca efect o
crestere a capacitdtii de productie, contributia beneficia-
rului este cel putin egald cu 60 % sau, in zonele defavori-
zate, cu 50 % din cheltuielile legate de respectiva crestere.
In cazul in care beneficiarul este un fermier tanir, contri-
butia este de cel putin 55 % si, respectiv, 45 % in zone
defavorizate.

4. Ajutoare pentru plata primelor de asigurare:

— valoarea cofinantdrii din partea municipalitdtii vine in
completarea cofinantdrii primelor de asigurare de la
bugetul statului pand la 50 % din costurile -eligibile
pentru a asigura culturile, produsele, precum si animalele
de la ferme impotriva riscurilor de imbolndvire.

5. Ajutoare pentru comasarea terenurilor:

— pénd la 100 % din costurile efective pentru procedurile
legale si administrative.

6. Ajutoare destinate tncurajdrii productiei de produse agricole de
calitate:

— pand la 100 % din costurile reale suportate; aceste
ajutoare se acordi sub formi de servicii subventionate si
nu trebuie si implice pliti directe in numerar citre
producitori.

7. Acordarea de asistentd tehnicd in sectorul agricol:

— se acordd ajutor de pand la 100 % din costurile eligibile

Data punerii in aplicare: August 2007 (sau data intrdrii in
vigoare a regulamentului)

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
Pand la 31 decembrie 2013

Obiectivul ajutorului: Sprijin acordat IMM-urilor

Referinti la articolele din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
si costurile eligibile: Capitolul II din proiectul de norme
privind acordarea de ajutoare de stat pentru conservare si
dezvoltare agricold si rurald in municipalitatea Smarje pri Jelsah
pentru perioada de programare 2007-2013, cuprinzand mdasuri
care constituie ajutor de stat in conformitate cu urmdtoarele
articole din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006 privind aplicarea
articolelor 87 si 88 din tratat ajutoarelor de stat acordate intre-
prinderilor mici si mijlocii care isi desfisoard activitatea in
domeniul productiei de produse agricole si de modificare a
Regulamentului (CE) nr. 70/2001 (JO L 358, 16.12.2006, p. 3):

— articolul 4: Investitii in exploatatiile agricole,

— articolul 5: Conservarea peisajelor si a cladirilor traditionale,
— articolul 6: Transferul cladirilor agricole in interes public,
— articolul 12: Ajutoare pentru plata primelor de asigurare,
— articolul 13: Ajutor pentru comasarea terenurilor,

— articolul 14: Ajutoare destinate incurajirii productiei de
produse agricole de calitate,

— articolul 15: Acordarea de asistentd tehnici in sectorul
agricol

Sectorul (sectoarele) in cauza: Agriculturd: culturile vegetale si
cresterea animalelor

Denumirea si adresa autorititii care acordd ajutorul:
Ob¢ina Smarje pri jelsah

Askercev trg 12

SLO-3240 Smarje pri Jelsah
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Adresa web:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91163

Alte informatii: Misura privind plata primelor de asigurare in
vederea asigurdrii culturilor §i a produselor acoperd inclusiv
urmitoarele fenomene meteorologice nefavorabile care pot fi
asimilate dezastrelor naturale: inghetul de primévard, grindina,
fulgerul, incendiile provocate de fulger, furtunile si inundatiile.

Normele municipale indeplinesc cerintele Regulamentului (CE)
nr. 1857/2006 cu privire la masurile care trebuie adoptate de
municipalitate si dispozitiile generale care trebuie puse in apli-
care (etapele care precedd acordarea ajutoarelor, cumulul ajutoa-
relor, transparenta si monitorizarea ajutoarelor)

Semndtura persoanei responsabile

Zinka BERK
Sef al Departamentului economic

Ajutorul nr.: XA 209/07
Statul membru: Republica Federald Germania
Regiune: Rheinland-Pfalz

Denumirea sistemului de ajutor: Entwicklungsprogramm
»Agrarwirtschaft, Umweltmafinahmen, Landentwicklung“ (PAUL)
nach Verordnung (EG) Nr. 1698/2005

— Code 112 — JForderung  der  Niederlassung  von
Junglandwirtinnen und Junglandwirten
(FN)"

— Code 121.1 — ,Grundsdtze fur die einzelbetriebliche
Forderung  landwirtschaftlicher ~ Unter-
nehmen* (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — AFP)

— Code 121.2 —  ,Forderung von Spezialmaschinen fiir
Weinbausteillagen und moderne Umwelt-
techniken®

Temeiul juridic: Entwicklungsprogramm ,Agrarwirtschaft,
Umweltmafnahmen, Landentwicklung“ (PAUL) nach Verord-
nung (EG) Nr. 1698/2005 in Verbindung mit den zur Umset-
zung erlassenen Landesrichtlinien

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului:
— Cod 112 —

LAjutor pentru instalarea tinerilor agricul-
tori (FNJ)’

Finantare publici anuali de aproximativ
0,7 milioane EUR pentru toate sistemele
de ajutor, din care majoritatea este utlizatd
pentru cofinantarea la nivel national a
proiectelor subventionate in conformitate
cu articolul 22 din Regulamentul (CE)
nr. 1698/2005. Aproximativ 0,3 mili-
oane EUR din aceastd sumd sunt desti-
nate proiectelor care beneficiazd de finan-
tare la nivel national in conformitate cu

articolul 89 din Regulamentul (CE)
nr. 1698/2005.

— Cod 121.1 —  ,Principii care reglementeazd ajutorul
acordat 1intreprinderilor agricole indivi-
duale”  (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — Programul de sprijin pentru

investitii in agriculturd — AFP)

Finantare publicd anuald de aproximativ
8,7 milioane EUR pentru toate sistemele
de ajutor, din care peste 50 % este utili-
zatd pentru cofinantarea la nivel national
a proiectelor subventionate in conformi-
tate cu articolul 26 din Regulamentul
(CE) nr. 1698/2005. Aproximativ 3,6 mili-
oane EUR din aceastd sumd sunt desti-
nate proiectelor care beneficiazd de finan-
tare la nivel national in conformitate cu
articolul 89 din Regulamentul (CE)
nr. 1698/2005. Masura va fi in principal
finantati la nivel national din fondurile
sarcinii de interes comun ,Imbunititirea
structurilor agricole si a protectiei zonelor
de coastd”, care a fost deja complet inre-
gistratd pentru Germania in conformitate
cu Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
(conform numdrului de inregistrare
XA 08/07). In mod suplimentar si la nivel
de land, Renania-Palatinat acordi cu prio-
ritate mijloace financiare (2007: 0,1 mili-
oane EUR; 2008: 0,4 milioane EUR;
2009: 0,1 milioane EUR) pentru buni-
starea animalelor (de exemplu pentru
trecerea de la cresterea gdinilor oudtoare
in cotete la cresterea la sol si in aer liber).

— Cod 121.2 —  ,Promovarea masinilor speciale destinate
villor cultivate pe terenuri cu pantd
pronuntatd, precum si a tehnologiilor

ecologice moderne”

Finantare publicd anuali de aproximativ
0,55 milioane EUR pentru toate sistemele
de ajutor, din care majoritatea este utili-
zatd pentru cofinantarea la nivel national
a proiectelor subventionate in conformi-
tate cu articolul 26 din Regulamentul
(CE) nr. 1698/2005. Aproximativ 0,1 mili-
oane EUR din aceastd sumd este desti-
natd proiectelor care beneficiazd de finan-
tare la nivel national in conformitate cu
articolul 89 din Regulamentul (CE)
nr. 1698/2005

Intensitatea maximd a ajutoarelor:

— Cod 112 — »Ajutor pentru instalarea tinerilor agricul-

tori (FNJ)”

O sumd fixd de 10 000 EUR ca primi de
instalare.
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— Cod 121.1 —  ,Principii care reglementeazd ajutorul
acordat intreprinderilor agricole indivi-
duale”  (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — Programul de sprijin pentru
investitii in agriculturd — AFP)

Subventie bazatd pe suma de referintd
(pand la 90 % din costurile eligibile) in
valoare de:

— pand la 30 % pentru proiecte care
indeplinesc  criterii ~ speciale  (de
exemplu pentru bundstarea si igiena
animalelor sau pentru crearea unui
spatiu pentru relocalizarea fermei),

— pand la 25 % (cotd standard) pentru
alte investitii eligibile,

— suplimentar pani la 10 % din suma
de referintd (maximum 20 000 EUR
de persoand) pentru tinerii agricultori.

— Cod 121.2 —  ,Promovarea masinilor speciale destinate
villor cultivate pe terenuri cu pantd
pronuntatd, precum si a tehnologiilor
ecologice moderne”

Subventie de pand la 20 % din suma de
referintd (pand la 90 % din costurile eligi-
bile), maximum 25 000 EUR pentru
fiecare intreprindere.

In conformitate cu articolul 4 din Regulamentul (CE)
nr. 1857/2006, promovarea investitiilor in exploatatiile agricole
este limitatd la 400 000 EUR pentru o perioadd care se intinde
pe trei exercitii financiare anuale

Data punerii in aplicare: 1 septembrie 2007

Perioada de aplicare a sistemului de ajutor: Pini la
31 decembrie 2013

Obiectivul ajutorului:

— Cod 112 — »Ajutor pentru instalarea tinerilor agricul-
tori (ENJ)”

Incurajarea disponibilitdtii tinerilor agri-
cultori si viticultori de a lua in antreprizd
exploatatii agricole si accelerarea dezvol-
tdrii structurale a acestora in scopul

Misura se intemeiazd pe articolul 7
din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
(,Ajutorul pentru instalarea tinerilor agri-
cultori”).

— Cod 121.1 —  ,Principii care reglementeazd ajutorul
acordat intreprinderilor agricole indivi-
duale”  (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — Programul de sprijin pentru
investitii in agriculturd — AFP)

Pentru a sprijini o agriculturd competitivi,
durabild, care protejeazd mediul, tine cont
de bunistarea animalelor si este multi-
functionald, pot fi incurajate investitiile in

— Cod 121.2 —

exploatatiile agricole pentru productia
primard de produse agricole. De
asemenea, trebuie avute in vedere intere-
sele consumatorilor, dezvoltarea terito-
riald a zonelor rurale si conservarea biodi-
versitdtii, precum si ameliorarea condi-
tiilor de viatd, de muncid si de productie.
In special sunt de urmdrit urmdatoarele
obiective:

natitirea conditiilor de productie si de
muncd, in special prin scdderea costu-
rilor de productie, imbunititirea cali-
tatii §i cresterea valorii adiugate de
exploatatie in sensul strategiei adop-
tate la Lisabona de UE,

— conservarea si imbundtitirea mediului
natural si imbundtitirea conditiilor de
igiend si a bundstdrii animalelor.

Misura se intemeiazd pe articolul 4
din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
(wInvestitii in exploatatiile agricole”).

,Promovarea masinilor speciale destinate
villor cultivate pe terenuri cu pantd
pronuntati, precum si a tehnologiilor
ecologice moderne”

In vederea sciderii costurilor de productie
concomitent cu ameliorarea conditiilor de
mediu este sprijinitd introducerea accele-
ratd in special a tehnologiilor agricole
care protejeazd mediul. Sunt promovate
investitiile in masini specializate recunos-
cute in acest scop de citre economia exte-
rioard in domenii precum exploatarea
villor cultivate pe terenuri cu pantd
pronuntatd, Imprastierea 1in livezi si
podgorii a produselor fitosanitare care
respectd mediul, dispozitive auxiliare
pentru vehicule distribuitoare de ingrisd-
minte naturale sub formd lichid4, echipa-
mente pentru sistemele de pozitionare
globald (GPS) pentru tractoare si alte
utilaje agricole autopropulsate, precum si
introducerea altor tehnologii agricole
inovatoare.

Misura se intemeiazd pe articolul 4
din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006
(wInvestitii in exploatatiile agricole”)

Sectorul sau sectoarele economice vizate: Toate sectoarele

din productia agricold

Denumirea si adresa autorititii care acordi ajutorul:

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Mosel
Einzelbetriebliche Forderung und Marktforderung

Gorresstrafe 10

D-54470 Bernkastel-Kues



23.1.2008

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

C 1611

Adresa web: Proiectul dispozitiei administrative poate fi
consultat la:

http:/[www.mwvlw.rlp.de/internet/nav/c11/c1130850-d5f2-
2¢01-33e2-dce3742f2293&class=net.icteam.cms.utils.search.
AttributeManager;uBasAttrDef=aaaaaaaa-aaaa-aaaa-eeee-
000000000008.htm

(,Medien-Download —  Einzelbetriebliches Forderungspro-
gramm”)

Orientirile finale ale landului (dispozitii administrative, formu-
lare de cerere etc) pot fi consultate la adresa: www.dlr.rlp.de
(portal specializat — ,Forderung”)

Alte informatii: Partea a treia a dispozitiei administrative
,Forderung von Investitionen zur Diversifizierung (FID)” — ,Promo-
varea investitillor in scopul diversificirii” nu face obiectul
prezentei notificdri. Acest domeniu de mdsuri este pus in
aplicare in conformitate cu articolul 53 din Regulamentul
(CE) nr. 1698/2005, in coroborare cu Regulamentul (CE)
nr. 1998/2006

Ajutorul nr.: XA 210/07
Statul membru: Franta

Regiunea: Autoritdtile regionale (regiuni, departamente) care
doresc si completeze ajutoarele de stat sau sd acorde ele insele
ajutoare identice

Denumirea sistemului de ajutor sau a intreprinderii care
beneficiazi de ajutor individual: Aides de démarrage aux
groupements de producteurs reconnus dans le secteur de 'horti-
culture ornementale et de la pépiniére

Temeiul juridic: articles L 621-1 et s. du Code rural

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului de
ajutoare sau valoarea totald a ajutorului individual acordat
intreprinderii: Bugetul anual al ajutoarelor este estimat, sub
rezerva disponibilititii fondurilor bugetare, la 500 000 EUR
pentru VINIFLHOR si la 0 sumi nedeterminatd pentru autoritd-
tile regionale

Intensitatea maximi a ajutoarelor: maximum 100 % din chel-
tuielile reale de constituire si functionare administrativd a grupu-
rilor de producitori eligibile pentru acordarea ajutorului, de la
maximum 5 % la 1 % (ratd degresivd pe cinci ani) din valoarea
productiei comercializate pe o perioadd de cinci ani. Suma totald
a contributiei de la bugetul de stat acordatd unui grup de benefi-
ciari nu poate si depiseascd 400 000 EUR

Data punerii in aplicare: Incepind cu data confirmirii de
primire, de citre Comisie, a fisei de scutire

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
Sase ani

Obiectivul ajutorului: Aceste ajutoare se acordd in temeiul arti-
colului 9 din Regulamentul (CE) nr. 1857/2006. Sectorul horti-
culturii ornamentale si al pepinierelor cuprinde, in Franta, apro-
ximativ 6 000 de exploatatii reprezentdnd 22 000 ha. Cu toate
acestea, nivelul de organizare si concentrare al ofertei este foarte
scizut. Confruntate cu constrangerile unui lant de distributie din

ce in ce mai concentrat, cu cerintele privind volumele, lirgirea
gamei de produse si calitatea, autoritdtile franceze sustin ci orga-
nizarea sectorului horticulturii ar trebui sprijinitd pentru a incu-
raja structurarea necesard a acestui sector, mentinind astfel o
productie care creeazd locuri de munci si adaptatd, prin menti-
nerea structurii rurale, la cerintele dezvoltarii teritoriale

Sectorul (sectoarele) economice in cauzi: Horticultura orna-
mentald si pepinierele

Denumirea si adresa autorititii care acordi ajutorul:

Office National Interprofessionnel des Fruits, des Légumes, des
Vins et de I'Horticulture (VINIFLHOR)

TSA 40004

F-93555 Montreuil sous Bois Cedex

Adresa web:
www.viniflhor.fr
rubrica: ,espace fruits et légumes”

sub-rubrica: ,réglementation francaise”, subdiviziunea: aides
d’Etat”

Alte informatii: In cazul in care autorititile regionale intervin
in completarea finantdrii pentru VINIFLHOR, acestea trebuie sd
respecte conditiile stabilite de oficiu si sd verifice respectarea
plafoanelor de ajutor

Ajutorul nr.: XA 211/07
Stat membru: Irlanda
Regiunea: Intregul stat membru

Denumirea sistemului de ajutoare sau a intreprinderii care
beneficiazd de ajutorul individual: Equine Technical Support
and Equine Breeding Schemes 2007-2013

Temeiul juridic: National Development Plan 2007-2013

Cheltuieli anuale previzute in cadrul sistemului de ajutoare
sau valoarea totald a ajutorului individual acordat intreprin-
derii: 1,57 milioane EUR pe an, in perioada 2007-2013

Intensitatea maximd a ajutoarelor: Intensitatea ajutoarelor
previzutd la articolele 15 si 16 din Regulamentul (CE)
nr. 1857/2006

Data punerii in aplicare: 15 august 2007

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
31 decembrie 2013

Obiectivul ajutorului: imbunititirea calititii productiei de cai
de altd rasd decdt pursinge prin formularea de indici genetici
pentru armdsari, prin efectuarea de probe de singe aleatorii si
de teste de ADN pentru verificarea genealogiei indicate in regis-
trele genealogice si prin perfectionarea sistemelor de inregistrare
pentru registrele genealogice.

Promovarea utilizarii pe scard mai largd a cailor irlandezi de altd
rasd decit pursinge pentru sport si activititi de agrement prin
activitdti generice de promovare si participare la competitii,
targuri §i expozitii.
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Sprijinirea productiei de calitate de cai de altd rasi decat
pursange prin cursuri de antrenament, investitii in constructii si
echipamente de formare, furnizarea de informatii promotionale
si educationale in cadrul atelierelor de lucru si pe internet, pe
hartie i prin alte mijloace de comunicare.

Sprijinirea efectudrii de studii, colectirii de date si lucririlor de
analizare a sectorului cailor de altd rasi decit pursinge in
vederea imbundtatirii calitdtii genetice in domeniul cresterii
cabalinelor.

Acest ajutor se acordd in conformitate cu articolele 15 si 16 din
Regulamentul (CE) nr. 1857/2006 — Acordarea de asistentd
tehnicd in sectorul agricol si Sprijin pentru sectorul cresterii
animalelor

Sectorul (sectoarele) in cauzd: A00122 — Cresterea ovinelor,
caprinelor si ecvideelor

Denumirea si adresa autorititii care acordd ajutorul:
Department of Agriculture, Fisheries and Food

Agriculture House

Kildare Street

Dublin 2
Ireland

Adresa web:

http:/fwww.agriculture.gov.ie/equine_ndp/technical_breeding/
terms_conditions

Ajutorul nr.: XA 217/07
Stat membru: Austria
Regiunea: Austria de Jos

Denumirea sistemului de ajutoare sau denumirea intreprin-
derii care beneficiazd de ajutorul individual: Richtlinie fur
die Gewidhrung eines Zuschusses des Landes Niederosterreich zu
den Pramienkosten fiir die Rinderversicherung

Temeiul juridic: NO Landwirtschaftsgesetz

Cheltuielile anuale previzute in cadrul sistemului de
ajutoare sau valoarea totali a ajutorului individual acordat
intreprinderii: Se preconizeazi ci cerinta medie de finantare in
landul Austria de Jos va fi de 300 000 EUR anual

Intensitatea maxima a ajutoarelor: O contributie de pani la
25 % din totalul primelor plitite

Data punerii in aplicare: Iunie 2007

Durata sistemului de ajutoare sau a ajutorului individual:
Iunie 2007-2013

Obiectivul ajutorului: Exploatatiile de crestere a bovinelor, in
special cele bazate pe pasunatul alpin si pe pasunatul in zona de
ses, se confruntd din ce in ce mai des in ultimii ani cu conditii
meteorologice extreme. Aceste capricii ale vremii pot reprezenta
un mare pericol pentru efectivele de bovine. Ca urmare a furtu-
nilor puternice si sub efectul panicii, efectivele de bovine pot fi
angrenate in busculade si se pot accidenta. In afard de aceste
pericole, incilzirea climatici a condus la cresterea, chiar si la
latitudinile noastre, a incidentei maladiilor mortale, fapt care
poate fi explicat prin extinderea arealului de raspandire a insec-
telor si a parazitilor.

in consecinti, aceste orientiri au fost elaborate cu scopul de a-i
stimula pe fermieri s se asigure impotriva mortii animalelor ca
urmare a unor boli si accidente. Scopul principal este acela de a
reduce pierderile financiare in sectorul cresterii bovinelor si de a
contribui astfel la continuarea activittii din acest sector in
Austria de Jos

Sectoarele in cauzd: Exploatatii agricole in Austria de Jos care
practicd cresterea bovinelor

Denumirea si adresa autorititii care acordd ajutorul:

Amt der Niederosterreichischen Landesregierung
Abteilung Landwirtschaftsforderung
Landhausplatz 1

A-3109 St. Polten

Adresa web:
http:/fwww.noe.gv.at

Alte informatii: Sistemul de ,ajutoare pentru plata primelor de
asigurare” se bazeazd pe articolul 12 din Regulamentul (CE)
nr. 1857/2006.

Ajutorul nu constituie un obstacol in calea functiondrii pietei
interne privind serviciile de asigurare. Serviciul Guvernului
Regional din Austria de Jos se va asigura cd ajutoarele nu vor
viza doar asigurdri din partea unei singure companii de asigurdri
si ci acestea nu vor fi conditionate de incheierea unui contract
cu o companie de asigurdri cu sediul in Austria
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(Anunturi)

PROCEDURI ADMINISTRATIVE

OFICIUL EUROPEAN PENTRU SELECTIA PERSONALULUI
(EPSO)

ANUNT DE CONCURSURI GENERALE EPSO/AD/116-117/08 SI EPSO/AST/45/08

(2008/C 16/04)

Oficiul European pentru Selectia Personalului (EPSO) organizeazd urmdtoarele concursuri generale:

— EPSO/AD|116/08 si EPSO/AD/117/08 — Administratori (AD8) si administratori principali (AD11) in
domeniul luptei antifrauda,

— EPSO/AST/45/08 — Asistenti (AST4) in domeniul luptei antifraudi.

Anunturile de concurs sunt publicate in Jurnalul Oficial C 16 A din 23 januarie 2008, exclusiv in limbile
englezd, francezd §i germani.

Puteti gdsi informatii complete pe site-ul EPSO: http://europa.eu/epso
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ALTE ACTE

COMISIE

Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2008/C 16/05)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare, in temeiul articolului 7 din Regula-
mentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in termen de
sase luni de la data prezentei publiciri.

FISA REZUMAT

REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
.CESKE PIVO”
Nr. CE: CZ[PGI/005/00375/14.10.2004
DOP () IGP (X )

Aceastd fisd rezumat prezintd cu titlu informativ principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

1. Autoritatea competentd din statul membru:

Denumire: Utad primyslového vlastnictvi

Adresa: Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Telefon (420) 220 383 111

Fax (420) 224 324 718
E-mail: posta@upv.cz
2. Grup:

Denumire: Sdruzeni Ceské pivo
Adresi: Lipové 15

CZ-120 44 Praha 2
Telefon (420) 224 914 566
Fax (420) 224 914 542
E-mail: —

Componentd: Producitori/prelucritori ( X ) Alte categorii ( X )

3.  Tipul produsului:

Clasa 2.1: Bere

() JOL93,31.3.2006,p. 12.
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4,  Caiet de sarcini:
[rezumatul cerintelor previzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

4.1. Denumire: ,Ceské pivo”

4.2. Descriere: Specificitatea berii ,Ceské pivo” este conferitd de o serie de factori, in special materiile prime
utilizate, know-how-ul format in industria berii de-a lungul multor ani si procedeele speciale de fabri-
care a berii. Printre caracteristicile notabile ale preparrii berii ,Ceské pivo” sunt brasajul prin decoctie,
fierberea mustului si fermentarea in doud etape. Intregul proces de productie (materii prime alese cu
grijd, procesul de maltificare si prepararea berii in zona traditionald a Republicii Cehe) di nagtere unui
produs specific si unic foarte renumit.

Mai jos sunt prezentati parametrii tehnici ai berii ,Ceské pivo”. Berea se poate distinge prin predomi-
nanta maltului si a hameiului, fiind acceptabil doar un usor gust de pasteurizare, drojdie sau de ester si
nefiind permise gusturi sau mirosuri striine. In general, aroma mai putin pronuntatd a berii ,Ceské
pivo” provine de la continutul scizut de produse secundare de fermentatie nedorite. Berea are un gust
intepdtor intre mediu si puternic, iar eliberarea de dioxid de carbon este lentd. Gradul de densitate a
berii este mediu pand la maxim, in principal datoritd continutului de reziduuri nefermentate din
extract, care depinde de diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald. O atenuare mai scizutd
inseamnd si un continut de alcool mai scizut. Una dintre caracteristicile foarte importante ale berii
,Ceské pivo” este gustul siu amar. Gustul amar al berii variazd de la mediu la destul de intens, cu o
aciditate moderati-usoard, care nu dispare din gurd imediat. Acest gust amar persistd in gurd mai multd
vreme, stimuland mai indelung papilele gustative. Gustul amar mai intens ajutd si digestia. Alte caracte-
ristici ale berii ,Ceské pivo” sunt concentratia mai mare de polifenoli si valoarea mai mare a pH-ului.

Berea blondi (blondd ,lager”, bere blondd normali si ugoard) are o aromd slabi-medie de malt blond si
de hamei. Este de culoare aurie, de intensitate medie spre mare. Berea este acidulati si, la turnarea in
pahar, formeazd o spumi albd compacti. Berea brund (brund ,lager” si brund normald) are o aromd
speciald de malt brun si colorat. Are un gust intepitor de intensitate medie, cu o densitate maxima
caracteristicd, datoratd diferentei substantiale dintre atenuarea aparentd si cea reald si a prezentei in
materiile prime din care se fabricd berea a unor substante care nu pot fermenta. Gustul amar este
influentat de densitatea maximd a berii. Se permite existenta unor gusturi si mirosuri secundare de
caramel si usor dulci.

Parametri de calitate
Blondd ,lager”

— Extract original de must fiert cu hamei: 11,00-12,99 (% din greutate)
— Continut de alcool: 3,8-6,0 (% din volum)

— Culoare: 8,0-16,0 (unitdti EBC)

— Substante amare: 20-45 (unitdti EBC)

— Valoarea pH: 4,1-4,8

— Diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald: 1,0-9,0 (% rel.)

— Polifenoli: 130-230 (mg/l)

Brund ,lager”

— Extract original de must fiert cu hamei: 11,00-12,99 (% din greutate)
— Continut de alcool: 3,6-5,7 (% din volum)

— Culoare: 50-120 (unititi EBC)

— Substante amare: 20-45 (unititi EBC)

— Valoarea pH: 4,1-4,8

— Diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald: 2,0-9,0 (% rel.)
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Blondi normald

— Extract original de must fiert cu hamei: 8,00-10,99 (% din greutate)
— Continut de alcool: 2,8-5,0 (% din volum)

— Culoare: 7,0-16,0 (unitdti EBC)

— Substante amare: 16-28 (unitdti EBC)

— Valoarea pH: 4,1-4,8

— Diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald: 1,0-11,0 (% rel.)

Brund normald

— Extract original de must fiert cu hamei: 8,00-10,99 (% din greutate)
— Continut de alcool: 2,6-4,8 (% din volum)

— Culoare: 50-120 (unititi EBC)

— Substante amare: 16-28 (unitdti EBC)

— Valoarea pH: 4,1-4,8

— Diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald: 2,0-11,0 (% rel.)

Bere usoara

— Extract original de must fiert cu hamei: max. 7,99 (% din greutate)
— Continut de alcool: 2,6-3,6 (% din volum)

— Culoare: 6,0-14,0 (unitdti EBC)

— Substante amare: 14-26 (unitdti EBC)

— Valoarea pH: 4,1-4,8

— Diferenta dintre atenuarea aparentd si cea reald: 1,0-11,0 (% rel.)

Aria geograficd:
Zona de productie a berii ,Ceské pivo” este delimitat astfel:

— la sud-vest: Chebskd panev, Cesky les, Sumava, Blansky les si zonele piemontane ale Novohradské

hory,

— la sud: Tieboriskd pénev, extremitatea sudici a Ceskomoravskd vrchovina si raul Dyje si raul Morava
dincolo de Hodonin,

— la sud-est: extremittile vestice si nordice ale zonei protejate a Bilé Karpaty,
— la est: extremititile vestice, nordice si sud-estice ale zonei protejate a Beskydy,
— la vest: raul Ohte, Mosteckd panev si rdul Elba pand la Décin,

— la nord-vest: raul Plou¢nice, raul Kamenice si Luzické hory,

— la nord: Libereckd pdnev, versantii sudici ai KrkonoSe, Broumovské hory si versantii sudici ai
Orlické hory,

— la nord-est: zona piemontani a Kralicky Snéznik, Rychlebské hory si Zlatohorskd vrchovina, raul
Opavice pand la confluenta acestuia cu riul Opava, rul Opava pand la confluenta acestuia cu raul
Oder, raul Oder pani la confluenta acestuia cu raul Ol3e, raul Olse pand la confluenta acestuia cu
rdul Lomnd si raul Lomnd pand la zona protejatd a Beskydy.
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Indicatia geograficd ,Ceské pivo” contine numele trii, in primul rand deoarece prin metoda specificd
de productle care a fost, vreme de secole, specificd zonei delimitate, berea ,Ceské pivo” este legata
practic de intreaga zond a Republicii Cehe de astizi. De-a lungul secolelor, berea de fermentatie joasd,
maturatd complet, a fost fabricatd continuu in aceastd zond, cu precidere prin aceeasi metodd, care
combind brasajul prin decoctie, fierberea mustului, fierberea in sine a hameiului si fermentarea in doud
etape distincte (a se vedea punctul 4.5). ,Ceské pivo” are in mod specific un procent inalt de extract
nefermentat, un continut mare de polifenoli, o valoare ridicatd a pH-ului §i o culoare mai aparte si un
gust amar si intepdtor mai pronuntat fatd de alte beri.

Prin spec1f1c1tatea metodei de productie utilizate, de la care provin proprietdtile caracteristice ale berii
,Ceské pivo”, faima si denumirea ,Ceské pivo” s-au rdspandit att pe plan national, cat si international,
iar produsul a devenit legat fird echivoc de locul in care a fost produs, respectiv Repubhca Ceha.

Importanta conceptului si reputatia calititii berii ,Ceské pivo” sunt confirmate si de faptul ci aceastd
denumire a fost inclusi in lista de denumiri protejate din Acordul din 1985 dintre Guvernele Republicii
Socialiste Cehoslovace si Republicii Portugheze privind protectia indicatiilor de provenientd, a denumi-
rilor de origine si a altor denumiri geografice si similare. La acea vreme, aria delimitatd constituia doar
parte din tard, in ansamblul ei. Dupd dizolvarea Republicii Federale Cehe si Slovace, aceastd arie a fost
alcdtuitd din suprafata celei mai mari parti a unui stat independent. Consumatorii din intreaga lume au
asociat fird echivoc denumirea ,Ceské pivo” nu doar cu locul in care aceasti bere era produsi, si
anume Republica Cehd, ci si, in special, cu caracteristicile si calitatea specificd a acesteia.

Cererea de inregistrare a indicatiei geografice ,Ceské pivo” este solicitatd de asociatia producitorilor de
bere care provin, practic, din intreaga Republici Cehd. Caracteristicile si reputatia berii ,Ceské pivo” au
fost influentate, fird indoiald, de experienta nepretuitd dobanditd de-a lungul multor ani de citre
producitorii de malt si berarii cehi i transmisd din generatie in generatie in cadrul zonei delimitate a
Republicii Cehe.

Ca suprafatd, Republica Cehd este un stat european mic. Acum, ca si in trecut, datoritd dimensiunii sale
mici si a reliefului, Republica Cehd poate asigura respectarea conditiilor de productie — tehnologia si
materiile prime folosite, precum si competentele producitorilor — pe teritoriul ariei delimitate.

Avand in vedere cele mentionate mai sus si, in special, datoritd metodelor tipice si traditionale de
producere a berii, care diferd de cele folosite in zonele inconjuritoare, a gustului inimitabil si a proprie-
tatilor specifice ale berii (a se vedea punctul 4.2) si a renumelui, care depdseste cu mult granitele ariei
delimitate, omogenitatea teritoriului delimitat este clard si de netigdduit.

Hamei

Cea mai mare zond de cultivare a hameiului din Republica Cehi este Zatecko, cu 355 de comune culti-
vatoare de hamei, in districtele Louny, Chomutov, Kladno, Rakovnik, Rokycany si Plzen-sever, urmatd
de Ustécko, cu 220 de comune cultivatoare de hamei in districtele Litoméfice, Ceskd Lipa si Mélnik si
de Trsicko, cu 65 de comune cultivatoare de hamei in districtele Olomouc, Pierov si Prostéjov.

Zonele din Republica Cehd in care se cultivdi hamei se gdsesc in punctele de tranzitie dintre climele
temperat oceanicd si continentald. Mai mult, zona Zatecko se intinde pe o suprafatd mai feritd de preci-
pitatii din Kru$né hory si Cesky les, care creeazd conditii unice in acest spatiu.

In zonele din Republica Cehi in care se cultivi hamei se pot gisi variate tipuri de soluri (cernoziomuri,
rendzine, pimanturi brune si soluri bune), impreund cu variate clase de soluri (nisipoase, lutoase si
argiloase). Aceste soluri s-au format pe variate substraturi petrografice si geologice.

In zona de cultivare a hameiului Zatecko, majoritatea plantatiilor de hamei se gisesc pe soluri care
provin din straturi ale formatiunilor geologice permiene. Aceste soluri, care sunt cunoscute drept depo-
zite permiene rosii, contin o cantitate considerabild de compusi de fier (6-7 % oxid de fier), mangan si
compusi ai altor metale.
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Partea esticd a zonei de cultivare a hameiului Ustécko este situatd pe o formatiune tertiard si cretacicd,
iar partea centrald, Polepskd blata, este asezati pe sedimente cuaternare. In partea vestici a zonei
Ustécko existd numeroase roci vulcanice bazaltice.

Solurile din zona de cultivare a hameiului TrSicko sunt in principal cuaternare si partial de origine
terfiard.

Solurile rosii permiene din zona de cultivare a hameiului Zatecko sunt considerate a fi cele mai bune
soluri care produc un hamei fin de calitate. Acestea sunt in cea mai mare parte soluri argilo-lutoase
care, dupd ce au fost lucrate la o anumiti adancime, detin o buni capacitate de absorbtie a apei si a
aerului si o sorbtie substantiald a nutrientilor din sol. Un sol usor acid spre neutru prieste cel mai bine
culturilor de hamei. Adecvarea solurilor pentru cultivarea hameiului este determinati nu doar de
proprietdtile naturale ale acestora, ci si, intr-o mare masurd, de nivelul ameliordrii si dezvoltirii solului,
de cantitatea de ingrisdminte organice si minerale aplicate si de alte tratamente pe termen lung, de
naturd s creeze conditii favorabile pentru cultivarea si cresterea hameiului.

Dovada originii: Fiecare producdtor de bere pastreazd o listd cu furnizorii tuturor materiilor prime.
Originea materiilor prime se poate regisi in bonurile de livrare. Mai mult, trasabilitatea originii
hameiului cultivat in Republica Cehd este o cerintd in temeiul Legii nr. 97/1996 Sb. Se pdstreazd, de
asemenea, o listd a achizitorilor produsului final. Fiecare ambalaj al produsului oferd elementele obliga-
torii referitoare la producitor si la produsul in sine. Acest lucru asigurd o trasabilitate clard a produ-
sului. Procesul de productie in sine este controlat cu grijd si cu precizie, iar elementele de pe fiecare lot
sunt inregistrate astfel incat sd se poatd regisi ulterior originea tuturor materiilor prime utilizate in
fiecare lot de bere ,Ceské pivo” produsi. Respectarea caietului de sarcini este monitorizatd de filiala
locald a Autoritdtii cehe pentru agriculturd si inspectie alimentari.

Metoda de obtinere: Materii prime pentru productia de bere:

Malf — Se foloseste un malt blond cunoscut si sub numele de ,malt Pilsen”, care este produs din orz
de primdvard pe doud randuri. Varietdtile de orz folosite pentru producerea maltului provin din varieta-
tile cultivate aprobate de Autoritatea cehd pentru agriculturd si inspectie alimentard din Brno si reco-
mandate de Institutul de cercetare pentru fabricarea berii si maltului din Praga pentru productia de
,Ceské pivo” (pentru detalii complete referitoare la mustul preparat standard, a se vedea tabelul de
mai jos).

Cerintele actuale de calitate pe plan international si european pentru prepararea orzului preferd varietiti
cu activitate enzimaticd puternicd, continut ridicat de extract si valori mari de atenuare finald. Pe de altd
parte, modificarea proteicd si citolitici scizutd §i gradul de atenuare care conduce la aparitia extractului
rezidual sunt specifice berii ,Ceské pivo”. Pe aceastd bazd s-au specificat urmitorii parametrii funda-
mentali pentru variettile adecvate productiei de ,Ceské pivo™:

Extract de malg uscat (% din greutate) min. 80,0
Coeficientul Kolbach (%) 390+ 3
Actiune diastaticd (unitdti W.-K.) min. 220
Atenuare reald (%) max. 82
Friabilitate (%) min. 75,0

Se folosesc hameiul si produsele prelucrate din hamei din Republica Cehd, in special varietatile crescute
in zonele selectate din: 1. Zatecko; 2. Ustécko si 3. Trdicko. Hameiul se cultivd in soluri lutoase spre
argilo-lutoase. Solurile rosii permiene sunt tipice regiunii Zatecko. Cea mai favorabild temperaturd
anuald medie pentru cultivarea hameiului este aceea cuprinsi intre 8 si 10 °C.
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Hameiul este destul de specific si diferd de hameiul cultivat in alte regiuni din lume, in special datoritd
procentului de acizi amari alfa si beta. In vreme ce raportul pentru varietitile cultivate in mod obisnuit
este in general de 2,5:1, raportul pentru hameiul cultivat in aceasti zond este in medie de 1:1,5. O
altd trisdturd care deosebeste hameiul din aceastd zond de hameiul din alte zone este continutul de
beta-farnesen de 14-20 % din totalul de uleiuri esentiale. Varietitile de hamei cultivate in zona in cauzd
si, in general, toate varietdtile de hamei folosite pentru producerea de bere ,Ceské pivo” trebuie s3 fie
aprobate de autorititile de supraveghere si recomandate de Institutul de cercetare pentru fabricarea
berii si a maltului.

Apa — Pentru producerea de bere ,Ceské pivo”, se foloseste apa din izvoare locale. Duritatea apei folo-
site pentru fabricarea berii este evaluatd ca fiind moale spre mediu-durd.

Drojdie de bere — Se folosesc suse de drojdie de fermentatie joasd (Saccharomyces cerevisiae subs. uvarum)
care sunt adecvate productiei de bere ,Ceské pivo” si care genereazd diferenta dintre atenuarea aparentd
si cea reald prezentate in caietul de sarcini. Cele mai frecvent folosite suse sunt numerele 2, 95 si 96,
care sunt incluse in colectia de suse de reproducere de drojdii de bere ale Institutului de cercetare
pentru fabricarea berii si a maltului, cu numdrul de inregistrare RIBM 655 si sunt disponibile pentru
toti producitorii de bere ,Ceské pivo”.

Productia

Productia de bere incepe la fabrica de bere, unde maltul micinat se amestecd cu api si se braseazd, ceea
ce descompune amidonul nefermentabil in zaharuri fermentabile. Pentru brasajul in sine se foloseste
metoda prin decoctie cu una pénd la trei plimezi; nu se foloseste brasajul prin infuzie. Cel putin 80 %
din micinisul total este format din malt produs din varietdti aprobate, care garanteazd gustul tipic al
berii ,Ceské pivo”.

Compozitia micinisului, inclusiv cantitatea prelucratd, este inregistratd in registrul de fabricatie a berii,
iar originea maltului este justificatd prin bonurile de livrare. Temperatura §i durata brasajului sunt, de
asemenea, inregistrate in registrul de fabricatie. Dupd ce s-a incheiat brasajul si au fost separate particu-
lele insolubile de malt prin operatia numitd filtrare, incepe prepararea mustului prin fierberea acestuia
cu hameiul. Pe parcursul acestei etape, care dureazi intre 60 si 120 de minute, trebuie sd se atingd o
ratd de evaporare de cel putin 6 %. Se poate adduga hamei in trei etape. Cantitatea minima de hamei
sau produse prelucrate din hamei din Republica Cehd este de 30 % pentru berile blonde ,lager” si cel
putin 15 % pentru alte tipuri de bere. Compozitia hameiului, inclusiv compozitia lotului de materii
prime este inregistratd in registrul de fabricatie a berii; originea materiilor prime este justificatd prin
bonurile de livrare. Dupa ce s-a incheiat fierberea mustului, mustul fiert cu hamei este récit pand la o
temperaturd de fermentare de 6-10 °C si aerisit. Apoi se adaugd drojdia de bere folositd exclusiv pentru
fermentatia joasd (Saccharomyces cerevisiae subs. uvarum).

Fermentarea are loc la o temperaturd maxima de 14 °C, iar acest proces tehnologic este separat in mod
normal de fermentarea secundard, si anume se foloseste fermentarea in doud etape. Evolutia tempera-
turii pe durata fermentdrii este inregistratd intr-un registru de fermentatie. Procesul de fermentare
secundard are loc la temperaturi apropiate de 0 °C. La incheierea maturdrii prin fermentare secundard
in bazine, berea este filtratd si pusd in butoaie, in sticle, in doze sau in cisterne. Se poate face si bere
nefiltratd. Produsul final trebuie sd respecte parametrii de calitate indicati la punctul 4.2.

Intreaga tehnologie de productie a berii este permanent monitorizat.

Metoda de obtinere
Mustul
Extract din primul must — esantion prelevat la 10 minute dupa inceperea filtrarii.

Determinarea extractului — prin metoda picnometricd, folosindu-se un zaharimetru sau un aparat
special (A. Paar sau alt aparat potrivit pentru mésurarea extractului).
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Limpezimea mustului la 25 °C — prin metoda nefelometricd la 25 °C, mésurare la 30 de minute dupa
revenirea temperaturii.

Misurarea extractului din ultimul must la 25 °C — extract mdsurat dupd aceeasi metodd ca si extractul
din primul must.

Mustul fiert cu hamei
Extract din mustul fiert cu hamei — esantion prelevat la 15 minute dupa incheierea fierberii mustului.

Determinarea extractului: prin metoda picnometricd, folosindu-se un zaharimetru sau un aparat special
(A. Paar sau alt aparat potrivit pentru masurarea extractului).

Continutul de sedimente — verificare vizuald dupd agitarea mustului, la 5 minute dupd incheierea fier-
berii mustului intr-o fosd Imhoff sau intr-un alt recipient in care se poate evalua continutul de sedi-
mente.

Limpezimea mustului fiert cu hamei — mustul fiert cu hamei se filtreazd (hartie de filtru pentru
analize, fasie albastrd), iar filtratul este utilizat pentru determinarea prin metoda nefelometricd in unghi
de 90°. Misuritoarea este efectuatd partial la 20 °C (incilzire timp de 20 de minute) si partial la 5 °C
(incilzire timp de 20 de minute).

Determinarea gustului amar al mustului fiert cu hamei — continutul de acizi amari izomeri alfa (IBU).

Atenuarea reald a mustului fiert cu hamei — determinatd printr-o metoda recomandata.

Berea tandrd
Determinarea microscopicd a numdrului de celule de drojdie din fluid.
Determinarea fiabilitdtii drojdiei (prin colorarea cu albastru de metil).

Determinarea acizilor amari izomeri alfa (IBU) prin metode recomandate.

Berea maturata

Analiza de bazd — extractul aparent si real, continutul de alcool, calcularea extractului in mustul initial,
determinarea acizilor amari izomeri alfa (IBU), limpezimea berii in unghi de 90°, atenuarea reald si
culoarea berii.

Verificirile sunt desfisurate de citre laboratoarele fabricilor de bere sau de citre un laborator specializat
(de exemplu, Institutul de cercetare pentru fabricarea de bere si malt), in conformitate cu standardele
analitice ale sectorului de fabricare a berii i maltului sau cu metodele analitice EBC.

4.6. Legaturd: Descoperirile arheologice dovedesc in mod clar faptul ci locuitorii ariei geografice delimitate
(denumitd in continuare ,aria in cauzd”), slavii si populagia care o ocupa inaintea acestora, fabricau deja
bere. Primele mentiuni privind fabricarea de bere din aria in cauzd sunt legate de Bfevnovsky klaster
(mandastirea Brevnov), unde cdlugdrii benedictini preparau bere si vin in anul 993.

Cea mai veche mentiune de cultivare a hameiului in aria in cauzi este actul de fondare prin care Printul
Betislav I oferea drile incasate pentru hameiul cultivat in Zatec, Stard si Mlad4 Boleslav capitulului
Sf. Wenceslas din Staré Boleslavi Boleslav. Primul document istoric legat direct de fabricarea de bere
este actul de fondare al capitulului Vy3ehrad emis de citre primul rege al Boemiei, Vratislav II, in 1088.
Acest document, in transcrierea a ceea ce s-a mai pistrat, se referd la diri pentru hamei si alte daruri,
precum bunuri imobiliare §i sume de bani, acordate canonicilor capitulului VySehrad. Multe alte docu-
mente care dateazi din 1090 pand in 1100 trateazi cultivarea hameiului, maltul, berea, licentele pentru
fabricarea berii si exporturile de bere. Incepand din 1330, existd multe insemniri referitoare la fabri-
carea de malt si de bere in documente apartinind casei regale, nobilimii sau oraselor.
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Procesul de fabricare a berii a fost transmis din generatie in generatie. Initial, fabricarea de bere a fost
un privilegiu de care s-au bucurat anumite persoane (de exemplu, burghezi care detineau licentd de
fabricare si nobili). In secolul al XIV-lea, s-au constituit ghilde ale fabricantilor de malt si de bere si
fabricarea de bere de fermentatie joasd si inaltd a continuat sd se dezvolte rapid, culminind cu infiin-
tarea marilor fabrici de bere industriale care au continuat traditia berii ,Ceské pivo” pand in prezent.
Anul 1842 a reprezentat un reper important prin infiintarea fabricilor de bere Plzefi.

Fabricarea de bere cu fermentatie joasd a fost amelioratd in continuare, caracteristicile acestei beri fiind
complet diferite fatd de cele ale celorlalte beri produse pand atunci. Aceastd bauturd aurie acidulatd cu
gust pldcut de hamei si cu spumd find §i compactd s-a rdspandit in intreaga lume. Acest lucru a marcat
inceputul unei noi epoci in dezvoltarea industriei mondiale a berii, care a cunoscut o dezvoltare fird
precedent, nu numai pe teritoriul ceh, ci si in Austro-Ungaria, Germania si alte tiri europene. In dece-
niile care au urmat, s-au infiintat numeroase fabrici de bere, toate complet dotate cu cea mai moderna
tehnologie. Progresiv s-au adus imbundtitiri la echipamente si tehnologie, ceea ce a condus la productia
modernd si pe scard largd de astizi. Principiul de bazd a rdmas, totusi, acelasi. Berea pentru care au fost
si Incd sunt utilizate in special materii prime locale (si anume materii prime care provin din aria in
cauzd, caracterizatd de sol si conditii climatice specifice) si-a castigat respect si o pozitie puternicd atat
in tard, cit si peste hotare. Popularitatea ei este confirmatd de numeroasele incasiri din exporturi de
bere ,Ceské pivo”, nu numai in trecut, ci si in prezent.

,Ceské pivo” este fabricatd prin metoda descrisd mai sus, care se bazeazd pe mdiestria berarilor cehi,
exclusiv in aria in cauzd, in principal din materii prime locale care detin calitatea specificatd si din surse
de apd locale. Toate acestea conferd berii ,Ceské pivo” specificitatea care derivd din compozitia sa
unicd.

Studiile derulate de Institutul de cercetare pentru fabricarea berii si a maltului din Praga au demonstrat
faptul ¢ berea ,Ceské pivo” diferd in mod considerabil fatd de berile striine. S-a efectuat o evaluare
analiticd §i senzoriald amdnuntitd asupra unei selectii de beri cehe i striine.

S-a creat un model analitic si statistic detaliat, care a ficut posibild identificarea de similaritati si dife-
rente dintre diferite beri. Rezultatele au fost prelucrate folosindu-se metode statistice multidimensionale
(analiza factorilor, analiza dispersiei, agregarea etc.). S-a demonstrat ci berea ,Ceské pivo” poate fi dife-
rentiatd de berile striine din aceeasi categorie.

In majoritatea cazurilor, ,Ceské pivo” contine extract (nefermentat) rezidual, ceea ce constituie una din
trasdturile specifice ale acestei beri. Alte trasituri care o deosebesc de berile striine sunt culoarea mai
intensd, gustul amar, valoarea pH-ului si continutul de polifenoli. Culoarea mai puternicd si continutul
mai ridicat de polifenoli sunt rezultatul metodei de brasaj prin decoctie utilizatd foarte frecvent in
Republica Cehd. Toti acesti parametri sunt determinati de calitatea si compozitia materiilor prime si de
conditiile tehnice si tehnologice. Din punct de vedere tehnologic, compozitia micinisului de mals,
nivelul hameijului, susele de drojdie selectate si metoda de fermentatie folositd, toate combinate cu
traditia de fabricare a berii si cu factorul uman, constituie trisdturi predominante. Din punct de vedere
senzorial, berea ,Ceské pivo” se poate distinge prin densitatea sa, prin gustul siu foarte amar, prin
faptul ca gustul amar nu dispare imediat i prin incidenta scdzutd de mirosuri §i gusturi strdine.

Caracterul unic al producerii acestei beri este rezultatul unei traditii seculare a fabricdrii de bere in aria
in cauzd si a transmiterii din generatie in generatie pand in prezent a acestui mestesug, in forma sa
specificd. Conditiile favorabile de cultivare a hameiului in aria in cauzd, combinate cu inaltul profesio-
nalism dobandit de lucrdtori in urma studiilor la scoli cehe de toate nivelurile, garanteazd reputatia
excelentd a berii ,Ceské pivo” in intreaga lume. Denumirea berii ,Ceské pivo” a fost deja mentionatd in
anexa la acordul dintre Guvernele Republicii Socialiste Cehoslovace si Republicii Portugheze privind
protectia indicatiilor de provenientd, a denumirilor de origine si a altor denumiri geografice si similare.
Acest acord a fost publicat in Decretul Ministerului Afacerilor Externe nr. 63/1987 Sb. din 18 mai
1987.
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4.7.

4.8.

In 2003, Oficiul de turism ceh a realizat un sondaj cu privire la perceptia strainilor asupra Republicii
Cehe si la motivele pentru care turistii aleg ca destinatie aceastd tard. Grupul-tintd a fost compus din
turisti din Germania, Austria, Polonia, Italia, Tdrile de Jos, Statele Unite, Japonia, tiri scandinave, Rusia,
Coreea de Sud si tari arabe. S-au intervievat 1 800 de respondenti (150 de respondenti din fiecare tard
sau grup de tdri) — bdrbatii au alcituit 66 % din esantion. In urma sondajului s-a constatat ci
Republica Cehi este in primul rand asociatd orasului Praga (47 %) si berii excelente (45 %). Intrebarea
a fost urmdtoarea: ,Cand aud Republica Cehd», primul lucru care imi vine in minte este ...”

Popularitatea berii ,Ceské pivo” este doveditd si de exporturile care se afla in crestere constanti.
Organism de control:

Denumire:  Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce

Adresa: Kvétnd 15
CZ-603 00 Brno

Telefon (420) 543 540 205
Fax (420) 543 540 210
E-mail: sekret.ur@spzi.gov.cz

Etichetare: Denumirea ,Ceské pivo” face parte din numele de marci de pe eticheta principald a produ-
sului.

Nicio mentiune din caietul de sarcini al berii ,Ceské pivo” nu vizeazi si impiedice trimiterea la
productia din Republica Cehi in cazul berilor neclasificate drept ,Ceské pivo” in conformitate cu cerin-
tele nationale si comunitare. Astfel de trimiteri nu ar trebui totusi si facd parte din numele de marcd
de pe eticheta principald a acestor beri.

Orice referingd ,IGP”, ,Indicatie geografici protejatd” si simbolul aferent al Comunitdtii trebuie si fie
clar asociate termenului ,Ceské pivo” si nu trebuie si creeze impresia cd sunt inregistrati i alti termeni
care figureazd pe etichet.
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Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale

produselor agricole si alimentare

(2008/C 16/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie, in temeiul articolului 7 din Regulamentul (CE) nr. 510/2006
al Consiliului (). Declaratiile de opozitie trebuie sd parvind Comisiei in termen de sase luni de la data
prezentei publicari.

FISA REZUMAT
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
~CEBREIRO”
Nr. CE: ES[PD0/005/0443/15.12.2004

DOP (X ) IGP ()

Aceast fisd rezumat prezintd cu titlu informativ principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

1. Autoritatea competentd din statul membru:

Denumire:

Adresa:
Telefon
Fax

E-mail:

2. Grup:

Denumire:
Adresi:
Telefon
Fax

E-mail:

Denumire:
Adresi:
Telefon
Fax

E-mail:

Subdireccién General de Calidad y Promocién Agroalimentaria. Direcciéon General de
Industrias Agroalimentarias y Alimentacion. Secretaria General de Agricultura y Alimenta-
cién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Espafia

Paseo Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
(34) 91 347 53 94
(34) 91 347 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Queseria Castelo de Brafias SL

Acceso al Mercado Ganadero s/n. Pedrafita do Cebreiro (Lugo)
(34) 982 367 163

(34) 982 367 163

D2 M? del Carmen Arrojo Valcdrcel (Queseria XAN BUSTO)
Nulldn. As Nogais (Lugo)

(34) 982 161 020

(34) 982 161 020

Componentd: Producitori/prelucritori ( X ) Alte categorii ()

3. Tipul produsului:

Clasa 1.3: Branzeturi

4. Caiet de sarcini:

[rezumatul cerintelor de conformitate previzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 510/2006]

() JOL93,31.3.2006,p. 12.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Denumire: ,Cebreiro”

Descriere: Branzd preparatd din lapte de vacd pasteurizat care, in urma unui proces de productie care
cuprinde fazele de coagulare, decupare, strecurare, amestecare si sirare, agezare in forme, presare, matu-
rare si tratare uscatd, dupd caz, dobandeste urmitoarele caracteristici:

— Caracteristici fizice:

— formd: de ciupercd sau bonetd de bucitar, avind doud parti: baza, cilindricd, cu diametru
variabil si o indltime mai micd sau egald cu 12 cm i paldria, care are un diametru cu 1-2 cm
mai mare dect baza si o iniltime mai mica sau egald cu 3 cm,

— greutate: intre 0,3 si 2 kg.
— Caracteristici organoleptice:

— branza proaspdtd nu prezintd crustd, pasta este albd si granulatd, moale, argiloasd la atingere,
onctuoasd si fondantd. Gustul si aroma amintesc de laptele din care este preparatd, usor
acidulat,

— branza uscatd prezintd o crustd uniformd, iar pasta, de culoare galbend, chiar galben intens,
prezintd o consistentd uneori durd si mereu mai ferma dect cremoasd. Gustul este usor metalic,
picant si lactat, cu o aromad caracteristica.

— Caracteristici analitice:
— umiditate: variabild in functie de gradul de maturare, insd sub 50 %,
— grdsime: minim 45 % si maxim 60 %, in materia uscatd,
— proteine: peste 30 %.

Aria geograficd: Zona de productie a laptelui si de preparare a branzeturilor care beneficiazd de denu-
mirea de origine protejatd ,Cebreiro” este formatd din aria geografici care cuprinde municipalititile
urmdtoare, toate fiind situate in provincia Lugo: Baleira, Baralla, Becerred, Castroverde, Cervantes,
Folgoso do Courel, A Fonsagrada, Lancara, Navia de Suarna, As Nogais, Pedrafita do Cebreiro, Samos si
Triacastela.

Dovada originii: Numai laptele obtinut de la exploatatiile de crestere a animalelor inscrise in registrul
corespunzitor va putea fi folosit la prepararea branzeturilor cu denumirea de origine protejatd
,Cebreiro”.

Totodatd, vor putea obtine protectia denumirii de origine protejatd ,Cebreiro” numai brinzeturile
preparate si, dupd caz, uscate in branzdriile si spatiile de uscare inscrise in registrele organismului de
control.

Pentru verificarea respectdrii specificatiilor din caietul de sarcini §i din manualul de calitate, organismul
de control va dispune de registrele de control ale exploatatiilor de crestere a animalelor, ale branzariilor
si spatiilor de uscare. Toate persoanele fizice sau juridice care posedd bunurile inscrise in aceste registre,
instalatiile si produsele acestora se vor supune acestui control in vederea verificdrii respectdrii de citre
produsele cu denumirea de origine protejatd ,Cebreiro” a cerintelor din caietul de sarcini.

Controalele se vor baza pe inspectiile crescitoriilor de animale si ale instalatiilor, pe examinarea docu-
mentelor i analiza materiilor prime si a branzeturilor.

Atunci cand se constatd cd materia primd sau branzeturile preparate nu au fost obtinute in conformi-
tate cu cerintele din caietul de sarcini, acestea nu vor putea fi comercializate sub protectia denumirii de
origine protejatd ,Cebreiro”.

Branzeturile protejate prin aceastd denumire de origine vor prezenta o contraetichetd numerotatd care
va fi controlatd, furnizatd si transmisd de organismul de control in conformitate cu normele previzute
in manualul de calitate.
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4.5.

4.6.

Metoda de obtinere: Se va utiliza lapte natural si integral, provenind de la vaci din rasele albd galiciang,
brund alping, Frisona, precum si din incrucisdrile acestora. Acesta nu va contine colastru si conservanti
si, in general, va trebui sd indeplineasci cerintele previzute de legislatia in vigoare. In plus, nu va putea
fi supus niciunui proces de standardizare si se va conserva in conditii corespunzitoare pentru a evita
aparitia de microorganisme, astfel incit temperatura de conservare nu depiseste 4 °C. Inainte de a
incepe procesul de elaborare, laptele va fi supus unui tratament de pasteurizare, in cadrul cdruia este
mentinut la 62 °C timp de 30 de minute daci pasteurizarea se realizeazd intr-o cuvd sau la 72 °C timp
de 20 de secunde dacd aceasta se realizeazd in pasteurizator.

Pentru prepararea acestei branze, trebuie indeplinite urmatoarele procese:

— Coagulare: se va realiza cu cheag animal sau cu alte enzime coagulante autorizate in manualul de
calitate, la temperaturi cuprinse intre 26 si 30 °C, utilizdnd dozele de cheag necesare astfel incat
perioada de inchegare sd nu fie mai micd de 60 de minute.

— Decupare: se decupeazd dupd cum este necesar pentru a obtine blocuri cu un diametru cuprins
intre 10 si 20 mm.

— Scurgere: dupd o primd scurgere in propria cuvd, laptele inchegat se varsa in saci de panzd care sunt
suspendati intre cinci i zece ore, pentru a permite o a doua scurgere.

— Amestecare §i sdrare: dupd scurgere, laptele covisit se amestecd pand se obtine o pastd uniforma si
argiloasd la atingere; in acelasi timp, se sdreaza cu clorurd de sodiu.

— Agsezare In forme si presare: pasta se introduce in forme care se preseazd definitiv o perioadd varia-
bild de timp, in functie de presiunea exercitatd si de dimensiunea bucdtilor. Apoi, branza se scoate
din forme, se asazd in camere frigorifice la o temperaturd cuprinsd intre 2 §i 6 °C si se lasd la
maturat cel putin o ord. Dupd acest interval de timp, brinza care se comercializeazd proaspatd
poate fi introdusa pe piat.

— Tratare uscatd (optional): daci se realizeazd, procesul de tratare uscatd are loc in spatii cu o umidi-
tate relativd cuprinsd intre 70 si 80 % si o temperaturd intre 10 si 15 °C. Timpul minim de tratare
uscatd este de patruzeci si cinci de zile. Branza uscatd va avea marcatd pe etichetd aceastd caracteris-
ticd.

Pentru a pistra calitatea produsului si a-i garanta trasabilitatea, branza protejati trebuie comercializata,
in general, in bucdti intregi si in ambalajele autorizate de organismul de control.

Cu toate acestea, organismul de control poate autoriza comercializarea ca portii, inclusiv tdierea la
punctul de vinzare, cu conditia si se instituie in acest sens un sistem de control adecvat care si garan-
teze provenienta produsului, originea si calitatea acestuia, precum §i conservarea perfectd si prezentarea
corectd pentru consum, evitind orice posibilitate de confuzie.

Legaturd:
Istorica

Originea acestor brinzeturi este atribuitd primilor cdlugdri care s-au stabilit in satul Cebreiro —
punctul de intrare in Galicia al drumului francez, principala rutd de pelerinaj spre Santiago — pentru a
lucra la spitalul care fusese construit la sfarsitul secolului al IX-lea pentru a rdspunde nevoilor peleri-
nilor. De-a lungul secolelor, pelerinii au degustat branza in muntii din Cebreiro si au ficut-o cunoscutd
in toatd Spania si in Europa.

Documentele pastrate in arhivele istorice nationale si in arhivele generale din Simancas evidentiazd
detalii curioase privind trimiterea anuald a branzei preparate in Cebreiro la Casa Regald portughezd in
timpul domniei cu Carol al Ill-lea. Brinza era preparati acasi, de sitenii din regiune (in principal,
femei) incepand din luna noiembrie. Livrdrile constau intotdeauna din doud duzini de brinzi. Aceasta
se prepara in ultimele cincisprezece zile ale anului, profitind de frigul sezonier pentru o mai buni
conservare, si se oferea drept cadou reginei Portugaliei in primele cincisprezece zile din ianuarie.

in plus, mai multe documente din secolele al XVIII-lea si al XIX-lea atestd notorietatea de care se bucura
in aceastd perioadd branza de Cebreiro.
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Referintele bibliografice mai recente, precum cartea ,Geografia General del Reino de Galicia” (Geografia
generald a regatului Galicia — 1936), contin informatii privind brinza Cebreiro, caracteristicile si
modul de prepare a acesteia.

Ulterior, in anii 1960, Carlos Compairé Ferndndez, care a studiat branzeturile spaniole, in general, si
branzeturile din Galicia, in special, a publicat diverse lucriri in care a realizat un studiu amplu al
acestor branzeturi, inclusiv analize chimice si bacteriologice. Se poate spune cd acestea constituie
primele studii stiintifice din acest domeniu.

In ,Inventario Espafiol de Productos Tradicionales” (Inventarul spaniol al produselor traditionale),
publicat pentru Ministerul Agriculturii, Pescuitului si Alimentatiei in 1996, capitolul dedicat branzetu-
rilor reia informatiile detaliate privind branza Cebreiro, cu date despre caracteristicile, modul de prepa-
rare, istoria si importanta economicd a acesteia.

Naturala

Zona acoperitd de denumirea de origine protejatd ,Cebreiro” prezintd o climd oceanici de munte. Se
caracterizeazd printr-o degradare puternicd a influentei maritime si printr-o accentuare a caracteristi-
cilor continentale. Acest climat presupune o limitare importantd a activititilor agricole. O mare parte a
teritoriului, la o altitudine de peste 1 000 de metri, prezintd temperaturi care pot fi considerate drept
Lfoarte reci” fatd de conditiile generale din Galicia, cu o perioadi fird ger mai micd de 5 luni.

Ca urmare a conditiilor nefavorabile de mediu, activitatea de crestere a animalelor este fundamentald
pentru economia zonei, deoarece conditiile climatice, edafice si orografice sunt mai putin ostile decat
in cazul agriculturii, datoritd existentei unor pdsuni si pajisti naturale bune, posibilititii de a folosi
numeroase suprafete montane drept pdsuni si adaptirii animalelor la rigoarea climatului.

Relatia cauzali dintre mediul geografic si caracteristicile specifice ale produsului

Aria geograficd de productie a brinzei ,Cebreiro” se caracterizeazd, asadar, prin prezenta unui mare
numdr de vii cuprinse intre munti unde abundi pajistile si pasunile care reprezinti elementul funda-
mental al peisajului.

Acest mediu geografic unic influenteaza caracteristicile specifice ale branzei ,Cebreiro” prin intermediul
urmdtorilor factori:

— In primul rand, dupd cum s-a mentionat anterior, mediul geografic este favorabil cultivirii de pajisti
bogate, de inalti calitate.

— In plus, productia de lapte se bazeazd pe exploatatii familiale de dimensiuni mici care aplici tehnici
traditionale de crestere a animalelor, cu un septel format in principal din exemplare din rase autoh-
tone a cdror alimentatie este formatd mai ales din furaje produse in exploatatia respectivd sau din
iarba de pe pasuni, atunci cand conditiile meteorologice o permit.

— Alimentele concentrate, achizitionate din afara exploatatiei, sunt utilizate numai in cantitdti mici, ca
supliment, pentru a acoperi necesititile energetice ale animalelor. Acest sistem traditional, in care
achizitiile de furaje din afara exploatatiei sunt limitate la maximum, faciliteazd viabilitatea econo-
micd a acestor mici exploatatii familiale.

— Datoritd caracteristicilor acestor exploatatii, laptele produs oferd conditii de calitate optime pentru
prepararea branzei. S-a dovedit stiintific cd aceste sisteme de productie si alimentatie a animalelor
intr-o formd cit mai naturald conferd laptelui proprietdti nutritionale superioare, datoritd unei
concentratii mai mari de CLA (acid linoleic conjugat) si de acizi grasi omega-3 in profilul siu
lipidic, continutul de materii grase favorabile din punct de vedere dietetic crescind odatd cu
consumul de iarbd al animalelor, ceea ce se repercuteazd, de asemenea, asupra caracteristicilor bran-
zeturilor preparate.

— In ultimul rand, producitorii din regiune sunt mostenitorii unei bogate traditii de preparare a
acestui tip de branzd, cu caracteristici absolut unice — in special, forma traditionald deosebitd de
,bonetd de bucitar”, care permite identificarea imediatd a acesteia — produsele lor obtinand un
prestigiu si o notorietate binemeritate in rdndul consumatorilor.
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4.7. Organism de control:

Denumire: Direccién General de Produccion, Industrias y Calidad Agroalimentaria

Adresi: San Caetano, Santiago de Compostela
Telefon (34) 981 54 47 77

Fax (34) 981 54 00 18

E-mail: dxpica.mrural@xunta.es

4.8. Etichetare: Branza comercializati cu denumirea de origine protejatd Cebreiro, dupd ce a fost certificatd
ca fiind adecvatd in conformitate cu dispozitiile din caietul de sarcini si din regulament, trebuie si
prezinte un sigiliu, o etichetd sau o contraetichetd de codificare alfanumericd cu o numerotare cores-
punzitoare, autorizatd si eliberatd de organismul de control si avind logotipul oficial al denumirii de
origine protejate.

Mentiunea ,Denominaciéon de Origen Protegida Cebreiro” (denumire de origine protejatd) trebuie sd
apard atit pe eticheta comerciald, cit si pe contractichetd. In plus, pentru branza ,Cebreiro” uscatd,
termenul ,curado” trebuie sd apard clar pe etichetd.
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