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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 330/07)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA UNEI MODIFICARI STANDARD A DOCUMENTULUI UNIC

,EGER/EGRI”
PDO-HU-A1328-AMO05
Data comunicarii: 28.7.2020
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

1. Modificarea datelor de comercializare a vinului classicus bikavér (singe de taur): data de 1 septembrie a anului
urmdtor recoltei, pentru vinurile din categoriile superior si grand superior: data de 1 noiembrie a anului
urmitor recoltei, iar pentru vinul superior csillag (stea): data de 15 martie a anului urmétor recoltei

(@) Sectiunile vizate din caietul de sarcini al produsului:
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Sectiunile vizate din documentul unic:
— Conditii suplimentare — Cea mai timpurie datd a comercializarii

(c) Justificare: Eliminarea perioadelor aferente imbutelierii si a duratelor de invechire standardizate necesita stabilirea
unor date de comercializare mai timpurii, pentru a permite vinurilor Csillag (stea) si Bikavér (singe de taur) care au
note proaspete, fructate sd ajungd la consumatori mai devreme.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului
Eger
Egri

2. Tipul de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categorii de produse vitivinicole

1. Vin

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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4. Descrierea vinului (vinurilor)

Classicus bikavér (sdnge de taur)

Amestec de vinuri rosii seci, avind la bazd soiul Kékfrankos (Blaufrinkisch), a cirui culoare poate varia de la rosu-grena
pand la rubiniu intens, cu arome de condimente si cu o savoare de fructe, fird note de taninuri pronuntate. Acest vin se
caracterizeazd atat prin arome de fructe coapte si proaspete, iar complexitatea sa este ilustratd si de faptul ¢ niciun soi
de struguri nu poate domina caracterul vinului.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximi si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 11,5
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Classicus muskotdly (Muscat)

Vin alb proaspdt a cirui culoare poate varia de la alb cu reflexe verzi pand la galben cu reflexe verzi si galben, cu o
savoare si un buchet caracteristice soiului Muscat. Acest vin poate fi sec, demisec, demidulce sau dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 10
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Classicus siller (siller)

Vin de culoare rosu deschis, pe bazd de struguri negri, care contine mai multd substantd colorantd decat vinurile roze si
care prezintd o tentd mai inchisd din cauza soiurilor de vitd-de-vie din care este obtinut. Vin sec cu reflexe portocalii, cu
o texturd inchisd si un gust mai aspru, cu arome si savoare de fructe si de condimente.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volum) 11
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimat ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)
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Classicus rozé (roze)

Vin proaspdt pe baza de struguri negri, a cirui culoare poate varia de la culoarea cojii de ceapd pand la roz, cu arome si
cu savoare de fructe (zmeurd, piersicd, visind, coacize rosii si negre, cipsuna etc.), precum si cu parfum de flori, dupi
caz, si cu o aciditate proaspita si lejerd.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totali maxima si cantitatea totaldi maximi de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolica totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 10,5
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Classicus fehér (alb)

Vin alb a cdrui culoare poate varia de la alb-verde pand la galben-verde sau pani la galben, cu o savoare proaspiti si
persistentd. Vinurile cu denumire de soi prezintd arome si savoare de fructe specifice soiului de vitd-de-vie din care sunt
elaborate. Acest vin alb poate fi sec, demisec, demidulce sau dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maxima si cantitatea totaldi maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolici totald maximi (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 10,5
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Classicus csillag (stea)

Vin alb sec a cirui culoare poate varia de la alb-verde pani la galben-verde sau pani la galben, cu o savoare proaspati.
Prezintd arome de fructe sifsau de flori si un gust fructat intens. Complexitatea sa este bine ilustratd de faptul cd nici
notele conferite de un anumit soi de struguri si nici cele datorate maturdrii in butoaie de lemn nu pot domina
caracterul vinului.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 11
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)
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Classicus voros (rosu)

Vin rosu, a carui culoare poate varia intre grena si rubiniu intens. Vinurile cu denumire de soi prezintd nuante i tonuri
de culori specifice soiului de vitd-de-vie din care sunt obtinute. in cazul vinurilor obtinute prin asamblare, aroma,
savoarea, aciditatea potrivitd si continutul de taninuri depind de proportia soiurilor de vitd-de-vie utilizate. Aceste
vinuri au un gust catifelat si o corpolenti agreabild, prezentand arome de fructe (cireasd, zmeurd, nucd, coacize rosii si
negre etc.) si de condimente (scortisoard, vanilie, ciocolatd, tutun etc.) in diferitele categorii, care pot varia de la sec pand
la dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si cantitatea totali maximi de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 11
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Superior bikavér (sange de taur)

Amestec de vinuri rosii seci, avand la bazi soiul Kékfrankos (Blaufrankisch), de calitate superioard, cu o culoare mai
intensd decit cea a vinurilor rosii Eger clasificate in categoria Classicus, care poate varia intre grena si rubiniu intens, cu
arome de condimente si cu o savoare de fructe, dar care nu trebuie sd prezinte note de taninuri pronuntate. Prezintd
arome caracteristice de fructe coapte si proaspete, dar datoritd invechirii indelungate in butoaie si in sticle, vinul este
corpolent si caracterizat de taninuri pronuntate. Complexitatea sa este de asemenea ilustratd de faptul cd niciun soi de
struguri nu poate domina caracterul vinului.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totali maxima si cantitatea totali maximi de dioxid de sulf, se aplici limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12,5
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Superior fehér (alb)

Vin matur si armonios, de calitate superioard, cu gust persistent, care prezinti o tdrie alcoolicd mai mare §i a cdrui
culoare poate varia de la alb cu reflexe verzi pand la galben cu reflexe verzi i galben. Vinurile cu denumire de soi
prezintd arome si savoare de fructe specifice soiului de vitd-de-vie din care sunt obtinute. Vinurile obtinute prin
asamblare dezvoltd caracteristici diferite in functie de proportia soiurilor de vitd-de-vie utilizate pentru a elabora un vin
matur, cu gust persistent i care prezintd o corpolentd agreabild. Aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12

Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
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Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Superior csillag (stea)

Vin alb sec complex, intens, mai matur §i mai elaborat, a cdrui culoare poate varia de la alb cu reflexe verzi pani la
galben cu reflexe verzi si galben, cu o savoare corpolentd si bogatd si cu arome de fructe sifsau de flori. Niciun soi de
vitid-de-vie din compozitia sa nu trebuie si domine. Acest vin se poate caracteriza printr-o anumitd mineralitate
(specificd terroir-ului) sau prin alte arome specifice.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si cantitatea totali maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolica totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Superior vords (rosu)

Vin rosu, cu o culoare mai intensa decat a vinurilor rosii Eger clasificate in categoria Classicus, care poate varia intre
grena si rubiniu intens. Vinurile cu denumire de soi prezintd nuante si tonuri de culori specifice soiului de vitd-de-vie
din care sunt obtinute. In cazul vinurilor obtinute prin asamblare, aroma, savoarea, aciditatea potrivita si continutul de
taninuri depind de proportia soiurilor de vitd-de-vie utilizate. Aceste vinuri au un gust catifelat, sunt corpolente si
prezintd arome de fructe (visind, zmeurd, nucd, coacdze rosii si negre etc.) si de condimente (scortisoard, vanilie,
ciocolatd, tutun etc.) in toate categoriile, de la vin sec la vin dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maxima si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Tria alcoolici totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimat ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Superior késdi sziiretelésti (din struguri recoltati tdrziu)

Vin alb, a cirui culoare poate varia de la alb-verde pani la galben-verde si galben, sau vin rosu, a cdrui culoare poate
varia intre grena si rubiniu intens. In cazul utilizdrii unui singur soi de vita-de-vie, intensitatea si nuantele culorilor,
precum si aromele si savoarea vinului sunt cele care caracterizeazd soiul de viti-de-vie; in cazul in care se utilizeazd mai
multe soiuri, caracteristicile sunt mai complexe. Predomind parfumurile si savoarea care evocd strugurii supramaturati
(de exemplu, struguri stafiditi) si se pot percepe si arome specifice ciupercii Botrytis, datorate putregaiului nobil.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 11
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 33,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Grand superior bikavér (sange de taur)

Vin rosu cu taninuri pronuntate, cu o savoare corpolentd si bogatd, ale cdrui tonuri si nuante de culoare variaza de la
rosu-grena la rubiniu inchis. Amestecul special al acestui vin rosu sec, datorat utilizarii obligatorii a soiului Kékfrankos
(Blaufrinkisch), diferd de cel obtinut din alte vinuri rosii. De asemenea, acesta posedd arome si savoare bogate in note
condimentate si fructate. Acest vin se caracterizeazd printr-un buchet persistent, fird note de taninuri pronuntate. Cel
mai adesea, vinul destinat comercializirii cu indicarea terroir-ului se deosebeste, in primul rind, prin caracterul sdu tipic
(de exemplu, mineralitatea). Invechirea indelungati in butoaie si in sticle ii conferd, de asemenea, arome viguroase si
mature. Complexitatea sa este bine ilustratd de faptul ¢ niciun soi de struguri nu poate domina caracterul vinului.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maxima si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Grand superior fehér (alb)

Vin alb armonios, cu taninuri pronuntate, cu o savoare corpolentd si bogatd, care prezintd o culoare care poate varia de
la alb cu reflexe verzi pand la galben cu reflexe verzi si galben. De calitate superioard, acest vin prezintd o bund
maturitate, un gust persistent si o tirie alcoolici relativ mare. Vinurile cu denumire de soi prezintd arome si savoare de
fructe specifice soiului de viti-de-vie din care sunt obtinute. Vinurile obtinute prin asamblare dezvoltd caracteristici
diferite in functie de proportia soiurilor de vitd-de-vie utilizate pentru a elabora un vin matur, cu gust persistent si care
prezintd o corpolentd agreabild. Aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maximi (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)
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Grand superior csillag (stea)

Vin alb sec cu taninuri pronuntate, cu o savoare corpolentd si bogatd. Culoarea sa poate varia de la alb-verde pani la
galben-verde si galben. Acest vin prezintd arome si savoare complet mature datoritd utilizarii de struguri recoltati dupa
coacere si datoritd duratei de invechire. Complexitatea este ilustratd de faptul ¢ niciun soi de struguri nu poate domina
caracterul vinului. in plus, vinul prezintd o savoare fructatd bogata si poate, de asemenea, uneori, si prezinte o anumitd
mineralitate (specificd terroir-ului). Vinul se caracterizeazd prin corpolentd si prin persistenta gustului, precum si prin
maturarea in butoi de lemn.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totaldi maximd de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minimd 4,6 grame per litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

Grand superior vords (rosu)

Vin rosu maturat, armonios, cu taninuri pronuntate, cu un gust corpolent si bogat. Culoarea sa poate varia intre grena si
rubiniu intens. Vinurile cu denumire de soi pot prezenta tonuri si nuante de culori specifice soiului de viti-de-vie din
care sunt elaborate. Datoritd perioadei lungi de invechire, aromele de maturare sunt caracteristice si sunt insotite de
parfumuri si de savoare maturd, de taninuri coapte si de o aciditate potrivitd. Pentru vinurile obtinute prin asamblare,
continutul lor de taninuri, gustul lor catifelat cu o maturitate clard si corpolenta lor depind de proportia soiurilor de
viti-de-vie utilizate. Pot exista, de asemenea, arome si savori cu note fructate (visind, zmeurd, nuci, coacize rosii si
negre etc.) si condimentate (scortisoard, lemn ars, vanilie, ciocolatd, tutun etc.). Vinul poate fi comercializat in toate
categoriile, de la sec la dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximi si cantitatea totaldi maximi de dioxid de sulf, se aplicd limitele
prevazute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolica totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volum) 12
Aciditatea totald minima 4,6 grame per litru, exprimat ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per litru)

5. Practici vitivinicole
a. Practici oenologice specifice

Practici oenologice obligatorii (1)

Practici oenologici specificd

Classicus bikavér (singe de taur)

— Macerarea mustului din struguri trebuie sd se facd impreund cu pielita boabelor, pentru o perioadd de cel putin 8 zile.
— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Vinul trebuie si fie maturat in butoi de lemn pentru o perioadd de cel putin 6 luni, cu exceptia vinurilor din
soiurile Blauburger, Kadarka, Kékoporté si Turdn.
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— Reguli de asamblare:
— utilizarea obligatorie a cel putin patru soiuri de vitd-de-vie, fiecare reprezentind peste 5 % din amestec;

— proportia soiului de vitd-de-vie Kékfrankos (Blaufrankisch) trebuie sd se incadreze intre 30 si 65 %, acest soi
reprezentand cea mai mare proportie din amestec;

— soiurile de viti-de-vie Turdn si Biborkadarka nu trebuie si depaseascd nici impreund, nici separat, proportia
de 10 %.

Classicus muskotdly (Muscat)

— Strugurii trebuie s fie prelucrati in ziua recoltarii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

Classicus siller (siller)

— Macerarea mustului din struguri trebuie sd se facd impreund cu pielita boabelor.
— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

Classicus rozé (roze) si Classicus fehér (alb)

— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltdrii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

Practici oenologice obligatorii (2)

Practicd oenologica specificd

Classicus csillag (stea)

— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltdrii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

— Reguli de asamblare:
— utilizarea a cel putin patru soiuri de vitd-de-vie, fiecare reprezentind peste 5 % din amestec;
— proportia pe care o reprezintd un anumit soi in amestec nu trebuie sd depaseasci 50 %;

— este obligatorie utilizarea a cel putin unuia dintre urmatoarele soiuri, iar amestecul trebuie s contind aceste
soiuri in proportie de minimum 50 %: Cserszegi f(iszeres, Ezerfurtd, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld,
Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kirdlylednyka, Lednyka, Métrai muskotély, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit si
Zeng6;

— 1n amestec, proportia urmitoarelor soiuri, luate in considerare individual si impreund, nu poate depisi 30 %:
Cserszegi fliszeres, Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly, Sdrga muskotaly si
Zefir.

Classicus voros (rosu)
— Macerarea mustului din struguri trebuie sa se facd impreund cu pielita boabelor.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

Practici oenologice obligatorii (3)
Practicd oenologicd specificd
Superior bikavér (singe de taur)

— Macerarea mustului din struguri trebuie sd se facd impreund cu pielita boabelor, pentru o perioadi de cel putin
14 zile.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Vinul trebuie si fie maturat in butoi de lemn pentru o perioada de cel putin 12 luni.
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— Reguli de asamblare:
— utilizarea a cel putin patru soiuri de viti-de-vie, fiecare reprezentand peste 5 % din amestec;

— proportia soiului de vitd-de-vie Kékfrankos (Blaufrankisch) trebuie sd se incadreze intre 30 si 65 %, acest soi
reprezentand cea mai mare proportie din amestec;

— proportia soiului de viti-de-vie Turdn nu trebuie si depaseascd 10 %.

Superior fehér (alb)

— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltdrii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

Superior csillag (stea)

— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltarii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

— Reguli de asamblare:
— utilizarea a cel putin patru soiuri de vitd-de-vie, fiecare reprezentind peste 5 % din amestec;
— proportia pe care o reprezintd un anumit soi in amestec nu trebuie si depaseasci 50 %;

— este obligatorie utilizarea a cel putin unuia dintre urmadtoarele soiuri, iar amestecul trebuie s contind aceste
soiuri in proportie de minimum 50 %: Cserszegi f(iszeres, Ezerfiirti, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld,
Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kirdlylednyka, Lednyka, Mdtrai muskotédly, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit si
Zeng6;

— 1n amestec, proportia urmdtoarelor soiuri, luate in considerare individual si impreund, nu poate depasi 30 %:

Cserszegi fliszeres, Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly, Sirga muskotély si
Zefir.

Practici oenologice obligatorii (4)

Practicd oenologicd specificd

Superior vords (rosu)

— Macerarea mustului din struguri trebuie sa se faci impreund cu pielita boabelor.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

Superior késdi sziiretelésti (din struguri recoltati tarziu)

— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltdrii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

Grand superior bikavér (sange de taur)

— Macerarea mustului din struguri trebuie si se facd impreund cu pielita boabelor, pentru o perioadd de cel putin
14 zile.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;
— Vinul trebuie sa fie maturat in butoi de lemn pentru o perioadi de cel putin 12 luni.
— Reguli de asamblare:
— utilizarea a cel putin patru soiuri de vitd-de-vie, fiecare reprezentind peste 5 % din amestec;

— proportia soiului de vitd-de-vie Kékfrankos (Blaufrankisch) trebuie sd se incadreze intre 30 si 65 %, acest soi
reprezentand cea mai mare proportie din amestec;

— proportia soiului de vitd-de-vie Turdn nu trebuie si depiseascd 10 %.
Grand superior fehér (alb)
— Strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltdrii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.
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— Deburbarea mustului este obligatorie.

— Vinul trebuie si fie maturat timp de cel putin 6 luni.

Grand superior voros (rosu)

— Macerarea mustului din struguri trebuie si se faci impreuni cu pielita boabelor.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

Practici oenologice obligatorii (5)

Practici oenologici specificd

Grand superior csillag (stea)

— Strugurii trebuie s fie prelucrati in ziua recoltarii.

— Presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

— Deburbarea mustului este obligatorie.

— Vinul trebuie sa fie maturat timp de cel putin 6 luni.

— Reguli de asamblare:
— utilizarea a cel putin patru soiuri de vitd-de-vie, fiecare reprezentind peste 5 % din amestec;
— proportia pe care o reprezintd un anumit soi in amestec nu trebuie si depaseasci 50 %;

— este obligatorie utilizarea a cel putin unuia dintre urmdtoarele soiuri, iar amestecul trebuie sd contind aceste
soiuri in proportie de minimum 50 %: Cserszegi f(iszeres, Ezerfurtd, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld,
Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kirdlyleinyka, Lednyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit si
Zeng6;

— 1n amestec, proportia urmdtoarelor soiuri, luate in considerare individual si impreund, nu poate depasi 30 %:

Cserszegi fliszeres, Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotdly, Sirga muskotély si
Zefir.

Practici oenologice interzise (in afara dispozitiilor in vigoare)

Restrictie aplicabild procesului de vinificatie

Indulcirea vinului:

— Classicus bikavér (singe de taur)

— Classicus csillag (stea)

— toate vinurile Superior §i Grand superior.

Superior késdi sziiretelésii (din struguri recoltati tarziu) si Grand superior csillag (stea):

— utilizarea agchiilor de lemn de stejar

— osmoza inversa

— dezalcoolizarea partiald a vinului.

Norme referitoare la viticulturd (1)
Practica de cultivare
1. Norme privind tehnica de cultivare a vitei-de-vie:

(@) In ceea ce priveste plantatiile existente la 1 august 2010 (vinuri Classicus, Superior si Grand superior):
indiferent de tehnica de cultivare utilizat3, se pot recolta struguri din care se pot elabora vinuri Classicus,
Superior si Grand superior care poartd o denumire de origine protejatd de pe teritoriul oricdrei plantatii, pe
toatd durata de exploatare a acesteia.

(b) In ceea ce priveste plantatiile de viti-de-vie infiintate dup 1 august 2010 (vinuri Classicus, Superior si
Grand superior), conducere:
i) Guyot;

(
(i) cordon semiinalt;
(iti) cordon jos;

(

iv) in umbrel3;
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(v) in evantai;
(vi) in coroand;
(vii) Gobelet.

2. Norme privind densitatea plantatiei.

(@) In cazul plantatiilor de viti-de-vie existente la 1 august 2010: indiferent de densitate, se pot recolta struguri
din care se pot elabora vinuri Classicus, Superior si Grand superior care poartd o denumire de origine
protejatd de pe teritoriul oricirei plantatii, pe toatd durata de exploatare a acesteia.

(b) in cazul plantatiilor infiintate dupa 1 august 2010 (vinuri Classicus):
(i) densitatea butucilor este de cel putin 3 700 de butuci/ha;
(ii) distanta intre butuci: cel putin 0,8 m.
(c) In cazul plantatiilor infiintate dupd 1 august 2010 (vinuri Superior si Grand superior):
(i) densitatea butucilor: cel putin 4 000 de butuci/ha;
(ii) distanta intre butuci: cel putin 0,8 m.
3. Metoda de recoltare: mecanicd sau manuald

4. Stabilirea datei de recoltare: maturitatea strugurilor pentru diferitele soiuri de vitd-de-vie este determinatd de
presedintele consiliului comunitatii vitivinicole, care stabileste apoi, pe aceastd bazd, data de incepere a
recoltdrii sojurilor.

Calitatea strugurilor (continutul minim de zaharuri exprimat ca tdrie alcoolicid potentiald) (1)

Practica de cultivare

Classicus bikavér (singe de taur)

— 10,60 % vol. (17 °MM): Biborkadarka, Blauburger, Kadarka, Kékfrankos (Blaufrinkisch), Kékoportd (Portugais
bleu), Turdn, Zweigelt

— 12,08 % vol. (19 "MM): Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah

Classicus muskotdly (Muscat)

— 9,83 % vol. (16 "MM): Chasselas, Csaba gyongye, Cserszegi Fiiszeres, Ezerfurtd, Hamburgi muskotdly (Muscat de
Hamburg), Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly (Muscat ottonel), Sdrga muskotély (Muscat galben)

— 10,57 % vol. (17 °“MM): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Hérsleveldi, Juhfark, Kabar, Kerner,
Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling (Riesling italian), Pinot blanc, Rajnai rizling (Riesling du Rhin),
Rizlingszilvani (Riesling-Sylvaner), Sauvignon, Sziirkebarat (Pinot gris), Tramini, Viognier, Zefir, Zenit, Zeng6,
Zo6ldszilvani (Sylvaner B), Z6ld veltelini (Griiner Veltliner)

Classicus siller (siller)

— 10,60 % vol. (17 °MM): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Cs6kasz616, Kadarka, Kdrmin, Kékfrankos (Blaufrinkisch), Kékoporté (Portugais bleu), Merlot, Pinot
noir, Syrah, Turdn, Zweigelt

Classicus rozé (roze)

— 10,60 % vol. (17 "MM): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Csbkasz6ls, Kadarka, Karmin, Kékfrankos (Blaufrankisch), Kékoportd (Portugais bleu), Menoire,
Merlot, Pinot noir, Syrah, Turdn, Zweigelt

Calitatea strugurilor (continutul minim de zaharuri exprimat ca tirie alcoolicd potentiald) (2)
Practica de cultivare
Classicus fehér (alb)

— 9,83 % vol. (16 MM): Chasselas, Cserszegi Fészeres, Ezerfiirti, Irsai Olivér, Métrai muskotédly, Ottonel
muskotaly (Muscat ottonel), Sdrga muskotaly (Muscat galben), Kadarka

— 10,60 % vol. (17 °MM): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Hérsleveld, Juhfark, Kabar, Kerner,
Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling (Riesling italian), Pinot blanc, Rajnai rizling (Riesling du Rhin),
Rizlingszilvani (Riesling-Sylvaner), Sauvignon, Sziirkebarat (Pinot gris), Tramini, Viognier, Zefir, Zenit, Zengd,
Z06ldszilvani (Sylvaner B), Zo6ld veltelini (Griiner Veltliner)

Classicus csillag (stea)

— 9,83 % vol. (16 “MM): Chasselas, Cserszegi Fliszeres, Ezerfurtd, Chasselas, Irsai Olivér, Matrai muskotdly, Ottonel
muskotaly (Muscat ottonel), Sdrga muskotaly (Muscat galben)

— 10,57 % vol. (17 °“MM): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld, Juhfark, Kabar, Kerner,
Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling (Riesling italian), Pinot blanc, Rajnai rizling (Riesling du Rhin),
Rizlingszilvani (Riesling-Sylvaner), Sauvignon, Sziirkebarat (Pinot gris), Tramini, Viognier, Zefir, Zenit, Zengd,
Z6ldszilvani (Sylvaner B), Zo6ld veltelini (Griiner Veltliner)
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Classicus voros (rosu)

— 10,60 % vol. (17 “MM): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cs6kasz6l6, Kadarka, Kdrmin, Kékfrankos
(Blaufrankisch), Kékoporté (Portugais bleu), Turdn, Zweigelt

— 12,08 % vol. (19 "MM): Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah
Toate vinurile de calitate Superior si Grand superior:

— 12,83 % vol. (20 "MM) pentru toate soiurile de vitd-de-vie

b. Randamente maxime
Vinuri Classicus
100 hl/ha
Vinuri Classicus — recoltd manuald
13 600 kg de struguri la hectar
Vinuri Classicus — recoltd mecanicd
13 100 kg de struguri la hectar
Vinuri Superior
60 hl/ha
Vinuri Superior — recoltd manuald
8 100 kg de struguri la hectar
Vinuri Superior — recoltd mecanicd
7 800 kg de struguri la hectar
Vinuri Grand superior
35 hlfha
Vinuri Grand superior — recoltd manuald
6 000 kg de struguri la hectar
Vinuri Grand superior — recoltd mecanicd

5600 kg de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

1. VINURI CLASSICUS:

In conformitate cu cadastrul viticol, localititile Aldebrs, Andornaktilya, Demijén, Eger, Egerbakta, Egerszalok,
Egerszolat, Feldebrs, FelsGtirkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytdlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya,
Tarnaszentmdria, Téfalu si Verpelét sunt perimetre care fac parte din clasele I'si II.

2. VINURI SUPERIOR $I GRAND SUPERIOR

In conformitate cu cadastrul viticol, localititile Aldebré, Andornaktalya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszaldk,
Egerszoldt, Feldebrs, FelsGtarkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytilya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya,
Tarnaszentmdria, Téfalu si Verpelét sunt perimetre care fac parte din clasele I 'si IL.

7. Principalele soiuri de viti-de-vie
alibernet
blauburger
bouvier
bibor kadarka
cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet

cabernet franc — carmenet
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cabernet franc — gros cabernet

cabernet franc — gros vidur

cabernet franc — kaberne fran

cabernet sauvignon

chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld

chardonnay — morillon blanc

chardonnay — ronci bilé

chasselas — chasselas blanc

chasselas — chasselas dorato

chasselas — chasselas doré

chasselas — chrupka belia

chasselas — fehér fabidnsz8lé

chasselas — fehér gyongysz6l6

chasselas — fendant blanc

chasselas — saszla belaja

chasselas — weisser gutedel

cserszegi fliszeres

csokasz616

ezerfirtd

furmint — furmint bianco

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

furmint — posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint — zapfner

gyongyrizling

hamburgi muskotédly — miszket hamburgszki
hamburgi muskotély — moscato dAmburgo
hamburgi muskotély — muscat de Hambourg
hamburgi muskotély — muscat de Hamburg
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
harsleveld — feuilles de tilleul

harsleveldi — garszleveljii

harsleveld — lindeblattrige

harslevelii — lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér

irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniij

juhfark — fehérboros

juhfark — limmerschwantz
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juhfark — mohdcsi

juhfark — tarpai

kabar

kadarka — csetereska

kadarka — fekete budai
kadarka — gamza

kadarka — jenei fekete

kadarka — kadar

kadarka — kadarka negra
kadarka — negru moale
kadarka — szkadarka

kadarka — t6roksz6l6

kerner

kiralylednyka — ddnosi lednyka
kirlylednyka — erdei sirga
kiralyleanyka — feteasca regald
kirdlylednyka — galbend de Ardeal
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kirdlylednyka — little princess
kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufriankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka
kékoporté — blauer portugieser
kékoportd — modry portugal
kékoportd — portugais bleu
kékoporté — portugalske modré
kékoporté — portugizer
leanyka — dievcenske hrozno
lednyka — feteasca alba
lednyka — lednysz616

lednyka — maddchentraube
menoire

merlot

métrai muskotély

mézes

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling

olasz rizling — riesling italien
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olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschriesling
ottonel muskotaly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotaly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi

pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék

pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino csernijj

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre

pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spitburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling

rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc

rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz
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syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebarat — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebardt — ruldnder

sarga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat bélijj
sdrga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sdrga muskotdly — weiler

sdrga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

viognier

zefir

zeng6

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

z6ld szagos — decsi szagos

z6ld szagos — z6ld muskotdly
z0ld szilvani — griiner sylvaner
z6ld szilvani - silvanec zeleni
z6ld szilvani — sylvanske zelené
z6ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — grimner veltliner
z6ld veltelini — veltlinské zelené

z6ld veltelini — zoldveltelini
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8. Descrierea legiturii (legdturilor)

Vinuri (1)

1. Descrierea arealului geografic delimitat

Factori naturali

Oragul Eger este situat la o altitudine cuprinsa intre 160 si 180 de metri deasupra nivelului marii si se intinde intre
muntii Mdtra si masivul Biikk, la punctul de intersectare a Masivului central-nordic cu Marea Campie a Ungariei.
Valea Eger este delimitatd la est si la vest de coline cu iniltimi de 200-300 de metri.

La nord-estul orasului se intinde colina impozantd Nagy-Eged, a cirei altitudine depéseste 500 de metri. Dealul se
intinde la est la vest, iar versantul pe care se afli arealul de productie este cel orientat spre sud.

Tipurile de soluri din regiunea viticold Eger

Cu exceptia solului nisipos de pe malul raului care curge in vecinitatea localitdtilor Verpelét, Feldebrd, Aldebrd si
Téfalu, solul plantatiilor care apartin denumirii geografice Eger face parte din categoria solurilor brune forestiere
(ramman sau cernoziom, silicioase si erodate) formate pe un strat de tuf riolitic de origine vulcanicd. Cu doar
cateva exceptii, podgoriile au fost plantate pe platouri si pe versantii inclinati cu o pantd lind spre sud, vest si est;
deasupra acestora se inaltd colina Nagy-Eged, cu soluri forestiere brune, formate pe sedimente calcaroase marine si
colina Mész, al cirei sol este format din andezit.

Pe lang3 faptul ci solul este potrivit pentru plantarea podgoriilor, conditiile naturale din vecindtatea orasului si, in
special, inclinarea terenului, sunt, de asemenea, favorabile. Podgoriile sunt plantate pe versantii sudici si sud-vestici
ai colinelor, cunoscuti sub denumirea de ,verd” (versanti insoriti). Datele meteorologice medii statistice colectate pe
parcursul ultimilor 47 de ani sunt urmdtoarele: temperatura medie anuald: 10,65 °C; cantitatea medie anuald de
precipitatii: 592,6 mm; numirul mediu anual de ore cu soare: 1 964 de ore. In conformitate cu dispozitiile legale
in vigoare, terenurile care sunt potrivite pentru plantarea vitei-de-vie sunt inregistrate si clasificate in cadastrul
viticol in categoria perimetrelor care fac parte din clasele I si II. Prin urmare, in regiunea viticold Eger, zonele
potrivite pentru plantarea vitei-de-vie sunt repartizate pe 18 431 de hectare de teren viticol din clasa I si 3 914
hectare din clasa II. Suprafata totald este de 22 345 de hectare.

Factori umani
Aparitia vitei-de-vie in vecindtatea orasului Eger, viticultura in Evul Mediu

Pe versantul colinei Kis-Eged a fost gdsit un reziduu al unei frunze de vitd-de-vie petrificate, veche de 30 de milioane
de ani (Vitis Hungarica), dar aceasta nu are nicio legdturd cu viticultura actuald. Cercetdrile arheologice au aritat cd
imprejurimile orasului Eger constituiau o regiune locuitd din secolul al X-lea si c&, de la inceputul secolului al XI-
lea, orasul a devenit o localitate importantd in Ungaria. In conformitate cu un document publicat in 1261 de citre
regele Béla IV, primul rege al Ungariei, Stefan cel Sfant, a donat episcopiei din Eger o parte din productia de vin,
care reprezenta o zecime din productia de vin din Valea Eger. Dupd invazia mongolilor din 1241, depopularea tarii
si lipsa mainii de lucru l-au determinat pe regele Béla IV sd invite strdini sd se stabileascd in tard. Probabil aceasta este
perioada in care s-au stabilit aici valonii: colonisti sositi din Valonia s-au instalat, in principal, pe Olasz utca (strada
Olasz) si in satul Tallya, situat in imprejurimile orasului Eger, si au invdtat populatia autohtond despre tehnicile
franceze de viticulturd si de conservare a vinului in butoaie.

Primele crame au fost sdpate la cererea institutiilor ecleziastice; cele mai vechi dintre acestea ficeau parte din
cramele pentru zeciuiald.

Renumele viticulturii din regiunea Eger dateazd de mai multe secole. Gaspar Boutatts, desenator si gravor originar
din Tdrile de Jos, a fost autorul a numeroase gravuri cu acid azotic, care reprezentau diferite peisaje din Ungaria, in
special al unei vederi din Eger (,Erlau”) care figureazd intr-un album intitulat ,Descrierea exacti a Regatului
Ungariei”, publicat in 1688 la Anvers. De asemenea, o altd gravurd anterioard acestei date, publicatd in 1617 de
citre G. Hoefnagel, intitulatd , Agria vulgo Erla”, reprezenta orasul viticol care rezistase vitejeste trupelor otomane.
Pe cele doud gravuri se pot observa cele doud surse de mandrie legitimd a locuitorilor, i anume, fortireata care se
inalta peste oras si colinele plantate cu vitd-de-vie din imprejurimi.

Din sursele istorice reiese cd viticultura a cunoscut o schimbare foarte mare in timpul secolului al XVII-lea: pe langa
soiurile de vitd-de-vie din care se produce vin alb, care erau predominante pana atunci in regiune, cele din care se
produce vin rosu au cistigat teren progresiv.

Trebuie mentionat faptul c3, pentru a lucra solul compact si rigid al podgoriilor lor, locuitorii din Eger au inventat o
sapd speciald, ,sapa din Eger”. Pentru a cintdri vinul, acestia utilizau un recipient numit ,Eger ak6” (a cirui capacitate
era de patru ori mai mare decit cea a unui recipient obisnuit). Maturarea mai indelungatd a vinului in butoaie de
lemn era necesard din cauza acidititii, precum si pentru a obtine o duratd de conservare mai mare. Vinul
producitorilor era invechit in butoaie din stejar aranjate de-a lungul cramelor sau in spatii de invechire sipate sub
oras, in tuful riolitic, unde conditiile climatice ale unei crame (de invechire) naturale puteau fi asigurate in
permanentd.
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Clasificarea podgoriilor in trecut

La Eger, viticultura a inflorit pentru prima datd in secolele al XV-lea si al XVI-lea si a beneficiat de o renastere in
secolul al XVIIl-lea. Detinem cadastre create in perioada 1760-1789, care contin informatii despre calitdtile
speciale ale podgoriilor. In 1760, acestea au fost clasificate in trei categorii, in functie de calitatea solului, de
inclinarea terenului, de numadrul de ore de expunere la soare etc. Aproape 50 % din podgorii erau clasificate in
prima categorie.

In 1789, podgoriile au fost clasificate in sase categorii (existau opt categorii la nivel national, dar in imprejurimile
orasului Eger nicio podgorie nu era clasificatd in ultimele doud). Principiile de clasificare erau similare cu cele
utilizate in 1760, diferenta constdnd in faptul ¢ si podgoriile excelente adaptate elabordrii vinurilor licoroase
(wasztibor”) au fost clasificate in prima categorie.

Incepand cu secolul al XVIIl-lea, locuitorii din Eger au dispus de norme care reglementau viticultura, iar
responsabilitatea pentru asigurarea respectdrii acestora apartinea presedintilor comunitatilor vitivinicole. Acestia, la
randul lor, se aflau sub controlul magistratilor municipalitatii.

Vinuri (2)

1. Descrierea arealului geografic delimitat (continuare)

Soiurile de vitd-de-vie cultivate si vinurile elaborate din acestea

In aceastd regiune, inainte de aparitia soiului Kadarka, introdus in imprejurimile orasului Eger in secolul al XV-lea de
catre refugiati sirbi care au fost constrinsi sd isi pardseascd locuintele din cauza cuceririi otomane, localnicii nu au
cultivat decat soiuri de struguri albi. Pe 1angd introducerea soiurilor de struguri rosii, sirbii i-au invitat pe localnici
si tehnici de vinificare a vinurilor rosii. La Scoala nationald de Oenologie din Buda existau cel putin 56 de soiuri de
vitd-de-vie diferite care proveneau din judetul Heves: acest numir nu este depdsit decat in judetele Pest si Baranya.
Cu putin timp inainte de epidemia de filoxerd, in majoritatea podgoriilor erau cultivate soiurile de viti-de-vie
Ladtalp si Kerekleveld. Un articol publicat in 1859 in revista specializatd intitulatd ,Sz6lészeti Lapok” (Revista de
viticulturd) abordeazd nevoia de creare a unei game adecvate de ,soiuri de viti-de-vie”, diferite de Kadarka,
propunénd in special soiurile Oporto si Fekete muskotily (Muscat negru) pentru substantele colorante excelente pe
care le contin.

Vinul rosu inchis la culoare denumit Bikavér este mentionat pentru prima datd in 1851, intr-o carte de proverbe, in
urmdtorii termeni: ,Bikavér, aceasta este denumirea vinului rosu tare, in special a celui de Eger”. Dupd ravagiile
provocate de filoxerd, pentru a demonstra importanta viticulturii i a viniculturii in regiunea Eger, Institutul Regal
de Ampelologie din Ungaria a decis, de comun acord cu Scoala de Viticulturd si Oenologie, si infiinteze o filiald la
Eger. Aceasta, continuind sd functioneze ca institut de cercetare, a devenit unul dintre cele mai importante centre la
nivel national, fiind specializatd atat in selectia soiurilor rezistente, cit si in cercetarea referitoare la valoarea
soiurilor, in evaluarea locurilor de productie (terroirs), precum si in cercetarea oenologicd, in special in ceea ce
priveste tehnologiile de elaborare a vinului rosu.

Denumirea de origine protejatd ,Eger”

Importanta vinurilor Eger si a protectiei comertului din regiune sunt subliniate prin faptul c¢i denumirile de origine
EGER (ERLAU) si EGRI (ERLAUER) au fost inregistrate inci din 15 septembrie 1970 in categoria de marfuri nr. 33
(VINURI), in temeiul Acordului de la Lisabona privind protectia si inregistrarea internationald a denumirilor de
origine.

2. Descrierea vinurilor

Regiunea viticold este potrivitd atdt pentru productia vinurilor albe lejere si cu gust persistent, ct si pentru
productia de vinuri albe dense, rotunde si corpolente. Aceste vinuri se caracterizeazd prin bogitia aromelor si a
mineralelor; de asemenea, ele sunt mai bogate in acizi naturali decat vinurile produse in zonele situate la sud de
Eger.

De asemenea, in regiune sunt produse vinuri de tipul siller, bogate in savoare, cu o duratd de conservare mai mare
decat cea a vinurilor produse in Ungaria in general. Aceste vinuri dezviluie in mod clar arome de fructe proaspete,
dar si coapte.

Continutul de taninuri al vinurilor rosii este, in general, scdzut, aciditatea lor relativd si gustul persistent fiind
datorate invecindrii cu granita de nord a arealelor in care se desfisoard activitdtile de viticulturd si productie de vin,
precum si prezentei vanturilor specifice colinelor si viilor. Aceste vinuri, caracterizate de arome marcante de fructe
si de condimente, pot fi maturate si de-a lungul unei perioade indelungate.

Podgoriile au fost dintotdeauna caracterizate de un numdr mare de soiuri de vitd-de-vie si, de aceea, au devenit locul
privilegiat pentru vinurile obtinute prin asamblare, in special Bikavér (Singe de taur).



6.10.2020 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 330/35

3. Descrierea si demonstrarea unei legdturi cauzale

Conditiile climatice din regiunea viticold sunt influentate, in principal, de vecinitatea muntilor Bitkk. Acestia oferd
protectie impotriva gerului din timpul iernii, iar noptile ricoroase aduse de ,vintul de munte” dupi zilele calde de
vard si de toamnd asigurd mentinerea unei aciditdti rafinate §i elegante si a unor arome primare fructate ale
strugurilor. Prin urmare, se poate spune, in general, cd vinurile din regiunea Eger prezintd o aciditate vioaie si o
savoare persistentd. Solurile din regiunea viticold Eger prezintd un echilibru hidric bun i, datoritd cantititilor
anuale medii de precipitatii de 600 mm, strugurii se dezvoltd in mod echilibrat si fird a le fi grabitd coacerea.
Datoritd acestui echilibru, vinurile nu prezinti o aciditate excesivd, care ar putea fi provocatd de un deficit de apa.

Din cauza varietdtii conditiilor climatice §i a compozitiei solurilor din regiunea viticold Eger, pot exista diferente
considerabile de la un terroir la altul — mai ales in cazul anilor de recoltd ,mai putin buni” - in ceea ce priveste tiria
alcoolicd, continutul de acizi i chiar aroma vinurilor. Experimentele efectuate in cadrul Institutului de Stiinte ale
Vitei-de-vie si ale Vinului din Eger sunt destul de concludente: acestea par si confirme ci situarea si expunerea
terroir-urilor au un impact mai mare in special asupra tdriei alcoolice i asupra caracterului generos al vinurilor, in
timp ce compozitia solului joacd un rol important in formarea aromelor. Prin urmare, diferitele terroir-uri permit
elaborarea unor vinuri cu caracter specific. De exemplu, vinurile produse pe soluri de origine vulcanic3, pe care
stratul arabil este mai subtire, sunt mai bogate in minerale, vinurile produse pe soluri deosebit de argiloase, cu un
strat arabil mai adanc, sunt mai corpolente, in timp ce vinurile produse pe solul nisipos din regiunea Debrd sunt
mai generoase datoritd incalzirii mai rapide a solului.

Drept urmare, traditiile locale si aceastd diversitate climaticd sunt elementele care explicd si justificd att existenta
unui numdar mare de soiuri de vitd-de-vie in regiune, cat si productia unei game foarte variate de vinuri. Conditiile
climatice si propriettile fizice ale solului din arealul de productie delimitat din vecindtatea orasului Eger permit
viticultorilor locali sd beneficieze de o regiune care, spre deosebire de celelalte areale de productie viticold de pe
teritoriul tarii, este adecvatd pentru productia unei game foarte variate de vinuri de o calitate excelenta.

9. Conditii esentiale suplimentare (ambalare, etichetare, alte cerinte)
Norme generale referitoare la etichetare (1)
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tip de conditie suplimentara:
Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:
Descrierea conditiei:

(@ Inlocul mentiunii ,denumire de origine protejatd” se pot utiliza si mentiuni traditionale, precum ,vin «Classicus»
de origine protejatd”, ,vin «Superior» de origine protejatd” sau ,vin «Grand superior» de origine protejatd”.

(b) Denumirile soiurilor, mentiunile traditionale, alte mentiuni cu utilizare limitatd sau mentiunile care se referi la
culoarea vinului pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies mai mult in evidentd
decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

(c) In ceea ce priveste vinurile Superior sau Grand superior, denumirea vinului trebuie si fie completatd de
mentiunea Superior sau Grand superior. Aceastd mentiune trebuie sd figureze dupd denumirea de origine si
trebuie tiparitd cu aceleasi caractere. In cazul in care se indici denumirea terroir-ului, este obligatoriu si se
indice si clasificarea pe etichetd, in acelasi cdimp vizual cu cel in care apare denumirea terroir-ului, precum si
denumirea localititii.

(d) Mentiunea traditionald ,Bikavér” (Singe de taur) trebuie sd figureze doar pe eticheta vinurilor elaborate din
soiuri de vitd-de-vie cultivate pe urmdtoarele terenuri viticole: in conformitate cu cadastrul viticol, terenurile
viticole care fac parte din clasele I i Il din localitdtile Andornaktélya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszaldk,
Egerszolat, FelsGtarkany, Kerecsend, Makldr, Nagytélya, Noszvaj, Novaj, Ostoros si Szomolya, terenurile viticole
Cinége, Kozép-bérc, Ordéngds, Oreg-hegy, Padok si Szirdk din Verpelét, precum si Dobi tet§ din
Tarnaszentmaria.

Norme generale referitoare la etichetare (2)
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tip de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare



C 330/36 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 6.10.2020

Descrierea conditiei:

(¢) Mentiunea traditionald ,Bikavér” trebuie s figureze pe etichetd imediat dupd forma ,Egri” a denumirii de
origine ,Eger”; aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in
cauzd.

(f) Un desen sau o imagine care reprezintd sau evocd o figurd de taur sau un cap de taur sau chiar traducerea
cuvantului ,bikavér” (,sdnge de taur”) intr-o limbd strdind sau orice expresie in maghiard sau intr-o limbi
strdind care evocd sangele de taur nu poate figura decat pe eticheta si pe sticlele vinurilor Egri Bikavér, Egri
Bikavér Superior si Egri Bikavér Grand superior. Cu toate acestea, o exceptie de la aceastd reguld este desenul
evocand un cap de taur care figureazd pe marca regiunii viticole Eger.

(@) Un desen sau o imagine care reprezintd sau evocd o stea, indiferent de dimensiune sau de formd, sau chiar
traducerea cuvantului ,csillag” (,stea”) intr-o limbd striind sau orice expresie in maghiard sau in orice limba
strdind care evocd o stea nu poate figura decat pe vinurile Egri Csillag, Egri Csillag Superior si Egri Csillag
Grand superior.

(h) In ceea ce priveste vinurile obtinute prin asamblare, un soi de viti-de-vie nu poate fi indicat decat dacd
proportia acestuia in amestec este de minimum 5 %. In acest caz, denumirea soiului de vita-de-vie trebuie s4 fie
indicatd cu caractere a cdror dimensiune nu poate depdsi o cincime din dimensiunea caracterelor utilizate
pentru mentionarea denumirii de origine.

(i) Indicarea anului de recoltd este obligatorie.
() Indicarea denumirii terroir-ului este obligatorie pentru vinurile Grand superior.
Denumirile unititilor geografice mai mici §i norme care reglementeaz delimitarea si mentionarea acestora (1)
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tip de conditie suplimentara:
Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:
(a) Localitati:
(i) pentru vinurile Classicus, Superior si Grand superior, pentru toate tipurile de vin;
(i) identitatea originii: cel putin 85 %;

(ili) denumirile localitdtilor care pot fi indicate sunt urmdtoarele: Aldebrd, Andornaktalya, Demjén, Eger,
Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, Feldebrd, Fels6tarkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytalya, Noszvaj, Novaj,
Ostoros, Szomolya, Tarnaszentmaria, Tofalu, Verpelét.

(b) Legdtura dintre unitatile geografice mai mici si marcile comerciale: in cazul vinurilor desemnate cu ajutorul
mdrcilor inregistrate sau cu ajutorul mircilor stabilite prin utilizare inainte de 11 mai 2002 care sunt alcatuite
partial sau integral din denumirea unei unitdti geografice mai mici sau dintr-o referire la o zond geografici a
tdrii, nu se aplicd normele privind indicarea originii strugurilor utilizati pentru elaborarea vinurilor.

(c) Terroir-uri:
(i) doar pentru vinurile Grand superior;
(i) identitatea originii: cel putin 95 %;
(iti) de asemenea, denumirea localitdtii vizate din regiunea viticold trebuie sa figureze pe etichetd.
(iv) Denumiri de terroir
— Aldebrd: Kali-volgy, Poharas-d(l8, Sik-hegy, Szent Donat-diil6, Uraké

— Andornaktdlya: Banya-tets, Cserje, Cserjés-lapa, Dezerta, FelsG-rétre jard, FelsG-tabla, Gesztenyési-ddlg,
Kerek-szilvds, Kétdga-diils, Kis-hegy, Mélnds, Marinka, Mocsdry, Nagy-parlag, Nagy-volgy, Parti-ddls,
Pesti, Piinkosd-tet8, Rozsa-hegy, Schwarcz, Szallas-volgy, Szél-hegy, Zigo-part

— Demjén: Bodzés-tetd, Farkas-hegy, Hangécs, Nyitra, Piinkosd-tet6, Sz6l6hegy, Varjasi-dils.
Denumirile unititilor geografice mai mici §i norme care reglementeazi delimitarea si mentionarea acestora (2)
Cadrul juridic:

In legislatia nationala
Tip de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
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Descrierea conditiei:
(iv) Denumiri de terroir (continuare):

— Eger Almagyar, Afrika, Agardi, Almdr-volgy, Bajusz, Bajusz-volgy, Banya-tetd, Békési, Benke-ldpa, Birka,
Braun-volgy, Cigléd, Cinege, Déllés, Dobranyi, Donit, Erseki, Erzsébet-volgy, Fehér-hegy, FelsG-galagonyis,
Fert§, Gézmalmos, Gréber, Gréber-volgy, Gyilkos, Hajdd-hegy, Hergyimoé, Kerékkots, Kis-Eged, Kis-
galagonyds, Kis-Kocs, Kolompos, Kolompos-volgy, Kélyuk-tet6, Képoros, Kutya-hegy, Losonci-volgy,
Makjany, Marinka, Mereng8, Mész-hegy, Mezey als6, Mezey oreg, Nagy-galagonyds, Nagy-Eged-diilG, Nagy-
Eged-hegy, Nagy-Kocs, Nyerges, Nyz6, Oreg-hegy, Pap-hegy, Pirittyo, Posta t, Rdc-hegy, Radé, Répds-tetd,
Rozsés, Sik-hegy, Steiner, Szarkds, Szépasszony-volgy, Sz6l6cske, Sz618ske, Tiba, Tibrik, Tihamér, T6t-hegy,
Uj-fogds, Vécsey-volgy, Vidra, Vizes-hegy;

— Egerbakta: Dobos-ldpa, Ivinka, Ivinkaf8, Magyalos, Muki-ldpa, Ortds, Pap-tag, Sz8l6-tetd, Toviskes, Zsebe-
lapa;

— Egerszalok: Adélp-vélgy, Buk-tet§, Ferenc-hegy, Juhkosdr, Kdptalan-volgy, Kis-hatdr, Kovdsz6, K&vago,
Magyalos, Nagy Addm-tetd, Pap-tag, Vigis;

— Egerszolat: Also-hegy, Birka-tetS, Boldogsdgos, Csutaj-tet§, FelsG-hegy, Kamra-volgy, Kantor-tag, Szarvas,
To-bérc;

— Feldebrd: Alberki, Bogér-hit, Csepegd, Csonkds, Egri tit, Sz6l6k hata;

— Fels6tarkdny: Homok-hegy, Homok-ldpa, Nyavalyds, Oreg-hegy, Tiba alja.
Denumirile unititilor geografice mai mici §i norme care reglementeaza delimitarea si mentionarea acestora (3)
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tip de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

(iv) Denumiri de terroir (continuare):

— Kerecsend: Nagy-asz6, Oreg-hegy, Tardi-dl6;

— Makldr: Nagy-asz6, Oreg-hegy;

— Nagytélya: Kendervat, Nagy-asz6, Oreg-hegy, Pipis, Vitis-ddld;

— Noszvaj: Csokds, Déc, Herceg, Hosszi-szél, K6kots, Nagyfai-diilg, Nyilas-mdr, Perzseld, Pipis, Szeles-oldal,
Szeles-tet, Tekend-hét, Zsidd-szél;

— Novaj: Halom, Hegyi-tdbla, Hermany, Hoddly-tetd, Juhszalagos, Kis-gyepfold, Mezdkovesdi dt tetS, Nagy-
gyepfold, Nagyut, Oreg-hegy, Pap-fold, SzeszfGzde-tetd, Vitéz;

— Ostoros: Bikus, Csirda-kert, Goélint, Hermdny, Jand, Kutya-hegy, Pajados, Sdderbanya-tetd, Szél-hegy,
Szilvés-tet8, Tag, Verem-part;

— Szomolya: Cséj-lapos, Demecs, Galagonyds, Gy(ir, Ispan-berki, Jat6-tetd, Kangyalld, Macsalma, Nagy-volgy-
tet8, Pazsag, Proletdr, Szilos-oldal, Vas-lipa, Vén-hegy;

— Tarnaszentmadria: Dobi-oldal, Dobi-tet$, Sz616hegy;
— Téfalu: Bogar-hdt, Petes alja;

— Verpelét: Acsok, Alberki, Cinege, Fekete-oldal, Hagyoka, Hosszti-d(il6, Kecske-hat, Kerékktd, Keresztfa,
Kirélyi-dil6, Kis-hegy, K6-hegy, K6zép-bérc, Majka, Ordongds, Oreg-hegy, Padok, Pallagfs, Szent Janos-
volgy, Szirdk, Tilalmas, Tolgyes-sz€l, Turé-mez8, Varjas, Veres.

Norme referitoare la indicarea tipului de vin (1)
Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tip de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare

Descrierea conditiei:
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Classicus bikavér (singe de taur)

— Mentiunea traditionald ,Bikavér” trebuie si figureze pe etichetd imediat dupd forma ,Egri” a denumirii de
origine ,Eger”; aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in
cauza.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitata care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordés érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie), ,6”
(invechit), ,muzedlis bor” (vin de muzeu)

Classicus muskotdly (Muscat)

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,cuvée”, ,els6 sziiret” (prima
recoltd), ,virgin vintage”, ,4jbor” (vin nou), ,primér” (vin tindr), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in
arealul de productie)

— Mentiunea ,Muskotdly” (Muscat) poate s figureze pe etichetd numai in cazul in care nu iese mai mult in
evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

Classicus siller si Classicus roze:

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,cuvée”, ,elsg sziiret” (prima

recoltd), ,virgin vintage”, ,4jbor” (vin nou), ,primér” (vin tindr), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in
arealul de productie)

Classicus fehér (alb)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de vitd-de-vie trebuie sd fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depiseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordds
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,els§ sziiret” (prima recoltd), ,virgin vintage”, ,4jbor” (vin nou),

,primér” (vin tindr), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie), ,6” (invechit), ,muzedlis

bor” (vin de muzeu)
Norme referitoare la indicarea tipului de vin (2)
Cadrul juridic:
In legislatia nationald
Tip de conditie suplimentara:
Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:
Classicus csillag (stea)

— Mentiunea ,csillag” trebuie sd figureze pe etichetd imediat dupa forma ,Egri” a denumirii de origine ,Eger”;
aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rind si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in cauzi.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitati care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordds érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,els6 sziiret” (prima recoltd), ,virgin vintage”, ,4jbor” (vin nou),

P

,primér” (vin tandr), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)
Classicus voros (rosu)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de vitd-de-vie trebuie sd fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depiseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordds
érlelést bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,els§ sziiret” (prima recoltd), ,virgin vintage”, ,4jbor” (vin nou),
)

,primér” (vin tandr), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie), ,6” (invechit), ,muzedlis
bor” (vin de muzeu)

Superior bikavér (sange de taur)

— Mentiunea traditionald ,Bikavér” trebuie s figureze pe etichetd imediat dupa forma ,Egri” a denumirii de
origine ,Eger”; aceasta trebuie tiparitd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in
cauzd.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitati care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordds érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Superior fehér (alb)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.
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— Celelalte denumiri ale soiurilor de viti-de-vie trebuie s fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depdseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordds
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie),
f6bor (vin principal)

Norme referitoare la indicarea tipului de vin (3)
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tip de conditie suplimentari:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Superior csillag (stea)

— Mentiunea ,csillag” trebuie sd figureze pe etichetd imediat dupa forma ,Egri” a denumirii de origine ,Eger”;
aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in cauza.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitata care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordéds érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,termdhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Superior voros (rosu)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de vitd-de-vie trebuie sd fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depiseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordés
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie),
f6bor (vin principal)

Superior késdi sziiretelésii (din struguri recoltati tarziu)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de vitd-de-vie trebuie si fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depdseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordds
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Grand superior bikavér (singe de taur)

— Mentiunea traditionald ,Bikavér” trebuie sa figureze pe etichetd imediat dupd forma ,Egri” a denumirii de
origine ,Eger”; aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in
cauzd.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitati care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordds érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,term&helyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Norme referitoare la indicarea tipului de vin (4)
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tip de conditie suplimentari:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Grand superior fehér (alb)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de viti-de-vie trebuie s fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depiseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordés
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)
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Grand superior csillag (stea)

— Mentiunea ,csillag” trebuie si figureze pe etichetd imediat dupa forma ,Egri” a denumirii de origine ,Eger”;
aceasta trebuie tipdritd pe acelasi rand si cu aceleasi caractere utilizate pentru denumirea in cauza.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitati care pot fi indicate: ,barrique”, ,fahordds érlelésti
bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,term&helyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Grand superior voros (rosu)

— Denumirile soiurilor de vitd-de-vie pot fi indicate pe etichetd numai in cazul in care astfel de mentiuni nu ies
mai mult in evidentd decat denumirea de origine prin tipul, dimensiunea sau culoarea caracterelor.

— Celelalte denumiri ale soiurilor de viti-de-vie trebuie s fie indicate cu caractere a ciror dimensiune nu
depdseste jumdtate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru mentionarea denumirii de origine.

— Mentiuni traditionale si alte mentiuni cu utilizare limitatd care pot fi indicate: ,barrique”, ,cuvée”, ,fahordds
érlelésti bor” (vin maturat in butoi de lemn), ,terméhelyen palackozva” (imbuteliat in arealul de productie)

Norme referitoare la ambalarea produselor
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tip de conditie suplimentara:

Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

(a) Vinurile clasificate in categoriile Superior si Grand superior (toate tipurile de vin), precum si vinurile Bikavér si
Csillag din categoria Classicus trebuie si fie comercializate doar in recipient de sticld. Toate celelalte tipuri de
vin trebuie s3 fie comercializate doar in recipient de sticld sau in ambalaj de tip bag-in-box.

(b) imbutelierea trebuie s se efectueze doar in atelierul de imbuteliere autorizat de autoritatea vinicold si inregistrat
de Egri Borvidék Hegykozségi Tandcsa (denumit in continuare EBHT) (Consiliul comunititilor vitivinicole din
regiunea viticold Eger). Obligatia de imbuteliere nu vizeazi vinurile produse de viticultor pe teritoriul arealului
de productie pentru uzul propriu §i consumate in propria crama.

(c) Tmbutelierea in afara arealul delimitat nu se poate efectua decét in cazul depunerii unei declaratii cu cel putin 48
de ore inainte de inceperea previzutd a operatiunii. Pentru a pistra calitatea organolepticd, imbutelierea trebuie
sd se efectueze in termen de 90 de zile de la scoaterea vinului din locul in care a fost produs.

Data cea mai timpurie de introducere pe piatd
Cadrul juridic:
Stabilit de citre organizatia care gestioneazd DOP/IGP, in cazul in care statele membre previd acest lucru
Tip de conditie suplimentara:
Derogare privind productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:
(a) Vinuri Classicus:
(i) Bikavér (singe de taur): la data de 1 septembrie din primul an care urmeaza dupd anul de recoltd;
(ii) csillag (stea): la data de 15 martie din primul an care urmeazd dupd anul de recolt3;
(ili) pentru toate celelalte tipuri de vinuri: nu a fost stabilitd o data.
(b) Vinuri Superior:
(i) Bikavér (singe de taur): la data de 1 noiembrie din primul an care urmeaza dupa anul de recolt3;
(ii) csillag (stea): la data de 15 martie din primul an care urmeazd dupd anul de recolts;
(ili) pentru toate celelalte tipuri de vinuri: nu a fost stabilitd o data.
(c) Vinuri Grand superior:
(i) Bikavér (singe de taur): la data de 1 noiembrie din primul an care urmeaza dupa anul de recolt3;
(ii) csillag (stea): la data de 1 iulie din primul an care urmeazd dupd anul de recolts;
(ili) pentru toate celelalte tipuri de vinuri: nu a fost stabilitd o data.

Productia in afara arealului geografic delimitat
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Cadrul juridic:

Stabilit de citre organizatia care gestioneazd DOP/IGP, in cazul in care statele membre previd acest lucru
Tip de conditie suplimentara:

Derogare privind productia in arealul geografic delimitat

Descrierea conditiei:

Pe teritoriul localititii Kompolt si, in cazul strugurilor cultivati pe terroir-ul Déc, situat in localitatea Noszvaj, pe
teritoriul localitdtilor Bogdcs, Biikkzsérc si Cserépfalu

Norme tranzitorii

Cadrul juridic:

Stabilit de catre organizatia care gestioneazd DOP/IGP, in cazul in care statele membre prevad acest lucru
Tip de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare

Descrierea conditiei:

(a) Toti producitorii care au introdus pe piatd vin ,Egri Bikavér” cu indicarea terroir-ului, produs din struguri
cultivati inainte de 31 decembrie 2009 si care au respectat obligatiile vizate la articolul 20 din Decretul nr. 102
din 5 august 2009 al Ministerului agriculturii si dezvoltdrii rurale (FMV) trebuie sd aplice pe parcursul anilor
urmatori regulile de asamblare anterioare referitoare la vinul ,Egri Bikavér” definite prin Decretul nr. 130 din
31 decembrie 2003 al Ministerului Agriculturii si Dezvoltirii Rurale (FMV) privind vinurile cu denumire de
origine protejatd din regiunea vinicold Eger in cazul in care asambleazd vin ,Egri Bikavér” ce poartd indicatia
terroir-ului, obtinut din aceeasi plantatie si din acelasi terroir, pe toatd durata de viatd a plantatiei sau cel putin

atat timp cat nu schimbi compozitia soiurilor de pe plantatie.

(b) Producitorii care produc vinul ,Classicus Egri Bikavér”, care corespunde unui produs ecologic obtinut dintr-o
culturd ecologicd, si care demonstreaza printr-o documentatie adecvatd cd, in anul in cauzd, nu au posibilitatea
de a amesteca vinuri obtinute din patru soiuri de vitd-de-vie, in conformitate cu punctul IIl, pot amesteca vinuri
obtinute din trei soiuri de vitd-de-vie pentru a produce vinul ecologic ,Classicus Egri Bikavér”.

(c) Normele tranzitorii inceteazd sd se mai aplice incepand cu campania viticold 2021/2022.

Link citre caietul de sarcini al produsului
https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/5d/82000/Eger OEM_v4_boraszat_200215.pdf
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