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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2012/C 71/10)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie sd parvind Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
CERERE DE MODIFICARE IN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
,CARNE MARINHOA”

NR. CE: PT-PDO-0117-0233-09.01.2006
IGP () DOP (X )

1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificarii:

— [ Denumirea produsului
— Descrierea produsului
— [ Aria geograficd

— [ Dovada de origine

— [ Metoda de obtinere
— [ Legdtura

— [ Etichetarea

— [ Cerintele nationale
— [ Altele (de precizat)

2. Tipul modificirii (modificirilor):

— [ Modificare a documentului unic sau a fisei-rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate, pentru care nu s-a publicat
niciun document unic §i nicio fisd-rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic
publicat [articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptirii unor mdsuri sanitare sau
fitosanitare obligatorii de cdtre autorititile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006]

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Modificare/modificiri:

. Descrierea produsului:

Se urmdreste comercializarea produsului ,Carne Marinhoa” in functie de categoria de varstd si greutate
din legislatia in vigoare §i pe baza greutitii reale a animalelor la sacrificare, in cadrul ameliordrii
genetice realizate cu scopul de a acorda prioritate functiei ,carne” in raport cu functia ,munca”.

Diferitele denumiri ale claselor de produse in functie de varstd si greutatea animalelor la sacrificare sunt
conforme cu legislatia in vigoare.

Aria geografici:

Crescdtorii din municipalitdtile Coimbra, Figueira da Foz, Montemor-o-Velho si Soure, care sunt
limitrofe ariei geografice de producere a ,Carne Marinhoa” au solicitat grupului de producitori care
administreazd denumirea de origine (Agrupamento de Produtores Gestor da Denominagdo de Origem)
extinderea acestei arii, avind in vedere cd toate conditiile necesare pentru obtinerea produsului, in
special in ceea ce priveste alimentatia, practicile de crestere a animalelor, densitatea animalelor, sistemul
de exploatare, rasa asociatd si traditia sunt indeplinite. De fapt, se constatd cd, in aceste municipalitdti,
conditiile edafoclimatice, tehnicile de crestere, densitatea septelului, flora dominantd, rasa Marinhdo in
sine, practicile agricole si sistemul de exploatare si de alimentare sunt foarte asemdndtoare sau chiar
identice si cd aceste municipalitdti gestioneazd deci un produs cu caracteristici fizice, chimice si
senzoriale identice in toate aspectele cu ,Carne Marinhoa”.

Dovada de origine:

Se urmdreste aplicarea dispozitiilor Regulamentului (CE) nr. 510/2006 si ale Regulamentului (CE) nr.
1898/2006 in ceea ce priveste dovada originii, indicAind cu mai multd claritate i mai explicit
procedeele pe care crescitorii si unitdtile de sacrificare, transare si conditionare trebuie si le imple-
menteze pentru a obtine garantii in ceea ce priveste originea geograficd a produsului.

Etichetarea:

Dispozitiile anterioare sunt imbundtitite §i clarificate §i se urmdreste obtinerea aprobdrii pentru
dispozitii care impiedicd exploatarea de citre terti a valorii si a prestigiului denumirii de origine,
interzicand asocierea DOP cu nume de distribuitori si alti agenti. Totusi, nu se interzice inscrierea
unor astfel de mentiuni pe eticheta produsului.

In plus, in intregul caiet de sarcini au fost aduse cateva imbunitatiri in ceea ce priveste redactarea si la
nivel lingvistic.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,CARNE MARINHOA”
NR. CE: PT-PDO-0117-0233-09.01.2006
IGP () DOP (X))

Denumire:

,Carne Marinhoa”

Statul membru sau tara terta:

Portugalia

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tipul de produs:

Clasa 1.1. Carne proaspatd (si organe comestibile proaspete)
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3.6.

3.7.

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Este vorba despre o carne foarte fragedd si suculentd, provenitd de la bovine din rasa Marinhéo, care se
caracterizeazd printr-o corpolentd puternici si botul lung. Carnea acestei rase are o culoare care variaza
de la roz-pal la vitel, la rosu-inchis la animalele adulte; consistenta este fermd si usor umeds, de unde si
suculenta. Culoarea grisimii variaza si ea de la alb la galben, in functie de varsta animalelor. Aceastd
carne poate fi comercializatd sub urmdtoarele forme:

— vitel: carcase sau buciti provenite de la animale sacrificate cel tarziu la varsta de opt luni si a cdror
carcasd cintdreste intre 70 kg si 180 kg;

— manzat: carcase sau bucdti provenite de la animale sacrificate intre 8 si 12 luni; greutatea maximd a
carcasei este de 240 kg;

— tduras: carcase sau bucdti provenite de la masculi sau femele sacrificate intre 12 si 30 de luni;
greutatea carcasei depdseste 180 kg;

— vacd: carcase sau bucdti provenite de la femele cu varsta mai mare de 30 de luni; greutatea carcasei
depdseste 220 kg;

— taur: carcase sau bucdti provenite de la masculi cu varsta mai mare de 30 de luni; greutatea carcasei
depdseste 220 kg.
Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Nu se aplica.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):
Cresterea bovinelor din rasa Marinhdo, asa cum se practicd in prezent in aria geograficd in cauzd, se

bazeazd pe o alimentatie traditionald care are loc pe pdsuni naturale, ce abundi in aceastd regiune.

Cand se afla la grajduri, in functie de anotimp, animalele sunt hrénite cu raigras, porumb (frunze), paie
de cereale si fan, provenite din exploatatia agricold sau din exploatatiile din regiune.

De asemenea, existd obiceiul de a da animalelor ,fiinuri” pe bazd de porumb, orez si alte cereale,
produse in exploatatia agricold, precum si subproduse de origine vegetald existente in exploatatie.
Etape specifice ale productiei care trebuie si aibd loc in aria geograficd delimitatd:

Animalele din care provine ,Carne Marinhoa” trebuie si fie ndscute, crescute si sacrificate in aria
geograficd definitd, trebuie si fie inscrise in Registrul de nasteri si si provind din parinti inscrisi in
Registrul genealogic al rasei Marinhao.

Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Oricare ar fi forma de prezentare comerciald, eticheta trebuie si poate obligatoriu mentiunea ,Carne
Marinhoa — Denomina¢do de Origem Protegida”, marca de conformitate aplicatd intr-un mod
inviolabil sau indelebil, precum si logoul denumirii ,Carne Marinhoa”.

Carne
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Este interzis sd se adauge la denumirea de vdnzare ,Carne Marinhoa — DOP” orice altd indicatie sau
mentiune, nici macar marci de distribuitor sau de alt tip, desi acestea pot sd figureze pe etichetd.

Delimitarea concisd a ariei geografice:

Aria geografici in care se nasc, sunt crescute si sacrificate animalele de la care provine ,Carne
Marinhoa” este urmitoarea: municipalititile Agueda, Albergaria-a-Velha, Anadia, Aveiro, Cantanhede,
Coimbra, Estarreja, Figueira da Foz, flhavo, Mealhada, Mira, Montemor-o-Velho, Murtosa, Oliveira do
Bairro, Ovar, Sever do Vouga, Soure si Vagos la care se adaugd comunele Ul, Loureiro, Pinheiro da
Bemposta si Palmaz din municipalitatea Oliveira de Azeméis.

Legdtura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Aria geograficd este una dintre zonele cele mai fertile din Portugalia care cuprinde bazinele hidrografice
ale raurilor Vouga, Agueda si Antui. Zona Marinha se caracterizeazd prin soluri suficient de
mlastinoase, cu straturi de apd de micd adancime, foarte fertile si propice culturilor de plante
furajere. In zonele mai putin umede predomind culturile de cereale, in special de porumb. Caracteris-
ticile acestor soluri au ficut dificili mecanizarea, de unde si nevoia de a folosi o bovind de staturd
inaltd, capabild sd lucreze pe terenuri dificile, aleasd atdt in functie de capacitatea de muncd, cat si
pentru carne.

Conditiile existente permit animalelor sd pascd liber pe parcele mici de teren sau si fie hrdnite din
productiile de furaje sau de cereale.

Specificitatea produsului:

Bovinele din rasa Marinhdo, foarte bine adaptate in regiune, au fost initial aduse in zond pentru dubla
lor functie: munca si carne. In prezent, desi s-au pastrat culturile si alimentatia traditionald, bovinele nu
mai sunt folosite pentru muncd, iar ameliorarea rasei s-a axat, asadar, pe ameliorarea calitdtilor sale de a
produce carne.

Bovinele din rasa Marinhdo au o conformatie si indici corporali compatibili cu solurile dificile din
regiune si cu sistemul de crestere specific adaptat acestor conditii.

Carcasele obtinute in acest sistem de productie sunt de talie relativ mare. Carnea obtinutd dupa
transarea acestor carcase are o culoare care variazd de la roz-pal, la vitel, la rosu-inchis la animalele
adulte; consistenta este fermd si usor umeda. Culoarea grisimii variaza de la alb la galben, in functie de
varsta animalelor.

Este o carne foarte suculentd i gustoasa.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Conditiile edafoclimatice din regiunea de productie, precum si caracteristicile rasei i tipul de hrand,
compusd din elemente de origine naturald, au dat nastere unor animale de dimensiune medie spre
mare, ale cdror carcase, uneori grele pentru varsta sacrificdrii, prezintd putind grasime in §i pe carcase,
dar si caracteristici senzoriale deosebite, frigezime si suculentd, gust pronuntat, texturd fermi si
consistentd agreabild la mestecat §i mai ales o aromd si un gust caracteristice, de o intensitate
moderatd, care se datoreazd in intregime mediului si alimentatiei naturale obtinute pe pdsuni sau la
grajd.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.gpp.pt/Valor/doc/CE_Carne_marinhoa_DOP.pdf
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