
ALTE ACTE

COMISIE

Publicarea unei cereri în temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protecția indicațiilor geografice și a denumirilor de origine ale produselor

agricole și alimentare

(2007/C 206/13)

Prezenta publicare conferă dreptul de opoziție la cererea de înregistrare, în temeiul articolului 7 din Regula-
mentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (1). Declarațiile de opoziție trebuie să parvină Comisiei în termen de
șase luni de la data prezentei publicări.

PREZENTARE GENERALĂ

REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

„KARLOVARSKÉ TROJHRÁNKY”

NR. CE: CZ/PGI/005/0397/19.10.2004

DOP ( ) IGP ( X )

Această fișă rezumat prezintă cu titlu informativ principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

1. Autoritatea competentă din statul membru:

Denumire: Úřad průmyslového vlastnictví

Adresă: Antonína Čermáka 2a, CZ-160 68 Praha 6

Telefon (420) 220 383 111

Fax (420) 224 324 718

E-mail: posta@upv.cz

2. Grup:

Denumire: Sdružení výrobců Karlovarských trojhránků

Adresă: Slepá 517/1, CZ-360 05 Karlovy Vary

Telefon (420) 353 563 006

Fax (420) 353 563 006

E-mail: obchod@karlovarskapekarna.cz

Componență: Producători/prelucrători ( X ) alte categorii ( )

3. Tipul produsului:

Clasa 2.4: Produse de patiserie cu o perioadă îndelungată de valabilitate — vafe
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(1) JO L 93, 31.3.2006, p. 12.



4. Caiet de sarcini:

[rezumatul cerințelor prevăzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

4.1 Denumire : „Karlovarské trojhránky”

4.2 Descr i e re : „Karlovarské trojhránky” se obțin după o rețetă tradițională din vafele plate și rotunde cu
denumirea de origine protejată „Karlovarské oplatky”, decupate sub forma unor triunghiuri și garnisite
cu diferite umpluturi (a se vedea următorul paragraf). Se suprapun opt straturi de „Karlovarské oplatky”,
intercalându-le cu umpluturi din cacao sau ciocolată; apoi sunt decupate (în 8 bucăți) cu un cuțit special
pentru a obține forma finală. „Karlovarské trojhránky” preparate astfel sunt ambalate fie individual, fie
în pachete cu mai multe bucăți.

„Karlovarské oplatky”, care constituie baza pentru „Karlovarské trojhránky”, au forma unor discuri plate
cu diametrul de aproximativ 19 cm. Vafele sunt formate din două foi subțiri cu relief specific ilustrat
care reprezintă, pe cercul exterior, o ramură înfrunzită având o lățime de 30 de mm, dedesubtul căreia
se află inscripția circulară „Karlovarské oplatky”, cu o lățime de cel puțin 20 de mm. În centrul vafei
este reprezentat unul dintre simbolurile orașului balnear Karlovy Vary — fie fântâna cu izvorul termal,
fie capra-neagră. Apa termală de Karlovy Vary constituie un ingredient esențial, întrucât contribuie la
umidificarea produsului și îi conferă în mare parte gustul specific. Straturile sunt pudrate cu un amestec
pe bază de zahăr și alune sau, în funcție de tipul de vafă, cu un amestec cu aromă diferită, cel mai
adesea de migdale, cacao, vanilie sau scorțișoară, după care sunt lipite la cald și coapte. Vafele sunt
crocante, ușoare, subțiri și au un gust și o aromă specifice.

Principalele ingrediente utilizate la producerea „Karlovarské oplatky”/„Karlovarské trojhránky” sunt: făină
de grâu, apă termală din Karlovy Vary, grăsimi vegetale, zahăr, lapte, amestec din ou, amidon, praf de
copt, unt și, în funcție de tipul vafei, alune descojite, migdale, pudră de cacao, vanilie sau scorțișoară.

Apa termală din Karlovy Vary utilizată la producerea „Karlovarské oplatky”/„Karlovarské trojhránky” are
proprietăți aparte, specifice zonei geografice delimitate. Proprietățile acestei ape conferă vafei trăsăturile
sale distincte, în special aspectul crocant și aroma și gustul specifice. Apa termală din Karlovy Vary este
o apă naturală bogată în hidrocarbonați, sulfați, cloruri și săruri, care țâșnește la suprafață printr-o falie
tectonică de la o adâncime de peste 800 de metri, la o temperatură de 73 °C și care conține litiu, sodiu,
potasiu, rubidiu, cesiu, cupru, beriliu, magneziu, calciu, stronțiu, zinc, cadmiu, aluminiu, staniu, plumb,
arsenic, antimoniu, seleniu, mangan, fier, cobalt, nichel, fluoruri, cloruri, bromuri, sulfați, hidrocarbo-
nați, carbonați și acid silicic. Această apă este utilizată de secole în Karlovy Vary, cea mai mare stațiune
balneară cehă, pentru tratarea ulcerului stomacal cronic, a dischineziilor biliare, inclusiv a sindromului
postcolecistectomic, a afecțiunilor cronice ale pancreasului și ale ficatului, a calculilor urinari și a gutei.

4.3 Ar ia geogra f i că : Zona orașului balnear Karlovy Vary.

4.4 Dovada or ig in i i : Produsele sunt realizate în conformitate cu dispozițiile în vigoare în materie de
fabricare a produselor alimentare iar în cursul procesului de fabricație se aplică sistemul de control
HACCP. Producătorii țin un registru al furnizorilor de materii prime — inclusiv de apă provenită din
izvoarele termale din Karlovy Vary — și al cumpărătorilor de produse finite. Fiecare produs este însoțit
de denumirea și de adresa producătorului. „Státní zemědělská a potravinářská inspekce, inspektorát
Plzeň”, oficiul local al autorității naționale competente în materie, verifică respectarea exigențelor din
caietul de sarcini.

4.5 Metoda de ob ț ine re : Vafele „Karlovarské oplatky”, pe baza cărora se obțin „Karlovarské trojhránky”,
sunt formate din două discuri subțiri cu diametrul de aproximativ 19 cm și care prezintă un relief
caracteristic (a se vedea descrierea de la secțiunea 4.2). Aluatul se prepară prin amestecarea ingredien-
telor enumerate anterior (a se vedea secțiunea 4.2) cu apă proaspătă adusă din izvoarele termale din
Karlovy Vary. După coacere, vafele sunt umidificate cu apă termală din Karlovy Vary și coapte, mereu
câte două, după ce sunt presărate cu un amestec pe bază de zahăr și alune sau, în funcție de tipul de
vafă, cu un amestec cu aromă diferită (a se vedea secțiunea 4.2). La terminarea procesului de producție,
vafele sunt unse cu umplutură de cacao sau de ciocolată și aranjate în opt straturi suprapuse. Umplu-
tura se obține din următoarele ingrediente: ciocolată mărunțită, grăsimi vegetale întărite, lapte praf,
cacao, zahăr, pudră de soia și „Karlovarské oplatky” fărâmițate. Fragmentele de „Karlovarské oplatky”
(„Karlovarské oplatky” coapte și zdrobite) adăugate la această compoziție reprezintă 7 % din umplutură.
Umplutura se prepară astfel încât fiecare dintre ingrediente să capete treptat consistența unei creme.
Partea superioară a vafelor se unge cu umplutura obținută, urmând a fi suprapuse câte opt și presate
împreună. După ce le sunt tăiate uniform marginile, din produsul final se decupează opt bucăți de
„Karlovarské trojhránky”. Aceste bucăți sunt apoi ambalate fie individual, fie în cutii de câte 150 sau
200 de grame.
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Pentru a păstra calitatea și proprietățile specifice ale produsului, este necesar ca cel puțin fabricarea și
timpul de odihnă, precum și lipirea vafelor să se desfășoare în aria geografică delimitată.

4.6 Legă tu ră : Rețeta tradițională de „Karlovarské trojhránky” (a se vedea secțiunea 4.2) și apa termală din
Karlovy Vary, obținută din zona geografică delimitată și având proprietăți specifice, conferă vafelor
„Karlovarské oplatky” trăsăturile specifice menționate.

Primele referiri istorice la producerea vafelor „Karlovarské oplatky”, ingredientul de bază al „Karlovarské
trojhránky”, în zona geografică respectivă datează de la jumătatea secolului al XVIII-lea. Astfel,
producția de „Karlovarské trojhránky” se înscrie în această tradiție de peste două secole.„Karlovarské
trojhránky” sunt folosite astăzi de autoritățile locale și de organizația națională „Czech Tourism” în
prezentări și campanii publicitare internaționale, pentru promovarea orașului Karlovy Vary. Calitatea și
popularitatea acestui produs poate fi atestată, între altele, prin faptul că au fost prezentate la Edinburgh
în anul 2005 în cadrul Festivalului gastronomic UE-Japonia și prin faptul că au fost menționate de
Jaromír Jágr, celebru jucător ceh de hochei pe gheață, drept una dintre gustările sale preferate.

La 11 februarie 2000, denumirea de origine protejată „Karlovarské trojhránky” a fost înscrisă în regis-
trul ceh al denumirilor de origine cu numărul de înregistrare 171, iar la 29 mai 2001 a fost înregistrată
și la nivel internațional, cu numărul 838, în cadrul acordului de la Lisabona.

4.7 Organ i sm de cont ro l :

Denumire: Státní zemědělská a potravinářská inspekce, inspektorát Plzeň

Adresă: Jiráskovo náměstí 8, CZ-308 58 Plzeň 8

Telefon (420) 377 433 411

Fax (420) 377 455 229

E-mail: plzen@szpi.gov.cz

4.8 Et ichetare : „KARLOVARSKÉ TROJHRÁNKY”

Denumirea produsului trebuie să constituie elementul principal al părții frontale a produsului sau al
ambalajului acestuia.
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