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REGULAMENTUL (UE) 2020/1419 AL COMISIEI
din 7 octombrie 2020

de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste utilizarea acidului ascorbic (E 300) si a acidului citric (E 330) pe
legumele albe destinate prelucrarii ulterioare

(Text cu relevanti pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
privind aditivii alimentari (!), in special articolul 10 alineatul (3),

intrucat:

1 Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 contine o listd a Uniunii cuprinzand aditivii alimentari autorizati
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pentru utilizare in produsele alimentare si conditiile de utilizare a acestora.

(2)  Lista respectivi poate fi actualizatd in conformitate cu procedura comund mentionatd la articolul 3 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al Consiliului (%) fie la initiativa Comisiei, fie in
urma unei cereri.

(3)  In conformitate cu anexa Il la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008, acidul ascorbic (E 300) si acidul citric (E 330) sunt
autorizati in prezent pentru a fi utilizati ca aditivi alimentari intr-o gamd larga de produse alimentare.

(4)  La 17 decembrie 2018, Comisia a primit o cerere de modificare a conditiilor de utilizare a acidului ascorbic (E 300) si
a acidului citric (E 330) din cadrul categoriei de produse alimentare 04.1.2 ,Fructe si legume descojite, tiiate si
mdruntite” pentru a autoriza utilizarea acestor substante pe legumele albe destinate prelucririi ulterioare, inclusiv
tratamentului termic, cum ar fi prijirea, opdrirea sau frigerea, inainte ca acestea si fie consumate de consumatorul
final.

(5)  Atunci cind se taie in felii, buciti sau cuburi, legumele albe pot suferi o innegrire enzimatici, deoarece celulele se
descompun, eliberand enzime, in special polifenol oxidaze, din tesuturi. Innegrirea enzimatici poate fi controlatd
prin imersarea legumelor intr-o solutie apoasd care contine acid ascorbic (E 300) si acid citric (E 330) la o
concentratie de maximum 1 % timp de cateva minute. Din cerere rezultd cd utilizarea propusd a acestor aditivi ca
antioxidanti pe legumele neprelucrate destinate prelucrdrii ulterioare, inclusiv tratamentului termic, inainte de
consum duce la reducerea deseurilor alimentare prin cresterea calitdtii generale a alimentelor si a termenului de
valabilitate a legumelor tratate cu pan la cinci zile.

(6)  In conformitate cu articolul 3 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008, Comisia trebuie si solicite avizul
Autorititii Europene pentru Siguranta Alimentard (denumitd in continuare ,autoritatea”) pentru a actualiza lista
Uniunii de aditivi alimentari prevdzutd in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008, cu exceptia cazului in care
actualizarea in cauzd nu este susceptibild sd aibi efecte asupra sindtdtii umane.

(7)  La 6 mai 2015, autoritatea a publicat un aviz stiintific privind reevaluarea, printre altele, a sigurantei acidului
ascorbic (E 300) ca aditiv alimentar. Autoritatea a concluzionat ci nu existd niciun motiv de ingrijorare privind
utilizarea acidului ascorbic (E 300) ca aditiv alimentar pe baza utilizarilor si a nivelurilor de utilizare raportate i ca
nu este necesard o dozd zilnicd acceptabild numericd (,DZA”) pentru acidul ascorbic si sirurile sale. O astfel de
concluzie inseamnd ci substanta prezintd un nivel foarte scizut de ingrijorare in ceea ce priveste siguranta, ci existd
informatii fiabile pentru expunere si pentru toxicitate i ci existd o probabilitate scizutd de a avea efecte adverse
asupra sanatitii umane in doze care nu induc dezechilibre nutritionale la animale ().

(') JOL 354, 31.12.2008, p. 16.

() Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008 de instituire a unei proceduri
comune de autorizare pentru aditivii alimentari, enzimele alimentare si aromele alimentare (JO L 354, 31.12.2008, p. 1).

(*) EFSA Journal 2014;12(6):3697.
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Siguranta acidului citric (E 330) a fost evaluatd in 1990 de citre Comitetul stiintific pentru alimentatie, care a stabilit
DZA a acestei substante ca fiind ,nespecificatd” (*). Termenul ,nespecificatd” inseamnd ci, pe baza datelor
toxicologice, biochimice si clinice disponibile, doza zilnici totald a substantei, rezultatd din aparitia sa naturald si
din utilizarea sau utilizirile sale actuale in alimente la nivelurile necesare obtinerii efectului tehnologic dorit, nu
prezintd un pericol pentru sdndtate. PAni la reevaluarea acidului citric (E 330) in cadrul programului de reevaluare a
aditivilor alimentari previzut in Regulamentul (UE) nr. 257/2010 al Comisiei (}), Comisia considerd cd aceastd
evaluare a sigurantei riméne o bazd valabild pentru decizia sa, din aceleasi motive pentru care a considerat atunci,
pe baza criteriilor mentionate in considerentul 5 din regulamentul respectiv, cd acidul citric (E 330) prezenta un
nivel scizut de ingrijorare si cd reevaluarea sa nu reprezenta o prioritate majora.

Intrucat utilizarea acidului ascorbic (E 300) si a acidului citric (E 330) ca antioxidanti pe legumele albe preambalate
destinate prelucrdrii ulterioare, inclusiv tratamentului termic, inainte de consum nu este susceptibild de a avea un
efect asupra sindtdtii umane, nu este necesar si se solicite avizul autoritatii.

Prin urmare, anexa Il la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 ar trebui modificatd in consecinta.

Misurile previzute in prezentul regulament sunt conforme cu avizul Comitetului permanent pentru plante, animale,
produse alimentare si hrand pentru animale,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa I la Regulamentul (CE) nr. 13332008 se modificd in conformitate cu anexa la prezentul regulament.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 7 octombrie 2020.

Pentru Comisie
Presedintele
Ursula VON DER LEYEN

() Rapoarte ale Comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 25, 1991, p. 13 (https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/sci-
com_scf_reports_25.pdf).

() Regulamentul (UE) nr. 257/2010 al Comisiei din 25 martie 2010 de stabilire a unui program de reevaluare a aditivilor alimentari
autorizati in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului privind aditivii alimentari
(JO L 80, 26.3.2010, p. 19).
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ANEXA

Partea E din anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd dupd cum urmeaza:

1. In categoria de produse alimentare 04.1.2 ,Fructe si legume descojite, tiiate si maruntite”, rubrica referitoare la acidul ascorbic (E 300) se inlocuieste cu urmdtorul text:

,E 300 Acid ascorbic quantum satis numai fructele §i legumele neprelucrate, refrigerate, preambalate si gata
pentru consum, cartofii preambalati, neprelucrati si descojiti si legumele
albe preambalate destinate prelucrdrii ulterioare, inclusiv tratamentului
termic, inainte de consum”

2. In categoria de produse alimentare 04.1.2 ,Fructe si legume descojite, tdiate si maruntite”, rubrica referitoare la acidul citric (E 330) se inlocuieste cu urmétorul text:

,E 330 Acid citric quantum satis numai fructele §i legumele neprelucrate, refrigerate, preambalate i gata
pentru consum, cartofii preambalati, neprelucrati si descojiti si legumele
albe preambalate destinate prelucrdrii ulterioare, inclusiv tratamentului
termic, inainte de consum”
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