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DECIZIA DE PUNERE IN APLICARE A COMISIEI
din 26 noiembrie 2018

privind publicarea in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene a cererii de aprobare a unei modificiri

care nu este minord a unui caiet de sarcini al unui produs, mentionatd la articolul 53 din

Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului, in ceea ce priveste
denumirea , Lechazo de Castilla y Le6n” (IGP)

(2018/C 432/03)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012
privind sistemele din domeniul calitdtii produselor agricole si alimentare (), in special articolul 50 alineatul (2) litera (a),
coroborat cu articolul 53 alineatul (2),

intrucat:

(1) Spania a trimis o cerere de aprobare a unei modificdri care nu este minord a caietului de sarcini al produsului
,Lechazo de Castilla y Ledén” (IGP), in conformitate cu articolul 49 alineatul (4) din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012.

(2) In conformitate cu articolul 50 din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012, Comisia a examinat cererea si a ajuns la
concluzia cd aceasta indeplineste conditiile stabilite in regulamentul respectiv.

(3) Pentru a se permite depunerea de acte de opozitie in conformitate cu articolul 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012, cererea de aprobare a unei modificdri care nu este minord a caietului de sarcini, mentionatd la
articolul 10 alineatul (1) primul paragraf din Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 668/2014 al Comi-
siei (%), inclusiv documentul unic modificat si trimiterea la publicarea caietului de sarcini relevant al produsului cu
denumirea inregistratd ,Lechazo de Castilla y Ledn” (IGP), ar trebui publicatd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

DECIDE:
Articol unic

Cererea de aprobare a unei modificiri care nu este minori a caietului de sarcini al produsului, mentionati la articolul 10
alineatul (1) primul paragraf din Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 668/2014, inclusiv documentul unic modi-
ficat si trimiterea la publicarea caietului de sarcini relevant al produsului cu denumirea inregistrati ,Lechazo de Castilla
y Ledn” (IGP), figureazd in anexa la prezenta decizie.

In conformitate cu articolul 51 din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012, publicarea prezentei decizii conferd dreptul de
opozitie fatd de modificarea mentionatd la primul paragraf al prezentului articol in termen de trei luni de la data publi-
cdrii prezentei decizii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Adoptati la Bruxelles, 26 noiembrie 2018.

Pentru Comisie
Phil HOGAN

Membru al Comisiei

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.

() Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 668/2014 al Comisiei din 13 junie 2014 de stabilire a normelor de aplicare
a Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calitatii produselor
agricole si alimentare (JO L 179, 19.6.2014, p. 36).
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ANEXA

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI DE
ORIGINE PROTEJATE/INDICATII GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

,Lechazo de Castilla y Le6n”
Nr. UE: PGI-ES-02188 - 26.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1.  Grupul solicitant si interesul legitim

Denumire: Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida Lechazo de Castilla y Le6n
Adresd:  Ctra. La Aldehuela, n° 23
49029 Zamora

Zamora

ESPANA
Tel. +34 980525340/616007356
E-mail:  info@lechazodecastillayleon.es

Grupul solicitant reprezinti interesele colective ale producitorilor de ,Lechazo de Castilla y Ledn”, este o parte care
are un interes legitim in ceea ce priveste cererea de modificare a caietului de sarcini al indicatiei geografice protejate
,Lechazo de Castilla y Le6n” si sustine, de asemenea, protectia acesteia.

2. Statul membru sau tara tertd

Spania

3.  Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii/modificirilor
— [ Denumirea produsului
— X Descrierea produsului
— X Aria geograficd
— X Dovada originii
— X Metoda de productie
— [ Legdtura
— [ Etichetarea

— [X Altele (structura de control)

4. Tipul modificarii/modificirilor

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie considerati minord
in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

. Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minord in conformitate
cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

5. Modificari
Modificarea nr. 1
Descrierea produsului: eliminarea cerintei de a se verifica greutatea maxima in viu a mieilor de lapte la momentul

sacrificirii la abator.

Se solicitd eliminarea masurdrii greutdtii in viu la momentul sacrificarii la abator, deoarece este o sarcind in plus
fatd de céntdrirea carcasei, 0 misurdtoare care este deja verificatd, care este mai precisd si mai obiectiva §i cu care
este direct corelatd.
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Datoritd verificdrii greutdtii carcasei §i gratie mentinerii unor cerinte mai importante pentru determinarea calitdtii
carcaselor mieilor de lapte, cum ar fi tipul de hrand, culoarea, conformatia si stratul de grisime, parametri care
figureazd toti in caietul de sarcini al IGP ,Lechazo de Castilla y Le6n”, produsul va continua sd indeplineascd criteri-
ile de calitate stabilite pentru carnea de miel protejatd prin IGP.

In plus, ar trebui precizat faptul cd procesul de clasificare si de etichetare a carcaselor de miel ,Lechazo de Castilla
y Ledn” IGP necesitd examinarea fiecdrei carcase. Dacd o carcasd nu se incadreazd in intervalele de greutdti specifi-
cate in caietul de sarcini, va fi respinsd automat. Carcasele ale cdror greutdti sunt conforme cu caietul de sarcini al
produsului sunt supuse unui control referitor la ceilalti parametri (conformatie, culoarea cdrnii, culoarea grasimii
exterioare, cantitatea de grasime perirenald, prezenta epiplonului etc.).

Textul eliminat
Greutatea in viu la momentul sacrificdrii: intre 9 si 12 kg

Modificarea nr. 2

Descrierea produsului: eliminarea controlului referitor la varsta animalului la momentul sacrificarii.

Termenul ,miel de lapte” inseamnd cd mielul este incd hrdnit cu lapte matern. Prin urmare, termenul este legat
direct de tipul hrand, nu de varstd. Varsta este o consecintd determinatd de momentul intdrcirii naturale.

Aceastd eliminare are scopul de a evita dublarea controalelor, deoarece acest parametru este legat direct de alti
parametri care sunt previzuti in caietul de sarcini si care, prin urmare, fac obiectul unui control, precum greutatea
carcasei, culoarea si gradul de acoperire cu grisime.

Se propune eliminarea controlului privind varsta la sacrificare, deoarece controalele individuale ale carcaselor
garanteazd respectarea parametrilor de calitate previzuti in caietul de sarcini al produsului.

Criteriile utilizate pentru definirea calititii carcaselor acestui tip de animale care au varste fragede si care sunt hra-
nite doar cu lapte matern sunt in principal culoarea, stratul de grisime si greutatea.

Greutatea carcasei este strans legatd de varsta la sacrificare: cu cat varsta este mai mare, cu atdt este mai mare
greutatea carcasei.

Controalele previzute in caietul de sarcini sunt suficiente pentru a garanta cd animalul este hranit doar cu lapte
matern pand la momentul sacrificirii, un element esential care conferd produsului caracterul siu specific. In plus,
existd controale care garanteazd ci mieii de lapte sunt hraniti doar cu lapte matern:

— registre ale crescdtoriilor si controale periodice in crescitoriile in care mieii sunt hraniti doar cu lapte matern;
— controlul culorii carcasei: roz pal sau alb sidefiu (culoare determinatd de hrana formati din lapte);

— controlul grisimii exterioare, al epiplonului si al grdsimii perirenale (culoare albid ca ceara, rinichi acoperiti in
proportie de cel putin 50 % din suprafata);

— analiza organoleptici a produsului final.

Procesul de clasificare i de etichetare a carcaselor de ,Lechazo de Castilla y Leén” IGP cuprinde inspectia indivi-
duali a carcaselor, in cursul cireia sunt verificati parametrii sus-mentionati. In consecinti, controlul referitor la
greutatea carcaselor, la culoare si la gradul de acoperire cu grisime a carcaselor mieilor de lapte este cel care garan-
teazd cd animalele nu sunt sacrificate dupa varsta de 35 de zile si ¢ sunt hranite cu lapte matern. Un animal care
este prezentat spre clasificare la o varstd de peste 35 de zile si care are o crestere normald §i armonioasd ar avea
o0 greutate a carcasei mai mare dect greutatea maximd stabilitd pentru o carcasd si ar fi respins. Dacd animalul ar
avea o varstd de peste 35 de zile, iar carcasa sa nu ar depdsi greutatea maxima stabilitd pentru o carcasd (caz foarte
exceptional), aceastd clasificare ar fi respinsd deoarece animalul nu ar avea proportii armonioase, nu ar avea gré-
sime perirenald, iar culoarea cdrnii ar fi mai inchisa.

In consecintd, controlul referitor la greutatea carcaselor, la culoare si la gradul de acoperire cu grisime a carcaselor
mieilor de lapte este cel care garanteazd cd animalele nu sunt sacrificate dupa varsta de 35 de zile si cd sunt hrinite
cu lapte matern. Aceastd modificare nu are niciun impact asupra metodei de productie si nu afecteazd calitatea
produsului final.
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Textul eliminat
Varsta la momentul sacrificarii: pand la 35 de zile.

Modificarea nr. 3

Descrierea produsului:

Textul acestui punct a fost modificat pentru a se evita orice confuzie intre greutatea carcasei §i prezentarea produ-
sului, iar informatiile furnizate cu privire la originea expresiei locale ,lechazo” (miel de lapte) au fost imbogitite. In
ceea ce priveste formele de prezentare ale produsului, a fost adiugati, de asemenea, posibilitatea de prezentare
a produsului in semicarcase §i in buciti primare, datd fiind evolutia obiceiurilor alimentare ale consumatorilor ca
urmare a schimbdrilor socio-demografice ale populatiei, care au determinat transformarea modelelor de consum.
Unul dintre modelele care s-au modificat este cererea de produse alimentare in formate cu dimensiuni mai mici,
din cauza reducerii dimensiunilor familiilor, insd modificarea formatului nu trebuie si implice reducerea calitdtii
alimentelor.

Formularea actuald din caietul de sarcini:

Prin ,lechazo”, se intelege puiul, mascul sau femeld, al unei oi care incd mai aldpteazd. Acest termen este utilizat in
regiunea viii fluviului Duero.

Ovinele potrivite pentru productia de ,Lechazo de Castilla y Ledn” apartin urmdtoarelor rase:
— Churra

— Castellana

— Ojalada

si sunt autorizate doar incrucisdrile intre aceste rase.

Mielul de lapte ,Lechazo de Castilla y Le6n” indeplineste urmitoarele conditii:

— miel mascul sau femeld

— greutatea in viu la momentul sacrificarii: intre 9 si 12 kg

— varsta la momentul sacrificirii: pand la 35 de zile.

Carcasele care pot purta indicatia geograficd protejatd ,Lechazo de Castilla y Le6n” sunt carcasele din categoriile
Lextra” si ,primera” care sunt vizate in normele de calitate in vigoare si care prezintd urmdtoarele caracteristici:

— greutatea carcasei: doud prezentdri posibile:
(a) fird cap, fird organe si fird epiplon: intre 4,5 si 7 kg;
(b) cu cap, cu organe si cu epiplon: intre 5,5 si 8 kg;

— caracteristicile grasimii: grisime exterioard de culoare albd ca ceara. Epiplonul ciptuseste carcasa. Cel putin
jumdtate din suprafata rinichilor este acoperitd de grasime;

— conformatie: profil rectiliniu cu tendintd subconvexa.
Proportii armonioase.

Contururi usor rotunjite.

— Culoarea cirnii: alb sidefiu sau roz pal.

— Caracteristicile cdrnii: carne foarte fragedd, cu o micd infiltrare de grisime intramuscular, foarte suculenta si cu
o textura foarte find.

Mieii sunt hrdniti numai cu lapte matern.
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Este oportund modificarea formulirii actuale dupd cum urmeaz:

Produsul este obtinut din miel, mascul sau femeld, ndscut si crescut pe teritoriul comunitdtii autonome Castilia si
Leon, provenit din rasa Churra, Castellana sau Ojalada sau din incrucisarea acestor rase si hrinit doar cu lapte
matern.

Cuvantul ,lechazo” (miel de lapte) este o expresie locald care derivd din cuvantul ,leche” (lapte) si care desemneazd
puiul mascul sau femeld al oii ce este incd aldptat.

Indicatia geograficd protejatd ,Lechazo de Castilla y Ledn” este utilizatd pentru carcasele care intrunesc urmdtoarele
caracteristici:

— greutatea carcasei: intre 4,5 si 7 kg. In cazul in care carcasa este prezentatd cu cap si organe, aceastd greutate
este majoratd cu 1 kg;

— clasificarea carcasei: categoria A, de calitatea intdi, in conformitate cu normele europene in vigoare privind
clasificarea carcaselor de ovine;

— prezentdri: carcasd cu cap si organe, carcasa fard cap si organe, semicarcasa si bucdti primare;
— conformatie: profil rectiliniu cu tendintd subconvexd, proportii armonioase si contururi usor rotunjite;

— caracteristicile grasimii: grisime exterioard de culoare albd ca ceara. Epiplonul ciptuseste carcasa. Cel putin
jumdtate din suprafata rinichilor este acoperitd de grasime;

— culoarea cdrnii: alb sidefiu sau roz pal;

— caracteristicile cdrnii: carne foarte fragedd, cu o micd infiltrare de grisime intramusculard, foarte suculentd si cu
o textura foarte find.

Modificarea nr. 4

Aria geografica:

Aria geograficd de productie, limitatd anterior la anumite comune dominate de cultura cerealierd, este extinsd pen-
tru a cuprinde intreaga comunitate autonomd Castilia si Leon. Aceastd extindere se bazeazd atat pe datele referi-
toare la suprafata cultivatd cu cereale care figureazi in declaratia PAC din ultimii ani si care se referd la toate loca-
litdtile din aceastd comunitate, ct §i pe existenta istoricd a crescitoriilor de ovine din rasele autohtone Churra,
Castellana si Ojalada in intreaga comunitate autonomd Castilia si Leon. Din analiza acestor date rezultd cd 94,57 %
dintre comunele din Castilia si Leon sunt zone cerealiere. Asadar, avand in vedere legitura stabilitd in caietul de
sarcini al produsului, care se bazeazd pe binomul format din ovinele autohtone si regiunea cerealierd si care leagd
produsul final de geografia regiunii, este rezonabild extinderea ariei de productie pentru a cuprinde intreaga comu-
nitate autonomd Castilia §i Leon, numdrul de comune care ar putea fi excluse din aceastd arie fiind neglijabil.

Astfel, este permisd productia la periferia regiunii, unde existd, de altfel, pisuni naturale bogate, care joacd un rol
important in hrana animalelor.

Aria geograficd propusd pentru IGP ,Lechazo de Castilla y Leén” implicd o majorare a suprafetei cu 36 443 km?,
fatd de cei 57 784 km? din versiunea actuald a caietului de sarcini al produsului.

Formularea din caietul de sarcini actual:

Aria de productie: localititile din Castilia si Leon care corespund raspandirii naturale a raselor Churra, Castellana si
Ojalada (caietul de sarcini al produsului contine o listd a localititilor incluse in aria geograficd delimitatd, deci nu
este necesard reproducerea listei aici).

Aria de sacrificare si de prelucrare: comunitatea autonomd Castilia si Leon.
Este oportund modificarea formulirii actuale dupd cum urmeazi:

Aria geograficd de productie, de sacrificare si de prelucrare a mieilor de lapte care beneficiazd de IGP este intreaga
comunitate autonoma Castilia si Leon.
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Modificarea nr. 5

Dovada originii:

Acest punct a fost restructurat in totalitate, in principal pentru a fi mai usor inteles si in vederea adaptirii la regle-
mentdrile in vigoare.

Se fac precizdri referitoare la puritatea rasei de animale din exploatatii si la hrinirea mieilor de lapte doar cu laptele
matern, pentru a se oferi asigurdri privind unele dintre elementele esentiale care conferd produsului caracterul sdu
specific.

Se modificd identificarea animalelor din exploatatie: caietul de sarcini prevede in prezent cd animalele sunt identifi-
cate cu ajutorul unei crotalii care este aplicatd pe urechea stanga si pe care figureazd doud litere majuscule (pentru
identificarea crescdtoriei), urmate de numdrul de ordine si de data nasterii animalului. Aceastd identificare nu este
previzutd de legislatia in vigoare si implicd faptul cd animalul trebuie sd poarte doud crotalii.

Asadar, identificarea mieilor se modificd: se poate efectua inaintea iesirii din exploatatie, nu la nastere, cum se
mentioneaza in caietul de sarcini in vigoare, in conformitate cu legislatia in vigoare [articolul 4 alineatul (6) din
Real Decreto 685/2013, de 16 de septiembre, por el que se establece un sistema de identificacién y registro de los
animales de las especies ovina y caprina].

Noua formulare include noi elemente privind controlul referitor la transportul animalelor, importante pentru
bunistarea animalelor si pentru caracteristicile cirnii.

Paragraful care mentioneazd actiunea comitetului de calificare a carcasei a fost eliminat, intrucdt nu mai corespun-
dea cu procedura de certificare.

Nu mai este mentionat continutul etichetelor circulare care insotesc produsul in timpul transportului, deoarece
detaliile referitoare la aceste etichete circulare figureaza la punctul privind etichetarea si se precizeazd cd identifica-
rea trebuie efectuatd la abator.

Au fost addugate dispozitile de la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul de punere in aplicare (UE)
nr. 668/2014 al Comisiei.

Au fost addugate, de asemenea, controlul productiei, al transportului, al sacrificirii si al prelucririi mieilor de lapte,
precum si calificarea carcaselor.

La prezentul alineat s-a addugat, de asemenea, controlul produsului final prin analizd organoleptica intr-un labora-
tor care detine experienta, echipamentele, infrastructura si personalul necesar indeplinirii acestor sarcini.

Au fost eliminate referirile la consiliul de reglementare, pentru a nu contribui la restrictionarea liberei circulatii
a bunurilor si a serviciilor.

Formularea din caietul de sarcini actual:
Controale si certificare:
Mieii de lapte adecvati pentru productia de carne cu IGP provin din exploatatii inregistrate.

Mieii de lapte cu IGP trebuie si fie ndscuti si crescuti in exploatatiile de ovine aflate in aria de productie indicati la
litera C.

Mieii sunt identificati la nastere cu ajutorul unei crotalii care este aplicatd pe urechea stangd si pe care figureazd
doud litere majuscule (pentru identificarea crescitoriei), urmate de numirul de ordine si de data nasterii care figure-
azi in documentul intocmit la nastere.

Sacrificarea si prelucrarea au loc in abatoare si in unitdti de transare si de ambalare inscrise in registrul
exploatatiilor al consiliului de reglementare.

Consiliul de reglementare, prin intermediul comitetului pentru calificarea carcaselor, desemneazi carcasele eligibile
pentru a purta indicatia geograficd protejatd, pe baza literei B. Carcasele poartd cite o etichetd circulard ,Lechazo
de Castilla y Ledn” care permite identificarea produsului cu IGP.
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Toate carcasele cu IGP expediate pentru comercializare trebuie sd poarte aceastd etichetd circulard pe care figureazd,
intotdeauna, logoul consiliului de reglementare, data sacrificirii si numarul de identificare si fird care nu pot fi
comercializate.

Indiferent de tipul de ambalaj in care sunt expediate pentru comercializare, carcasele trebuie si poarte sigilii de
garantie numerotate, furnizate de consiliul de reglementare si aplicate in cadrul exploatatiei, in conformitate cu
normele stabilite de consiliul de reglementare, astfel incit sd nu poati fi reutilizate.

Informatiile care figureazd pe etichetele circulare, pe etichete si pe elementele de control ale consiliului de regle-
mentare trebuie s fie intotdeauna coerente.

Carcasele care poartd indicatia geograficd protejatd trebuie si fie expediate doar de unitdtile de productie inregis-
trate de cdtre consiliul de reglementare, astfel incat calitatea lor sd nu fie alteratd, iar reputatia IGP sd nu aibd de
suferit.

Este oportund modificarea formuldrii actuale dupd cum urmeaza:

Numai crescitoriile de ovine care sunt inregistrate in registrele oficiale pertinente si care pot garanta puritatea rase-
lor lor de animale vor putea produce miei de lapte cu IGP.

Exploatatiile trebuie s fie situate in interiorul ariei delimitate, iar mieii de lapte trebuie sd se nascd si sd creascd in
aceste exploatatii fard a fi hrdniti cu altceva decit lapte matern.

Tnainte de a pirisi exploatatia, mieii sunt identificati in conformitate cu legislatia in vigoare, iar pe eticheta de
identificare figureaza si logoul IGP.

Mieii sunt transportati spre abator in vehicule autorizate in mod corespunzdtor, impreund cu documentele de
insotire.

Sacrificarea, prelucrarea, tiierea, ambalarea si distribuirea cdrnii cu IGP se efectueazi doar in localurile operatorilor
inscrisi in registrele organismului de control.

Produsul expediat pentru vinzare poate fi identificat in orice moment, iar informatiile care figureazi pe etichetele
circulare, pe etichete si pe alte elemente de control trebuie si fie coerente. Identificarea se realizeazi la abator.

Carnea cu IGP nu trebuie sd fie expediatd decit de citre operatorii inregistrati, astfel incat calitatea ei sd nu fie
alteratd, iar reputatia IGP si nu aiba de suferit.

Toti operatorii trebuie sd fie in masurd:
(a) sd identifice furnizorul, cantitatea si originea tuturor loturilor de miel de lapte pe care le-au primit;
(b) sd identifice destinatarul, cantitatea si destinatia carcaselor etichetate;

(c) si stabileascd legdtura dintre fiecare lot de miei vii la care se face referire la litera (a) si fiecare lot de carcase
etichetate la care se face referire la litera (b).

Productia, transportul, sacrificarea si prelucrarea mieilor de lapte, precum si calificarea carcaselor fac obiectul unui
control.

Controlul caracteristicilor organoleptice ale cirnii se efectueazd prin analize efectuate intr-un laborator care detine
experienta, echipamentele, infrastructura si personalul necesar indeplinirii acestor sarcini.

Modificarea nr. 6

Metoda de obtinere:

Acest punct a fdcut obiectul unei restructurdri semnificative: eliminarea pdrtilor care au fost deja mentionate la alte
puncte sau care corespund unor dispozitii sau interdictii previzute de legislatia in vigoare.
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Mentionarea transportului animalelor la abator dimineata a fost eliminatd, deoarece abatoarele functioneazi acum
incontinuu.

Referirea la sacrificarea animalelor in maximum 10 ore de la intrarea lor in abator a fost eliminatd, fiind inlocuitd
de mentionarea intervalelor previzute de legislatia in vigoare.

in sfarsit, acest punct indicd acum temperaturile la care trebuie conservati carnea, in conformitate cu limitele stabi-
lite de legislatia in vigoare pentru acest tip de produse. Conform noilor dispozitii, carcasele etichetate pot fi comer-
cializate la mai mult de opt zile de la sacrificare dacd sunt ambalate in conditii care permit prelungirea perioadei
lor de valabilitate.

Au fost eliminate si referirile la autorizare sau la controlul efectuat de consiliul de reglementare, pentru a nu se
contribui la restrictionarea liberei circulatii a bunurilor si la libera prestare a serviciilor.

Formularea din caietul de sarcini actual:

Carcasele protejate prin IGP provin de la miei de lapte din rasele indicate la litera B si din incrucisdrile acestora,
hréniti doar cu lapte matern.

Consiliul de reglementare poate stabili norme obligatorii referitoare la practicile de crestere si de gestionare a efecti-
velor de animale, precum si la calitatea alimentelor utilizate pentru hranirea mamelor.

Oile nu pot primi in niciun caz promotori de crestere sau alte produse similare.
Aria in care au loc sacrificarea si prelucrarea carcaselor corespunde comunititii autonome Castilia si Leon.

Animalele sunt transportate spre abator in vehicule autorizate in mod corespunzitor. Transportul este efectuat cu
grijd, astfel incat animalele sd nu fie rdnite si sd nu sufere un disconfort care ar putea si le afecteze starea sau
integritatea fizica.

Animalele nu trebuie apucate de piele, lovite sau ingrimadite in timpul transportului. Transportul are loc in cursul
diminetii, de preferintd devreme, evitindu-se cildtoriile de lungd durata.

Daci ovinele destinate a purta IGP se afld intr-o zond de colectare in acelasi timp cu ovine care nu sunt destinate
a purta IGP, atunci ovinele trebuie transportate in custi separate in vehicul si tinute in zone separate pe durata
perioadei de odihna.

Perioada de odihni trebuie si fie cat mai scurtd posibil si trebuie intotdeauna si fie stabilitd prin acord cu serviciile
tehnice ale consiliului de reglementare.

Toate animalele destinate a purta IGP sunt sacrificate in ziua intrdrii in abator si intotdeauna in termen de 10 ore
de la momentul intrdrii in abator.

Animalele cu IGP sunt sacrificate separat de restul animalelor.

Animalele ale ciror carcase ar putea purta indicatia geografici protejatd sunt sacrificate sifsau manipulate in
exploatatii care sunt inregistrate in acest scop in registrele corespunzdtoare si care sunt autorizate in conformitate
cu dispozitiile in vigoare in cazul pietei nationale si al pietei UE.

Decapitarea se efectueazi intotdeauna la nivelul articulatiei atlanto-occipitale.

Carcasele sunt ldsate si se riceascd in camere frigorifice la o temperaturd de 4 °C pand in ziua urmdtoare sacrificd-
rii. Carcasele trebuie pdstrate apoi in camere frigorifice la o temperaturd de 1 °C timp de maximum 5 zile.

Perioada de comercializare nu poate depisi opt zile de la sacrificare.
Este oportund modificarea formularii actuale dupd cum urmeaza:

Mieii de lapte trebuie si fie ndscuti si crescuti in exploatatii de ovine Inregistrate si nu pot pdrdsi exploatatiile inain-
tea comercializarii.

Mieii de lapte sunt hrdniti numai cu lapte matern.
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Timpul de cilitorie al mieilor citre abator este in conformitate cu legislatia in vigoare sau cu norma care
o inlocuieste.

Daci ovinele destinate a purta IGP se afld intr-o zond de colectare in acelasi timp cu ovine care nu sunt destinate
a purta IGP, atunci ovinele trebuie transportate in asa fel incat cele doud grupuri sd nu se amestece.

Toate animalele cu IGP sunt sacrificate in intervalul de timp previzut de legislatia in vigoare si separat de restul
animalelor.

Sacrificarea, prelucrarea sifsau transarea animalelor se realizeazd in unitdti inregistrate in mod corespunzitor in
acest sens in registrele corespunzdtoare.

Dupd caz, decapitarea se efectueazd la nivelul articulatiei atlanto-occipitale.

Dupd sacrificare, carcasele sunt refrigerate in cadrul abatorului, la o temperaturd cuprinsd intre 1°C i 7 °C, pani la
comercializarea lor.

In conformitate cu prezentul caiet de sarcini, perioada de comercializare a cirnii este de maximum opt zile de la
sacrificare. In cazul in care carnea comercializati este ambalatd sau conservatd in conditii care permit prelungirea
perioadei de valabilitate, perioada de comercializare poate fi mai lungd, cu conditia pdstririi caracteristicilor des-
crise la rubrica ,Descrierea produsului”.

Modificarea nr. 7

Etichetarea:

La acest punct sunt descrise informatiile minime care trebuie si figureze pe etichete, addugandu-se noul logo al IGP
,Lechazo de Castilla y Leén” incepand din 2011 si eliminidndu-se referirile la autorizare sau la controalele efectuate
de consiliul de reglementare pentru a nu se contribui la restrictionarea liberei circulatii a bunurilor si la libera

prestare a serviciilor.
Formularea din caietul de sarcini actual:

Toate carcasele de ,Lechazo de Castilla y Ledn” expediate pentru comercializare trebuie sd poarte o etichetd circu-
lard pe care figureazd, intotdeauna, logoul consiliului de reglementare, data sacrificrii si numarul de identificare si
fard care nu pot fi comercializate ca atare.

Indiferent de tipul de ambalaj in care sunt expediate pentru comercializare, carcasele trebuie sd poarte o etichetd
circulard de garantie care este numerotatd si furnizatd de consiliul de reglementare si care este aplicatd astfel incat
sd nu poatd fi reutilizatd.

Etichetele cu care se comercializeazd mielul ,Lechazo de Castilla y Ledn” trebuie si fie aprobate in prealabil de
consiliul de reglementare.

Este oportund modificarea formularii actuale dupd cum urmeaza:

Toate carcasele sifsau ambalajele care sunt expediate spre comercializarea cu IGP ,Lechazo de Castilla y Ledn” tre-
buie sd poarte in mod obligatoriu o etichetd circulard de garantie pe care si figureze cel putin logoul denumirii,
data sacrificdrii si numdrul de identificare i care sd fie fixatd in asa fel inct sd nu poatd fi reutilizata.

Logoul denumirii este urmatorul:
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Modificarea nr. 8

Structura de control:

In prezent, organismul de control este Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leén (Institutul de tehnologie agricold din
Castilia si Leon), in calitate de autoritate competenta.

Formularea din caietul de sarcini actual:
Componentd:

Consiliul de reglementare, un organism profesional format din reprezentanti ai sectorului productiei, este cel care efec-
tueazd controalele referitoare la indicatia geografici protejatd ,Lechazo de Castilla y Ledn”.

Acesta este alcituit din:

— un presedinte;

— un vicepresedinte;

— cinci membri care reprezintd sectorul cresterii animalelor;

— cinci membri care reprezintd sectorul industrial;

— un membru tehnic care reprezintd administratia.

Mandatul membrilor este reinnoit o datd la patru ani prin alegeri democratice.
Domeniul de competenta:

(a) in ceea ce priveste teritoriul: ariile in care se desfdsoard productia si prelucrarea;

(b) in ceea ce priveste producitorii: produsele cu IGP, pe parcursul tuturor etapelor de productie, prelucrare, transport si
comercializare;

(c) in ceea ce priveste persoanele: cele inscrise in diferitele registre.
Functii/Atributii:
— Intocmirea si verificarea diferitelor registre;

— furnizarea de orientdri, supravegherea si controlul productiei, ambalarii si calititii cirnii cu IGP. Activitdtile de con-
trol si de supraveghere sunt asigurate de inspectori abilitati de administratia competentd, care actioneazd in mod
impartial in relatia cu producitorii si prelucritorii;

— calificarea produsuluj;
— promovarea §i apararea indicatiei geografice protejate;

— intreprinderea, cu deplind responsabilitate si capacitate juridicd, a unor actiuni de asumare de obligatii si de prezen-
tare in instantd, ludnd misuri specifice rolului siu de reprezentare si protejare a intereselor generale in ceea ce
priveste denumirea specificd.

Este oportund modificarea formularii actuale dupa cum urmeaza:

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos Km 119. Finca Zamaduefias
47071 Valladolid

Valladolid

ESPANA

Tel. +34 983412034
Fax +34 983412040
E-mail: controloficial@itacyl.es
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Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leén, prin intermediul subdirectiei pentru calitatea si promovarea alimentelor,
este autoritatea competentd responsabild cu verificarea respectdrii caietului de sarcini al produsului, precum si cu aplica-
rea sistemului de sanctiuni previzut de Legea nr. 1/2014 din 19 martie, Agraria de Castilla y Ledn.

DOCUMENT UNIC
»Lechazo de Castilla y Le6n”
Nr. UE: PGI-ES-02188 - 26.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumirea

,Lechazo de Castilla y Leén”

2. Statul membru sau tara tertd

Spania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs

Clasa 1.1 Carne (si organe comestibile) proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Produsul este obtinut din miel, mascul sau femeld, ndscut si crescut pe teritoriul comunitdtii autonome Castilia si
Leon, provenit din rasa Churra, Castellana sau Ojalada sau din incrucisarea acestor rase si hranit doar cu lapte
matern.

Indicatia geograficd protejatd ,Lechazo de Castilla y Le6n” este utilizatd pentru carcasele care intrunesc urmdtoarele
caracteristici:

— greutatea carcasei: intre 4,5 si 7 kg. In cazul in care carcasa este prezentatd cu cap si organe, aceastd greutate
este majoratd cu 1 kg;

— clasificarea carcasei: categoria A, de calitatea intdi, in conformitate cu normele europene in vigoare privind
clasificarea carcaselor de ovine;

— prezentdri: carcasd cu cap si organe, carcasa fdrd cap si organe, semicarcasi i bucdti primare;
— conformatie: profil rectiliniu cu tendintd subconvexd, proportii armonioase si contururi usor rotunjite;

— caracteristicile grisimii: grdsime exterioard de culoare albd ca ceara. Epiplonul ciptuseste carcasa. Cel putin
jumdtate din suprafata rinichilor este acoperitd de grasime;

— culoarea cirnii: alb sidefiu sau roz pal;

— caracteristicile cdrnii: carne foarte fragedd, cu o micd infiltrare de grdsime intramusculard, foarte suculentd si cu
o texturd foarte find.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Mamele sunt hrénite prin pasunat, pentru a beneficia de miristile si pasunile naturale din aria delimitatd, in sezonul
estival, intre perioada dintre recoltarea cerealelor si lucrarea terenului la inceputul toamnei.

De la inceputul primiverii si pand la inceputul iernii, pentru hrinirea oilor sunt folosite celelalte pasuni, pe care
creste vegetatia tipicd comunitatii autonome Castilia si Leon.

larna, in perioada de repaus vegetativ, si in perioadele de maximd necesitate (fitare si lactatie), precum si in perioa-
dele in care hrana este insuficientd din cauza conditiilor meteorologice nefavorabile, ratia de bazd poate fi comple-
tatd prin addugarea unor ratii formate din cereale, leguminoase si nutreturi, in conformitate cu legislatia in vigoare
a Uniunii.
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Animalele destinate a purta indicatia geograficd protejatd rdman cu mamele lor si sunt hrinite doar cu laptele
matern pand la sacrificare.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd
Animalele se nasc si sunt crescute, sacrificate si prelucrate in aria geograficd delimitata.
3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd
3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd
Toate carcasele sifsau ambalajele care sunt expediate spre comercializarea cu IGP ,Lechazo de Castilla y Le6n” tre-
buie sd poarte in mod obligatoriu o etichetd circulard de garantie pe care si figureze cel putin logoul denumirii,
data sacrificarii si numarul de identificare si care si fie fixatd in asa fel incat si nu poati fi reutilizata.
Logoul denumirii este urmdtorul:
$ )
" je
4. Delimitarea concisd a ariei geografice
Aria geograficd delimitatd cuprinde intregul teritoriu al comunitdtii autonome Castilia si Leon.
5. Legitura cu aria geografici

Legitura dintre aria geograficd §i produsul ,Lechazo de Castilla y Leén” se bazeazd pe reputatia denumirii si pe
metoda de productie traditionald, conform cireia animalul este hranit doar cu lapte matern, fapt care, combinat cu
utilizarea raselor Churra, Castellana si Ojalada, conferd cdrnii caracteristici specifice.

Aria de productie a efectivelor de ovine care apartin celor trei rase autohtone (Churra, Castellana si Ojalada) si care
sunt destinate productiei de carcase cu IGP cuprinde intregul teritoriu al comunitdtii autonome Castilia si Leon.
Aceastd regiune este caracterizatd de o climd cu ierni lungi si aspre (care includ perioade frecvente cu ceatd groasd
si ingheturi timpurii si tardive) si veri scurte si neregulate, in care se succed perioade reci si perioade toride si aride.
Precipitatiile sunt reduse in cea mai mare parte a zonelor de ses si existd diferente mari intre uniformitatea relativa
a campiilor si puternicele contraste climatice ale zonelor de munte.

Castilia si Leon este o regiune spaniold in care agricultura este, in esentd, cerealierd si in care nu existd posibilitati
semnificative de schimbare a orientdrii productiei, din cauza infrastructurii limitate a regiunii. Suprafata ariei deli-
mitate este constituitd in proportie de 66,5 % din zone de ses, aflate la altitudine in centrul comunitatii si utilizate
in principal pentru cultivarea cerealelor. Aria perifericd, aflatd la altitudine mai mare §i caracterizatd de precipitatii
mai abundente, este constituitd, de asemenea, din miristi de culturi de cereale si din pdsuni naturale bogate. Aceste
pasuni sunt compuse din iarbd care creste spontan pe terenurile necultivate si ldsate in parloagd, precum si din
resursele alimentare oferite de diversele specii de arbusti, cum ar fi iarba-neagri sau ericaceele, trandafirii silbatici
(Cistus ladeniferus si laurifolius), care sunt speciile dominante in maquis-ul din cea mai mare parte a regiunii, precum
si de labiate si leguminoase (arbusti din genurile Genista, Sarathamus, Cystus, Ulex), cimbrisor si alte plante caracte-
ristice, cum ar fi osul iepurelui (Ononis tridentata). Pe vastele pasuni subalpine, se observd prezenta dominanti
a teposicii (Nardus stricta) si a pdiusurilor (Festuca).
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Relieful si clima au conditionat dezvoltarea sectorului agricol, atat prin limitdrile pe care le-au impus, cat si posibi-
litatile pe care le-au oferit in ceea ce priveste productia. Date fiind variatiile termice, optiunile sunt reduse, deoarece
existd putine culturi care pot rezista la 0o gamd ampld de temperaturi (cereale, porumb, floarea-soarelui, lucernd
etc.), iar deficitul hidric din timpul verii, cauzat de precipitatiile reduse din lunile de vard, a impus o dependenti de
irigatii. Prin urmare, in multe zone, cultivarea cerealelor a fost singura optiune de productie pentru fermieri, avand
in vedere conditiile de mediu, iar cresterea ovinelor a fost cea mai bund modalitate de valorificare a miristilor si
a pasunilor efemere neirigate, rasele Churra, Castellana si Ojaladas fiind cel mai bine adaptate la aceste conditii,
datoritd caracterului lor robust.

Datd fiind raritatea pasunilor abundente si rispandite in mod convenabil de-a lungul tuturor anotimpurilor, nece-
sare pentru hrdnirea animalelor si pentru productia regulatd a unor miei cu o greutate bund, cresterea ovinelor
s-a orientat spre productia de lactate, mieii fiind sacrificati la o varstd foarte fragedd.

Picturile rupestre gdsite in Las Batuecas, localitate din provincia Salamanca, dateazd din epoca invaziei celtice si
sunt cea mai veche mdrturie a existentei si cresterii ovinelor in actuala regiune Castilia si Leon. Insd toate fermele
s-au dezvoltat puternic datoritd importantei unei asociatii a crescitorilor de ovine care practici transhumanta [Hon-
rado Concejo de la Mesta de Pastores], entitate recunoscutd de Alfonso al X-lea cel Intelept drept ,un grup de cresca-
tori care planificau impartirea pasunilor, stabileau calendarul de utilizare a resurselor naturale etc.”

Caracteristicile fizice ale zonei si factorii naturali §i umani ai comunititii autonome Castilia si Leon au generat un
sistem de productie traditional, extensiv si semi-extensiv, caracterizat de utilizarea pasunilor si a resurselor naturale,
de ferme de ovine in care animalele de reproductie sunt crescute in cadrul unui regim mixt bazat pe pdsunat si pe
addpostirea in grajduri si de hrinirea mieilor doar cu lapte matern. Rasele autohtone Churra, Castellana si Ojalada
si incrucisdrile lor sunt cel mai bine adaptate la acest sistem de productie, rezultatul fiind un produs de o calitate
excelentd, caracterizat, gratie hrinirii mieilor doar cu lapte matern, de o carne albi si fragedd, care contine putind
grdsime intramusculard.

Sistemul de productie si varsta fragedd la sacrificare au fost determinate de constringerile de mediu locale, de
caracteristicile specifice ale raselor utilizate, cu animale de mici dimensiuni, precum si de traditiile de productie
bine ancorate in specificul regiunii. Varsta si greutatea mielului de lapte la momentul sacrificarii influenteazi gradul
de acoperire cu grdsime si consistenta grasimii, precum si culoarea, gustul si aroma carnii.

Sacrificarea la o varstd fragedd si hrinirea cu lapte matern conferd cirnii de miel de lapte ,Lechazo de Castilla
y Leén” o culoare caracteristicd, alb-fildesiu sau roz pal. Caracterul zemos si fraged al cdrnii se datoreazd greutatii
reduse la sacrificare a mieilor si hrinirii acestora cu lapte matern, doi factori care reduc stabilitatea la gitire
a colagenului acestei cdrni i, prin urmare, fac ca aceastd carne sd fie mai frageda.

In plus, carcasele de miel de lapte sunt caracterizate de o preponderenti accentuatd a oaselor in raport cu
muschiul, deoarece animalele sunt foarte tinere, iar musculatura lor nu s-a dezvoltat, acest fapt explicand, de ase-
menea, cantitatea redusd de grisime intramusculara.

Desi este sacrificat la o varstd fragedd, mielul de lapte ,Lechazo de Castilla y Ledn” prezintd un nivel relativ ridicat
de acoperire cu grisime internd si externd. Acest lucru se datoreazd faptului cd consumul nelimitat de lapte aduce
un aport excedentar de energie, care, combinat cu rata redusd de crestere a acestor rase, se acumuleazi sub formi
de grdsime. Prezenta grisimii pe cel putin jumdtate din suprafata rinichilor mieilor dovedeste ci animalele sunt
hrinite doar cu lapte matern. Aceastd grisime externd, de culoare albd ca ceara, conferd cirnii o aromd cu totul
caracteristicd.

Mieii de lapte ,Lechazo de Castilla y Ledn” satisfac cererea semnificativd a consumatorilor de carcase foarte usoare,
cu putind grdsime si cu o carne de culoare deschisd, drept care acest produs poate fi comercializat la preturi foarte
ridicate.

De secole, friptura de miel preparatd in mod traditional este un fel de méncare apreciat in gastronomia din Castilia
si Leon. Cel mai bun mod de a sdrbitori un eveniment impreund cu familia sau prietenii, este, de veacuri, savurarea
acestei delicatese.

Mielul de lapte figureazd, de asemenea, in cirtile de bucate [Secretos de los Chefs: técnicas y trucos de 50 estrellas
Michelin (Secretele bucitarilor-sefi: trucuri si tehnici de la 50 de stele Michelin), Bon Vivant, 2008, cu prolog de
Ferran Adrid], in revistele gastronomice [De Origen, Carnicas 2000, Eurocarne, Siburitas, Argi, la guia de Turismo gas-
tronomico de Espafia 2009 de Anaya etc.] si in Manual Gastrondmico del Lechazo Asado de la Asociacién de Asadores de
Lechazo de Castilla y Leén (manualul gastronomic dedicat fripturii de miel al asociatiei producitorilor de fripturi de
miel de lapte din Castilia si Leon).
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De asemenea, existd referiri la calitatea acestui produs in diverse studii, precum cel efectuat de Facultatea de Medi-
cind Veterinard din cadrul Universitdtii din Zaragoza si intitulat Identificacion y adecuacién de la calidad y la compo-
sicion de la carne de diferentes tipos de ovinos europeos. Adaptacion a las preferencias de los consumidores (Identificarea si
caracterul adecvat al calitdtii si compozitiei cirnii diverselor tipuri de ovine din Europa. Adaptarea la preferintele
consumatorilor), concluzia acestui studiu fiind cd mielul de lapte este preferatul consumatorilor.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads|
registros/2017_05_10_Pliego_Lechazo_I_G_P.pdf
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