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REGULAMENTUL (UE) NR. 779/2010 AL COMISIEI

din 2 septembrie 2010

de aprobare a unor modificiri minore din caietul de sarcini al unei denumiri inregistrate in Registrul
denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice protejate [Thiiringer Rotwurst (IGP)]

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului
din 20 martie 2006 privind protectia indicatiilor geografice si a
denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (!),
in special articolul 9 alineatul (2) a doua tezd,

intrucat:

(1)  Comisia a analizat cererea Germaniei, formulati in
temeiul articolului 9 alineatul (1) primul paragraf din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006, de aprobare a modi-
ficdrii unor elemente din caietul de sarcini al indicatiei
geografice protejate ,Thiiringer Rotwurst” inregistratd
prin Regulamentul (CE) nr. 2400/96 (%), astfel cum a
fost modificat prin Regulamentul (CE) nr. 2206/2003 (3).

(2)  Obiectul cererii este modificarea caietului de sarcini prin
extinderea tipurilor de ambalaje, in special pentru a
permite utilizarea borcanelor de plastic, dar nu si a
membranei artificiale. Acest lucru corespunde mai bine

realititilor pietei si preferingelor consumatorilor si faci-
liteazd exploatarea potentialului de piatd existent.

(3)  Comisia a examinat modificdrile in cauzi si a hotdrat cd
sunt justificate. Avand in vedere cd modificarile solicitate
sunt minore, Comisia le poate aproba fird a recurge la
procedura previzutd la articolele 6 si 7 din regulamentul
mentionat,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Se aprobd modificarile aduse caietului de sarcini al indicatiei
geografice protejate ,Thiiringer Rotwurst” previzute in anexa L.

Articolul 2

Documentul unic actualizat este prevazut in anexa IL

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 2 septembrie 2010.

JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
() JO L 327, 18.12.1996, p. 11.
JO L 330, 18.12.2003, p. 13.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA 1

Se aprobd urmdtoarele modificari ale caietului de sarcini al indicatiei geografice protejate ,Thiiringer Rotwurst™:

1.

La punctul ,4.2. Descriere”, paragraful al treilea se inlocuieste cu urmdtorul text:

,,Thﬁringer Rotwurst se comercializeazd in stare proaspdtd, in intestin subtire sau vezicd de porc, sau conservat, in
borcane de sticld sau alte recipiente, cu exceptia membranei artificiale.”

. La punctul ,4.5. Metoda de productie”, a saptea frazd se inlocuieste cu urmatorul text:

»2Amestecul se introduce apoi, fard a fi prea indesat, in intestin subtire sau vezicd de porc si fie se prepard in bain-marie
timp de 80 de minute la 85 °C sau (in cazul vezicilor) timp de 105 minute la 85 °C, fie se conservd in borcane de
sticld sau alte recipiente, cu exceptia membranei artificiale.”
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ANEXA 11

DOCUMENT UNIC

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

produselor agricole si alimentare
~THURINGER ROTWURST”
NR. CE: DE-PGI-0105-0224-18.02.2009
IGP ( X ) DOP ()

Denumire

,Thiiringer Rotwurst”

Statul membru sau tara tertd

Germania

Descrierea produsului agricol sau alimentar
Tip de produs

Tip 1.2. Produse pe bazd de carne

Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Produsul este o specialitate de cirnati in sange fabricati din materii prime de calitate si selectionate, dovezile calititii
superioare fiind aspectul uniform al feliilor, culoarea rosu intens si aroma picantd. Una dintre caracteristicile
distinctive sunt insertiile de cuburi de carne macrd (minimum 35 %, unele dintre acestea putand fi inlocuite cu
buciti de ficat, inima sau limb3) si de gusd curitatd bine de sorici (pan la 35 %). In afard de sange/sorici, acest tip de
carnati mai contine aproximativ 5 % ficat. Thiiringer Rotwurst se comercializeazd in stare proaspdtd, in intestin
subtire sau vezicd de porc, sau conservat, in borcane de sticld sau alte recipiente, cu exceptia membranei artificiale.

Compozitie:

Pentru 100 kg de carnati sunt necesare 55 kg de carne de porc prefiartd fird tendoane, cu un continut maxim de
grisime vizibild de 5 %, 25 kg de gusd prefiartd fard sorici, 5 kg de ficat crud de porc, 7,5 kg de singe de porc
preparat cu sare, 7,5 kg de sorici fiert; nitrat pentru saramurd, amestec de condimente (in special piper negru
mdcinat, maghiran de Turingia si ceapd).

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geografica delimitatd

Intregul proces de productie a carnatilor in sange se desfisoard in aria geografica specificati.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

Norme specifice privind etichetarea

Delimitare concisd a ariei geografice

Landul federal Turingia
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5.1.

5.2.

5.3.

Legitura cu aria geograficd
Specificitatea ariei geografice

Thiiringer Rotwurst este un produs cu traditie seculard in Turingia. Este un produs de bazi al breslei macelarilor si
se fabricd si se consumd, din vremuri foarte indepartate, la atdt de indragitele sirbatori de sacrificare a porcului ale
fermierilor din Turingia. In prezent, produsul se fabrici pe tot teritoriul regiunii Turingia. Existd de asemenea cativa
producitori principali. S-a pdstrat provenienta in denumire, deoarece, in timpul fostei RDG, aceasta era folositd doar
ca o indicatie autenticd a originii geografice.

Specificitatea produsului

Carnatii de Turingia, din care face parte, din vremuri foarte indepdrtate, si Thiiringer Rotwurst, au o bund reputatie
in Germania si in afara acesteia de peste 200 de ani. Datoritd gustului sdu excelent, Thiiringer Rotwurst este foarte
cunoscut §i ciutat pretutindeni, fiind de asemenea denumit si ,Regele carnatilor in sange”.

Legatura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputafia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Reputatia produsului Thiiringer Rotwurst se datoreazd madiestriei si experientei micelarilor din Turingia, precum si
retetelor traditionale.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

Markenblatt, vol. 20 din 16.5.2008, partea 7a-bb, p. 33365

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/150
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