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REGULAMENTUL (CE) NR. 1662/2006 AL COMISIEI
din 6 noiembrie 2006
de modificare a Regulamentului (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European i al Consiliului de stabilire
a unor norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine animald

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor
norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine
animald (7), in special articolul 10 alineatul (1),

intrucat:

(1)

Operatorii din sectorul alimentar supusi dispozitiilor ane-
xei 11T la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 au obligatia de a
se asigura ca fiecdrui produs de origine animald sd i se
aplice o marcd de identificare in conformitate cu
dispozitiile stabilite in sectiunea I din anexa II la
regulamentul sus-amintit. Cu exceptia dispozitiilor con-
trare, previzute in mod expres, si din motive de control,
produsele de origine animald un trebuie sd poarte mai mult
de o marcd de identificare.

Sectiunea I din anexa IIl la Regulamentul (CE) nr. 853/2004
stabileste normele privind productia si introducerea pe
piatd a cdrnii provenind de la ungulate domestice. Excep-
tiile de la jupuirea completd a carcaselor si a altor parti ale
corpului animalului destinate consumului uman sunt sta-
bilite la capitolul IV punctul 8 al respectivei sectiuni. Este
necesar ca aceste exceptii si fie extinse si pentru botul si
buzele animalelor de origine bovind, in masura in care
indeplinesc aceleasi conditii ca si cele referitoare la capetele
animalelor de origine ovind sau caprini.

Amigdalele servesc drept filtre impotriva tuturor agentilor
nocivi care pdtrund in cavitatea bucald a animalelor si este
necesar sa fie extirpate din motive de igiend si sigurantd in
timpul procesului de sacrificare a ungulatelor domestice.
Deoarece s-a omis, din neatentie, sd se prevadé extirparea
amigdalelor ca fiind obligatorie pentru porcinele domes-
tice, aceastd obligatie este necesar a fi restabilita.

Sectiunea VI din anexa III la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabileste cerintele privind productia si
introducerea pe piatd a produselor pesciresti destinate
consumului uman. Uleiul de peste este inclus in definitia

() JOL139,30.4.2004, p. 55, astfel cum a fost rectificat in JO L 226,

25.6.2004, p. 22. Regulament, astfel cum a fost modificat ultima datd
prin Regulamentul (CE) nr. 2076/2005 al Comisiei (JO L 338,
22.12.2005, p. 83).

produselor pesciresti. In consecint, este necesar a se sta-
bili cerinte specifice privind productia si introducerea pe
piatd a uleiului de peste destinat consumului uman. Este
necesar a se prevedea un sistem tranzitoriu pentru a da
posibilitatea unitatilor din tari terte sd se adapteze la noua
situatie.

Colostrul este considerat un produs de origine animald, dar
nu este acoperit prin definitia laptelui crud, astfel cum este
mentionatd in anexa I la Regulamentul (CE) nr. 853/2004.
Colostrul si laptele crud se secretd intr-un mod similar si se
pot considera ca prezentand riscuri similare pentru sini-
tatea umani. In consecintd, este necesar si se introduci
reguli specifice de igiend pentru productia de colostru.

Sectiunea XV a anexei II la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabileste cerintele privind productia de
colagen. Se precizeazd ¢ produsul colagen trebuie si fie
produs cu ajutorul unui procedeu care oferd garantii cd
materia prima face obiectul unui tratament care constd in
spélare, adaptare a pH-ului prin utilizarea unui tratament
acid sau alcalin, urmat de una sau mai multe clitiri, de o
filtrare si de o extruziune, sau cu ajutorul unui procedeu
echivalent autorizat. O procedurd diferitd constand in
hidroliza colagenului care nu poate fi extrudat a fost supusa
evaludrii Autorititii Europene pentru Siguranta Alimentard
(AESA). La 26 ianuarie 2005, AESA adoptd un aviz privind
siguranta colagenului si a unei metode de procesare pen-
tru productia de colagen. S-a tras concluzia ¢ metoda de
productie propusi garanta obtinerea unui colagen destinat
consumului uman a cirui sigurantd sanitard este echiva-
lentd sau superioard celei obtinute prin aplicarea standar-
delor din sectiunea XV. in consecinti, este necesar a fi
modificate conditiile de productie de colagen.

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Consiliului se modifica
in consecintd.

Misurile previzute de prezentul regulament sunt in
conformitate cu avizul Comitetului permanent pentru
lantul alimentar si sdndtatea animald,
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ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT: 2. Anexa IIl se modifica in conformitate cu anexa II la prezentul
regulament.
Atrticolul 1
Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd dupd cum urmeazd: Articolul 2
1. Anexa II se modificd in conformitate cu anexa I la prezentul Prezentul regulament intrd in vigoare in a saptea zi de la data
regulament. publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 6 noiembrie 2006.

Pentru Comisie
Markos KYPRIANOU

Membru al Comisiei
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ANEXA I
Sectiunea I partea A punctul 2 din anexa II la Regulamentul nr. 853/2004 se inlocuieste cu urmdtoarele:
,2.  Cutoate acestea, este necesard aplicarea unei noi marci pe un produs numai daca se indepérteazd ambalajul sau

invelisul acestuia sau daci este supus unei prelucriri ulterioare intr-o altd unitate. In astfel de cazuri, noua marcd
trebuie sd indice numdrul autorizatiei unititii unde au avut loc aceste operatiuni.”
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ANEXA II

Anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd dupd cum urmeaza:

1. La sectiunea I, capitolul IV se modificd dupd cum urmeazi:
(a) Punctul 8 se inlocuieste cu urmatoarele:

.8. Este oportun s se realizeze o jupuire completd a carcaselor si a celorlalte parti ale corpului animalului
destinate consumului uman, cu exceptia porcului, a capetelor de ovine, de caprine si de vitei, a botului
si a buzelor de bovine si a picioarelor de bovine, ovine si caprine. Capetele si picioarele, inclusiv botul
si buzele, trebuie sd fie manipulate astfel incat sa fie evitatd orice contaminare a crnii.”

(b) Punctul 16 litera (a) se inlocuieste cu urmatoarele:

,(a) este necesar si fie extirpate in mod igienic amigdalele bovinelor, ale porcinelor si ale solipedelor;”.

2. La sectiunea VIII capitolul 11, se adaugd partea E:

»E. CERINTE PRIVIND ULEIUL DE PESTE DESTINAT CONSUMULUI UMAN

Operatorii din sectorul alimentar au obligatia de a se asigura ca materiile prime utilizate pentru prepararea
uleiului de peste destinat consumului uman si rdspundd urmdtoarelor criterii:

1. provin din produse pesciresti care au fost considerate proprii pentru consumul uman;
2. provin de la unitdti, inclusiv vase, aprobate in conformitate cu prezentul regulament;

3. sunt transportate si depozitate in conditii igienice pand la momentul prelucrarii.”

3. Sectiunea IX se inlocuieste cu urmitoarele:

,SECTIUNEA IX: LAPTE CRUD, COLOSTRU, PRODUSE LACTATE SI PRODUSE PE BAZA DE COLOSTRU
in sensul prezentei sectiuni:

1. Prin «olostru» se intelege fluidul secretat de glandele mamare ale animalelor producitoare de lapte de la trei
pand la cinci zile dupd nastere, bogat in anticorpi si minerale, si care precede productia de lapte crud.

2. Prin «produse pe bazi de colostru se intelege produse care rezultd din prelucrarea colostrului sau dintr-o noud
prelucrare a acestor produse.

CAPITOLUL I: ~ LAPTE CRUD $I COLOSTRU - PRODUCTIA PRIMARA

Este necesar ca operatorii din sectorul alimentar care produc sau, dupi caz, colecteazi lapte crud si colostru sd
asigure respectarea cerintelor previzute in acest capitol.

. CERINTE DE SANATATE ANIMALA CARE SE APLICA PRODUCTIEI DE LAPTE CRUD $I DE COLOSTRU
1. Este necesar ca laptele crud si colostrul sd provind de la animale:

(a) care nu prezintd nici un simptom de boald contagioasi care poate fi transmisd omului prin lapte
si colostru;

(b) in bund stare de sdndtate si care nu prezintd nici un semn de boald care ar putea duce la
contaminarea laptelui i, in special, care nu suferd de o infectie a aparatului genital insotitd de
scurgeri, de enteritd cu diaree si febrd sau de o inflamatie vizibild a ugerului;

() care nu prezintd nici o rand a ugerului care ar putea altera laptele si colostrul;

(d) cdrora nu li s-au administrat substante sau produse neautorizate sau animale care nu au ficut
obiectul unui tratament ilegal in temeiul Directivei 96/23/CE;
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2.

3.

(e) pentru care, in cazul administrarii unor produse sau substante autorizate, a fost respectatd perioada
de asteptare prescrisd pentru aceste produse sau substante.

(@) Tn ceea ce priveste in special bruceloza, este necesar ca laptele crud si colostrul s3 provini:

(i) de la vaci sau bivolite care apartin unui efectiv care, in sensul Directivei 64/432/CEE ('), este
indemn sau oficial indemn de brucelozi;

(ii) de la oi sau de la capre care apartin unei exploatatii oficial indemne sau indemne de bruceloza
in sensul Directivei 91/68/CEE (?) sau

(i) de la femele din alte specii care apartin, pentru speciile sensibile la bruceloza, unui efectiv
controlat regulat pentru aceastd maladie in cadrul unui plan de supraveghere aprobat de
autoritatea competenta.

(b) Tn ceea ce priveste tuberculoza, laptele crud si colostrul trebuie sd provina:

(i) delavacisau bivolite care apartin unui efectiv care, in sensul Directivei 64/432/CEE, este indemn
sau oficial indemn de brucelozd sau

(ii) de la femele din alte specii care apartin, pentru speciile sensibile la tuberculoza, unui efectiv
controlat regulat pentru aceastd maladie in cadrul unui plan de supraveghere aprobat de
autoritatea competentd.

() In cazul in care sunt tinute capre impreund cu vaci, este necesar ca aceste capre si fie controlate si
sd fie supuse unor teste de tuberculoza.

Cu toate acestea, laptele crud care provine de la animale care nu respect cerintele de la punctul 2 poate
fi utilizat cu autorizatia autoritdtii competente:

(a) in cazul vacilor sau al bivolitelor care nu prezintd o reactie pozitiva la testele de depistare a
tuberculozei sau a brucelozei si nici un simptom al acestor boli dupa ce au fost supuse unui
tratament termic, astfel incat sd prezinte o reactie negativa la testul de fosfatazg;

(b) in cazul oilor sau al caprelor care nu prezintd o reactie pozitiva la testele de depistare a brucelozei
sau care au fost vaccinate impotriva brucelozei in cadrul unui program de eradicare aprobat si care
nu prezintd nici un simptom al acestei boli:

(i) fie pentru fabricarea branzeturilor cu o duratd de maturare de cel putin doud luni;

(ii) fie dupd ce au fost supuse unui tratament termic, astfel incat si prezinte o reactie negativa la
testul de fosfataza si

(c) 1n cazul femelelor altor specii care nu prezintd o reactie pozitiva la testele de depistare a tuberculozei
sau a brucelozei si nici un simptom al acestor boli, dar care apartin unui efectiv in care a fost
detectatd bruceloza sau tuberculoza in urma controalelor mentionate la punctul 2 litera (a)
punctul (ifi) sau la punctul 2 litera (b) punctul (i), in cazul in care sunt supuse unui tratament care
sd asigure siguranta acestuia.

Laptele crud si colostrul de la un animal care nu respectd cerintele de la punctele 1-3 —si anume orice
animal care prezintd individual o reactie pozitivd la testele profilactice privind tuberculoza sau
bruceloza prevazute in Directiva 64/432/CEE si de Directiva 91/68/CEE — nu trebuie sd fie utilizat
pentru consumul uman.
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IL.

[zolarea animalelor infectate sau suspecte de a fi infectate cu una dintre bolile mentionate la punctul
1 sau 2 este necesar si fie eficientd, in scopul evitdrii oricdrui efect nefast asupra laptelui si a
colostrului altor animale.

IGIENA IN EXPLOATATIILE DE PRODUCTIE A LAPTELUI SI A COLOSTRULUI

A.  Cerinte care se aplicd spatiilor §i echipamentelor

Este necesar ca instalatiile de muls si spatiile in care este depozitat, manipulat sau racit laptele si
colostrul s fie situate si si fie construite astfel incat si limiteze riscurile de contaminare a laptelui
si a colostrului.

Este necesar ca spatiile destinate depozitarii laptelui i a colostrului sa fie protejate de vermina si
bine separate de spatiile unde sunt addpostite animalele si, dupd caz, pentru a rispunde cerintelor
prevdzute de partea B, sd dispund de un echipament de refrigerare corespunzitor.

Este necesar ca suprafata echipamentelor care intrd in contact cu laptele si colostrul (ustensile,
recipiente, cisterne etc. utilizate la muls, la colectare si la transport) sd fie usor de curdtat si, dacd
este necesar, de dezinfectat i bine intretinutd. Aceasta impune utilizarea unor materiale netede,
lavabile si netoxice.

Dupd utilizare, aceste suprafete trebuie sd fie curdtate si, dacd este necesar, dezinfectate. Dupd
fiecare transport sau fiecare serie de transporturi, atunci cind intervalul dintre descarcare si
incdrcarea urmatoare este foarte scurt, dar in toate cazurile cel putin o dati pe zi, este necesar ca
recipientele si cisternele utilizate pentru transportul laptelui crud si fie curitate si dezinfectate in
mod corespunzitor inainte de a fi reutilizate.

B. Igiena in timpul mulsului, al colectirii si al transportului

1.

Este necesar ca mulsul s fie efectuat in conditii de igiend, asigurand in special:
(a) ca, inainte de a incepe mulsul, ugerul si partile adiacente sa fie curate;

(b) ca laptele si colostrul de la fiecare animal sa fie controlate de citre persoana care raspunde de
muls sau cu ajutorul unei metode care permite obtinerea unor rezultate similare, in vederea
detectdrii unor caracteristici organoleptice sau fizico-chimice anormale, si ca laptele si
colostrul care prezintd astfel de caracteristici sd nu fie utilizate pentru consumul uman;

(c) calaptele si colostrul care provin de la animale care prezintd semnele clinice ale unei boli care
poate afecta mamela sd nu fie utilizate pentru consumul uman in cazul in care nu sunt in
conformitate cu indicatiile unui medic veterinar;

=

sd fie identificate animalele supuse unui tratament in urma caruia exista riscul ca reziduuri de
medicamente s treacd in lapte si ca laptele care provine de la aceste animale inainte de
incheierea perioadei de asteptare prescrise sd nu fie utilizat pentru consumul uman si

(¢) ca tratamentele prin imersiune sau prin pulverizare aplicate ugerelor si fie utilizate in
conformitate cu procedurile previzute de Directiva 98/8/CE a Parlamentului European si a
Consiliului din16 februarie 1998 privind introducerea pe piatd a produselor biocide ();

(f) colostrul se mulge separat si nu se amesteca impreund cu laptele crud.

Imediat dupd muls este necesar ca laptele si colostrul sd fie plasat intr-un spatiu curat, proiectat
si echipat astfel incit s se evite orice contaminare.

(a) Laptele trebuie de indatd adus la o temperaturd care sd nu fie mai mare de 8 °C, atunci cand
este colectat in fiecare zi, si 6 °C, atunci cand colectarea nu este efectuatd in fiecare zi.

(b) Colostrul trebuie de indatd adus si depozitat separat la o temperaturd care sd nu fie mai mare
de 8 °C, atunci cand este colectat in fiecare zi, si de 6 °C, atunci cand colectarea nu este efectuatd
in fiecare zi, sau congelat.



40

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

03/vol. 77

3. In timpul transportului este necesar ca ricirea si fie mentinutd, iar la sosirea in unitatea de
destinatie temperatura laptelui nu trebuie si fie mai mare de 10 °C.

4. Operatorii din sectorul alimentar nu sunt obligati si respecte cerintele privind temperatura
mentionate la punctele 2 si 3, in cazul in care laptele nu intruneste criteriile prevdzute in partea III
si in cazul in care:

(a) laptele este tratat in doud ore dupd muls sau in cazul in care

(b) este necesard o temperaturd mai mare din motive tehnologice legate de fabricarea anumitor
produse lactate, si autoritatea competentd autorizeazd acest lucru.

C. Igiena personalului

1. Este necesar ca persoanele care efectueazd mulsul si/sau manipuleazd lapte crud si colostru si
poarte haine curate i adaptate.

2. Este necesar ca persoanele care efectueazd mulsul sd respecte un nivel ridicat de igiena personala.
Este necesar ca in apropierea spatiilor de muls sa fie amplasate instalatii adaptate care si permitd
persoanelor care efectueazd mulsul si manipuleazi laptele crud si se spele pe maini i pe brate.

. CRITERII CARE SE APLICA LAPTELUI CRUD SI COLOSTRULUI

1. (a) Pand la stabilirea unor standarde in cadrul unei legislatii mai specifice privind calitatea laptelui si a
produselor lactate, se aplicd urmdtoarele criterii in cazul laptelui crud.

(b) Pani la adoptarea unei legislatii comunitare specifice sunt aplicabile criteriile nationale pentru colostru,
in ceea ce priveste continutul de germeni si de celule somatice sau reziduuri de antibiotice.

2. Controlul trebuie si fie efectuat pe un numdr reprezentativ de esantioane de lapte crud si colostru colectat
de la exploatatii de productie a laptelui si prelevate prin esantionare aleatorie, in conformitate cu punctele 3
si 4, in cazul laptelui crud, si cu criteriile nationale existente mentionate la punctul 1 litera (b), in cazul
colostrului. Controalele pot fi efectuate:

(a) de citre sau in numele operatorului din sectorul alimentar care produce laptele;

(b) de citre sau in numele operatorului din sectorul alimentar care colecteazd sau prelucreazi laptele;
() de citre sau in numele unui grup de operatori din sectorul alimentar sau

(d) in cadrul unui program de control national sau regional.

3. (a) Este necesar ca operatorii din sectorul alimentar sd pund in aplicare proceduri pentru ca laptele crud sa
intruneascd urmatoarele criterii:

(i) pentru laptele crud de vaci:

Continutul de germeni la 30 °C (per ml) < 100 000 ()

A

Continutul de celule somatice (per ml) < 400 000 ()

() Medie geometrica variabild constatatd pe o perioadd de doud luni, cu cel putin doud preleviri pe luna.

(**) Medie geometricd variabild constatatd pe o perioadd de trei luni, cu cel putin o prelevare pe lund, cu exceptia
cazului in care autoritatea competentd defineste o altd metodologie pentru a lua in considerare variatiile
sezoniere ale nivelurilor de productie.

(ii) pentru laptele crud de la alte specii

Continutul de germeni la 30 °C (per ml) <1500 000 (9

() Medie geometricd variabild constatatd pe o perioadd de doud luni, cu cel putin doud prelevari pe luna.
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(b)

Cu toate acestea, in cazul in care laptele crud care provine de la alte specii decat vacile este destinat
fabricarii de produse fabricate cu lapte crud printr-un procedeu care nu implica nici un tratament termic,
este necesar ca operatorii din sectorul alimentar sd facd tot ce este necesar pentru ca laptele crud si
intruneascd urmdtoarele criterii:

Continutul de germeni la 30 °C < 500 000 (9

() Medie geometricd variabild constatatd pe o perioadd de doud luni, cu cel putin doud prelevari pe luna.

4. Fard a aduce atingere Directivei 96/23/CE, este necesar ca operatorii din sectorul alimentar si pund in
aplicare proceduri pentru evitarea introducerii pe piatd a laptelui crud:

(a) al cdrui continut de reziduuri de antibiotice depdseste nivelul autorizat pentru una dintre substantele

prevdzute in anexele I si IIT la Regulamentul (CEE) nr. 2377/90 (%) sau

(b) in cazul in care totalul combinat de reziduuri ale tuturor substantelor antibiotice depdseste o valoare

maxima autorizata.

5. In cazul in care laptele crud nu respectd dispozitiile punctului 3 sau 4, este necesar ca operatorii din sectorul
alimentar sd informeze autoritatea competentd si si ia masuri pentru remedierea situatiei.

CAPITOLUL Il: ~ CERINTE PRIVIND PRODUSELE LACTATE SI CELE PE BAZA DE COLOSTRU

I.  CERINTE PRIVIND TEMPERATURA

1.

Operatorii din sectorul alimentar trebuie si se asigure ¢, la sosirea in unitatea de prelucrare:

(a) laptele este ricit rapid la o temperaturd care nu este mai mare de 6 °C;

(b) colostrul este ricit rapid la o temperaturd care nu este mai mare de 6 °C sau este mentinut inghetat
si este mentinut la aceastd temperaturd pand la prelucrare.

Cu toate acestea, operatorii din sectorul alimentar pot pastra laptele si colostrul la o temperaturd mai
mare:

(a) in cazul in care prelucrarea incepe de indatd dupd muls sau in patru ore dupa sosirea laptelui i a
colostrului in unitatea de prelucrare sau

(b) in cazulin care autoritatea competentd autorizeaza o temperaturd mai mare din motive tehnologice
legate de producerea anumitor produse lactate sau pe bazd de colostru.

II. ~ CERINTE PRIVIND TRATAMENTUL TERMIC

Atunci cand laptele crud, colostrul, produsele lactate sau cele pe bazd de colostru sunt supuse unui
tratament termic, este necesar ca operatorii din sectorul alimentar si asigure respectarea cerintelor
mentionate in Regulamentul (CE) nr. 8522004 anexa II capitolul XI. in special, si se asigure, in cazul
in care se utilizeazd urmatoarele procedee, ci sunt conforme cu specificatiile mentionate:

(a) Pasteurizarea se realizeazd printr-un tratament care implica:
(i) o temperaturd mai mare pentru scurt timp (cel putin 72 °C pentru 15 secunde);

(i) o temperaturd scazutd pentru un timp mai lung (cel putin 63 °C pentru 30 de minute) sau
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(iii) orice altd combinatie a conditiilor de timp i temperaturd pentru a se obtine un efect
echivalent,

astfel incat produsele sd prezinte, dupi caz, o reactie negativa la testul de fosfataza imediat dupa un
astfel de tratament.

(b) Tratamentul de ultrapasteurizare (UHT) se realizeaza printr-un tratament:

(i) care implicd un flux continuu de cdldurd la temperaturd inaltd pentru un scurt timp (nu mai
putin de 135 °C in combinatie cu o perioadd de mentinere potrivitd), astfel incat si nu se poata
dezvolta microorganisme sau spori viabili in produsul tratat atunci cind este pastrat intr-un
recipient inchis si aseptic la temperatura mediului inconjurdtor si

(i) suficient pentru a garanta cd produsele riman stabile din punct de vedere microbiologic o
perioada de 15 zile la o temperaturd de 30 °C in recipiente inchise sau dupa punerea in aplicare
a oricdrei alte metode care demonstreaza cd s-a aplicat tratamentul termic corespunzitor.

2. In cazul in care urmeaza sd supund laptele crud si colostrul unui tratament termic, este necesar ca
operatorii din sectorul alimentar:

(a) sdiain considerare procedurile puse la punct in conformitate cu principiile HACCP in conformitate
cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004 si

(b) sd respecte cerintele pe care le-ar putea formula autoritatea competentd in aceastd privintd atunci
cand autorizeazd unitdti sau efectueazd controale in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 854/2004.

IIl. CRITERII CARE SE APLICA LAPTELUI DE VACA CRUD

1. Este necesar ca operatorii din sectorul alimentar care produc produse lactate si pund in aplicare
proceduri pentru a asigura cd, imediat inainte de prelucrare:

(a) laptele de vacd crud utilizat pentru prepararea produselor lactate are continutul de germeni mai mic
de 300 000 pe ml la o temperaturd de 30 °C si

(b) laptele de vacd prelucrat, utilizat pentru prepararea produselor lactate, are continutul de germeni mai
mic de 100 000 pe ml la o temperaturd de 30 °C.

2. In cazul in care laptele crud nu intruneste criteriile stabilite la punctul 1, este necesar ca operatorii din
sectorul alimentar s informeze autoritatea competentd si sd ia misuri pentru a remedia situatia.

CAPITOLUL III:  IMPACHETARE SI AMBALARE

Este necesar ca inchiderea ambalajelor destinate consumatorului s fie efectuatd in unitatea unde a avut loc ultimul
tratament termic al produselor lactate care se prezintd in forma lichida, de indatd dupa umplere, cu ajutorul unor
dispozitive de inchidere care previn contaminarea. Sistemul de inchidere trebuie sd fie proiectat astfel incat dupa
deschidere sd rdimand vizibil si usor de controlat faptul cd ambalajul a fost deschis.

CAPITOLUL IV:  ETICHETARE

1.

Pe langi cerintele previzute de Directiva 2000/13/CE, cu exceptia cazurilor mentionate la articolul 13 alineatele
(4) si (5) din aceastd directivd, etichetarea trebuie sd indice in mod clar:

(a) in cazul laptelui crud destinat consumului uman ca atare, termenii apte crud»;

(b) in cazul produselor din lapte crud, la care procesul de productie nu comportd nici tratament termic nici
tratament fizic sau chimic, termenii «cu lapte crud»;

(¢) in cazul colostrului, termenul «colostru»;

(d) in cazul produselor pe bazd de colostru, termenii «pe baza de colostru.



03/vol. 77

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

43

2.

Cerintele de la punctul 1 se aplicd produselor destinate comertului cu améinuntul. Termenul «etichetaj»
include orice ambalaj, document, plicutd, etichetd, inel sau banderold care insoteste sau se referd la aceste
produse.

CAPITOLUL V:  MARCAJUL DE IDENTIFICARE

Prin derogare de la cerintele previzute in anexa II sectiunea I:

1.

marca de identificare poate contine o trimitere la locul de origine pe invelis sau pe ambalaj unde este indicat
numdrul autorizatiei unititii, in loc si indice numdarul autorizatiei unitatii;

. in

cazul sticlelor reutilizabile, marca de identificare poate indica numai codul tarii de expediere si numdrul

autorizatiei unitatii.

Directiva 64/432/CEE a Consiliului din 26 iunie 1964 privind problemele de inspectie veterinara care afecteaza
schimburile intracomunitare cu bovine i porcine (JO L 121, 29.7.1964, p. 1977/64). Directivi, astfel cum a
fost modificatd ultima datd prin Regulamentul (CE) nr. 21/2004 (JO L 5, 9.1.2004, p. 8).

Directiva 91/68/CEE a Consiliului din 28 ianuarie 1991 privind problemele de sinitate animald care afecteaza
schimburile intracomunitare cu ovine si caprine (JO L 46, 19.2.1991, p. 19). Directiva, astfel cum a fost
modificatd ultima datd prin Decizia 2005/932/CE a Comisiei.

JO L 123, 24.4.1998, p. 1. Directivd, astfel cum a fost modificatd prin Directiva 2006/50/CE (JO L 142,
30.5.2006, p. 6).

Regulamentul (CEE) nr. 2377/90 al Consiliului din 26 iunie 1990 de instituire a unei proceduri comunitare
pentru stabilirea limitelor maxime ale reziduurilor de medicamente de uz veterinar in alimentele de origine
animala (JO L 224, 18.8.1990, p. 1). Regulament, astfel cum a fost modificat ultima datd prin Regulamentul
(CE) nr. 1231/2006 (JO L 225, 17.8.2006, p. 3).”

La sectiunea XV capitolul III, punctul 1 se inlocuieste cu urmatoarele:

.1

Colagenul trebuie si fie produs cu ajutorul unui procedeu care oferd garantii cd materia prima face obiectul
unui tratament care constd in spalare, adaptare a pH-ului prin utilizarea unui tratament acid sau alcalin urmat
de una sau mai multe clatiri, de o filtrare si de o extruziune, sau cu ajutorul unui procedeu echivalent autorizat.
Misura extruziunii poate si nu fie efectuatd atunci cand se produce colagen cu masd moleculard micd din
materii prime provenite de la animale nerumegdtoare.”



