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REGULAMENTUL (CE) NR. 2074/2005 AL COMISIEI
din 5 decembrie 2005
de stabilire a misurilor de aplicare privind anumite produse reglementate de Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si organizarea unor controale oficiale prevazute
de Regulamentele (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si (CE) nr. 882/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului, de derogare de la Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al
Parlamentului European §i al Consiliului si de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE)
nr. 854/2004

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA COMUNIT;\TILOR EUROPENE,
avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind igiena
produselor alimentare (), in special articolul 13 alineatul (2),

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor
norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine
animald (?), in special articolele 9, 10 si 11,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor
norme specifice de organizare a controalelor oficiale privind
produsele de origine animala destinate consumului uman (3), in
special articolele 16, 17 si 18,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind controalele
oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformititii cu
legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si
cu normele de sandtate animald si de bundstare a animalelor (4),
in special articolul 63,

intrucat:

(I)  Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme specifice
de igiend care se aplicd produselor alimentare de origine
animald. Este necesar sd se stabileascd masuri de aplicare
pentru carne, moluste bivalve vii, produse de pescuit, lapte,
oud, pulpe de broascd si melci de mare, precum si pentru
produsele rezultate din prelucrarea acestora.

(") JOL139,30.4.2004, p. 1. Rectificat prin JO L 226, 25.6.2004, p. 3.

() JO L 139, 30.4.2004, p. 55. Rectificat prin JO L 226, 25.6.2004,
p. 22.

() JO L 139, 30.4.2004, p. 206. Rectificat prin JO L 226, 25.6.2004,
p- 83.

(*) JOL 165, 30.4.2004, p. 1. Rectificat prin JO L 191, 28.5.2004, p. 1.

(2)  Regulamentul (CE) nr. 854/2004 stabileste norme specifice
de organizare a controalelor oficiale privind produsele de
origine animald destinate consumului uman. Este necesar
sd se precizeze anumite norme si sd se defineascd alte
cerinte.

(3)  Regulamentul (CE) nr. 882/2004 stabileste, la nivel
comunitar, un cadru armonizat de norme generale pentru
organizarea de controale oficiale. Este necesar si se preci-
zeze anumite norme si sd se defineascd alte cerinte.

(4)  Decizia 20XX/2005/CE a Comisiei (°) abrogd anumite deci-
zii de aplicare a msurilor prevazute de directivele abrogate
prin Directiva 2004/41/CE a Parlamentului European si a
Consiliului din 21 aprilie 2004 de abrogare a unor directive
privind igiena alimentard si normele sanitare referitoare la
productia si comercializarea anumitor produse de origine
animald destinate consumului uman si de modificare a
Directivelor 89/662/CEE si 92/118/CEE ale Consiliului,
precum si a Deciziei 95/408/CE a Consiliului (6). Prin
urmare, anumite parti ale deciziilor in cauzi trebuie men-
tinute in prezentul regulament.

(5)  In temeiul Regulamentului (CE) nr. 852/2004, operatorii
din sectorul alimentar trebuie sd tind registre si sd le pas-
treze si sd pund informatiile pertinente care figureazd in
aceste registre la dispozitia autoritdtii competente si a ope-
ratorilor din sectorul alimentar destinatari, in cazul in care
acestia solicitd acest lucru.

(6)  In temeiul Regulamentului (CE) nr. 853/2004, operatorii
de abatoare trebuie, de asemenea, si solicite, si primeascd
si sd verifice informatiile despre lantul alimentar si sd
intervind in consecintd pentru toate animalele, altele decat
vanatul sdlbatic, care sunt trimise sau care sunt destinate sd
fie trimisela abator. De asemenea, acestea au obligatia de a
se asigura cd informatiile privind lantul alimentar includ
toate elementele previzute de Regulamentul (CE)
nr. 853/2004.

(7)  Informatiile privind lantul alimentar ajutd operatorii de
abatoare sd organizeze operatiunile de abatorizare i con-
tribuie la determinarea de citre medicul veterinar oficial a

(°) Nepublicatd incd in Jurnalul Oficial.
() JOL157,30.4.2004, p. 33. Rectificat prin JOL 195, 2.6.2004, p. 12.
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procedurilor de inspectie cerute. Este necesar ca aceste
informatii s fie analizate de cdtre medicul veterinar oficial
si utilizate ca parte integrantd a procedurilor de inspectie.

Sistemele de informatie existente ar trebui s fie utilizate in
mdsura in care este posibil si adaptate astfel incat sd inde-
plineascd cerintele privind informatiile despre lantul ali-
mentar stabilite prin Regulamentul (CE) nr. 854/2004.

Pentru a imbundtiti gestionarea animalelor la nivelul
exploatatiilor si in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 854/2004, medicul veterinar oficial trebuie sd inregis-
treze orice stare patologica sau boald detectatd la abator la
un animal sau un efectiv si care poate si afecteze sdndtatea
publicd sau animald sau sd prejudicieze bunastarea anima-
lelor si, dupd caz, sd informeze operatorul din sectorul ali-
mentar responsabil de exploatatia de origine si medicul
veterinar care se ocupd de animalele din respectiva unitate
sau oricare autoritate competentd in cauzd.

Regulamentele (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004 sta-
bilesc cerintele aplicabile detectdrii parazitilor in cursul
manipuldrii produselor pesciresti la sol si la bordul
navelor. Operatorilor din sectorul alimentar le revine
obligatia de a efectua controalele solicitate in toate etapele
productiei de produse pescdresti, in conformitate cu
dispozitiile anexei Il sectiunea VIII capitolul V litera D din
Regulamentul (CE) nr. 853/2004, pentru ca produsele pes-
cdresti infestate in mod evident de paraziti sd nu fie intro-
duse pe piatd in vederea consumului uman. Adoptarea
unor norme detaliate privind controalele vizuale implicd
determinarea conceptelor de paraziti vizibili si control
vizual, precum si a tipului i frecventei acestor controale.

Controalele previzute de Regulamentul (CE) nr. 853/2004
pentru a evita introducerea pe piatd a produselor pescdresti
improprii consumului uman pot implica anumite
controale chimice, printre care controlul azotului bazic
volatil total (ABVT). Este necesar si se stabileascd
continuturi-limitd de ABVT pentru anumite categorii de
specii, precum si metodele de analizd care trebuie utilizate.
Metodele de analizd recunoscute in mod stiintific pentru
controlul ABVT trebuie s fie utilizate in continuare in mod
sistematic, dar este necesar si se elaboreze o metoda de
referintd utilizabild in caz de indoiald in ceea ce priveste
rezultatele sau in caz de litigiu.

Limitele pentru toxinele paralizante (Paralytic Shellfish
Poison — PSP), toxinele amneziante (Amnesic Shellfish
Poison — ASP) si toxinele lipofile sunt stabilite prin Regu-
lamentul (CE) nr. 853/2004. Dozarea biologicd constituie
metoda de referintd pentru a detecta anumite toxine si a
preveni recolta de crustacee toxice. Limitele maxime si
metodele de analiza trebuie si fie armonizate si aplicate de
citre statele membre pentru a proteja sinitatea umani. in
afard de metodele de analizd biologice, alte metode de
detectare, precum metodele chimice si testele in vitro,
trebuie autorizate in cazul in care s-a demonstrat cd
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metodele selectate sunt cel putin la fel de eficiente ca si
metodele biologice si cd aplicarea acestora asigurd un grad
echivalent de protejare a sindtdtii publice. Limitele maxime
propuse pentru toxinele lipofile au la bazd date provizorii
si ar trebui reexaminate atunci cand vor fi disponibile noi
date stiintifice. Datd fiind absenta materialului de referintd,
utilizarea exclusivi a testelor nebiologice nu ar permite, in
prezent, in ceea ce priveste totalitatea toxinelor specificate,
asigurarea unui nivel de protectie a sanatatii publice echi-
valent celui pe care il oferd testele biologice. Este necesar sd
se ia masurile necesare pentru inlocuirea testelor biologice
in cel mai scurt timp.

Este necesar sa se facd distinctie intre carnea separatd meca-
nic (CSM), prin intermediul tehnicilor care nu afecteazi
structura oaselor utilizate pentru producerea ei, si CSM
produsd prin intermediul tehnicilor care afecteazd
structura oaselor.

In primul caz, utilizarea CSM produsa in conditii specifice
si avand o compozitie precisi trebuie sd fie autorizatd in
preparatele din carne care nu sunt destinate consumului
inainte de a fi supuse unui tratament termic. Aceste conditii
fac referire in special la continutul de calciu al CSM, care
va trebui precizat in conformitate cu articolul 11 punctul 2
din Regulamentul (CE) nr. 853/2004. Continutul maxim
de calciu autorizat de regulamentul mentionat anterior va
putea fi adoptat de indatd ce vor fi disponibile informatii
detaliate privind variatiile observate in functie de tipul de
materie primd utilizatd.

Articolul 31 alineatul (2) litera (f) din Regulamentul (CE)
nr. 882/2004 prevede ci statele membre detin o listd
actualizatd a unitatilor autorizate. Este necesar si se elabo-
reze un cadru comun pentru prezentarea informatiilor per-
tinente celorlalte state membre si publicului.

Dispozitiile anexei III sectiunea XI din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabilesc cerintele aplicabile prepardrii
pulpelor de broasci si melcilor de mare destinati
consumului uman. De asemenea, este necesar si se stabi-
leascd cerinte specifice, de exemplu modele de certificate de
sandtate animald, pentru importul din tari terte de pulpe de
broaste si de melci de mare destinati consumului uman.

Sectiunile XIV si XV din anexa III la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabilesc normele aplicabile productiei si
introducerii pe piatd a gelatinei si colagenului destinate
consumului uman. De asemenea, este necesar si se stabi-
leascd cerinte specifice, de exemplu modele de certificate de
sandtate animald, pentru importul din tari terte de gelatind
si colagen destinate consumului uman, precum si de
materii prime folosite pentru productia acestora.

Este necesard o anumitd flexibilitate pentru a permite con-
tinuarea productiei de produse alimentare care prezintd
caracteristici traditionale. Statele membre au acordat deja
derogiri pentru numeroase produse alimentare de acest tip
in aplicarea legislatiei in vigoare inainte de 1 ianuarie 2006.
Operatorii din sectorul alimentar trebuie s aibd posibili-
tatea de a aplica in continuare practicile existente dupa
aceastd datd. Regulamentele (CE) nr. 852/2004, (CE) nr.
853/2004 si (CE) nr. 854/2004 stabilesc o procedur care
permite statelor membre sd dea dovadi de flexibilitate. In
cea mai mare parte a cazurilor care au ficut deja obiectul
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unei derogdri, se perpetueazd practici stabilite; o procedurd
de notificare completd, care implici o analizd de risc
exhaustivd poate reprezenta, in consecintd, o sarcind inu-
tild si disproportionatd pentru statele membre. Prin
urmare, este necesar sa se defineascd produsele alimentare
care prezintd caracteristici traditionale si sd se stabileascd
conditii generale care se aplicd prin derogare de la cerintele
structurale prevdzute de Regulamentul (CE) nr. 852/2004,
tindnd seama in acelasi timp si in mod corespunzitor de
obiectivele de salubritate ale produselor alimentare.

Regulamentele (CE) nr. 853/2004 si 854/2004, fiind adop-
tate inainte de extinderea Uniunii de la 1 mai 2004, nu fac
trimitere la noile state membre. Prin urmare, codurile ISO
care corespund acestor state membre si abrevierile pentru
,Comunitatea Europeand” in limbile respective trebuie adi-
ugate in dispozitiile in cauzd ale regulamentelor mentio-

nate anterior.

Anexa III sectiunea I din Regulamentul (CE) nr. 853/2004
stabileste normele aplicabile productiei si introducerii pe
piatd a cdrnii care provine de la ongulate domestice. Dero-
gdrile de la jupuirea completd a carcaselor si a altor parti
ale corpului animalului destinate consumului uman sunt
stabilite in capitolul IV punctul 8 din sectiunea mentionatd
anterior. Este necesar si se extindd aceste derogdri la
picioarele de bovine adulte, cu conditia si fie indeplinite
aceleasi conditii ca si in cazul picioarelor de vitei.

Anumite practici pot induce in eroare consumatorul in
ceea ce priveste compozitia anumitor produse. In special
pentru a nu insela asteptdrile consumatorilor, trebuie inter-
zisd comercializarea sub formd de carne proaspdtd de
pasdre tratatd cu agenti de retentie de apa.

Avizul adoptat la 30 august 2004 de citre Autoritatea
Europeand pentru Siguranta Alimentelor a aritat ci
produsele pescdresti din familia Gempylidae, in special
Ruvettus pretiosus si Lepidocybium flavobrunneum, pot pro-
voca tulburdri gastrointestinale, in cazul in care sunt con-
sumate in anumite condigii. Prin urmare, comercializarea
produselor rezultate din aceastd familie trebuie sd respecte
anumite criterii.

Anexa Ill sectiunea IX din Regulamentul (CE) nr. 853/2004
stabileste normele de igiend specifice pentru laptele crud si
produsele lactate. In temeiul dispozitiilor capitolului
sectiunea II punctul B punctul 1 litera (e), tratamentele prin
imersiunea ugerelor sau utilizarea altor produse de curd-
tare a ugerului fac obiectul aprobarii de cdtre autoritatea
competentd. Cu toate acestea, nici un dispozitiv de autori-
zare detaliat nu este reglementat de punctul mentionat
anterior. In consecintd, pentru a asigura armonizarea prac-
ticilor statelor membre, este necesar si se clarifice
procedurile de acordare de autorizatii.

In temeiul Regulamentului (CE) nr. 853/2004, operatorii
din sectorul alimentar sunt obligati s se asigure ci trata-
mentele termice utilizate pentru procesarea laptelui crud si
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a produselor lactate corespund unui standard recunoscut la
nivel international. Cu toate acestea, este necesar, avand in
vedere specificitatea anumitor tratamente termice utilizate
in acest sector si influenta acestora asupra sigurantei ali-
mentelor si a sandtdtii animalelor, ca operatorii din sectorul
alimentar sd primeascd orientdri mai clare in aceastd pri-
vintd.

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste o noud defini-
tie care include produsele derivate din oud care, dupa inde-
pdrtarea cojii, nu au fost incd prelucrate. Prin urmare, este
necesar sd se clarifice normele aplicabile acestor produse si
sd se modifice in consecintd anexa III sectiunea X
capitolul I din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Anexa I sectiunea XIV din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabileste normele de sanatate specifice apli-
cabile gelatinei. Aceste dispozitii reglementeaza in special
materiile prime care pot fi utilizate, precum si transportul
si antrepozitarea acestora din urmd. Ele stabilesc, de ase-
menea, norme aplicabile fabricdrii gelatinei. Cu toate
acestea, trebuie stabilite, de asemenea, norme pentru
etichetarea gelatinei.

Progresul stiintific a determinat adoptarea standardului ISO
16649-3 ca metodd de referintd recunoscutd pentru analiza
E. coli la molustele bivalve. Aceastd metodd de referintd este
deja utilizatd pentru molustele bivalve vii care provin din
zone de productie de clasa A, in conformitate cu Regu-
lamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei privind criteriile
microbiologice aplicabile produselor alimentare (*). Prin
urmare, metoda ISO 16649-3 trebuie, de asemenea, sd con-
stituie metoda de referintd a NCP (numdrul cel mai proba-
bil) pentru analiza E. coli la molustele bivalve care provin
din zonele de clasele B si C. Utilizarea altor metode trebuie
autorizatd numai in cazul in care acestea sunt considerate
echivalente cu metoda de referintd.

Prin urmare, este necesar si se modifice Regulamentele
(CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004.

Misurile previzute de prezentul regulament sunt con-
forme cu avizul Comitetului permanent pentru lantul ali-
mentar si sindtatea animald,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Cerinte privind informatiile despre lantul alimentar in

sensul Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE)
nr. 854/2004

Cerintele privind informatiile despre lantul alimentar mentionate
in anexa II sectiunea III din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 si
anexa I sectiunea I capitolul I punctul A din Regulamentul (CE)
nr. 854/2004 sunt mentionate in anexa I la prezentul regulament.

()

JO L 338, 22.12.2005, p. 1.
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Articolul 2

Cerinte privind produsele pesciresti in sensul
Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004

Cerintele privind produsele pesciresti mentionate la articolul 11
punctul 9 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 si la articolul 18
punctele 14 si 15 din Regulamentul (CE) nr. 854/2004 sunt
mentionate in anexa II la prezentul regulament.

Articolul 3

Metode recunoscute de analizd a biotoxinelor marine in
sensul Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE)
nr. 854/2004

Metodele recunoscute de analizi a biotoxinelor marine
mentionate la articolul 11 punctul 4 din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 si la articolul 18 punctul 13 litera (a) din
Regulamentul (CE) nr. 854/2004 sunt descrise in anexa III la
prezentul regulament.

Atrticolul 4

Continutul de calciu al cirnii separate mecanic in sensul
Regulamentului (CE) nr. 853/2004

Continutul de calciu al cirnii separate mecanic mentionate la
articolul 11 punctul 2 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 este
precizat in anexa IV la prezentul regulament.

Articolul 5

Lista unititilor in sensul Regulamentului (CE) nr. 882/2004

Cerintele privind listele unitatilor mentionate la articolul 31
alineatul (2) litera (f) din Regulamentul (CE) nr. 882/2004 sunt
enuntate in anexa V la prezentul regulament.

Articolul 6

Modele de certificat de sindtate animald pentru pulpe de
broascd, melci, gelatini si colagen in sensul
Regulamentului (CE) nr. 853/2004

Modelele de certificat de sdndtate animald pentru pulpe de
broascd, melci, gelatind si colagen mentionate la articolul 6
alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004,
precum si pentru importurile de materii prime pentru fabricarea
gelatinei si colagenului sunt prezentate in anexa VI la prezentul
regulament.

Articolul 7

Derogare de la Regulamentul (CE) nr. 852/2004 pentru
produsele alimentare care prezinti caracteristici
traditionale

(1) In sensul prezentului regulament, se intelege prin ,produse
alimentare care prezintd caracteristici traditionale” produsele
alimentare care, in statele membre unde sunt fabricate in mod
traditional:

(a) sunt recunoscute istoric ca produse traditionale sau

(b) sunt fabricate prin referinte tehnice la un procedeu traditio-
nal, codificate sau inregistrate, ori dupd metode de fabricatie
traditionale, sau

(c) sunt protejate ca produse alimentare traditionale printr-o
reglementare comunitard, nationald, regionald sau locala.

(2) Statele membre pot acorda unitdtilor care fabricd produse ali-
mentare prezentind caracteristici traditionale, cu titlu individual
sau general, derogdri de la cerintele mentionate:

(a) la anexa II capitolul II punctul 1 din Regulamentul (CE)
nr. 852/2004, pentru localurile in care aceste produse sunt
expuse unui mediu care contribuie la dezvoltarea caracteris-
ticilor lor. Aceste localuri pot avea in special ziduri, plafoane
si usi care nu sunt compuse din materiale netede, etanse,
neabsorbante sau rezistente la coroziune si care au ziduri, pla-
foane si soluri naturale de origine geologicd;

(b) la anexa II capitolul II punctul 1 litera (f) si capitolul V
punctul 1 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004, in ceea ce pri-
veste natura materialelor care intrd in compozitia instrumen-
telor si echipamentelor utilizate in mod specific pentru
pregdtirea, ambalarea si impachetarea acestor produse.

Misurile de curdtare si de dezinfectare a localurilor mentio-
nate la litera (a), precum si frecventa punerii in aplicare a aces-
tora, sunt adaptate la activitatea in cauzd pentru a lua in con-
siderare flora ambiantd care i este specificd.

Instrumentele si echipamentele mentionate la litera (b) sunt
mentinute in permanentd intr-o stare de igiend satisficdtoare
si sunt curdtate si dezinfectate in mod regulat.

(3) Statele membre care acordd derogdrile mentionate la alinea-
tul (2) le notificd Comisiei si celorlalte state membre in cel mult
doudsprezece luni dupd acordarea, cu titlu individual sau general,
a derogdrilor mentionate anterior. Fiecare notificare:

(a) descrie pe scurt dispozitiile care au fost adaptate;
(b) descrie produsele alimentare si unititile in cauzd si

(c) furnizeazd orice altd informatie pertinenta.
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Articolul 8
Modificiri ale Regulamentului (CE) nr. 853/2004

Anexele II si 11T la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modifica in
conformitate cu anexa VII la prezentul regulament.

Atticolul 9
Modificiri ale Regulamentului (CE) nr. 854/2004

Anexele I, I si III la Regulamentul (CE) nr. 854/2004 se modificd
in conformitate cu anexa VIII la prezentul regulament.

Atrticolul 10

Intrarea in vigoare si punerea in aplicare

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Se aplicd de la 1 ianuarie 2006, cu exceptia capitolelor IT si Il din
anexa V, care se aplicd de la 1 ianuarie 2007.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 5 decembrie 2005.

Pentru Comisie
Markos KYPRIANOU

Membru al Comisiei
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ANEXA I

INFORMATII PRIVIND LANTUL PRODUCTIEI ALIMENTARE

SECTIUNEA 1
OBLIGATII ALE OPERATORILOR DIN SECTORUL ALIMENTAR

Operatorii din sectorul alimentar care cresc animale destinate sd fie trimise la abator se asigurd cd informatiile despre
lantul alimentar mentionate de Regulamentul (CE) nr. 853/2004 figureazd, ori de cate ori este necesar, pe documentele
privind animalele expediate, astfel incat sa fie accesibile operatorului de la abatorul respectiv.

SECTIUNEA I
OBLIGATII ALE AUTORIT[\"[ILOR COMPETENTE

CAPITOLUL 1
COMUNICAREA INFORMATIILOR PRIVIND LANTUL ALIMENTAR

1. Autoritatea competentd de la locul de expeditie informeazd operatorul din sectorul alimentar responsabil cu
expeditia elementelor informative minime care sunt furnizate abatorului cu privire la langul alimentar, in
conformitate cu anexa II sectiunea IIl din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

2. Autoritatea competentd de la abator verificd daci:

(a) informatiile privind lantul alimentar sunt comunicate in mod sistematic si eficient operatorului abatorului de
cdtre operatorul responsabil cu cresterea animalelor sau pastrarea lor inaintea expeditiei;

(b) informatiile privind lantul alimentar sunt valabile i fiabile;
(c) operatorului ii sunt comunicate, dupd caz, informatiile pertinente.

3. Atunci cand animalele sunt trimise la un abator intr-un alt stat membru, autoritdtile competente de la locul de
expeditie si de la abator coopereazd pentru ca informatiile furnizate de cdtre operatorul din sectorul alimentar
responsabil cu expeditia si fie accesibile operatorului abatorului care reprezintd destinatia lotului de animale.

CAPITOLUL II
COMUNICAREA INFORMATIILOR CATRE EXPLOATATIA DE ORIGINE

1. Medicul veterinar oficial poate utiliza modelul de document din apendicele 1 pentru a inregistra rezultatele
inspectiilor pertinente care trebuie comunicate unitdtii in care animalele au fost crescute inainte de a fi trimise
la abator in acelasi stat membru, in conformitate cu anexa I sectiunea II capitolul I din Regulamentul (CE)
nr. 854/2004.

2. Atunci cAnd animalele provin dintr-o unitate situatd in alt stat membru, autoritatea competenta are obligatia de
a comunica rezultatele inspectiilor pertinente; in acest scop, ea utilizeazd un model de document din apendice,
in limba tdrii de expeditie si in limba tarii de destinatie.
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Apendice la anexa |

MODEL DE DOCUMENT

1. Elemente de identificare

1.1.

exploatatie de origine (proprietar sau
administrator, de exemplu)

nume/numar

adresd completd

numdr de telefon

1.2.  numere de identificare (se anexeazd o listd
separatd)
numdr total de animale (pe specii)
probleme de identificare (dupa caz)
1.3. identificarea efectivului/custii (dupa caz)
1.4. specia animald
1.5.  numdr de referintd al certificatului de sdnitate
animald
2. Observatii ante-mortem
2.1. bunistarea animalelor
numdrul de animale in cauza
tip/clasd/varstd
observatii (de exemplu, codofagie)
2.2. starea de murdirire a animalelor
2.3.  observatii medicale (patologie)
numdrul de animale in cauzd
tip/clasd/varstd
observatii
data inspectiei
2.4, rezultatele de laborator (1)

(") Microbiologice, chimice, serologice etc. (se anexeazd rezultatele).
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3. Observatii post-mortem

3.1. observatii (macroscopice) numdrul de animale in cauzad
tip/clasd/varstd
partea sau organul afectat al animalului sau ale animalelor
data abatorizarii

3.2.  patologie [pot fi utilizate coduri (*)].
numdrul de animale in cauzd
tip/clasd/varsta
partea sau organul afectat al animalului sau ale animalelor
carcase declarate partial sau total improprii consumului (motiv)
data abatorizdrii

3.3. rezultatele de laborator (2)

3.4. alte rezultate (paraziti, corpuri strdine etc.)

3.5. observatii privind bunistarea animalelor (de exemplu picioare rupte)

4. Alte informatii

5. Coordonate

5.1. abator (numdrul autorizatiei)
nume
adresd completd
numdr de telefon

5.2.  adresa electronicd, dupd caz

6. Medic veterinar oficial (cu majuscule)

semndtura si stampila

7. Data

8. Numir de pagini anexate prezentului formular:

(") Autorititile competente pot introduce urmdtoarele coduri: codul A pentru patologiile care figureaza pe lista zoosanitard a OIE;
codurile B100 si B200 pentru chestiunile legate de bundstarea animalelor [anexa I sectiunea I capitolul 1 punctul C din Regula-
mentul (CE) nr. 854/2004] si C100-C290 pentru deciziile privind carnea [anexa I sectiunea II capitolul V punctul 1 literele (a)-(u)
din Regulamentul (CE) nr. 854/2004]. Acest sistem de codificare poate, in cazul in care este necesar, sd includd subdiviziuni
suplimentare (de exemplu C141 pentru o patologie benigna generalizatd, C142 pentru o patologie mai gravi etc.). In cazul in care
se utilizeazd coduri, acestea trebuie s fie usor accesibile operatorului din sectorul alimentar, insotite de explicatii clare privind sem-
nificatia lor.

(?) Microbiologice, chimice, serologice etc. (se anexeazd rezultatele).
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ANEXA II

PRODUSE PESCARESTI

SECTIUNEA 1

OBLIGATII ALE OPERATORILOR DIN SECTORUL ALIMENTAR

Prezenta sectiune detaliazd normele privind controalele vizuale care au scopul de a detecta paraziti la produsele
pescaresti.

CAPITOLUL 1

DEFINITII

Prin ,parazit vizibil” se intelege orice parazit sau grup de paraziti avand o dimensiune, o culoare sau o texturd
care permite si se identifice in mod clar parazitul in tesutul pestelui.

Prin ,control vizual” se intelege un examen nedistructiv al pestilor sau al produselor pescaresti, exercitat cu sau
fard un mijloc optic de mdrire i in bune conditii de iluminare pentru ochiul uman, inclusiv prin examinare la
lumind, dupi caz.

X9

Prin ,examinare la lumini” se intelege, in cazul pestilor plati sau al fileurilor de peste, observarea din sens opus
luminii a pestelui iluminat de o sursd luminoasa intr-o camerd intunecoasd pentru detectarea parazitilor.

CAPITOLUL II

CONTROL VIZUAL

Controlul vizual trebuie si aibi in vedere un numdr reprezentativ de esantioane. Persoanele responsabile de
unitdtile terestre si personalul calificat de la bordul navelor fabricd determind numarul si frecventa controalelor
in functie de natura produselor pesciresti, de originea geograficd a acestora si de uzul ciruia ii sunt destinate. In
cursul productiei, controlul vizual al pestilor eviscerati este realizat de citre persoane calificate si are in vedere
cavitatea abdominald, ficatul, icrele si laptii destinati consumului uman. In functie de sistemul de eviscerare
utilizat, controlul vizual trebuie realizat:

(a) in mod continuu de citre manipulator in timpul eviscerdrii si spalrii, in caz de eviscerare manuald;

(b) prin sondaj asupra unui numdr reprezentativ de esantioane, de cel putin zece pesti pe lot, in caz de eviscerare
mecanicd.

Controlul vizual al fileurilor sau al transelor de pesti se realizeazi de citre persoane calificate in timpul fasondrii
si dupd transarea fileului sau portionare. In cazul in care un examen individual este imposibil din cauza marimii
fileurilor sau operatiunilor de transare a fileurilor, trebuie stabilit si pus la dispozitia autorititii competente un
plan de esantionare, in conformitate cu anexa III sectiunea VIII capitolul II punctul 4 din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004. In cazul in care examinarea la lumini a fileurilor se dovedeste necesard din punct de vedere tehnic,
trebuie inclusd in planul de esantionare.
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SECTIUNEA 1I

OBLIGATII ALE AUTORITATILOR COMPETENTE

CAPITOLUL 1

VALORI-LIMITA DE AZOT BAZIC VOLATIL TOTAL (ABVT) PENTRU ANUMITE CATEGORII DE
PRODUSE PESCARESTI SI METODE DE ANALIZA DE UTILIZAT

1. Produsele pesciresti neprelucrate care apartin unor categorii de specii mentionate la capitolul Il sunt considerate
improprii consumului uman in cazul in care evaluarea organoleptici determind suspiciuni asupra prospetimii
acestora, iar controlul chimic arati cd sunt depdsite urmdtoarele limitele de ABVT:

(a) 25 mg de azot/100 g de carne pentru speciile mentionate la capitolul Il punctul 1;
(b) 30 mg de azot/100 g de carne pentru speciile mentionate la capitolul II punctul 2;

(c) 35 mg de azot/100 g de carne pentru speciile mentionate la capitolul Il punctul 3.

Metoda de referintd pentru a controla continutul de ABVT constd in a distila un extras deproteinizat prin acid
percloric, in conformitate cu capitolul IIL

2. Distilarea mentionati la alineatul (1) trebuie realizatd cu ajutorul unui dispozitiv conform schemei prezentate la
capitolul IV.

3. Metodele de rutind utilizabile pentru controlul valorii-limitd de ABVT sunt urmitoarele:
— microdifuziunea, descrisi de Conway si Byrne (1933);
— distilarea directd, descrisd de Antonacopoulos (1968);

— distilarea unui extras deproteinizat prin acid tricloracetic [Comitetul Codex Alimentarius pentru pesti si
produse pescaresti (1968)].

4. Esantionul trebuie si includd aproximativ 100 de grame de carne, prelevate in cel putin trei locuri diferite si
amestecate prin mdruntire.

Statele membre recomandd laboratoarelor oficiale utilizarea de rutind a metodei de referintd mentionate anterior.
In caz de suspiciune sau litigiu privind rezultatele analizei efectuate prin una din metodele de rutind, pentru
verificarea acestor rezultate poate fi utilizatd numai metoda de referintd.

CAPITOLUL I
CATEGORII DE SPECII PENTRU CARE SE STABILESTE O VALOARE-LIMITA DE ABVT
1. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.
2. Specii apartinand familiei Pleuronectidae (cu exceptia halibutului: Hippoglossus spp.).

3. Salmo salar, specii apartinand familiei Merlucciidae, specii apartinand familiei Gadidae.
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CAPITOLUL I

DETERMINAREA CONCENTRATIEI DE ABVT iN PESTI SI PRODUSE PESCARE$TI

Procedurd de referintd

1.

Obiect si sferd de aplicare

Prezenta metodd descrie procedura de referintd pentru determinarea concentratiei de ABVT in peste si produsele
pescdresti. Se aplicd pentru concentratii cuprinse intre 5 mg/100 g si cel putin 100 mg/100 g.

Definitie

Prin ,concentratie de ABVT” se intelege continutul de azot al bazelor azotate volatile determinat ca atare prin
procedura descrisa.

Se exprimd in mg/100 g.

Scurtd descriere

Bazele azotate volatile sunt extrase dintr-un esantion cu ajutorul unei solutii acide perclorice la 0,6 mol/l. Dupd
alcalinizare, extrasul este supus unei distildri cu vapori si constituentii bazici volatili sunt absorbiti de citre un
receptor acid. Concentratia de ABVT se determind prin titrarea bazelor absorbite.

Substante chimice

In cazul in care nu se prevede altfel, se recomandi si se utilizeze produse chimice care au calitatea de reactivi.
Apa utilizatd trebuie sa fie distilatd sau demineralizatd si de puritate cel putin echivalenta. In cazul in care nu se
prevede altfel, prin ,solutie” se intelege o solutie apoasd care corespunde urmitoarelor caracteristici:

(a) solutie de acid percloric = 6 g/100 ml;
(b) solutie de hidroxid de potasiu = 20 g/100 ml;
(c) solutie standard de acid clorhidric la 0,05 mol/l (0,05 N);

Notd: cu un aparat de distilare automat, titrarea trebuie s se realizeze cu o solutie standard de acid clorhidric
la 0,01 mol/l (0,01 N);

(d) solutie de acid boric = 3 g/100 ml;
(e) agent antispumant pe bazi de silicon;
(f) solutie de fenoftaleind = 1 g/100 ml de etanol la 95 %;

(g) indicator (Tashiro Mixed Indicator): se dizolvd 2 g rosu de metil si 1 g de albastru de metil in 1 000 ml de
etanol la 95 %.

Instrumente si accesorii

(a) Masind de transat carne cu care se obtine un fileu de peste suficient de omogen.

(b) Mixer de mare vitezd, a cdrui viteza de rotatie este cuprinsd intre 8 000 si 45 000 turatii/minut.
() Filtru indoit de 150 mm diametru cu filtrare rapida.

(d) Biuretd de 5 ml gradatd la sutime de mililitru.
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(e)

Dispozitiv de distilare cu vapori. Acest dispozitiv trebuie si fie dotat cu un sistem care permite si se regleze
debitul vaporilor si si se producd un volum constant de vapori intr-o anumitd perioadd. Acesta trebuie
conceput astfel incat, in timpul addugdrii substantelor alcalinizante, bazele libere care rezultd sd nu poatd iesi.

Executare

Avertisment: in timpul manipuldrii acidului percloric, care este foarte coroziv, este necesar si se ia precautiile si
mdsurile preventive care se impun. Esantioanele trebuie pregitite, in masura posibilului, in cel mai scurt timp dupa
sosirea lor, in conformitate cu urmdtoarele instructiuni:

(@)

=

Pregdtirea esantionului

Se mdrunteste cu grijd esantionul de analizd intr-o masina de tocat, in conformitate cu specificatiile de la
punctul 5 litera (a). Se preleveaza 10 g + 0,1 g din esantionul maruntit si se plaseazd prelevarea intr-un
recipient adaptat. Aceastd prelevare se amestecd cu 90,0 ml dintr-o solutie de acid percloric in conformitate
cu specificatiile de la punctul 4 litera (a), omogenizat timp de doud minute cu ajutorul unui mixer, in
conformitate cu specificatiile de la punctul 5 litera (b), apoi se filtreaza.

Extrasul astfel obtinut poate fi conservat timp de cel putin sapte zile la o temperaturd cuprinsa intre
aproximativ + 2 si + 6 °C.

Distilarea cu vapori de apa

Se pun 50,0 ml din extrasul obtinut in conformitate cu litera (a) intr-un aparat de distilare cu vapori [punctul 5
litera (e)]. Pentru o verificare ulterioard a alcalinizarii extrasului, se adaugd mai multe picdturi de fenoftaleind
[punctul 4 litera (f)]. Dupd addugarea catorva picaturi de agent antispumant pe baza de silicon, se adaugd la
extras 6,5 ml de solutie de sodd causticd [punctul 4 litera (b)] si se incepe imediat distilarea cu vapori.

Se regleazd dispozitivul de distilare astfel incat sd se obtind aproximativ 100 ml de distilat in 10 minute. Se
scufundi tubul de scurgere al distilatului intr-un rezervor care contine 100 ml dintr-o solutie de acid boric
[punctul 4 litera (d)], la care s-au addugat 3-5 picaturi de indicator [punctul 4 litera (g)]. Se opreste distilarea
dupi exact 10 minute. Se indeparteaza tubul de scurgere al rezervorului si se cliteste cu apd. Bazele volatile
continute in solutia rezervorului sunt determinate prin titrare cu o solutie standard de acid clorhidric
[punctul 4 litera (c)].

pH-ul punctului-limitd ar trebui sd fie 5,0 £ 0,1.
Titrare

Analizele trebuie efectuate de doud ori. Metoda aplicatd este corectd in cazul in care diferenta dintre cele doud
analize nu depdseste 2 mg/100 g.

Test martor

Se efectueazi un test martor in conformitate cu litera (b). In locul extrasului, se utilizeazi 50,0 ml de solutie
de acid percloric [punctul 4 litera (a)].

Calculul concentratiei de ABVT

Se calculeazd concentratia de ABVT prin titrarea solutiei din rezervor cu acid clorhidric [punctul 4 litera (c)]
aplicand urmdtoarea ecuatie:

(V,=V,) x 0,14 x 2 x 100

ABVT (in mg/100 g) = v

V, = volum de acid clorhidric la 0,01 mol/l in ml pentru esantion

V, = volum de acid clorhidric la 0,01 mol/l in ml pentru martor

M=

masa esantionului in g.
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Observatii

Analizele trebuie efectuate de doud ori. Metoda aplicatd este corectd in cazul in care diferenta dintre cele doud
analize nu depdseste 2 mg/100 g.

Se verificd echipamentul distiland solutii de NH,Cl echivalent la 50 mg de ABVT/100 g.

Deviatie tip de reproductibilitate S. = 1,20 mg/100 g. Deviatie tip de comparabilitate Sy = 2,50 mg/100 g.

CAPITOLUL IV

DISPOZITIV DE DISTILARE CU VAPORI ABVT

>
«—1— Fluid de ricire
Generator de vapori —{» )
[—<«— Apirece
Y 4 |

Tub de distilare

Y

Conducti de injectie de vapori

Y

Extremitatea condensatorului

|1

L ZRIN]

Extras din esantion

T

— Vas Erlenmeyer sau pahar de
laborator (Acid boric)
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ANEXA III

METODE RECUNOSCUTE DE DETECTARE DE ANALIZA A BIOTOXINELOR MARINE

Autoritdtile competente si, dupd caz, operatorii din sectorul alimentar recurg la metodele de analizd descrise in
continuare pentru a verifica respectarea limitelor stabilite in anexa III sectiunea VII capitolul V punctul 2 din
Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

fn conformitate cu articolul 7 alineatele (2) si (3) din Directiva 86/609/CEE a Consiliului (1), in cazul in care se recurge
la metodele biologice, este necesar sd se depund eforturi pentru a se inlocui aceste metode, a utiliza animalele cel mai
putin sensibile si metodele care cauzeazi cele mai putine suferinte, precum si a utiliza un numar minim de animale.

CAPITOLUL 1

METODE DE DETECTARE DE ANALIZA A TOXINELOR PARALIZANTE (PSP)

1. Continutul de toxine paralizante (paralytic shellfish poison — PSP) al partilor comestibile ale molustelor (corp intreg
sau orice parte care poate fi consumatd separat) trebuie sd fie determinat in conformitate cu metoda de analizd
biologicd sau cu orice altd metoda recunoscuti la nivel international. Metoda de analizd biologicd poate fi asociatd,
dacd este necesar, unei alte metode de detectare a saxitoxinei si a substantelor analoge, cu conditia si fie
standardizata.

2. In cazul contestirii rezultatelor, metoda de referinti este metoda biologica.

CAPITOLUL II

METODA DE DETECTARE DE ANALIZA A TOXINELOR AMNEZIANTE (ASP)

Continutul total de toxine amneziante (amnesic shellfish poison — ASP) al partilor comestibile ale molustelor (corp
intreg sau orice parte care poate fi consumatd separat) trebuie si fie determinat prin cromatografie lichidd de inaltd
performanta (CLHP) sau prin orice altd metodd recunoscuta.

In cazul contestirii rezultatelor, metoda de referinti este metoda CLHP.

CAPITOLUL III

METODE DE DETECTARE DE ANALIZA A TOXINELOR LIPOFILE

A. Metode biologice

1. Pentru a detecta toxinele marine mentionate in anexa III sectiunea VII capitolul V punctul 2 literele (c), (d)
si (e) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004, pot fi aplicate diverse proceduri de dozare biologicd pe soarece,
diferite prin partea de test (hepatopancreas sau corp intreg) si prin solventi pentru extractie i purificare.
Sensibilitatea si specificitatea acestora depind de alegerea solventilor utilizati pentru extractie si purificare si
se recomanda sa se {ind seama de acestea la momentul alegerii metodei, pentru a acoperi gama completd de
toxine.

2. Poate fi utilizat un singur test biologic pe soarece cu extractie cu acetond pentru a detecta acidul ocadaic,
dinofisistoxinele, pectenotoxinele si iesotoxinele. Acest test poate fi completat, dupd caz, prin operatiuni de
separare lichid[lichid cu acetat de etil/apd sau diclorometan/apd pentru a elimina interfetele potentiale.
Detectarea azaspiracidelor prin intermediul acestei proceduri in scopul respectarii reglementarilor necesitd
utilizarea corpului intreg ca parte de test.

(') JOL358,18.12.1986, p. 1.
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B.

Trebuie utilizati trei soareci pentru fiecare test. Moartea a cel putin doi soareci din trei in cele doudzeci si
patru de ore care urmeaza inoculdrii unui extras echivalent cu 5 g de hepatopancreas sau 25 g de corp intreg
trebuie s3 fie consideratd drept indiciu al prezentei, in proportii superioare limitelor stabilite, a unei sau mai
multor toxine mentionate in anexa III sectiunea VII capitolul V punctul 2 literele (c), (d) si (e) din
Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Dozarea biologici pe soarece cu extractie la acetond urmatd de o separare lichid/lichid cu eter dietilic poate
fi utilizatd pentru a detecta acidul ocadaic, dinofisistoxinele, pectenotoxinele si azaspiracidele, dar nu poate
fi utilizat pentru iesotoxine, care pot fi eliminate in cursul fazei de separare. Trebuie utilizati trei soareci
pentru fiecare test. Moartea a cel putin doi soareci din trei in cele doudzeci si patru de ore care urmeazi
inoculdrii unui extras echivalent cu 5 g de hepatopancreas sau 25 g de corp intreg trebuie consideratd drept
indiciu al prezentei acidului ocadaic, dinofisistoxinelor, pectenotoxinelor si azaspiracidului in proportii
superioare limitelor stabilite in anexa IIl sectiunea VII capitolul V punctul 2 literele (c) si (¢) din Regulamentul
(CE) nr. 853/2004.

O dozare biologicd pe sobolan poate fi utilizatd pentru a detecta acidul ocadaic, dinofisistoxinele,
pectenotoxinele si azaspiracidele. Trebuie utilizati trei sobolani pentru fiecare test. O reactie diareica la unul
dintre cei trei sobolani este consideratd drept indiciu al prezentei acidului ocadaic, dinofisistoxinelor,
pectenotoxinelor si azaspiracidelor in proportii superioare limitelor stabilite la anexa III sectiunea VII
capitolul V punctul 2 literele (c) si (¢) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Alte metode de detectare

O serie de metode, precum cromatografia lichidd de inaltd performantd (CLHP) cu detectare fluorimetricd,
cromatografia lichida (CL), spectrometria de masa (SM), imunotestele si testele functionale, precum testul de
inhibare a fosfatazei, pot fi utilizate in locul metodelor biologice sau pot si le completeze, cu conditia ca,
singure sau combinate, acestea sd permitd detectarea cel putin a analogilor mentionati in cele ce urmeazd,
sd fie cel putin la fel de eficiente ca metodele biologice, iar punerea in aplicare a acestora si asigure un grad
echivalent de protejare a sdnatatii publice:

— acid ocadaic si dinofisistoxine: poate fi necesard o hidrolizd pentru a detecta prezenta DTX3;
— pectenotoxine: PTX1 si PTX2;

— iesotoxine: YTX, 45 OH YTX, Homo YTX si 45 OH Homo YTX;

— azaspiracide: AZA1, AZA2 si AZA3.

In cazul in care sunt descoperiti noi analogi importanti pentru sindtatea publici, acestia trebuie si fie inclusi
in analizd. Este obligatoriu si fie disponibile standarde inainte ca analiza chimicd si poati fi realizatd.
Toxicitatea totald se va calcula cu ajutorul factorilor de conversie, pe baza datelor de toxicitate disponibile
pentru fiecare toxind.

Caracteristicile de performanta ale acestor metode trebuie sd fie definite dupd validare pe baza unui protocol
recunoscut la nivel international.

Metodele biologice vor fi inlocuite de alte metode de detectare de indatd ce materialul de referintd privind
detectarea toxinelor mentionate in anexa III sectiunea VI capitolul V din Regulamentul (CE) nr. 853/2004
va fi usor accesibil, de indatd ce aceste metode vor fi validate, iar prezentul capitol va fi modificat in
consecintd.
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ANEXA IV
CONTINUTUL DE CALCIU AL CARNII SEPARATE MECANIC
Continutul de calciu al CSM, mentionat de Regulamentul (CE) nr. 853/2004, trebuie sa fie:

1. mai mic sau egal cu 0,1 % (= 100 mg/100 g sau 1 000 ppm) de produs proaspit;

2. determinat printr-o metodd standardizata la nivel international.
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ANEXA 'V

LISTELE UNITATILOR DIN SECTORUL ALIMENTAR AUTORIZATE

CAPITOLUL I

ACCESUL LA LISTELE UNITATILOR AUTORIZATE DIN SECTORUL ALIMENTAR

Pentru a ajuta statele membre sd pund la dispozitia altor state membre si a publicului o listd actualizatd a unitdtilor
autorizate din sectorul alimentar, Comisia creeaza un site web pe care fiecare stat membru plaseazi o legiturd citre
site-ul sdu national.

CAPITOLUL II
STRUCTURA SITE-URILOR WEB NATIONALE

A. Index

Fiecare stat membru furnizeazd Comisiei o legiturd citre un site national unic pe care figureaza indexul
listelor unitdtilor din sectorul alimentar autorizate pentru produsele de origine animald in sensul anexei
punctul 8.1 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Indexul mentionat la punctul 1 constd intr-o pagind, prezentatd in una sau mai multe limbi oficiale ale
Comunitatii.

B. Schema operationald

1.

Site-ul web care contine indexul este dezvoltat de citre autoritatea competentd sau, dupd caz, de citre una
dintre autorititile competente mentionate la articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 882/2004.

Indexul include legaturi:
ctre alte pagini ale aceluiasi site;
cdtre site-uri gestionate de cdtre autoritdfi competente, unitdti sau organe competente, in cazul in care

anumite liste de unitafi autorizate din sectorul alimentar nu sunt obligate de citre autoritatea competentd
mentionatd la punctul 1.

CAPITOLUL 1III

PREZENTARE $I CODURI PENTRU LISTELE UNITATILOR AUTORIZATE

Prezentarea, inclusiv informatiile pertinente si codurile utilizate, trebuie sd asigure disponibilitatea informatiilor
privind unitdtile autorizate din sectorul alimentar si imbunatatirea lizibilitatii listelor.

CAPITOLUL IV

SPECIFICATII TEHNICE

Sarcinile si activitdtile mentionate la capitolele II si Il sunt realizate in conformitate cu specificatiile tehnice publicate
de citre Comisie.
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ANEXA VI

MODELE DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE PULPE DE BROASCA,
DE MELCI DE MARE, DE GELATINA $I DE COLAGEN

SECTIUNEA 1

PULPE DE BROASCA SI MELCI DE MARE

Certificatele de sinitate animald mentionate la articolul 6 alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004,
stabilite pentru importul de pulpe de broasca si de melci de mare, trebuie si fie in conformitate cu modelele prezentate
in partile A si B din apendicele I la prezenta anexa.

SECTIUNEA I

GELATINA

Fird a aduce atingere altor dispozitii comunitare specifice, in special, dar nu in mod exclusiv, dispozitiilor privind
encefalopatiile spongiforme transmisibile si hormonii, certificatele de sindtate animald mentionate la articolul 6
alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 8532004, intocmite pentru importul de gelatind si de materii prime
necesare fabricdrii acesteia, trebuie si fie in conformitate cu modelele prezentate in partile A si B din apendicele II la
prezenta anexa.

SECTIUNEA 1II

COLAGEN

Fird a aduce atingere altor dispozitii comunitare specifice, in special, dar nu in mod exclusiv, dispozitiilor privind
encefalopatiile spongiforme transmisibile si hormonii, certificatele de sinitate animald mentionate la articolul 6
alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004, intocmite pentru importul de colagen si de materii prime
necesare fabricdrii acestuia, trebuie sa fie in conformitate cu modelele prezentate in partile A si B din apendicele III
la prezenta anexa.
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Apendice I la anexa VI

PARTEA A

MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE PULPE DE BROASCA
REFRIGERATE, CONGELATE SAU PREPARATE DESTINATE CONSUMULUI UMAN

TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L1. Expeditor L2. 1.2.2. Numir de referintd local:
O Nume
L.3. Autoritatea centrald competentd
Adresd
L.4. Autoritatea locald competentd
g Cod postal
ha-] -
& L.5. Destinatar L6.
5 Nume
yo—(
=
2 Adresi
yo—(
e
E Cod postal
g_ L.7. Tara de origine CodISO | L.8. Regiune de origine ~ Cod 1.9.Tara de destinatie CodISO | L10. Regiune de destinatie Cod
::.a:.
£ |L11. Loc de origine L.12. Loc de destinatie
=
=]
k= Unitatejnavdi [ Unitatefnavi [ Antrepozit vamal [
I
KX Nume Numdr de autorizatie
5 Adresd
Nd - . .
= Nume Numdr de autorizatie Nume Numdir de autorizatie
A Adresd Adresd
Nume Numdr de autorizatie
Adresd Cod postal
L13. L14. Data §i ora de sosire estimate
1.15. Mijloace de transport (3 L16.
Avion O Navi O Vagon [J
Vehicul rutier [ Altele [
Identificare: L17.
Documente de referingd
1.18. Specie animali/Produse 1.19. Cod marfd (cod SA)
1.20. Cantitate
1.21. Temperaturd produs 1.22. Numir de ambalaj
Ambianti [] Refrigeratd [ Congelati [
1.23.Numdr de sigilii si de containere 1.24 Tip de ambalaj
1.25. Animale certificate in scopul/Produse certificate pentru:
Consum uman
126. 1.27. Pentru import sau admitere in UE 1
Import definitiv 1
1.28.Identificarea animalelor/produselor ()
Numdr de autorizatie al unititilor/navelor
Specie Natura bucitilor/ Navi fabrici Atelier de trangare/ Navi congelator Cantitate Greutate net3
(nume stiintific)  Tip de tratament Atelier de fabricare
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TARA Pulpe de broasci
IL Informatii sanitare Ila.  Numir de referint3 al ILb.  Numir de referinti local
certificatului
1 Atestare sanitard
@ Subsemnatul declar ¢ am luat cunostingi de dispozitiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 1782002, (CE) nr. 852/2004 si (CE) nr.
5 853/2004 si certific faptul ci pulpele de broascd mentionate anterior sunt produse in conformitate cu dispozitiile respective, in special
.;E faptul ¢i provin:
=
b
ot —  dintr-o unitate (din unitéti) care aplici un program bazat pe principiile analizei riscurilor si punctelor de control decisiv, in
= conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004
S
‘é’ .
i
& §

—  delabroagte care au fost singerate, preparate si, dupd caz, refrigerate, congelate sau prelucrate, ambalate si antrepozitate tn mod
igienic, in conformitate cu dispozitiile anexei IIl sectiunea XI din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Note

(1) Rubrica 1.28: tip de tratament: refrigerare, congelare, prelucrare.

2 Rubrica 1.15: numir de inmatriculare (vagon sau container §i camion), numir de zbor (avion) sau nume (navi). Aceastd informatie trebuie
actualizatd in cazul descircirii i reincircarii.

(3) Culoarea stampilei si a semndturii trebuie s difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume (cu majuscule): Titlu si calitate
Unitate veterinari locald: Nr. UVL vizat:
Dati: Semnaturd (3):

Stampild (%)
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PARTEA B
MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE MELCI DE MARE
DECORTICATI, GATITI, PREPARATI SAU CONSERVATI, DESTINATI CONSUMULUI UMAN
TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L.1. Expeditor L2. 1.2.a. Numir de referinti local:
O Nume
1.3. Autoritatea centrali competentd
Adresd
L.4. Autoritatea locald competentd
_§ Cod postal
= -
@ |L5. Destinatar L6.
3
5 Nume
g Adresd
=
,E Cod postal
g L.7. Tarade origine CodISO | L.8. Regiune deorigine  Cod L.9. Tara de destinatie CodISO | 1.10. Regiune de destinatie Cod
:g‘
g |L11. Loc de origine L12. Loc de destinatie
=
=]
= Unitate/nava [ Unitate/navi O Antrepozit vamal [
i Nume Numdr de autorizatie
S Adresi
Rt w . -
=} Nume Numir de autorizatie Nume Numdir de autorizatie
= Adresi Adresi
Nume Numdr de autorizatie
Adresd Cod postal
113. L14. Data si ora de sosire estimate
1.15. Mijloace de transport (3) L16.
Avion [ Navi [J Vagon [
Vehicul rutier O Altele [J
Identificare: L17.
Documente de referingi:
1.18. Specie animal/Produse 1.19. Cod marfd (cod SA)

1.20. Cantitate

1.21. Temperaturi produs
Ambianti [] Refrigerati [ Congelatd []

1.22. Numir de ambalaj

1.23. Numir de sigilii si de containere

1.24 Tip de ambalaj

1.25. Animale certificate in scopul/Produse certificate pentru:

Consum uman ]

1.26. 1.27.Pentru import sau admitere in UE

Import definitiv

L1
L1

1.28. Identificarea animalelor/produselor (1)

Numir de autorizatie al unitdtilor/navelor

Specie Natura bucitilor/ Navi fabrici Atelier de trangare| Navi congelator
(nume stiintific) Tip de tratament telier de fabricare

Cantitate Greutate netd
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TARA

Melci de mare

: Certificare

Partea II

I Informatii sanitare

1. Atestare sanitari

Subsemnatul declar ¢ am luat cunostintd de dispozitiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004 si (CE) nr.
853/2004 si certific faptul ¢ melcii de mare mentionati anterior sunt produsi in conformitate cu dispozitiile respective, in special:

— ¢l provin dintr-o unitate (din unititi) care aplici un program bazat pe principiile analizei riscurilor si punctelor de control decisiv,

ILa.

Numdr de referinti al
certificatului

ILb. Numir de referinti local

in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004

si

—  cd au fost manipulati si, dupi caz, decorticati, opdriti, preparati, pusi in conservi, congelati, ambalati si antrepozitati in mod
igienic, in conformitate cu dispozitiile anexei IIl sectiunea XI din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

Note

(1) Rubrica 1.28: tip de tratament: refrigerare, congelare, decorticare, opirire, preparare, punere in conservi.

2) Rubrica 1.15: numir de inmatriculare (vagon sau container §i camion), numdr de zbor (avion) sau nume (navi). Aceastd informatie
trebuie actualizatd in cazul descircdrii §i al relncdrcirii.

(3) Culoarea stampilei si a semniturii trebuie si difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume {cu majuscule):
Unitate veterinari locald:
Data:

Stampild (%)

Titlu si calitate
Nr. UVL vizat:
Semnituri (3):
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Apendicele 11 la anexa VI
PARTEA A
MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE GELATINA DESTINATA
CONSUMULUI UMAN
TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L1. Expeditor 12. [.2.a. Numdr de referinti local:
O Nume
1.3. Autoritatea centrald competent
Adresi
L4. Autoritatea locali competentd
- Cod postal
=
§ L.5. Destinatar Le.
% Nume
U
'§ Adres3
=
=
k= Cod postal
E 1.7. Tarade origine CodISO [ I1.8. Regiune deorigine ~ Cod 1.9. Tara de destinatie CodISO | L10. Regiune de destinatie Cod
5 | |
‘é‘ I.11. Loc de origine 1.12. Loc de destinatie
=
& Unitate/navi O Unitate/navi [ Antrepozit vamal [
=] x s
— Nume Numir de autorizatie
"< Adresd
g Nume Numir de autorizatie Nume Numdr de autorizatie
E Adresd Adresi
Nume Numir de autorizatie
Adresi Cod postal
113, 114, Data si ora de sosire estimate
L.15.Mijloace de transport (1) 116.
Avion O Navi [ Vagon [
Vehicul rutier [J Altele [J
Identificare: L17.
Documente de referinti:

1.18. Specie animali/Produse

L.19. Cod marf3 (cod

SA)

1.20. Cantitate

1.21. Temperaturd produs
Ambianti [

Refrigeratd [] Congelati [

1.22. Numir de ambalaj

1.23.Numir de sigilii si de containere

1.24. Tip de ambalaj

Consum uman [

1.25.Animale certificate in scopul/Produse certificate pentru:

L.26.

1.27. Pentru import sau admitere in UE

Import definitiv

(-
(-

1.28 Identificarea animalelor/produselor

Specie
(Nume stiintific)

Natura bucitilor/
Tip de tratament

Numdr de autorizatie al unititilor/navelor

Navi fabricd Atelier de trangare/ Navi congelator

Atelier de fabricare

Cantitate Greutate neta
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TARA

Gelatini destinati consumului uman

: Certificare

Partea II

i Informatii sanitare Ila. Numir de referingd al ILb. Numir de referinti local
certificatului

1. Atestare sanitard

Subsemnatul declar ¢& am luat cunostinti de dispozitiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004 si (CE) nr.
853/2004 si certific faptul ci gelatina mentionatd anterior este produsi in conformitate cu dispozitiile respective, in special ci:

—  provine dintr-o unitate (din unitdti) care aplicd un program bazat pe principiile analizei tiscurilor §i punctelor de control decisiv,
in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004,

—  afost produsi din materii prite in conformitate cu dispozitiile anexei Il sectiunea XIV capitolele I si I din Regulamentul (CE) nr.
853/2004,

—  afost fabricatd in conformitate cu dispozitiile anexei IIl sectiunea XIV capitolul IIl din Regulamentul (CE) nr. 853/2004,

—  indeplineste criteriile mentionate in anexa III sectiunea XIV capitolul IV din Regulamentul (CE) nr. 853/2004, precum si in
Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice care se aplici produselor alimentare

si
—  incazulin care provine de la rumegitoare, nu contine si nu este derivati:

nici (%)
din materiale cu risc specificate, definite in anexa XI litera A din Regulamentul (CE) nr. 9992001 produse dupi 31 martie 2001, nici din
carne separati mecanic obtinutd din oase de bovine, de ovine sau de caprine produse dupd 31 martie 2001. Dupid 31 martie 2001,
bovinele, ovinele si caprinele din care este derivat acest produs nu au fost sactificate dupd asomare prin injectie de gaz in cutia craniand,

nici omorite prin aceeasi metodd si nu au fost sacrificate, dupd asomare, prin ruperea in buciti a tesutului nervos central prin
intermediul unui instrument alungit, in form3 de tij3, introdus in cavitatea craniand,

nici

din materiale de bovine, de ovine si de caprine, altele decét cele care provin de la animale niscute, crescute firi intrerupere si sacrificate

inflaf..c.cccceenens Gy s
Note
1) Rubrica L.15: numdr de inmatriculare (vagon sau container i camion), numdir de zbor (avion) sau nume (navi).
Aceastd informatie trebuie actualizatd in caz de descircare si de reincircare.
(2) Se taie mentiunea inutild.
(3) Se insereazd numele tirii.
(4) In conformitate cu lista stabiliti in anexa XI punctul 15 litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 999/2001, modificat ca atare.
(5) Culoarea stampilei §i a semndturii trebuie si difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume {cu majuscule): Titlu si calitate
Unitate veterinari locald: Nr. UVL vizat:
Data: Semnituri ()

Stampild (%)
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PARTEA B
MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE MATERII PRIME PENTRU
PRODUCTIA DE GELATINA DESTINATA CONSUMULUI UMAN
TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L1. Expeditor 1.2. [.2.a. Numir de referinti local:
O Nume
1.3. Autoritatea centrald competenti
Adres3
L4. Autoritatea locald competentd
- Cod pogstal
"'§ L.5. Destinatar L6.
% Nume
o
E Adresd
=
E Cod postal
E 1.7. Tara de origine CodISO | L8. Regiunedeorigine  Cod 1.9. Tara de destinatie CodISO | L.10. Regiune de destinatie Cod
5 |
‘é‘ 111. Loc de origine 1.12. Loc de destinatie
o
S Unitate/navi O Unitate/navi [ Antrepozit vamal []
=} < N
= Nume Numdr de autorizatie
" Adresi
] Nume Numdr de autorizatie Nume Numdir de autorizatie
E Adresd Adresi
Nume Numir de autorizatie
Adresd Cod postal
113. 114 Data si ora de sosire estimate
1.15. Mijloace de transport (1) 116.
Avion O Navi [ Vagon []
Vehicul rutier [] Altele [J
Identificare: 117.
Documente de referintd:

1.18. Specie animali/Produse

1.19. Cod marfi {cod SA)

1.20. Cantitate

1.21. Temperaturd produs
Ambianti [J

Refrigerati [ Congelatd [

1.22. Numir de ambalaj

1.23. Numir de sigilii si de containere

1.24. Tip de ambalaj

1.25. Animale certificate in scopul/Produse certificate pentru:

Consum uman []

1.26.

1.27. Pentru import sau admitere in UE

Import definitiv

(-
(-

1.28. Identificarea animalelor/produselor

Specie
(Nume stiintific)

Natura buciilor/
Tip de tratament

Numdr de autorizatie al unititilor/navelor

Navi fabrici Atelier de transaref Navi congelator

Atelier de fabricare

Cantitate

Greutate neta
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TARA

Materii prime pentru producerea gelatinei destinate consumului uman

: Certificare

Partea Il

IL Informatii sanitare Ma. Numdr de referintd al ILb. Numdr de referinti local
certificatului

1. Atestare sanitard

Subsemnatul declar cd am luat cunostinti de dispoziiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004, (CE) nr.
853/2004 si (CE) nr. 854/2004 si certific faptul ci materiile prime mentionate anterior au fost produse in conformitate cu dispozitiile

—  cii oasele si pieile animalelor rumegdtoare de crescitorie, pieile porcilor, precum si pieile si tendoanele pisirilor de curte descrise
anterior provin de la animale care au fost sacrificate intr-un abator si ale ciror carcase au fost considerate proprii consumului
uman in urma inspectiilor ante- §i post-mortem (2)

sifsau

—  capieile de vanat silbatic descrise mai sus provin de la animale omoréte, ale ciror carcase au fost considerate proprii consumului
uman in urma inspectiilor ante- si post- mortem (2),

sifsau

—  cépieleasi oasele de peste descrise mai sus provin de la uzine care fabrici produse pe bazi de peste destinate consumului uman si
autorizate pentru export (),
sicd,

—  1incazul in care acestea provin de la rumegitoare, ele nu contin §i nu sunt derivate:
fie (2)

din materiale cu risc specificate definite in anexa XI litera A din Regulamentul (CE) nr. 999/2001 produse dupi 31 martie 2001, nici din
carne separati mecanic obtinutd din oase de bovine, de ovine sau de caprine produse dupi 31 martie 2001. Dupd 31 martie 2001,
bovinele, ovinele si caprinele din care este derivat acest produs nu au fost sacrificate dupd asomare prin injectie de gaz in cutia cranian,
nici omorate prin aceeasi metodi si nu au fost sacrificate, dupi asomare, prin ruperea in bucifi a tesutului nervos central prin
intermediul unui instrument alungit, in forma de tij4, introdus in cavitatea craniani,

fie
din materiale de bovine, de ovine si de caprine, altele decit cele care provin de la animale niscute, crescute si sacrificate inflaj................ & .
Note
(1) Rubrica 115: numir de inmatriculare (vagon sau container si camion), numir de zbor (avion) sau nume (navi). Aceastd informatie
trebuie actualizatd in cazul descarcirii si reincircirii.
2) Se taie mentiunea inutili.
(3) Se insereazd numele tarii.
4 in conformitate cu lista stabilitd in anexa XI punctul 15 litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 999/2001, modificat ca atare.
(5) Culoarea stampilei si a semnéturii trebuie si difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume (cu majuscule): Tithu si calitate
Unitate veterinari locali: Nr. UVL vizat:
Dati: Semniturd (°):

Stampild (%):
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Apendicele 111 la anexa VI
PARTEA A
MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE COLAGEN DESTINAT
CONSUMULUI UMAN
TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L.1. Expeditor L2. L.2.a. Numir de referinti local:
O Nume
1.3. Autoritatea centrald competentd
Adresi
- L.4. Autoritatea locali competent3
8 Cod postal
ha-]
& L5. Destinatar L6.
5 Nume
B
§ Adresid
E
-E Cod postal
& | 1.7. Tarade origine CodISO | L.8. Regiunede origine  Cod 1.9. Tara de destinatie CodISO | 1.10. Regiune de destinatie Cod
g |
E 111 Loc de origine L.12. Loc de destinatie
= g
=}
=
= Unitate/navi [ Unitatefnavi [J Antrepozit vamal [
wt Nume Numdir de autorizatie
® x
8 Adresd
E Nume Numir de autorizatie Nume Numir de autorizatie
Adresi Adresi
Nume Numdr de autorizatie
Adresd Cod postal
113. L14. Data si ora de sosire estimate
1.15. Mijloace de transport (1) L16.
Avion [J Navi O Vagon [
Vehicul rutier [ Altele [
Identificare: L17.
Documente de referingi:

1.18. Specie animald/Produse

L.19. Cod marfd (cod SA)

1.20. Cantitate

L.21. Temperaturd produs
Ambianti [

Refrigerati [

Congelati [

1.22. Numdr de ambalaj

1.23. Numdr de sigilii si de containere

1.24. Tip de ambalaj

Consum uman [

1.25. Animale certificate tn scopul/Produse certificate pentru:

1.26.

1.27. Pentru import sau admitere in UE

Import definitiv

1
L1

1.28. Identificarea animalelor/produselor

Specie
{(Nume stiintific)

Natura bucitilor/
Tip de tratament

Numdr de autorizatie al unitdtilor/navelor

Navi fabrici

Atelier de transare/

Atelier de fabricare

Navi congelator

Cantitate

Greutate netd
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TARA

Colagen destinat consumului uman

: Certificare

Partea II

1L Informatii sanitare

1. Atestare sanitard

Subsemnatul declar ci am luat cunostint3 de dispozitiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004, (CE)
nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004 si certific faptul ci gelatina mentionatd anterior este produsi in conformitate cu dispozitiile
respective, in special:

— ¢ provine dintr-o unitate (din unititi} care aplici un program bazat pe principiile analizei riscurilor §i punctelor de control

ILa.

Numir de referint3 al
certificatului

ILb. Numir de referinti local

decisiv, in conformitate cu Regulamentul (CE) nir. 852/2004,

—  ciafost produsi din materii prime in conformitate cu dispozitiile anexei IIl sectiunea XV capitolele I si I din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004,

—  ciafost fabricat in conformitate cu dispozitiile anexei IIl sectiunea XV capitolul IIl din Regulamentul (CE) nr. 853/2004

si

—  cd indeplineste criteriile mentionate in anexa III sectiunea XV capitolul IV din Regulamentul (CE) nr. 853/2004, precum si in
Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice care se aplici produselor alimentare.

Note

(1) Rubrica .15: numir de inmatriculare (vagon sau container §i camion), numir de zbor (avion) sau nume {navi). Aceasti informatie
trebuie actualizatd in cazul descarcirii si reincarcirii.

(2) Culoarea stampilei si a semniturii trebuie s3 difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume {cu majuscule):
Unitate veterinari locald:
Dati:

Stampili (2):

Titlu si calitate
Nr. UVL vizat:
Semndturi (2):
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PARTEA B
MODEL DE CERTIFICAT DE SANATATE ANIMALA PENTRU IMPORTUL DE MATERII PRIME PENTRU
PRODUCTIA DE COLAGEN DESTINAT CONSUMULUI UMAN
TARA Certificat sanitar-veterinar pentru UE
L1. Expeditor L2. 1.2.a. Numir de referinti local:
O Nume
I.3. Autoritatea centrald competenti
Adresd
- L.4. Autoritatea locali competent3
K Cod postal
=
& L.5. Destinatar L6.
5 Nume
Ec Adresi
e
E Cod pogtal
g.. L.7. Tara de origine CodISO | 18. Regiunedeorigine  Cod 1.9. Tara de destinatie CodISO | L.10. Regiune de destinatie Cod
. |
E [111. Loc de origine L.12. Loc de destinatie
= g
o
1
R Unitatefnavi [ Unitate/navi [ Antrepozit vamal [
';-'; Nume Numir de autorizatie
g Adresd
E Nume Numir de autorizaie Nume Numir de autorizatie
Adresd Adresd
Nume Numir de autorizatie
Adresd Cod postal
L13. L14. Data si ora de sosire estimate
L.15. Mijloace de transport (1} L16.
Avion [ Navi O Vagon [J
Vehicul rutier [ Altele [
Identificare: L17.
Documente de referintd:

1.18. Specie animali/Produse

L.19. Cod marfd (cod SA)

1.20. Cantitate

1.21. Temperaturd produs

Ambiantz [ Refrigerati [

Congelati [J

1.22. Numir de ambalaj

1.23. Numdr de sigilii i de containere

1.24. Tip de ambalaj

1.25. Animale certificate in scopul/Produse certificate pentru:

Consum uman [

1.26.

Import definitiv

1.27. Pentru import sau admitere in UE

C 1
L1

1.28. Identificarea animalelor/produselor

Numdr de autorizatie al unititilor/navelor

Navi fabrici Atelier

Cantitate Greutate netd

Specie
(nume stiintific)

Natura bucitilor/
Tip de tratament

Navi congelator
de trangare/
Atelier de fabricare
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TARA Materii prime pentru producerea colagenului destinat consumului uman
1L Informatii sanitare [la. Numir de referinti al ILb. Numdr de referinti local
certificatului
1. Atestare sanitard

Subsemnatul declar ¢4 am luat cunostint3 de dispozitiile pertinente ale Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004 si (CE)

v nr. 853/2004 si certific faptul ci materiile prime mentionate anterior au fost produse in conformitate cu dispozitiile respective, in
8 special:
= » . PPN B . . 0 oy .. . + . PN .
5‘5 —  ci oasele si pieile animalelor rumegitoare de crescitorie, picile, oasele si intestinele porcilor, precum si pieile, oasele si tendoanele
o pisirilor de curte descrise anterior provin de la animale care au fost sacrificate intr-un abator si ale ciror carcase au fost
o considerate proprii consumului uman in urma inspectiilor ante- §i post-mortem (),
Ry
=
° -
8 sifsau
=} —  cii pieile de véanat sdlbatic descrise anterior provin de la animale omorate ale ciror carcase au fost considerate proprii consumului
-

uman in urma inspectiilor ante- si post- mortem (?),

sifsau
—  ci pielea si oasele de peste descrise anterior provin de la uzine care fabricd produse pe bazi de peste destinate consumului uman
si autorizate pentru export (2).

Note

(1) Rubrica [.15: numir de inmatriculare (vagon sau container si camion), numir de zbor (avion) sau nume (navi). Aceasti informatie
trebuie actualizat’ in cazul descircirii si al retncircirii.

(2) Se taie mentiunea inutil3.

(3) Culoarea stampilei si a semnaturii trebuie s difere de cea a altor mentiuni din certificat.

Medic veterinar oficial sau inspector oficial

Nume {cu majuscule): Titlu si calitate
Unitate veterinari local3: Nr. UVL vizat:
Dati: Semnituri (3):

Stampili (%)
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ANEXA VII

MODIFICARI ALE REGULAMENTULUI (CE) NR. 853/2004

Anexele 11 si III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd dupd cum urmeazi:

1.

Anexa I sectiunea I titlul B se modificd dupd cum urmeaza:

—
Cx

la punctul 6, al doilea paragraf se inlocuieste cu urmatorul text:

,BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, HI, SE si UK”;

punctul 8 se inlocuieste cu urmatorul text:

,8. Atunci cand se aplicd intr-o unitate situatd in Comunitate, marca trebuie sa aibd formd ovald si sa includd
abrevierea CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB sau WE.”

Anexa III se modificd dupd cum urmeaza:

(@)

Cx

(d)

La sectiunea I capitolul IV, punctul 8 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,8. Este necesar sd se procedeze la o jupuire completd a carcaselor si a altor parti ale corpului animalului
destinate consumului uman, cu exceptia porcinelor, capetelor de ovine, de caprine si de vitei, precum si
a picioarelor de bovine, de ovine si de caprine. Capetele si picioarele trebuie si fie manipulate astfel incat
sd se evite orice contaminare.”

La sectiunea II se adaugd urmatorul capitol VII:

,CAPITOLUL VII: AGENTI DE RETENTIE A APEI

Operatorii din sectorul alimentar nu introduc pe piatd carnea de pasdre tratatd pentru a favoriza retentia de
apd ca fiind carne proaspitd, ci ca preparat de carne, sau o utilizeaza in productia de produse prelucrate.”

La sectiunea VIII capitolul V litera E, punctul 1 se inlocuieste cu urmatorul text:

,1. Produsele pescaresti derivate din pesti toxici din urmdtoarele familii nu trebuie introduse pe piata:
Tetraodontidae, Molidae, Diodontidaesi Canthigasteridae. Produsele pescdresti proaspete, preparate si
prelucrate din familia Gempylidae, in special Ruvettus pretiosussi Lepidocybium flavobrunneum, nu pot fi
introduse pe piatd decat ambalate sau impachetate si trebuie si fie etichetate in mod corespunzitor pentru
a informa consumatorul cu privire la metodele de preparare sifsau de fierbere, precum si cu privire la
prezenta substantelor care pot provoca tulburdri gastrointestinale. Pe etichetd trebuie si figureze, langd
denumirea comund, numele stiintific.”

Sectiunea X se modificd dupd cum urmeaza:
(i) la capitolul I partea II titlul B punctul 1, litera (e) se inlocuieste cu urmdtorul text:

,(€) ca tratamentele prin imersiune sau prin pulverizare ale ugerelor sd nu fie utilizate decat dupa ce au
fost utilizate sau inregistrate, in conformitate cu Directiva 98/8/CE a Parlamentului European si a
Consiliului din 16 februarie privind introducerea pe piatd a produselor biocide (*).

() JOL 123, 24.4.1998, p. 1.";
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(i) la capitolul II partea II, punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,1. Atunci cand laptele crud sau produsele lactate fac obiectul unui tratament termic, operatorii din
sectorul alimentar trebuie sd asigure respectarea cerintelor previzute la anexa II capitolul XI din
Regulamentul (CE) nr. 852/2004. Atunci cind au recurs la urmdtoarele procedee, acestia se asigurd
cd procedeele se desfdsoard in conformitate cu specificatiile enuntate:

(a) Pasteurizarea se realizeazd printr-un tratament care implica:
(i) o temperaturd ridicatd in timpul unei perioade scurte (cel putin 72 °C timp de 15 secunde);

(i) otemperaturd moderatd in timpul unei perioade lungi (cel putin 63 °C timp de 30 de minute)
sau

(iii) orice altd combinatie timp-temperaturd care permitE sd se obtind un efect echivalent, astfel
incat produsele dau, dupa caz, un rezultat negativ la testul de fosfatazi alcalind imediat dupa
ce au suferit un asemenea tratament.

(b) Tratamentul Temperaturd ultrainaltd (UHT) se realizeaza printr-un tratament:

(i) care necesitd un flux termic continuu si o temperaturd ridicatd pentru o perioada scurti (cel
putin 135 °C in timpul unei perioade corespunzitoare) pentru a elimina orice microorganism
sau spor viabil, capabil sd se dezvolte in produsul tratat in cazul in care este mentinut intr-un
recipient inchis aseptic la temperatura mediului ambiant si

(i) care asigurd stabilitatea microbiologicd a produselor dupd o perioada de incubatie de 15 zile
la 30 °C sau 7 zile la 55 °C intr-un recipient inchis sau dupd punerea in aplicare a oricdrei
alte metode care demonstreaza ci s-a aplicat tratamentul termic corespunzitor.”

(e) La sectiunea X, capitolul II se modificd dupd cum urmeaza:

(i) la partea III, punctul 5 se inlocuieste cu urmatorul text:

,5. Dupi spargere, oul lichid trebuie s fie supus integral, cat mai repede posibil, unui tratament care
urmdreste eliminarea riscurilor microbiologice sau reducerea acestora la un nivel acceptabil. Un lot
a cdrui prelucrare este insuficientd poate face obiectul unei noi transformdri in aceeasi unitate, cu
conditia ca prin aceastd prelucrare sd devind adecvat consumului uman. In cazul in care un lot se
dovedeste a fi necorespunzator pentru consumul uman, trebuie denaturat pentru a se asigura cd nu
se foloseste pentru consumul uman.”;

(i) la partea V, punctul 2 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,2. Pentru oudle lichide, eticheta mentionatd la punctul 1 trebuie, de asemenea, sd cuprindd mentiunea:
«ou lichid nepasteurizat — se trateaza la locul de destinatie» si s indice data si ora spargerii oudlor.”

La sectiunea XIV se adaugd capitolul V, formulat dupd cum urmeaza:
»CAPITOLUL V: ETICHETARE

Ambalarea si impachetarea gelatinei trebuie sd cuprindd termenii «gelatind adecvatd pentru consumul uman»
si sd indice data prepararii.”
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ANEXA VI

MODIFICARI ALE REGULAMENTULUI (CE) NR. 854/2004

Anexele I, I si III la Regulamentul (CE) nr. 854/2004 se modificd dupd cum urmeaza:

1.

Anexa [ sectiunea I capitolul I punctul 3 se modificd dupd cum urmeazi:

(@)

J4.

la litera (a), al doilea paragraf se inlocuieste cu urmdtorul text:
.BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE si UK;”;
litera (c) se inlocuieste cu urmatorul text:

,(c) atunci cand se aplicd intr-un abator situat pe teritoriul Comunitdtii, marca trebuie s cuprindd abrevierea
CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB sau WE.”

. Lalitera A din anexa II capitolul II, punctele 4 si 5 se inlocuiesc cu urmdtorul text:

Autoritatea competentd poate clasifica in zonele de clasd B zonele in care molustele bivalve vii pot fi recoltate,
dar nu pot fi introduse pe piatd pentru consumul uman decat dupd ce au fost supuse un tratament intr-un
centru de purificare sau dupa relocare, pentru a respecta standardele de sinitate mentionate la punctul 3.
Molustele bivalve vii care provin din aceste zone nu pot sd depiseascd limita de 4 600 E. colila 100 g de carne
si lichid intravalvar. Metoda de referintd pentru aceastd analizd este testul numdrului celui mai probabil (NCP)
la cinci tuburi si trei diludri specificat de standardul ISO 16649-3. Alte metode pot fi utilizate in cazul in care
sunt validate in ceea ce priveste metoda de referintd, in conformitate cu criteriile stabilite prin standardul
EN/ISO 16140.

. Autoritatea competentd poate clasifica in zonele de clasd C zonele in care molustele bivalve vii pot fi recoltate,

dar nu pot fi introduse pe piatd decat dupd o relocare de lungd duratd pentru a respecta standardele de sanitate
mentionate la punctul 3. Molustele bivalve vii care provin din aceste zone nu pot si depiseascd limita de
46 000 E. colila 100 g de carne si lichid intravalvar. Metoda de referint pentru aceastd analizd este testul NCP
la cinci tuburi si trei diludri specificat de standardul ISO 16649-3. Alte metode pot fi utilizate in cazul in care
sunt validate in ceea ce priveste metoda de referintd, in conformitate cu criteriile stabilite prin standardul
EN/ISO 16140.”

3. La litera G din anexa III capitolul II, punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

1.

produsele pescaresti derivate din pesti toxici din urmdtoarele familii nu trebuie introduse pe piati:
Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae si Canthigasteridae. Produsele pescaresti proaspete, preparate si prelucrate
din familia Gempylidae, in special Ruvettus pretiosussi Lepidocybium flavobrunneum, nu pot fi introduse pe piatd
decat ambalate sau impachetate si trebuie s fie etichetate in mod corespunzitor pentru a informa
consumatorul cu privire la metodele de preparare si/sau de fierbere, precum cu privire la prezenta substantelor
care pot provoca tulburdri gastrointestinale. Pe etichetd, langd denumirea comund trebuie si figureze numele
stiintific.”



