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DIRECTIVA 2002/63/CE A COMISIEI
din 11 iulie 2002

de stabilire a metodelor comunitare de prelevare de probe pentru controlul oficial al reziduurilor de
pesticide de pe si din produsele de origine vegetald si animali si de abrogare a Directivei 79/700/CEE

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,
avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Directiva 76/895/CEE a Consiliului din 23 noiem-
brie 1976 de stabilire a continuturilor maxime de reziduuri de
pesticide de pe si din fructe si legume (1), astfel cum a fost modi-
ficatd ultima datd prin Directiva 2000/57/CE a Comisiei (2), in
special articolul 6,

avand in vedere Directiva 86/362/CEE a Consiliului din 24 julie
1986 de stabilire a continuturilor maxime de reziduuri de pesti-
cide de pe si din cereale (?), astfel cum a fost modificatd ultima
datd prin Directiva 2002/42/CE a Comisiei (*), in special
articolul 8,

avand in vedere Directiva 86/363/CEE a Consiliului din 24 julie
1986 de stabilire a continutului maxim pentru reziduurile de pes-
ticide de pe si din produsele alimentare de origine animala (°),
astfel cum a fost modificatd ultima datd prin Directiva
2002/42/CE, in special articolul 8,

avand in vedere Directiva 90/642/CEE a Consiliului din 27 noiem-
brie 1990 de stabilire a continuturilor maxime de reziduuri de
pesticide de pe si din anumite produse de origine vegetald, inclusiv
fructe si legume (6), astfel cum a fost modificatd ultima datd prin
Directiva 2002/42/CE, in special articolul 6,

intrucat:

(1)  Directivele 76/895/CEE, 86/362/CEE, 86/363|CEE si
90/642/CEE prevad inspectii si controale oficiale pentru a
asigura respectarea continuturilor maxime de reziduuri de
pesticide in exteriorul si din produse de origine vegetald si
animald. De asemenea, prevad posibilitatea Comisiei de a
adopta metode comunitare de prelevare de probe.

(2)  Metodele de prelevare de probe pentru reziduurile de pes-
ticide din fructe si legume fuseserd definite de Directiva
79/700/CEE a Comisiei din 24 iulie 1979 de stabilire a
metodelor comunitare de prelevare de probe pentru
controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din
fructe si legume (7).
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(3)  Aceste metode trebuie actualizate pentru a se tine seama de
progresele tehnice si pentru a se stabili metode de prele-
vare de probe pentru reziduurile de pesticide din produsele
de origine animald, precum si din alte produse de origine
vegetald.

(4)  Comisia Codex Alimentarius a elaborat si a autorizat metode
de prelevare de probe pentru a putea determina dacd rezi-
duurile de pesticide respectd limitele maxime de reziduuri
(LMR) (8). Comunitatea a sustinut si a confirmat metodele
recomandate. Dispozitiile actuale privind prelevarea de
probe ar trebui inlocuite cu dispozitiile elaborate si auto-
rizate de Comisia Codex Alimentarius.

(5)  Prin urmare, Directiva 79/700/CEE trebuie abrogatd si
inlocuitd cu prezenta directiva.

(6)  Masurile prevdzute de prezenta directiva sunt conforme cu
avizul Comitetului permanent pentru lantul alimentar si
sdndtatea animald,

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:

Articolul 1

Dispozitiile prezentei directive se aplicd prelevarii de probe din
produse de origine vegetald sau animald in scopul determindrii
nivelului de reziduuri de pesticide in sensul Directivelor
76/895/CEE, 86/362/CEE, 86/363|CEE si 90/642/CEE si nu
afecteazd strategia de prelevare sau nivelurile si frecventa
prelevirilor prevdzute in anexele III si IV la Directiva 96/23/CE a
Consiliului (°) privind mésurile de control care se aplicd anumitor
substante si reziduurilor acestora existente in animalele vii si in
produsele obtinute de la acestea.

Atrticolul 2

Statele membre solicitd ca prelevirile de probe efectuate in scopul
controalelor prevdzute la articolul 6 din Directiva 76/895/CEE, la
articolul 8 din Directiva 86/362/CEE, la articolul 8 din Directiva
86/363/CEE si la articolul 6 din Directiva 90/642/CEE si fie in
conformitate cu metodele descrise in anexa la prezenta directiva.

()) Documentul Comisiei Codex Alimentarius CAC/GL 33-1999. FAO,
Roma. ftp://ftp.fao.org/codex/standard/volume2a/en/GL_033e.pdf.
() JOL 125, 23.5.1996, p. 10.
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Articolul 3
Directiva 79/700/CEE se abroga.

Trimiterile la directiva abrogata se inteleg ca trimiteri la prezenta
directiva.

Articolul 4

(1) Statele membre pun in aplicare actele cu putere de lege si
actele administrative necesare pentru a se conforma prezentei
directive pand la 1 januarie 2003. Statele membre informeaza de
indatd Comisia cu privire la aceasta.

(2) Atunci cand statele membre adoptd dispozitiile previzute la
alineatul (1), ele contin o trimitere la prezenta directivd sau sunt

insotite de 0 asemenea trimitere la data publicdrii lor oficiale. Sta-
tele membre stabilesc modalitatea de efectuare a acestei trimiteri.

Articolul 5

Prezenta directivd intrd in vigoare in a saptea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Comunitdtilor Europene.

Adoptat la Bruxelles, 11 iulie 2002.

Pentru Comisie
David BYRNE

Membru al Comisiei
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ANEXA

METODE DE PRELEVARE DE PROBE DIN PRODUSE DE ORIGINE VEGETALA SI ANIMALA PENTRU
DETERMINAREA NIVELURILOR DE REZIDUURI DE PESTICIDE PENTRU CONTROLAREA
RESPECTARII LMR

1. OBIECTIV

Probele destinate controlului oficial al nivelurilor de reziduuri de pesticide de pe si din cereale, fructe si legume
sunt prelevate in conformitate cu metodele descrise mai jos.

Aceste proceduri de prelevare trebuie sd permitd obtinerea unei probe reprezentative dintr-un lot care trebuie
analizat pentru a determina daci sunt respectate limitele maxime de reziduuri (LMR) de pesticide stabilite in
anexele la Directivele 76/895/CEE, 86/362/CEE, 86/363/CEE si 90/642/CEE ale Consiliului si, in absenta unor
LMR comunitare, alte LMR, precum cele stabilite de Comisia Codex Alimentarius. Metodele si procedurile definite
includ metodele si procedurile recomandate de Comisia Codex Alimentarius.

2. PRINCIPII

LMR comunitare sunt stabilite pe baza informatiilor privind bunele practici agricole, iar produsele de bazi si
alimentele obtinute din acestea care respectd LMR sunt considerate acceptabile din punct de vedere toxicologic.

LMR pentru o plantd, un ou sau un produs lactat tine seama de nivelul maxim care poate fi prezent intr-o proba
compozitd din produsul tratat obtinutd de la mai multe unitdti si care se presupune cd reprezintd nivelul mediu
de reziduuri din lot. LMR pentru carne si pasari de curte tine seama de nivelul maxim care poate fi prezent in
tesuturile animalelor sau ale pasdrilor de curte tratate individual.

Prin urmare, LMR pentru carne si pasdri de curte se aplicd unei probe in vrac obtinute dintr-o proba primard
unicd, in timp ce LMR pentru produsele vegetale, oud si produse lactate se aplicd unei probe compozite in vrac,
obtinutd dintr-un anumit numdr de probe primare cuprins intre 1 si 10.

3. DEFINITIA TERMENILOR

Portiunea de analizat

O cantitate reprezentativd din materialul prelevat din proba de analizat, suficient de mare incat sd permitd
mdsurarea concentratiei de reziduuri.

Observatie:  Se poate utiliza un dispozitiv de prelevare de probe pentru a extrage portiunea de analizat.

Proba de analizat

Materialul pregitit pentru analizd din proba de laborator, prin separarea portiunii din produsul de analizat (') (2 si
apoi amestecarea, mdcinarea, tdierea marunta etc. a acesteia, pentru prelevarea portiunilor de analizat cu cat
mai putine erori de prelevare.

Observatie:  Prepararea probei de analizat trebuie sd reflecte procedura urmata pentru stabilirea LMR si, prin urmare, portiunea
din produsul de analizat poate cuprinde parti care nu sunt in mod normal consumate.

Probd in vrac

Pentru alte produse decat carne si pasari de curte, ansamblul combinat si amestecat cu grijd al probelor primare
prelevate dintr-un lot. Pentru carne si pdsari de curte, probele primare sunt considerate echivalente ale probei
in vrac.

Observatii: (a) Probele primare trebuie sa furnizeze suficient material pentru ca toate probele de laborator si poati fi prelevate
din proba in vrac.
(b) In cazul in care se prepard probe de laborator distincte in timpul prelevirii probei/probelor primare, proba in
vrac este suma teoreticd a probelor de laborator in momentul prelevirii probelor din lot.

Probi de laborator

Proba trimisi la laborator sau primitd de citre acesta. Cantitate reprezentativd de material prelevat din proba
in vrac.

Observatii: (a) O proba de laborator poate fi totalitatea sau o parte din proba in vrac.

(b) Unitdtile nu trebuie tiate sau rupte pentru a obtine proba/probele de laborator, cu exceptia cazului in care
fractionarea unititilor este specificatd in tabelul 3.

(c) Se pot prepara dubluri ale probelor de laborator.

(") Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modificate
de Directiva 93/57|CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatd de Directiva 95/38/CE
(JOL 197, 22.8.1995, p. 14).

() Parte din produsele pentru care se aplicd limitele maxime: anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatd de Directiva 93/58/CEE
(O L 211, 23.8.1993, p. 6).
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Lot

Cantitatea de material alimentar livrat in bloc si care are — cel putin din céte stie persoana responsabild cu
prelevarea — caracteristici uniforme, precum aceeasi origine, acelasi producitor, aceeasi varietate, aceeasi unitate
de ambalare, acelasi tip de conditionare, aceeasi marcd, acelasi expeditor etc. Un lot suspect este un lot care,
indiferent din ce motiv, ar putea sd contind un reziduu in cantitate excesivd. Un lot nesuspect este un lot pentru
care nu existd motive de a considera cd contine reziduuri in cantitate excesivi.

Observatii: (a) in cazul in care o livrare este compusd din loturi care pot fi identificate ca provenind de la cultivatori diferiti
etc., fiecare lot trebuie tratat separat.
(b) O livrare poate cuprinde unul sau mai multe loturi.

(¢) In cazul in care dimensiunea sau limitele fiecirui lot dintr-o livrare nu sunt stabilite in mod clar, fiecare vagon,
camion sau incirciturd pot fi tratate ca lot distinct.

(d) Un lot poate fi amestecat, de exemplu, prin procese de calibrare sau de fabricare.

Probd primari

Una sau mai multe unitati prelevate dintr-un singur punct din lot.

Observatii: (a) Punctul din lot de unde este prelevatd proba primari trebuie ales, de preferintd, in mod complet aleatoriu; in
cazul in care acest lucru este imposibil din punct de vedere fizic, punctul de prelevare trebuie ales in mod
aleatoriu din partile accesibile ale lotului.

(b) Numdrul de unititi necesare pentru a constitui o proba primar este determinat de dimensiunea minimd si de
numdrul de probe de laborator solicitate.

(¢) Pentru produsele de origine vegetald, oud si produse lactate, in cazul in care sunt prelevate mai multe probe
dintr-un lot, fiecare probd primard trebuie sd contribuie in proportie egald la constituirea probei in vrac.

(d) In cazul in care unitdtile sunt de dimensiuni medii sau mari si in cazul in care amestecarea probelor in vrac nu
permite obtinerea unor probe de laborator mai reprezentative sau in cazul in care unitdtile (de exemplu, oudle,
fructele cu miez moale) pot fi deteriorate prin amestecare, unitatile pot fi repartizate in mod aleatoriu intre
subprobele de laborator in momentul prelevirii probei/probelor primare.

(¢) In cazul in care probele primare sunt prelevate in mai multe etape in cursul descircirii sau incircarii unui lot,
~punctul” de prelevare este, de fapt, un punct in timp.

(f) Unitatile nu trebuie tdiate sau rupte pentru a obtine proba/probele de laborator, cu exceptia cazului in care

fractionarea unititilor este specificatd in tabelul 3.

Probi

Una sau mai multe unitdti extrase dintr-o populatie de unitati sau o portiune de material extrasa dintr-o cantitate
mai mare. In cadrul prezentelor recomandari, o probd reprezentativi trebuie si reprezinte lotul, proba in vrac,
animalul etc. in ceea ce priveste continutul de reziduuri de pesticide, si nu neapdrat in ceea ce priveste alte
caracteristici.

Prelevare

Procedura utilizatd pentru prelevarea si constituirea unei probe.

Dispozitiv de prelevare

(i) Un instrument, precum o lingurd, un polonic, o sondd, un cutit sau o furculitd utilizate pentru a preleva
o unitate dintr-un produs in vrac sau in recipiente (precum butoaie, roti mari de branzd) sau din unitati de
carne sau pasdri de curte care sunt prea mari pentru a fi utilizate ca probe primare.

(i) Un instrument precum un divizor de probe utilizat pentru pregitirea unei probe de laborator dintr-o proba
in vrac sau pentru pregdtirea unei portiuni de analizat dintr-o proba de analizat.

Observatii: (a) Dispozitivele de prelevare specifice sunt descrise in standardele ISO (') (2) (%) si FIL/IDF (4).

(b) Pentru materiale precum frunzele in vrac, mana agentului responsabil cu prelevarea poate fi consideratd
dispozitiv de prelevare.

(")  Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1979. Standard ISO 950: cereale — prelevare de probe (in boabe).

() Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1979. Standard I1SO 951: leguminoase ambalate — prelevare de probe.
(})  Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1980. Standard I1SO 1839: prelevare de probe — ceai.

(*)  Federatia Internationald a Produselor Lactate, 1995. Standard FIL/IDF 50C: lapte si produse lactate — metode de prelevare.
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Agent responsabil cu prelevarea

O persoand formatd in domeniul procedurilor de prelevare si, dupa caz, desemnata de autoritatile competente
sd preleveze probe.

Observatie:  agentul responsabil cu prelevarea este responsabil de toate procedurile de prelevare, pand la si incluzand pregitirea,
ambalarea si expedierea probei/probelor de laborator. Trebuie s fie constient de obligativitatea respectrii cat mai
riguroase a procedurilor de prelevare specifice, trebuie si furnizeze o documentatie completa privind probele si
trebuie sd colaboreze indeaproape cu laboratorul.

Dimensiunea probei

Numadrul de unitdti sau cantitatea de material care constituie proba.

Unitate

Ce mai micd parte dintr-un lot care trebuie prelevatd pentru a constitui intreaga probd primara sau o parte din
aceasta.

Observatii: unitatile sunt definite dupd cum urmeaza:

(a) pentru fructe si legume proaspete: fiecare fruct, leguma sau grup natural de fructe sau legume (ciorchine de
struguri, de exemplu) constituie o unitate, cu exceptia cazului in care sunt de mici dimensiuni. Unitdtile de
produse mici ambalate pot fi identificate in conformitate cu litera (d). In cazul in care utilizarea unui dispozitiv
de prelevare nu duce la deteriorarea materialului, acesta poate fi utilizat la constituirea unitatilor. Oudle si
fructele sau legumele proaspete nu pot fi tdiate sau rupte pentru a constitui unitati;

(b) pentru animalele mari sau pentru parti sau organe din acestea: o portiune dintr-o parte sau totalitatea unei parti
din organul respectiv constituie o unitate. Partile sau organele pot fi transate pentru a constitui unitdti;

() animale mici sau parti sau organe din acestea: fiecare animal intreg sau fiecare parte dintr-un organ complet
poate constitui o unitate. fn cazul in care sunt ambalate, unititile pot fi identificate in conformitate cu litera
(d). in cazul in care utilizarea unui dispozitiv de prelevare nu afecteazi reziduurile, acesta poate fi utilizat la
constituirea unitatilor;

(d) materiale ambalate: ambalajul individual cel mai mic trebuie considerat o unitate. In cazul in care cele mai mici
ambalaje sunt totusi foarte voluminoase, trebuie prelevate ca produsele in vrac, in conformitate cu litera (e).
In cazul in care cele mai mici ambalaje sunt foarte mici, un lot de mici ambalaje poate constitui o unitate;

(e) materiale in vrac si ambalaje mari (precum butoaie, roti de branza etc.), care sunt individual prea voluminoase
pentru a constitui probe primare. Unitdtile sunt constituite cu ajutorul unui dispozitiv de prelevare.

4. PROCEDURI DE PRELEVARE (')

4.1. Misuri de precautie

Trebuie evitatd orice contaminare sau deteriorare a probelor in orice etapd, tinind seama de faptul ci astfel ar
putea fi afectate rezultatele analizelor. Fiecare lot care face obiectul controlului respectrii dispozitiilor trebuie
prelevat in mod separat.

4.2. Colectarea probelor primare

Numdrul minim de probe primare care trebuie prelevate dintr-un lot este mentionat in tabelul 1 si, respectiv,
in tabelul 2, in cazul unui lot suspect de carne sau de pdsari de curte. Fiecare probd primara trebuie prelevatd
dintr-un punct din lot ales, pe cat posibil, in mod aleatoriu. Probele primare trebuie s fie constituite din material
suficient incat sd poatd furniza proba/probele de laborator care trebuie prelevate din lot.

Observatie:  Dispozitivele necesare esantiondrii cerealelor (2), a leguminoaselor (}) si a ceaiului () sunt descrise in
recomanddrile ISO; pentru produsele lactate (%), dispozitivele sunt descrise de citre FIL.

Tabelul 1

Numdrul minim de probe primare care trebuie prelevate dintr-un lot

Numdr minim de probe primare care trebuie
prelevate dintr-un lot

(a) Carne si pasiri de curte

Lot nesuspect 1

Lot suspect Determinat conform tabelului 2

(")  Este posibild adoptarea recomandarilor ISO pentru esantionarea cerealelor (vezi nota de subsol 3) sau a altor produse livrate in
vrac, dacd este cazul.

Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1979. Standard I1SO 950: cereale — prelevare de probe (in boabe).
Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1979. Standard ISO 951: leguminoase ambalate — prelevare de probe.
Organizatia Internationald pentru Standardizare, 1980. Standard ISO 1839: prelevare de probe — ceai.

Federatia Internationald a Produselor Lactate, 1995. Standard FIL/IDF 50C: lapte si produse lactate — metode de prelevare.
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Numdr minim de probe primare care trebuie
prelevate dintr-un lot

(b) Alte produse

(i) Produse, ambalate sau in vrac, care pot fi considerate bine
amestecate sau bine omogenizate

1 (un lot poate fi amestecat, de exemplu,
printr-un proces de calibrare sau de fabri-
care)

(i) Produse, ambalate sau in vrac, care sunt suspecte de a nu
fi bine amestecate sau bine omogenizate

Pentru produsele care cuprind unitdti
mari, in cazul in care este vorba de pro-
duse alimentare de bazd exclusiv de
origine vegetald, numdrul minim de
probe primare trebuie si corespunda
numdrului minim de unitati necesare pen-
tru proba de laborator (tabelul 4)

Sau

Masa lotului (in kg)

<50 3

50-500 5

> 500 10
Sau

Numdrul de sticle, de cutii sau de alte recipiente din lot

1-25 1

26-100 5

> 100 10

Tabelul 2

Numirul de probe primare selectionate in mod aleatoriu pentru a avea probabilitatea de a detecta
cel putin o probd neconformi intr-un lot de carne sau de pisiri de curte, in cazul unei anumite
incidente a reziduurilor neconforme in lot

Incidenta reziduurilor Numdér minim de probe (n,) necesare pentru detectarea unui reziduu neconform, cu o
neconforme in lot probabilitate de:
% 90 % 95 % 99 %
90 1 — 2
80 — 2 3
70 2 3 4
60 3 4 5
50 4 5 7
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4.3.

Incidenta reziduurilor Numdr minim de probe (n,) necesare pentru detectarea unui reziduu neconform, cu o
neconforme in lot probabilitate de:

% 90 % 95 % 99 %
40 5 6 9
35 6 7 11
30 7 9 13
25 9 11 17
20 11 14 21
15 15 19 29
10 22 29 44

5 45 59 90

1 231 299 459
0,5 460 598 919
0,1 2301 2995 4603

Observatii: (a) Tabelul presupune o prelevare aleatorie.
(b) In cazul in care numdrul de probe primare indicat in tabelul 2 este mai mare cu aproximativ 10 % decat numrul

de unitdti cuprinse in lotul total, numdrul de probe primare poate fi mai mic si trebuie calculat dupa cum
urmeaza:

n = ng/((1+ (- 1)N)

n =numdrul minim de probe primare care trebuie prelevate

unde

n, = numdrul de probe primare din tabelul 2

N = numdirul de unitdti care pot constitui o probd primari din lot.

() In cazul in care se preleveazd o singurd proba primard, probabilitatea de detectare a unei probe neconforme
este analoagd cu incidenta reziduurilor neconforme.

(d) Pentru determinarea exactd a probabilitatilor sau a altor posibilitdti de probabilitate sau a unei incidente diferite
de probele neconforme, numdrul de probe care trebuie prelevate se poate calcula pe baza urmdtoarei formule:

n
Ip = (1- i)
unde p este probabilitatea, iar i este incidenta reziduurilor neconforme prezente in lot (ambele exprimate in
fractii, si nu in procente) si unde n reprezintd numarul de probe.

Pregitirea probei in vrac

Procedurile privind carnea si pasarile de curte sunt descrise in tabelul 3. Fiecare probd primara este consideratd
ca probd in vrac distincta.

Procedurile privind produsele de origine vegetald, oudle sau produsele lactate sunt descrise in tabelele 4 si 5.
Probele primare trebuie, pe cat posibil, combinate si bine amestecate pentru a constitui proba in vrac.

In cazul in care o astfel de amestecare in scopul constituirii probei in vrac nu este posibili, se poate adopta
urmdtoarea procedurd. In cazul in care unittile pot fi deteriorate (la fel si reziduurile) prin operatii de amestecare
sau de fractionare a probei in vrac sau in cazul in care unitdtile mari nu pot fi amestecate pentru o distribuire
mai uniformd a reziduurilor, unititile trebuie alocate in mod aleatoriu ca dubluri ale probelor de laborator
constituite in momentul prelevarii de probe primare. In acest caz, rezultatul care trebuie utilizat este media
rezultatelor valabile obtinute pe probele de laborator analizate.
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Tabelul 3

Carne si pasidri de curte: descrierea probelor primare si a dimensiunii minime a probelor de

laborator
Natura probei primare care | D.micnsiunea minimd
Clasificarea produsului (') Exemple probet p < a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd laborator

Produse alimentare primare de origine animald

Carne de mamifere

1. Observatie:  in scopul respectirii LMR de pesticide liposolubile, probele trebuie si fie prelevate in conformitate
cu punctul 2 mentionat in continuare.
1.1. Mamifere de dimensiune | Bovine, ovine, | Diafragmi intreagd sau o 0,5 kg
mare, carcasd intreagd sau | porcine parte din diafragma, com-
semicarcasd, > 10 kg pletatd, dupd caz, cu
muschiul cervical
1.2. Mamifere de dimensiune | lepuri Carcasd 1intreagd sau | 0,5 kg, dezosate si
micd, carcasd intreagd picioare posterioare fard piele
1.3. Buciti de carne de mami- | Sferturi, coaste, | Unitate (unitdti) intreagd 0,5 kg, unitate
fere, separate, proaspete/ | biftec, spatd (intregi) sau parti dintr-o dezosatd
inghetate/congelate, unitate mare
ambalate sau nu
1.4. Buciti de carne de mami- | Sferturi, coaste Fie o parte congelatd pre- 0,5 kg, unitate
fere, congelate in vrac levatd intr-un recipient, dezosati
fie totalitatea (sau parti
din) bucitile separate
Grisimi de mamifere, inclusiv grisimea de pe carcasd
2. Observatie:  probele de grasime prelevate in conformitate cu punctele 2.1, 2.2 si 2.3 pot fi utilizate pentru a
determina conformitatea grasimii sau a intregului produs cu LMR corespunzitoare
2.1. Mamifere de dimensiune | Bovine, ovine, | Grasime din rinichi sau 0,5 kg
mare pentru sacrificare, | porcine abdominald sau osinzd
carcasd intreagd sau prelevatd de la un singur
semicarcasd, in general animal
> 10 kg
2.2. Mamifere de dimensiune Grasime abdominald sau 0,5 kg
micd pentru sacrificare, osanzd prelevatd de la
carcasd intreagd sau unul sau mai multe
semicarcasd < 10 kg animale
2.3. Buciti de carne de mami- | Picioare, coaste, | Fie grasime vizibild, prele- 0,5 kg
fere biftec vatd din una sau mai
multe unitdti
fie o unitate (unitdti) 2 kg
intreagd (intregi) sau parti
de  unitate  (unititi)
intreagd (intregi), unde
grisimea nu poate fi
detagatd
2.4. Tesut gras de mamifere in Unitdti  prelevate cu 0,5 kg
vrac ajutorul unui dispozitiv
de prelevare din cel putin
3 locuri
3. Organe comestibile de mamifere
3.1. Ficat de  mamifere, Ficat intreg sau buciti de 0,4 kg
proaspit/inghetat/ ficat
congelat

(1) Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificata prin Directiva

95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).
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Natura probei primare care

Dimensiunea minima

Clasificarea produsului (') Exemple . < a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd
laborator
3.2 Rinichi de mamifere, Unul sau ambii rinichi, 0,2 kg
proaspeti/inghetati/ prelevati de la unul sau
congelati doud animale
3.3. Inimi de  mamifere, Inimd (inimi) sau numai 0,4 kg
proaspete/inghetate/ parti din ventricul, in
congelate cazul in care inima este
mare
3.4. Alte organe comestibile O parte sau o unitate 0,5 kg
de mamifere, proaspete/ intreagd de la unul sau
inghetate/congelate mai multe animale sau o
sectiune transversald pre-
levatd din produsul con-
gelat in vrac
Carne de pasire
4. Observatie: in scopul controlului respectirii LMR de pesticide liposolubile, probele trebuie si fie prelevate in
conformitate cu urmdtorul punct 5
4.1. Carcase de pasiri de | Curcd, gascd, | Pulpe superioare, pulpe 0,5 kg, unitate
dimensiune mare > 2 kg | cocos, clapon si | inferioare sau carne, alta |  dezosata si fard
rad decat alba piele
4.2. Carcase de pdsari de | Gding, bibilicd, pui | Pulpe superioare, pulpe 0,5 kg, unitate
dimensiune mijlocie, 500 inferioare sau carne, alta dezosatd si fard
g-2 kg decat albg, de la cel putin piele
3 pdsdri
4.3. Carcase de pdsdri de | Prepelitd, Carcase de la cel putin 6 0,2 kg de tesut
dimensiune mijlocie | porumbel pasdri muscular
<500¢g
4.4, Bucdti de pasdri, | Picioare, sferturi, | Unititi ambalate sau 0,5 kg, unitate
proaspete/inghetate/ piepturi si aripi buciti separate dezosatd si fard
congelate, ambalate pen- piele
tru vanzare cu amanuntul
sau angro
Grésimi de pasdre, inclusiv grisimi din carcasd
5. Observatie:  probele de grasime prelevate in conformitate cu punctele 5.1 si 5.2 pot fi utilizate pentru a deter-
mina conformitatea grasimii sau a intregului produs cu LMR corespunzitoare
5.1. Pisiri pentru sacrificare, | Pui, curcan Unitati ~ de  grdsime 0,5 kg
carcase intregi sau parti abdominald prelevate de
de carcase la cel putin 3 pésari
5.2. Buciti de carne de pasdre | Picioare, piept de | Fie grisime vizibild, prele- 0,5 kg
pasdre vatd din unitate (unitdti),
fie o wunitate (unitati) 2 kg
intreagd (intregi) sau parti
de  unitate  (unititi)
intreagd (intregi), in cazul
in care grasimea nu poate
fi desprinsd
5.3. Tesut gras de pasdre in Unitdti  prelevate cu 0,5 kg

vrac

ajutorul unui dispozitiv
de prelevare din cel putin
3 locuri

(") Clasificarea comunitara a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatd prin Directiva

95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).
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Natura probei primare care

Dimensiunea minima

Clasificarea produsului (') Exemple . < a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd
laborator

6. Organe comestibile de pasire

6.1. Organe comestibile de Unitdti prelevate de la cel 0,2 kg
pasdre, cu  exceptia putin 6 pdsdri sau secti-
ficatului gras de gasca sau une transversald prelevatd
de ratd si a produselor dintr-un recipient
similare de mare valoare

6.2. Ficat gras de gascd sau de Unitate prelevatd de la o 0,05 kg
ratd si produse similare de pasdre sau dintr-un reci-
mare valoare pient

Alimente prelucrate de origine animald

7. Produse alimentare secundare de origine animald, carne uscatd
Produse comestibile derivate de origine animald, grdsimi animale prelucrate, inclusiv grasimi topite
sau extrase
Produse alimentare fabricate (dintr-un singur ingredient) de origine animald, cu sau fird agent de
ambalare, cu sau fard ingrediente secundare, precum agenti de aromatizare, mirodenii si condi-
mente, si care sunt in mod normal preambalate si gata pentru consum, preparate sau nu
Produsele alimentare fabricate (din mai multe ingrediente) de origine animald, un aliment din mai
multe ingrediente care contine ingrediente atat de origine animald, cat si vegetald, sunt incluse in
aceastd sectiune in cazul in care predomind ingredientul sau ingredientele de origine animald

7.1. Carne de mamifere sau de | Jambon, carnati, | Unititi ambalate sau sec- | 0,5 kg sau 2 kg in
pasidre, tocatd, preparatd, | carne de  vitd | tiune transversald repre- cazul in care

conservatd, produse
uscate sau prelucrate
intr-un alt mod, inclusiv
produse din mai multe
ingrediente

tocatd, pateu de
pasdre

zentativa prelevatd
dintr-un recipient sau
unitate (unitdti) (inclusiv,
dupd caz, sucuri), prele-
vatd  (prelevate) cu
ajutorul unui dispozitiv
de prelevare

continutul de
grdsime este < 5 %

(") Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatad prin Directiva
95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).

Tabelul 4

Produse de origine vegetali: descrierea probelor primare §i a dimensiunii minime a probelor de

laborator

Clasificarea produsului (*)

Exemple

Natura probei primare care
trebuie prelevatd

Dimensiunea minima
a fiecarei probe de
laborator

Produse alimentare primare de origine vegetald

Toate fructele proaspete

1. Toate legumele proaspete, inclusiv cartofi si sfecld de zahdr, cu exceptia plantelor aromatice
1.1. Produse proaspete de | Bace, mazdre, | Unitdti intregi sau amba- 1kg
dimensiune micd, masd | mdsline laje sau unitdti prelevate
unitard < 25 g cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
1.2. Produse proaspete de | Mere, portocale Unitdti intregi 1 kg (cel putin 10
dimensiune mijlocie, unitai)
masd unitard de 25-250 g
in general
1.3. Produse proaspete de | Varzd, castraveti, | Unitdti intregi 2 kg (cel putin 5

dimensiune mare, masi
unitard > 250 g in general

struguri (ciorchini)

unitati)

(") Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa la Directiva 90/642/CEE, modificatd prin Directiva
95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).
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Natura probei primare care

Dimensiunea minima

Clasificarea produsului (') Exemple . < a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd
laborator
2. Leguminoase Fasole, uscatd; 1kg
mazare, uscata
Cereale Orez, grau 1kg
Fructe cu coajd (ale unor | Cu exceptia 1kg
arbori) nucilor de cocos
Nuci de cocos 5 unitati
Seminte oleaginoase Arahide 0,5 kg
Seminte pentru bduturi si | Boabe de cafea 0,2 kg
dulciuri
3. Plante aromatice Patrunjel proaspdt | Unitdti intregi 0,5 kg
Alte plante aroma- 0,2 kg
tice, proaspete
(pentru plantele aromatice uscate, vezi punctul 4 din prezentul tabel)
Condimente Uscate Unitdti intregi sau unitati 0,1kg
prelevate cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
Alimente prelucrate de origine vegetald
4. Produse alimentare secundare de origine vegetald, fructe uscate, legume, plante aromatice, produse
cerealiere mdcinate
Produse derivate de origine vegetald, ceaiuri, plante pentru infuzii, uleiuri vegetale, sucuri si pro-
duse diverse, de exemplu, masline prelucrate si melasa de citrice
Produse fabricate (dintr-un singur ingredient) de origine vegetald, cu sau fard agent de ambalare, cu
sau fard ingrediente secundare, precum agenti de aromatizare, mirodenii si condimente, i care sunt
in mod normal preambalate si gata pentru consum, preparate sau nu
Produsele fabricate (din mai multe ingrediente) de origine vegetald, inclusiv produsele care contin
ingrediente de origine animald in care predomind ingredientul sau ingredientele de origine vege-
tald, paine si alte produse cerealiere preparate
4.1. Produse cu o inaltd Ambalaje sau unitati pre- 0,1kg (»
valoare unitard levate cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
4.2. Produse solide cu densi- | Hamei, ceai, | Unitdti ambalate sau 0,2 kg
tate micd in vrac plante pentru | unitdti  prelevate cu
infuzii ajutorul unui dispozitiv
de prelevare
4.3. Alte produse solide Paine, fiind, fructe | Ambalaje sau alte unitati 0,5 kg
uscate prelevate cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
4.4, Produse lichide Uleiuri  vegetale, | Unitdti ambalate sau 0,51sau 0,5 kg
sucuri unitdfi  prelevate cu

ajutorul unui dispozitiv
de prelevare

(") Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa la Directiva 90/642/CEE, modificatd prin Directiva

95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).

(?) Se poate preleva o probd de laborator mai micd, dar in acest caz in fisa de prelevare trebuie mentionata justificarea acestei

actiuni.
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Tabelul 5

Oui si produse lactate: descrierea probelor primare i a dimensiunii minime a probelor de

laborator
Natura probei primare care Dimensiunea minimd
Clasificarea produsului (') Exemple probet p < a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd
laborator
Produse alimentare primare de origine animald
1. Oud de pisiri de curte
1.1. Oud, cu exceptia oudlor Oud intregi 12 oud intregi de
de prepelitd si a altor oud gdind, 6 oud intregi
similare de gascd sau de
ratd
1.2 Oud de prepelitd si oud Oud intregi 24 de oud intregi
similare
2. Lapte Unitdti intregi sau unitati 0,51
prelevate cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
Alimente prelucrate de origine animald
3. Alimente secundare de origine animald, produse lactate secundare, precum laptele degresat, laptele
condensat si laptele praf
Produse comestibile derivate de origine animald, grasimi din lapte, produse lactate derivate, precum
untul, uleiurile de unt, smantana, smantana praf, cazeind etc.
Alimente fabricate (dintr-un singur ingredient) de origine animald, produse lactate fabricate, precum
iaurturile, branza
Alimente fabricate (din mai multe ingrediente) de origine animald, produse lactate fabricate (inclusiv
produse care contin ingrediente de origine vegetald in care predomind ingredientele de origine ani-
mald, precum produsele pe bazd de branza topitd, preparate din branz4, iaurturi aromatizate, lapte
concentrat indulcit).
3.1. Lapte lichid, lapte praf, Unitate (unitdti) ambalatd 0,5 1 (lichid)
lapte si smantand concen- (ambalate) sau unitate sau
trate, inghetatd pe bazd de (unitdti) prelevatd (prele- 0,5 kg (solid)
lapte, iaurturi vate) cu ajutorul unui
dispozitiv de prelevare
(i) Laptele si smantana evaporate in vrac trebuie amestecate cu grijd inainte de prelevare, materiile aderente la
peretii si pe fundul recipientului trebuie detasate si intregul continut trebuie agitat energic. Prelevati 2-3 litri
si agitati continutul din nou, inainte de a preleva proba de laborator.
(i) Laptele praf in vrac trebuie prelevat aseptic, prin introducerea unei sonde uscate in mijlocul prafului, cu o
vitezd constantd de penetrare
(iii) Smantana in vrac trebuie amestecatd cu griji cu o paletd inainte de prelevarea probelor, evitindu-se baterea
sa sau formarea de spuma.
3.2. Unt si uleiuri butirice Unt, unt din zer, | Unitdti intregi sau parti 0,2 kg
paste tartinabile | de  unitate  (unitdti) sau
cu continut scdzut | ambalatd (ambalate) sau 0,21
de grisime, care | unitate (unititi) prelevatd
contin  grisimi | (prelevate) cu ajutorul
butirice, ulei de | unui dispozitiv de prele-
unt anhidru, | vare
grasime din lapte
anhidru

(") Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificata prin Directiva

95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).




98

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

03/vol. 43

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Natura probei primare care Dimensiunea minima
Clasificarea produsului (') Exemple probet primar a fiecdrei probe de
trebuie prelevatd 1
aborator
3.3. Branzd, inclusiv branzi topitd
Masd unitard de 0,3 kg Unitate (unitdti) intreagd 0,5 kg
sau mai mult (intregi) sau  unitate
(unitdti) taiatd (tdiate) cu
Masi unitard < 0,3 kg ajutorul unui dispozitiv 0,3 kg
de prelevare

Observatie:  pentru branza cu bazi circulard, prelevati o bucatd prin tdiere dinspre centru. Pentru branza cu bazd
dreptunghiulard, prelevati o bucata prin tdiere paraleld cu marginile.

3.4. Produse pe bazd de oud Unitate (unitdti) prelevatd 0,5 kg
lichide, congelate sau (prelevate) aseptic cu
uscate ajutorul unui dispozitiv

de prelevare

(") Clasificarea comunitara a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modi-
ficate prin Directiva 93/57/CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatd prin Directiva
95/38/CE (JO L 197, 22.8.1995, p. 14).

Pregitirea probei de laborator

fn cazul in care volumul probei in vrac este mai mare decét cel necesar pentru o proba de laborator, trebuie
fractionat pentru a se obtine o parte reprezentativd. Se poate utiliza o procedura de prelevare, fractionarea in
patru sau o altd metodd corespunzitoare de reducere a volumului. Totusi, unitdtile de produse vegetale
proaspete si oudle intregi nu pot fi tiiate sau fractionate. Dupa caz, in acest stadiu trebuie prelevate sau preparate
conform procedurii mentionate anterior dubluri ale probelor de laborator. Dimensiunile minime ale probelor
de laborator sunt mentionate in tabelele 3, 4 si 5.

Fisa de prelevare

Agentul responsabil cu prelevarea trebuie si isi noteze natura si originea lotului, numele proprietarului, al
furnizorului sau al transportatorului, data si locul prelevarii si orice altd informatie consideratd utild. Orice
deviere de la metoda de prelevare recomandati trebuie inregistratd. Un exemplar semnat al fisei trebuie si
insoteascd fiecare dublurd a probelor de laborator, iar un exemplar trebuie pastrat de citre agentul responsabil
cu prelevarea. Un exemplar al fisei de prelevare trebuie trimis proprietarului lotului sau reprezentantului
acestuia, indiferent dacd acestia primesc sau nu o proba de laborator. In cazul in care fisele de prelevare sunt
elaborate in format electronic, acestea trebuie trimise acelorasi destinatari si trebuie pastratd o copie care si
poatd fi verificatd la nevoie.

Ambalarea si expedierea probelor de laborator

Proba de laborator trebuie asezatd intr-un recipient curat si inert chimic, care sd o protejeze in mod corect
impotriva oricdrui risc de contaminare, de deteriorare sau de scurgere. Recipientul trebuie sigilat si etichetat in
mod corespunzitor si trebuie s3 fie insotit de fisa de prelevare. In cazul in care se utilizeaza un cod de bare,
ar trebui furnizate i informatiile alfanumerice. Proba trebuie trimisa la laborator cat de curand posibil. Trebuie
evitatd orice deteriorare in timpul transportarii, de exemplu, probele proaspete trebuie si fie pastrate la rece,
iar probele congelate trebuie sd rimana congelate. Probele de carne si de pdsari de curte trebuie congelate
inaintea expedierii, cu exceptia cazului In care sunt transportate la laborator inaintea unei eventuale deteriorari.

Pregitirea probei pentru analizi

Probei de laborator trebuie sa i se atribuie un cod special care, impreund cu data primirii si dimensiunea probei,
trebuie mentionat pe fisa de prelevare. Partea de produs care trebuie analizatd (') (2), respectiv proba de analizat,
trebuie separati cat de curand posibil. In cazul in care nivelul de reziduuri trebuie calculat astfel incat si includd
parti care nu sunt analizate (%), trebuie inregistrate masele partilor separate.

Pregitirea si depozitarea pirtii de analizat

Proba destinatd analizei trebuie fractionatd, dupd caz, si bine amestecatd, pentru a permite prelevarea portiunilor
reprezentative in vederea analizei. Dimensiunea partii care face obiectul analizei trebuie stabilitd in functie de

Clasificarea comunitard a produselor alimentare: anexa I la Directiva 86/362/CEE si anexa I la Directiva 86/363/CEE, modificate
de Directiva 93/57|CEE (JO L 211, 23.8.1993, p. 1) si anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificata de Directiva 95/38/CE
(JOL197,22.8.1995, p. 14).

Partea din produse pentru care se aplicd limitele maxime: anexa I la Directiva 90/642/CEE, modificatd de Directiva 93/58/CEE
(JO L 211, 23.8.1993, p. 6).

De exemplu, simburii fructelor cu simburi nu sunt analizati, dar concentratia de reziduuri se calculeaza presupunand ci simburii
sunt inclusi, insd nu contin reziduuri. Vezi nota de subsol 2.
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4.9.

)

metoda de analizd si de eficienta amestecdrii. Metodele utilizate pentru fractionare si amestecare trebuie
inregistrate si nu trebuie sd afecteze reziduurile prezente in proba de analizat. Dupa caz, proba de analizat
trebuie tratatd in conditii speciale, de exemplu, la temperaturi sub zero grade, pentru a reduce la minimum
efectele negative. In cazul in care tratarea risca s afecteze reziduurile si in cazul in care nu existd practici
alternative, partea de analizat poate fi compusa din unitdti intregi sau din parti de unitati intregi. In cazul in
care partea de analizat este compusa dintr-un mic numdr de unitdti sau de segmente, este putin probabil si fie
reprezentativd pentru proba de analizat, prin urmare trebuie analizat un numar suficient de par{i similare pentru
a putea indica gradul de incertitudine al valorii medii. In cazul in care partile pentru analiza trebuie in prealabil
depozitate, metoda si durata depozitirii nu trebuie si afecteze nivelul de reziduuri prezente. in cazul in care
este nevoie, trebuie prelevate parti suplimentare, in scopul analizei pentru duplicare si confirmare.

Reprezentdri schematice

Reprezentarea schematicd a procedurilor de prelevare descrise anterior este previzutd in documentul mentionat
in nota de subsol 8 de la pagina 30.

CRITERII DE CONFORMITATE

Rezultatele analizei trebuie obtinute de la una sau mai multe probe de laborator prelevate dintr-un lot si primite
intr-o stare corespunzitoare pentru analizd. Rezultatele trebuie coroborate cu informatii admisibile privind
controlul calitativ (). In cazul in care un reziduu depdseste LMR, identitatea sa trebuie confirmatd, iar
concentratia verificatd prin analiza uneia sau mai multor parti de analizat suplimentare, prelevate din proba sau
probele de laborator originale.

LMR se aplicd probei in vrac.

Lotul este evaluat conform unei LMR date, in cazul in care rezultatul sau rezultatele analizei nu depdsesc
respectiva LMR.

In cazul in care rezultatele obtinute pentru proba in vrac depasesc LMR, pentru decizia de respingere a lotului
trebuie sd se {ind seama:
(i) de rezultatele obtinute de la una sau mai multe probe de laborator, dupi caz, si

(i) de exactitatea si precizia analizei, indicate prin informatiile privind controlul calitatii.

Proceduri de control al calitdtii in scopul analizei reziduurilor de pesticide. Documentul SANCO/3103/2000. Modificirile pot
fi consultate pe site-ul Internet al Comisiei.



