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DIRECTIVA CONSILIULUI
din 25 iulie 1983
de apropiere a legislatiilor statelor membre privind anumite lactoproteine (cazeind si cazeinati) destinate
consumului uman

(83/417|CEE)

CONSILIUL COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Economice
Europene, in special articolul 100,

avand in vedere propunerea Comisiei (1),
avand in vedere avizul Adundrii parlamentare (2),
avand in vedere avizul Comitetului Economic si Social (),

intrucat actele cu putere de lege si actele administrative in vigoare
in anumite state membre definesc caracteristicile privind compo-
zitia si fabricarea cazeinei si cazeinatilor destinati consumului
uman, odatd cu conditiile pe care trebuie si le respecte aceste pro-
duse cu scopul ca anumite denumiri sd poatd fi utilizate in ceea
ce le priveste sau ca sd poatd fi autorizatd utilizarea lor la prepa-
rarea altor alimente; intrucat nu existd astfel de acte in prezent in
celelalte state membre;

intrucat aceastd situatie poate impiedica libera circulatie a cazei-
nei si a cazeinatilor destinati consumului uman si poate crea
conditii inegale de concurentd intre utilizatori; intrucat acest lucru
are, de aceea, un efect direct asupra realizarii si functiondrii pietei
comune;

intrucat este, prin urmare, necesard determinarea, la nivel
comunitar, a normelor care trebuie respectate privind compozi-
tia si etichetarea acestor produse;

intrucat in prezent cazeina si cazeinatii comestibili se vand, in
general, consumatorului final; intrucat, totusi, s-ar putea pune
problema unor vanzdri de acest fel, se aplicd si Directiva
79/112/CEE a Consiliului din 18 decembrie 1978 de apropiere a

(1) JO C50,24.2.1979, p. 5.
(3 JO C 140, 5.6.1979, p. 174.
(}) JO C247,1.10.1979, p. 54.

legislatiilor statelor membre privind etichetarea, prezentarea si
publicitatea alimentelor destinate vanzdrii citre consumatorul

final (4);

intrucat, pe de altd parte, pentru a inlesni comertul, este necesard
adoptarea la nivel comunitar de norme privind etichetarea apli-
cabile cazeinei si cazeinatilor comestibili destinate utilizarii in
comert;

intrucat programul preliminar al Comunititii Economice Euro-
pene pentru o protectie a consumatorului si pentru politici de
informare () prevede actiuni comunitare in domenii de impor-
tantd deosebitd pentru protectia sandtitii si sigurantei consuma-
torului, in special in domeniul alimentar;

intrucat procesul de definire a procedurilor de prelevare a probelor
si a metodelor de analizd necesare pentru testarea compozitiei si
a altor proprietdti ale produselor respective constituie o masurd de
punere in aplicare tehnicd a cirei adoptare ar trebui incredintatd
Comisiei in scopul de a simplifica si urgenta procedura;

intrucat, in toate cazurile in care Comisiei i s-a conferit de cdtre
Consiliu competenta de a pune in aplicare normele aplicabile ali-
mentelor pentru consumul uman, ar trebui prevdzutd o procedurd
care sd instituie o stransd cooperare intre statele membre si Comi-
sie in cadrul Comitetului permanent pentru produsele alimentare
instituit prin Decizia 69/414/CEE (¢),

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:

Articolul 1

(1) Prezenta directivi se referd la lactoproteine destinate
consumului uman prevazute de anexe, precum si la amestecurile
din acestea.

(4 JOL33,821979,p. 1.
() JOC 92,25.4.1975,p. 1.
() JOL291,29.11.1969, p. 9.
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(2) In sensul prezentei directive:

— ,cazeina” inseamnd constituentul proteic principal al laptelui,
spdlat si uscat, insolubil in apd si obtinut din lapte degresat
prin precipitare:

— prin addugarea de acid sau

— prin acidificare microbiand sau

— prin addugarea unui cheag sau

— prin folosirea altor enzime de coagulare a laptelui

fard a aduce atingere posibilitdtii de utilizare anterioard a pro-
ceselor de schimb de ioni si de concentrare;

— ,cazeinati” inseamnd produsele obtinute din cazeina uscatd
tratatd cu agenti de neutralizare;

— lapte degresat” inseamna laptele care provine de la una sau
mai multe vaci, la care nu s-a addugat nimic si la care s-a redus
doar continutul de grasime.

Articolul 2

Statele membre adoptd toate masurile necesare pentru a se asi-
gura cd:

— produsele previzute in anexe pot fi comercializate numai dacd
respectd definitiile si normele stabilite de prezenta directiva si
de anexele la aceasta si cd

— produsele care nu satisfac criteriile stabilite de anexe sunt
denumite si etichetate astfel incat cumpdratorul sa nu fie indus
in eroare privind natura lor, calitatea sau utilizarea lor.

Articolul 3

Denumirile mentionate in anexe sunt rezervate produselor
definite si trebuie utilizate din punct de vedere comercial la
desemnarea produselor respective.

Articolul 4

(1) Fdrd a aduce atingere Directivei 79/112/CEE si dispozitiilor
care urmeazd a fi adoptate de Comunitate privind etichetarea ali-
mentelor care nu sunt destinate consumatorului final, singurele
mentiuni obligatorii care trebuie marcate pe ambalajele, recipien-
tele sau etichetele produselor prevdzute in anexe, mentiuni care
trebuie sd fie vizibile, clar lizibile si indelebile, sunt urmdtoarele:

(a) denumirea rezervatd produselor in cauzi in conformitate cu
articolul 3, in cazul cazeinatilor, impreund cu o indicatie pri-
vind cationul sau cationii;

(b) in cazul produselor comercializate sub forma de amestec,

— mentiunea ,amestec de ...” urmatd de denumirile diverse-
lor produse care alcdtuiesc amestecul, in ordine descres-
catoare dupa greutate;

— o indicatie privind cationul sau cationii in cazul cazeinei
sau cazeinatilor;

— continutul de proteine in cazul amestecurilor continand
cazeinati;

(c) cantitatea netd exprimatd in urmatoarele unititi de masa: kilo-
grame sau grame. Pand la sfarsitul perioadei de tranzitie, pe
parcursul cdreia in Comunitate este autorizatd utilizarea uni-
tatilor britanice de masurd previzute la capitolul D din anexa
la Directiva 71/354/CEE a Consiliului din 18 octombrie 1971
de apropiere a legislatiilor statelor membre privind unitatile
de masurd(!) , astfel cum a fost modificatd ultima datd prin
Directiva 76/770/CEE(?) , Irlanda si Regatul Unit pot permite
exprimarea cantitdtilor numai in unititi britanice de mdsurd
calculate in baza urmdtoarelor rate de conversie:

— 1 ml=0,0352 unci de fluid;
— 11 =1,760 pinti sau 0,220 galoane;
— 1g =0,0353 unci (avoirdupois);

— 1 kg =2,205 ponzi;

(d) denumirea sau denumirea comerciald si adresa fabricantului
sau ambalatorului sau a unui vanzdtor stabilit in cadrul Comu-
nitatii.

Cu toate acestea, in cazul produselor lor nationale, statele
membre pot mentine in vigoare dispozitiile de drept intern
prin care se cere mentionarea centrului de fabricare sau de
ambalare;

(e) in cazul produselor importate din tari terte, denumirea tarii de
provenientd;

(f) data fabricatiei sau marcaje prin care poate fi identificat lotul.

(2) Statele membre interzic comercializarea cazeinei si cazeinati-
lor comestibili pe teritoriul lor in cazul in care mentiunile preva-
zute la alineatul (1) literele (a), (b), (e) si (f) nu apar intr-o limbd

(1) JO L 243,29.10.1971, p. 29.
() JOL262,27.9.1976, p. 204.
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care sd poatd fi inteleasd cu usurintd de cdtre cumpdritor, cu
exceptia cazului in care acesta din urmd este informat prin alte
mijloace; aceastd dispozitie nu exclude prezentarea mentiunilor in
cauzd in mai multe limbi.

Mentiunile prevdzute la alineatul (1) litera (b) a treia liniutd si la
literele (c), (d) si (¢) pot apdrea si numai intr-un document de inso-
tire. Pentru transportul in vrac, aceastd derogare poate fi extinsd
la litera (b) a doua liniutd i litera (f).

Articolul 5

Fird a aduce atingere dispozitiilor comunitare care urmeaza a fi
adoptate in domeniul sindtdtii si igienei in ceea ce priveste
materialele de bazd previzute la anexele I si II, aceste produse
trebuie sd fie supuse unui tratament de incélzire care sd ducd la o
fosfatazd negativa.

Articolul 6

(1) Statele membre adoptd toate mdsurile necesare pentru a se
asigura cd nu poate fi impiedicatd comercializarea produselor pre-
vazute la articolul 1 care respectd definitiile si normele stabilite de
prezenta directiva si de anexele la aceasta prin aplicarea dispozi-
tiilor de drept intern nearmonizate privind compozitia, specifica-
tiile de fabricare, ambalarea sau etichetarea acestor produse sau a
alimentelor in general.

(2) Alineatul (1) nu se aplica dispozitiilor nearmonizate justificate
in baza urmitoarelor motive:

— protectia sanatatii publice;

— prevenirea fraudei, cu exceptia cazului in care aceste prevederi
pot impiedica aplicarea definitiilor si normelor stabilite de
prezenta directiva;

— protejarea proprietdtii industriale si comerciale, indicatiile pri-
vind sursa, denumirea inregistratd a provenientei si preveni-
rea concurentei neloiale.

Articolul 7

(1) in cazul in care, in urma unor informatii noi sau a unei
reevaludri a informatiei existente efectuate dupd adoptarea direc-
tivei, un stat membru considerd cd existd probe suficiente cd
utilizarea, in produsele mentionate la anexele I si II, a uneia dintre

substantele mentionate in acestea sau a cantitdtii maxime din
aceastd substantd care poate fi utilizatd, constituie un pericol pen-
tru sindtatea umand, chiar dacd respectd dispozitiile prezentei
directive, statul membru respectiv poate suspenda temporar sau
poate impune restrictii aplicdrii dispozitiei respective pe teritoriul
sdu. Acesta informeazd imediat Comisia si celelalte state membre
cu privire la aceasta si precizeazd motivele care justificd decizia.

(2) Comisia examineazd cat de curdnd posibil motivele prezen-
tate de statul membru respectiv si consultd statele membre in
cadrul Comitetului permanent pentru produsele alimentare, isi dd
apoi avizul cu privire la acestea si ia masurile corespunzitoare.

(3) In cazul in care Comisia consideri ci sunt necesare modificari
la prezenta directivi in scopul remedierii dificultdtilor prezentate
la alineatul (1) si protejdrii sdndtdtii umane, initiazd procedura
previzuti la articolul 10 in scopul adoptirii acestor modificdri. in
acest caz, statul membru care adoptd mdsurile de protectie le
poate mentine pand la intrarea in vigoare a modificarilor.

Articolul 8

Consiliul, actionand in baza unei propuneri a Comisiei, adoptd,
dupd caz, criteriile de puritate pentru adjuvantii tehnologici
prezentati in anexe.

Articolul 9

In conformitate cu procedura previzuti la articolul 10, se deter-
mind urmatoarele:

(a) metodele de analizd necesare pentru verificarea criteriilor de
puritate prevazute la articolul 8;

(b) modalititile de prelevare a probelor si metodele de analizd
necesare pentru verificarea compozitiei si specificatiilor teh-
nice la momentul fabricdrii produselor previzute de anexe.

Articolul 10

(1) In cazul in care trebuie urmatd procedura previzuti de
prezentul articol, Comitetul permanent pentru produsele alimen-
tare instituit prin Decizia 69/414/CEE, denumit in continuare
L,comitet”, este sesizat de presedinte, fie la initiativa acestuia, fie la
cererea reprezentantului unui stat membru.

(2) Reprezentantul Comisiei prezintd comitetului un proiect cu
mdsurile ce urmeaza s fie adoptate. Comitetul isi dd avizul cu pri-
vire la acest proiect in termenul pe care presedintele il poate
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stabili in functie de urgenta subiectului in cauza. Avizul se adoptd
cu o majoritate de 45 de voturi, voturile statelor membre fiind
ponderate in conformitate cu articolul 148 alineatul (2) din tratat.
Presedintele nu participi la vot.

(3) (a) Comisia adoptd mdsurile previzute, in cazul in care
acestea sunt in conformitate cu avizul comitetului.

(b) in cazul in care misurile previzute nu sunt in
conformitate cu avizul comitetului sau daci avizul nu este
dat, Comisia inainteazi fird intdrziere Consiliului o pro-
punere privind masurile ce urmeazd si fie luate. Consiliul
hotdraste cu majoritate calificata.

(c) Daci la expirarea celor trei luni de la data la care i-a fost
inaintatd propunerea, Consiliul nu a hotdrit, Comisia
adoptd mdsurile propuse.

Articolul 11

Prezenta directivd nu se aplicd produselor prevazute la articolul 1
destinate exportului in tdri terte.

Articolul 12

Statele membre modificd, dupd caz, legislatia lor pentru a se con-
forma prezentei directive si informeaza de indatd Comisia cu pri-
vire la aceasta. Legislatia modificatd se aplicd astfel incat:

— sd permitd comercializarea produselor in conformitate cu pre-
zenta directivd in termen de cel mult doi ani de la notificarea
sa (1);

— sd interzicd comercializarea produselor neconforme cu pre-
zenta directivd in termen de trei ani de la notificarea sa.

Articolul 13

Prezenta directiva se adreseazd statelor membre.

Adoptatd la Bruxelles, 25 julie 1983.

Pentru Consiliu
Presedintele

C. SIMITIS

(") Prezenta directivd a fost notificatd statelor membre la 2 august 1983.
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ANEXA 1

CAZEINA COMESTIBILA

DENUMIRI $I DEFINITII

(a) ,cazeind acidd comestibild” este cazeina comestibild obtinutd prin precipitare utilizand adjuvantii tehnologici
si culturile de bacterii mentionate la punctul 11 litera (d) si care respectd standardele stabilite la punctul II;

(b) ,cazeind cheag comestibild” este cazeina obtinutd prin precipitare utilizind adjuvantii tehnologici mentionati
la punctul III litera (d) si care respectd standardele stabilite la punctul IIL.

STANDARDE APLICABILE ,CAZEINEI ACIDE COMESTIBILE”

(@) Factori importanti privind compozitia

1.

2.

Continutul maxim de umiditate 10,0 % m/m
Continutul minim de proteine din lapte calculat pe extractul uscat 90 % m/m
din care continutul minim de cazeind 95 % m/m
. Continutul maxim de grdsime din lapte calculat pe extractul uscat 2,25 % m/m

. Aciditatea liberd maximd, exprimatd in ml de solutie decinormal de 0,27 % m/m

hidroxid de sodiu per gram

. Continutul maxim de cenusi (P,O; inclusiv) 2,5 % m/m
. Continutul maxim de lactozd anhidrd 1 %mjm
. Continutul maxim de sedimente (particule arse) 22,5mgin 25¢

(b) Contaminanti

Continutul maxim de plumb 1 mg/kg

(c) Impuritati

Corpuri striine (precum particulele de lemn, metal, fragmente de par sau
insecte) nulin 25 ¢

(d) Adjuvanti tehnologici si culturi de bacterii inofensive, corespunzitoare pentru consumul uman

(i)

— acid lactic (E 270)
— acid clorhidric

— acid sulfuric

— acid citric (E 330)
— acid acetic (E 260)

— acid ortofosforic

— culturi de bacterii care produc acid lactic

(e) Caracteristici organoleptice

1.
2.

Miros: lipsit de mirosuri strdine

Aspect: gamd de culori variind de la alb la crem; produsul nu trebuie sd contind vreun bulgire care si
nu cedeze la apdsarea usoar.
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III. STANDARDE APLICABILE ,,CAZEINEI CHEAG COMESTIBILE”

@)

Factori importanti privind compozitia

1.

2.

Continutul maxim de umiditate

Continutul minim de proteine din lapte calculat pe extract uscat:
din care continutul minim de cazeind

. Continutul maxim de grasime din lapte calculat pe extractul uscat
. Continutul minim de cenusd (P,05 inclusiv)
. Continutul maxim de lactozd anhidrd

. Continutul maxim de sedimente (particule arse)

Contaminanti

Continutul maxim de plumb

Impuritati

Corpuri strdine (precum particulele de lemn, metal, fragmentele de par sau

de insecte)

10 % m/m
84 % m/m
95 % m/m
2 % m/m
7,50 % m/m
1 % m/m

22,5mgin25g

1 mg/kg

nulin 25 g

Adjuvanti tehnologici inofensivi, corespunzitori pentru consumul uman

— cheag

— alte enzime de coagulare a laptelui

Caracteristici organoleptice

1.

Miros: lipsit de mirosuri strdine

2. Aspect: gamd de culori variind de la alb la crem; produsul nu trebuie sd contind vreun bulgére care si

nu cedeze la apdsarea usoard.



13/vol. 6 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

129

ANEXA II

CAZEINATII COMESTIBILI

DENUMIRI $I DEFINITII

,Cazeinatii comestibili” sunt cazeinatii obtinuti din cazeina comestibild utilizind agenti de neutralizare de calitate
comestibild mentionati la punctul II litera (d) si care respectd standardele stabilite la punctul IL

STANDARDE APLICABILE CAZEINATILOR COMESTIBILI

(a) Factori importanti privind compozitia

1. Continutul maxim de umiditate 8 % m/m

2. Continutul minim de proteine din lapte calculat pe extract uscat 88 % m/m

3. Continutul maxim de grisime din lapte calculat pe extractul uscat 2,0 % m/m

4. Continutul maxim de lactozd anhidrd 1,0 % m/m

5. pH 6,0-8,0

6. Continutul maxim de sedimente (particule arse) 22,5mgin25¢g

(b) Contaminanti

Continutul maxim de plumb 1 mg/kg
(c) Impuritati

Corpuri striine (precum particulele de lemn, metal, fragmente de par sau

insecte) nulin 25 g

(d) Adjuvanti tehnologici de calitate comestibild

(facultativ neutralizanti si agenti de tamponare)

hidroxizi sodiu
. otasiu
carbonati P i
de calciu
fosfati amoniu
citrati magneziu

(e) Caracteristici
1. Miros: arome si mirosuri striine foarte slabe.

2. Aspect: culoarea variind de la alb la crem; produsul nu trebuie s contina vreun bulgare care sd nu
cedeze la apdsarea usoara.

3. Solubilitate: solubild aproape in totalitate in apd distilatd, cu exceptia cazeinatului de calciu.



