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> B REGULAMENTUL (CEE) NR. 2136/89 AL CONSILIULUI
din 21 ijunie 1989

» M1 privind stabilirea unor standarde comune de comercializare pentru conservele de sardine si
a unor descrieri comerciale pentru conservele de sardine si conservele de produse de tipul
sardine <«
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REGULAMENTUL (CEE) NR. 2136/89 AL CONSILIULUI
din 21 iunie 1989

» M1 privind stabilirea unor standarde comune de comercializare
pentru conservele de sardine si a unor descrieri comerciale pentru
conservele de sardine si conservele de produse de tipul sardine <«

CONSILIUL COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Economice
Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 3796/81 al Consiliului din
29 decembrie 1981 privind organizarea comund a pietelor in sectorul
produselor pescaresti ('), astfel cum a fost modificat ultima datd prin
Regulamentul (CEE) nr. 1495/89 (), in special articolul 2 alineatul (3),

avand in vedere propunerea Comisiei,

intrucat Regulamentul (CEE) nr. 3796/81 prevede posibilitatea de a
stabili norme comune de comercializare pentru produsele pescaresti in
interiorul Comunitatii, in special in scopul de a elimina de pe piata
produsele de calitate nesatisfacatoare si de a facilita relatiile comerciale
pe baza unei concurente loiale;

intrucat stabilirea normelor respective pentru conservele de sardine este
de naturd sa amelioreze rentabilitatea productiei de sardine a Comu-
nitatii, ca si modalitatile de desfacere a acesteia, si sa faciliteze
vanzarea produselor respective;

intrucat, mai ales in vederea asigurarii unei bune transparente a pietei,
este necesar sa specificam ca produsele respective trebuie si fie
preparate exclusiv pe baza de pesti din specia ,,sardina pilchardus
WALBAUM?” si sd contina cel putin o cantitate minima de peste;

intrucat, pentru a garanta o prezentare comercialad satisfacatoare a
produselor, este necesar sd se defineasca elementele privitoare la
pregatirea pestelui care premerg conservarea si ambalarea, formele de
prezentare in care acesta poate fi comercializat, mediul de conservare si
ingredientele aditionale care pot fi folosite; intrucat aceste elemente nu
pot fi totusi de naturd sa excludd eventuale noi produse care ar putea
aparea pe piatd;

intrucat, pentru a inlatura comercializarea unor produse nesatisfacatoare,
este necesar sia se defineasca anumite criterii pe care conservele de
sardine trebuie sa le respecte pentru a putea fi desfacute in perimetrul
Comunitatii In scopul alimentatiei umane;

intrucat Directiva 79/112/CEE a Consiliului din 18 decembrie 1978
privind armonizarea normelor statelor membre cu privire la etichetarea,
prezentarea si publicitatea pentru produsele alimentare in vederea
vanzarii lor catre consumatorul final (3), astfel cum a fost modificata
ultima datd prin Directiva 86/197/CEE (%), si Directiva 76/211/CEE a
Consiliului din 20 ianuarie 1976 privind armonizarea legilor statelor
membre referitoare la preambalarea, in functie de masa sau volum, a
anumitor produse preambalate (°), astfel cum a fost modificata ultima
datd prin Directiva 78/891/CEE (°), definesc indicatorii necesari unei
informari si unei protectii corecte a consumatorului in ceea ce
priveste continutul recipientelor; intrucat, in ceea ce priveste conservele

(1) JO L 379, 31.12.1981, p. 1.
() JO L 148, 1.6.1989, p. 1.
() JO L 33, 8.2.1979, p. 1.
(*) JO L 144, 29.5.1986, p. 38.
() JO L 46, 21.2.1976, p. 1.
() JO L 311, 4.11.1978, p. 21.
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de sardine, este necesar si se determine denumirea de vanzare a

produselor in functie de prepararea culinara propusd si mai ales in

functie de raportul dintre diferitele ingrediente care compun produsul
finit; intrucat, in cazul in care mediul de conservare este uleiul, este
necesar sa se precizeze felul in care trebuie denumit acest ulei;

intrucat este necesar sa se incredinteze Comisiei adoptarea, la nevoie, a

masurilor de aplicare cu caracter tehnic,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

mI
Articolul 1

Prezentul regulament defineste standardele care trebuie respectate la

comercializarea conservelor de sardine si descrierile comerciale apli-

cabile conservelor de sardine si conservelor de produse de tipul
sardine comercializate in Comunitate.
Articolul la

In sensul prezentului regulament:

1. ,conserve de sardine” inseamnd produse preparate din pesti apar-
tinand speciei Sardina pilchardus;

2. ,,conserve de produse de tipul sardine” inseamna produse comercia-
lizate si prezentate in acelasi mod precum conservele de sardine si
preparate din pesti din urmatoarele specii:

(a) Sardinops melanosticus, S. neopilchardus, S. ocellatus, S. sagax,
S. caeryleus;
(b) Sardinella aurita, S. brasiliensis, S. maderensis, S. longiceps, S.
gibbosa,
(¢c) Clupea harengus;
(d) Sprattus sprattus;
(e) Hyperlophus vittatus;
(f) Nematalosa viaminghi,
(g) Etrumeus teres;
(h) Ethmidium maculatum;
(1) Engraulis anchoita, E. mordax, E. ringens;
() Opisthonema oglinum;
VM2
(k) Strangomera bentincki.
VB
Articolul 2
Pot fi comercializate sub denumirea de conserve de sardine, conform cu
denumirea de vanzare avuta in vedere la articolul 7, doar produsele care
respecta urmatoarele conditii:
mi
— trebuie sa fie in domeniul de aplicare al codurilor NC 1604 13 11,
1604 13 19 si ex 1604 20 50;
VB

— sa fie preparate exclusiv pe bazd de pesti din specia ,sardina
pilchardus WALBAUM”;
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— sa fie preambalate cu orice mediu de conservare convenabil in reci-
piente inchise ermetic;

— si fie sterilizate printr-un tratament corespunzator.

Articolul 3

In masura necesara unei prezentiri comerciale satisficitoare a
produsului, sardinele trebuie sa fie curdtate corespunzator de cap,
branhii, de inotdtoarea caudald si de orice viscere in afara de icre,
lapti si rinichi, precum si, in functie de prezentarea comerciald
respectiva, de coloana vertebrald si de piele.

Articolul 4

Sardinele conservate in cutie pot fi comercializate sub una dintre urma-
toarele forme de prezentare:

1. sardine: produs de baza; eliminarea corespunzatoare a capului, bran-
hiilor, a inotatoarei caudale si a viscerelor. Capul este taiat perpen-
dicular pe coloana vertebrald, in apropierea branhiilor;

2. sardine fara oase: fatd de produsul de baza avut in vedere la punctul
1, eliminarea suplimentard a coloanei vertebrale;

3. sardine fara piele si fara oase: fatd de produsul de bazd avut in
vedere la punctul 1, eliminarea suplimentara a coloanei vertebrale
si a pielii;

4. fileuri de sardine: mase musculare prelevate paralel cu coloana
vertebrald, pe toatd lungimea pestelui, sau o parte din aceasta,
dupa eliminarea coloanei vertebrale, a inotdtoarelor, ca si a
marginii peretelui abdominal. Fileurile pot fi prezentate cu sau fara
piele;

5. sardine bucati: fragmente de peste din zona capului, avand o lungime
de minimum trei centimetri, obtinute din produsul de baza avut in
vedere la punctul 1, prin taiere perpendiculara pe coloana vertebrala,

6. orice alta forma de prezentare, cu conditia sa se diferentieze clar de
prezentarile definite la punctele 1-5.

Articolul 5

In scopul denumirii de vanzare avute in vedere la articolul 7, se disting
urmatoarele medii de conservare, cu sau fara adaugarea unor ingrediente
suplimentare:

1. ulei de masline;

2. alte tipuri de ulei vegetal rafinat, inclusiv uleiul de reziduuri de
masline, folosite singure sau in amestec;

3. sos tomat;

4. suc propriu (lichid rezultand din fierberea pestelui), saramurd sau
apa;
5. marinate cu sau fara vin;

6. orice alt mediu de conservare, cu conditia sa se diferentieze clar de
mediile de conservare definite la punctele 1-5.

Aceste medii de conservare pot fi folosite in amestec, cu exceptia
uleiului de masline care nu poate fi folosit in amestec cu alte tipuri
de ulei.
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Articolul 6

(1)  Produsele continute in recipient, asa cum se prezintd ele dupa
aplicarea tratamentelor de sterilizare, trebuie sa respecte cel putin urma-
toarele criterii:

(a) sardinele sau portiunile de sardind trebuie, pentru prezentarile
descrise la articolul 4 punctele 1-5:

— sa fie de dimensiuni pe cat posibil uniforme si dispuse cu regu-
laritate in recipient;

— sa fie usor de separat unele de altele;

— sd nu prezinte rupturi mari ale peretelui abdominal;

— sd nu prezinte rupturi sau zdrobiri ale carnii;

— sa nu prezinte ingalbeniri ale tesuturilor, in afard de urme fine;

— carnea trebuie sa fie de consistenta normald. Ea nu trebuie in
nici un caz sa fie excesiv de fibroasa sau moale sau spongioasa;

— carnea trebuie sd fie de culoare deschisa sau trandafirie si nu
poate prezenta o inrosire perivertebrala, In afara de urme fine;

(b) in ceea ce priveste mediul de conservare, acesta trebuie sa aiba o
culoare si o consistentd caracteristice denumirii si ingredientelor
folosite. In cazul unei conserviri in ulei, acesta nu poate contine
un exsudat apos mai mare de 8 % din greutatea neta;

(c) sa pastreze mirosul si gustul caracteristice speciei ,,Sardina
pilchardus WALBAUM?” si ale tipului de mediu de conservare si
sa nu prezinte mirosuri si gusturi dezagreabile, in special gust amar,
oxidat sau ranced;

(d) sa nu contina corpuri straine;

(e) n ceea ce priveste produsele cu oase, coloana vertebrala trebuie sa
fie usor separabild de carne si sa fie friabild;

(f) in ceea ce priveste produsele fard piele sau fard oase, acestea nu
trebuie sa contind reziduuri importante din aceste materii.

(2) Recipientul nu poate prezenta oxidari exterioare sau deformari
care afecteazd o buna prezentare comerciala.

Articolul 7

Fara a aduce atingere directivelor 79/112/CEE si 76/211/CEE,
denumirea de vanzare care figureaza pe preambalajele conservelor de
sardine este determinatd in functie de raportul intre greutatea sardinelor
continute in recipient dupd sterilizare si greutatea netd, exprimate in
grame.

(a) Pentru prezentarile avute in vedere la articolul 4 punctele 1-5, acest
raport este cel putin egal cu urmatoarele valori:

— 70 % pentru mediile de conservare avute in vedere la articolul 5
punctele 1, 2, 4 si 5;

— 65 % pentru mediul de conservare avut in vedere la articolul 5
punctul 3;

— 50 % pentru mediile de conservare avute in vedere la articolul 5
punctul 6.

Odata respectate aceste valori, denumirea de vanzare este stabilitd n
functie de prezentarea sardinei, pe baza denumirii respective, avute
in vedere la articolul 4. Desemnarea mediului de conservare folosit
trebuie sa faca parte integrantd din denumirea de vanzare.
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In cazul produselor in ulei, mediul de conservare este desemnat
prin:

— ,,in ulei de masline”, atunci cand a fost utilizat acest ulei
sau

— ,in ulei vegetal”, atunci cand au fost utilizate celelalte tipuri de
ulei vegetal rafinat, inclusiv uleiul de reziduuri de masline sau
amestecuri

sau
— ,,in ulei de”, urmat de desemnarea naturii specifice.

(b) Pentru prezentdrile avute in vedere la articolul 4 punctul 6, acest
raport trebuie sa fie de cel putin 35 %.

(c) Pentru preparatele culinare altele decat cele descrise la litera (a),
denumirea de vanzare trebuie si indice specificitatea pregatirii
culinare.

Prin derogare de la articolul 2 liniuta a doua si litera (b) a
prezentului articol, preparatele pe bazd de carne de sardine, care
implica disparitia structurii musculare, pot contine si carne
provenita de la alte specii de peste care a fost supusd aceluiasi
tratament, cu conditia ca partea de sardine sa fie de cel putin 25 %.

(d) Denumirea de vanzare, agsa cum este definitd in prezentul articol,
este rezervata produselor avute in vedere la articolul 2.

Articolul 7a

(1) Farda a aduce atingere Directivei 2000/13/CE, conservele de
produse de tipul sardine pot fi comercializate in Comunitate sub o
descriere comerciala care constd in cuvantul ,sardine” adaugat la
denumirea stiintificd a speciei si la zona geograficd in care aceasta a
fost capturata.

(2) In cazul in care descrierea comerciald mentionata la alineatul (1)
este marcatd pe recipientul unei conserve de produs de tip sardina,
aceasta trebuie s fie indicatd intr-un mod clar si distinct.

(3) Denumirea stiintifica include, in toate cazurile, numele generic si
denumirea latind specifica.

(4)  Zona geografica se indica prin una dintre denumirile enumerate in
prima coloana din anexa, tinandu-se seama de identificarea corespun-
zatoare, mentionatd in coloana a doua din anexa.

(5) O singura specie se comercializeaza sub o singurd descriere
comerciald.

Articolul 8

Comisia adoptd, in functie de necesitati si dupd procedura prevazuta la
articolul 33 din Regulamentul (CEE) nr. 3796/81, masurile necesare
aplicarii prezentului regulament, mai ales planul de etalon destinat apre-
cierii conformitatii loturilor de fabricatie cu prezentul regulament.

Articolul 9

Prezentul regulament intrd in vigoare in a treia zi de la data publicarii n
Jurnalul Oficial al Comunitatilor Europene.

Se aplica de la 1 ianuarie 1990.



1989R2136 — RO — 31.12.2008 — 002.001 — 7

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se
aplica direct in toate statele membre.



