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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare a unei denumiri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele
din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2023/C 199/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului () in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
»Meso turopoljske svinje”
Nr. UE: PDO-HR-02858 - 2.8.2022
DOP (X) IGP ()

1. Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Meso turopoljske svinje”

2. Statul membru sau tara tertd

Republica Croatia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.1. Carne si organe comestibile proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Meso turopoljske svinje” reprezintd carnea proaspiti si alte parti comestibile obtinute din carcasa masculilor castrati si a
femelelor din rasa autohtond de porci Turopolje, ndscuti, crescuti si sacrificati in aria geograficd delimitatd la punctul 4.

,Meso turopoljske svinje” se comercializeaza in stare proaspitd sau congelatd sub forma de semicarcase fdrd intestine,
parti de semicarcase cu os (buciti primare) si carne dezosatd (la bucatd sau feliatd, in vrac sau ambalati).

Varsta porcilor la sacrificare este de cel putin 12 luni. Pot fi utilizate doar carcase fird intestine din categoriile T1 (porci

ingrasati) si T2 (porci ingrdsati cu o greutate finald mai mare). Grosimea minima a grisimii dorsale misuratd deasupra
muschiului M. gluteus medius in conformitate cu metoda ZP (metoda celor doud puncte) trebuie si fie de 30 mm.

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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Valoarea pH-ului cdrnii (masuratd la nivelul mugschiului M. longissimus dorsi) se incadreazd in limitele calitdtii
normale pentru carnea de porc (pH1 > 6,0 si pH2 intre 5,5 si 6,1), iar culoarea cdrnii se situeazd in spatiul de culoare
CIEL* < 50 i CIE a* > 15.

Comparativ cu carnea de porc din productia standard, ,Meso turopoljske svinje” are o culoare mai inchisd, mai
rogiaticd, o texturd musculard mai compacti si o secretie la suprafatd mai redusa. Gradul de acumulare a grasimii este,
in mod inerent, mai ridicat, in special in partea subcutanatd si intre muschi. Tesutul adipos ricit este ferm si de culoare
alba lucioasa.

Atunci cand este consumatd, carnea gititd are o consistentd elasticd, suculentd, plind de gust si o aroma specificd datd
de grasimea topitd a cdrnii.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

In perioada de aliptare, de la varsta de 3 siptimani pana la aproximativ 10 zile dupi intarcare, purceii pot fi hriniti cu
un amestec de hrand pentru animale gata preparat pentru purceii de lapte cu un continut de proteine brute de
minimum 18 %, iar pand la inceputul etapei de ingrdsare, cu un continut de proteine brute de minimum 16 %. Pentru
hrinirea purceilor dupd intdrcare, pand la inceputul etapei de ingrdsare, se poate utiliza, de asemenea, hrani
combinatd pentru animale produsi la fermd, bazatd (in proportie de cel putin 70 %) pe cereale (porumb, orz, grau,
triticald), la care se adaugd un supliment de proteine si de vitamine §i minerale necesar pentru o alimentatie
echilibratd. Purceii sunt hriniti cu srot si trebuie si aibd in permanentd la dispozitie o cantitate suficientd de api
potabild proaspita. in perioada de crestere, purceii trebuie s aibi acces la furaje grosiere.

Tngrésarea incepe atunci cind acestia au intre 4 si 6 luni. Porcii in etapa de ingrisare sunt hraniti cu un amestec de
iarbd si alte surse naturale de hrani disponibile la nivel local (ierburi aromatice, fructe din copaci, fructe silbatice,
radicinoase, tuberculi, ciuperci, insecte, viermi, melci, cochilii etc.), pe care le gdsesc prin pasunat §i scormonit, si
primesc zilnic un supliment de hrand pentru animale pentru a intensifica ingrasarea. Cel putin 75 % din suplimentul
concentrat trebuie si fie alcdtuit din cereale, la care se adaugd un supliment de proteine si de vitamine si minerale
necesar pentru o alimentatie echilibratd (minimum 12 % proteine brute). Aportul zilnic maxim al acestei hrane
pentru animale este limitat la 2 % din greutatea in viu a animalului sau, in mod exceptional, pand la 3 % in caz de
dezastre naturale (secete, inundatii, furtuni cu grindind etc.), cind pasunatul nu este posibil. Porcii pentru ingrisat
trebuie sd dispund de un supliment de furaje grosiere: lucernd proaspatd si fan de lucernd, amestecuri de trifoi/iarba,
fanete, dovleci, napi, legume din familia Brassicaceae, cartofi, urzici, fructe si legume, tarate de grau si pulpd de sfecla.

Toatd hrana pentru animale, cu exceptia celei care nu poate fi produsd intr-o cantitate suficientd (suplimente de
proteine, minerale i vitamine) din cauza constrangerilor locale sau care nu poate fi obtinutd la nivel local din cauza
dezastrelor naturale, trebuie sd provind din aria geografici de productie. in mod exceptional, in cazul unor dezastre
naturale (secete, inundatii, furtuni cu grindind) care impiedicd producerea hranei pentru animale necesare in aria
delimitatd, se poate obtine acelasi tip de hrand pentru animale din alte zone, fiind necesar, in acest caz, ca
proprietarul sd prezinte documente justificative. Cantitatea maxima de hrand pentru animale care poate proveni din
afara ariei geografice mentionate la punctul 4 nu trebuie s3 depaseascd 50 % din substanta uscatd pe an.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele productiei de ,Meso turopoljske svinje”, inclusiv fitatul si cresterea, ingrisarea si sacrificarea porcilor,
trebuie si se desfdsoare in aria geograficd mentionatd la punctul 4.

In mod exceptional, animalele de reproductie pot proveni din afara ariei delimitate in cazul in care existd in acest sens
cerinte zootehnice justificate (de exemplu, reimprospdtarea sangelui).

Toate unititile inregistrate sau autorizate care sunt implicate in lantul de productie al ,Meso turopoljske svinje” (ferme
si abatoare) trebuie sd fie situate in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Produsul ,Meso turopoljske svinje” poate fi comercializat sub formd de carne refrigeratd (proaspitd) sau congelatd, la
bucatd sau feliatd, in vrac sau ambalati.
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3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Atunci cind carnea este introdusi pe piatd sub forma de semicarcase si de buciti primare §i pentru toate tipurile de
ambalaje utilizate in cazul vanzdrii cu amdnuntul, eticheta produsului trebuie si includd, pe langd indicatiile
previzute de legislatie, denumirea de origine si simbolul comun pentru ,Meso turopoljske svinje”.

Reprezentarea simbolului comun:

* MESO TUROPOLJSKE SVINJE -

Toti utilizatorii denumirii de origine ,Meso turopoljske svinje” care introduc pe piatd un produs conform cu caietul de
sarcini au dreptul de a utiliza simbolul comun, in aceleasi conditii.

Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria de productie a ,Meso turopoljske svinje” se limiteaza la teritoriul Croatiei continentale, care cuprinde 13 judete si
oragul Zagreb. Aria se incadreazd exclusiv in limitele administrative ale oraselor si comunelor din urmatoarele judete:
Zagreb, Sisak-Moslavina, Varazdin, Vukovar-Syrmia, Osijek-Baranja, Slavonski Brod-Posavina, PoZega-Slavonia,
Virovitica-Podravina, Bjelovar-Bilogora, Koprivnica-Krizevci, Medimurje, Krapina-Zagorje, Karlovac si orasul Zagreb.

Legitura cu aria geograficd

Specificitatea ariei geografice

Rasa de porci Turopolje provine din zona Turopolje, care, din punctul de vedere al reliefului si al geografiei, este o
campie situatd pe un platou aluvionar intre Posavina (cimpii mldstinoase de-a lungul raului Sava), la nord, si dealurile
Vukomeri¢ (un lant muntos jos, plat), la sud. Campia Turopolje este traversatd de raul Odra si de afluentii acestuia, care
inundi periodic depresiunile din cauza impermeabilitdtii terenului inconjuritor (soluri argiloase bogate in minerale/
mlistinoase), pand sunt atinse nivelurile ridicate ale apei de pe timpul primdverii si al verii.

Printre cele mai importante comunititi de plante din aceastd zond se numdrd stejarul pedunculat (Quercus robur) si
pajistile mldstinoase cu smocuri de iarbd (Deschampsietum caespitosae).

La fel ca cea mai mare parte a Croatiei continentale, aceastd zond are o climd moderati caldi si umedi. Temperatura
medie anuald a aerului este de 10,2 °C, cantitatea anuald de precipitatii este de 893 mm, iar umiditatea relativd medie
este de 78,6 %. Temperatura medie a aerului in perioada de vegetatie (aprilie-septembrie) este de 16,7 °C. Pentru
vegetatia forestierd, este important cd precipitatiile sunt distribuite uniform pe tot parcursul anului i cd peste 50 %
din cantitatea de precipitatii se Inregistreazd in perioada de vegetatie. Precipitatiile ajung la cel mai scdzut nivel in
timpul iernii. Caracteristici climatice §i de relief similare cu cele care modeleazd suprafetele mari impadurite si
pasunile mari situate in zonele inundabile de-a lungul rdurilor sunt prezente si in celelalte zone din Croatia
continentald in care s-a rdspandit cresterea porcilor din rasa Turopolje.

Abundenta pddurilor, in special a celor de stejar, numeroasele cursuri de apd si climatul temperat din Turopolje au
favorizat timp indelungat dezvoltarea activitdtii de crestere a porcilor. De mai multe secole, cresterea porcilor din rasa
Turopolje reprezintd o activitate importantd pentru asigurarea mijloacelor de subzistentd ale localnicilor, care sunt,
incd din vremuri imemoriale, crescitori de porci excelenti. Traditia indelungati a cresterii porcilor in aceastd zond
este evidentiatd intr-o multitudine de materiale scrise (in special, in diverse decrete, decizii si evidente care
mentioneazd crescatori importanti de porci §i conditiile in care porcii erau tinuti in paduri, reglementeazd taxele
pentru ingrisare sau impun sanctiuni pentru furtul de porci), gisite in registrele municipale, in consemndrile istorice
si in alte surse literare locale care dateazi incd din 1352.
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In a doua jumdtate a secolului al XIX-lea si in prima jumitate a secolului XX, zona in care se cresteau porcii din rasa
Turopolje s-a extins de la Turopolje la Sisak si Dragani¢ si, ulterior, la o parte din Slavonia si Podravina pand la granita
cu Ungaria, rasa Turopolje devenind astfel cea mai rispanditd rasd de porci din Croatia. De exemplu, in 1921 se
cresteau aproximativ 85 000 de porci din rasa Turopolje, unii dintre acestia fiind destinati exportului.

Odati cu trecerea de la cresterea extensivd a porcilor la cea intensivi la mijlocul secolului XX, rasa de porci Turopolje
si-a pierdut importanta economicd si aproape cd a disparut. Relansarea ameliordrii porcilor a inceput in 1996, cand
rasa a fost inclusd in programul national de reinnoire i de protectie in situ.

Avand in vedere caracteristicile de productie inferioare ale rasei autohtone de porci Turopolje in comparatie cu cele ale
altor rase, porcii din aceastd rasd sunt intdlniti rar in prezent si sunt crescuti aproape exclusiv in aria geograficd
delimitatd la punctul 4. In aceastd zond, porcii sunt crescuti in continuare cu ajutorul unei tehnologii traditionale
locale cu consum redus de resurse, care a fost dezvoltatd in trecut, prin tinerea porcilor din rasa Turopolje in aer liber,
intr-un ecosistem de paduri aflate in zone inundabile si de pajisti mlistinoase. In acest sistem de crestere a porcilor,
acestia cresc lent, umbla liber si se hrinesc cu iarbi si cu alte surse naturale de hrand disponibile (ierburi aromatice,
ghinde si alte fructe din copaci, fructe silbatice, ridicinoase, tuberculi, ciuperci, insecte, viermi, melci, cochilii etc.),
pe care le gidsesc ei insisi prin pdsunat i scormonit, si primesc un supliment minim de hrand pentru animale
concentratd.

Tehnologia cu consum redus de resurse utilizatd in cresterea porcilor din rasa Turopolje in aer liber este unicd pentru
aria geograficd delimitati la punctul 4, unde se utilizeazd de secole. In afara ariei geografice, cresterea porcilor are un
caracter mai intensiv, aceasta implicind o proportie mai mare a amestecului de hrand pentru animale in alimentatie,
mai putind miscare si lipsa unor surse naturale de hrand, care afecteazi caracteristicile cirnii de porc din rasa
Turopolje, in special culoarea si textura, precum si gustul si aroma.

Specificitatea produsului

Se considerd cd rasa de porci Turopolje a apdrut la inceputul Evului Mediu prin incrucisarea unui porc domesticit la
nivel local, care avea la origine mistreful mediteraneean (Sus mediterraneus), cu un porc din rasa Siska, descendent
direct al mistretului european (Sus scrofa ferus), porci pe care triburile slave nou-venite i-au adus in aceastd regiune.
Porcul rezultat era adaptabil si rezistent la conditiile meteorologice si la boli si se potrivea extrem de bine cu
ecosistemul din Turopolje. Rasa a fost dezvoltatd la nivel local, fird nicio influentd externd semnificativd, motiv
pentru care, in prezent, rasa Turopolje se diferentiazd in mod clar, din punct de vedere genetic, de rasele de porci din
apropiere $i nu numai.

Porcii pentru ingrdsat din rasa Turopolje au o ratd de crestere mai lentd §i o carcasd mai scurtd, cu o proportie mai
micd de carne decat alte rase de porci, in timp ce acumularea de grisime, in special in partea subcutanati si intre
muschi, este semnificativ mai mare. (Karolyi et al., 2019: ,Turopolje Pig”. In: ,European Local Pig Breeds — Diversity
and Performance” (Rasele locale europene de porci — diversitate si performantd). Un studiu din cadrul proiectului
TREASURE [M. Candek-Potokar, R. Nieto Linan (ed.), IntechOpen, p. 271-274].

Datoritd faptului cd porcii sunt sacrificati la o varstd mai naintatd si c3 acestia au o activitate fizici mai intensd in aer
liber, carnea de porc are o culoare mai inchisi, mai rosiaticd, o texturd musculard mai compactd si o secretie la
suprafatd mai redusd decit carnea de porc din productia standard, fird aga-numitele caracteristici PSE (carne palida,
moale si exudativd) care apar adesea in cazul genotipurilor sensibile la stres din cauza mutatiilor genetice, care nu au
fost inregistrate la aceste rase. Acest lucru este confirmat de studii care au aritat ¢ pH-ul cdrnii (mdsurat la nivelul
muschiului M. longissimus dorsi) se incadreaza in limitele calititii normale pentru carnea de porc (pH1 > 6,0 si pH2
intre 5,5 si 6,1), culoarea cdrnii situdndu-se in spatiul de culoare CIE L* < 50 si CIE a* > 15.

Carnea de porc din rasa Turopolje a fost intotdeauna apreciatd in mod special si este adesea consideratd superioard
carnii altor rase de porci; Ritzoffy (1931) atribuie calitatea superioard, fibrele mai subtiri si culoarea si gustul
caracteristice cdrnii de porc din rasa Turopolje injectdrii cu sdnge mediteraneean. Studiile stiintifice recente au
confirmat finetea (diametrul mai mic al) fibrelor musculare din carnea de porc din rasa Turopolje in comparatie cu
hibrizii industriali de porcine [Diki¢ et al., 2010: ,Biological characteristics of Turopolje pig breed as factors in
renewing and preservation of population” (Caracteristicile biologice ale rasei de porci Turopolje ca factori de
reinnoire §i conservare a populatiei). Stocarstvo 64 (2-4), p. 86].
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Interesul publicului fatd de porcii din rasa Turopolje continud pand in prezent, dupd cum o demonstreazd numeroase
mijloace de informare in masa tipdrite si electronice. Un sondaj privind preferintele consumatorilor a confirmat faptul
cd, in general, consumatorii croati sunt familiarizati cu porcul din rasa Turopolje (89,5 % dintre respondenti) si
recunosc calitatea cdrnii si a produselor obtinute din aceasta, in timp ce aproape jumdtate din numdrul total al
respondentilor (47 %) si majoritatea respondentilor de la nivel local (55-57 %) le considerd mai bune decat carnea si
produsele obtinute din rasele de porci moderne [anexa 5.4, Cerjak 2019: ,Znanje i preferencije potrosaca prema
turopoljskoj svinji i proizvodima od turopoljske svinje” (Cunostintele si preferintele consumatorilor in ceea ce
priveste porcii din rasa Turopolje si produsele obtinute din carnea acestora), Universitatea de Agriculturd din Zagreb,
p. 1-40].

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si produs

Protectia produsului ,Meso turopoljske svinje” se bazeazd pe calitatea specificd a cirnii care rezultd din baza genetic3,
pe modul de crestere si de hrdnire a porcilor, precum si pe varsta porcilor la sacrificare.

Geografia si relieful, precum si factorii climatici si biotici care caracterizeaza ecosistemele forestiere de cimpie din
Pokuplje si Posavina au favorizat dezvoltarea timpurie a cresterii porcilor in zona Turopolje, ai cdrei locuitori sunt
crescdtori de porci excelenti incd din vremuri imemoriale. Rasa Turopolje, una dintre cele mai vechi rase de porci din
Europa, s-a dezvoltat in lipsa oricarei influente externe semnificative, pe parcursul unei perioade indelungate, in care
interactiunea continud dintre genotip si mediu a determinat rasa s se adapteze si sd utilizeze resursele naturale ale
zonei. Rezistenti la conditiile meteorologice si la boli, cu nevoi modeste si capabili sd gdseasca singuri hrand, porcii au
putut supravietui intotdeauna in aer liber, motiv pentru care petreceau cea mai mare parte a anului pisunand in
padure, unde aveau iarbd si ghinde ca principald sursid de energie alimentard, scormonind pentru a-si satisface
necesarul de proteine. Aceastd tehnologie care implicd un consum redus de resurse (hrand si capacitate de addpostire),
prin utilizarea deplind a resurselor naturale, a fost mentinutd in cresterea acestei rase pand in prezent.

Metoda de ameliorare, care include pasunatul liber in paduri si pe pasuni si hrdnirea cu surse alimentare disponibile in
mod natural, i caracteristicile inndscute ale rasei, cum ar fi robustetea, cresterea lentd in greutate si capacitatea de
crestere compensatorie si de acumulare a grisimilor, impreund cu absenta selectiei intensive sau a oricdrei incrucisari
semnificative, au modelat caracteristicile de crestere ale porcilor din rasa Turopolje, care afecteazd in mod direct
dezvoltarea tesutului corporal si caracteristicile specifice ale produsului ,Meso turopoljske svinje”. Faptul cd porcii
stau in aer liber, cd activitatea lor musculard este mai intensd, impreund cu vérsta mai Inaintatd a porcilor pentru
ingrdsat in momentul sacrificarii, conduc la o acumulare mai mare de pigmenti musculari, conferind cdrnii o culoare
mai inchisd si mai rosiaticd. Culoarea cdrnii si a sldninii este, de asemenea, mai durabild, datoritd unei game mai
variate de hrand si a aportului de antioxidanti naturali si de alte substante care contribuie la stabilizarea tesutului.
Diametrul mai mic al fibrelor musculare conferd cirnii o texturd mai find. Carnea este, de asemenea, compactd si
lipsitd de secretie la suprafatd. In acelasi timp, cresterea compensatorie printr-o alimentatie bogatd din punct de
vedere energetic in etapele finale de reproducere in sezonul de toamnd, dupd o crestere mai slabd primivara si vara,
determind dezvoltarea rapida a tesutului adipos la rasele cu potential scizut de crestere musculard, cum ar fi rasa de
porci Turopolje. Prin urmare, carnea de porc din rasa Turopolje prezintd, in mod inerent, un grad mai ridicat de
acumulare de grisime, in special in partea subcutanati si intre muschi, motiv pentru care, atunci cind este
consumatd, carnea gititd are o consistentd elasticd, suculentd, plind de gust si o aromd specificd datd de grisimea
topitd a cdrnii.

Datoritd cresterii in aer liber si calititii cirnii, majoritatea consumatorilor din zilele noastre, in special cei locali,
considerd carnea de porc din rasa Turopolje superioard si cu o valoare de piatd mai mare decat cea a cirnii de porc
standard.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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