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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei denumiri din
sectorul vitivinicol, in temeiul articolului 97 alineatul (3) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului

(2021/C 396/14)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cerere in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului () in termen de doud luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE LA NIVELUL UNIUNII A CAIETULUI DE SARCINI AL PRODUSULUI
~TERRE TOLLESI”/, TULLUM”
PDO-IT-A0742-AM04
Data cererii: 29 iulie 2019

1.  Solicitantul si interesul legitim
Asociatia pentru protectia DOC (DOP) , Tullum”/,Terre Tollesi”

Asociatie interprofesionald recunoscutd in temeiul dreptului intern

2. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
Denumirea produsului
Categoria de produse vitivinicole
Legatura

Restrictii privind comercializarea

3. Descrierea si motivele modificirii

3.1. Eliminarea categoriilor 4 (vin spumant), 5 (vin spumant de calitate) si 15 (vin din struguri stafiditi)
Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificarii: articolele 1, 2, 4, 5, 6 si 9
Descriere si motive
Au fost eliminate categoriile 4 (vin spumant), 5 (vin spumant de calitate) si 15 (vin din struguri stafiditi).

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.



C 396/16 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 30.9.2021

Modificarea vizeazd eliminarea majoritatii tipurilor de produse prevdzute de caietul de sarcini in vigoare, intrucat nu
reflectd cu adevirat caracterul tipic si unic al vinurilor care vor purta DOCG (DOP) propusa. Intr-adevir, producitorii
considerd cd doar vinurile rosii bazate pe Montepulciano (Rosso si Rosso Riserva) si cele albe bazate pe Pecorino si
Passerina sunt capabile sd exprime si sd reprezinte pe deplin particularitatile teritoriului comunei Tollo. Aceste decizii
sunt sprijinite si confirmate de studiile de zonare viticold efectuate in ultimii ani, care au demonstrat validitatea unor
astfel de optiuni i necesitatea de concentrare a activititilor asupra acelor soiuri de vitd-de-vie care au gisit, in acest
areal, cele mai bune conditii pentru a produce struguri cu caracteristici calitative extraordinare.

Prezenta modificare constd in eliminarea categoriilor 4 (vin spumant), 5 (vin spumant de calitate) si 15 (vin din
struguri stafiditi) si a tipurilor de vin corespunzitoare incluse in versiunea anterioard a caietului de sarcini.

Modificarea vizeazd punctul 3 din documentul unic.

3.2. Descrierea vinurilor
Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificdrii: articolul 6 - Caracteristicile iIn momentul consumului
Descriere si motive

Caracteristicile vinurilor in momentul consumului au fost descrise mai detaliat. Modificarea vizeazd punctul 4 din
documentul unic.

3.3. Conditii suplimentare - Ambalarea in arealul delimitat
Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificdrii: articolul 5 - Norme vitivinicole
Descriere si motive

S-au furnizat dovezi suplimentare care vin in sprijinul necesitdtii de a restrictiona imbutelierea la arealul delimitat.
Modificarea vizeazd punctul 9 din documentul unic.

3.4, Legdtura cu mediul
Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificdrii: articolul 9 - Legdtura cu mediul geografic
Descriere si motive

Descrierea legaturii a fost extinsd pentru a evidentia si mai mult caracteristicile specifice ale vinurilor DOP ,Tullum”/
,Terre Tollesi” care sunt direct influentate de mediul geografic si de factorii umani. Modificarea vizeaza punctul 8 din
documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului
Terre Tollesi

Tullum

2. Tipul de indicatie geografici

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categorii de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)
,Terre Tollesi” Rosso/,Tullum” Rosso si ,Terre Tollesi” Rosso Riserva/,Tullum” Rosso Riserva

Vinurile rogii cu DOP ,Terre Tollesi”/, Tullum” au o culoare rubinie intensd, cu nuante de violet, tinzind spre grena pe
mdsurd ce se invecheste vinul; poate fi perceput un miros cu note de fructe rosii precum cirese, visine, mure, prune,
dulceturi, caracteristice soiului de struguri Montepulciano cultivat in acest areal, si cu eventuale nuante de vanilie,
condimente si tutun rezultate in urma invechirii vinului in recipiente de lemn; gustul este sec, cu taninuri din
abundentd, usor astringente, care devin delicate si catifelate pe mdsurd ce se invecheste vinul; tdria alcoolicd totald
minimd in volume: 13 % vol. (13,5 % vol. in cazul tipurilor ,Riserva”).
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Aceste vinuri sunt armonioase, bine structurate, longevive, cu o cantitate semnificativd de extract (minimum 26 g,
28 g/l pentru tipurile ,Riserva”).

Ele prezintd nuante de fructe rosii, eventuale tonuri de cirese si afine, lemn dulce, flori de violete, tutun, vanilie si
condimente. Au un miros intens, de vin, delicat, plicut.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia statului
membru si de legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5 grame per litru, exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

,Terre Tollesi” Pecorino/,Tullum” Pecorino

Vinul alb Pecorino monosoi are o culoare galben-pai care variazi in intensitate; poate fi perceput un miros caracterizat
de note de fructe cum ar fi pere, mere, piersici albe si migdale, precum si de flori cum ar fi salvie, lavanda si soc;
acestea sunt vinuri cu o aciditate de la bund spre excelentd, ceea ce le conferd prospetime si un caracter plicut,
prezentind un gust intens, agreabil si persistent.

Tiria alcoolicd totald minima in volume: 13 % vol.

Limita minim3 a extractului fird zahar: 18 g/L.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia statului
membru si de legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5 grame per litru, exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

,Terre Tollesi” Passerina/,Tullum” Passerina

Vinul alb Passerina monosoi are o culoare galben-pai care variazd in intensitate; miros delicat, ce prezinti note de
citrice, piersici albe, migdale sau soc.

Gustul este sec, cu o aciditate bund, proaspit si armonios, deseori cu o noti finald usor amaruie, de migdale.
Tiria alcoolicd totald minima in volume: 12,5 % vol.
Limita minimd a extractului fird zahar: 18 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia statului
membru si de legislatia UE.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima

5 grame per litru, exprimati in acid tartric

Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru)

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

Practici oenologice

a.  Practici oenologice specifice

Niciuna

b.  Productii/randamente maxime:

,Terre Tollesi” Rosso/,Tullum” Rosso

14 000 kg de struguri la hectar

,Terre Tollesi” Rosso/,Tullum” Rosso

84 de hectolitri la hectar

,Terre Tollesi” Rosso Riserva/,Tullum” Rosso Riserva
9000 kg de struguri la hectar

,Terre Tollesi” Pecorino/,Tullum” Pecorino

63 de hectolitri la hectar

,Terre Tollesi” Rosso Riserva/,Tullum” Rosso Riserva
63 de hectolitri la hectar

,Terre Tollesi” Pecorino/,Tullum” Pecorino

9 000 kg de struguri la hectar

,Terre Tollesi” Passerina/,Tullum” Passerina

9000 kg de struguri la hectar

,Terre Tollesi” Passerina/,Tullum” Passerina

63 de hectolitri la hectar

Arealul geografic delimitat

Strugurii destinati productiei vinurilor cu denumirea de origine controlatd ,Terre Tollesi”/,Tullum” trebuie si fie

recoltati numai in arealul de productie, care cuprinde intregul teritoriu al comunei Tollo din provincia Chieti.

Soiul/soiurile de struguri de vin
Montepulciano N.
Passerina B.

Pecorino B.
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8. Descrierea legiturii (legiturilor)

Mediul geografic

Conformatia orograficd deosebitd a teritoriului comunei Tollo, caracterizatd de coline vaste cu pante care coboard spre
Marea Adriaticd, i prezenta impundtorului masiv Maiella, impreund cu expunerea optimd a plantatiilor viticole, buna
ventilatie si absenta apei stagnante, garanteazd plantatiilor viticole cultivate in mod traditional in acest areal -
Montepulciano N., Pecorino B. si Passerina B - conditiile perfecte pentru a produce struguri sindtosi, de calitate si cu
caracteristici tipice.

Desi textura solului variazd intr-o oarecare mdsurd, aceasta este in general lutoasd, cu tendinte argiloase; fractia de
argild reprezintd in medie aproximativ 29 %, cu valori care variazd de la 14,7 % la 45 %, in timp ce componenta de
nisip se regdseste in medie in proportie de 36,5 %, cu valori care variazd de la 12,3 % la 59 %, ultimul procent fiind
intalnit deseori in zonele aluviale din partea inferioard a vdii. PH-ul este subalcalin sau alcalin, avand o valoare de
7,88. Continutul total de carbonat este in general foarte ridicat, ajungdnd in medie in jurul valorii de 32 %. De
asemenea, componenta activd din carbonatii prezenti este in general ridicat3, atingdnd in medie valoarea de 8,9 %.
Continutul de materie organicd este in general foarte scdzut.

Clima este temperatd, cu temperaturi medii care variazd de la 12 °C in aprilie la 16 °C in octombrie, dar in iulie si
august tinde sd devind cilduroasa si aridd, cu temperaturi care pot depdsi 35 °C. Cantitatea medie de precipitatii este
de aproximativ 700 mm/an, concentratd in principal in perioada noiembrie-aprilie.

Indicele termic Winkler, si anume temperatura activd medie din aprilie pand in octombrie, depaseste 2 200 de grade-
zile, asigurdnd coacerea optimd atat a soiurilor de struguri albi, cat si a celor rosii.

Factori istorici §i umani

Prezenta vinurilor si a vitei-de-vie din acest areal dateazd inci din vremea romanilor, lucru demonstrat de descoperirea,
in anumite districte ale orasului Tollo, a unor fragmente si a unor specimene complete de ulcioare si crame utilizate
pentru depozitarea vinului. In apropierea orasului Tollo, au fost descoperite, de asemenea, ruine care atest3 existenta
unor vile romane (villae rusticae), care sunt primele exemple ale existentei unor domenii vaste unde cultivarea vitei-de-
vie era una dintre principalele activititi practicate.

Numeroase documente istorice fac trimitere la producerea de vinuri in acest areal din vremea Imperiului Roman pana
in prezent, de la documentul ce dateazd din 1062 si care mentioneazi castrul (castrum) sau fortdreata Tullum la
documentul din 1 300 in care denumirea de ,Tullum” a locului apare in Registri Angioini.

Acestea reprezintd dovezi documentare ale unui comert intens incd din anul 1 400, desfisurat din portul Ortona, de
unde vapoarele plecau cu incircdturi de caratelli sau butoaie de vin, inclusiv cu vinuri din zona Tollo.

In 1776, vinul Tollo a fost celebrat in Regatul Napoli intr-o compozitie poetici ce descrie zona Tollo ca fiind: ,,...0
regiune micd in Abruzzo Citeriore, nu foarte departe de Marea Adriatic3, o locatie plicutd, renumitd pentru vinul siu
rogu-rubiniu...”.

Cu toate acestea, dezvoltarea economiei agricole a ajuns si se bazeze in principal pe producerea vinului doar dupa
incheierea perioadei intunecate a celui de Al Doilea Rdzboi Mondial, in timpul ciruia Tollo a fost efectiv ras de pe fata
pamantului. In prezent, Tollo este una dintre cele mai importante zone vitivinicole din regiune.

Pe langd traditiile i radicinile istorice, trebuie s evidentiem rolul foarte important pe care l-au jucat oamenii prin
stabilirea si imbundtitirea practicilor de cultivare a vitei-de-vie.

In timp, producitorii si-au rafinat din ce in ce mai mult tehnicile de cultivare, reusind s imbunitateasca calitatea
vinurilor cu DOP, in special datoritd studiilor privind zonarea optimi a terenului pentru cultivarea vitei-de-vie si
pentru soiurile Montepulciano, Pecorino si Passerina, care sunt cultivate in mod traditional in zond. Acest lucru a
determinat viticultorii sd se indepirteze de sistemele de cultivare extensivi, cu exceptia anumitor plantatii viticole
care utilizeazd sistemul traditional cu spalieri Pergola Abruzzese, si a condus la adaptarea modelelor de plantare, a
sistemelor de tdiere si a formelor de conducere utilizate, in vederea optimizirii continue a gestiondrii plantatiilor
viticole si a maximizarii productiilor de struguri.

Existd si o perioadd de maturare sau de invechire - mai indelungatd pentru unele vinuri, mai scurtd pentru altele -
inainte ca vinurile cu DOCG (DOP) ,Terre Tollesi”/,Tullum” s fie eliberate pentru consum. In special, vinurile rosii nu
pot fi eliberate pentru consum inainte de data de 1 ianuarie a celui de al doilea an de la recoltare, iar vinul ,Rosso
Riserva” trebuie sd fie invechit timp de cel putin doi ani, inclusiv sase luni in containere sau recipiente de lemn.
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Legdtura de cauzalitate cu mediul geografic

Categoria de vin (1) - Vinurile rosii cu DOP ,Tullum”[,Terre Tollesi” sunt produse din soiuri de struguri care s-au
aclimatizat si se remarcd in mod special in acest areal si ale ciror caracteristici specifice sunt reflectate in totalitate in
vinurile ,Terre Tollesi”/,Tullum”. DOP acoperi tipul ,Rosso”, inclusiv ,Rosso Riserva”, produs din struguri din soiul
Montepulciano si vinurile albe produse din struguri din soiurile autohtone Pecorino si Passerina.

Temperaturile medii din perioada aprilie-octombrie asigurd coacerea optima atat a strugurilor albi, cit si a celor rosii,
rezultdnd o concentratie mai mare de extracte si de zaharuri, in timp ce variatiile importante de temperaturd le oferd
vinurilor din acest areal, cuprins intre munti si mare, aciditate si prospetime.

Compozitia solurilor - lutoasd si calcaroasd-nisipoasi - combinati cu variatii importante de temperaturi face posibild
obtinerea unor vinuri mai aromate cu o aciditate, prospetime si finete corespunzitoare, in special in cazul vinurilor
albe, in timp ce solurile bogate in carbonati si cu un continut scizut de materie organicd permit producerea de vinuri
rosii cu culori intense, o structurd bine definitd si arome concentrate.

Prin urmare, factorii de mediu legati de climi si de compozitia solului, tehnicile de cultivare (zonare, gestionarea
plantatiilor viticole, productii scizute, agriculturd integratd), precum si tehnicile vitivinicole (presarea usoard,
invechirea indelungati in sticle si utilizarea butoaielor de lemn) au permis producitorilor de vinuri cu DOP ,Tullum”
sd atingd un nivel de calitate deosebit, renumit inclusiv la nivel international.

— Vinurile rosii cu DOP ,Terre Tollesi”/,Tullum” au o culoare rubinie intensd, cu nuante de violet, tinzdnd spre grena
pe masurd ce se invecheste vinul; cu arome olfactive de fructe rosii precum cirese, visine, mure, prune, dulceturi,
caracteristice soiului de struguri Montepulciano si amplificate de compozitia solurilor calcaroase din arealul de
productie; odati cu invechirea in recipiente de lemn, pot apirea si note de vanilie si de condimente; gustul este
sec, cu taninuri din abundentd, usor astringente, care devin delicate si catifelate pe masurd ce se invecheste vinul;
aceste vinuri sunt armonioase, bine structurate, longevive, cu o cantitate semnificativd de extract.

— Vinurile albe Pecorino monosoi au o culoare galben-pai care variazd in intensitate; poate fi perceput un miros
caracterizat de note de fructe cum ar fi pere, mere, piersici albe §i migdale, precum si arome de flori cum ar fi
salvie, lavanda si soc; datoritd componentei lor lutoase/nisipoase mai importante, solurile permit producerea de
vinuri de o finete deosebitd si cu o aciditate de la bund la excelentd, ceea ce le conferd prospetime si un caracter
placut, prezentand un gust intens i persistent.

9.  Alte cerinte specifice (ambalare, etichetare, alte cerinte)
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Cadrul juridic:
legislatia UE
Tipul de conditie suplimentara:
ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:
operatiunile de imbuteliere trebuie sd se desfdsoare in arealul de productie delimitat la articolul 6 din documentul
unic, pentru a se pastra caracteristicile deosebite si reputatia produselor i pentru a se garanta originea acestora. De la
recunoasterea acestei denumiri, operatiunile respective au fost intotdeauna desfisurate in acest areal de productie
foarte restrictionat, unde au existat mereu numeroase unitdti de imbuteliere.
Aceastd obligatie permite pdstrarea calitdtii vinurilor la un nivel ridicat, avind in vedere cd expertiza tehnicd a
producitorilor locali le permite sd participe in mod direct la toate etapele productiei, pand la imbuteliere, si, in
special, la invechirea sifsau maturarea ulterioard a vinurilor fird deplasarea loturilor de vinuri sau, cel putin, cu
reducerea perioadelor de transport la minimum.
De asemenea, obligatia permite evitarea eventualelor riscuri pe care le-ar putea prezenta transportul in afara arealului
pentru calitatea vinului, cum ar fi: oxidarea si stresul termic cu efecte negative asupra caracteristicilor fizico-chimice si

organoleptice, precum si posibilul risc al contamindrii microbiologice (de la bacterii, virusi, ciuperci, mucegaiuri si

drojdii).
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Imbutelierea in areal permite, de asemenea, organului competent si eficientizeze sistemul de control, imbunatitind
trasabilitatea pand la ultima etapd a productiei, contribuind astfel la garantarea maximi a originii si a identitatii
vinurilor.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15566
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