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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri care nu este minord a caietului de sarcini al unui
produs, in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (b) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole
si alimentare

(2021/C 392/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare, in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 (!) al Parlamentului European si al Consiliului, in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI SPECIALITATI
TRADITIONALE GARANTATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

,,HEUMILCH"/,,HAYMILK"/,,LATTE FIENO"/,,LAIT DE FOIN"/,,LECHE DE HENO”
Nr. UE: TSG-AT-1035-AMO1 - 25 februarie 2021

1. Grupul solicitant si interesul legitim

Denumirea grupului: ARGE Heumilch Osterreich
Adresa: Grabenweg 68
6020 Innsbruck
OSTERREICH
Telefon: +43 512345245
Adresd de e-mail: office@heumilch.at

Declaratie privind interesul legitim al grupului:
Cererea de modificare este depusd de grupul de producitori care a depus cererea de inregistrare a laptelui de fan.

Indicarea denumirii ,lapte de fan” in limbile tdrilor cu traditie in domeniul productiei de lapte de fan constituie un
angajament fatd de metoda traditionald de productie si fatd de specialitatea traditionald garantati. Acest lucru

contribuie la consolidarea denumirii protejate ,lapte de fan”, de care beneficiazi si grupul solicitant.

2. Statul membru sau tara tertd

Austria

3.  Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirilor
Denumirea produsului

O Descrierea produsului

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:office@heumilch.at

28.9.2021 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 392/9

O Metoda de productie

O Altele [a se specifica]

4. Tipul modificirii (modificarilor)

Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care nu trebuie consideratd minora in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

5. Modificari

Addugarea denumirii laptelui de fan in limba slovend:

La punctul ,3.1. Denumirile propuse pentru inregistrare” [in caietul de sarcini, conform modelului din anexa II la
Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 668/2014, devenit punctul 1. ,Denumirea (denumirile) propusi
(propuse) pentru inregistrare”], se adaugd denumirea laptelui de fan in limba slovena:

,2Heumilch” (de)/,Haymilk” (en)/,Latte fieno” (it)/,Lait de foin” (fr)/,Leche de heno” (es)/,Seneno mleko” (sl)

Motivul: Deoarece laptele de fan se produce in Slovenia conform metodei traditionale de productie previzute in caietul
de sarcini al produsului, denumirea in limba slovend trebuie, de asemenea, si fie protejata.

CAIETUL DE SARCINI AL UNEI SPECIALITATI TRADITIONALE GARANTATE
,Heumilch”/,Haymilk”/,Latte fieno”/,Lait de foin”|,Leche de heno”|,Seneno mleko”
Nr. UE: TSG-AT-1035-AMO1 - 25 februarie 2021
»Austria”

1. Denumirea (denumirile)

,2Heumilch”/,Haymilk”/,Latte fieno”/,Lait de foin”/,Leche de heno”/,Seneno mleko”

2. Tipul de produs

Clasa 1.4. Alte produse de origine animald (oud, miere, diverse produse lactate, cu exceptia untului etc.)

3. Motive pentru inregistrare

3.1. Indicati dacd produsul:

rezultd in urma unui mod de productie sau de prelucrare sau a unei compozitii care corespunde practicii
traditionale pentru produsul sau alimentul respectiv;

O  este produs din materii prime sau ingrediente care sunt cele utilizate in mod traditional.

Productia de lapte de fan reprezintd cea mai naturald formd de productie a laptelui. Laptele provine de la animale
crescute in ferme producitoare de lapte traditionale, durabile. Diferenta principald fatd de laptele standard si
caracterul traditional al laptelui de fin constau in faptul ci nu se permite utilizarea nutreturilor fermentate, astfel cum
se efectua productia laptelui in trecut. Incepand cu anii 1960, ca urmare a mecanizdrii, agricultura industrializati a
inceput sd se bazeze tot mai mult pe productia de furaje insilozate (nutreturi fermentate), astfel reducindu-se
productia de fan. In plus, reglementdrile interzic utilizarea animalelor si a furajelor identificate ca modificate genetic
in conformitate cu legislatia in vigoare. Alimentatia animalelor este adaptatd la schimbdrile sezoniere: in perioada
pasunatului, animalele se hrinesc cu iarbd proaspitd si partial cu fan si cu furaje admise conform punctului 4.2, iar in
sezonul de iarnd — cu fan si cu alte furaje admise conform punctului 4.2.

3.2. Indicati dacd denumirea:
O  afost utilizatd in mod traditional pentru a desemna produsul specific;

aratd caracterul traditional sau caracterul specific al produsului.
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4.  Descriere

4.1. Descrierea produsului ciruia i se aplicd denumirea de la punctul 1, inclusiv principalele caracteristici fizice, chimice, microbiologice
sau organoleptice ale produsului, care demonstreazd caracterul specific al acestuia [articolul 7 alineatul (2) din prezentul
regulament]

Lapte de vacd in conformitate cu legislatia aplicabila.

4.2. Descrierea metodei de productie a produsului ciruia i se aplicd denumirea de la punctul 1, metodd pe care producdtorii trebuie sd o
urmeze, inclusiv, dupd caz, natura i caracteristicile materiilor prime sau ale ingredientelor utilizate, precum si metoda de preparare
a produsului [articolul 7 alineatul (2) din prezentul regulament]

Laptele de fan este produs conform conditiilor de productie traditionald, care respectd ,Heumilchregulativ” (normele
referitoare la productia de lapte de fan), si se distinge prin faptul cd normele care reglementeaza productia sa interzic
utilizarea nutreturilor fermentate, precum furajele insilozate, si a animalelor si furajelor care, in conformitate cu
legislatia in vigoare, sunt identificate ca modificate genetic.

,Heumilchregulativ”

,Laptele de fan” este un lapte de vacd obtinut de la vaci in lactatie si produs de fermieri producitori de lapte care se
angajeazd sd respecte urmdtoarele criterii. Nu pot fi utilizate animale si furaje care, in conformitate cu legislatia in
vigoare, sunt identificate ca modificate genetic.

Intreaga exploatatie agricold trebuie s3 respecte normele privind productia laptelui de fan.

a) Cu toate acestea, o exploatatie poate fi impartitd in unitdti de productie definite in mod clar, nefiind obligatoriu ca
toate sd respecte aceste norme. Respectivele unitdti trebuie si fie impdrtite in functie de diferitele sectoare de
productie.

b) Dacd, in conformitate cu litera (a), nu toate unititile de productie ale exploatatiei respectd normele de productie a
laptelui de fan, fermierul trebuie sd tind animalele utilizate pentru productia laptelui de fan separate de animalele
utilizate in celelalte unitati si trebuie s3 tind o evidentd corespunzdtoare care si demonstreze aceastd separare.

Tipuri de furaje admise

— Hrana animalelor este compusa in principal din iarbd proaspita si leguminoase in perioada pasunatului si din fan
in perioada de iarna.

— Furajele grosiere suplimentare admise sunt: rapita furajerd, porumbul furajer, secara furajerd si sfecla furajerd,
precum si peletele de fan, lucernd si porumb si furajele similare.

— Proportia furajelor grosiere in ratia anuala trebuie si fie de minimum 75 % din furajul uscat.

— Cerealele admise sunt graul, orzul, ovizul, triticala, secara si porumbul, fie in formele lor comerciale comune, fie
ca amestecuri cu substante minerale, de exemplu sub forma de tarate, pelete etc.

— Ratia furajerd poate contine bob, mazire furajerd, lupin, fructe oleaginoase si reziduuri din seminte oleaginoase
(fiina, turte).

Tipuri de furaje interzise

— Sunt interzise urmitoarele tipuri de furaje: furajele insilozate (nutreturile fermentate), fanul umed si fanul
fermentat.

— Animalele nu pot fi hrdnite cu produse secundare provenite de la fabrici de bere sau distilerii sau obtinute in urma
presdrii fructelor si nici cu alte produse secundare provenite din industria alimentard, cum ar fi borhotul umed de
la fabricile de bere sau pulpa umeda. Exceptii: pulpa uscatd si melasa ca produs secundar din fabricarea zaharului si
furajele proteice uscate obtinute din prelucrarea cerealelor.

— Este interzisd utilizarea oricdrei forme de furaje umede la animalele in lactatie.

— Este interzisd utilizarea produselor de origine animald (lapte, zer, fiind de carne si oase etc.), cu exceptia laptelui si
a zerului pentru vacile tinere.

— Este interzisd utilizarea deseurilor de grading, a fructelor cizute, a cartofilor si a ureei.
Norme privind utilizarea ingrasdmintelor

— Pe toate suprafetele exploatate agricol de producitorii de lapte, este interzisd utilizarea ndmolurilor de epurare, a
produselor din ndmoluri de epurare si a compostului provenit din statiile de epurare, cu exceptia compostului
verde.
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— Producitorii de lapte trebuie sd respecte un timp de asteptare de minimum trei siptdmani intre aplicarea de gunoi
de grajd pe terenuri si utilizarea acestora pentru pdsunatul animalelor.

Utilizarea substantelor chimice auxiliare

— Pe oricare dintre suprafetele cu furaje verzi ale fermei producitoare de lapte se permite numai utilizarea selectiva si
tintitd a pesticidelor chimice sintetice si numai sub supravegherea unor specialisti agronomi.

— Substantele pulverizabile autorizate pentru combaterea mustelor in grajduri pot fi utilizate doar in absenta vacilor
in lactatie.

Termene de asteptare pentru livrare
— Laptele poate fi livrat ca ,lapte de fan” cel mai devreme la zece zile de la fatare.

— In cazul vacilor care au fost hrinite cu furaje insilozate (nutreturi fermentate), timpul de asteptare este de
minimum 14 zile.

— 1In ceea ce priveste vacile de munte din exploatatie care au fost hrinite cu furaje insilozate (nutreturi fermentate),
acestora li se di obligatoriu hrand care nu contine furaje insilozate timp de 14 zile inainte de deplasarea pe
pasunile de la munte sau laptele lor nu poate fi clasificat drept ,lapte de fan” decat dupd ce au petrecut 14 zile pe
pasunile alpine (detinute de furnizorul de lapte de fan). Pe pasune nu pot fi produse sau utilizate furaje insilozate.

Interzicerea alimentelor si a furajelor modificate genetic

— 1In vederea pistririi caracterului traditional al productiei de lapte de fan, nu pot fi utilizate animale si furaje care, in
conformitate cu legislatia in vigoare, sunt identificate ca modificate genetic.

Alte reglementdri:
— Este interzisd producerea si depozitarea furajelor insilozate (nutreturilor fermentate).
— Este interzisd producerea si depozitarea oricdror tipuri de baloti de fan ambalati in folie.

— Este interzisd producerea fanului umed sau fermentat.

4.3. Descrierea principalelor elemente care conferd caracterul traditional al produsului [articolul 7 alineatul (2) din prezentul
regulament]

Caracterul specific:

Laptele de fan se deosebeste de laptele standard prin conditiile speciale de productie conform punctului 4.2 din
,2Heumilchregulativ”.

Studiile conduse in 1995 si in 2001 de Ginzinger et al la Bundesanstalt fiir alpenldndische Milchwirtschaft (Oficiul
federal pentru laptele alpin) din Rotholz au evidentiat prezenta a peste 1 000 de spori de Clostridium pe litru in 65 %
din probele de lapte provenit de la vaci hranite cu furaje insilozate. In cazul laptelui livrat citre o unitate de prelucrare
a laptelui de mari dimensiuni, s-a constatat cd 52 % din probe aveau peste 10 000 de spori pe litru. Prin comparatie,
85 % din probele de lapte provenit de la vaci care nu au fost hranite cu furaje insilozate contineau sub 200 de spori
de Clostridium pe litru, iar 15 % intre 200 si 300 de astfel de spori pe litru. Datoritd alimentatiei speciale a
animalelor, laptele de fan are un continut de spori de Clostridium deosebit de redus. Astfel, la fabricarea branzei cu
pastd tare din lapte de fin crud apar mai putine probleme grave legate de formarea gdurilor sau de aroma.

In cadrul proiectului de cercetare ,Einfluss der Silage auf die Milchqualitit” (Influenta furajelor insilozate asupra
calitdtii laptelui), s-a studiat gustul laptelui de la animale care au fost hranite cu sau fird furaje insilozate (Ginzinger si
Tschager, Bundesanstalt fiir alpenlandische Milchwirtschaft, Rotholz, 1993). 77 % din probele de lapte examinate care
proveneau de la animale hranite cu fin nu au avut probleme de gust. in cazul probelor de lapte provenit de la animale
hranite cu furaje insilozate (lapte standard), proportia probelor fird probleme de gust a fost de numai 29 %. O
diferentd semnificativd a fost observata si in cazul testelor pe probe prelevate din cisternele de colectare a laptelui. La
94 % din probele de lapte provenit de la animale hrinite cu fan nu s-a identificat nicio problemi de gust. Ins3 in cazul
laptelui provenit de la animale hrénite cu furaje insilozate, proportia probelor fird probleme de gust a fost de numai
45 %.

O lucrare de diplomd de la Universitatea din Viena (Schreiner, Seiz, Ginzinger, 2011) a ardtat ci laptele de fan, datoritd
alimentatiei animalelor bazate pe furaj grosier si pasunat, are un continut aproape dublu de acizi grasi omega-3 si de
acizi linoleici conjugati in comparatie cu laptele standard.
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Caracterul traditional

Productia si prelucrarea laptelui de fan este la fel de veche ca si cresterea vacilor de lapte (datdnd aproximativ din
secolul al V-lea i.e.n.). In Evul Mediu, se producea deja branza din lapte de fan in asa-numitele ,Schwaighofe” (mici
ferme producitoare de lapte de la munte) din Prealpi si din muntii Tirolului. Cuvantul ,Schwaig” provine din
Mittelhochdeutsch (germana superioard medie) si descrie o formd speciald de asezare si mai ales de exploatatie din
regiunea alpind. Fermele ,Schwaighofe” (fermele de munte) erau intemeiate deseori drept asezdri permanente de citre
proprietarii de pdmanturi, iar efectivele lor de vite erau folosite in principal pentru productia de lapte si produse
lactate (mai ales pentru productia de branzd). Acestea sunt atestate in Tirol si Salzburg incd din secolul al XII-lea. La
origine, in zonele de munte, laptele de fan a fost legat de productia de branza cu pastd tare obtinutd din lapte crud.
Incd din jurul anului 1900 au fost adoptate norme (Milchregulative) privind productia laptelui provenit de la animale
hranite fari furaje insilozate, utilizat pentru branza cu pasti tare. Pe baza acestor norme au fost redactate in Austria, in
jurul anului 1950, asa-numitele ,Milchregulative” (norme privind laptele) ale landurilor Voralberg, Tirol si Salzburg. In
1975, aceste ,Milchregualtive” au fost armonizate si adoptate de citre Milchwirtschaftsfonds (fondul austriac pentru
productia laptelui) ca norme aplicabile laptelui utilizat pentru productia de branzi cu pastd tare (Bestimmungen iiber
die Ubernahme von hartkdsetauglicher Milch, Osterreichische Milchwirtschaft Heft 14, Beilage 6 Nr. 23¢, vom 21. Juli 1975)
(Norme privind receptia laptelui destinat productiei de branzi cu pasta tare, sectorul laptelui din Austria, volumul 14,
anexa 6 nr. 23¢, din 21 iulie 1975). Pand in anul 1993, organismul austriac de planificare a productiei laptelui de
atunci a stabilit anumite zone de productie unde furajele insilozate erau interzise in vederea producerii laptelui de fan
(denumit si lapte fdrd furaje insilozate sau lapte pentru fabricarea branzei cu pastd tare) ca materie primd pentru
fabricile de branzi care utilizeaza lapte crud. In 1995, a fost stabilitd o zona de interdictie a furajelor insilozate pentru
laptele de fan printr-o masura privind interzicerea furajelor insilozate a ministerului federal pentru agriculturd, paduri,
ape si mediu, cuprinsd in indrumadrile speciale in vederea promovarii unei agriculturi extensive ecologice care respectd
mediul natural [Osterreichisches Programm fiir umweltgerechte Landwirtschaft (programul austriac pentru o
agriculturi ecologica): OPUL].

In mod traditional, in zona pasunilor alpine animalele au fost dintotdeauna hrinite conform criteriilor aplicabile
laptelui de fan. Fabricarea branzei in zonele de pasunat alpin este atestatd in documente care dateaza din 1544 si care
se referd la pasunea alpinid ,Wildschonauer Holzalm” din Tirol.

La inceputul anilor 1980 au inceput sd apard si ferme de productie a laptelui de fan care respectd, de asemenea,
criteriile agriculturii ecologice.
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