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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare a unei denumiri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele
din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2021/C 149/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului () in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
,»Jaszsagi nydri szarvasgomba”
Nr. UE: PGI-HU-02475 - 4 iulie 2018
DOP () IGP (X)

1. Denumirea (denumirile) [a(le) DOP sau IGP]

,Jaszsdgi nydri szarvasgomba”
y

2. Statul membru sau tara tertd

Ungaria

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tip de produs

Clasa 1.6.: Fructe, legume si cereale in stare proaspatd sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1
Indicatia geograficd protejati ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba” desemneaza varianta proaspitd a soiului local de ciuperci
subterane ,trufe de vard” (Tuber aestivum Vittad.) recoltate in aria geografica delimitata.
Caracteristicile morfologice ale ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba”:

Dimensiunea corpului fructifer variazd: dimensiunea minimi recomandatd pentru comercializare este cea a unei nuci;
nu existd o limitd maximd. Greutatea minima a corpului fructifer recomandatd pentru utilizare este de 40 g.

In majoritatea cazurilor, acesta are o formi sferici mai mult sau mai putin regulat3, de obicei fir4 nicio striatie la baza
tuberculului.

Culoarea invelisului exterior variazd de la maro negricios la negru. Exteriorul sdu este rugos, acoperit la suprafatd cu
solzi negri, care sunt adesea mari (312 mm), de formd piramidala (cu 5-7 fete), proeminent, tari, cu muchii ascutite,
de obicei turtiti in partea de sus, cu zgarieturi pe diagonald si striatii in lungime si atasati ferm de gleba.

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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Carnea din interiorul ciupercii are o consistent3 fermd si prezintd striatii de culoare albd spre bej. In timpul maturirii,
culoarea sa este initial albicioasd, apoi gri gilbui murdar, maroniu pal si, in fine, maro ciocolatiu inchis. Corpul
fructifer bine maturat este mai degraba inchis la culoare, variind de la maro galbui la rosu.

Caracteristicile organoleptice ale ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba”:
Prezintd o aromd unicd si placutd. La recoltare, aroma sa aminteste initial de porumb fiert sau de malt de orz prijit si
fermentat si este insotitd de un miros plicut de iarbd proaspit cositd. In timpul recoltdrii si al depozitdrii, aroma se
modific3, pastrandu-si insd mirosul plicut si distinctiv de iarba proaspit cosit.
Gustul in sine este intens si aminteste mai degraba de gustul delicios al nucilor.
,Jaszsagi nyari szarvasgomba” creste de la sfarsitul lunii mai pand la sfarsitul lunii august — spre deosebire de alte trufe,
care pot fi culese pani la sfarsitul lunii noiembrie.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd
Aceste ciuperci trebuie si fie cultivate si recoltate in aria de productie.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

4. Delimitare concisd a ariei geografice
Aria de productie a ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba” cuprinde teritoriul administrativ al urmdtoarelor comune:
Jaszivény, Jaszkisér, Jaszdozsa, Jaszapati, Jaszdgo, Jaszarokszallds, Jaszjakohalma, Jasztelek si Jaszszentandrds, precum
si comunele Besenyszog si Ujszdsz, care sunt adiacente regiunii Jdszsdg, in pofida faptului cd nu formeazi o arie de
productie contigud, deoarece cuprind zona in care ,Jdszsagi nydri szarvasgomba” apare in mod natural, si anume
zona cu tipul de sol potrivit cresterii acestei ciuperci.

5. Legitura cu aria geograficd

Legdtura dintre ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba” si aria geografici se bazeazd pe reputatia si pe calitatea produsului.

Specificitatea ariei geografice

Regiunea Jdszsdg este situatd in zona administrativd a judetului Jdsz-Nagykun-Szolnok, in coltul nord-vestic al Marii
Campii Maghiare. Ea face parte din regiunea centrald a raului Tisa si este situatd intre raurile Zagyva si Tarna, care
sunt afluenti ai Tisei. Din punct de vedere geologic si botanic, aceasta este o subregiune naturald care face parte din
campia Tisei. Numele sdu vine de la Jasz (lasi), un popor care s-a stabilit aici in secolul al XIII-lea.

LJaszsdgi nydri szarvasgomba” creste in mod natural in sistemul radicular al copacilor, in special in cel al stejarilor, al
alunilor si al carpenilor, dar creste si in plantatii, cunoscute sub denumirea de gradini de ,Trifla” (trufe). Gradinile de
trufe din Jaszsag se gasesc de obicei in padurile de stejar.

Caracteristicile specifice ale ,Jdszsdgi nydri szarvasgomba” sunt influentate de proprietatile naturale ale solului si de
compozitia speciilor de plante tipice ariei geografice. Cea mai mare parte a acestei subregiuni, care formeazd un bazin
bogat in ape de suprafatd, prezintd un nivel freatic ridicat care, impreund cu solul cernoziom negru, oferd o
oportunitate unici pentru cresterea ,Jaszsagi nyari szarvasgomba”.

Conditiile pedologice din Jaszsdg sunt extrem de favorabile pentru plantarea si cultivarea trufelor de vard. Solul
solonet salinizant din estul regiunii, care se intinde pand la rdul Tisa, este acoperit de prerii si de soluri aluvionare cu
o compozitie variatd, cu pH neutru sau usor bazic, dure, argiloase, dar bogate in humus, care prezintd la suprafatd un
strat de cernoziom.
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Specificitatea produsului

Corpul fructifer al ,Jdszsdgi nydari szarvasgomba” are o forma relativ regulatd si creste in mod abundent si uniform.
Acest lucru se datoreazd padurilor de stejar comun din regiunea Jaszsdg, solului cernoziom de excelentd calitate tipic
stepei care precedd padurea, nivelului freatic ridicat aflat aproape de suprafatd, climei si coexistentei cu alte specii de
plante.

In timpul maturdrii, ciuperca emite o aromd unicd, din ce in ce mai corpolentd si mai puternici, de iarbd proaspit
cositd si de porumb fiert, care este posibil s fie amestecatd si cu alte arome, in functie de aria de productie: frunze
uscate afumate, alune, tutun, martipan sau ciocolatd neagra.

O altd caracteristicd interesantd care distinge acest tip de ciupercd este faptul cd isi atinge calitatea optima intre luna
iulie si jumdtatea lunii august. Spre deosebire de alte trufe de vard din Ungaria sau din alte tdri, productia de ,Jdszsdgi
nyéri szarvasgomba” se termind de obicei pana la jumdtatea sau la sfarsitul lunii august. In alte locuri, activitatea de
recoltare a trufelor poate fi in plind desfdsurare in acest moment, insi trufele respective vor avea o calitate si o aroma
diferite. In timpul acestei perioade, ,Jdszsdgi nyéri szarvasgomba” va avea un miros placut de fan, iar corpul fructifer
va fi de o dimensiune mai comercializabild.

Legdtura dintre aria geograficd si calitatea si reputatia produsului

Datorit solului cernoziom bogat in humus si comunititilor de plante care s-au dezvoltat aici, in aceastd zond se
produce mai multd cumarind pe parcursul intregii perioade de vegetatie, ceea ce 1i conferd ,Jdszsigi nydri
szarvasgomba” aroma de iarbd proaspdt cositd. Aceastd aromd, care se schimbd continuu in timpul maturdrii,
devenind mai corpolentd si mai puternicd, se formeazd in principal datoritd stratului de cernoziom bogat in humus
care acoperd solurile din regiune.

Multumitd impdduririi artificiale, in Jszsdg se dezvoltd habitate care produc trufe de excelentd calitate, coexistand cu
specii de orhidee protejate, care au de asemenea o influentd beneficd asupra aromei distinctive a ,Jaszsdgi nyari
szarvasgomba”.

Pentru a mentine traditiile culegatorilor de trufe maghiari, in 2002 a fost inaugurat, la Jaszszentandras, primul muzeu
national al trufei — care este, de asemenea, al doilea de acest fel din Europa. In fiecare an, Federatia maghiard a
culegdtorilor de trufe (Magyar Szarvasgombdsz Szovetség) organizeazd un eveniment pentru a marca inceputul
sezonului. Jaszszentandrds detine titlul onorific de capitala trufelor din Ungaria. Asociatia culegitorilor de trufe
Hollés Ldszl6 din Jaszsag (Jaszsdgi Holl6s Laszlo Triffldsz Egyesiilet) a fost infiintatd aici in 2004, cu scopul de a
proteja habitatele naturale si de a contribui la reglementarea prin lege a recoltdrii trufelor. In ultimii cinci ani,
Asociatia Internationald a Politistilor (IPA) si autoritatea locald, precum si Federatia maghiard a culegitorilor de trufe
si Ordinul cavalerilor trufei al Sfantului Ladislau (Szent Ldszl6 Szarvasgomba Lovagrend) si-au unit fortele pentru a
organiza un concurs de gitit manciruri pe bazd de trufe, care se bucurd de o popularitate din ce in ce mai mare. In
cadrul concursului, organizatorii pun la dispozitia fiecdrui concurent o trufi ,Jdszsagi nyari szarvasgomba”.

De asemenea, ,Jaszsagi nydri szarvasgomba” este cunoscutd si prin alte denumiri populare, cum ar fi ,perla neagra din
Jaszsag”, ,aurul din Jaszsdg” sau ,trufa de Jaszsdg”, care demonstreazd reputatia deosebitd a produsului in regiune.
Aceste denumiri descriptive apar de asemenea din ce in ce mai frecvent in mass-media.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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