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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei
(2021/C 66/16)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA UNEI MODIFICARI STANDARD A DOCUMENTULUI UNIC
»LA JARABA”
PDO-ES-01895-AMO01
Data comunicarii: 16.11.2020

DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

Titlul

ADAUGAREA VINULUI ALB

— Punctul 2.1 ,Parametri care trebuie luati in considerare, limite analitice i tolerante” din caietul de sarcini al produsului;
modificarea vizeazd, de asemenea, punctul ,Descrierea vinurilor” din documentul unic.

Descriere si motive

— Addugarea vinului alb monosoi obtinut din struguri Sauvignon Blanc inseamna ¢ trebuie definiti parametrii analitici ai
vinurilor albe.

NOUL TEXT

2.1.2. Vinalb

Parametru Limitd Limitd de tolerantad
Tdria alcoolicd dobanditid minima (in % volume) >11,5 +0,2

Téria alcoolicd totald minima (in % volume) >12,5 +0,2

Zaharuri reducitoare (g/l exprimate in glucozi) <4 0,5

Aciditatea totald (g/l exprimati ca acid tartric) 4<AT<7 0,3

Aciditatea volatild (mEq/l) < 16,7 t3

Cantitatea totald de dioxid de sulf (mg/l) <130 t15

Continutul de strontiu (mg/l) 22,2 +0,2

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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MOTIV
— Avand in vedere ci arealul delimitat pentru denumirea de origine protejatd La Jaraba include o parceld de struguri
Sauvignon Blanc care produce vinuri ce contin de asemenea niveluri ridicate de strontiu, solicitim modificarea

caietului de sarcini al produsului pentru includerea soiului de struguri albi Sauvignon Blanc si a vinurilor albe produse
din acest soi.

Titlul

ADAUGAREA VINULUI ALB

— Punctul 2.2 ,Caracteristicile care trebuie stabilite prin analize organoleptice” din caietul de sarcini al produsului;
modificarea vizeazd, de asemenea, punctul ,Descrierea vinurilor” din documentul unic.

Descriere si motive

— Addugarea vinului alb monosoi obtinut din struguri Sauvignon Blanc inseamnd ci trebuie definite caracteristicile
organoleptice ale vinurilor albe produse.

NOUL TEXT

2.2.4. —Vin alb Sauvignon Blanc monosoi
— Aspect: curat, stralucitor si limpede, cu o culoare galben-pai.
— Miros: intens si plin de note tipice pentru acest soi, in special de fructe simburoase albe si note florale.

— Gust: proaspit, catifelat si echilibrat.

MOTIV

— Avand in vedere cd arealul delimitat pentru denumirea de origine protejatd La Jaraba include o parceld de struguri
Sauvignon Blanc care produce vinuri ce contin de asemenea niveluri ridicate de strontiu, solicitim modificarea
caietului de sarcini al produsului pentru includerea soiului de struguri albi Sauvignon Blanc si a vinurilor albe produse
din acest soi.

Titlul

METODE DE VINIFICATIE SI ELABORARE A VINULUI ALB

— Punctul 3 ,Practici enologice specifice” din caietul de sarcini al produsului; modificarea vizeazd, de asemenea, punctul
,Practici oenologice specifice” din documentul unic.

Descriere si motive

— Practicile oenologice specifice productiei vinului alb au fost addugate in contextul addugdrii soiului Sauvignon Blanc in
caietul de sarcini al produsului.

NOUL TEXT

Mustul obtinut din struguri albi prin zdrobirea si presarea boabelor se lasi la limpezit la o temperaturd intre 15 si 20 °C
pentru o perioadd de cel putin 12 ore. Fermentatia alcoolicd a mustului la o temperaturd de 10-21 °C in rezervoare de otel
inoxidabil. In conditii normale, fermentatia alcoolici este declansata de flora microbiand proprie a strugurilor. Ulterior, are
loc limpezirea i, chiar inainte de imbuteliere, vinul este filtrat cu ajutorul unui filtru cu pori cu diametru mare, astfel incat
produsul sd rdmand cat mai nemodificat posibil.
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MOTIV

— Intrucat vinul alb a fost addugat in caietul de sarcini al produsului, metodele de vinificatie si elaborare trebuie sa facd
distinctia intre elaborarea vinului rosu si cea a vinului alb.

Titlul

MODIFICAREA PERIOADELOR DE INVECHIRE

Punctul 3 ,Practici oenologice specifice” din caietul de sarcini al produsului; modificarea vizeazd, de asemenea, punctul
,Practici oenologice specifice” din documentul unic.

Descriere si motive

Modificarea vizeazi textul aferent metodelor de vinificatie si de elaborare, deoarece vinul petrece mai putin timp in butoaie

si sticle.

NOUL TEXT

3.1. — Amestec de vinuri rosii in diferite proportii din soiurile Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot si Graciano.
Invechire in butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri timp de cel putin trei luni. Invechire in sticle timp de cel putin o
luna.

3.2.  — Amestec de vinuri rosii in diferite proportii din soiurile Tempranillo, Cabernet Sauvignon si Merlot.

Invechire in butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri timp de cel putin trei luni. Invechire in sticle timp de cel putin o
luna.

MOTIV

— Cerere crescutd a pietei pentru vinuri cu perioade de invechire mai scurte.

Titlul

ADAUGAREA PRODUCTIEI MAXIME

— Punctul 5 ,Productii maxime” din caietul de sarcini al produsului; modificarea vizeazd, de asemenea, punctul ,Productii
maxime” din documentul unic.

— Expunerea motivelor

— Adaiugarea productiilor maxime pentru soiul Sauvignon Blanc.
NOUL TEXT

5. Productii maxime

Tempranillo: 10 500 kg/ha, echivalentul a 73,5 hl/ha.
Cabernet Sauvignon: 11 000 kg/ha, echivalentul a 77 hl/ha.
Merlot: 10 000 kg/ha, echivalentul a 70 hl/ha.

Graciano: 10 000 kg/ha, echivalentul a 70 hl/ha.
Sauvignon Blanc: 11 000 kg/ha, echivalentul a 77 hl/ha.

MOTIV

— Intrucat soiul Sauvignon Blanc a fost addugat in caietul de sarcini al produsului, a fost stabilitd productia maxima pentru
acest soi.

Titlul

ADAUGAREA SOIULUI DE STRUGURI DE VIN UTILIZAT

— Punctul 6 ,Soiuri de struguri de vin” din caietul de sarcini al produsului; modificarea nu se referd la documentul unic.
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Expunerea motivelor

— Adaugarea soiului Sauvignon Blanc.
NOUL TEXT

6. Soiuri de struguri de vin
Rosii: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Graciano.

Albe: Sauvignon Blanc

MOTIV

— Intrucat soiul Sauvignon Blanc a fost addugat in caietul de sarcini al produsului, soiul a fost inclus in aceastd sectiune.

DOCUMENT UNIC
1. Denumirea produsului
La Jaraba
2. Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

4. Descrierea vinuluifvinurilor
Vin rogu

Vinul are o culoare rosu-ciresiu inchis §i o intensitate medie citre puternicd, cu note de fructe rosii si negre care
conferd o senzatie de gust generos si cdrnos. Are concentratii mai mari de strontiu decdt alte vinuri datoritd
nivelurilor ridicate in care acest element se giiseste in sol, ceea ce contribuie la obtinerea de vinuri intense, aromate,
cu o bund corpolentd si cu note minerale si balsamice puternice.

*  Tiria alcoolica totald maxima trebuie si se incadreze in limitele legale prevazute in legislatia UE relevanta.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Taria alcoolicd dobanditd minimd (in % volume): 11
Aciditatea totald minima: 4 in grame pe litru, exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 15

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per | 130
litru):

Vin alb

Curat, strdlucitor si limpede, cu o culoare galben-pai. Aromd intensd, plind, cu note tipice pentru acest soi, in special
de fructe simburoase albe si note florale. Gustul este proaspdt, catifelat si echilibrat.

*  Tiria alcoolica totald maxima trebuie s se incadreze in limitele legale previzute in legislatia UE relevanta.



C 66/62 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 26.2.2021

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % volume): 11,5
Aciditatea totald minima: 4 in grame pe litru, exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 10

Cantitatea totald maximi de dioxid de sulf (in miligrame per | 130
litru):

5. Practici oenologice
(@ Practici oenologice specifice

Practica oenologici specifica

Fermentatia alcoolicd a strugurilor rosii la o temperaturd de 15-30 °C in rezervoare de otel inoxidabil sau in cuve din
stejar francez. Depozitare in rezervoare si macerare timp de minimum 10 zile.

Mustul obtinut din struguri albi prin zdrobirea i presarea boabelor se lasi la limpezit la o temperaturd intre 15
si 20 °C pentru o perioadd de cel putin 12 ore. Fermentatia alcoolicd a mustului la o temperaturd de 10-21 °C in
rezervoare de otel inoxidabil.

Productivitatea maxima la presare a strugurilor este de 70 de litri la 100 kg de struguri.

Vinul se invecheste prima datd in butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri §i apoi in sticle pentru urmatoarele
durate:

— Amestec de vinuri rosii in diferite proportii din soiurile Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot si Graciano:
invechire in butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri timp de cel putin trei luni si invechire in sticle timp
de cel putin o lund.

— Amestec de vinuri rosii in diferite proportii din soiurile Tempranillo, Cabernet Sauvignon si Merlot: invechire in
butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri timp de cel putin trei luni si invechire in sticle timp de cel putin o
luna.

— Vin rosu Merlot monosoi: invechire in butoaie de stejar cu o capacitate de 225 de litri timp de cel putin sase luni
si invechire in sticle timp de cel putin sase luni.

Practici de cultivare

Strugurii se recolteazd imediat ce au ajuns la nivelul de maturare fenolicd; se selecteazd ciorchinii cu cea mai buni
structurd §i cea mai ridicatd concentratie de compusi fenolici. Singura materie organici folositd pe plantatiile
viticole este ingrasdmantul organic natural provenit de la ovine din ferma proprie de animale.

(b)  Productii maxime

Tempranillo

73,5 hectolitri la hectar

Tempranillo

10 500 de kilograme de struguri la hectar
Cabernet Sauvignon

77 de hectolitri la hectar

Cabernet Sauvignon

11 000 de kilograme de struguri la hectar
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Merlot si Graciano
70 de hectolitri la hectar
Merlot si Graciano

10 000 de kilograme de struguri la hectar

6.  Arealul geografic delimitat

Arealul delimitat se afla in localitatea El Provencio (Cuenca). Structura parcelei este urmitoarea, conform registrului
viticol: zona 9, parcelele 14b, 14d, 14f, 14h, 26d, 26e, 26h, 261, 26j, 26k, 26m, 26n, 26v.

Strugurii recoltati de pe plantatiile viticole aflate in arealul delimitat se transformd in vin, iar vinurile sunt
imbuteliate la unitatea vinicold situatd in arealul de productie.

7. Principalul (principalele) soi(uri) de struguri de vin
MERLOT
TEMPRANILLO — CENCIBEL

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
MEDIUL (MEDIUL NATURAL SI FACTORII UMANI)

La Jaraba este denumirea geograficd utilizatd pentru desemnarea locului in care este situat arealul delimitat, astfel
cum se poate observa pe o hartd a cadastrului rural actual al Spaniei. Acesta este situat intr-o vale umplutd cu
sedimente. Fostul curs de apad cunoscut sub numele de Cafiada de Valdelobos, acum intermitent, traverseazd locul in
drumul spre punctul de confluentd cu rdul Zancara, care reprezintd granita dintre provinciile Cuenca si Albacete. La
Jaraba aproape cd nu are dealuri si poate fi consideratd o zond complet platd. Este situati la o altitudine de 700 m
deasupra nivelului marii.

Amplasarea plantatiilor viticole, protejate in mare parte de 92 ha de paduri de stejar de piatrd si pin, asigurd un
microclimat deosebit de propice pentru dezvoltarea vitei-de-vie. Datoritd acestui fapt, plantatiile viticole sunt ferite
de stresul hidric pe care ar putea sd-l producd vantul cald si uscat din est, fiind astfel posibil un proces mai
indelungat de coacere a strugurilor. In consecintd, fructele sunt mai bogate in coloranti, tanin si arome de buni
calitate decat strugurii produsi de vita-de-vie aflati in afara arealului delimitat.

Terenul dateazd din era cuaternard, alcdtuind o unitate morfostratigraficd a sistemului rdului Guadiana. Compozitia
sa este variatd, incluzdnd cuartite, cuart si calcar mezozoic si miocenic. Datoritd acestei compozitii, terenul retine
umiditatea mai mult timp, deosebindu-se prin acest aspect de suprafetele invecinate, care au un continut mult mai
ridicat de calcar.

Solurile sunt din categoria alfisolurilor, cu soluri rosii mediteraneene pe calcar. Acestea prezintd un profil dezvoltat,
pH-ul cuprins intre 7 si 8,5, capacitate scdzutd de schimb, drenaj intern bun, penetrabilitate bund pan la straturile
orizontale calcaroase, situate la 60-90 de centimetri, si texturi de la nisip cu texturd afanatd pani la argild. Materiile
aluvionare sunt prezente din abundent, solurile fiind astfel bogate in nutrienti. In plus, morfologia solului fertil,
bogat in sedimente aluvionare grosiere, combinatd cu practica aplicirii anuale a ingrisimantului organic natural,
au ca rezultat un profil usor, proaspat. Acest tip de sol este extrem de propice cultivarii vitei-de-vie §i, in consecinta,
este un factor care contribuie la calitatea ridicatd a fructelor.

Clima poate fi descrisa ca fiind temperati mediteraneeand, cu caracteristici continentale. In ceea ce priveste cifrele
legate de climd, valorile medii anuale cele mai semnificative sunt: temperatura cuprinsd intre 14 si 16 °C, iar
precipitatiile sub formd de ploaie, 450 mm.

A fost identificat un nivel peste medie de strontiu in sol: mai mult de 100 mg/kg pe parcele diferite. Concret,
cantitdtile sunt de 111,67-158,41 mg/kg, mult mai mari decét cele din solurile care caracterizeazi zonele adiacente
arealului in cauzd, inclusiv din locul cunoscut sub numele ,Los Canforrales”, unde cantitatea este 76,59 mg/kg, si din
locul denumit ,Manteleros”, aici cantitatea fiind de 20,19 mg/kg. In ultimul caz, cifra este de aproape opt ori mai
micd decit in La Jaraba.

Consecintele pentru vinuri sunt directe, acestea continind niveluri de strontiu de peste 2,2 mg/l, in unele vinuri
valorile fiind chiar de 3,3 mg/l. Cantitdtile mentionate sunt considerabil mai mari decat cele din vinurile produse in
regiunile invecinate, in cazul cirora s-au indicat niveluri de 0,95-1,6 mg/l. In consecintd, nivelul de strontiu din
vinuri poate fi considerat ca fiind un indicator fiabil al productiei de vin din La Jaraba.
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In ceea ce priveste metodele de productie, singura materie organica folositd este ingrasdmantul organic natural
provenind de la ovine din ferma proprie de animale.

Referitor la metodele de prelucrare, fermentatia alcoolicd este declansatd de flora microbiand proprie a strugurilor,
in etapa de presare obtinandu-se maximum 70 de litri de vin la 100 kg de struguri.

DESCRIEREA VINULUI

Calitatea vinurilor din La Jaraba este conditionatd de solul si clima locale. Acestea determind continutul fenolic
ridicat, stabilitatea si eleganta. Structura, continutul de minerale si corpolenta vinurilor sunt impresionante. Faptul
cd toate aceste vinuri sunt invechite in butoaie de lemn si in sticle influenteazd caracteristicile organoleptice,
obtindndu-se vinuri de culoare rosu-ciresiu inchis si o intensitate medie citre puternicd, cu note de fructe rosii si
negre care conferd o senzatie de gust generos si cdrnos. Vinurile au concentratii mai mari de strontiu decit alte
vinuri produse in afara arealului delimitat datoritd nivelurilor ridicate in care acest element se géseste in solurile din
La Jaraba, ceea ce contribuie la obtinerea acestor vinuri cu o bund corpolentd si cu note minerale si balsamice
puternice.

LEGATURA

Plantatia este situatd intr-o vale de rau umplutd cu sedimente cu continut variat de cuartit, cuart si calcar si un nivel
peste medie de strontiu in sol, toate aceste elemente contribuind la producerea unor vinuri intense, aromate si
corpolente, cu note minerale intense si arome balsamice. Nivelul de strontiu conferd acestor vinuri calititile lor
distincte.

Desi arealul este situat in interiorul DOP La Mancha, urmditorii factori il diferentiazi de La Mancha.
FACTORI NATURALI

Delimitarea arealului se bazeazd pe un nivel de strontiu al solului semnificativ mai mare decat al solurilor din
imprejurimi. Acesta conferd vinurilor produse in acest areal un caracter mineral mai pronuntat.

Intr-un studiu referitor la mediu furnizat de solicitant, se poate vedea c in afara arealului nivelurile de strontiu sunt
intre 20 si 80 mg/kg, in timp ce in interiorul arealului delimitat nivelurile sunt de 110-160 mg/kg Rezultatul este cd
vinurile din acest areal au un continut ridicat de strontiu de 2,5-3,3 mg/l, in timp ce vinurile obtinute de la
plantatiile viticole din imprejurimi ajung la un continut de strontiu de aproximativ 1 mg|l.

In plus fatd de continutul de strontiu ca factor care determind caracterul unic al arealului, acesta este inconjurat de o
suprafatd extinsd cu stejari de piatrd si pini care il protejeazd de vanturile calde si uscate din est. Datoritd acestui fapt,
gradul de umiditate este mai ridicat decit in zonele invecinate, procesul de coacere a strugurilor fiind mai
indelungat. Drept urmare, fructele si in consecintd vinul sunt mai intens colorate, au un continut mai mare de
taninuri §i arome mai intense.

FACTORI UMANI
Diferentele cele mai pronuntate dintre metodele de productie a vinurilor ,La Jaraba” si cele din arealul invecinat DOP

La Mancha (ne referim aici la vinurile rosii invechite La Mancha, fiindcd doar acest tip este produs cu denumirea ,La
Jaraba”) sunt urmadtoarele:

DOP LA MANCHA LA JARABA DIFERENTE

>11,5 % vol. >12,5 % vol. Continut mai mare de alcool
<10 mEq/l < 16,7 mEq/l Aciditate volatild mai mare
<13 000 kg/ha <11 000 kg/ha Productie mai scizutd la hectar
< 1,6 mg/l > 2,2 mg/l Continut mai mare de strontiu

Intrucat arealul s-a delimitat pe baza continutului de strontiu din sol, se pare cd in prezent existd o singurd unitate
vinicold care produce vin in acest areal si aceasta apartine solicitantului.

Trebuie subliniat ¢ solicitantul este proprietarul unei suprafete mai mari decat cea inclusd in arealul delimitat. Prin
urmare, delimitarea nu s-a ficut pe baza proprietitii detinute de acesta, ci pe baza conditiilor de mediu mentionate
anterior.
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In plus, si alti producitori pot utiliza denumirea inregistratd daci se stabilesc in viitor in arealul geografic delimitat,
cu conditia sd indeplineascd conditiile precizate in caietul de sarcini. De fapt, acest areal ocupd aproximativ 75 de
hectare, astfel incat este perfect posibil sd se infiinteze aici mai multe unitdti vinicole.

9. Conditii suplimentare esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Strugurii recoltati de pe plantatiile viticole aflate in arealul delimitat se transformd in vin, iar vinurile sunt
imbuteliate la unitatea vinicold situati in arealul de productie. Acest lucru se datoreazd faptului ci productia
vinurilor rosii presupune o a doua etapd de invechire in sticle care dureazd cel putin o lund, in care are loc un
proces de reducere. Aceasta sporeste calitatea vinurilor, rafinindu-le aroma. Vinurile sunt gata pentru consum cind
dobandesc caracteristicile organoleptice stabilite in caietul de sarcini al fiecirui tip de vin. Scopul este de a asigura
calitatea si de a oferi o garantie cu privire la origine i control, pentru a atinge caracteristicile prevdzute in caietul de
sarcini al vinurilor rosii si albe cu denumirea de origine protejatd La Jaraba.

Link citre caietul de sarcini

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/MOD_PLIEGO_LA-JARABA_20200529-
IL.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/MOD_PLIEGO_LA-JARABA_20200529-II.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/MOD_PLIEGO_LA-JARABA_20200529-II.pdf
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