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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2021/C 61/09)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
»FIANO DI AVELLINO”
PDO-IT-A0232-AMO02
Data comunicdrii: 10 noiembrie 2020
DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1. Reformularea indicatiei tipurilor — introducerea versiunii ,,Riserva”
A fost introdusi versiunea cu mentiunea ,Riserva” gi, prin urmare, a fost adaptatd indicatia tipurilor de vin previzute.

Aceastd modificare rdspunde necesitdtii de a pune in valoare DOP ,Fiano di Avellino” prin evidentierea calitdtilor in
materie de longevitate ale vinurilor produse si prin luarea in considerare a obiceiurilor locale de comercializare a
vinului produs chiar si dupd o perioadi de invechire de mai multi ani.

In plus, in conformitate cu normele in vigoare, se elimind si adjectivul ,bianco” (alb) de dupd denumirea "Fiano di
Avellino”.

Modificdrile vizeaza articolele 1, 2 si 6 din caietul de sarcini si punctul 4 din documentul unic.

2. Introducerea posibilititii de a efectua irigatii de urgentd

Avand in vedere schimbdrile climatice actuale si conditiile tot mai accentuate de stres hidric si termic pentru plante, se
acceptd aceastd posibilitate pentru a se asigura buna desfisurare a proceselor fiziologice.

Modificarea vizeazd articolul 4 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

3. Introducerea tipului ,Riserva” si a perioadei de invechire

In vederea diferentierii tipului Fiano di Avellino cu mentiunea ,Riserva”, se considerd oportun sd se precizeze perioada
minimd de invechire si data inceperii acesteia.

Modificarea vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 5 litera (a) din documentul unic.

4. Descrierea vinurilor cu DOP ,Fiano di Avellino”, inclusiv a celor cu mentiunea ,Riserva” — adaptarea
caracteristicilor analitice si organoleptice

Se elimind adjectivul ,bianco” (alb) de dupi denumirea ,Fiano di Avellino”.
Este vorba despre o modificare de redactare in acord cu denumirea produsului.

In ceea ce priveste caracteristicile de consum, s-a indicat, la gust, termenul ,secco” (sec), care identificd caracteristicile
actualei productii de vinuri cu aceastd DOP.

Avand in vedere introducerea noului tip ,Fiano di Avellino” Riserva, au fost introduse caracteristicile chimico-fizice si
organoleptice ale acestuia in momentul consumului; datele si descrierile se referd la un produs de inalti calitate, supus
invechirii pe termen mediu sau lung in pivnite.

Modificirile vizeaza articolul 6 din caietul de sarcini si punctul 4 din documentul unic.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.



C 61/24 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 22.2.2021
5. Legitura cu arealul geografic — adaptarea formali a caietului de sarcini
Textul caietului de sarcini si al documentului unic a fost adaptat, iar continutul lor a fost armonizat.
Este vorba despre o adaptare formald, care nu aduce atingere legaturii mentionate la articolul 93 alineatul (1) litera (a)
punctul (i) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013.
Modificarea vizeaza articolul 8 din caietul de sarcini si punctul 8 din documentul unic.
DOCUMENT UNIC
1. Denumirea produsului
Fiano di Avellino
2. Tipul indicatiei geografice
DOP - Denumire de origine protejatd
3. Categorii de produse vitivinicole
1. Vin
4. Descrierea vinului (vinurilor)

JFiano di Avellino”

Culoare: galben-pai, mai mult sau mai putin intensd.
Miros: plicut, intens, fin, caracteristic.

Gust: sec, proaspdt, armonios.

Tdria alcoolici totald minimd in volume: 11,5 % vol.

Limita minimd a extractului fdrd zahar: 16 g/l

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia nationald

si de legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume):

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume):

Aciditatea totald minima:

5 grame per litru, exprimati in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru):

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Fiano di Avellino” Riserva

Culoare: galben-pai, mai mult sau mai putin intensd.
Miros: plicut, intens, fin.

Gust: sec, proaspdt, armonios.

Taria alcoolica totald minima in volume: 12 % vol.

Limita minim3 a extractului fird zahir: 17 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos sunt conformi cu limitele previzute de legislatia nationald

si de legislatia UE.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume):

Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume):

Aciditatea totald minimad: 5 grame per litru, exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru):

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

5. Practici oenologice

(a) Practici oenologice specifice
,Fiano di Avellino” Riserva — perioada minima de invechire
Practici oenologici specificd

Pentru tipul ,Fiano di Avellino” Riserva, perioada minimd de invechire nu trebuie si fie mai scurtd de 12 luni incepand
cu data de 1 noiembrie a anului de recolta.

(b) Randamente maxime
,Fiano di Avellino” si ,Fiano di Avellino” Riserva

10 000 kg de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

Arealul de productie a strugurilor destinati productiei de vin cu denumirea de origine controlatd si garantatd ,Fiano di
Avellino” include intregul teritoriu administrativ al urmdtoarelor comune din provincia Avellino: Avellino, Lapio,
Atripalda, Cesinali, Aiello del Sabato, S. Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida,
Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano,
Forino, Contrada, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino si San Michele di
Serino.

7. Soiurile de struguri de vin principale

Fiano B.

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
,Fiano di Avellino” DOP — Vin

Factori naturali

Arealul delimitat care corespunde denumirii de origine controlate si garantate ,Fiano di Avellino” se situeazd intre valea
raului Calore, valea raului Sabato, versantii muntelui Monte Partenio si dealurile din jurul vii raului Lauro. Din punct de
vedere orografic, structura morfologicd se caracterizeazd prin predominanta dealurilor, intercalate printre versantii
muntosi. Expunerea predominanti a podgoriilor, orientate spre sud-est/sud-vest si situate in zone foarte bine adaptate
la cultivarea vitei-de-vie, contribuie la crearea unui mediu bine ventilat si luminos, favorabil desfisurarii echilibrate a
tuturor functiilor vegetative si productive ale plantei.

Datoritd intinderii sale considerabile, zona se caracterizeazd printr-o mare diversitate geologicd, solurile argilo-
calcaroase cu elemente vulcanice alternind cu rocile dure si compacte si cu solurile formate in principal din compusi
argilosi.
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Factori istorici si umani

Cultivarea vitei-de-vie in regiune este o activitate cu origini stravechi, fiind legatd de prezenta raului Sabato, care
traverseaza formatiunile colinare caracteristice acestei zone si al cirui nume derivd din denumirea populatiei Sabini, cu
eponimul Sabus sau Sabatini, un trib de samniti stabilit in bazinul raului Sabatus.

Potrivit unor surse istorice, termenul ,Apiano” provine de la vinul produs in zona agricold denumitd ,Apia”, care
corespunde actualului teritoriu al comunei Lapio, situatd pe dealurile din estul provinciei Avellino, la o altitudine de
590 m; potrivit altor surse, ,Apiano” ar proveni din cuvantul ,api” (albine), deoarece albinele roiesc mereu in jurul
ciorchinilor, atrase de dulceata boabelor de struguri.

Infiintarea Scolii Regale de Viticultur3 si Oenologie (,Regia Scuola di Viticoltura e Enologia”) din Avellino a contribuit la
transformarea acestui areal intr-unul dintre cele mai importante centre vitivinicole din Italia, promovénd cultivarea
soiului Fiano in regiune si in toatd zona viii mijlocii a rului Sabato.

Gratie prezentei Scolii de Viticulturd, motor al progresului socioeconomic, filiera vitivinicold din provincia Avellino va
contribui la transformarea acesteia intr-una dintre primele provincii italiene in ceea ce priveste productia si exportul de
vin.

La nivel stiintific, importanta tehnico-economicd a productiei de vinuri cu denumirea ,Fiano di Avellino” este
recunoscutd in toate studiile de ampelografie si de oenologie elaborate de-a lungul timpului.

DOP ,Fiano di Avellino” reprezinti excelenta vinurilor albe produse in sudul Italiei: aceste vinuri se caracterizeazd prin
prospetime, finete si printr-o mineralitate plicutd, fiind produse si in versiunea Riserva datoritd faptului cd se preteazd
la invechire.

Factorii naturali descrisi mai sus, combinati cu traditia viticold profund inrdddcinati in aceasti zond din provincia
Avellino si bazatd, in prezent, pe un aport tehnic si stiintific considerabil si continuu, au dus la rezultate culturale si
tehnologice semnificative si constante, au contribuit la imbundtitirea calititii si la promovarea vinurilor cu DOP ,Fiano
di Avellino” pe pietele nationale si internationale.

9. Alte conditiile esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
,Fiano di Avellino” si ,Fiano di Avellino” Riserva — DOP
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Vinurile cu denumirea DOP ,Fiano di Avellino” trebuie si fie prezentate pentru consum in sticle sau in alte recipiente de
sticld cu o capacitate de maximum 5 litri si inchise cu dopuri cu flansa fabricate din materiale previzute de normele in
vigoare. Pentru recipientele cu o capacitate de maximum 0,187 litri se acceptd utilizarea dopului filetat.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/1617 4
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