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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2021/C 61/07)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei (1).

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
~ASTI”
PDO-IT-A1396-AMO5
Data comunicarii: 4.12.2020
DESCRIEREA SI MOTIVATIA MODIFICARII APROBATE

1. Soiuri de struguri

Desi Moscato era anterior singurul soi de struguri permis, este posibil ca alte soiuri de struguri albi aromatici adecvati
pentru cultivare in regiunea Piemonte si reprezinte in prezent pand la 3 %. Aceastd modificare nu are o mare
importantd: vinurile cu denumire de origine protejatd (DOP) sunt produse, de fapt, numai din soiul Moscato Bianco,
far aceastd modificare a fost solicitatd astfel incat plantatiile viticole sd nu fie considerate neconforme ca urmare a
prezentei fortuite a altor soiuri de struguri in zona de productie a soiului Moscato Bianco, precum si atunci cind sunt
inlocuiti butucii de viti-de-vie morti sau distrusi, in special pe plantatiile de vitd-de-vie mai vechi. Aceastd situatie
poate apdrea, de asemenea, din motive legate de prevalenta mai mare a soiurilor Esca si Flavescence dorée sau, in unele
cazuri, poate fi rezultatul traditiei rurale de lungd duratid de a cultiva alte soiuri albe pe plantatiile viticole pentru a
produce struguri si vin pentru consumul propriu al familiei.

Aceastd modificare vizeazd articolul 2 din caietul de sarcini al produsului.

2. Norme vitivinicole

Téria alcoolicd naturald minima in volume pentru ,Asti Spumante” Metodo Classico (indicAnd faptul ci a fost produs
folosind ,metoda traditionald” de producere a vinului spumant) este in prezent de 10 %, in loc de 11 %.

In urma realizarii unor teste ample, s-a stabilit ca aceastd cerintd pentru vinurile spumante din categoria Metodo Classico
sd fie relaxatd pentru a facilita productia de tipuri mai seci precum pas dosé, extra brut si brut. Acest lucru are, de
asemenea, legiturd cu modificirile de mai jos referitoare la productia mai mare de struguri si la rata de extractie pentru
vinurile spumante din categoria Metodo Classico, armonizand astfel criteriile aplicabile tuturor vinurilor spumante
acoperite de DOP, indiferent de metoda utilizata (traditionald sau Charmat). Aceste modificiri faciliteazd, de asemenea,
declararea de citre cultivatori a produselor unei singure plantatii viticole in diferite categorii.

Modificarea tdriei alcoolice naturale a strugurilor afecteazi articolul 4 din caietul de sarcini al produsului, dar nu are
niciun impact asupra documentului unic.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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3. Productii maxime

Pentru categoria ,Asti Spumante” Metodo Classico, productia maximd permisd a fost modificatd de la 8 la 10 tone de
struguri la hectar (9,5 pentru subregiuni), iar rata de extractie a vinului este in prezent limitatd la 75 %, in loc de 60 %.
Aceste cresteri reflectd capacitatea reald a plantatiilor viticole existente in prezent si productiile care pot fi obtinute in
conformitate cu experimentele efectuate, potrivit cdrora cresterea productiei la 10 tone la hectar nu afecteazd calitatea
sau caracteristicile produsului. Existd, de asemenea, motive tehnice pentru solicitarea acestei modificari: atunci cand
productia de struguri dintr-o plantatie viticold este mai micd, coacerea are loc mult mai devreme, provocind o scidere
brusci a aciditdtii, ceea ce duce la obtinerea unor struguri care sunt adesea improprii pentru producerea tipurilor de vin
spumant mai seci folosind metoda traditionald.

Aceastd modificare afecteazd punctul 5 litera (b) din documentul unic (Productii maxime) si are legéturd cu articolele 4
si 5 din cajetul de sarcini al produsului ,Asti” si cu aceleasi articole din caietele de sarcini suplimentare pentru
subregiunile Santa Vittoria d’Alba si Strevi.

4. Descrierea vinului (vinurilor)

() Intervalul permis al continutului de zahdr in vinurile spumante (,Asti”/, Asti Spumante” si ,Asti”/,Asti Spumante”
Metodo Classico) a fost extinsad pentru a acoperi tipurile pas dosé, brut si extra brut.

(b) In legiturd cu introducerea unor vinuri spumante mai seci, tiria alcoolici dobanditi in volume necesard pentru
»Asti”[, Asti Spumante” Metodo Classico a fost modificatd de la ,intre 6 % si 8 %” la ,cel putin 6 %”.

(c) Caietele de sarcini suplimentare ale produselor pentru subregiunile Santa Vittoria d’Alba si Strevi includ in prezent
si vinurile spumante Metodo Classico.

Aceste modificari se referd la caracteristicile organoleptice descrise la articolul 6 din caietul de sarcini al produsului
,Asti”, la articolul 6 din caietul de sarcini suplimentar pentru subzona Santa Vittoria d’Alba, la articolul 5 din caietul
de sarcini suplimentar pentru subzona Strevi si la punctul 4 din documentul unic [Descrierea vinului (vinurilor)].

5. Zona viticold

Trimiterea la localitatea Camo din provincia Cuneo a fost eliminatd, deoarece aceasta a fuzionat cu localitatea Santo
Stefano Belbo, mentionatd deja ca parte a zonei viticole. Pentru o mai mare claritate, descrierea exactd a arealului
geografic delimitat deja prevazut in caietul de sarcini al produsului a fost inclusa in prezent in documentul unic.

Aceasta este o modificare de redactare, care nu afecteazd arealul geografic delimitat.

Modificarea vizeaz3 articolul 3 din caietul de sarcini al produsului si punctul 6 din documentul unic (Arealul geografic
delimitat).

6. Norme vitivinicole

Articolul 5 alineatul (11) din caietul de sarcini al produsului a fost eliminat. Acesta are urmdtorul continut: ,Vinurile cu
DOCG mentionate la articolul 1 nu pot fi produse folosind carbonatarea artificiald (fie integrald, fie partiald), iar
inhibitorii fermentatiei nu pot fi utilizati in scopuri de conservare, chiar daci astfel de practici sunt in general permise
in conformitate cu legislatia nationald si UE existentd.”

Alineatul eliminat continea o interdictie deja prezentd in legislatie — care, prin urmare, era inutili - si o restrictie privind
practici care sunt de fapt legale; prin eliminarea acestuia, vinificatorii au in prezent obligatia si facd trimitere la legislatia
actuald a UE si nationala.

Articolul 5 alineatul (14) [fostul articol 5 alineatul (15)] din caietul de sarcini al produsului, cu privire la categoriile de
produse care pot fi obtinute folosind loturile de must (inteles ca produs intermediar de vinificatie) declarate ca fiind
adecvate pentru fabricarea vinurilor cu DOP, a fost reformulat, oferind vinificatorilor libertatea de a decide ce categorii
de produse sd obtind dintr-un lot de must, in interesul gestiondrii optime a productiei. Prin urmare, un lot de must
inregistrat in declaratia anuald privind productia de struguri ca fiind potrivit pentru fabricarea ,Moscato d’Asti” sau
,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva poate fi utilizat nu numai pentru producerea ,Asti’[,Asti Spumante”, dar si pentru
LAsti’[,Asti Spumante” Metodo Classico, ceea ce nu era permis anterior. Mai mult, un lot de must destinat productiei de
,Asti”[,Asti Spumante” sau ,Asti”[,Asti Spumante” Metodo Classico ar putea fi utilizat pentru ,Moscato d’Asti”, cu
conditia sd aibd tiria alcoolicd naturald minima necesard pentru acesta din urma.
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Aceastd modificare vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini al produsului si nu afecteazd documentul unic.

7. Denumirea si etichetarea vinurilor

Desi existd o traditie privind producerea de vinuri spumante de calitate de tip aromat (categoria 6) — atét prin metoda
traditionald, cat si in alte moduri — in localitdtile din subregiunile Santa Vittoria d’Alba si Strevi, pand in prezent, aceste
vinuri au fost comercializate sub DOP ,Asti”. Prin urmare, aceastd modificare oferd posibilitatea mentionarii
subregiunii in cauzd pe eticheta acestor vinuri. Aceasta inseamnd, de asemenea, ci li se oferd consumatorilor
informatii mai precise cu privire la originea unui vin.

In plus, cerintele aplicabile acestor tipuri de vin in conformitate cu normele privind subregiunile sunt mai stricte decat
criteriile privind vinurile de bazd cu DOP. De exemplu, productia maxima este mai micd (cu 1-1,5 tone de struguri la
hectar), iar strugurii trebuie sd aibd o tarie alcoolicd naturald minimd in volume mai mare (cu 1-1,5 %).

Aceastd modificare afecteazi articolele 1-7 din caietele de sarcini suplimentare ale produselor pentru subregiunile Santa
Vittoria d’Alba si Strevi si are legdturd cu punctele 4 [Descrierea vinului (vinurilor)] si 5 (Productii maxime) din documentul
unic.

8. Derogare de la cerintele care previd ci productia si imbutelierea trebuie si aibd loc in arealul delimitat

Punctul 9 din documentul unic (Conditii suplimentare esentiale) prevede in prezent exceptii de la cerinta ca productia si
imbutelierea sa aibd loc in arealul geografic delimitat.

Aceste norme figureazd in caietul de sarcini al produsului incd din momentul in care ,Asti” a fost recunoscut pentru
prima datd ca DOP (in 1967) si au fost confirmate atunci cind denumirea a obtinut statutul de DOCG (Denominazione
di Origine Controllata e Garantita sau ,Denumire de origine controlatd si garantati”) in Italia si cAnd au fost introduse
subregiunile. Cu toate acestea, din cauza unei erori, acestea au fost omise din documentul unic in 2011, cind fisierele
referitoare la toate denumirile preexistente au fost addugate in sistemul informatic al Comisiei Europene.

Aceasta este o modificare de redactare, intruct normele efective din caietul de sarcini al produsului riman
neschimbate.

Aceastd modificare vizeazd punctul 9 din documentul unic (Conditii suplimentare esentiale) si nu are niciun impact
asupra caietului de sarcini al produsului.

9. Revizuiri editoriale

Unele detalii de contact au fost actualizate. Aceastd modificare se referd la sectiunea Date de contact de la Alte informatii,
punctul 1.2, din documentul unic.

Dupi eliminarea articolului 5 alineatul (11), restul alineatelor de la articolul 5 au fost renumerotate.

Articolul 7 alineatul (3) din caietul de sarcini al produsului a fost eliminat, deoarece este incompatibil cu faptul ¢4, in
prezent, pe eticheta vinurilor spumante poate figura denumirea unei subregiuni si deoarece celelalte aspecte
mentionate sunt previzute in legislatia actuald si, prin urmare, erau inutile.

Trimiterile la legislatie din caietul de sarcini al produsului au fost actualizate.
DOCUMENT UNIC
1. Denumirea produsului

»Asti”

2. Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

6. Vin spumant de calitate de tip aromat
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4. Descrierea vinului (vinurilor)

JAsti”[, Asti Spumante” si tipurile specifice unor subregiuni, ,Asti”/,Asti Spumante” Santa Vittoria d'’Alba si ,Asti”/,Asti
Spumante” Strevi

Spumd: find, persistentd

Culoare: de la galben-pai pand la auriu deschis

Miros: specific, delicat

Gust: specific, echilibrat, de la pas dosé pand la dulce.

Tirie alcoolici totald minima in volume: 11,5 %, din care o tirie alcoolici dobanditi de cel putin 6 %;
Limita minim3 a extractului fard zahir: 15 gfl.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditid minimd (in % volume): 6

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimati ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

LAsti”/, Asti Spumante” Metodo Classico (metoda traditionald) si tipurile specifice unor subregiuni, , Asti”/, Asti Spumante” Metodo
Classico Santa Vittoria d’Alba si , Asti”/, Asti Spumante” Metodo Classico Strevi

Spuma: find, persistentd

Culoare: de la galben-pai pani la auriu foarte deschis

Miros: specific, pronuntat, delicat

Gust: specific, echilibrat, de la pas dosé pand la dulce.

Tirie alcoolici totald minima in volume: 12 %, din care o tdrie alcoolicd dobanditi de cel putin 6 %.
Limita minima a extractului fard zahir: 17 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditd minim (in % volume): 6

Aciditatea totald minima: 6 grame pe litru, exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):
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~Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva (recoltd tarzie)

Culoare: galben auriu

Miros: fructat, foarte intens, specific strugurilor stafiditi, cu note condimentate

Gust: dulce, armonios, catifelat, cu note specifice soiului Moscato, ce aminteste de gustul fagurelui de miere.
Térie alcoolicd totald minima in volume: 14 %, din care o tdrie alcoolicd dobanditi de cel putin 11 %.
Limita minim3 a extractului fira zahar: 22 g/L.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maximi (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimati ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

,Moscato d’Asti”

Culoare: galben-pai, de intensitate variabild

Miros: aromd specificd, parfumati, de Moscato

Gust: dulce, aromat, specific, poate fi usor efervescent.

Tirie alcoolicd totald minima in volume: 11 %, din care o tirie alcoolici dobanditd in volume cuprinsd intre 4,5 %
si 6,5 %.

Limita minim3 a extractului fird zahar: 15 g/L.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevdzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maximi (in % volume):

Tdria alcoolicd dobanditd minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Tipul specific unei subregiuni ,Moscado d’Asti” Santa Vittoria d’Alba
Culoare: galben-pai cu nuante de auriu
Aromd: elegant, find, proaspitd si persistentd, de asemenea cu note florale

Gust: simplu, armonios, dulce, aromat, specific strugurilor din soiul Moscatello, posibil usor efervescent.
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Tarie alcoolicd totald minimd in volume: 12 %, din care o tirie alcoolicd dobanditd in volume cuprinsd intre 4,5 %
$i 6,5 %.

Limita minimd a extractului fird zahar: 15 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevdzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maximi (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 5 grame pe litru, exprimat ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Tipul specific unei subregiuni ,Moscato d'Asti” Canelli

Miros: de mosc, aromd parfumati specifici de Moscato

Culoare: de la galben-pai de intensititi variate pana la auriu

Gust: dulce, aromat, specific, cu aromad de struguri din soiul Moscato, posibil usor efervescent.

Tirie alcoolicd totald minimd in volume: 12 %, din care o tirie alcoolici dobanditd in volume cuprinsd intre 4,5 %
5i 6,5 %.

Limita minim3 a extractului fira zahar: 16 g/L.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevdzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Tipul specific unei subregiuni ,Moscato d'Asti” Strevi

Culoare: de la galben-pai de intensitdti variate pand la auriu

Miros: aromd specificd si parfumatd de Moscato

Gust: dulce, aromat, specific, cu aroma de struguri din soiul Moscato, posibil usor efervescent.

Tirie alcoolicd totald minimd in volume: 12 %, din care o tirie alcoolici dobanditd in volume cuprinsd intre 4,5 %
$i 6,5 %.

Limita minimd a extractului fird zahar: 15 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.
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Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditi minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Tipul specific unei subregiuni ,Moscato d'Asti” Vendemmia Tardiva ,Santa Vittoria d’Alba”
Culoare: galben-auriu stralucitor

Aromd: mixtd, fructatd, foarte intensd, specificd strugurilor stafiditi, cu note condimentate Gust: dulce, armonios si
catifelat, cu note specifice soiului Moscato, ce aminteste de gustul fagurelui de miere.

Tirie alcoolicd totald minima in volume: 15 %, din care o tdrie alcoolicd dobanditi de cel putin 12 %.
Limita minima a extractului fard zahdr: 22 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % volume):

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % volume):

Aciditatea totald minima: 4,5 grame pe litru, exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

5. Practici oenologice

(a) Practici oenologice specifice

NICIUNA

(b) Productii maxime
,Asti”[, Asti Spumante” si ,Moscato d’Asti”
10 000 de kilograme de struguri la hectar
,Asti”[, Asti Spumante” Metodo Classico
10 000 de kilograme de struguri la hectar
,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva
6 000 de kilograme de struguri la hectar
~Moscato d’Asti” Canelli si ,Moscato d’Asti” Strevi

9 500 de kilograme de struguri la hectar
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,Moscato d’Asti” Canelli, pe eticheta caruia figureazd termenul Vigna, urmat de denumirea unui loc sau a unei
plantatii viticole

8 500 de kilograme de struguri la hectar

~Moscato d’Asti” Strevi si ,Moscato d’Asti” Santa Vittoria d’Alba
9 500 de kilograme de struguri la hectar

,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva Santa Vittoria d’Alba

5000 de kilograme de struguri la hectar

,Asti Spumante” Santa Vittoria d’Alba, ,Asti Spumante” Metodo Classico Santa Vittoria d’Alba, , Asti Spumante” Strevi
si ,Asti Spumante” Metodo Classico Strevi

9 500 de kilograme de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat
Vinurile cu DOCG , Asti” pot fi produse din struguri cultivati in arealul delimitat dupd cum urmeaza:
In provincia Alessandria, intregul teritoriu al urmatoarelor localitfi:
Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo si Visone.

in provincia Asti, intregul teritoriu al urmdtoarelor localitdti: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco,
Castagnole Lanze, Castel Boglione, Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo,
Costigliole d’Asti, Fontanile, Incisa Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone,
Nizza Monferrato, Quaranti, San Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea si San Giorgio
Scarampi.

In provincia Cuneo, intregul teritoriu al localititilor Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie,
Rocchetta Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino si Perletto si
urmitoarele subdiviziuni ale localitdtii Alba: Como si San Rocco Senodelvio.

— Subregiunea Canelli este alcituitd din urmitoarele localitdti din provincia Asti: intregul teritoriu al localitdtilor
Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto
si Moasca, la care se adaugi teritoriul localitatilor Loazzolo si Bubbio aflate pe malul stang al rdului Bormida;
si urmdtoarele localitdti din provincia Cuneo: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta
Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso si Trezzo Tinella (intregul teritoriu) si urmdtoarele subdiviziuni ale
localitdtii Alba: Como si San Rocco Senodelvio.

— Subregiunea Santa Vittoria d’Alba este alcdtuitd din localitatea Santa Vittoria d’Alba din provincia Cuneo.

— Subregiunea Strevi este alcituitd din urmdtoarele localitdti din provincia Alessandria (intregul teritoriu): Acqui
Terme, Cassine, Ricaldone, Strevi, Terzo, Alice Bel Colle, Bistagno, Grognardo si Visone.

7. Soiul (soiurile) de struguri de vin principal(e)

Moscato Bianco B. — Moscato Reale

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
DOCG , ASTI”

LAsti” si ,Moscato d’Asti” sunt vinuri produse dintr-un singur soi, exclusiv din struguri Moscato Bianco, care au un
profil aromatic deosebit, remarcabil. Calititile specifice pe care acest soi le conferd diferitelor tipuri de vinuri, inclusiv
versiunilor spumante si celor obtinute din recolte tarzii, sunt strans legate de cultivarea vitei-de-vie de citre cultivatori
cu experientd si de tehnicile de vinificare uneori inovatoare, inclusiv de dezvoltarea in ultimele decenii a unei game de
vinuri mai seci pe bazd de Moscato, atat sub formd de vin spumant, cat si de vin linistit.
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Caracterul adecvat al terenului pentru viticulturd, cu morfologia si compozitia sa chimicd deosebitd, conditiile climatice
din zond, precum si priceperea si traditiile locale in materie de vinificatie au ficut posibild, de-a lungul anilor,
Lselectarea” soiului Moscato Bianco drept soiul de vitd-de-vie cel mai potrivit mediului.

In secolul al XVIII-lea, o serie de articole publicate in Lausanne despre vinuri si plantatii viticole din intreaga lume se
refereau in mod specific la Moscato Bianco din Piemonte ca fiind foarte apreciat, iar la sfarsitul secolului, prestigioasa
Societa di Agricoltura di Torino a declarat Moscato drept unul dintre soiurile de struguri din Piemonte cu cea mai
mare probabilitate de a contribui la producerea de vinuri foarte apreciate. In secolul al XIX-lea, Piemonte se distinge
clar de celelalte regiuni italiene prin cultivarea pe scard largd a soiului Moscato Bianco. La sfarsitul secolului al XIX-lea,
au inceput si se producd cantititi semnificative de vin spumant din struguri Moscato, refermentind vinul de bazi in
sticld. Pand in 1895, a fost perfectionatd metoda Charmat (care a fost inventatd in Piemonte), iar strugurii Moscato
erau folositi in principal pentru a produce vin spumant. Se vorbea deja despre o cerere considerabild, chiar si din
strdindtate, pentru vinul aromat, spumant, cunoscut sub denumirea comerciald ,Moscato d’Asti” sau ,Moscato di
Canelli”. Optand pentru producerea vinului spumant, Piemonte s-a separat in mod clar de celelalte regiuni in care
Moscato era, de asemenea, prezent (desi intr-o mdsurd mult mai micd). Majoritatea vinurilor produse din soiul
Moscato in alte parti au fost clasificate drept vinuri ,licoroase” de lux, iar Moscato a fost folosit pentru producerea de
vin spumant numai in Piemonte, si anume in zonele Asti, Alessandria si Cuneo. In aceeasi perioadd au avut loc
primele experimente cu vinuri spumante seci pe bazd de Moscato (,Asti Champagne” la inceputul anilor 1900). Totusi,
acestea nu s-au bucurat de un succes comercial foarte mare, intrucit cunostintele oenologice limitate nu au permis
atenuarea gustului amar cauzat de terpenele din vinul Moscato complet fermentat. Adaosul de zahdr pentru
refermentare in sticld, care a diminuat gustul amar, a creat o presiune prea mare pentru sticlele folosite la acea vreme.
Producitorii de vinuri cu DOCG ,Asti” au continuat si lucreze la dezvoltarea versiunilor seci ale diferitelor vinuri (atat
spumante, ct si linistite sau usor spumante). In anii 1980, institutele de cercetare piemonteze au inceput s publice
lucrdri cu privire la caracteristicile chimice si aromatice ale vinurilor seci obtinute din struguri Moscato Bianco si la
dezvoltarea compusilor terpenici din strugurii Moscato, pentru a optimiza tehnologia de productie. In acei ani s-a
dezvoltat conceptul de ,oenologie a soiurilor”, adicd o abordare tehnologicd tot mai adaptatd, care a urmdrit
imbundtitirea caracteristicilor strugurilor in calitatea finald a vinului. In cazul specific al strugurilor Moscato, evolutiile
tehnologice au permis prelungirea fermentatiei, reducand astfel notele amare care au zddirnicit incercirile
producitorilor de la inceputul secolului al XX-lea. Acest progres in materie de know-how a fost transmis vinificatorilor
care, in ultimele decenii, au dezvoltat vinuri pe bazd de Moscato cu continut mai mic de zahdr, atat sub forma
spumantd, cit si sub forma linistitd.

9. Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:
Pe etichete si in prezentarea vinurilor cu DOCG ,Asti” sau ,Asti Spumante”, este posibil sd nu fie prezentat continutul
de zahdr pe aceeasi linie cu denumirea, acesta trebuind s fie prezentat cu caractere diferite si de dimensiuni mai mici
decat cele utilizate pentru denumire.
Derogare privind productia in arealul geografic delimitat
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Derogare privind productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:
La fel ca §i in zona viticold, operatiunile de vinificatie implicate in productia de vinuri cu DOCG , Asti” (inclusiv uscarea
strugurilor pentru categoria Vendemmia Tardiva si procesul de fabricare a vinului spumant) pot avea loc, de asemenea,

oriunde in provinciile Alessandria, Asti si Cuneo, precum si in Pressione, o subdiviziune a localititii Chieri (Torino)
care se invecineazd cu zona viticold.
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Ambalarea in cadrul arealului delimitat
Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Vinurile cu DOCG ,Asti” trebuie imbuteliate in zona viticol. In conformitate cu articolul 4 din Regulamentul delegat
(UE) 2019/33, imbutelierea trebuie si aiba loc in arealul geografic delimitat mentionat mai sus pentru a proteja
calitatea si reputatia, a garanta originea sau a asigura eficacitatea controalelor.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195

	Publicarea unei comunicări privind aprobarea unei modificări standard a caietului de sarcini al unei denumiri din sectorul vitivinicol, menționată' si nécessaire"?> la' si nécessaire"?> articolul 17 alineatele (2) și (3) din ' si nécessaire"?>Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei 2021/C 61/07

