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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 190/06)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
»Kunsig/Kunsagi”
Numir de referintd PDO-HU-A1332-AM02
Data comunicarii: 9.4.2020
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

1. Adiugarea localititilor Kompoc, Petdfiszillds, Pilmonostora si Ujszilvds la arealul delimitat

(a) Rubrica din caietul de sarcini al produsului afectatd de modificare:
— V. Arealul delimitat

(b) Rubrica din documentul unic afectati de modificare:
— Arealul geografic delimitat

(c) Teritoriile localititilor Kompoc, Petdfiszallds, Pilmonostora si Ujszilvés clasificate ca ficand parte din clasele I si II
potrivit cadastrului viticol al regiunilor producitoare de vin au fost addugate la arealul delimitat. Caracteristicile
arealelor incluse in cadastrul viticol corespund caracteristicilor arealului delimitat al DOP ,Kunsig/Kunsagi”.
Viticultura este una dintre activititile economice traditionale ale locuitorilor din areal. Clasificarea ca regiune

viticold si posibilitatea de a produce vinurile care poartd DOP ,Kunsdg/Kunsdgi” genereazd locuri de muncd si
venituri semnificative in aceste localitdti si contribuie in mare masuri la turismul local.

2. Adiugarea soiului Mdtrai muskotily la lista de soiuri autorizate
(@) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VL Soiuri autorizate
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Rubrica din documentul unic afectatd de modificare:
— Arealul geografic delimitat

— Conditii suplimentare — Alte mentiuni restrictionate

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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(c) Matrai muskotély este un soi de struguri de vin alb obtinut in Ungaria. Acesta a fost creat de Pal Kozma si Ldszl6
Sz. Nagy prin incrucisarea soiurilor Arany sarfehér (Izski) si Ottonel muskotély. Soiul este cultivat in regiunea
viticold Kunsdg, pe o suprafatd de 5,9929 ha. Anexa 1 la Decretul nr. 56/2014 din 30 aprilie 2014 al ministrului
dezvoltdrii rurale privind clasificarea soiurilor de struguri adecvate pentru productia de vin enumerd acest soi la
rubrica ,soiuri autorizate”, iar anexa 15 la Decretul nr. 127/2009 din 29 septembrie 2009 al ministrului
agriculturii si dezvoltdrii rurale privind sistemul de furnizare a datelor referitoare la vita-de-vie si la vin, privind
emiterea certificatelor de origine si privind producerea, introducerea pe piatd si etichetarea produselor vitivinicole
include soiul in categoria mentiunii traditionale ,muskotdly” (Muscat). Addugarea unui soi autorizat nu afecteazi
legdtura dintre arealul de productie si produs, deoarece caietul de sarcini al DOP Kunsdg/Kunsdgi include soiuri
identice cu soiul Métrai muskotély in ceea ce priveste valoarea de cultivare.
3. Adaugarea soiurilor Bibor kadarka si Kdrmin la lista soiurilor autorizate
(@) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VI Soiuri autorizate
(b) Rubrica din documentul unic afectati de modificare:
— Arealul geografic delimitat
(c) Din soiurile de struguri Bibor kadarka si Karmin se pot produce vinuri de calitate inaltd. Producitorii din regiunea
viticold cultivd soiurile enumerate pe o suprafatd de 21 ha. Acestea sunt utilizate ca vinuri menite s intensifice
culoarea, sporind astfel calitatea vinurilor rosii care poartd DOP ,Kunsag/Kunsagi”.
4. Adiugarea soiurilor Blauburger, Syrah si Turdn la lista de soiuri autorizate
(a) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VI Soiuri autorizate
(b) Rubrica din documentul unic afectatd de modificare:
— Arealul geografic delimitat
(c) Din soiurile de struguri Blauburger, Syrah si Turdn se pot produce vinuri de calitate inaltd. Producitorii din
regiunea viticold cultivd soiurile enumerate pe o suprafatd de 34 ha. Soiurile pot fi utilizate individual sau drept
componente ale unor cuvée-uri. Permiterea utilizirii DOP ,Kunsdg/Kunsdgi” pentru aceste soiuri creste
perspectivele de comercializare a vinurilor obtinute din acestea.
5. Adiugarea soiurilor Furmint, Gyongyrizling, Lednyka si Zeng® la lista de soiuri autorizate
(@) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VI Soiuri autorizate
(b) Rubrica din documentul unic afectatd de modificare:
— Arealul geografic delimitat
(c) Din soiurile de struguri Furmint, Gyongyrizling, Lednyka si Zengd se pot produce vinuri de calitate inaltd.
Producitorii din regiunea viticold cultivd soiurile enumerate pe o suprafatd de 35 ha. Utilizarea DOP ,Kunsdg|
Kunsagi” creste perspectivele de comercializare a acestor vinuri.
6. Modificarea normelor generale privind indicatiile
(a) Rubrica din caietul de sarcini al produsului afectatd de modificare:
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Conditii suplimentare — Norme privind indicatiile
(c) Consideram si denumirea soiului ar trebui sa iasd in evidentd si s fie lizibild in mod clar pe etichetele vinurilor
care poartd DOP ,Kunsdg/Kunsdgi”, fari a fi nedistinctiva si fird a supraaglomera eticheta.
7. Verificarea conformititii cu caietul de sarcini

(a) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:

— X. Procedura de realizare a sarcinilor comunititii viticole
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(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Aceastd modificare nu vizeazi documentul unic.

(c) Presedintele comunitatii viticole este responsabil pentru verificarea respectdrii caietului de sarcini si este in masurd
si efectueze astfel de verificari.

8. Modificarea limitei maxime permise a acidititii volatile
(a) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— 1L Descrierea vinurilor
(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Practici vitivinicole — Practici oenologice specifice

(c) In tabelul II/1A intitulat ,Cerinte analitice”, valoarea aciditiii volatile maxime se modifici la 2 g/l pentru vinurile
albe cu denumire de soi sau cuvée-urile albe din struguri recoltati tarziu, vinurile rosii cu denumire de soi sau
cuvée-urile rosii din struguri recoltati tarziu, vinurile albe cu denumire de soi sau cuvée-urile albe din struguri
stafiditi, vinurile rosii cu denumire de soi sau cuvée-urile rosii din struguri stafiditi, vinul de gheatd alb si vinul de
gheatd rosu.

9. Eliminarea cerintei de maturare in butoaie din lemn
(a) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— 1L Descrierea vinurilor
(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Practici vitivinicole — Practici oenologice specifice

(c) In tabelul cu practicile oenologice obligatorii, se elimin cerinta de maturare in butoaie din lemn pentru o perioadd
de trei luni pentru vinurile albe cu denumire de soi sau cuvée-urile albe din struguri recoltati tarziu, pentru vinurile
rosii cu denumire de soi sau cuvée-urile rosii din struguri recoltati tarziu si pentru vinurile rosii cu denumire de soi
sau cuvée-urile rosii din recoltd selectionatd. Cerinta tratamentului oxidativ contravine practicilor vitivinicole.
Cerinta este neintemeiatd, deoarece producitorii vinurilor care poartdi DOP ,Kunsdg/Kunsigi” utilizeaza, in
general, tehnologia reductivi.

10. Norme privind transferarea vinurilor
(@) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Conditii suplimentare — Norme privind transferarea vinurilor

(c) Regiunea viticold nu este in masurd sd efectueze verificirile impuse in cadrul acestei rubrici. Eliminarea cerintei
reduce sarcinile administrative pentru toate pdrtile vizate.

11. Modificarea normelor de ambalare
(@) Rubrici din caietul de sarcini afectate de modificare:
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Sectiunea din documentul unic afectatd de modificare:
— Conditii suplimentare — Norme de ambalare

(c) Se elimina literele (a), (b) si (d) de la punctul 3. Eliminarea cerintei sporeste oportunititile de piatd pentru toate
partile vizate, reducind totodatd sarcinile administrative.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului
Kunsag

Kunségi

2. Tip de indicatie geograficd

DOP — denumire de origine protejatd
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3. Categorii de produse vitivinicole
1. Vin
4. Vin spumant

9. Vin perlant

4. Descrierea vinului (vinurilor)

Vin — Vin alb cu denumire de soi si cuvée alb

Vinurile au o culoare verde pal sau galben-pai pal sau mai intens; de obicei, sunt catifelate i prezintd o tdrie alcoolicd
micd; au un gust proaspdt, cu note de fructe de vard si, ocazional, de citrice. In functie de continutul de zaharuri,
aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic3 limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 16,67

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin roze cu denumire de soi si cuvée roze

Vinurile au o culoare roz pal, roz sau violet pal; au o aciditate delicatd si intensa si un gust si un parfum fructate. In
functie de continutul de zaharuri, aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 g/l exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin Siller cu denumire de soi si cuvée Siller

Vinurile cu denumire de soi au un parfum si un gust caracteristice soiului utilizat; vinurile obtinute prin cupajare au un
parfum si un gust care reflectd proportiile soiurilor utilizate. Vinurile au o aciditate potrivitd, un continut moderat de
taninuri si corpolentd. In functie de continutul de zaharuri, aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolici totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 miliechivalenti per litru
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin rosu cu denumire de soi si cuvée rogu

Vinurile au o culoare rubinie sau rubinie intensd; au un parfum intens fructat si condimentat §i un gust proaspat, cu un
continut moderat de taninuri si cu o aciditate si o tirie alcoolicd agreabile. In functie de continutul de zaharuri, aceste
vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maximi si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin alb cu denumire de soi sau cuvée alb din struguri recoltati tarziu

Vinurile au o culoare aurie, un parfum complex si o texturd robustd si uleioasd, cu note obtinute in urma maturarii in
butoaie din lemn i in sticld. Acestea au o aciditate si o tirie alcoolicd agreabile si contin adesea zaharuri reziduale.

* n ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru) 33,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin rogu cu denumire de soi sau cuvée rogu din struguri recoltati tarziu

Vinurile au o culoare rubinie sau rosu inchis, un parfum complex si o texturd robusti si uleioasd, cu note obtinute in
urma maturdrii in butoaie din lemn si in sticld. Acestea au o aciditate si o tarie alcoolicd agreabile si contin adesea
zaharuri reziduale.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 33,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin alb cu denumire de soi sau cuvée alb din recoltd selectionatd

Vinurile au o culoare verde-gdlbui, un parfum si un gust caracteristice soiului de struguri utilizati, o aciditate intensd, o
corpolentd medie si un gust concentrat. Vinul poate fi sec, demisec, demidulce sau dulce.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin roze cu denumire de soi sau cuvée roze din recoltd selectionatd

Vinurile au o culoare roz pal si roz pani la violet pal; au o aciditate delicatd si lejerd si un parfum extrem de fructat. In
functie de continutul de zaharuri, aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin rosu cu denumire de soi sau cuvée rosu din recoltd selectionatd

Vinurile sunt de culoare rubiniu inchis sau rosu inchis, au un parfum fructat si ocazional condimentat, o corpolentd
medie, un caracter delicat, cu note obtinute din maturarea in butoaie din lemn si in sticld si un continut moderat de
taninuri. In functie de continutul de zaharuri, aceste vinuri pot fi seci, demiseci, demidulci sau dulci.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolici totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin alb cu denumire de soi sau cuvée alb din struguri stafiditi

Vinurile au o culoare aurie, un parfum complex, un continut mare de zaharuri naturale si o texturd robustd si uleioasd;
gustul si aroma sunt complexe, cu note de miere, fructe coapte sau uscate si, in anumite cazuri, de putregai (Botrytis);

in general, aceste vinuri sunt demidulci sau dulci.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maximi si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

33,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin rogu cu denumire de soi sau cuvée rogu din struguri stafidifi

Vinurile sunt de culoare rubiniu inchis sau rosu inchis. Vinurile sunt rosii, robuste, corpolente, au o aromi
caracteristicd aromelor de fructe coapte sau uscate sifsau de condimente si un gust specific maturdrii in butoi din
lemn sau in sticld. Aceste vinuri au un continut moderat de taninuri si, adesea, un continut de zaharuri reziduale.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobandit minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

33,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin de gheatd alb

Vinul are culoarea aurului vechi, un parfum bogat si complex, o aciditate intensd si un continut de zaharuri foarte

mare; gustul este concentrat si dulce ca mierea.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maximi (in % din volume)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

33,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin — Vin de gheatd rogu

Vinul are o culoare rosu-bronz, un parfum bogat si complex si un continut de zaharuri foarte ridicat; gustul este
concentrat si dulce ca mierea, cu un continut moderat de taninuri.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

33,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin spumant — Alb

Vinurile spumante au culoarea specificd soiului; parfumul si gustul lor sunt neutre sau caracteristice soiului de struguri
utilizat; acestea au o aciditate armonioasa i sunt lejere si aerate, cu bule persistente.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite

in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Taria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minima

5 g/l exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru)

13,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin spumant — Roze

Vinurile spumante au culoarea specificd soiului; parfumul si gustul lor sunt neutre sau caracteristice soiului de struguri
utilizat; acestea au o aciditate armonioasi si sunt lejere si aerate, cu bule persistente.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolici totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin spumant — Rosu

Vinurile spumante au culoarea specifica soiului; parfumul si gustul lor sunt neutre sau caracteristice soiului de struguri
utilizat; acestea au o aciditate armonioasd si sunt lejere si aerate, cu bule persistente.

* In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin perlant — Alb

Vinurile perlante au o culoare verde-gilbui pal pand la galben-pai pal; acestea au o tdrie alcoolicd relativ micd, o
aciditate pregnantd si o efervescentd redusi. Aceste vinuri pot fi seci, demidulci sau dulci. Vinurile sunt dinamice si
proaspete, cu un parfum i un gust de struguri proaspeti.

* n ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (in % din volume) 7
Aciditatea totald minimd 5 g/l exprimati ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin perlant — Roze

Vinurile perlante au o culoare care variazd de la roz pal la roz; au o tarie alcoolica relativ mic, o aciditate pregnanti si
o efervescentd redusd. Aceste vinuri pot fi seci, demidulci sau dulci. Vinurile sunt dinamice i proaspete, cu un parfum
si un gust de struguri proaspeti.
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*In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplici limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 7
Aciditatea totald minimd 5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin perlant — Rosu

Vinurile perlante au o culoare violet pal; au o tdrie alcoolicd relativ scizutd, o aciditate pregnanti si o efervescentd
redusd. Aceste vinuri pot fi seci, demidulci sau dulci. Vinurile sunt dinamice si proaspete, cu un parfum si un gust de
struguri proaspeti.

*In ceea ce priveste tiria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf, se aplic limitele stabilite
in legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 7
Aciditatea totald minimd 5 g/l exprimata ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

5. Practici vitivinicole

(a) Practici oenologice esentiale

Practici oenologice obligatorii — Vin (1)

Practicd oenologicd specificd

Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze:
— strugurii trebuie s3 fie prelucrati in ziua recoltarii;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— mustul trebuie si fie deburbat.

Vinuri Siller cu denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii:
— pulpa strugurilor trebuie sd fermenteze impreund cu pielitele;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue.

Vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din struguri recoltati tarziu:

— strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltarii;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— mustul trebuie si fie deburbat;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmator recoltarii;
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— 1Inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioada de trei luni.

Vinuri rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri rosii din struguri recoltati tirziu:
— pulpa strugurilor trebuie sd fermenteze impreund cu pielitele;
— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmator recoltarii;

— 1Inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioada de trei luni.

Vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din recoltd selectionati:
— strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltarii;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— mustul trebuie si fie deburbat;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmator recoltarii;

— 1Inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioada de trei luni.

Practici oenologice obligatorii — Vin (2)

Practicd oenologici specificd

Vinuri roze cu denumire de soi sau cuvée-uri roze din recoltd selectionati:

— strugurii trebuie sa fie prelucrati in ziua recoltarii;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— mustul trebuie s fie deburbat;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmdtor recoltarii.
Vinuri rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri rosii din recoltd selectionati:

— pulpa strugurilor trebuie sd fermenteze impreund cu pielitele;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmator recoltarii;

— 1Inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioada de trei luni.

Vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din struguri stafiditi:
— strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltarii;

— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— mustul trebuie si fie deburbat;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmator recoltarii;

— 1inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioadi de trei luni.

Vinuri rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri rosii din struguri stafiditi:
— pulpa strugurilor trebuie sd fermenteze impreund cu pielitele;
— presarea se poate efectua numai cu prese discontinue;

— vinul poate fi imbuteliat cel mai devreme la data de 1 martie a anului urmdtor recoltarii;

— 1Inainte de introducerea pe piatd este necesard o maturare in sticle pentru o perioada de trei luni.

Vin de gheatd alb si vin de gheati rogu:

— recoltare manuald la o temperaturd sub -7 °C;

— presarea strugurilor se face in stare inghetatd;

— fermentare pand la obtinerea continutului de zaharuri necesar;

— cel putin sase luni de maturare in sticle.
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Practici oenologice interzise — Vin
Practicd oenologicd specificd

Vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din struguri recoltati tarziu, vinuri rosii cu denumire de soi sau
cuvée-uri rosii din struguri recoltati tarziu, vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din recoltd selectionatd,
vinuri roze cu denumire de soi sau cuvée-uri roze din recoltd selectionatd, vinuri rosii cu denumire de soi sau cuvée-
uri rosii din recoltd selectionatd, vinuri albe cu denumire de soi sau cuvée-uri albe din struguri stafiditi, vinuri rosii cu
denumire de soi sau cuvée-uri rosii din struguri stafiditi, vin de gheatd alb, vin de gheata rosu:

— imbogitirea mustului;

— indulcirea vinului.

Norme care reglementeaza cultivarea vitei-de-vie — Metoda de cultivare si densitatea de plantare
Practicd de cultivare

Pentru plantatiile viticole existente, plantate nainte de 31 decembrie 2011, vinurile care poartd denumirea de origine
protejatd ,Kunsdg/Kunsagi” pot fi produse din struguri care provin din plantatia viticold, atdt timp cat plantatia
viticold se afld in exploatare, indiferent de metoda de conducere a vitei-de-vie sau de densitatea de plantare a acesteia.

Pentru plantatiile viticole infiintate dupd 31 decembrie 2011, vinurile care poartd denumirea de origine protejatd
,Kunsdg/Kunsagi” pot fi produse doar din struguri care provin din plantatiile viticole in care se utilizeazd urmdtoarele
metode de conducere a vitei-de-vie:

— conducere in coroan;

— conducere in umbrel;

— conducere Moser;

— conducere in perdea simpl3;
— conducere Sylvoz.

Pentru plantatiile viticole infiintate dupd 1 ianuarie 2012, densitatea de plantare trebuie si fie de cel putin 3 300 de
plante de vitd-de-vie per hectar. Atunci cand se stabileste distanta dintre rnduri §i dintre vite, pe langd randurile
regulate si vitele distantate este acceptabild, de asemenea, plantarea de rAnduri duble sifsau vite duble. Distanta dintre
randuri trebuie si fie de cel putin 1 m si de cel mult 3,6 m, in timp ce distanta dintre vite trebuie s fie de cel putin
0,6 m si cel mult 1,2 m. In cazul vitelor jumelate, factorul determinant este distanta medie dintre vite.

Atunci cand se stabileste incdrcarea vitelor, numarul de muguri vii ldsati pe fiecare vitd nu poate depdsi 16 pe m?
indiferent de metoda de cultivare. Adaptarea productiei finale necesare pentru realizarea obiectivelor de productie
trebuie sd se realizeze prin controlul ciorchinilor, dupd cum este necesar, in timpul perioadei de vegetatie.

Pentru productia de produse vitivinicole etichetate cu denumirea de origine protejatd ,Kunsag/Kunsagi” se pot utiliza
doar struguri care provin din plantatii viticole cu o proportie de butuci lipsd sub 10 %.

Norme care reglementeazd cultivarea vitei-de-vie — Calendarul recoltérii, metoda de recoltare si calitatea strugurilor
Practicd de cultivare

Data de incepere a recoltdrii este stabilitd in fiecare an de consiliul comunitatii viticole competente si se stabileste pe
baza recoltdrilor de probd efectuate anual in fiecare siptimand incepand cu 1 august.

Un produs realizat din struguri recoltati inainte de data de inceput definitd de comunitatea viticold nu poate primi un
certificat de origine intr-o categorie a denumirii de origine protejate ,Kunsdg/Kunsdgi” si nu poate fi comercializat cu
indicarea denumirii de origine protejate ,Kunsag/Kunsagi”. Data recoltdrii este publicatd sub forma unei comuniciri a
comunitdtilor viticole.

In ceea ce priveste productia produselor vitivinicole, cantitatea minima de zaharuri si tiria alcoolicd potentiald a
strugurilor ar trebui si se aplice in conformitate cu tabelul urmitor, in temeiul legislatiei aflate in vigoare in prezent in
Ungaria si in Uniunea Europeand.

De obicei, in timpul recoltdrii este permisd atit metoda de recoltare manuald, cat si cea mecanicd, dar tipurile
urmdtoare pot fi produse doar din struguri recoltati manual:

— vin obtinut din struguri recoltati tarziu;
— vin obtinut din recolt3 selectionat;
— vin obtinut din struguri stafiditi;

— vin de gheati.
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Continutul minim natural de zaharuri si tdria alcoolicd potentiald minima a strugurilor
Practicd de cultivare

Soi de struguri/Categorie — Continutul minim natural de zaharuri al strugurilor in grade ale sistemului maghiar de
mdsurd pentru must [(MM°), la 17,5 °C]

Vinuri — Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze, vinuri Siller
cu denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii: 14,82

Vin - Vin alb si rosu obtinut din struguri recoltati tarziu: 19

Vin — Vin alb, roze si rosu obtinut din recoltd selectionata: 19
Vin - Vin alb si rosu obtinut din struguri stafiditi: 20

Vin - Vin de gheatd alb si rosu: 16,66-25

Vin spumant: 14,82

Vin perlant: 14,82

Tiria alcoolicd potentiald minima a strugurilor ([% vol.], la 20 °C)

Vinuri — Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze, vinuri Siller
cu denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii: 9

Vin - Vin alb si rosu obtinut din struguri recoltati tarziu: 12,08
Vin — Vin alb, roze si rosu obtinut din recoltd selectionatd: 12,08
Vin - Vin alb si rosu obtinut din struguri stafiditi: 12,83

Vin - Vin de gheati alb si rosu: 16,66

Vin spumant: 9

Vin perlant: 9

(b)  Productii maxime

Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze, vinuri Siller cu
denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi §i cuvée-uri rosii, vinuri spumante

100 de hectolitri per hectar

Vinuri albe cu denumire de soi §i cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze, vinuri Siller cu
denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii, vinuri spumante

14 300 kg de struguri per hectar

Vinuri albe cu denumire de soi §i cuvée-uri albe, vinuri roze cu denumire de soi si cuvée-uri roze, vinuri Siller cu
denumire de soi si cuvée-uri Siller, vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii, vinuri spumante

14 300 kg de struguri per hectar

Vin perlant

14 300 kg de struguri per hectar

Vinuri albe si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe si rosii din struguri recoltati tirziu

70 de hectolitri per hectar

Vinuri albe si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe si rosii din struguri recoltati tarziu

10 000 kg de struguri per hectar

Vinuri albe, roze si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe, roze si rosii din recoltd selectionatd
70 de hectolitri per hectar

Vinuri albe, roze si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe, roze si rosii din recoltd selectionatd
10 000 kg de struguri per hectar

Vinuri albe si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe si rosii din struguri stafiditi, vinuri de gheata albe si rosii
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42 de hectolitri per hectar

Vinuri albe si rosii cu denumire de soi sau cuvée-uri albe si rosii din struguri stafiditi, vinuri de gheata albe si rosii

6 000 kg de struguri per hectar

Arealul geografic delimitat

Teritoriile localititilor urmdtoare care sunt clasificate ca ficind parte din clasele I si IT potrivit cadastrului viticol:
Abony, Akaszté, Albertirsa, Apostag, Agasegyhaza, Ball6szog, Balotaszallds, Bacsalmds, Bacssz6l6s, Bénye, Bécsa,
Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhdza, Csemd, Csengdd, Cserkeszdls, Csépa, Csikéria, Csélyospilos, Dany,
Dunapataj, Dunavecse, Domsod, FelsGlajos, Fiilophdza, Fiilopjakab, Fiilopszdllds, Harta, Gomba, Harkakotony,
Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsik, Jakabszdllds, Janoshalma, Jdszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszld,
Kakucs, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas,
Kiskunmajsa, Kisszallds, Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszdllds, Kunszentmiklos,
Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Monor, Monorierdd, Moricgat, Nagykdta, Nagykdros, Nagyrév,
Nydrl6rinc, Nydrsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Péhi, Pdlmonostora, Petéfiszdllds, Pilis, Pirt6, Rackeve, Solt,
Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszdllds, Szank, Szelevény, Szentkiraly, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetujfalu,
Tabdi, Tapidszentmadrton, Tapidszele, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszafoldvdr, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt,
Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Toéalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvés si Zsana

Principalele soiuri de struguri
Chasselas — Weisser gutedel
Tramini — Traminer

Syrah — Blauer syrah

Syrah — Serine noir
Kirdlylednyka — Feteascd regald
Syrah — Marsanne noir

Kadarka — Jenei fekete

Hamburgi muskotaly — Muscat de Hamburg

Pozsonyi fehér — Czétényi fehér
Kékoporto — Portugizer
Sauvignon - Sovinjon
Kovidinka — A dinka crvena
Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir — Savagnin noir
Pinot noir — Pinot cernii
Furmint — Zapfner

Lednyka — Lednysz616

Furmint — Posipel

Furmint — Som

Olasz rizling — Nemes rizling
Tramini — Roter traminer
Cabernet franc — Carbonet
Nektdr

Tramini — Savagnin rose

Pinot blanc — Weissburgunder
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Furmint — Furmint bianco

Chardonnay — Kereklevelii
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Pinot noir — Pignula

Sauvignon — Sauvignon bianco
Olasz rizling — Grasevina
Sziirkebardt — Auvergans gris
Lednyka — Dievcenske hrozno
Irsai olivér — Zolotis
Kékfrankos — Blaufrdnkisch
Kirdlylednyka — Galbend de Ardeal
Rizlingszilvdni — Miiller thurgau blanc
Sziirkebarat — Pinot gris
Rizlingszilvani — Miiller thurgau bijeli
Zenit

Sauvignon — Sauvignon blanc
Ezerjé — Korponai
Rizlingszilvani — Rizvanac
Kadarka — Negru moale
Ezerfurtd

Chasselas — Chrupka belia
Pinot noir - Pinot tinto

Turdn

Kékoportd — Portugais bleu
Irsai olivér — Muskat olivér
Kadarka — Kadarka negra
Harsleveld — Lipovina

Chasselas — Fendant blanc
Tramini — Gewiirtztraminer
Kadarka — Gamza

Pinot noir — Kisburgundi kék
Pinot noir — Spatburgunder
Chasselas — Saszla belaja

Z61d veltelini — Zoldveltelini
Arany sarfehér — Huszér sz6l6
Sziirkebardt — Pinot grigio
Chasselas — Fehér gyongysz8ls
Furmint — Szigeti

Z61d veltelini — Griiner muskateller
Kovidinka — Steinschiller
Tramini — Traminer rosso

Z61d veltelini — Griiner veltliner
Gyongyrizling

Pinot noir — Pino cserniij

Rizlingszilvdni — Rivaner
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Arany sarfehér — Izsdki sarfehér
Ttramini — Tramin cervené
Kékfrankos — Moravka

Kdrmin

Kékfrankos — Blauer lemberger
Irsai olivér — Irsai

Rajnai rizling — Rhine riesling
Cabernet franc — Cabernet
Chardonnay — Chardonnay blanc
Hamburgi muskotaly — Muszkat gamburgszkij
Harsleveld — Garszlevelji

Ezerjo — Tausendachtgute
Kirdlylednyka — Erdei sdrga
Kékoporté — Portugalske modré
Kadarka — Kadar

Ezerj6 — Szadocsina

Rajnai rizling — Rheinriesling
Chasselas — Chasselas doré
Kirdlylednyka — Little princess
Cabernet franc — Kaberne fran
Rajnai rizling — Riesling

Zweigelt — Zweigeltrebe

Arany sarfehér — Fehér dinka
Harslevel — Feuilles de tilleul
Bibor kadarka

Cabernet franc — Gros vidur
Kirdlyleanyka — Konigstochter
Hamburgi muskotdly — Muscat de Hambourg
Olasz rizling — Welschrieslig
Ottonel muskotaly — Muskat ottonel
Kadarka — Toroksz616

Lednyka — Feteascd albd

Kadarka — Szkadarka

Rajnai rizling — Weisser riesling
Kiralyleanyka — Konigliche maddchentraube
Rajnai rizling - Johannisberger
Kovidinka — A dinka rossa

Pinot noir — Rulandski modre
Kovidinka — A ruzsica

Pinot blanc — Pinot beluj

Syrah — Shiraz

Zengd
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Olasz rizling — Risling vlassky
Hamburgi muskotdly — Miszket hamburgszki
Cabernet sauvignon
Chardonnay — Ronci bilé
Sziirkebardt — Grauburgunder
Chasselas — Fehér fabidnsz4lg
Sziirkebarat — Ruldnder
Cabernet franc — Carmenet
Cserszegi fiiszeres

Chasselas — Chasselas dorato
Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Kékoport6 — Blauer portugieser
Rizlingszilvdni — Miiller thurgau
Harsleveld — Lindeblattrige
Kékfrankos — Limberger
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Zweigelt — Rotburger

Kadarka — Csetereska

Pinot blanc — Fehér burgundi
Ezerj6 — Trummertraube
Lednyka — Mddchentraube
Hamburgi muskotdly — Moscato d’Amburgo
Kovidinka — A dinka mala

Karat

Ezerj6 — Tausendgute

Pinot noir — Pinot nero

Arany sdrfehér — Német dinka
Ottonel muskotaly — Miszket otonel
Kirdlylednyka — Ddnosi lednyka
Kadarka — Fekete budai
Pozsonyi fehér — Czétényi
Kovidinka — A kamena dinka
Kékfrankos — Blauer limberger
Métrai Muskotdly

Olasz rizling — Riesling italien
Pinot noir — Kék burgundi

Pinot blanc — Pinot bianco
Chasselas — Chasselas blanc
Ezerj6 — Kolmreifler

Generosa

Furmint — Moslavac bijeli

Furmint — Mosler
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Blauburger

Rajnai rizling — Riesling blanc
Syrah — Sirac

Chardonnay — Morillon blanc
Z61d veltelini — Veltlinské zelené
Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Jubileum 75

Pinot noir — Blauer burgunder
Olasz rizling — Olaszrizling
Sziirkebardt — Grauménch
Cabernet franc — Gros cabernet
Arany sdrfehér - Izsaki

Irsai olivér — Zolotiszti}j rannijj

Kékoporté — Modry portugal

Descrierea legiturii (legiturilor)
Pentru toate categoriile — Descrierea arealului delimitat

(a) Factori naturali si culturali

Arealul delimitat pentru productie este situat in partea centrald a Ungariei. Cea mai mare parte a arealului se afld in
acea zond a Campiei Maghiare care este delimitatd de fluviul Dundrea si de rdul Tisa, zond cunoscutd sub denumirea
interfluviul Dundre-Tisa, precum si in regiunea Tiszazug. Arealul este conectat cu citeva areale de productie de pe
Insula Csepel la nord-vest si cu cele din Dealurile G6doll§ la nord.

Caracteristicile de mediu ale arealului de productie sunt determinate, in principal, de localizarea sa intr-o zond joasa de
campie. Arealul se afld la mai putin de 150 m deasupra nivelului mirii. Terenul este plat, cu diferente de altitudine de
maximum 10-20 m.

In majoritatea arealelor de productie din regiunea vinicold Kunsdg, solurile sunt nisipoase si calcaroase (bogate in
humus si cu nisipuri miscitoare); existd, intr-o proportie mai micd, si soluri brune forestiere, cernoziom, soluri de
pajiste si aluviale. De obicei, solul nisipos se incilzeste repede, iar culoarea sa deschisa reflectd mai bine razele soarelui
(ceea ce contribuie la coacerea strugurilor) si este imun la filoxerd datoritd continutului siu de cuart, care depiseste
75 %. Pe de altd parte, capacitatea sa de furnizare de nutrienti si de stocare a apei si continutul siu mineral sunt relativ
scdzute.

Conditiile climatice din arealul de productie sunt determinate in principal de clima continentald predominanti in
Ungaria, care este caracterizatd mai ales de veri fierbinti si ierni reci.

Temperatura medie se situeaza intre 10 si 11 °C. Valurile de caldurad sunt frecvente in lunile din perioada de vegetatie,
adicd in iulie si august. Numdrul mediu de ore de expunere la soare este de 2 000 de ore pe an.

Cantitatea medie de precipitatii anuald este de 450-500 mm, aceasta depdsind in mare masurd nevoile plantelor, desi
distributia anuald a acestor precipitatii este inegald.

(b) Factori umani

Datoritd dimensiunii sale geografice extinse, arealul de productie detine traditii bogate de cultivare a vitei-de-vie si de
producere a vinului. Primele atestiri documentare referitoare la plantatiile viticole din areal dateazi din anul 1075. In
Evul Mediu, productia de vin era utilizatd, in principal, pentru a rispunde nevoilor locale. Dupa ocupatia turc, vita-
de-vie a fost plantatd in arealul delimitat pentru a reface zonele nisipoase abandonate si pentru a bloca nisipurile
migcitoare. Epidemia de filoxerd din 1875 a lisat plantatiile viticole aproape neatinse si le-a sporit in mare masurd
rolul. Evolutiile tehnologice de la sfarsitul secolului al XIX-lea au imbundtitit in mod semnificativ calitatea vinurilor
din regiune. De la inceputul anilor 1900, vinurile din arealele de productie au devenit cunoscute pe scard largd, iar
piata lor s-a extins in mod semnificativ. Prin urmare, arealul plantatiilor viticole s-a extins.

Evolutiile tehnologice continue si care sunt incd in curs permit utilizarea tehnologiei reductive si producerea vinurilor
albe si roze, care sunt populare in zilele noastre, precum si a vinurilor rosii proaspete, care evidentiaza caracterul
fructat al strugurilor.
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Sloganul regiunii viticole ,A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora” [,Vinurile din Kunsdg sunt destinate consumului
zilnic]” a fost protejat incd din anul 2000.

Producitorii din arealul delimitat aleg structuri ale soiurilor adaptate potentialului oferit de conditiile de mediu,
stabilesc cu grijd suprafetele cultivate cu soiurile noi si cu cele traditionale si utilizeaza tehnicile de cultivare a vitei-de-
vie si de productie a vinului care sunt adaptate conditiilor pietei.

Vin

2. Descrierea vinurilor

Vinurile se dezvoltd rapid, au o aciditate moderatd si un caracter lejer. Vinurile albe si roze au o aromd intensd si un
gust bogat. Vinurile rosii din regiune sunt, in general, fructate si usoare, cu o culoare mai putin intensd, iar taninurile
lor sunt mai putin pronuntate. Datoritd solului nisipos si calcaros, gustul vinurilor este mai putin mineral.

Vinurile obtinute din recoltd selectionati sunt caracteristice soiului utilizat, au o aciditate, un continut de alcool si un
continut de zaharuri echilibrate.

Vinurile obtinute din struguri recoltati tarziu si vinurile obtinute din struguri stafiditi sunt corpolente si au un caracter
distinctiv ca urmare a metodei de productie si a maturarii. Acestea contin zaharuri reziduale.

Vinurile de gheatd sunt corpolente; au un gust echilibrat si dulce datoritd continutului lor de zaharuri reziduale,
aciditatii si continutului lor de alcool.

3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Mediul inconjurdtor, in special solul nisipos, are un impact semnificativ asupra caracteristicilor vinurilor. Aceste
caracteristici sunt prezente, in special, in vinurile care se dezvoltd rapid si care sunt, de obicei, mai usoare, au o
aciditate relativ scizutd, sunt mai lejere si dezvoltd o aciditate si o tirie alcoolici moderatd in majoritatea anilor de
recoltd.

Vinurile au un continut scizut de minerale, specific solurilor nisipoase. Vinurile din arealul de productie sunt, in
principal, vinuri cu o perioadd de maturare scurtd, pentru consum timpuriu. Mediul inconjuritor a condus la
raspandirea mai multor soiuri traditionale de struguri de vin in areal (Ezerjo, Kadarka, K6vidinka). Caracterul specific
al soiurilor poate fi intensificat prin obtinerea vinului dintr-o recolti selectionatd. In anumiti ani de recolt, strugurii
au caracteristici unice. Recoltele de struguri supracopti si stafiditi pot fi utilizate ca materie primi pentru vinuri cu
continut bogat de alcool, corpolente, a ciror calitate creste in timpul maturdrii. Vinurile lejere si proaspete sunt o
materie prima perfectd pentru productia vinurilor spumante si perlante.

Regiunea viticold Kunsdg ocupd un rol crucial in sectorul vitei-de-vie si al vinului din agricultura Ungariei, intrucat
aproape jumdtate din strugurii din tard sunt produsi in regiune. Pe langd importanta sa economic, productia vitei-de-
vie joacd un rol social semnificativ in generarea si suplimentarea venitului §i in retinerea populatiei locale. Datoritd
conditiilor de mediu locale (de exemplu, soluri nisipoase, lipsa precipitatiilor), cultura vitei-de-vie este una dintre
activitdtile agricole cele mai eficiente din punctul de vedere al costurilor. Efectul de formare a peisajului pe care il are
cultura vitei-de-vie contribuie la cresterea atractivitdtii regiunii. Plantatiile viticole au fost eficiente in prevenirea
disipdrii nisipurilor in perioadele vantoase, iar vita-de-vie supravietuieste, in general, mai mult decit alte plante pe
solurile cu o capacitate scizutd de retentie a apei.

Soiurile de struguri autohtone si cele unguresti nou create domina plantatiile viticole din regiunea viticold Kunsag.

In principal datoritd vinurilor Muscat relativ lejere, fructate si aromate din areal, regiunea viticold Kunsdg beneficiazd
de o reputatie solidd in randul consumatorilor.

Vin spumant

(b) Factori umani
Pe langd factorii umani descrisi mai sus, urmdtoarele se aplicd vinurilor spumante care poartd DOP ,Kunsdg/Kunsagi”:

Productia vinurilor perlante si spumante s-a bazat pe soiurile din arealul de productie, care prezintd o aciditate
distinctiva (de exemplu, Ezerjo, Cserszegi ftiszeres).

2. Descrierea vinurilor

Vinurile spumante sunt aerate si lejere, cu un parfum proaspit si o aciditate intensa.
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3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Mediul inconjurdtor, in special solul nisipos, are un impact semnificativ asupra caracteristicilor vinurilor. Aceste
caracteristici sunt prezente, in special, in vinurile care se dezvoltd rapid si care sunt, de obicei, mai ugoare, au o
aciditate relativ scizutd, sunt mai lejere si dezvoltd o aciditate si o tirie alcoolici moderatd in majoritatea anilor de
recoltd.

Vinurile au un continut scizut de minerale, specific solurilor nisipoase. Vinurile din arealul de productie sunt, in
principal, vinuri cu o perioadd de maturare scurtd, pentru consum timpuriu. Mediul inconjuritor a condus la
rispandirea mai multor soiuri traditionale de struguri de vin in areal (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka). Caracterul specific
al soiurilor poate fi intensificat prin obtinerea vinului dintr-o recoltd selectionata. In anumiti ani de recoltd, strugurii
au caracteristici unice. Recoltele de struguri supracopti si stafiditi pot fi utilizate ca materie prima pentru vinuri cu
continut bogat de alcool, corpolente, a ciror calitate creste in timpul maturdrii. Vinurile lejere si proaspete sunt o
materie prima perfectd pentru productia vinurilor spumante si perlante.

Regiunea viticold Kunsdg ocupd un rol crucial in sectorul vitei-de-vie si al vinului din agricultura Ungariei, intrucat
aproape jumdtate din strugurii din tard sunt produsi in regiune. Pe langd importanta sa economici, productia vitei-de-
vie joacd un rol social semnificativ in generarea si suplimentarea venitului si in retinerea populatiei locale. Datoritd
conditiilor de mediu locale (de exemplu, soluri nisipoase, lipsa precipitatiilor), cultura vitei-de-vie este una dintre
activitatile agricole cele mai eficiente din punctul de vedere al costurilor. Efectul de formare a peisajului pe care il are
cultura vitei-de-vie contribuie la cresterea atractivitdtii regiunii. Plantatiile viticole au fost eficiente in prevenirea
disipdrii nisipurilor in perioadele vantoase, iar vita-de-vie supravietuieste, in general, mai mult decat alte plante pe
solurile cu o capacitate scizutd de retentie a apei.

Soiurile de struguri autohtone si cele unguresti nou create domind plantatiile viticole din regiunea viticold Kunsag.

In principal datoritd vinurilor Muscat relativ lejere, fructate si aromate din areal, regiunea viticold Kunsdg beneficiazd
de o reputatie solida in randul consumatorilor.

Vinuri perlante

(b) Factori umani
Pe langd factorii umani descrisi mai sus, urmdtoarele se aplicd vinurilor spumante care poartd DOP ,Kunsdg/Kunsagi”:

Productia vinurilor perlante §i spumante s-a bazat pe soiurile din arealul de productie, care prezintd o aciditate
distinctiva (de exemplu, Ezerjo, Cserszegi fiiszeres).

2. Descrierea vinurilor

Vinurile perlante au un parfum proaspit si sunt lejere.

3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Mediul inconjurdtor, in special solul nisipos, are un impact semnificativ asupra caracteristicilor vinurilor. Aceste
caracteristici sunt prezente, in special, in vinurile care se dezvoltd rapid si care sunt, de obicei, mai usoare, au o
aciditate relativ scizutd, sunt mai lejere si dezvoltd o aciditate si o tirie alcoolici moderatd in majoritatea anilor de
recoltd.

Vinurile au un continut scizut de minerale, specific solurilor nisipoase. Vinurile din arealul de productie sunt, in
principal, vinuri cu o perioadd de maturare scurtd, pentru consum timpuriu. Mediul inconjuritor a condus la
rispandirea mai multor soiuri traditionale de struguri de vin in areal (Ezerjo, Kadarka, Kévidinka). Caracterul specific
al soiurilor poate fi intensificat prin obtinerea vinului dintr-o recolti selectionatd. In anumiti ani de recolt, strugurii
au caracteristici unice. Recoltele de struguri supracopti si stafiditi pot fi utilizate ca materie prima pentru vinuri cu
continut bogat de alcool, corpolente, a ciror calitate creste in timpul maturdrii. Vinurile lejere si proaspete sunt o
materie prima perfectd pentru productia vinurilor spumante si perlante.

Regiunea viticold Kunsdg ocupd un rol crucial in sectorul vitei-de-vie si al vinului din agricultura Ungariei, intrucat
aproape jumdtate din strugurii din tard sunt produsi in regiune. Pe langd importanta sa economici, productia vitei-de-
vie joacd un rol social semnificativ in generarea si suplimentarea venitului si in retinerea populatiei locale. Datoritd
conditiilor de mediu locale (de exemplu, soluri nisipoase, lipsa precipitatiilor), cultura vitei-de-vie este una dintre
activititile agricole cele mai eficiente din punctul de vedere al costurilor. Efectul de formare a peisajului pe care il are
cultura vitei-de-vie contribuie la cresterea atractivitdtii regiunii. Plantatiile viticole au fost eficiente in prevenirea
disipdrii nisipurilor in perioadele vantoase, iar vita-de-vie supravietuieste, in general, mai mult decat alte plante pe
solurile cu o capacitate scizutd de retentie a apei.
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Soiurile de struguri autohtone si cele unguresti nou create domind plantatiile viticole din regiunea viticold Kunsag.

In principal datoritd vinurilor Muscat relativ lejere, fructate si aromate din areal, regiunea viticold Kunsdg beneficiaza
de o reputatie solida in randul consumatorilor.

9. Conditii esentiale suplimentare (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Norme privind indicatiile — Unitatile geografice mai mici care pot fi indicate pe etichetd
Cadru juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:
(i) Indicarea denumirilor localittilor

Denumirile localititilor care fac parte din regiunea viticold Kunsdg pot fi indicate ca unitdti geografice mai mici decat
arealul de productie delimitat Kunsdg, cu exceptia denumirilor localitatilor Izsdk si Monor.

(i) Mentionarea microtoponimelor

Urmitoarele microtoponime pot fi mentionate impreund cu denumirea arealului de productie delimitat ,Kunsdg” si cu
denumirea localitdtii:

— Arany-hegy (in localitatea Ceglédbercel)

— Fischer-part (in localitdtile Cegléd si Ceglédbercel)

(iii) Indicarea denumirilor sectoarelor

Urmitoarele denumiri ale sectoarelor pot fi indicate impreund cu denumirea arealului de productie delimitat ,Kunsdg”:

— Kecskemét, care include plantatiile viticole care fac parte din arealele frontaliere din clasele I si II ale localitdtilor
Fels6lajos, Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszdllds, Ladinybene si Lajosmizse, in conformitate cu
cadastrul viticol;

— Tiszakiirt, care include plantatiile viticole care fac parte din arealele frontaliere din clasele I si II ale localitdtilor
Cserkesz6l8, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas si Tiszaug, in conformitate cu cadastrul
viticol.

Atunci cand este indicatd o denumirea a unui sector, denumirile localititilor care apartin sectorului respectiv nu pot fi
utilizate ca o denumire a unei unititi geografice mai mici.

Denumirea unei unititi geografice mai mici poate fi indicatd pe etichetd doar dacd produsul provine in proportie de
100 % din unitatea geograficd mai mica respectiva.

Norme privind indicatiile

Cadru juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Alte mentiuni cu utilizare restrictionati:

— ,Muskotdly” (Muscat) inseamnd un vin produs in proportie de minimum 85 % din recolta unuia sau a mai multor
soiuri din urmatoarele soiuri de struguri: Cserszegi ftiszeres, Irsai Olivér, Generosa, Hamburgi muskotaly, Nektdr,
Métrai Muskotdly, Ottonel muskotdly si/sau Tramini.

2.9

— ,Primdr” (vin tandr) inseamnd un vin imbuteliat in anul recoltdrii. De asemenea, se poate utiliza expresia sinonima
L,ujbor” (vin nou).

Denumirea soiului Arany Sarfehér nu poate fi indicatd pe eticheta.

In cazul vinurilor obtinute prin cupajare, se poate utiliza §i mentiunea in maghiard ,kiivé” si sinonimul acesteia
,hdzasitas” (vin obtinut prin cupajare), precum si mentiunea originald ,cuvée”.
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Norme privind prezentarea

Cadru juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Vinurile, vinurile spumante si vinurile perlante pot fi imbuteliate doar de cdtre imbuteliatori inregistrati de catre
Consiliul Regional al Comunititilor Viticole din regiunea viticold Kunsag.

Productia in afara arealului de productie delimitat:
Cadru juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Derogare privind productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Permisi in localititile Borota, Csongrad si Hajos.
Link citre caietul de sarcini

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf
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