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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 186/05)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
,Hajos-Baja”
Numir de referinti: PDO-HU-A1388-AM02
Data comunicarii: 15.2.2020
DESCRIEREA SIMOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1. Adiugarea unor noi tipuri de vin la categoria de produse ,,vin”
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— 1L Descrierea vinurilor
— IIL Practici oenologice specifice
— V. Randament maxim
— VL Soiuri de vitd-de-vie autorizate
— VIL Legdtura
(b) Sectiunile vizate din documentul unic:
— Descrierea vinului (vinurilor)
— Practici vitivinicole — Practici oenologice specifice
— Practici vitivinicole — Randamente maxime

(c) Extinderea gamei de tipuri de vin va permite o mai bund exprimare §i punere in valoare a caracterului unic si a
diversitdtii vinurilor Hajés-Baja. Vinurile obtinute din struguri recoltati trziu sunt corpolente si caracterizate de
metoda de producere si de invechire. De asemenea, pot contine zaharuri reziduale. Vinurile premium sunt vinuri
de calitate superioard, cu arome complexe, cu gust corpolent si bogat si cu arome fructate intense caracteristice.
In numeroase cazuri, se pot resimti gusturi si arome tipice de fructe uscate si de gemuri, care sunt adesea
completate de note condimentate intense, dominate de aromele tipice invechirii in butoaie din lemn si in sticle.
Vinurile de gheatd sunt vinuri pline si prezintd o armonie gustativd find datoritd continutului lor de zaharuri
reziduale, acidititii lor si tiriei lor alcoolice.

2. Modificarea descrierii organoleptice a vinurilor existente si alinierea cu noile tipuri de vin de introdus
(a) Sectiunea vizati din caietul de sarcini:
— 1L Descrierea vinurilor
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Descrierea vinului (vinurilor)

(c) Noile tipuri de vin extind in mod semnificativ gama de vinuri Hajés-Baja, iar descrierea organolepticd a tipurilor de
vin existente ar trebui, de asemenea, si fie modificata.

3. Modificarea parametrilor analitici ai vinurilor spumante
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:

— 1I. Descrierea vinurilor

() JOL9,11.1.2019, p. 2.



C 186/24

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 5.6.2020

4.

(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Descrierea vinului (vinurilor)

(c) Adaptim reglementarea actuali la legislatia in vigoare.

Eliminarea tiriei alcoolice totale maxime (coloand) din caracteristicile analitice
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:

— 1L Descrierea vinurilor
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:

— Descrierea vinului (vinurilor)

(c) Nu mai existd niciun motiv pentru mentinerea reglementirii anterioare deoarece, din cauza schimbdrilor climatice,
tdria alcoolicd naturald totald in volume a vinurilor este mai mare de ctiva ani. Eliminarea nu are niciun impact
negativ asupra calitdtii vinurilor.

Extinderea arealelor delimitate la perimetrele comunei Bicsszentgyorgy clasificate in clasele I si II din
cadastrul viticol

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— V. Arealul delimitat
— VIIL Conditii suplimentare

(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Arealul geografic delimitat
— Conditii suplimentare

(c) Sectiunile periferice ale comunei Bacsszentgyorgy corespund localititilor Csatalja si Davod din regiunea viticola. in
comund, suprafata arealului inregistrat in cadastrul viticol este de 6,8109 hectare si existd doud antrepozite fiscale
cu proceduri simplificate care sunt operationale. Conditiile din areal corespund descrierii legaturii dintre arealul de
productie si produsul care beneficiazi de DOP ,Hajés-Baja”. Viticultura face parte din activitatea economicd
traditionald a locuitorilor din aceastd regiune.

Extinderea listei de soiuri de vitd-de-vie autorizate pentru vinuri: Soiul Generosa
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:

— VI Soiuri de viti-de-vie autorizate
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:

— Soiul (soiurile) principal(e) de vitd-de-vie

(c) Strugurii din soiul Generosa sunt rezistenti la inghet si la boli si sunt usor de prelucrat, iar vinul obtinut este vivace,
proaspdt si foarte ciutat. Acest soi s-a dezvoltat recent in regiunea noastrd viticold si este cultivat in prezent pe
12,4 hectare.

Extinderea listei de soiuri de vitd-de-vie autorizate pentru vinurile spumante:
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:

— VL Soiuri de vitd-de-vie autorizate
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:

— Soiul (soiurile) principal(e) de vitd-de-vie

(c) Aceste soiuri de vitd-de-vie sunt utilizate in mod traditional pentru productia vinurilor spumante in regiunea
viticold. Vinul de bazi al vinului spumant are componente armonioase i prezintd un gust si un buchet elegante si
agreabile, care corespund culorii (alb, de exemplu, Chardonnay; roze, de exemplu, Kékfrankos; rosu, de exemplu,
Kékfrankos) si o aciditate marcatd, relativ mare. Dupd fermentarea in sticld, vinul spumant cu o efervescentd
sustinutd duce la aparitia bogitiei mirosurilor si a aromelor secundare. In timpul producerii vinului spumant cu
miros de Muscat (Cserszegi fiiszeres), mirosurile si aromele caracteristice soiului si arealului de productie vin in
completarea gustului bogat si neutru.
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8. Eliminarea literei (c) din sectiunea referitoare la regulile de etichetare (cerinti oficiald legatd de utilizarea
mentiunilor)

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— VIIL Conditii suplimentare

(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Conditii suplimentare

(c) La achizitionarea vinului, pentru consumatori conteazd cel mai mult soiul si considerdm, prin urmare, cd vanzairile
ar fi facilitate prin eliminarea literei (c) din sectiunea privind regulile de etichetare.

9. Eliminarea literei (b) din sectiunea referitoare la regulile de prezentare (doar pentru vinzarea recipientelor
din sticla)

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— VIIL Conditii suplimentare

(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Conditii suplimentare

(c) Dezvoltarea tehnologiilor moderne de ambalare permite viticultorilor s utilizeze recipiente BIB (bag in box™) de
3, 5 si 10 litri, in care isi pot comercializa vinurile mentindndu-le totodat calitatea.

10. Eliminarea literei referitoare la desemnarea comisiei locale competente de evaluare a vinurilor si a partii
referitoare la functionarea acesteia, precum si a partii referitoare la sfera de aplicare a controlului efectuat de
autoritatea de control

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— VIIL Conditii suplimentare
— IX Controale
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Documentul unic nu este afectat de aceastd modificare

(c) Functionarea comisiei locale de evaluare a vinurilor complicd activitatea de comercializare a vinurilor de citre
producdtori, intarziind-o. De asemenea, este dificil s3 se pund in aplicare conditiile tehnice si financiare care
permit buna functionare a comisiei, iar aceasta nu dispune, prin urmare, de flexibilitatea necesard pentru a
raspunde nevoilor de clasificare ale intreprinderilor viticole.

11. Eliminarea obligatiei de luare a unei decizii de citre secretar pe baza procesului-verbal al comisiei locale
competente de evaluare a vinurilor

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— VIIL Conditii suplimentare
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Documentul unic nu este afectat de aceastd modificare

(c) Comisia locald de evaluare a vinurilor nu isi desfisoard activitatea in regiunea viticold si, de aceea, solicitim aceastd
eliminare.

12. Desemnarea presedintelui comunititii viticole insircinat cu efectuarea controalelor in vederea repartizarii
sarcinilor comunititii viticole

(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— X. Repartizarea sarcinilor comunitdtii viticole
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Documentul unic nu este afectat de aceastd modificare

(c) in ceea ce priveste presedintele comunititii viticole, conditiile de control sunt indeplinite.
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13. Modificarea pirtii din tabel referitoare la procedura de introducere pe piatd in scopul repartizirii sarcinilor
comunitdtii viticole
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— X. Repartizarea sarcinilor comunitdtii viticole
(b) Sectiunea vizati din documentul unic:
— Documentul unic nu este afectat de aceastd modificare
(©) in temeiul legislatiei in vigoare, prelevarea de esantioane de citre presedintele comunititii viticole nu este
justificatd si, prin urmare, dorim sd o eliminim. Responsabilitatea pentru clasificarea organolepticd nu apartine
presedintelui comunitdtii viticole si, prin urmare, trebuie eliminatd. In scopul procedurii de introducere pe piatd,
presedintele comunititii viticole elibereazd un document care atestd originea vinului (certificat de origine a
vinului).
14. Modificare de ordin tehnic (schimbarea denumirii autorititii viticole)
(a) Sectiunile vizate din caietul de sarcini:
— IX. Controale
(b) Sectiunea vizatd din documentul unic:
— Documentul unic nu este afectat de aceastd modificare
(c) Avand in vedere schimbarea denumirii autorititii viticole, este oportun si se introducd noua denumire in caietul de
sarcini
DOCUMENT UNIC
1. Denumirea produsului
Haj6s-Baja
2. Tipul de indicatie geografici
DOP - Denumire de origine protejatd
3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin
4. Vin spumant
4. Descrierea vinului (vinurilor)

Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe

Culoarea lor variazd de la alb-verzui la galben-pai deschis. Vinuri usoare cu aroma intens3, cu o aciditate adesea find,
care prezintd note florale, fructate sau de citrice.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditid minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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Vinuri roze cu denumire de soi §i cuvée-uri roze

Culoarea lor variaza de la roz-somon la rosu deschis. Vinuri proaspete, vivace, fructate, produse prin intermediul unei
tehnici de concentrare a mustului.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximi si cantitatea totald maximd de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri rosii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii

Vinuri rosii proaspete si fructate: vinuri rosii mai puternice, a ciror culoare variaza de la rosu-rubiniu pani la rosu-
rubiniu inchis, cu un buchet sobru, fructat, proaspit, cu o cantitate minimd de arome de stejar si de taninuri, in
general cu o aciditate intens si o tirie alcoolicd scazuta.

Vinuri rosii cu o corpolentd si o rotunjime medie: vinuri a cdror culoare variaza de la rosu-rubiniu inchis la grena
deschis, cu arome condimentate, cu gust plin si cu un anumit continut de taninuri, care au fost supuse unei invechiri
partiale sau in butoi din lemn, fird ca gustul de stejar si fie dominant.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri albe cu denumire de soi si cuvée-uri albe din struguri recoltati tdrziu

Vinuri cu o culoare aurie, cu miros complex, care prezintd o texturd plind si onctuoasd, arome bogate si mirosuri
obtinute in urma invechirii in butoi si in sticld, cu o aciditate si o tirie alcoolicd agreabile, care contin adesea zaharuri
reziduale.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximi si cantitatea totali maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 23,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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Vinuri rogii cu denumire de soi si cuvée-uri rosii din struguri recoltati tdrziu

Vinuri cu o culoare r0§u—rubiniu sau rosu inchis, cu miros complex, care prezintd o texturd pliné si onctuoasd, arome
bogate si mirosuri obtinute in urma invechirii in butoi din lemn si in sticle, cu o aciditate si o tdrie alcoolicd agreabile,
care contin adesea zaharuri reziduale.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd §i cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 23,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri albe premium cu denumire de soi si cuvée-uri albe premium

Culoarea lor poate varia de la alb-verzui pand la auriu. Bogate in aromd si mirosuri complexe si intense, acestea
prezintd in principal note florale, fructate si de citrice. De asemenea, aceste vinuri pot fi corpolente, produse printr-o
tehnologie de concentrare a mustului si invechite.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd §i cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimat in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri roze premium cu denumire de soi si cuvée-uri roze premium

Culoarea lor variazd de la roz-somon la rosu deschis. Aceste vinuri au o prospetime elegantd, sunt vivace, au un miros
fructat si sunt produse prin intermediul unei tehnici de concentrare a mustului.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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Vinuri rogii premium cu denumire de soi si cuvée-uri rosii premium

Vinuri cu o culoare care variazd de la rubiniu inchis la grena deschis, cu arome de condimente, cu un gust plin, cu un
anumit continut de taninuri, care au fost supuse unei invechiri partiale sau in butoi din lemn, fara ca gustul de stejar sd
domine. Datoritd perioadei de invechire mai lungi, vinurile dezvoltd arome si mirosuri caracteristice de fructe uscate si
de gemuri.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maximi de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9

Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin de gheatd alb

Aceste vinuri au culoarea aurului vechi. Vinuri cu arome bogate si complexe, cu un continut deosebit de ridicat de
zaharuri, ,dulci ca mierea”, cu gust si aciditate intense.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd §i cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9

Aciditatea totald minimd 3,5 grame per litru, exprimat in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 23,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

C 18629

Vin de gheatd rosu

Culoare rosu-bronz. Vinuri cu arome bogate si complexe, cu un continut deosebit de ridicat de zaharuri, ,dulci ca
mierea”, cu gust intens si arome care amintesc de fructe uscate.

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume)

9

Aciditatea totald minimd

3,5 grame per litru, exprimata in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

23,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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Vin spumant alb

Culoare: alb-verzui, culoarea piersicii, galben-pai deschis
Aromi: fructatd intens3, florald

Gust si buchet: proaspete, vivace, cu o aciditate armonioasd
Efervescentd: uniformad, de duratd

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maximi de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin spumant roze

Culoare: roz-pal, culoarea cojii de ceapd sau roz-somon
Aromdi: care aminteste clar de fructe

Gust si buchet: armonioase, cu o aciditate delicatd
Efervescentd: find, de duratd

* Pentru tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totali maximi de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9
Aciditatea totald minimd 5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vin spumant rosu

Culoare: rubiniu, rubiniu inchis

Aromdi: note parfumate intense, proaspete, fructate
Gust si buchet: condimentate, fructate, cu personalitate
Efervescentd: de duratd, uniforma

* Pentru tdria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maximi de dioxid de sulf se aplicd limitele stabilite de
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (in % din volume) 9

Aciditatea totald minima 5 grame per litru, exprimata in acid tartric
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Caracteristici analitice generale

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 13,33

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

5. Practici vitivinicole

(a) Caracteristici analitice generale
Practici oenologice neautorizate
Restrictie aplicabild producerii

Vin alb cu denumire de soi i cuvée alb din struguri recoltati tarziu, Vin rosu cu denumire de soi si cuvée rosu din
struguri recoltati tirziu, Vin de gheatd alb, Vin de gheatd rosu: imbogdtire, indulcire

Vin alb premium cu denumire de soi i cuvée alb premium, Vin roze premium cu denumire de soi si cuvée roze
premium, Vin rosu premium cu denumire de soi si cuvée rosu premium: indulcire

Practici oenologice obligatorii:
Restrictie aplicabild producerii

Vin de gheata alb, Vin de gheatd rosu: culesul trebuie sd se facd la temperaturi mai mici de — 7 °C, presarea strugurilor
se efectueazd in stare congelatd

Reguli de viticultura

Practicd de cultivare

1. Reguli referitoare la tehnica de cultivare a vitei-de-vie:

(@ In cazul podgoriilor plantate inainte de 31 decembrie 2011: orice practici

(b) In cazul podgoriilor plantate dupd 1 ianuarie 2012: tdiere scurtd sau lungd prin metoda ,Gobelet”, tiiere de tip
cordon jos, tdiere de tip cordon la o iniltime medie, palisare de tip umbreld, conducere Moser, conducere Sylvoz,
conducere Moser imbundtdtitd, sistem de palisare intr-un singur plan

2. Reguli referitoare la densitatea de plantare:

(@) In cazul podgoriilor plantate inainte de 31 decembrie 2011: oricare

(b) In cazul podgoriilor plantate dupa 1 ianuarie 2012:

— densitatea butucilor: cel putin 3 300 de butuci/ha,

— distanta intre randuri: 1,00-3,60 m

— distanta intre butuci: intre minimum 0,60 m si 1,20 m (in cazul plantatiilor cu vite jumelate, trebuie sd se tind
seama de distanta medie dintre vite).

3. Densitatea numdarului de ochi: maximum 12 ochi/m?

4. Stabilirea datei culesului: printr-o decizie a consiliului de administratie al comunitdtii viticole competente, in
functie de culesul de testare efectuat in fiecare siptimand incepand cu 1 august.

Tria alcoolicd minima potentiald a strugurilor exprimati in grade ale sistemului maghiar de masurd pentru must (MM
°) si in % din volume.

Practicd de cultivare

Pentru vinurile albe cu denumire de soi si cuvée-urile albe, vinurile roze cu denumire de soi si cuvée-urile roze, vinurile
rosii cu denumire de soi si cuvée-urile rosii si vinurile Siller cu denumire de soi si cuvée-urile Siller: 14,9 MM, 9,0 % vol.

Pentru vinurile albe cu denumire de soi §i cuvée-urile albe din struguri recoltati tirziu si pentru vinurile rosii cu
denumire de soi si cuvée-urile rosii din struguri recoltati tirziu: 19,0 MM, 12,08 % vol.

Pentru vinurile albe premium cu denumire de soi si cuvée-urile albe premium: 17,5 MM, 10,97 % vol.

Pentru vinurile roze premium cu denumire de soi §i cuvée-urile roze premium si pentru vinurile rosii premium cu
denumire de soi si cuvée-urile rosii premium: 17,4 MM, 10,89 % vol.
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Pentru vinul de gheatd alb si vinul de gheata rosu: 25,0 MM, 16,66 % vol.
Pentru vinul spumant: 14,9 MM, 9,0 % vol.

(b) Randamente maxime

Pentru vinurile albe cu denumire de soi si cuvée-urile albe, vinurile roze cu denumire de soi si cuvée-urile roze, vinurile
rosii cu denumire de soi si cuvée-urile rosii si vinurile Siller cu denumire de soi si cuvée-urile Siller:

100 de hectolitri per hectar

Pentru vinurile albe cu denumire de soi si cuvée-urile albe, vinurile roze cu denumire de soi si cuvée-urile roze, vinurile
rosii cu denumire de soi si cuvée-urile rosii si vinurile Siller cu denumire de soi si cuvée-urile Siller:

14 300 kg de struguri per hectar

Pentru vinurile albe cu denumire de soi §i cuvée-urile albe din struguri recoltati tirziu si pentru vinurile rosii cu
denumire de soi si cuvée-urile rosii din struguri recoltati tirziu:

70 de hectolitri per hectar

Pentru vinurile albe cu denumire de soi si cuvée-urile albe din struguri recoltati tirziu §i pentru vinurile rosii cu
denumire de soi si cuvée-urile rosii din struguri recoltati tirziu:

10 000 kg de struguri per hectar

Pentru vinurile albe premium cu denumire de soi, vinurile roze premium cu denumire de soi si cuvée-urile roze
premium si vinurile rosii premium cu denumire de soi §i cuvée-urile rosii premium:

60 de hectolitri per hectar

Pentru vinurile albe premium cu denumire de soi, vinurile roze premium cu denumire de soi si cuvée-urile roze
premium si vinurile rosii premium cu denumire de soi si cuvée-urile rosii premium:

8 500 de kilograme per hectar

Pentru vinul de gheatd alb si vinul de gheata rosu:
42 de hectolitri per hectar

Pentru vinul de gheatd alb si vinul de gheata rosu:
6 000 de kilograme per hectar

Vin spumant

100 de hectolitri per hectar

Vin spumant

14 300 de kilograme per hectar

6. Arealul geografic delimitat

Arealele de productie clasificate in clasa I si clasa a Il-a din cadastrul viticol al comunelor urmdtoare: Baja,
Bacsszentgyorgy, Batmonostor, Borota, Csdszartoltés, Csatalja, Csavoly, Davod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma,
Hajés, Nagybaracska, Nemesnddudvar, Rém, Sitkosd, Vaskiit.

7. Soiurile principale de vita-de-vie
Kékoportd — Portugalske modré
Kadarka — Kadar
Rajnai rizling — Rheinriesling
Kadarka — Jenei fekete
Cabernet franc — Kaberne fran
Rajnai rizling — Riesling
Zweigelt — Zweigeltrebe
Cabernet franc — Gros vidur
Kékoporté — Portugizer
Sauvignon - Sovinjon
Merlot

Kovidinka — A dinka crvena
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Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir — Savagnin noir
Pinot noir - Pinot cernii

Olasz rizling — Welschrieslig
Ottonel muskotaly — Muskat ottonel
Kadarka — Toroksz616

Kadarka — Szkadarka

Rajnai rizling — Weisser riesling
Olasz rizling — Nemes rizling
Rajnai rizling — Johannisberger
Kévidinka — A dinka rossa
Pinot noir — Rulandski modre
Kovidinka — A ruzsica

Pinot blanc - Pinot belyj
Cabernet franc — Carbonet
Pinot blanc — Weissburgunder
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Chardonnay — Kerekleveld
Olasz rizling — Risling vlassky
Pinot noir — Pignula

Cabernet sauvignon

Sauvignon — Sauvignon bianco
Olasz rizling — Grasevina
Sziirkebardt — Auvergans gris
Chardonnay — Ronci bilé

Irsai olivér — Zolotis
Sziirkebardt — Grauburgunder
Kékfrankos — Blaufrinkisch
Sziirkebarat — Ruldnder
Cabernet franc — Carmenet
Sziirkebarat — Pinot gris
Cserszegi fiiszeres

Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Kékoport6 — Blauer portugieser
Kékfrankos — Limberger
Sauvignon — Sauvignon blanc
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Zweigelt — Rotburger

Kadarka — Csetereska

Pinot blanc — Fehér burgundi
Kadarka — Negru moale

Kovidinka — A dinka mala
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Pinot noir - Pinot tinto
Kékoporté — Portugais bleu
Irsai olivér — Muskat olivér
Kadarka — Kadarka negra

Pinot noir — Pinot nero
Ottonel muskotaly — Miszket otonel
Kadarka — Gamza

Pinot noir — Kisburgundi kék
Kadarka — Fekete budai

Pinot noir — Spatburgunder
Kovidinka — A kamena dinka
Kékfrankos — Blauer limberger
Olasz rizling — Riesling italien
Pinot noir — Kék burgundi
Pinot blanc — Pinot bianco
Generosa

Sziirkebarat — Pinot grigio
Kovidinka — Steinschiller
Rajnai rizling — Riesling blanc
Pinot noir — Pino cserniij
Chardonnay — Morillon blanc
Kékfrankos — Moravka
Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Pinot noir — Blauer burgunder
Olasz rizling — Olaszrizling
Sziirkebardt — Graumonch
Kékfrankos — Blauer lemberger
Cabernet franc — Gros cabernet
Irsai olivér — Irsai

Rajnai rizling — Rhine riesling
Cabernet franc — Cabernet
Irsai olivér — Zolotisztiij ranniij
Chardonnay — Chardonnay blanc
Kékoporté — Modry portugal

Descrierea legiturii (legiturilor)
Vin si vin spumant — Descrierea arealului delimitat

(@) Factori naturali si culturali

Arealul denumirii de origine protejate (DOP) ,Hajés-Baja” este situat in partea meridionald a Ungariei, pe pantele
nordice ale colinelor Telecska. Acesta este limitat la vest de Dundre, la nord si la est de platourile nisipoase care se

intind intre Dundre si Tisa si la sud de frontiera tarii.

Dundrea a jucat un rol determinant in dezvoltarea arealului de productie. Albia actuald a cursului de apd s-a format in

urma regularizarii fluviului.
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Caracteristicile de mediu ale arealului de productie sunt determinate, in principal, de relieful sdu accidentat. Cea mai
mare parte a arealului este situatd la o altitudine de 150 m deasupra nivelului marii.

in general, topografia este caracterizatd prin languri de coline si vai succesive orientate in directia nord-vest si sud-est,
care reprezintd o amplasare propice podgoriilor. Diferentele de altitudine pot depasi 10-20 m. Inclinatia este cuprinsd
intre 2 i 10 %.

Arealele de productie ale denumirii de origine protejate ,Hajés-Baja” sunt caracterizate in principal de soluri nisipoase
calcaroase, care acoperd o bazi de loess (terenuri cu un continut mare de humus si dune miscitoare); de asemenea, in
areal se regdsesc intr-o misurd mai micd soluri brune forestiere, cernoziom, soluri de pajiste si aluviale.

Conditiile climatice ale arealului de productie sunt determinate de clima continentald dominanti din Ungaria. Aceasta
este caracterizatd, in principal, de veri calde si de ierni reci. Din cauza conditiilor climatice si a altitudinii relativ
scdzute, ingheturile din timpul primaverii si al toamnei sunt frecvente.

Temperatura medie oscileazd intre 11 §i 12 °C. Durata medie de expunere la soare este mai mare de 2 000 de ore pe an.
Cantitatea medie anuald de precipitatii este de 450-500 mm si rispunde astfel nevoilor vitei-de-vie. Cu toate acestea,
repartitia anuald a precipitatiilor nu este echilibrata.

(b) Factori umani

Arealul de productie se bucuri de o traditie indelungati in domeniul vitiviniculturii. Cultura vitei-de-vie in regiune, la
fel ca pe intregul teritoriu al Ungariei in general, dateazd din epoca romana.

Regiunea viticold Hajos-Baja era situatd in zona frontalierd a vechiului imperiu roman (Dundrea reprezenta ,limita”
imperiului), dar influenta acestuia s-a intins si peste aceastd regiune.

Cultura vitei-de-vie, infloritoare in Evul Mediu, a suferit mult din cauza dominatiei otomane din secolele al XVI-lea si al
XVII-lea, ceea ce a avut drept consecintd reducerea in mod drastic a dimensiunii populatiei si a volumului de productie.

Dupd alungarea turcilor, instalarea familiilor germanofone — in special, a colonistilor gvabi — a jucat un rol determinant
in reaparitia viticulturii §i in crearea unei culturi de crame si a unei tehnologii de vinificare specifice arealului de
productie. In timpul epidemiei de filoxerd, viticultura s-a orientat citre zonele nisipoase datoritd rezistentei acestui tip
de soluri la boala respectivd, dar, ulterior, in timpul refacerii podgoriei, parcele inzestrate cu un potential de productie
exceptional au fost exploatate din nou. In 1904, la Baja a fost initiatd o formare profesionald in cadrul inviggmantului
secundar.

Dupd Al Doilea Rizboi Mondial, au fost create crame mari, iar viticultura a cunoscut o transformare. Pe langa soiurile
de vitd-de-vie traditionale utilizate aproape exclusiv in trecut (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka, Mézes), au fost introduse si
altele: Kékfrankos, Lednyka, Muscat ottonel, Olasz rizling (Riesling italian).

Plantatiile cu o distantd mai mare intre rdnduri si modurile de conducere de tip cordon inalt au devenit dominante. De
la sfarsitul anilor 1970, pe langd continuarea inlocuirii soiurilor de vitd-de-vie (plantarea soiurilor cunoscute la nivel
mondial, precum Chardonnay, Cabernet sauvignon etc.), cresterea suprafetelor si schimbarea tehnicii de cultivare, si-
au facut aparitia mari exploatatii vinicole modernizate.

Vin spumant — Descrierea arealului delimitat

(b) Factori umani

Pe langi cele de mai sus, vinurile spumante Hajos-Baja prezintd caracteristicile urmatoare:

Arealul de productie beneficiazi de o traditie indelungati in domeniul viticulturii si al productiei vinului spumant.
In regiunea viticold, ferma de stat din Hosstthegy a inceput s produci vin spumant in 1975.

In anii 1980, productia a atins 25 de milioane de sticle pe an. O mare parte a fost comercializatd ca vinuri spumante
produse prin fermentarea in cuve inchise (,metoda ruseasci”).

De asemenea, in cadrul exploatatiei a fost produs un vin spumant obtinut prin fermentarea in cuve inchise cu o duratd
de invechire mai lunga.

In plus, au fost comercializate vinuri roze si rosii din familia vinului spumant Carmen.

De la jumdtatea anilor 2000, o crama familiald produce un vin spumant cu invechire in sticld clasica.
Vin
2. Descrierea vinurilor

Mediul biologic permite producerea in regiunea viticold a unor vinuri corpolente, cu aciditate moderatd, mai dulci i
bogate in alcool. Aportul de nutrienti si capacititile de retentie a apei din subsolul cu loess conferd strugurilor care
sunt cultivati aici o compozitie speciald si, datoritd subsolului calcaros, vinurile sunt inzestrate cu atribute minerale.
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Vinurile albe si roze prezintd un buchet intens si sunt bogate in arome. Vinurile rosii sunt, in general, fructate, iar
culoarea lor este intensd. Taninurile lor sunt puternice si se dezvoltd lent.

Vinurile premium sunt vinuri de calitate superioard, cu arome complexe, cu gust corpolent si bogat si cu arome
fructate intense caracteristice. In numeroase cazuri, se pot resimti gusturi si arome tipice de fructe uscate si de gemuri,
care sunt adesea completate de note condimentate intense, dominate de aromele tipice invechirii in butoaie din lemn si
in sticle.

Vinurile obtinute din struguri recoltati trziu sunt corpolente si caracterizate de metoda de producere si de invechire.
De asemenea, pot contine zaharuri reziduale.

Vinurile de gheatd sunt vinuri pline si au un gust dulce datorat combinatiei specifice intre continutul de zaharuri
reziduale, aciditate si tdria alcoolica.

De preferintd, vinurile din arealul de productie vor fi comercializate dupd invechire in butoaie si sticle.

3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Mediul inconjuritor are un impact major asupra caracteristicilor vinurilor. Aceastd specificitate se traduce in principal
prin vinuri corpolente, cu aciditate moderata, mai suple si cu o tirie alcoolicd ridicata.

In general, solurile nisipoase se incdlzesc rapid, iar culorile lor vii reflectd mai bine lumina soarelui, ceea ce ajutd
strugurii sd se coacd. In acelasi timp, aportul de nutrienti si capacititile de retentie a apei din subsolul cu loess conferd
strugurilor care sunt cultivati in areal o compozitie deosebitd, iar datoritd subsolului calcaros vinurile sunt inzestrate cu
atribute minerale.

Datoritd conditiilor geologice si climatice, vinurile albe §i roze au un buchet intens si sunt bogate in arome. Vinurile
rosii sunt, in general, fructate, iar culoarea lor este intensd. Taninurile lor sunt puternice si se dezvoltd lent. De
preferintd, vinurile din arealul de productie vor fi comercializate dupa invechire in butoaie si sticle.

Regiunea viticold Haj6s-Baja joacd un rol important in sectorul vitivinicol al agriculturii maghiare. Datoritd
importantei sale economice, viticultura are o influenta foarte mare i asupra societdtii, deoarece contribuie la retinerea
populatiei in regiune.

De asemenea, observim in prezent dezvoltarea progresivi a viticulturii §i a viniculturii, precum si a enoturismului legat
de acestea, numdrul de vizitatori fiind in crestere. In acest areal se regdseste cel mai mare sat cu crame de vin din
Ungaria, denumit Hajosi Pincefalu.

Impactul factorilor umani asupra arealului de productie poate fi observat in domeniile urmdtoare:

— dezvoltarea deliberatd a unei structuri de soiuri adaptate potentialului oferit de conditiile de mediu (soiuri
traditionale si noi);

— dezvoltarea tehnicilor viticole i vinicole cu respectarea caracteristicilor de mediu specifice i a caracteristicilor
pietei;

— dezvoltarea unor instalatii si a unei structuri de integrare conforme cu caracteristicile de mediu si caracteristicile
pietei.

Vin spumant

2. Descrierea vinurilor
Vinurile de baza sunt, in principal, vinuri corpolente, cu o aciditate moderatd, mai suple si cu o tdrie alcoolicd ridicata.

Acestea prezintd note minerale. Vinurile de baza albe si roze au un buchet intens si sunt bogate in arome. Vinurile de
bazd rosii sunt, in general, fructate, culoarea lor este intensd, iar taninurile sunt pronuntate.

3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Mediul inconjurdtor are un impact major asupra caracteristicilor vinurilor de bazd. Aceastd specificitate se traduce in
principal prin vinuri corpolente, cu aciditate moderatd, mai suple si cu o tdrie alcoolic ridicata.

In general, solurile nisipoase se incdlzesc rapid, iar culorile lor vii reflectd mai bine lumina soarelui, ceea ce ajutd
strugurii sd se coaci. In acelasi timp, aportul de nutrienti si capacititile de retentie a apei din subsolul cu loess conferd
strugurilor care sunt cultivati in areal o compozitie deosebitd, iar datoritd subsolului calcaros vinurile sunt inzestrate cu
atribute minerale.
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Datoritd conditiilor geologice si climatice, vinurile de bazi albe si roze au un buchet intens si sunt bogate in arome.
Vinurile de bazi Siller si rosii sunt, in general, fructate, iar culoarea lor este intensa. Taninurile lor sunt pronuntate si
se dezvoltd lent.

Impactul factorilor umani asupra arealului de productie poate fi observat in domeniile urmatoare:

— dezvoltarea deliberatd a unei structuri de soiuri adaptate potentialului oferit de conditiile de mediu (soiuri
traditionale si noi);

— dezvoltarea unor tehnici viticole, vinicole si de vinificare a vinului spumant adaptate conditiilor de mediu si
conditiilor de piat3;

— dezvoltarea unor instalatii §i a unei structuri de integrare conforme cu caracteristicile de mediu si caracteristicile
pietei.
9. Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Reguli referitoare la mentiuni
Cadrul juridic:
In legislatia nationald
Tipul de conditie suplimentara:
Dispozitii complementare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Denumirile unor unitdti geografice mai mici care pot fi indicate: Baja, Bitmonostor, Bacsszentgyorgy, Borota,
Csdszartoltés, Csdtalja, Csavoly, Ddvod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Haj6s, Nagybaracska, Nemesnddudvar,
Rém, Sitkosd, Vaskiit.

Mentiuni care pot fi utilizate: ,barrique”, ,cuvée”, ,muskotdly” (muscat), ,primér” (tdndr), ,prémium” (premium),

Jsiller”, kés6i sziiretelésti” (cules tarziu), ,jégbor” (vin de gheatd).

Reguli de prezentare (pentru fiecare categorie de produs si pentru fiecare tip de vin):
Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul de conditie suplimentara:

Ambalare in arealul geografic delimitat

Descrierea conditiei:

(a) Exploatatiile vinicole situate in regiunea viticold Haj6s-Baja isi pot comercializa propriile vinuri direct din
recipientul de stocare sau in sticle daci sunt consumate la fata locului.

(b) imbutelierea vinurilor se efectueazi exclusiv in locurile de imbuteliere aprobate de comunitatea vitivinicold din
Hajos-Baja. Ambalarea in afara locului de productie nu este posibild decat in cazul depunerii unei declaratii cu cel
putin 48 de ore inainte de Inceperea preconizati a operatiunii. Declaratia trebuie depusi la Consiliul comunitatii
viticole din regiunea viticold Hajos-Baja. Ambalarea trebuie sd se efectueze in termen de 90 de zile de la
expedierea vinului din locul de productie.

Productia in afara arealului geografic delimitat:

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul de conditie suplimentara:

Derogare privind producerea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

in comunele Bdcsa, Kecel, Kéleshalma, KiskSros.
Link citre caietul de sarcini

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%200EM_v3_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%20OEM_v3_standard.pdf
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