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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calitdtii produselor agricole si alimentare

(2017/C 120/17)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

CERERE DE MODIFICARE

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de
origine ale produselor agricole si alimentare (%)

CERERE DE MODIFICARE IN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
»TERNERA DE EXTREMADURA”
Nr. UE: ES-PGI-0105-01129 — 8.7.2013
IGP (X) DOP ( )
1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificarilor)
— [ Denumirea produsului
— Descrierea
— [ Aria geograficd
— X Dovada originii
— Metoda de obtinere
— [ Legdtura
— X Etichetarea
— Cerintele nationale
— Altele [organismul de control]
2. Tipul modificirii (modificirilor)

— X Modificare a documentului unic sau a fisei rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun document
unic si nicio fisd rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic publicat
[articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor masuri sanitare sau fitosanitare obli-
gatorii de citre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

3. Modificare (modificiri)
Descrierea produsului

Pentru a se clarifica terminologia si pentru a se evita confuzia pe parcursul documentului, urmitoarea frazd se
elimind: ,Rasele care rezultd din incrucisiri la a doua generatie care beneficiazd de aceastd IGP nu pot fi rase de
reproductie”. Aceasta se inlocuieste cu urmdtoarea frazi: ,Femelele rezultate in urma incrucisdrilor de absorbtie nu
pot fi femele de reproductie care beneficiazi de aceastd IGP”.

() JO L 343,14.12.2012, p. 1.
(* JOL93,31.3.2006, p. 1. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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Alineatele care descriu conditiile de crestere si de hrinire a animalelor, care se repetd la punctul E, ,Descrierea
metodei de obtinere a produsului”, se elimina.

Expresia ,suplimente alimentare autorizate in prealabil” se elimind si se inlocuieste cu ,suplimente alimentare auto-
rizate”. Tipul de suplimente alimentare permise este specificat apoi la punctul E, ,Descrierea metodei de obtinere
a produsului”.

Avand in vedere sistemul de functionare al operatorilor, perioada in care poate fi mdsurati valoarea pH-ului a fost
extinsd de la 24 la 48 de ore. Aceasta se datoreazd faptului cd animalele sunt sacrificate in momente diferite si sunt
aduse la unitatea de transare in acelasi timp. De asemenea, au fost introduse alte zone de mdsurare a pH-ului pen-
tru a se putea verifica acest parametru in carcasele destinate trangarii.

Elemente care dovedesc faptul cd produsul este originar din aria in cauzd.
D.2 Controale de certificare

Alineatul care descrie rasele permise pentru furnizarea de carne care beneficiazd de IGP ,Ternera de Extremadura”,
care se repetd si figureazd la punctul B, ,Descrierea produsului”, se elimind.

In temeiul noului sistem de certificare, in conformitate cu standardul UNE-EN-45011, unele alineate sunt modifi-
cate pentru a descrie controlul din partea operatorilor in conformitate cu caietul de sarcini si verificarea confor-
mitdtii cu caietul de sarcini de cdtre organismul de control si de certificare al Consiliului de reglementare.

Amestecarea animalelor care apartin unitdtilor zootehnice inregistrate in scopul de a beneficia de IGP cu alte ani-
male este permisd pentru a se facilita transportul de la exploatatiile mici, cu conditia ca animalele sd apartini ace-
luiasi lot de transport si ca identificarea acestora si fie asiguratd. Aceasta se datoreazd faptului cd se utilizeazd
acelasi vehicul pentru transportul la abator de citre diferite exploatatii care apartin cooperativelor sau grupurilor
de producitori. In plus, la unele dintre acestea, instalatiile sunt utilizate in comun de animale care beneficiazi de
IGP si animale care nu beneficiazd de IGP. Separarea lor la momentul incarcdrii si al transportului la abator nu este
considerati necesara.

Descrierea metodei de obtinere a produsului

Formularea alineatului privind hréinirea femelelor se modificd pentru a se clarifica continutul acestuia.
Din acest motiv, urmatoarele alineate au fost eliminate sau rescrise:

— textul: ,si legume si fibre concentrate autorizate” se elimind si se inlocuieste cu urmdtorul text: ,plante proteagi-
noase si alte materii prime, cu conditia ca acestea si fie de origine vegetald, precum si cu mineralele si vitami-
nele necesare”;

— urmadtorul alineat se elimina: ,Consiliul de reglementare trebuie s publice lista materiilor prime permise in
hrana acestor animale”.

Sacrificarea simultand a animalelor si toaletarea carcaselor sunt permise atit pentru animalele care beneficiaza de
IGP, cit si pentru cele care nu beneficiazd de IGP, cu conditia ca separarea si identificarea lor si fie asigurate.
Aceastd modificare se efectueazd in conformitate cu practicile abatoarelor, fird a fi afectate identificarea si trasabili-
tatea produsului.

In aceastd sectiune au survenit modificiri ale alineatelor care descriu controlul de citre Consiliul de reglementare,
care nu era conform cu actualul sistem de certificare. Noua versiune descrie actualul control din partea operatorilor
in conformitate cu caietul de sarcini si verificarea conformititii cu caietul de sarcini respectiv de citre organismul
de control si certificare al Consiliului de reglementare in conformitate cu noul sistem de certificare previzut de
standardul UNE-EN-45011.

Organismul de control

Detaliile cu privire la Consiliul de reglementare au fost actualizate, odatd cu infiintarea organismului de control si
certificare, un organism independent responsabil pentru cereri, acreditat pentru certificarea produselor alimentare
de citre EIN.A.C conform criteriilor continute in standardul UNE-EN-45011 (acreditarea 109/C-PR188).

Criteriile au fost adaptate ulterior la standardul UNE-EN ISO/IEC 17065:2012.

Etichetarea

Pentru a furniza consumatorilor informatii mai precise cu privire la produsul final in ceea ce priveste incrucisarea
la prima sau a doua generatie (care este dificil de verificat si nu se reflectd in identificarea finald a produsului),
eticheta indicd dacd respectiva carne provine din incrucisarea la orice generatie.

Toate referirile la trasabilitate se elimind din aceastd sectiune, deoarece nu fac parte din etichetare.
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In alineatul: ,Sacrificarea simultand a animalelor si toaletarea carcaselor [...]", cuvantul ,nu” se elimind si se insere-
azd urmdtorul text: ,cu conditia ca separarea si identificarea acestora si fie in continuare asigurate”.

Referirea la utilizarea marcii se elimina.

Legislatie

Aceastd sectiune se elimind deoarece a devenit caducid in urma adoptirii Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012 privind sistemele din domeniul calititii produselor
agricole si alimentare (*).

Modificari formale:

Cuvantul ,prezent” se elimind din alineatele care cuprindeau acest cuvant cu referire la caietul de sarcini, i anume:
— al doilea alineat din sectiunea ,Elemente care dovedesc faptul cd produsul este originar din aria in cauzd”;

— al treilea alineat din sectiunea ,Descrierea metodei de obtinere a produsului”; si

— al doilea alineat din sectiunea ,Etichetarea”.

Caseta ,Legdtura dintre calitate si mediul geografic” din cerere nu a fost bifatd deoarece modificarile sunt pur for-
male, si anume deplasiri ale textului si elimindri din cauza repetitiei.

La punctul 3, ,Sistemul de productie si de prelucrare”, primul, al patrulea si al cincilea alineat se elimind, intrucat
acestea se repetd la punctul B, ,Descrierea produsului”.

La punctul 3, ,Sistemul de productie si de prelucrare”, al doilea si al treilea paragraf se elimind, intrucat acestea se
repetd la punctul E, ,Descrierea metodei de obtinere a produsului”.

DOCUMENT UNIC

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de
origine ale produselor agricole si alimentare (*)

»TERNERA DE EXTREMADURA”
Nr. UE: ES-PGI-0105-01129 - 8.7.2013
IGP (X) DOP ( )
1. Denumire

,Ternera de Extremadura”

2. Statul membru sau tara tertd

Spania
3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs

Clasa 1.1 Carne (si organe comestibile) proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Ternera de Extremadura” inseamnd carcasele care provin in mod exclusiv de la animale din rasele autohtone
,Retinta”, ,Avilefia Negra-Ibérica”, ,Morucha”, ,Blanca Cacerefia”, ,Berrendas” si de la incrucisdri intre acestea sau cu
rasele ,Charolais” si ,Limousin”, care sunt perfect adaptate la mediu, precum si de la incrucisdri cu rasele autohtone
mentionate anterior care sunt crescute ca parte dintr-un sistem extensiv de productie.

Caracteristicile cdrnii care beneficiazd de indicatia geograficd protejatd , Ternera de Extremadura” sunt urmdtoarele:

I. manzat: carnea de la animalul destinat sacrificdrii, cu varsta cuprinsd intre 7 luni si 12 luni fird o zi. Este de
culoare rosie aprinsd, are grasime alb3, o consistentd fermd, usor umeda si texturd find.

II. ,baby beef”: carnea de la animalul destinat sacrificarii, cu varsta cuprinsa intre 12 luni si 16 luni fird o zi. Este
caracterizatd de o gamd de culori de la rosu deschis pand la rosu aprins, are grisime albd, o consistentd care
este fermd la atingere, usor umeda si texturd find.

() A se vedea nota de subsol 1.
(*) A se vedea nota de subsol 2.
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I tiuras: carnea de la animalul destinat sacrificdrii, cu varsta cuprinsd intre 16 luni si 36 de luni. Este de culoare
rogie-cireasd, are grasime de culoare crem, consistentd fermd la atingere si usor umedd, texturd find si cantitati
moderate de grisime intramuscular3.

Tipurile de carcase definite sunt ajustate in conformitate cu urmatoarele standarde:
1. Carcase de categoriile A si E, astfel cum sunt descrise in Regulamentul (CEE) nr. 1208/81 al Consiliului (*).

2. Conformatie: EU.R.O.

W

. Grad de acoperire cu grasime 2, 3 si 4.
4. Igiend: aplicarea standardelor europene si nationale.

5. La 24-48 de ore dupd sacrificare, pH-ul trebuie sd fie sub 6 in muschiul Longissimus dorsi la nivelul coastei 5-6
sifsau in grupurile musculare ale spatei si/sau ale coastei si/sau ale flancului pentru carcasele destinate trangarii.

3.3. Materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)
3.4. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald)

Practicile de crestere pentru femele trebuie sd reprezinte tehnicile si practicile pentru exploatarea resurselor naturale
intr-un sistem extensiv. Femelele sunt hrinite pe pasunile ,dehesa” si pe alte pasuni autohtone ale ecosistemului din
Extremadura, unde pdsuneazd pe tot parcursul anului. Dacd este necesar, furajele acestora sunt suplimentate cu
paie, fin, cereale, plante proteaginoase si alte materii prime, cu conditia ca acestea si fie de origine vegetald, pre-
cum si cu mineralele si vitaminele necesare.

Viteii nu sunt intdrcati pand la varsta de cel putin cinci luni.

In orice caz, in conformitate cu legislatia in vigoare, este in continuare interzisd in mod expres utilizarea produse-
lor care ar putea avea efecte asupra ritmului normal de crestere si dezvoltare a animalului.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Etapele specifice ale productiei: nasterea, cresterea, sacrificarea si transarea trebuie si se desfisoare in aria
respectivd.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.
3.7. Norme specifice privind etichetarea

Pentru a le oferi consumatorilor informatii mai precise despre produsul final cu privire la incrucisare, eticheta
indica daci respectiva carne provine din incrucisarea la orice generatie.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geograficd pentru productia animalelor a cdror carne va fi aleasd pentru indicatia geograficd protejatd ,Ternera
de Extremadura” cuprinde regiunile enumerate mai jos si localititile care le corespund:

Alburquerque, Almendralejo, Azuaga, Badajoz, Brozas, Cdceres, Castuera, Coria, Don Benito, Herrera del Duque,
Hervas, Jaraiz de la Vera, Jerez de los Caballeros, Logrosin, Llerena, Mérida, Navalmoral de la Mata, Olivenza,
Plasencia, Puebla de Alcocer, Trujillo si Valencia de Alcantara.

Prelucrarea se desfdsoard in aria geograficd de productie.
5. Legdtura cu aria geografica
5.1. Specificitatea ariei geografice

Din aria in cauzd, o suprafatd de 35 % este acoperitd cu tufisuri (precum trandafirul de stincd, orzul sdlbatic si
iarba neagrd) si cu garigd (stejari, stejari de plutd, stejari lusitani si stejari de Pirinei etc.) Restul este alcituit din
suprafete cu un strat de erbacee adecvat pentru cresterea animalelor.

In ceea ce priveste fauna, speciile de animale domestice intalnite in Extremadura cuprind, in mare parte, rase autoh-
tone care sunt conectate i strins legate de cel mai tipic mediu din regiune (,dehesa”). Datoritd robustetii si capa-
citatii lor ridicate de adaptare la mediile dificile, toate aceste specii contribuie la mentinerea si imbundtitirea ecosis-
temului, fertilizdnd solul, imbunatitind calitatea pasunilor si incetinind inaintarea suprafetei de garigd. Cu toate
acestea, trebuie subliniat faptul cd, in majoritatea cirezilor, productia acestor rase este asiguratd prin incrucisarea cu
rase de carne spaniole pentru a adapta productia la cerintele actuale ale pietei.

() JOL123,7.5.1981, p. 3.
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Temperaturile extreme si conditiile pluviale demonstreazd ci rasele care alcituiesc ,Ternera de Extremadura” s-au
adaptat cat se poate de bine, avind in vedere cd acestea pot sa reziste atat la frig si la caldurd, cat si la deficitul de
api din perioadele de secetd.

Ecosistemul din ,dehesa” este rezultatul activitdtii umane in pddurea mediteraneeand de-a lungul secolelor. Sistemul
acoperd arii vaste din Extremadura. In mod traditional, cresterea animalelor s-a axat aici pe productia extensivi, in
care speciile de animale (atit domestice, cit si silbatice), mediul si interventia umand au fost intotdeauna in echili-
bru. Acest concept de ,extensificare” este strans legat de utilizarea unor suprafete mari pentru pasuni pentru ani-
male care, datoritd robustetii lor, s-au adaptat perfect la mediu. Asprimea climei si calitatea slabd a solurilor au
favorizat recurgerea la cresterea animalelor.

Sistemele ,dehesa” sunt caracterizate de utilizarea mediului inconjurdtor de citre animale pentru pasunat, productia
erbacee a acestuia acoperind o mare parte din necesarul energetic al animalelor pe care le hrineste. Pisunile contri-
buie la furnizarea unei cantitdti mai mari de resurse energetice pentru sistem si sunt alcituite dintr-o flord divers3,
bogatd in plante cu autoinsimantare anuala.

Importanta copacilor pe exploatatiile din ,dehesa” constd in diversitatea utilizarilor si a alternativelor de productie
pe care le oferd mediul pentru gestionarea umand a sistemului.

Partea acoperitd de copaci din ,dehesa” este alcdtuitd din doud specii principale: stejarul de stancd (Quercus ilex) si
stejarul de plutd (Quercus suber), plus cateva specii mai putin prevalente, cum ar fi stejarul lusitan (Quercus lusitanica),
castanul comestibil (Castanea sativa) si stejarul comun (Quercus robur). Suprafata acoperitd de copaci oferd diferite
forme de productie, cum ar fi ghinde, lastari si litierd, care ajutd la mentinerea animalelor pe acest sol atunci cand
elementele erbacee sunt reduse.

Cele mai reprezentative specii din categoria tufisurilor sunt trandafirii comuni de stanca (Cistus ladaniferus), drobii
(Sarothamnus scoparius), trandafirii de stancd (Cistus monspeliense) si orzul silbatic (Genista spp.).

Suprafetele de pasune pot fi clasificate, in functie de solul pe care se gisesc, in:
— pdsuni pe soluri de granit;

— pésuni pe soluri de sist;

— pdsuni pe soluri cu sedimentare tertiare i cuaternare;

— pdsuni pentru stransul animalelor in tarcuri; si

— alte pasuni situate in enclave speciale, si anume pasuni in munti.

De asemenea, trebuie amintit faptul cd, in plus fatd de pasuni, ecosistemul din ,dehesa” produce ghinde, cereale
furajere (grdu, orz, oviz, secard si triticale), leguminoase boabe (niut, fasole etc.), plutd, lemn pentru foc, cirbune si
alte resurse. Prin urmare, nu existd nicio indoiald ¢, in contextul unei comunititi preponderent agricole cum este
Extremadura, ,dehesa” reprezintd un fenomen de importantd economicd primordiald, care genereazd 45 % din pro-
ductia agricold finald.

Mai multe studii (Espejo Diaz, M. Garcia Torres, S., Caracteristicas especificas y diferenciadoras de las carnes de ganado
Bovino de las dehesas espafiolas (,Caracteristici specifice si distinctive ale cirnii provenite de la bovinele crescute pe
«dehesas» spaniole”) au ardtat ci principalele calititi ciutate de consumator sunt mult mai pregnante la rasele de pe
,dehesa”.

5.2. Specificitatea produsului

Studiul , Caracteristici specifice si distinctive ale cirnii provenite de la bovinele crescute pe «dehesas» spaniole” a fost
prezentat in cadrul Simpozionului international pentru caracterizarea produselor animale de pe ,dehesa”, destdsurat
la Merida (Badajoz, Spania), publicaia EAAP nr. 90 din 1998. Studiul demonstreazd ci existd o anumitd calitate
a cdrnii care beneficiazd de IGP ,Ternera de Extremadura” care provine de la rase cunoscute ca ,rase de pe
«dehesa»”. Testarea senzoriald de cdtre comisii de degustitori experimentati si de consumatori aratd in mod clar ci
aceastd carne are caracteristici distinctive foarte apreciate.

Prin urmare, carnea care beneficiazd de denumirea ,Ternera de Extremadura” este definitd ca un produs de inaltd
calitate pe baza caracteristicilor senzoriale de frigezime, suculentd si aroma.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Coexistenta diferitor rase a insemnat cd atat rasele vechi, cat si cele actuale, precum si incrucigirile acestora au fost
recunoscute ca rasa ,Extremadura” in Peninsula Iberica.
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Incrucisarea dintre ,Blanca Cacerefia” si ,Tronco de capa negra” a dat nastere raselor ,Ganado barroso cacerefio” si
,Colorada extremefia”, care se mentin in prezent in rasa ,Retinta”. Aceste incrucisdri au fost foarte bine reprezen-
tate la competitiile nationale de animale din 1913. Rasa a evoluat in ,Cacerefia” in anii 1922, 1926 si 1930, in
ultimii doi ani sub forma ,paradas de Cabestros”. Aceasta a continuat in anii 1953, 1956 si 1959, disparand ulte-
rior, pentru a reapdrea in 1975 la o expozitie cu un lot de la un efectiv detinut de stat. (Sinchez Belda A., Publicaci-
ones de Extensién Agraria, 1984).

De asemenea, in gastronomie apar mentiuni care asociazd carnea de manzat cu numeroase retete culinare din
Extremadura: Ternera asada al estilo de la Vera (fripturd de manzat in stilul Vera) (in Cocina Tradicional de la Vera, José
V. Serradilla Mufioz, 1992, editia a treia, 1999, Gréficas Romero de Jaraiz de la Vera (Céceres)]; Envueltillos de Ter-
nera (rulouri de manzat) (in La cocina dia a dia, Cocina extremefia, Ana Maria Calera, 1987, Plaza y Janes S.A); Chule-
tas de vaca a la extremefia (cotlete de vitd Extremadura) (in Gran Enciclopedia de la Cocina, ABC, 1994, Ediciones Nobel
S.A., Madrid) sau Entrecot al modo de Cdceres (antricot in stil Caceres) (in Cocina Extremefia, Teclo Villalén y Pedro
Plasencia, 1999, Everest).

in secolul al XX-lea apar, de asemenea, referiri la sectorul nostru de crestere a animalelor; de exemplu, la
10 ianuarie 1927 s-a format ,Sociedad Productos de la Ganaderia Extremefia” pentru a opera viitorul abator
Meérida, iar putin mai tirziu, in jurul anului 1930, printre diferitele produse in surplus vandute in afara regiunii
Extremadura, septelul de bovine de carne a aparut pe pietele din afara regiunii, unde a fost vandutd 62 % din greu-
tatea sa in viu. (Extremadura: la historia, Archivo Ediciones Extremefias, S.L.1997).

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.gobex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
IGP_TerneraDeExtremadura_PliegoCondiciones.pdf
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