C41/18 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 8.2.2017

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea
paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind
sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 41/09)

Comisia Europeand a aprobat prezenta modificare minord in temeiul articolului 6 alineatul (2) al treilea paragraf din
Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (!).

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI MINORE

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (3

»KRANJSKA KLOBASA”
Nr. UE: PGI-SI-0764-AMO1 - 6.7.2016
DOP ( ) IGP (X) STG ( )
1. Grupul solicitant si interesul legitim
GIZ Kranjska klobasa

Adresa: Dimiceva ulica 9
1000 Ljubljana
SLOVENIA

Tel. +386 15659240
E-mail: giz.mi@siol.net

Solicitantul este GIZ Kranjska klobasa (asociatia comerciald a producitorilor ,Kranjska klobasa”), consortiul de pro-
ducitori de ,Kranjska klobasa” care a introdus cererea de inregistrare a ,Kranjska klobasa” si, prin urmare, are un
interes legitim si prezinte o cerere de modificare.

2. Statul membru sau tara tertd
Slovenia
3.  Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)

— [ Descrierea produsului
— [ Dovada originii

— [0 Metoda de productie
— [ Legatura

— X Etichetarea

— [ Altele [de precizat]

4. Tipul modificdrii (modificirilor)

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie considerati minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care nu
impune modificarea documentului unic publicat

— X Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care
impune modificarea documentului unic publicat
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— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care trebuie consideratd minora in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

5. Modificare (modificiri)

Potrivit celui de-al doilea paragraf de la punctul 3.6, Norme specifice privind etichetarea, produsul ,Kranjska
klobasa” trebuie sd poarte o etichetd cu logoul ,Kranjska klobasa”, logoul producitorului si simbolurile de calitate
corespunzitoare (cel national si cel al Uniunii). Acelasi punct prevede cid toti producitorii care au obtinut un certi-
ficat pentru productia de ,Kranjska klobasa” trebuie si isi eticheteze produsele cu logoul ,Kranjska klobasa”, indife-
rent dacd fac parte din GIZ Kranjska klobasa sau nu.

Propunem eliminarea cerintelor privind etichetarea produsului cu simbolul national de calitate si cu logoul
,Kranjska klobasa”, care se aplici tuturor producdtorilor de ,Kranjska klobasa”, indiferent daci fac sau nu parte din
GIZ Kranjska klobasa.

Eliminarea cerintei privind etichetarea produsului cu simbolul national de calitate a fost propusi deoarece nici
mdcar legislatia nationald nu prevede o astfel de obligatie. Singurul simbol care trebuie utilizat de producitori pen-
tru etichetarea ,Kranjska klobasa” este cel al Uniunii. Simbolul de calitate national este optional.

Logoul ,Kranjska klobasa” este cel pe care figureazd sloganul ,Kranjska klobasa — zaspiljeno dobra od 1896” (cel
mai bun incepdnd cu 1896), care apartine GIZ Kranjska klobasa. Apartenenta la GIZ Kranjska klobasa nu este
obligatorie, deci cei care nu sunt membri nu ar trebui si fie obligati si foloseascd logoul asociatiei. Producitorii
care nu fac parte din GIZ Kranjska klobasa trebuie si foloseascd denumirea, propriul logo si simbolul Uniunii
atunci cand 1si eticheteazd propriul produs ,Kranjska klobasa”. Dacd doresc si utilizeze si logoul GIZ sus-
mentionat, pot sd il obtind de la GIZ Kranjska klobasa.

6. Caietul de sarcini actualizat (doar in cazul DOP si IGP)
DOCUMENT UNIC
,KRANJSKA KLOBASA”
Nr. UE: PGI-SI-0764-AMO1 - 6.7.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumirea (denumirile)
,Kranjska klobasa”
2. Statul membru sau tara tertd
Slovenia
3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs
Clasa 1.2. Produse din carne (preparate, sdrate, afumate etc.)
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Kranjska klobasa” este un cirnat semiuscat pasteurizat, obtinut din carne de porc de categoria I si II tocatd grosier
(ceafd, spatd, pulpd) si din grisime de porc (de pe spate). Umplutura cirnatului ,Kranjska klobasa” este siratd prin
addugarea de nitrit de sodiu, condimentatd cu usturoi si cu piper, apoi introdusd intr-un intestin subtire de porc, ale
cdrui capete sunt inchise si stripunse de o tepusd de lemn, pentru a forma o pereche de cirnati. Carnatul este apoi
afumat la cald si pasteurizat.

Se consumid cald, dupd ce a fost incdlzit un timp scurt in api clocotitd, dobandindu-si astfel caracteristicile si
calititile gastronomice excelente. Carnatul are o suprafati de culoare rosiatic-maronie §i un usor miros de afuma-
turd; carnea dinduntru este de culoare rozie-rosiaticd, iar grasimea este de un alb cremos si nu este topitd; textura
este fermd, crocantd si suculentd, iar aroma, tipicd produselor din porc sirate, afumate si special condimentate, este
puternica.

Compozitia chimicd a carnatului neincilzit este urmdtoarea:
— proteine totale: minimum 17 %

— grdsime: maximum 29 %
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3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Materiile prime sunt carnea si grasimea de porc.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Productia ,Kranjska klobasa” (selectarea si tocarea cdrnii si a grdsimii, prepararea umpluturii, amestecarea umplutu-
rii, umplerea matelor, uscarea carnatilor, tratarea termicd prin afumare la cald, monitorizarea procesului si eticheta-
rea) trebuie si aibd loc in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Fiecare ,Kranjska klobasa” trebuie etichetat in acelasi fel:

— fiecare produs (pereche): o bandd autoadezivid uniforms;
— fiecare produs ambalat: o etichetd.

Etichetarea uniformd a ,Kranjska klobasa” include:

— denumirea protejatd;

— logoul producitorului;

— simbolul corespunzitor al Uniunii.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geograficd de productie a ,Kranjska klobasa” cuprinde zona din Slovenia care este situatd intre Alpi si Marea
Adriaticd, delimitatd la vest de granita cu Italia, la nord de granita cu Austria si la sud de granita cu Croatia, si care
se deschide spre est citre Bazinul Panonic, pand la granita cu Ungaria.

Sub Sfantul Imperiu Roman si, mai tarziu, sub Imperiul Austro-Ungar, regiunea Kranjska era unica regiune in tota-
litate slovend, de aceea termenul ,Kranjec” (carniol) era folosit ca nume alternativ pentru ,sloven” si este incd utili-
zat astdzi in limbajul cotidian pentru a desemna o parte din populatia Sloveniei. Numeroase alte combinatii de
cuvinte si denumiri care contin adjectivul ,kranjski, kranjska” sunt de asemenea utilizate in continuare, in ziua de
azi, in Slovenia.

Cuvantul ,Kranjska” provine din termenul sloven ,krajina”, care insemna ,regiune” (prima atestare in scris dateazd
din anul 973, sub forma populard ,Creina”, adicd ,carniol”). Dupd secolul al XIII-lea, a predominat forma slovend
,Kranjska” (,Krain” si ,Krainburg” in limba germand). Incepand din anul 1002, Kranjska a fost un comitat autonom,
intre alte comitate limitrofe. Din punct de vedere administrativ, Kranjska facea parte din Sfantul Imperiu Roman. In
secolul al XIV-lea, cea mai mare parte a Sloveniei din ziua de azi apartinea Habsburgilor. Teritoriul sloven era
impdrtit in urmitoarele regiuni: Kranjsko (Carniola), Trst (Trieste), Istro (Istria), Gorisko (Gorizia), Korosko (Carin-
tia) si Stajersko (Stiria). Dupd destrimarea Imperiului Austro-Ungar in 1918, Kranjska a incetat si mai existe ca
entitate separatd. Slovenia este un stat relativ nou, cistigindu-si independenta abia in 1991, cand s-a desprins de
Republica Socialistd Federativd Iugoslavia. Prin urmare, Republica Slovenia din prezent este succesorul geografic al
fostei regiuni Kranjska, deoarece include integral teritoriul a ceea ce fusese Kranjska.

5. Legdtura cu aria geografici

Definirea ariei geografice este direct legatd de istoricul ,Kranjska klobasa”.

Conditiile naturale pentru productia de alimente, precum si clima, au reprezentat un factor esential pentru dezvol-
tarea culturii culinare caracteristice, agricultura fiind in principal una de subzistentd. Pe un teren foarte accidentat,
format din munti, vii, bazine si cAmpii, locuitorii au reusit s mentind zone arabile care au fost utilizate la cultiva-
rea de hrand pentru porci. Cresterea porcilor s-a dezvoltat impreund cu productia de carne de porc si de produse
din carne de porc. Existd mdrturii foarte vechi privind productia de carne de porc si de produse din carne de porc,
inclusiv carnati, in ilustratiile excelente din frescele medievale si in anumite izvoare scrise din arhive (de exemplu,
o notd din secolul al XVII-lea, scrisd in limba slovend de intendentul castelului Vrbovec si adresatd stipanului sdu
feudal). Toate aceste mdrturii vorbesc despre carnea de porc, produsele din carne de porc si carnati. Unul dintre
produsele tipice era un cdrnat semiuscat care, datoritd priceperii si cunostintelor practice ale oamenilor din regiu-
nea sa de origine, precum si datoritd caracteristicilor sale distinctive specifice (gustul), a ajuns s fie cunoscut drept
,Kranjska klobasa” la inceputul secolului al XIX-lea, in perioada Imperiului Austro-Ungar.
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Reputatia ,Kranjska klobasa” dateazd din vremea multinationalului Imperiu Austro-Ungar. ,Kranjska klobasa” este
in mod clar unul dintre produsele din carne slovene cele mai originale si recunoscute pe plan international, fapt
dovedit de numirul de rezultate de pe internet, unde ,Kranjska klobasa” este mentionat, in majoritatea cazurilor, ca
un produs sloven original. Literatura de specialitate recentd (Meat products handbook, Gerhard Feiner, CRC Press,
2006; http://en.wikipedia.org/wiki/Kransky) mentioneazd de asemenea ,Kranjska klobasa” ca fiind un cirnat nefer-
mentat tipic din Slovenia.

Proprietatile ,Kranjska klobasa” sunt rezultatul priceperii si cunostintelor practice ale oamenilor care au locuit pe
teritoriul cunoscut in prezent ca Slovenia atunci cind acesta era regiunea Kranjska din cadrul Imperiului Austro-
Ungar. Calitatea sa se datoreazd, de asemenea, utilizdrii de bucdti de carne de calitate superioard si folosirii con-
stante a sirii de mare, care in fosta regiune Kranjska era un concurent permanent, chiar strategic, al sdrii geme
(J. Bogataj, The Food and Cooking of Slovenia, Annes Publishing, Londra, 2008).

Cele mai vechi instructiuni pentru prepararea ,Kranjska klobasa” (cu aceastd denumire) pot fi gasite in doud cirti de
bucate, si anume Siiddeutsche Kiiche, de Katharina Prato (1896) si editia a sasea a Slovenska kuharica, de Felicita
KalinSek (1912). Desi nu se poate spune cd Katharina Prato oferd instructiuni pentru prepararea ,Kranjska klobasa”,
mentiunea ei este probabil una dintre cele mai vechi izvoare scrise in legéturd cu acest tip de cirnat (1896). Felicita

Kalinsek, in cartea ei Slovenska kuharica (1912), a furnizat instructiuni privind modul de preparare a ,Kranjska
klobasa”.

In Slovenia existd o serie de mdrturii, in special transmise pe cale orald, despre ,Kranjska klobasa”, ariile sale de
productie i reputatia sa comparativ cu celelalte tipuri de cirnati regionali. Existd numeroase izvoare populare care
pretind cd indicd adeviratul loc de origine al ,Kranjska klobasa” sau locul in care se presupune ci a fost produs
pentru prima datd. Se face frecvent referire la satul Trzin, situat intre Ljubljana si Kamnik, unde numerosi micelari
si-ar fi desfasurat activitatea incepand din secolul al XIX-lea, furnizand pietei carnati ,Kranjska klobasa”, care puteau
fi gdsiti pand si la Viena. Potrivit anumitor surse orale, acest cirnat si-a luat numele dupd localitatea Kranj, in timp
ce alte surse orale afirmi cd era produs in toate localititile importante si orasele-targ de pe teritoriul fostei regiuni
Kranjska. De asemenea, mai existd si povestea pitoreascd a Impdratului Franz Josef care, in timp ce cilitorea cu
trisura de la Viena la Trieste, s-a oprit in faimosul han Marinsek, aflat pe drumul principal ce trecea prin satul
Naklo pri Kranju. El a dorit si minance ceva si a intrebat hangiul ce era disponibil. ,Nu avem decit crnati ordi-
nari de casd, nimic altceva”, a rispuns acesta. Imparatul a comandat un carnat si, dupd ce l-a incercat, a exclamat
cu entuziasm: ,Dar acesta nu este un cirnat ordinar, este un carnat carniol!”

O caracteristicd din punct de vedere culinar a regiunilor slovene este cd ,Kranjska klobasa” este produs si vandut in
toate regiunile, ceea ce demonstreazad cd face parte din patrimoniul intregului teritoriu sloven. Reputatia ,Kranjska
klobasa” poate fi de asemenea demonstratd de specialitatea tipic slovend ,Kranjska klobasa cu varzd muratd”.

Notorietatea ,Kranjska klobasa” s-a rdspandit si dincolo de granite, fapt demonstrat de traducerea denumirii in
diversele limbi ale fostului Imperiu Austro-Ungar (J. de Moor & N. de Rooj/ed., European Cookery, Tradition & Innova-
tion, Utrecht, 2004).

Incepand din 2003, in Slovenia se organizeazi un festival al ,Kranjska klobasa”, care include un concurs national
pentru gdsirea celui mai bun cirnat ,Kranjska klobasa”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http:/[www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Kmetijstvo/zascita_kmetijskih_pridelkov_zivil/
KK_spec_F.pdf
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