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(Anunturi)

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii
produselor agricole si alimentare

(2016/C 107/07)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (').

Prezenta publicare inlocuieste documentul unic publicat in Jurnalul Oficial C 6 din 9 ianuarie 2016.

3.2.

DOCUMENT UNIC
,FLONZ”
Nr. UE: DE-PGI-0005-01257 - 26.08.2014
DOP ( ) IGP (X)
Denumire

,Flonz”

Statul membru sau tara tertd

Germania

Descrierea produsului agricol sau alimentar
Tip de produs

Clasa 1.2. Produse din carne (fierte, sdrate, afumate etc.)

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Flonz” este un cdrnat in singe fabricat conform unei traditii artizanale vechi. Acest produs apartine categoriei
carnatilor fierti, mai precis tipului de cirnati in sange din aceastd categorie. ,Flonz” este un cdrnat in sange de
o aga-numitd ,calitate simpld”, ceea ce inseamnd cd acest produs contine carne de porc, dar cd proportia cirnii de
porc nu este vizibild. Acest cirnat este fabricat prin umplerea cu carne a unei membrane naturale sau artificiale.
Carnatii au un diametru cuprins intre 30 mm si 65 mm. Atunci cand sunt prezentati spre vanzare intr-o mem-
brand naturald sau artificiald, carnatii au o sectiune circular si forma unui cilindru curbat cu capete caracteristice
la ambele extremitdti. Acestia pot avea, de asemenea, forma un inel. Umplutura cirnatului este de culoare rosie-
brund, intretdiatd de albul bucitilor de slinind. Carnatul este de culoare rosie-bruni si la exterior.

Consistenta carnatului este moale, insd ferma la taiere. ,Flonz” este oferit spre vanzare proaspit sau afumat.

Acest carnat este comercializat in recipiente inchise ermetic, intr-o membrand, intreg sau in bucdti, si, de aseme-
nea, tdiat in felii individuale, sub forma unor produse de convenientd (ambalate in vid sau in mod similar). ,Flonz”
nu este disponibil in borcane de sticld, in cutii de conserve si nici in alte recipiente.

,Flonz” trebuie sd contind bucdti de sldnind vizibile. Acestea reprezintd maximum 25 %-30 % din greutatea produ-
sului. Bucitile de sldnind au un diametru cuprins intre 5 mm si 10 mm. Continutul de grdsime al produsului
LFlonz” in stare proaspdtd variazd intre 25 % si 35 %; valoarea BEFFE (,bindegewebseiweifdfreies Fleischeiweifl” —
continutul de proteine din carne fird proteine fibroase) nu poate fi mai micd de 8 %.

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)
Ingredientele sunt urmdtoarele:
— sorici proaspdt;
— slinind proaspitd sau congelatd (dupd caz, decongelatd);
— carne de porc;
— carne de cap de porc (facultativ);
— sange de porg;
— sare cu nitrati pentru saramurd;
— condimente (doar condimente naturale, fird arome addugate si fard extracte de condimente);
— ceapd (facultativ);
— sucuri de carne (facultativ).
3.4. Etape specifice ale produciei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Pentru a garanta calitatea produsului traditional, toate etapele de fabricare trebuie si se desfisoare in aria
delimitatd.

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie face parte din landul german Renania de Nord-Westfalia si cuprinde teritoriul orasului Koln, al
oraselor Leverkusen, Bergisch Gladbach, Rosrath, Wesseling, Briihl, Hiirth, Frechen, Pulheim, Bonn, Neuss,
Dormagen, Monheim, Ratingen si Diisseldorf, precum si al districtului Rhein-Sieg-Kreis.

5. Legdtura cu aria geografica
Specificitatea ariei geografice

Orasul Koln, care este cel mai mare oras din aria de productie si care este situat cu aproximatie in centrul geogra-
fic al acesteia, se afld pe malul Rinului, ca si celelalte orase mari Diisseldorf si Bonn, precum si aproape toate
celelalte colectivititi teritoriale care fac parte din aria delimitatd. ,Flonz” constituie un element important al carna-
valului care se sdrbitoreste cu mare entuziasm in intreaga arie de productie. Cele mai cunoscute sunt carnavalul
din Koln si cel din Diisseldorf, dar si in celelalte localititi carnavalul reprezintd un punct de reper al anului si are
o importantd deosebitd pentru fiecare populatie locald. Produsele traditionale sunt elemente importante ale acestor
festivitdti. Printre aceste produse se numdrd si produsul ,Flonz”, care reuneste printr-o traditie culinard comund
chiar i orasele Kéln si Diisseldorf, care se declard uneori intr-un mod glumet ca fiind rivale.

Specificitatea produsului

Reputatia deosebitd a produsului ,Flonz” se datoreazd faptului cd denumirea si alimentul in cauzd simbolizeazd
identitatea si caracterul unic al ariei de productie. ,Flonz” este un cirnat conceput pentru a fi consumat in stare
proaspdtd, avind o consistentd moale. Din acest punct de vedere, ,Flonz” se deosebeste mai ales de carnatii in
sange din sudul Germaniei, care sunt oferiti spre vanzare adesea sub forma uscati si tare, ca produs cu duratd de
pastrare indelungatd. Din motive legate de calitate, nu se poate utiliza decét sldnind proaspitd sau congelatd, si nu
slanind conservatd. Explicatia pentru acest lucru constd in faptul ci slinina proaspiti sau congelatd contribuie la
ingreunarea aparitiei unei oxidari nedorite, care, in cazul unei perioade mai lungi de depozitare, ar conduce la un
miros si un gust de ranced. Utilizarea slininei proaspete sau congelate reprezintd o caracteristicd obiectivd a produ-
sului care este specificd ariei geografice si care este in acelasi timp determinatd, avand in vederea traditia pe care
o are acest tip de productie in aria delimitatd, de aria geograficd in cauzi.

Reputatia deosebitd a produsului ,Flonz” este intemeiatd pe productia sa in aria geograficd. Aceastd reputatie este
demonstratd de faptul c¢i denumirea si alimentul in cauzd simbolizeaza identitatea si caracterul unic al ariei de
productie. ,Flonz” este ingredientul principal al felului de mancare traditional ,K6lsch Kaviar” (,Caviar de Koln”),
care se afld pe meniul tuturor braseriilor din Koln si care nu este caviar, ci ,Flonz” cu inele de ceapd. ,Himmel un
Ad” (,Cer si pimant”) este ,Flonz” prijit cu compot de mere si piure de cartofi. Literatura de specialitate demon-
streazd importanta produsului ,Flonz”, in special pentru bucitiria Kolnului:

Franz Mathar/Rudolf Spiegel, ,Kolsche Bier- und Brauhduser” (,Berdrii si braserii din K6ln”), K6ln 1989;

Peter Honnen, ,Kappes, Knies und Kliingel” (Dictionar de regionalisme din Renania), Kéln 2003;
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Berthold Heizmann, ,Von Apfelkraut bis Zimtschnecke” (Lexicon al bucitiriei din Renania), Koln 2011;

Gerard Schmidt/Joachim Rémer, ,Kélsch Kaviar un Ahzezupp” (Carte de bucate cu retete din bucitiria Kolnului),
Koln 1990.

Legdtura de cauzalitate

Reputatia si legdtura produsului ,Flonz” cu aria geograficd s-au dezvoltat in mod organic de-a lungul unei istorii
indelungate. Termenul ,Flonz” exista in Koln deja la sfarsitul secolului al XIX-lea [Wrede, ,Neuer Kolnischer
Sprachenschatz” (,Noul tezaur lingvistic al Kélnului”), Kéln 1956, 235].

In 1947, textierul Jupp Schldsser si compozitorul Dr. Gerhard Jussenhoven au glumit pe tema dificultdtilor mari cu
care se confruntd imigrantii cand incearcd sd pronunte in mod corect dialectul Kolnului. Ei au utilizat ca exemplu
cuvantul ,Blotwoosch” (,Blutwurst” — carnat in singe), care este dificil de pronuntat din cauza sunetului ,0”, si au
sugerat sinonimul ,Flonz”. In cantecul lor ,Sag’ ens Blotwoosch” (,Spune doar Blotwoosch»”), ei au scris:

»... Sag’ ens Blotwoosch... (... Spune doar «Blotwoosch...)
Wim dat Woot es zo schwer. (Dacd cuvantul este prea greu,)

Di siht einfach Flonz... (Spune doar «Flonz»...)”

”

In 1980, a urmat cantecul lui Toni Steingass, intitulat ,Bunnefitschmaschinche”:
»... Wi en Kolle uze well, (... Dacd doresti sd glumesti in Koln,)
da siht statt Blodwoosch Flonz, (Spune in loc de «Blodwooschy, «Flonz»,)

Un wi dat nit sage kann, (Dacd nu poti pronunta acest cuvant,)

”

dd stammp us der Provonz!... (Trebuie cd vii din provincie!...)

Mai recent, in anul 1996, a apdrut cintecul ,Buure Sdu” (,Oameni de la tard”) al lui Gerd Koster si Frank Hocker,
care contine urmdtoarele versuri:

»-.. De Haupsaach es, de Flonz es god. (Cel mai important lucru este ca «Flonz» s fie bun.)
Alles andre es zo kompliziert.... (In rest, totul e prea complicat....)”

In 2011, Peter Millowitsch a pus in scend piesa de teatru intitulatd ,Fiir eine Handvoll Flonz” (,Pentru o mani de
Flonz”) in teatrul siu din Koln si aproximativ in aceeasi perioadd — in timpul sezonului de carnaval 2011/2012 -
,Kolner Stunksitzung” (o serie de spectacole alternative de cabaret din timpul carnavalului) a avut printre temele
sale subiectul ,Kolsch gibt es nur gegen Flonz. Euro Flonz...” [,«Kodlsch» (un tip de bere locald) numai impreund cu
«Flénz». «Euro Flonz»...”].

Termenul ,Flonz” este utilizat in multe domenii ale societdtii pentru a sublinia legdtura speciald a unui eveniment
sau a unei asociatii cu regiunea de origine a Kolnului: o echipd de baschet din Koln are numele ,Flying Flonz I”.
Clubul de iahting din Kéln disputd in fiecare an ,Royal Flonz Kapp”. Prima paradd de masini de epoci a asociatiei
de carnaval (,Karnevalsgesellschaft”) KG Ahl Hire din Pulheim, care a avut loc in 2012, a fost denumitd ,Tour de
Flonz”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]
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