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Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2015/C 29/07)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeijul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
»WELSH BEEF”
Nr. CE: UK-PGI-0205-01136 - 30.7.2013
IGP (X) DOP ( )
1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii

— [ Denumirea produsului

— X Descrierea produsului

— [ Aria geograficd

— [ Dovada originii

— [XI Metoda de obtinere

— [ Legdtura

— [ Etichetarea

— [ Cerintele nationale

— [X Altele [Detalii privind organismul de control]

2. Tipul modificirii (modificirilor)
— X Modificare a documentului unic sau a fisei rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun document
unic si nicio fisd rezumat

— 0O Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic publicat
[articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporari a caietului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor masuri sanitare sau fitosanitare obli-
gatorii de citre autorititile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]
3.  Modificare (modificiri)

Hybu Cig Cymru — Meat Promotion Wales (HCC) este organizatia din sector responsabild cu dezvoltarea, promova-
rea si comercializarea cirnii rosii produse in Tara Galilor. HCC poartd responsabilitatea juridicd de a actiona in
calitate de protector al denumirii IGP ,Welsh Beef”.

Modificdrile propuse vizeazd modificarea varstei bovinelor la sacrificare in scopul de a include animale mai tinere.

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
() JOL 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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Se propune modificarea caietului de sarcini pentru a se redefini limitele de varstd pentru sacrificarea vitelor care
sunt admise in vederea utilizarii IGP ,Welsh Beef”. Intervalul de varstd definit in caietul de sarcini in vigoare este
considerat a fi prea prescriptiv, deoarece impiedicd admiterea pentru IGP a bovinelor mai tinere (care indeplinesc
toate celelalte cerinte ale caietului de sarcini). Obiectivul modificirii propuse este de a modifica limita inferioard
a varstei bovinelor care pot beneficia de IGP ,Welsh Beef”; toate celelalte cerinte din caietul de sarcini ar rimane
neschimbate. Pentru a asigura furnizarea continud de ,Welsh Beef” de calitate, pentru a reflecta schimbarea
influentelor de pe piatd si pentru a avea un impact pozitiv asupra mediului, se propune ca limita de varstd sd fie
redusi de la 24 la 12 luni, ceea ce ar permite admiterea animalelor mai tinere, evitindu-se, in acelasi timp, orice
suprapunere cu produsele comercializate ca manzat.

Modificarea propusd urmdreste si adauge urmdtorul text la punctele ,Descrierea produsului” si ,Metoda de
obtinere” din caietul de sarcini inregistrat:

,Vitele sunt sacrificate la o varstd cuprinsd intre 12 si 48 de luni si nu trebuie sd fi ajuns la maturitate sexuald”.
Aceastd modificare va avea ca rezultat un caiet de sarcini care:
— Are efecte pozitive asupra calitdtii ,Welsh Beef”.

A fost intreprinsd o activitate de cercetare considerabild pentru a se analiza legitura dintre varsta la sacrificare
si calitatea alimentard, iar concluzia generald este aceea cd animalele mai tinere au carnea mai fragedd decat
animalele mai in varstd din cauza calitdtii colagenului din carne.

Modificarea caietului de sarcini al produsului ,Welsh Beef” in ceea ce priveste varsta la sacrificare, pentru
a permite admiterea pentru IGP a bovinelor mai tinere, ar avea, prin urmare, un impact pozitiv asupra calitatii
cdrnii de vitd ,Welsh Beef”.

— Are efecte pozitive asupra amprentei ecologice a ,Welsh Beef”.

O contributie importanti la reducerea emisiilor de gaze cu efect de serd de la bovine este finalizarea cresterii (si
sacrificarea) bovinelor mai devreme. Prin adoptarea unui numir mai mic de zile pentru a finaliza cresterea
unui animal pentru sacrificare, este produs mai putin metan de origine animald prin procesul normal de diges-
tie, ceea ce duce la reducerea emisiilor de gaze cu efect de sera.

Modificarea caietului de sarcini al produsului ,Welsh Beef” in ceea ce priveste varsta la sacrificare pentru
a permite admiterea pentru IGP a bovinelor mai tinere ar avea, prin urmare, un impact pozitiv asupra ampren-
tei ecologice a ,Welsh Beef”.

— Rispunde cererii tot mai mari de ,Welsh Beef” de calitate din partea consumatorilor, a comerciantilor cu
amanuntul si a pietei de export.

Studiile efectuate aratd clar ci existd o relatie pozitivd intre frigezimea cirnii i experientele alimentare ale
consumatorilor cu carnea de vitd provenitd de la animale mai tinere de 24 de luni. Ca atare, ca rdspuns la
cerintele pietei, carnea de vitd este produsd intr-un mod mai eficient in Tara Galilor si vitele sunt sacrificate la
o varstd mai micd pentru a se asigura ci ,Welsh Beef” este un produs de calitate, cu gust plicut si fraged.

Modificarea caietului de sarcini al produsului ,Welsh Beef” in ceea ce priveste varsta la sacrificare pentru
a permite admiterea pentru IGP a bovinelor mai tinere ar rdspunde, prin urmare, cererii consumatorilor de
»Welsh Beef” de calitate.

Modelele de cumpdrare ale mai multor vanzitori cu amdnuntul (care au reprezentat aproximativ 90 de procente
din vanzdrile de carne rosie in Regatul Unit in 2011) au evoluat cdtre o aprovizionare cu bovine la o varstd mai
fragedd. Toate politicile de aprovizionare actuale pentru produsele din carne de vitd de calitate ale celor mai mari
sapte comercianti cu amdnuntul din Regatul Unit impun sacrificarea bovinelor la varsta de pand la 30 de luni, iar
cel mai mare comerciant cu amanuntul cere pentru gama sa de produse premium ca bovinele si fie sacrificate
inainte de implinirea varstei de 24 de luni. Aceastd tendintd de aprovizionare cu carne provenind de la vite mai
tinere este de asteptat sd continue in rdndul comerciantilor cu amanuntul, deoarece acestia depun din ce in ce mai
multe eforturi pentru a rdspunde cererii consumatorilor de carne de vitd cu inalte calititi alimentare i care res-
pectd mediul inconjurdtor.

Alte modificari:

Modificdri ale informatiilor privind organismul de control: sunt necesare pentru a asigura actualizarea informatiilor
privind organismul de control desemnat pentru IGP ,Welsh Beef”.

Detaliile privind organismul de control relevant au fost addugate pentru a le inlocui pe cele initiale ale organismu-
lui mentionat anterior.
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DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
»WELSH BEEF”
Nr. CE: UK-PGI-0205-01136 — 30.7.2013
IGP (X) DOP ( )
1. Denumire

,Welsh Beef”

2. Statul membru sau tara tertd

Regatul Unit

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.1. Carne (si organe comestibile) proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Welsh Beef” este denumirea data carcaselor si bucdtilor de carne provenite de la vite tinere (vite care nu au ajuns
incd la maturitate sexuald) niscute §i crescute in Tara Galilor. Producitorii de ,Welsh Beef” isi propun si respecte
o clasificare a carcaselor de tip R sau superior si un continut de grisimi de tip 4L sau mai mic. A se vedea tabelul

de mai jos.
Grila de clasificare EUROP pentru carcasele de , Welsh Beef”
Clasa de grasime
1 2 3 4L 4H 5L 5H
E X X X X
U+ X X X X
U X X X X
i)
g’ R X X X X
o
[ o
)
-0
P+
-P

x indicd clasele de carcase dorite pentru ,Welsh Beef”.

Din punct de vedere istoric, rasele traditionale de vite din Tara Galilor au fost, in special, Welsh Black si Hereford.
Aceste rase stau si astdzi la baza industriei cirnii de vitd din Tara Galilor. ,Welsh Beef” este obtinut din rasele
traditionale din Tara Galilor si din aceste rase incrucisate intre ele sau cu orice alti rasd recunoscutd.

Vitele sunt sacrificate la o varstd cuprinsd intre 12 si 48 de luni si nu trebuie si fi ajuns la maturitate sexuali.
Vitele sunt sacrificate si procesate in abatoare sau unitdti de transare care au obtinut aprobarea sistemului de con-
trol al Hybu Cig Cymru — Meat Promotion Wales (HCC), pentru a se garanta protejarea IGP ,Welsh Beef” si
a integritdtii sale. Sistemul de control garanteazd ci toatd carnea de vitd identificatd ca ,Welsh Beef” respectd
cerintele din caietul de sarcini. Toate abatoarele si unitdtile de transare care doresc sd foloseascd denumirea ,Welsh
Beef” trebuie sd dovedeascd anual organismului de control imputernicit de HCC cd isi desfisoard activitatea con-
form ghidului de bune practici si cd toatd carnea de vitd respectd cerintele din caietul de sarcini al IGP. De aseme-
nea, HCC intreprinde controale inopinate la fata locului prin care verificd aprobarea abatorului sau a unitatii de
transare si utilizarea autorizatd a IGP ,Welsh Beef”.

() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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Dupi sacrificare si procesare, animalele pot fi comercializate in intregime, pe jumdtiti intregi, pe sferturi (sfert
posterior/sfert anterior) sau ca buciti de carne de vitd (inclusiv carne tocatd de vitd).

Pe ansamblu, carnea prezintd un profil convex, cu o musculaturd foarte bine dezvoltatd si un spate lat si compact
pand la umdrul frumos arcuit. Solida la atingere, cu o texturd lejerd si consistentd, musculatura bine dezvoltatd este
in general de culoare rosu inchis cu fasii de grisime alb-gilbuie. In general, carnea proveniti de la animale mai
tinere va fi mai fragedd decdt carnea provenitd de la animalele mai in varstd, datoritd calitdtii colagenului din
carne. Carnea este, in general, uniform marmorata.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg)
Vitele sunt crescute in mod extensiv pe pisunile din aria geografici delimitatd, in conformitate cu metodele

traditionale de crestere a vitelor din Tara Galilor.

Hrana utilizatd ocazional pentru a suplimenta iarba furnizati de pasune trebuie, in limita posibilului, s fie origi-
nard din arja geografica.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Fiecare producitor Isi administreazd propriul septel de vite, care sunt crescute in mod extensiv pe pasuni naturale.
Animalele sunt vindute fie abatoarelor in functie de greutatea brut, fie la tirgurile de animale. Carnea trebuie si
provind de la vite niscute si crescute in Tara Galilor, care sunt sacrificate/procesate in abatoare sau unititi de
transare care au obtinut aprobarea sistemului de control al HCC. Animalele sunt sacrificate si procesate in abator
in conformitate cu specificatiile recunoscute din sector sau cu cerintele legislative sau ale consumatorilor.

Abatoarele sau unitdtile de trangare eligibile pentru a fi aprobate de sistemul de control al HCC nu apartin obliga-
toriu ariei geografice delimitate — Tara Galilor.

Pe parcursul tuturor etapelor de productie se fac inregistrari care si asigure trasabilitatea produsului. In cadrul
abatoarelor sunt inregistrate numarul sacrificirilor, data acestora, detalii privind clasificarea, precum si greutatea
carcaselor reci. Aceste informatii sunt addugate pe o etichetd pe carcasd si sunt disponibile in cadrul inspectiilor
efectuate de catre HCC.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Indicatia geograficd ,Welsh Beef” trebuie si figureze pe carcase, pe parti ale carcaselor sau pe buciti, impreund cu
marca inregistratd a HCC pentru ,Welsh Beef” si cu simbolul IGP.

4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Intregul teritoriu al Térii Galilor.

5.  Legatura cu aria geografici
5.1. Specificitatea ariei geografice

Importanta sectorului de crestere a vitelor in Tara Galilor este foarte de bine atestatd de surse documentare din
vremea celtilor, a romanilor, a normanzilor si pand in prezent. Existd numeroase referinte istorice privind pro-
ductia de vite din Tara Galilor, oferite in , The Drovers’ Roads of Wales” si ,Medieval Wales” de Hewitt.

O caracteristicd distinctivd a cdrnii de vitd din Tara Galilor este aceea cd vitele sunt hrinite pe pdsunile naturale
abundente din Tara Galilor, care se dezvoltd datorita climei galeze umede si blande si topografiei locale.

Tara Galilor este inconjuratd de 1200 km de coastd, iar regiunile din interior au un relief accidentat in care se
imbind armonios munti, dealuri, vai si lacuri. Precipitatiile abundente din zoni fac ca Tara Galilor sd fie perfect
adaptatd productiei de pasuni naturale. Aroma caracteristici a cdrnii de vitd din Tara Galilor se datoreazd covoru-
lui intins de smarald in care se impletesc, unul dupi celilalt, pogoanele de iarbd verde luxuriantd, in amestec cu
iarba neagra (Calluna vulgaris) si cu alte ierburi parfumate silbatice din flora locala.

5.2. Specificitatea produsului

Sunt eligibile pentru a fi identificate ca ,Welsh Beef” numai vitele ndscute si crescute in Tara Galilor, fapt care
atestd legdtura directd dintre produs si aria geograficd in care acesta este obtinut.
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Pentru a garanta consumatorilor calitatea constantd a produsului, vitele trebuie si fie vite tinere (vite care nu au
ajuns incd la maturitate sexuald), sacrificate la o varstd cuprinsd intre 12 si 48 de luni. Producitorii de ,Welsh
Beef” isi propun si respecte o clasificare a carcaselor de tip R sau superior si un continut de grisimi de tip 4L sau
mai mic.

Caracterul distinctiv al ,Welsh Beef” se datoreazd influentei raselor traditionale din care provine ,Welsh Beef” si
care stau si astdzi la baza sectorului cdrnii de vitd din Tara Galilor.

Carnea trebuie sd provind de la vite care sunt sacrificate/procesate in abatoare sau unitdti de transare certificate.
Animalele sunt sacrificate si procesate in abator in conformitate cu specificatiile recunoscute din sector sau cu
cerintele legislative sau ale consumatorilor.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd i calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputagia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

,Welsh Beef” beneficiazd de un numir de avantaje de productie competitive. Rasele traditionale sunt crescute intr-
un mediu ideal, prin folosirea unor tehnici traditionale verificate, la care se adaugd metodele de crestere contempo-
rane. Acest lucru conferd produsului ,Welsh Beef” un caracter exceptional si distinctiv.

Tehnicile unice ale fermierilor galezi de crestere a vitelor si de administrare a pasunilor sunt aplicate in toatd Tara
Galilor an dupi an, generatie dupd generatie, cu precidere in cadrul unor exploatatii familiale mici, folosind avan-
tajele naturale ale reliefului pentru producerea de carne de vitd de cea mai buni calitate. Daruirea si munca indar-
jitd de-a lungul secolelor au condus la atingerea constantd a unor standarde inalte de calitate a productiei,
o productie foarte eficientd si, in acelasi timp, foarte sensibild la aspectele legate de mediul natural, care a modelat
peisajul, cultura si identitatea Térii Galilor.

Fermele din regiune sunt, in mod tipic, ferme cu caracter familial detinind exploatatii mixte de oi si vite. In medie,
exploatatiile din Tara Galilor sunt mai mici decit cele din Regatul Unit considerat in ansamblu. Dimensiunile medii
mai mici ale exploatatiilor se reflectd in dimensiunile mai mici ale septelurilor de vite, precum si in structura fortei
de munci. Tehnicile de crestere a animalelor ale fermierilor galezi sunt transmise de la o generatie la alta. Fiecare
producitor isi administreazd propriul septel de vite, care sunt crescute in mod extensiv pe pdsuni naturale. Anima-
lele sunt vandute fie abatoarelor in functie de greutatea brutd, fie la targurile de animale. Pe parcursul tuturor
etapelor de productie se fac inregistriri care sd asigure trasabilitatea produsului.

Productia eficientd si utilizarea ierbii au un rol central pentru buna desfisurare a productiei de ,Welsh Beef”. Carac-
teristicile ,Welsh Beef” se datoreazd pasunilor care, in multe regiuni din Tara Galilor, sunt formate dintr-un amestec
de iarbd, iarbd neagrd (Calluna vulgaris) si alte ierburi parfumate sdlbatice din flora locala. Tehnicile de administrare
a pdsunilor ale fermierilor galezi sunt recunoscute in intreaga lume, fermierii galezi obtinind in mod frecvent pre-
mii pentru administrarea pasunilor.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (%]
Actualul caiet de sarcini pentru IGP ,Welsh Beef” poate fi consultat la adresa:

https:|[www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/278748 [welsh-beef-pgi.pdf

(*) A se vedea nota de subsol 3.


https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/278748/welsh-beef-pgi.pdf
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