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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2014/C 463/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parla-
mentului European si al Consiliului ().

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ()
CERERE DE MODIFICARE IN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
»PONT-LEVEQUE”
Nr. CE: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012

IGP ( ) DOP (X)

1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii

— [ Denumirea produsului
— [X Descrierea produsului
— X Aria geograficd

— X Dovada originii

— X Metoda de obtinere
— X Legatura

— [X Etichetarea

— [ Cerintele nationale

— [X Altele: controale

2. Tipul modificirii (modificirilor)

— [ Modificare a documentului unic sau a fisei rezumat

— X Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun document
unic si nicio fisd rezumat

— [ Modificare a caietului de sarcini care nu genereazd nicio modificare a documentului unic publicat [articolul 9
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporard a caietului de sarcini ca urmare a adoptirii unor mdsuri sanitare sau fitosanitare obli-
gatorii de citre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
() JOL 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.  Modificare (modificdri)
3.1. Descrierea produsului

La acest punct se actualizeazd anumite date tehnice si organoleptice aferente descrierii branzei ,Pont-I'Evéque”.

Pentru a se descrie fiecare tip de calup, greutatea substantei uscate, care anterior era indicatd doar pentru branza
,Pont-IEvéque” si pentru branza ,Pont-I'Evéque” petit, este specificatd si pentru calupurile de ,Pont-I'Evéque” grand si
,Pont-I'Evéque” demi. De asemenea, se precizeazd care trebuie s fie greutatea netd indicatd pe ambalaj in cazul
fiecdrui tip de calup, pe baza practicilor existente, scopul fiind o mai bund descriere a produsului:

— ,Pont-IEvéque” grand are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 1 200 g si 1 600 g, iar greutatea de
substantd uscatd este cuprinsi intre 650 g si 850 g;

— ,Pont-IEvéque” are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 300 si 400 g;
— ,Pont-I'Evéque” demi are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 150 si 200 g;
— ,Pont-IEvéque” petit are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsi intre 180 si 250 g.

Eliminarea culorii portocalii a cojii si inlocuirea nuantelor de galben-auriu pand la portocaliu cu o culoare care
variazd de la albicios la rosiatic constituie urmarea deciziei luate de grup, si anume de a interzice utilizarea de
bixind drept colorant pentru coaja.

In ceea ce priveste coaja, se elimind adjectivul ,netedd”, prezenta acestuia in caietul de sarcini inregistrat in confor-
mitate cu Regulamentul (CE) nr. 1107/96 al Comisiei din 12 iunie 1996 privind inregistrarea indicatiilor geografice
si a denumirilor de origine in conformitate cu procedura prevdzutd la articolul 17 din Regulamentul (CEE)
nr. 2081/92 al Consiliului () fiind o greseald evidentd, deoarece coaja branzei ,Pont-IEvéque” nu a fost niciodatd
neteda.

De asemenea, practicile obignuite sunt descrise cu mai multd precizie. De fapt, coaja poate fi periatd (prin actiunea
fizicd a unei perii uscate sau umede pe coajd) sau spilatd (prin improscarea sub presiune a unei solutii apoase).
Perierea a fost intotdeauna utilizatd si este asimilatd unei spaliri, desi nu este mentionatd ca atare in caietul de
sarcini inregistrat in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1107/96. Asadar, se precizeazd cd perierea poate fi
consideratd metodd de spilare, caracterul facultativ al oricdreia dintre proceduri fiind totusi precizat prin exprima-
rea ,putand fi".

In sfarsit, elementele referitoare la descrierea metodei de obtinere (scurgerea si sirarea) au fost mutate la punctul
corespunzator.

3.2. Aria geografici

Aria geograficd de productie a brinzei ,Pont-IEvéque” este modificatd si cuprinde acum 1365 de localitdti, mai
exact 38 % din suprafata ariei delimitate din caietul de sarcini inregistrat in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 1107/96 (2129 de comune au fost excluse). Reducerea ariei geografice este rezultatul unui efort pentru conso-
lidarea legdturii dintre denumirea ,Pont-IEvéque” si sistemele normande de productie de lapte pe bazd de masi
verde si pentru definirea nucleului denumirii si a caracteristicilor acestuia (mediu natural/utiliziri). Astfel, fiecare
comund din aria geograficd rezultatd in urma reviziei apartine unei zone favorabile pentru productia de iarba, deli-
mitatd de o climi rdcoroasd si umidd si/sau de prezenta mlastinilor si a fundurilor de vdi si se caracterizeazd printr-
un peisaj cu garduri vii, marturie a pastrarii unei traditii de crestere a vacilor de lapte pe bazd de pisunat, si prin
prezenta crescitoriilor de vaci de lapte care continud s utilizeze in mod semnificativ iarba.

In plus, reducerea ariei este legatd de revizuirea caietului de sarcini, care consolideazi legitura cu teritoriul prin
obligatia de a se recurge, in parte, la vaci din rasa Normande si la o hrinire in care predomind pasunatul, pentru
producerea laptelui.

3.3. Dovada originii

Modificdrile de la punctul 4.1 sunt legate de o evolutie a reglementdrilor nationale. Se prevede, in special, o autori-
zare a operatorilor prin care si fie recunoscutd capacitatea acestora de a indeplini cerintele din caietul de sarcini al
denumirii de care solicitd sd beneficieze.

() JOL 148, 21.6.1996, p. 1.
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La punctul 4.2 este previzutd o declaratie specificd pentru atestarea angajamentului operatorilor intr-un proces de
evolutie a efectivelor spre rasa Normande.

O dispozitie cu privire la declaratiile necesare pentru cunoasterea i monitorizarea volumelor permite grupului si
colecteze datele necesare bunei cunoasteri a denumirii de origine ,Pont-I'Evéque” si monitorizarii acesteia.

Au fost completate punctele referitoare la tinerea registrelor si la controlul referitor la produs.

3.4. Metoda de obtinere

Caietul de sarcini precizeazi numeroase aspecte din cadrul metodei de obtinere, pentru a descrie mai bine
conditiile de productie a laptelui si de prelucrare a branzei, care contribuie la caracteristicile si la reputatia produsu-
lui ,Pont-IEvéque”.

— Conditiile de productie a laptelui:

,Pont-I'Evéque” este obtinut, in parte, din lapte produs de vaci din rasa Normande, care constituie cel putin 50 % din
efectivele de vaci de lapte din fiecare exploatatie. Pentru a face posibile angajamentul si adaptarea la aceastd
conditie ale tuturor crescdtorilor de vaci de lapte pentru ,Pont-I'Evéque” si a producitorilor acestei branze, in caie-
tul de sarcini este previzutd o perioadd de tranzitie care se incheie la sfarsitul lunii aprilie 2017. Aceastd modificare
permite consolidarea legiturii cu teritoriul, prin obligatia de a se utiliza vaci din rasa Normande in efectivul de vaci
de lapte.

Pentru a se facilita aplicarea caietului de sarcini, se introduce definitia efectivului, si anume: totalitatea vacilor de
lapte ale unei exploatatii, formatd din vacile in lactatie, vacile in repaus mamar si junincile de reinnoire
a efectivului.

Vacile de lapte pdsuneazd cel putin sase luni pe an. Fiecare exploatatie are o suprafatd de iarbd de minimum
0,33 ha pe vacid de lapte mulsd, din care o suprafatd de cel putin 0,25 ha cu iarbd de pasunat accesibild din spatiile
pentru muls, precum si 2 ha de pdsune per hectar de porumb insilozat utilizat pentru hrana animalelor din efectiv.
Acest lucru permite garantarea unei alimentatii in care predomind consumul de iarbd (pe pasune, fan etc.), conti-
nuindu-se legdtura cu traditia cresterii animalelor pe bazd de masd verde in aceastd arie geografica.

Pentru a se asigura legdtura cu aria geograficd, cel putin 80 % din substanta uscatd a ratiei de bazd a efectivului
(nutreturi) trebuie sd provind de pe parcele ale exploatatiei situate in aria geograficd.

In afara perioadelor de pisunat, vacile de lapte au la dispozitie fan in fiecare zi. Folosirea hranei complementare
este limitatd la 1 800 kg pe vacd din efectiv si pe an calendaristic. Nutreturile si hrana complementard autorizate
sunt enumerate in caietul de sarcini. Astfel, legdtura cu teritoriul se exprimd prin intermediul autonomiei
exploatatiilor in ceea ce priveste hrana animalelor si prin limitarea utilizdrii hranei complementare.

— Laptele utilizat:

Pentru a se evita in cit mai mare masurd problemele legate de alterarea materiei prime, se specificd perioada pen-
tru care poate fi depozitat laptele utilizat la producerea branzei ,Pont-I'Evéque”. Laptele nu poate fi depozitat mai
mult de 48 de ore in fermd si mai mult de 96 de ore de la ora primei mulgeri si pand la inceputul maturarii.
Aceastd duratd se scurteazd la 72 de ore in cazul produselor din lapte crud.

In plus, pentru a se evita orice practici ce nu respectd metodele traditionale, se adaugi faptul ci este interzisa
concentrarea laptelui prin eliminarea partiald a continutului apos inainte de coagulare si cd, in afara materiilor
prime lactate, singurele ingrediente sau singurii adjuvanti tehnologici sau aditivi autorizati in lapte si pe parcursul
fabricarii sunt cheagul, culturile inofensive de bacterii, drojdii si mucegai, sarea si clorura de calciu.

Aceastd ultimd dispozitie implicd interdictia utilizarii de bixind, un colorant pentru coajd, utilizat in trecut pentru
corectarea defectelor culturii de mucegai a cojii, apdrute din cauza stdrii sanitare a laptelui. imbundtitirea calititii
sanitare a laptelui, inregistratd in ultimii ani, a ficut ca utilizarea bixinei sd devind inutild. Producdtorii de ,Pont-
I'Evéque” nu mai utilizeazd bixind de peste 15 ani.

— Conditiile de productie a branzei:

Conditiile de prelucrare a branzei ,Pont-IEvéque”, de la adiugarea cheagului in lapte si pand la maturare, sunt spe-
cificate mai detaliat decat in caietul de sarcini inregistrat prin Regulamentul (CE) nr. 1107/96. Este vorba despre
descrierea, mai ales cu ajutorul unor valori-tintd, a diverselor etape ale procesului de productie a brinzei ,Pont-
'Evéque”, care corespund unor practici locale loiale si constante.
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De asemenea, sunt aduse urmitoarele precizdri:

— recipientul pentru lapte, un cazan de maximum 600 de litri, care face posibild punerea branzei in forme
intr-o singurd operatiune si care permite garantarea faptului ci durata coaguldrii laptelui a fost aceeasi pentru
toate calupurile de branzd puse in forme;

— conditiile de maturare: mai putin de 26 de ore la o temperaturd de sub 40 °C, astfel incét sd fie reglementati
parametrii legati de aceastd etap3;

— conditiile de addugare a cheagului: potrivit traditiei, se poate utiliza doar cheag de origine animald, temperatura
la care se desfdsoard operatiunea fiind cuprinsd intre 32 si 40 °G;

— metoda de obtinere a coagulului: tiere in granule cu dimensiuni medii mai mici de 25 mm §i amestecare pen-
tru asigurarea unei scurgeri destul de semnificative in cazan;

— eliminarea partiald a zerului inainte de punerea in forme, ca urmare a pastei malaxate si a scurgerii fortate;

— intervalul dintre addugarea cheagului si punerea in forme: aceasta din urmd se realizeazd la mai putin de doud
ore de la addugarea cheagului, pentru a se limita acidificarea coagulului;

— conditiile de scurgere in formd: minimum 10 ore intre 17 si 31 °C, acestea fiind conditii de temperaturd mai
precise decat notiunile de temperaturd ambientald si de camerd incalzitd prezente in caietul de sarcini inregistrat
in cadrul Regulamentului (CE) nr. 110796, cu mai multe intoarceri de pe o parte pe alta;

— sdrarea: se realizeazd intr-un interval de 1-4 zile dupd addugarea cheagului, acesta fiind timpul minim necesar
pentru dezvoltarea culturii de mucegai de suprafatd;

— etapa si conditiile uscdrii: uscarea corespunde etapei aflate intre sirare si inceputul maturdrii, conditiile de tem-
peraturd (intre 10 si 22 °C) fiind precizate pentru a incadra acest parametru;

— interzicerea conservdrii prin mentinere la o temperaturd negativi a materiilor prime lactate, a produselor in
curs de fabricare, a coagulului sau a brinzei proaspete, pentru a se evita orice practici ce nu este conformd cu
know-how-ul traditional.

— Maturarea branzei:

In scopul optimizirii calititilor organoleptice ale branzei, sunt modificate conditiile de maturare. Durata minima
a maturdrii, care inainte era de 14 zile pentru toate tipurile, este acum de 18 zile, calculate din momentul addugarii
cheagului, cu exceptia tipului ,Pont-I'Evéque” grand, in cazul ciruia este fixatd la 21 de zile. Maturarea are loc pe
parcursul unei perioade de minimum 8-9 zile, in functie de tip, la o temperaturd cuprinsi intre 11 si 19 °C. Pentru
ca branza, care iese din etapa de uscare de dupd sdrare (in care temperatura poate fi cuprinsd intre 10 si 22 °C), sd
se poatd rici treptat, temperatura maximd pentru maturare creste de la 14 la 19 °C. ,Pont-IEvéque” poate face
obiectul unei maturdri suplimentare la o temperaturd cuprinsd intre 4 si 15 °C, dupd o eventuald ambalare. Referi-
rea la culturile rosii (brevibacterium linens) a fost eliminatd din caietul de sarcini, deoarece dezvoltarea lor nu este
sistemnaticd si nici neapdrat doritd. Dat fiind cd ricirea necesard pentru transport blocheazd maturarea, se preci-
zeazd, de asemenea, faptul cd durata minimd a maturdrii nu cuprinde durata transferului intre unitatea de productie
si cea de maturare, fiind stabilit cd un astfel de transfer nu poate depdsi 72 de ore.

3.5. Legdtura

Aceastd parte a caietului de sarcini a fost rescrisd in conformitate cu dispozitiile care constituie baza caietelor de
sarcini ale denumirilor de origine protejatd. Sunt descrise specificitatea ariei geografice, specificitatea produsului si
legdtura cauzald dintre factorii fizici si umani din aria geograficd si caracteristicile produsului. Devin mai explicite
precizdrile referitoare la know-how-ul aferent productiei de lapte si metodei de obtinere si de prelucrare a branzei,
care contribuie la caracterul si la specificitatea branzei ,Pont-'Evéque”. In plus, se afirmd prezenta rasei Normande,
care se afld acum in concurentd cu alte rase, mai productive, de vaci de lapte.
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3.6. Etichetarea
Pentru a se restabili conformitatea caietului de sarcini cu reglementdrile nationale, a fost eliminatd dispozitia pri-
vind obligativitatea aplicarii logoului ,INAO”. Se precizeazd cd mentiunea ,Appellation d’Origine Protégée” sau
,AOP” este obligatorie, precum si logoul DOP al Uniunii Europene.
3.7. Altele
Au fost precizate organismele insircinate cu controlarea caietului de sarcini si au fost addugate in caietul de sarcini
atat tabelul cu principalele elemente de controlat, cit si metoda de evaluare.
DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (*)
,PONT-LEVEQUE”
Nr. CE: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012
IGP ( ) DOP (X)
1. Denumire

,Pont-IEvéque”

2. Statul membru sau tara tertd

Franta

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Denumirea ,Pont-IEvéque” este rezervatd branzei din lapte de vacd, produsul avind o pastd moale si o coajd cu
culturd de mucegai, ce poate fi periatd sau spilatd, formd pdtratd sau dreptunghiulard si un continut minim de
grasime de 45 g la 100 g de branzd, dupd uscarea completd. Coaja este de culoare albicioasd spre rosiaticd. Pasta
este moale, nu este lipicioasd si nu curge, are culoare galben-pai, este omogend si prezintd cateva gduri. Gustul este
fin, cu diverse arome (vegetale, de lapte, cremoase sau usor afumate).

Branza ,Pont-IEvéque” poate fi de urmditoarele tipuri:

— ,Pont-IEvéque” grand, care prezintd o suprafatd pditratd, cu latura de o lungime cuprinsd intre 190 mm si
210 mm, si are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsi intre 1200 g si 1 600 g si o greutate de substantd
uscatd intre 650 i 850 g;

— ,Pont-I'Evéque”, care prezintd o suprafatd pitratd, cu latura de o lungime cuprinsd intre 105 mm si 115 mm, si
are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 300 g si 400 g si o greutate minimd de substantd uscatd
de 140 g;

— ,Pont-IEvéque” demi, care prezintd o suprafatd dreptunghiulard, are lungimea cuprinsi intre 105 si 115 mm si
ldtimea cuprinsd intre 52 mm si 57 mm §i are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 150 g si
200 g si o greutate minimd de substantd uscatd de 70 g;

— ,Pont-I'Evéque” petit, care prezintd o suprafatd pdtratd, cu latura de o lungime cuprinsd intre 85 mm si 95 mm,
si are o greutate netd indicatd pe ambalaj cuprinsd intre 180 g si 250 g si o greutate minimd de substantd
uscatd de 85 g.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Incepand cu data de 1 mai 2017, efectivul de vaci de lapte al exploatatiilor trebuie si fie format in proportie de
minimum 50 % din vaci de rasd Normande.

() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Pentru a se garanta legdtura directd dintre teritoriu §i produs printr-o alimentatie specificd ariei geografice, vacile de
lapte pasc cel putin sase luni din an, exploatatia avind o suprafatd de iarbd de minimum 0,33 ha pe vaci de lapte
mulsd, din care o suprafatd de cel putin 0,25 ha cu iarbd de pasunat accesibild din spatiile pentru muls, precum si
2 ha de pdsune per hectar de porumb insilozat utilizat pentru hrana animalelor din efectiv.

Ratia de bazd a efectivului constituitd din nutreturi este produsd in proportie de cel putin 80 % pe parcele ale
exploatatiei situate in aria geograficd (calculatd in substantd uscatd). Folosirea hranei complementare este limitata la
1 800 kg pe vacd din efectiv si pe an calendaristic.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Producerea laptelui, precum si producerea si maturarea branzeturilor se efectueazd in aria geograficd definitd la
punctul 4.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Fiecare calup de branzd ,Pont-IEvéque” DOP comercializatd poartd o etichetd individuald care include denumirea de
origine, scrisd cu caractere de dimensiuni cel putin egale cu doud treimi din dimensiunile celor mai mari caractere
ce figureazd pe etichetd, mentiunea ,Appellation d'Origine Protégée” sau ,AOP” si logoul DOP al Uniunii Europene.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Lista cantoanelor si a comunelor din aria geograficd de productie a branzei ,Pont-I'Evéque” DOP.

in departamentul Calvados

In intregime, cantoanele Aunay-sur-Odon, Balleroy, Bayeux, Le Bény-Bocage, Blangy-le-Chateau, Cambremer, Cau-
mont-'Eventé, Condé-sur-Noireau, Dozulé, Honfleur, Isigny-sur-Mer, Lisieux, Livarot, Mézidon-Canon, Orbec, Pont-
I'Evéque, Saint-Pierre-sur-Dives, Saint-Sever-Calvados, Thury-Harcourt, Trévieres, Trouville-sur-Mer, Vassy, Vire.

Cantonul Cabourg, cu exceptia localititilor Colombelles, Escoville, Hérouvillette, Ranville. Cantonul Falaise-Nord, cu
exceptia localititilor Aubigny, Bons-Tassilly, Falaise, Potigny, Saint-Pierre-Canivet, Soulangy, Soumont-Saint-Quentin,
Ussy, Villers-Canivet. Cantonul Villers-Bocage, cu exceptia localititilor Le Locheur, Missy, Noyers-Bocage.

Localitdtile Airan, Argences, Barou-en-Auge, Bazenville, la Caine, Canteloup, Cléville, Courcy, Commes, Curcy-sur-
Orne, Goupillieres, Grimbosq, Hamars, La Hoguette, Janville, Jort, Longues-sur-Mer, Louvagny, Magny-en-Bessin, Le
Manoir, Manvieux, Montigny, Moult, Les Moutiers-en-Auge, Les Moutiers-en-Cinglais, Norrey-en-Auge, Ouffieres,
Préaux-Bocage, Port-en-Bessin-Huppain, Ryes, Saint-Vaast-sur-Seulles, Saint-Ouen-du-Mesnil-Oger, Saint-Pair, Saint-
Pierre-du-Jonquet, Sainte-Honorine-du-Fay, Saint-Martin-de-sallen, Sommervieu, Tracy-sur-Mer, Troarn, Trois-Monts,
Vaux-sur-Aure, Vendeuvre, Vienne-en-Bessin.

in departamentul Eure

In intregime, cantoanele Bernay-est, Beuzeville, Cormeilles, Thiberville.

Cantonul Bernay-Ouest, cu exceptia localititilor Plasnes si Valailles. Cantonul Broglie, cu exceptia localitatii Mesnil-
Rousset. Cantonul Pont-Audemer, cu exceptia localititilor Colletot si Corneville-sur-Risle. Cantonul Quillebeuf-sur-
Seine, cu exceptia localititilor Aizier, Bourneville, Sainte-Croix-sur-Aizier, Tocqueville, Vieux-Port. Cantonul Saint-
Georges-du-Vievre, cu exceptia localitdtilor Saint-Benoit-des-Ombres, Saint-Christophe-sur-Condé, Saint-Grégoire-
du-Viévre, Saint-Pierre-des-Ifs.

Localititile Morsan, Notre-Dame-d’Epine, Saint-Victor-d’Epine.
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in departamentul La Manche

in intregime, cantoanele Barenton, Barneville-Carteret, Brécey, Bréhal, Canisy, Carentan, Cerisy-la-Salle, Coutances,
Gavray, La Haye-du-Puits, La Haye-Pesnel, Isigny-le-Buat, Juvigny-le-Tertre, Lessay, Marigny, Montebourg, Montmar-
tin-sur-Mer, Mortain, Percy, Périers, Sourdeval, Saint-Clair-sur-I'Elle, Sainte-Mére-Eglise, Saint-Hilaire-du-Harcouét,
Saint-Jean-de-Daye, Saint-L0, Saint-L6-Est, Saint-Lo-Ouest, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Ovin, Saint-Pois, Saint-Sau-
veur-Lendelin, ~ Saint-Sauveur-le-Vicomte, Le Teilleul, Tessy-sur-Vire, ~Torigni-sur-Vire, Valognes, Vesly,
Villedieu-les-Poéles.

Cantonul Avranches, cu exceptia localititilor Avranches, Marcey-les-Greves, Saint-Martin-des-Champs, Vains, Le Val-
Saint-Pére. Cantonul Quettehou, cu exceptia localititii Octeville-I'Avenel.

Localitdtile Les Chéris, Marcilly, Le Mesnil-Ozenne.

in departamentul Orne

in intregime, cantoanele Athis-de-'Orne, Briouze, Domfront, La Ferté-Macé, Flers, Flers-Nord, Flers-Sud, Gacé,
Juvigny-sous-Andaine, Le Merlerault, Messei, Passais, Putanges-Pont-Ecrepin, Sées, Tinchebray, Vimoutiers.

Cantonul Carrouges, cu exceptia localititii Ciral. Cantonul Courtomer, cu exceptia localitdtilor Bures si Sainte-Sco-
lasse-sur-Sarthe. Cantonul Ecouché, cu exceptia localitdtilor Goulet si Sentilly. Cantonul Exmes, cu exceptia loca-
litatii Silly-en-Gouffern. Cantonul La Ferté-Frénel, cu exceptia localitdtilor Couvains, Gauville, Glos-la-Ferriere, Mar-
nefer, Saint-Nicolas-de-Sommaire. Cantonul Mortrée, cu exceptia localititilor Boissei-la-Lande, Marcei, Médavy,
Saint-Christophe-le-Jajolet, Saint-Loyer-des-Champs.

Localitdtile Boitron, Bursard, Chambois, Coudehard, Ecorches, Essay, Louviéres-en-Auge, Mont-Ormel, Montreuil-la-
Cambe, Neauphe-sur-Dive, Nécy, Saint-Gervais-des-Sablons, Saint-Lambert-sur-Dives, Trun.

5. Legdtura cu aria geografici
5.1. Specificitatea ariei geografice

Aria delimitatd a denumirii ,Pont-IEvéque” cuprinde o parte din teritoriul a trei departamente din Basse Normandie
(Calvados, Manche si Orne), precum si partea vesticd a departamentului Eure. Aceastd arie beneficiazd de o climi
de tip oceanic temperat, cu precipitatii abundente (> 700 mm) si bine repartizate de-a lungul anului. Peisajele cu
pasuni, pe fondul unui relief bland, sunt dominate de prezenta gardurilor vii si a unei retele hidrografice dense,
asociate cu numeroase mlastini. Pajistile, care ocupau in trecut o proportie covarsitoare a suprafetei agricole a ariei
geografice delimitate, constituie §i in prezent mai mult de jumdtate din aceastd suprafata.

Aceastd regiune cu traditie in domeniul cresterii bovinelor este leagdnul rasei Normande, care, desi se afld acum in
concurentd cu rasa Prim'Holstein, mai productivi, a fost dintotdeauna prezentd in aria geograficd delimitatd, cu
intentia clard de a-si mentine si a-si dezvolta efectivele. In prezent, conditiile de hrinire a vacilor de lapte sunt
determinate, in continuare, de predominanta ierbii in ratia animalelor si de consumul ierbii prin pisunat timp de
cel putin sase luni pe an. Astfel, pentru exploatatii se stabileste o suprafatd minima cu iarbd per vacd de lapte. In
plus, pentru a se afirma predominanta puternicd a ierbii, mai ales in raport cu porumbul, exploatatiile dispun de
suprafete cu iarbd de doud ori mai mari decét suprafetele cultivate cu porumbul utilizat pentru hrinirea animalelor.

Aceastd traditie striveche, a pdscutului si a productiei de lapte, care s-a mentinut pani in zilele noastre, a dus la
o pricepere recunoscutd in ceea ce priveste productia de branzeturi cu pastd moale. Aceastd indeménare de demult
se perpetueazd prin prelucrarea brinzei cu ajutorul unor cazane de dimensiuni limitate, prin utilizarea exclusivd
a cheagului de origine animald si prin tdierea coagulului in granule de la medii la foarte fine.

Notorietatea acestei branze consumate dupd o perioadd de maturare relativ scurtd s-a raspandit dupd 1622: Hélie le
Cordier, scriitor normand, a publicat un poem format din 16 canturi in onoarea branzei ,Pont-I'Evéque”, din acest
poem provenind urmdtoarea frazd: ,Toatd lumea o iubeste deopotrivi, deoarece este ficutd cu atdta artd inca,
proaspdtd sau invechitd, este numai cremd”. De la inceputul secolului al XVIIl-lea, printr-un efort de diferentiere,
branza ,Pont-IEvéque” a adoptat forma patratd, fiind utilizate forme din lemn.

5.2. Specificitatea produsului

,Pont-I'Evéque” este o brinzd din lapte de vacd si prezintd, de cand se utilizeazd formele de lemn introduse in
secolul al XVIII-lea, o formd patratd sau dreptunghiulard, cu margini si colturi ascutite. Coaja de culoare albicioasd
spre rosiaticd acoperd o pastd moale, care nu se lipeste si a cirei culoare variaza de la culoarea fildesului la galben-
pai. Gustul este fin, adesea cu arome vegetale, de lapte, si usor afumate.
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5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Conditiile climatice ploioase si blande din aria geograficd delimitatd permit obtinerea unei productii de iarbd semni-
ficative pe tot parcursul anului. Astfel, productia de lapte provine de la animale hrinite in principal cu iarbad. Acest
lapte, obtinut de la vaci care pasc perioade indelungate, este foarte potrivit pentru productia de branzd. Prezenta
vitelor din rasa Normande nu face decit si accentueze aceastd specificitate.

Pe langd priceperea crescdtorilor de animale si a producitorilor de lapte, s-a dezvoltat un know-how pentru pro-
ductia de branzi care a dus la aparitia, deja in vremuri stravechi, a faimei produsului ,Pont-I'Evéque”. Acest know-
how pentru productia de branzid se bazeazd pe tehnologii numite ,paste moi”, cu perioade de maturare relativ
scurte. Aceste tehnologii sunt foarte bine adaptate la absenta constringerilor climatice si topografice, care nu
impun necesitatea conservarii pe termen foarte lung a laptelui sub formd de branzd. Rezultatul este o branzd moale
si aromaticd, recunoscuti de secole ca fiind de foarte bund calitate.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (*)]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPontl-Eveque.pdf

(’) A se vedea nota de subsol 4.
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