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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr.
1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calitatii
produselor agricole si alimentare

(2014/C 42/10)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (*).

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si
alimentare (%)

»BEUF DE CHAROLLES”
NR. CE: FR-PD0O-0005-0873-07.04.2011
IGP () DOP ( X))
1. Denumire

,Boeuf de Charolles”

2. Statul membru sau tara tertd

Franta

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.1. Carne si organe comestibile proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Singura in drept sd beneficieze de denumirea de origine ,Beeuf de Charolles” este carnea de vitd
provenitd de la animale din rasa Charolais:

— juninci in varstd de cel putin 28 de luni;
— wvaci in varstd de mai putin de 8 ani;
— masculi castrati in varstd de cel putin 30 de luni.

Clasificarea carcaselor de animale este stabilitd in conformitate cu grila de clasificare EUROP si pe baza
urmdtoarelor criterii:

— o conformatie a carcasei cuprinsd intre R si E;

— o greutate minimd a carcasei care variazd in functie de categoriile de animale:

() JO L 343, 14.12.2012, p. 1.
(3 JO L 93, 31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.3.

3.4.

— 360 kg pentru carcasele de vaci si de masculi castrati;
— 320 kg pentru carcasele de juninci;
— un strat de grasime internd si externd cuprins intre 2+ si 3+;
— o culoare cu o tendintd puternicd de rosu-aprins;
— o culoare a stratului de grisime situindu-se intre alb-cremos spre galben;
— oase de la foarte subtiri la normale;
— o texturd care variazd de la ,foarte find" la ,normald”;
— un pH final al carcaselor mai mic sau egal cu 5,8.

Carnea are culoarea rosu-aprins si este fin marmorati. Textura ei, cu putine vinisoare, find si moale, are
o suculentd sustinutd care lasd in gurd un gust usor acidulat. Particularitatea ei apare la coacere, la
mirosire si la degustare si se traduce prin intensitatea si bogdtia de arome si mirosuri (de animal, de
grisime, de plante, de cereale ...).

Carnea se prezintd doar refrigeratd. Aceasta nu trebuie sd fie supusd congeldrii sau congelarii rapide.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Aldptarea viteilor se face natural; acestia isi urmeazd mama sau, dupd caz, vaca doicd i au acces la
furajele lor pand la intdrcare.

Alimentatia bovinelor este bazatd pe un sistem de pasunat care se bazeazi si el pe alternanta anotim-
purilor, pe cdmp si in grajd, cu cel putin doud treceri la iarba. Perioada de ingrdsare a bovinelor, care
corespunde fazei de finalizare, intervine dupi faza de crestere. larna si vara influenteazd viata si
alimentatia animalelor.

Media anuald de incdrcare globald a exploatatiei agricole este mai micd sau egald cu 1,8 unitdti vite
mari (UVM) pe hectar de suprafatd agricold utild (SAU) cu o densitate maxima de incircare momentand
de 2 UVM pe hectar.

In faza de crestere, in timpul verii, animalele pasc cel putin 200 de zile pe an, consecutive sau nu.
Pentru a completa resursele de iarbd, animalelor li se poate da fan provenit exclusiv din aria geografica
definitd la punctul 4, precum si alimente complementare distribuite in conditiile previzute in
continuare. Animalele pasc cel putin doud sezoane. Pe timp de iarnd, alimentatia bovinelor este
alcdtuitd din furaje provenite exclusiv din aria geograficd si din alimente complementare, in conditiile
prevdzute in continuare. Furajele constau in plante ierboase proaspete si uscate, inclusiv raddcinoase,
plante de camp (graminee, Fabaceae, Hydrophillaceae) si paie.

Ingrdsarea animalelor se face pe una sau mai multe parcele numite ,pasuni de ingrdsare”, supranumite
pe plan local ,prés d'embouche”, situate in aria geograficd. Pe timpul verii, animalele trebuie sd pascd
exclusiv pe pasuni de ingrisare. Pe timpul iernii, faza de finalizare a animalelor se realizeazd pe pdsuni
de ingrdsare si in grajduri: animalele trebuie s pascd pe pasunile de ingrdsare minimum 30 de zile
consecutive. In grajduri, furajele distribuite animalelor sunt constituite exclusiv din fan uscat de buna
calitate, provenit din aria geograficd: frunzos, verde, palatabil si care degaji un miros uscat si vegetal. in
hrana bovinelor sunt interzise toate tipurile de furaje fermentate. Timp de zece zile dupd scoaterea
bovinelor din grajduri, perioad care corespunde adaptirii acestora la schimbarea de alimentatie, este
permis ca hrana din resursele locale si fie completatd cu fan.

Vegetalele, produsele derivate si alimentele complementare sunt obtinute din alte produse decat cele
transgenice. In timpul fazei de crestere alimentele complementare distribuite pe timp de iarnd si de vard
se limiteazd la 2 kg de materie brutd pe zi si pe animal in medie pe an.
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In faza de finalizare, aceste alimente complementare sunt limitate la 1 kg de materie brutd la 100 kg de
greutate in viu.

Atunci cind se distribuie turte bovinelor, ratia de turte din seminge de in constituie cel putin 70 % din
greutatea ratiei de turte.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Nagterea, cresterea, ingrisarea si sacrificarea animalelor au loc in aria geografica.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Pand la distribuitorul final, etichetarea carcasei si a bucdtilor de carne obtinute din transarea acesteia
contine in special:

— denumirea de origine;

— simbolul DOP al Uniunii Europene;

— numdrul de identificare al animalului sau numdrul de lot;
— categoria animalului;

— data sacrificarii;

— pentru carnea de gritar sau de fripturd, cu exceptia muschiuletului, a muschiului gros al diafragmei
si a mugchiului filé, mentiunea ,perioada de maturare de la data sacrificdrii animalelor pani la data
vanzdrii cu amdnuntul citre consumatorul final este de minimum 14 zile intregi”.

Pentru carnea comercializatd ca produs traditional, certificatul de garantie si de origine (certificat de
garantie et d'origine — CGO), al cirui model este stabilit de grup, constituie suportul acestei etichetdri.

4.  Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geografici a denumirii de origine ,Bceuf de Charolles” se intinde pe teritoriile cantoanelor si
localitatilor urmatoare:

Departamentul Loarei: cantoanele Charlieu si Perreux, precum si localititile Ambierle, Briennon,
Changy, Cuinzier, La Bénisson-Dieu, La Gresle, La Pacaudiere, Le Crozet, Lentigny, Mably, Noailly,
Ouches, Pouilly-les-Nonains, Pradines, Régny, Renaison, Riorges, Roanne, Sail-les-Bains, Saint-Alban-les-
Eaux, Saint-André-d’Apchon, Saint-Forgeux-Lespinasse, Saint-Germain-Lespinasse, Saint-Haon-le-Chatel,
Saint-Haon-le-Vieux, Saint-Léger-sur-Roanne, Saint-Martin-d’Estréaux, Saint-Romain-la-Motte; Saint-
Victor-sur-Rhins, Urbise, Villerest, Vivans.

Departamentul Nievre: cantonul Luzy, precum si localitdtile La Nocle-Maulaix, Saint-Seine, Ternant.
Departamentul Rhone: localitatea Bourg-de-Thizy.

Departamentul Sadne et Loire: cantoanele Autun-Nord, Autun-Sud, Bourbon-Lancy, Charolles,
Chauffailles, La Clayette, Le Creusot-Est, Digoin, Gueugnon, La Guiche, Issy 'Evéque, Marcigny,
Matour, Mesvres, Montceau-les-Mines-Nord, Montceau-les-Mines-Sud, Montcenis, Montchanin, Mont-
Saint-Vincent, Palinges, Paray-le-Monial, Semur-en-Brionnais, Toulon-sur-Arroux, precum si localitatile
Ameugny, Barnay, Beaubery, Bergesserin, Bissy-sur-Fley, Bonnay, Bourgvilain, Bray, Bufficres, Burzy,
Cersot, Chapaize, Chateau, Chatel-Moron, Chérizet, Chiddes, Chissey-les-Macon, Clermain, Cluny,
Collonge-la-Madeleine, Cordesse, Cormatin, Cortambert, Cortevaix, Couches, Curtil-sous-Buffieres,
Donzy-le-National, Dracy-les-Couches, Epertully, Epinac, Essertenne, Etang-sur-Arroux, Flagy, Fley,
Germagny, Germolles-sur-Grosne, Igornay, Jalogny, La Comelle, La Vineuse, Lournand, Malay,
Marcilly-les-Buxy, Massilly, Massy, Mazille, Morey, Morlet, Mornay, Passy, Perreuil, Pressy-sous-
Dondin, Reclesne, Sailly, Saint-André-le-Désert, Saint-Bérain-sur-Dheune, Saint-Bonnet-de-Joux, Saint-
Didier-sur-Arroux, Sainte-Cécile, Sainte-Héléne, Saint-Emiland, Saint-Gervais-sur-Couches, Saint-Huruge,
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Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Léger-du-Bois, Saint-Léger-sous-la-Bussiere, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-
Martin-d’Auxy, Saint-Martin-de-Commune, ~Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Pierre-de-Varennes, Saint-
Pierre-le-Vieux, Saint-Point, Saint-Privé, Saint-Vincent-des-Prés, Saint-Ythaire, Saisy, Salornay-sur-Guye,
Sassangy, Savianges, Savigny-sur-Grosne, Sigy-le-Chatel, Sivignon, Suin, Sully, Taizé, Thil-sur-Arroux,
Tintry, Tramayes, Verosvres, Villeneuve-en-Montagne, Vitry-les-Cluny.

Legitura cu aria geograficd

. Specificitatea ariei geografice

Aria geograficd a cdrnii ,Beeuf de Charolles” corespunde limitei orientale a Masivului Central, marcata
de vii, pribusitd pe diferite niveluri si partial umplutd cu depuneri sedimentare din era secundard,
tertiard si cuaternard. Acest bazin este inconjurat la varf de roci cristaline si de roci metamorfice.
Relieful este valurit, sub 500 de metri ca altitudine si beneficiazd de un climat descris de climatologii
burgunzi (Pierre Pagney si Jean-Pierre Chabin, Atlas de Bourgogne, 1976) drept ,climat Charolais”, cu
temperaturi medii §i precipitatii regulate in cursul anului, favorabile cresterii ierbii si mentinerii
pasunilor. Aceastd geomorfologie dd nastere unei mari diversititi de soluri ce permit dezvoltarea
unui mozaic de pasuni complementare. Acestea sunt exploatate de crescdtorii de animale in functie
de tipul de pasune pe care il detin (pentru crestere, furaje, ingrasare) si sunt delimitate de o retea de
garduri vii.

Acest peisaj structurat de cAmpuri imprejmuite de garduri vii, compus din plante erbacee, arbusti si
arbori, garanteazd animalelor un aport nutritional variat, le oferd addpost si liniste si contribuie la
biodiversitatea care hrineste pdsunile permanente. Echilibrul acestui ecosistem este asigurat prin
mentinerea si intretinerea acestor garduri vii. De altfel, prezenta vizibild a animalelor pe aceste
campuri imprejmuite de garduri vii structureaza si conservd peisajul.

Aceastd entitate geograficd beneficiazd si de o retea hidricd densd, favorabild cresterii ierbii si addpdrii
naturale a animalelor.

Sistemul de productie din aria geograficd se caracterizeazd prin modul in care crescitorii de animale
perpetueazd adaptarea rasei Charolais originare din aceastd arie geografici la resursele acestui mediu.

Animalele de reproductie sunt selectate de crescitori intr-un mod aparte, in functie de septelul de
femele detinut transmis din generatie in generatie si in functie de parcelele exploatatiei agricole.
Obiectivul crescitorilor de animale este si obtind o morfologie specifici a animalelor, caracterizatd
printr-o puternici dezvoltare musculard, un schelet mic, proportii echilibrate intre partea din fatd si cea
din spate si o capacitate de ingrdsare compatibild cu aceastd morfologie.

Sistemul de crestere se sprijind pe practici traditionale care respectd ciclurile naturale: aldptare naturald a
viteilor, duratd lungd de piscut care implicd scoaterea la pasune de foarte devreme, numair limitat de
bovine pe hectar si luarea in considerare a nivelului de crestere a ierbii, crestere pe pasune timp de cel
putin 2 sezoane, respectarea ritmului fiziologic al animalelor prin repartizarea pe pasunile cel mai bine
adaptate stadiului lor de crestere, furaje pe timp de iarnd provenite din aria geograficd. Acest sistem
presupune cresterea animalelor in ritmul anotimpurilor, cu alternarea perioadelor de crestere puternicd
(perioada de pdsunat) cu perioadele fird pierdere de greutate (iarna). Aceastd crestere discontinud a
animalului se numeste ,fenomen de crestere compensatorie”.

Datoritd cunoasterii solurilor i a vegetatiei, crescitorii de animale rezervd cele mai bune pasuni pentru
ingrdsarea animalelor. Acest pdsuni sunt denumite ,prés d’'embouche”. Superioritatea lor nutritionald
este datd de solurile adanci cu pimant fin bogat In materii organice si foarte bogat in apd [Caracté-
risation floristique des prés d'engraissement Beeuf de Charolles, B. Dury, 2006]. Aceste caracteristici asigurd
dezvoltarea unor graminee si leguminoase bune (de exemplu, raigras peren, suvar de munte, coada
vulpii, iarba-vantului, trifoi §i ghizdei) a cdror inflorire care se succede pe parcursul anului garanteazd
valoarea nutritionald a stratului de vegetatie. Aceste pdsuni de ingrisare, peste care nu se utilizeazd
ingrisiminte de sintezd, nu sunt niciodatd lucrate si presupun ingrijire fird de care se degradeazi
(intretinerea gardurilor vii, cositul resturilor etc.). Parcelele aparinind acestor pasuni sunt identificate
dupd criterii specifice.

Esentialul tehnicilor traditionale de ingrisare constd in adecvarea numarului de animale aflate in faza de
finalizare pe o anumitd parceld cu capacitatea de ingrdsare cu iarbd a parcelei respective. Astfel, in
functie de cresterea ierbii, crescitorul de animale isi distribuie mai multe sau mai putine animale pe
pasuni, astfel incat si mentind o calitate nutritionald constanta.
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5.3.

Pe madsurd ce cresc si se dezvoltd, crescitorul de animale face o triere a acestora in functie de
aptitudinile fieciruia: intre sezoane, la intdrcare, in perioada de reproductie, la scoaterea la pdsunat,
la fiecare schimbare de pasune, pentru a le trimite la ingrisare. In 1908, P. Diffloth (in Bernadette Lizet,
L'herbe violente. Enquéte ethnobotanique en pays brionnais, Etudes rurales, Sauvage et domestique), zooteh-
nician, observase aceastd remarcabild capacitate a crescitorilor de vaci Charolais: ,acestia au o inde-
manare si o abilitate deosebitd care le permite sd isi dea seama la prima vedere de randamentul pe care
animalul il poate da la sacrificare si de timpul de care are nevoie ca sd se ingrase. In functie de starea
fiecirui animal cumpdrat si de precocitatea lui, el este trimis pe pdsunea care i se potriveste cel mai
bine”. In vederea sacrificirii, crescitorul de animale realizeazd o ultimi triere, scotind animalele de pe
parcelele pe care erau repartizate in functie de stadiul lor optim de ingrasare.

Astfel, doar anumite animale din exploatatia agricold sunt destinate productiei de carne ,Bceuf de
Charolles”.

Abatoarele locale au dezvoltat o tehnicd speciald de sacrificare si de prelucrare cu scopul de a pistra
caracteristicile initiale ale cirnii, dobandite prin cresterea in conditii deosebite, si de a optimiza apti-
tudinile la maturarea carcaselor indepartarea usoard a grisimii exterioare pentru a pastra un strat de
grdsime care sd acopere vribioara, sciderea treptatd a temperaturii carcaselor, definirea unui pH final.

Acestea selecteazd, de asemenea, carcasele in functie de caracteristicile specifice definite ale produsului.
Astfel, doar unele carcase sunt destinate productiei de carne ,Bceuf de Charolles”.

Specificitatea produsului

Carcasele de ,Beeuf de Charolles” se caracterizeazd prin proportiile lor echilibrate intre partea din fatd si
cea din spate §i o culoare vie care evolueazd de la rosu-deschis inspre rosu-inchis. Avind o greutate
minimd de 320 kg pentru juninci si de 360 kg pentru vacile si masculii castrati, conformatia lor (umeri,
pulpe si spate bombate) evolueazd de la R la E conform grilei comunitare de clasificare EUROP.

Grisimea de suprafatd, apreciatd in functie de stadiul de ingrdsare externd, acoperd vribioara carcasei.
Aceasta are intre 2+ si 3+ conform grilei comunitare de clasificare EUROP si variazd de la alb-cremos

la galben.

Grésimea infiltratd, evaluatd in functie de stadiul de ingrisare internd, penetreaza cutia toracicd, dar lasd
coastele vizibile. Aceasta variazd intre 2+ si 3+ conform grilei comunitare de clasificare EUROP.

Astfel, carcasa tip corespunde unor animale conforme, rotunde, cu osaturd find, dezvoltare musculard
importantd §i un echilibru intre partea din fatd si partea din spate a animalului si este calificatd drept
,coquette” de cdtre abatoarele din aria geografica.

Specificitatea cdrnii ,Beeuf de Charolles” constd in calitatea initiald a carcaselor a ciror texturd este
apreciatd, denumitd si ,granuld de carne”, si scoate in evidentd moliciunea finald a cdrnii. Aceasta
variazd de la ,foarte find” la ,normald”.

Carnea are o culoare uniformd rosu-aprins si este fin marmoratd. Abatoarele si tehnicienii o calificd ca
fiind ,cu vinisoare fine de grasime”.

Aceste caracteristici permit deosebirea carcaselor de ,Beeuf de Charolles” de celelalte carcase de carne de
vitd Charolais.

Textura cdrnii, cu putine vinisoare, find §i moale, are o suculentd sustinutd care lasd in gurd un gust
usor acidulat. Particularitatea ei apare la coacere, la mirosire si la degustare si se traduce prin inten-
sitatea si bogdtia de arome §i mirosuri (de animal, de grisime, de plante, de cereale ...).

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului

In aceastd arie geograficd, modul in care practicile de productie utilizeazd in mod traditional caracte-
risticile oferite de mediu conduce la obtinerea unei cirni originale si tipice.
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Recurgerea la rasa Charolais in locul sdu de origine, selectarea strictd a animalelor pe tot parcursul vietii
lor, o fazd de finalizare lentd, la maturitate, pe parcele specifice §i alimentarea complementara rationata
permit obtinerea unor carcase grele, acoperite cu si infiltrate de grisime. Aceastd conformatie si acest
stadiu de ingrdsare a carcaselor conferd aspectul fin marmorat al cirnii ,Boeuf de Charolles”.

Respectarea ciclurilor de crestere pe anotimpuri, fird pierdere in greutate, permite limitarea dezvoltarii
de colagen in tesuturi, care duce la duritatea cirnii. Moliciunea initiald a muschilor obtinuti astfel,
Impreund cu capacitatea de maturare a carcaselor, conferd cdrnii textura sa find si moale.

Perioada indelungatd de crestere pe pdsune sporeste metabolismul oxidativ al muschilor animalelor,
care genereazd aroma cdrnii. Acest mod de crestere, realizat pe suprafete vilurite parcelate, forteaza
animalele la exercitii fizice. Apa continutd in muschi este astfel retinutd de structura lor metabolica.
Acest lucru oferd cirnii o suculentd sustinutd considerabild §i un gust usor acidulat.

Alimentatia cu iarbd si fan de calitate dd cirnii o culoare rosu-aprins si ii transferd antioxidanti naturali
care permit stabilizarea acestei culori. Varsta animalelor influenteazd intensitatea culorii, care poate
varia de la rosu-deschis la rosu-inchis.

Starea de sindtate si maturitatea fiziologici a animalelor, combinate cu o alimentatie in faza de
finalizare bazatd pe resurse vegetale, cu suplimente care nu contin furaje fermentate, participd la
echilibrul metabolismului glicolic al mugchilor, ameliorand astfel culoarea si moliciunea cdrnii si
dezvoltand capacitatea carcaselor de maturare.

Diversitatea botanici a mediului influenteazd calititile grasimii din carne. Astfel, culoarea acesteia
variazd de la galben la crem. Particularititile grisimii (cantitate, calitate), combinate cu o suculentd
deosebitd conferd o intensitate si o bogitie de mirosuri si arome deosebite cdrnii ,Beeuf de Charolles”.

Sacrificarea animalelor, realizati la momentul optim de ingrisare, contribuie la echilibrul dintre
dezvoltarea musculard si infiltrarea grasimilor in tesuturi.

Utilizand proceduri de sacrificare si de prelucrare specifice, abatoarele locale pastreazi si pun in valoare
munca inceputd de crescitorii de animale. Practica de indepdrtare ugoard a grdsimii exterioare
protejeazd carcasa de desicare si favorizeazd maturarea cdrnii. Gestionarea temperaturilor si a pH-
ului carcaselor participd la mentinerea moliciunii cdrnii.

Ansamblul cunostintelor de specialitate dezvoltate de crescitorii de animale si de abatoare, precum si
pastrarea caracteristicilor specifice ale cdrnii ,Beeuf de Charolles” sunt intretinute si transmise datoritd
numeroaselor schimburi intre actorii din zond (piete de animale, concursuri de animale mari, targuri de
animale de reproductie si manifestdri diverse ...).

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (3)]

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCBoeufDeCharolles201 3.pdf

() A se vedea nota de subsol nr. 2.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBoeufDeCharolles2013.pdf
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