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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul
(UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul
calititii produselor agricole si alimentare

(2013/C 219/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 51 din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

CERERE DE MODIFICARE
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si
alimentare (?)

CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
L,LIQUIRIZIA DI CALABRIA”
NR. CE: IT-PD0O-0105-01090-07.02.2013
IGP () DOP (X))

1. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii

— [ Denumirea produsului
— [ Descrierea produsului
— [X] Aria geograficd

— [ Dovada originii

— [0 Metoda de obtinere
— [ Legdtura

— [ Etichetarea

— [ Cerintele nationale
— O Altele (de precizat)

2. Tipul modificirii (modificarilor)

— [X] Modificare a documentului unic sau a fisei-rezumat

@] 10 L 343, 14.12.2012, p. 1.
() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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3.2

— [0 Modificare a caietului de sarcini al DOP sau al IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun
document unic si nicio fisi-rezumat

— [0 Modificare a caietului de sarcini care nu genereaza nicio modificare a documentului unic publicat
[articolul 9 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [0 Modificare temporard a caictului de sarcini ca urmare a adoptdrii unor mdsuri sanitare sau
fitosanitare obligatorii de citre autorititile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006]

. Modificare (modificiri)

Aria geograficd

Modificarea vizeazd introducerea in caietul de sarcini a comunei Castrovillari, din provincia Cosenza,
omisd pur si simplu din gregeald la momentul redactirii caietului de sarcini. La fel ca in celelalte comune
cuprinse in caietul de sarcini, la Castrovillari se regisesc conditiile de mediu si istorice necesare pentru
productia de ,Liquirizia di Calabria” DOP. Comuna Castrovillari se afld partial in cadmpia Sibari si se
invecineazd cu comunele Altomonte, San Lorenzo del Vallo, Spezzano Albanese, Cassano lonio si Civita,
deja incluse in caietul de sarcini. In plus, in districtul Castrovillari, prezenta unitdtilor de prelucrare a
lemnului-dulce ,Liquirizia di Calabria” este documentatd de surse istorice deja din 1842.

Au fost corectate, de asemenea, cateva erori legate de denumirea incorectd a unor comune cuprinse in
aria de productie a lemnului-dulce ,Liquirizia di Calabria”.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI

vind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si
alimentare (%)

,LIQUIRIZIA DI CALABRIA”
NR. CE: IT-PDO-0105-01090-07.02.2013
IGP () DOP (X )

Denumire

,Liquirizia di Calabria”

Statul membru sau tara tertd

[talia

Descrierea produsului agricol sau alimentar
. Tip de produs

Clasa 1.8. Alte produse din anexa I la tratat (condimente etc.)
Clasa 2.4. Produse de panificatie, produse de patiserie, produse de cofetirie, biscuiti

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Denumirea de origine protejatd ,Liquirizia di Calabria” este rezervatd exclusiv lemnului-dulce proaspat
sau uscat i extrasului de lemn-dulce. Acest lemn-dulce trebuie sd provind din culturi i plante spontane
de Glygyrrhiza glabra (fam. Leguminoase), mai exact din ,varietatea tipicd” denumitd ,Cordara” in
Calabria.

() A se vedea nota de subsol nr. 2.
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La momentul punerii in vanzare, ,Liquirizia di Calabria” DOP prezintd urmdtoarele caracteristici:
Ridicind proaspatd:

— culoare galben-pai

— gust dulce, aromat, intens si persistent;

— umiditate intre 48 % si 52 %;

— continutul de glicirizind cuprins intre 0,60 % si 1,40 %.
Ridicina uscata:

— culoare de la galben-pai la galben-ocru;

— gust dulce, de fructe si usor astringent;

— umiditate intre 6 % si 12 %;

— continutul de glicirizind cuprins intre 1,2 % si 2,4 %.
Extract de ridicini:

— culoare de la nuanta maro a lutului ars §i pand la negru;
— gust dulce-amar, aromat, intens §i persistent;

— umiditate intre 9 % si 15 %;

— continutul de glicirizind cuprins intre 3 % si 6 %.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg)

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele productiei, de la cultivare la recoltare, inclusiv operatiunile de uscare si prelucrare, trebuie
sd se desfasoare in aria delimitatd la punctul 4.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

,Liquirizia di Calabria” (DOP) se comercializeazd in ambalaje de carton, sticld, metal, ceramicd, poli-
propilend, PEHD sau orice alt material acceptat de legislatia in vigoare in domeniul ambalarii
produselor alimentare. Greutatea ambalajelor poate varia intre 5g si 25 kg. Fiecare ambalaj trebuie
sigilat in asa fel incat, atunci cand este deschis, sd se rupd sigiliul.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

Pe etichetd trebuie sd figureze logoul denumirii, numiarul de ordine atribuit de autoritatea de control,
precum si data la care a fost ambalat produsul continut in fiecare ambalaj individual. Logoul denumirii
de origine protejatd ,Liquirizia di Calabria” reprezintd, stilizat, un romb cu laturile egale si unghiuri de
90°. Intregul logo imprimat trebuie si aibi inaltimea si litimea de cel putin 0,5 cm. Logoul denumirii
poate fi imprimat in toate culorile.
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Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie a ,Liquirizia di Calabria” cuprinde toate teritoriile comunelor mentionate in detaliu in
caietul de sarcini, in care se inregistreazd prezenta spontand sau cultivatd a plantei Glycyrrhiza glabra,
mai exact ,varietatea tipicd” denumitd ,Cordara” in Calabria, pand la o iniltime de 650 m deasupra
nivelului mdrii. Aceastd zond este delimitatd la nord de masivul Pollino, care coboard lin inspre nord-
est pand la teritoriul Rocca Imperiale, care marcheazd granita cu regiunea Basilicata. Zona cuprinde
teritoriile vaii Crati, care se intind pe cele doud maluri ale fluviului, care curge de la sud la nord,
traverseazd campia Sibari si se varsd in partea de nord-est in Marea Ionicd. Pe versantul tirenian, zonele
in cauzd sunt cele cuprinse, de la nord la sud, intre teritoriul comunal Falconara Albanese si Nicotera.
Pe versantul ionic, sunt incluse, pornind din nord, zonele din cdmpia Sibari si din cAmpia intinsd din
regiunea Crotone, pand la extremitatea cea mai indepartatd a Calabriei.

Legitura cu aria geograficd

. Specificitatea ariei geografice

Aria istoricd de productie a lemnului-dulce era zona de coastd a Calabriei, in special zona principald
situatd intre comunele Villapiana, Cerchiara di Calabria, Cassano lonio-Sibari, Corigliano Calabro si
Rossano, situate in campia Sibari, datoritd predispozitiei naturale a solurilor silicioase din campie,
bogate in schelet §i cu un factor pH neutru. $i din punct de vedere climatic, cdmpia Sibari, unde si
astdzi se concentreazd cea mai mare parte a productiei de lemn-dulce, prezintd conditii favorabile
rispandirii acestei plante, dat fiind faptul cd muntii se afld aproape si nu bate vantul, iar Pollino si Sila
formeazd o barierd naturali. Plantele de lemn-dulce cresc spontan sau sunt cultivate de-a lungul
litoralului si se rispandesc din cimpiile de pe coasta tireniand (Lamezia, Terme, Falerna, Nocera
Tirenese etc.) si de pe cea ionicd (Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Ionica
etc.) in zonele colinare din interior, ficAndu-si loc prin viile principalelor rauri calabreze pani la
formele de relief din interior care, datoritd conformatiei lor speciale, beneficiazd de efectele benefice
ale mdrii, motiv pentru care lemnul-dulce se gdseste, cu aceleasi caracteristici, si la cativa kilometri de
coastd. Clima, mediteraneeand prin excelentd, cu veri lungi, calde si uscate si ierni blande, favorizeaza
rispandirea omogend a variantei tipice (denumitd Cordara) a plantei Glycyrrhiza glabra in toatd zona
respectiva.

Specificitatea produsului

Denumirea de origine protejatd ,Liquirizia di Calabria” se deosebeste in mod clar de alte varietiti
asemandtoare din punct de vedere chimico-fizic, datoritd prezentei unor metaboliti secundari, printre
care se numdrd principiul activ care defineste caracteristicile comerciale §i farmaceutice ale produsului:
glicirizina. Este vorba de o saponind prezentd in lemnul-dulce din Calabria in procentaj mediu mai mic
decat in cazul altor specii si varietdti, acesta fiind insusi motivul pentru care este cdutat pe piatd.
Rezultatele unor studii recente au scos si mai mult in evidentd faptul cd lemnul-dulce de Calabria este
diferit de cel provenit din alte regiuni limitrofe, intrucat continutul de acid glicirizic este net inferior
celui din rddicinile care provin din alte regiuni, iar continutul de zaharuri este mai mic.

Un alt studiu referitor la fractiunea volatild a scos in evidentd faptul cd existd o diferentd netd intre
compozitia lemnului-dulce de Calabria si cea a altor varietii italiene sau straine. In final, in urma unei
comparatii cu extracte de lemn-dulce din alte tiri, s-a observat ci lemnul-dulce de Calabria are o
compozitie diferitd in ceea ce priveste compusii fenolici, atdt din punct de vedere calitativ, cat si
cantitativ.
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Se observd, in special, o cantitate minimd de liquiritigenin si isoliquiritigenin, in timp ce licochalcone A
se inregistreazd in cantitdfi mai mari, iar in alte esantioane este fie absent, fie prezent impreund cu
licochalcone B.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Calabria este o regiune care, datoritd configuratiei sale geografice si orografice, prezintd caracteristici
absolut unice fatd de toate celelalte regiuni italiene.

Extremitate a peninsulei italiene, Calabria este consideratd o peninsuld lungd si ingustd, inconjuratd de
mare pe o lungime de aproximativ 800 km. Calabria este comparabild cu regiunea Puglia in ceea ce
priveste anumite aspecte, insd existd si elemente care indicd faptul cd aceste doud regiuni sunt total
diferite. De fapt, Calabria este impartitd longitudinal in doud pirti de lanturile muntoase inalte ale
Apeninilor, element absolut unic in panorama regiunilor italiene.

Configuratia geografici si orograficd a Calabriei creeazd conditii biologice, pedologice si climatice
absolut unice, foarte diferite de restul peninsulei in ceea ce priveste temperaturile medii, amplitudinea
termicd, umiditatea, precipitatiile, vantul, prezenta soarelui si radiatiile solare, precum si temperatura
solului, elemente amplu prezentate de numeroase studii stiintifice. De-a lungul secolelor, acest mediu
special a exercitat asupra acestei specii o mare presiune de adaptare, deci selectivd, conditionind
performantele acesteia in ceea ce priveste compozitia, nutritia si aromele aflate la originea definirii
unui chemotip specific: ,Liquirizia di Calabria”.

Acest tip special de lemn-dulce este un semn distinctiv al regiunii Calabria, fapt binecunoscut incd din
secolul al XVII-lea, asa cum rezultd din numeroase documente, printre se numdrd faimosul ,Tratat de
terapeuticd si farmacologie” vol. T (1903), in care se aratd ca: ,Specia din care provine este Glycyrrhiza
glabra (Leguminosae Papillonaceae), din sud-vestul Europei. In unele cazuri, ridicina este cunoscutd sub
numele de Liquirizia di Calabria, pentru a marca diferenta fatd de lemnul-dulce din Rusia, mai deschis
la culoare, care se obtine din Glycyrrhiza Glandulifera sau Echinata, care creste in sud-estul Europei.”

In plus, in cea de a paisprezecea editie (1928) a celebrei Encyclopaedia Britannica, se mentioneazd c ,,...
The preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the

»

quality best appreciated in Great Britain is Made in Calabria ...".

Opinia exprimati in Encyclopaedia Britannica este confirmatd de un raport al Departamentului de Stat al
Statelor Unite ale Americii intitulat ,The licorice plant” (1985).

Denumirea ,Liquirizia di Calabria” desemneazd un ,produs” complex, ndscut din interactiunea naturii
cu priceperea omului, care s-a transmis de-a lungul secolelor si care s-a ridicat la rang de traditie a
regiunii Calabria, asa cum reiese din ,Dipinto di Saint-Non”, care dateazd de la sfarsitul secolului al
XVIlI-lea, din ,Stato delle persone in Calabria. I concari”, de Vincenzo Padula (1864), din documentul
SVIMEZ ,Piante officinali in Calabria: presupposti e prospettive” (1951), din ,Pece e liquirizia nei casali
cosentini del Settecento: forma d'industrie e forze di lavoro”, de Augusto Placanica (1980), din ,I
«Conci» e la produzione del succo di liquerizia in Calabria”, de Gennaro Matacena (1986), din ,La
dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di Cosenza dal XVIII al XX secolo”, de Vittorio Marzi si
altii (1991) si din multe alte texte publicate in perioada 1700-2000.

In cea de a doua jumdtate a secolului al XVIII-lea, in Calabria, culturile de lemn-dulce se intindeau de-a
lungul intregului litoral al Marii Ionice, in special la frontierele nordice cu Lucania si in vasta cAmpie
Sibari, unde erau larg rispandite, pand la Crotone si Reggio Calabria. Se gdseau din abundentd si in
valea Crati, care se deschide de la Cosenza citre cAmpia Sibari, precum si pe portiuni intinse din zona
de coastd tireniana.
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Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (¥)]

Actuala administratie a lansat procedura nationald de opozitie, publicAnd propunerea de recunoastere a
,Liquirizia di Calabria” DOP in Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana nr. 294 din 18 decembrie 2012.

Textul consolidat al caietului de sarcini este disponibil la adresa:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
sau

accesand direct pagina principald a site-ului internet al Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si
Forestiere (http://www.politicheagricole.it), ficand clic pe ,Qualita e sicurezza” (in partea superioard
dreaptd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.

(*) A se vedea nota de subsol nr. 2.
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