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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de inregistrare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2012/C 140/04)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,MELA ROSSA CUNEO”
NR. CE: IT-PGI-0005-0915-16.12.2011
IGP ( X ) DOP ()

1. Denumire:

,Mela Rossa Cuneo”

2. Statul membru sau tara terti:

Italia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:
Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, in stare proaspdtd sau prelucrate
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:
Merele care poartd denumirea ,Mela Rossa Cuneo” IGP sunt produse prin utilizarea exclusivd a urma-

toarelor cultivare de mere si a clonelor acestora:

(a) Red Delicious (b) Gala (c) Fuji (d) Braeburn

In plus, fructele ,Mela Rossa Cuneo” trebuie si prezinte urmitoarele caracteristici:
Red Delicious

Epicarpul: rosu-intens, ca de vin, culoare rdspanditd pe minimum 90 % din suprafata cojii; neunsuros si
lipsit de rugind, aceasta fiind limitatd la interiorul cavitdtii pedunculare

Calibrul: diametru de minimum 75 mm sau greutate de minimum 180 g

Continutul de zahdr: > 11 °Brix
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Fermitatea pulpei: > 5 kg
Gala

Epicarpul: rosu-intens, lucios, culoare rispinditi pe minimum 80 % din suprafata cojii; culoare
rispanditd mai ales sub formd de striatii, uneori prezentand nuante

Calibrul: diametru de minimum 70 mm sau greutate de minimum 160 g

Continutul de zahdr: > 12 °Brix

Fermitatea pulpei: > 5 kg

Fuji

Epicarpul: rosu, de la deschis la intens, culoare rdspanditd pe minimum 60 % din suprafata cojii
Calibrul: diametru de minimum 75 mm sau greutate de minimum 180 g

Continutul de zahdr: > 12 °Brix

Fermitatea pulpei: > 6 kg

Braeburn

Epicarpul: de la rosu-portocaliu la rosu-intens, in prevalentd striat, culoare rdspanditd pe minimum
80 % din suprafatd

Calibrul: diametru de minimum 70 mm sau greutate de minimum 160 g
Continutul de zahdr: > 11,5 °Brix
Fermitatea pulpei: > 6 kg

La momentul comercializarii, fructele trebuie si fie intregi, sd aibd un aspect proaspit si sdndtos, sd fie
curate si lipsite de substante si mirosuri striine si si indeplineascd cerintele stabilite pentru categoriile
comerciale Extra si .

Cerintele calitative minime impuse diferitelor soiuri si categorii sunt cele stabilite de legislatia comu-
nitard, in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 543/2011.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfasoare in aria geograficd delimitatd:

Toate etapele cultivirii si recoltdrii fructelor ,Mela Rossa Cuneo” IGP trebuie si se desfisoare in aria
geograficd delimitatd.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Fructele ,Mela Rossa Cuneo” IGP se pdstreazd in mod traditional, cu ajutorul tehnicii de refrigerare,
asigurdndu-se valorile de temperaturd, umiditate si compozitie a aerului adecvate pentru pistrarea
caracteristicilor calitative deosebite ale fructelor.

Comercializarea fructelor ,Mela Rossa Cuneo” trebuie sd se desfdsoare doar in perioada indicatd mai jos:

Gala de la inceputul lunii august pand la sfarsitul lunii mai
Red Delicious de la inceputul lunii septembrie pand la sfarsitul lunii iunie
Bracburn de la sfarsitul lunii septembrie pand la sfarsitul lunii iulie

Fuji de la inceputul lunii octombrie pand la sfarsitul lunii iulie
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3.7.

5.2.

Norme specifice privind etichetarea:

Merele care poartd denumirea ,Mela Rossa Cuneo” trebuie ambalate in ambalaje care sd permitd
identificarea clard a produsului. Pentru identificarea produsului, pe ambalaje sau pe fiecare fruct in
parte va trebui sd figureze mentiunea ,Mela Rossa Cuneo” IGP, in mod clar si perfect lizibil si cu
dimensiuni care s le depdseascd pe cele ale oricdrei alte mentiuni prezente.

In cazul identificirii cu ajutorul autocolantelor, acestea vor trebui aplicate pe cel putin 70 % din fructe.

Este permisd utilizarea, impreund cu indicatia geograficd protejatd, a unor indicatii sifsau simboluri
grafice care sd facd referire la nume, denumiri comerciale, mirci colective sau madrci individuale ale
unor societdti, cu conditia ca acestea si nu aibd un sens laudativ si sd nu inducd in eroare cumpdra-
torul.

Delimitarea concisi a ariei geografice:

Aria de productie a fructelor ,Mela Rossa Cuneo” cuprinde comunele din provinciile Cuneo si Torino
aflate la altitudini intre 280 si 650 m deasupra nivelului marii.

Comunele din provincia Cuneo sunt: Bagnolo Piemonte, Barge, Borgo San Dalmazzo, Boves, Brondello,
Busca, Caraglio, Castellar, Castelletto Stura, Centallo, Cervasca, Cervere, Costigliole Saluzzo, Cuneo,
Dronero, Envie, Fossano, Lagnasco, Manta, Martiniana Po, Pagno, Piasco, Revello, Rossana, Sant’Albano
Stura, Salmour, Saluzzo, Sanfront, Savigliano, Scarnafigi, Tarantasca, Valgrana, Venasca, Verzuolo,
Villafalletto, Villar San Costanzo.

Comunele din provincia Torino sunt urmitoarele: Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour,
Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Osasco, S. Secondo di Pinerolo, Pinerolo.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Portiunea de teritoriu in cauzd, aflatd in regiunea Piemonte, este constituitd dintr-un podis situat de-a
lungul lantului Alpilor Occidentali alcatuit din sectiunile Alpi Marittime si Alpi Cozie si este o unitate
orograficd formatd din terasa ingustei fasii de podis care este ,suspendatd” intre Alpii Occidentali si
campia Padului.

Teritoriul delimitat este principala arie de productie a merelor din regiunea Piemonte, unde isi are
originea, s-a dezvoltat si se desfisoard cultivarea merelor cu coaji rosie.

Suprafetele pe care sunt cultivate fructele ,Mela Rossa Cuneo” ocupd un teritoriu aflat partial in
provincia Cuneo si partial in provincia Torino, ambele in regiunea Piemonte, si sunt, din punct de
vedere istoric §i geografic, deosebit de favorabile colordrii cu antocieni a merelor produse acolo.
Altitudinea, latitudinea, conformatia orografici, factorii climatici §i intensitatea deosebitd a iradierii
solare sunt caracteristicile ambientale ale teritoriului.

Vecindtatea cu lantul Alpilor intr-o parte si cu cdmpia Padului in cealaltd parte genereazd variatii
termice semnificative intre zi si noapte incepind cu ultima parte a verii si continuind pe toatd
durata toamnei, perioadd care corespunde cu dezvoltarea de dinaintea recoltirii a cultivarelor care
constituie ,Mela Rossa Cuneo”, valoarea medie a perioadei fiind de 13,8 °C. Intervalul valoric al
temperaturilor inregistrate este neobisnuit, In comparatie cu cele inregistrate in general in majoritatea
regiunilor pomicole europene, atat in cele montane, cit si in cele de cAmpie, in care variatiile termice se
datoreazd cu preponderentd succesiunii rapide a perturbarilor meteorologice.

Specificitatea produsului:

Caracteristicile deosebite pe care se bazeazd reputatia fructelor ,Mela Rossa Cuneo” sunt culoarea rosie
caracteristicd a cojii, care influenteazd aspectul produsului atat din punctul de vedere al raspandirii
culorii (ponderea acestei culori pe coaji), cat si din punctul de vedere al culorii strilucitoare a epicar-
pului. Aceste caracteristici conferd fructelor ,Mela Rossa Cuneo” o identitate proprie specificd pe pietele
locale, regionale, nationale si externe.
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5.3.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Particularitatea esteticd a fructelor ,Mela Rossa Cuneo” este rezultatul interactiunii favorabile dintre aria
geograficd de productie si soiurile si clonele de mere utilizate in mod traditional.

La calitatea colordrii in rosu contribuie urmitoarele trei fenomene fizico-climatice care se manifestd
gratie caracteristicilor ariei geografice:

— variatiile termice neobisnuit de ample intre zi si noapte in perioada care precedd recoltarea;

— umezirea cojii, cauzatd de picdturile de roud, care se produce in orele cele mai reci ale noptii i care
genereazd un ciclu caracteristic de umezire/uscare a epicarpului fructului;

— ,brizele montane” care bat din directii opuse dimineata si seara accentueazd si accelereazd ciclurile
zilnice de temperaturd §i umezire.

Aceste fenomene fizice interactioneazd cu radiatia luminoas3, influentdnd formarea si evolutia anto-
cienilor, pigmentii antioxidanti responsabili cu colorarea epicarpului merelor. Variatiile termice sunt
strans legate de formarea pigmentilor. Extinderea culorii perceptibile de ochiul uman depinde atat de
procentajul de celule cu pigmenti, cat si de gradul mai mare sau mai mic de diluare a antocienilor in
celule. Ciclul umezire/uscare, interactiondnd cu calitatea radiatiei luminoase, influenteazd procesul de
dezvoltare a antocienilor.

Faptul cd aria geograficd in cauzd este favorabild productiei de mere cu coaji rosie este descris elocvent
intr-un document elaborat de Universitatea de Stiinte Gastronomice din Pollenzo (CN). Gandirea
iluministd a secolului al XVIll-lea a determinat infiintarea in Piemonte a unor academii si asociatii
agrare cdrora li se datoreazd o activitate intensd de cdutare de soiuri, de rdspandire a unor noi cultivare
si de stabilire a unor tehnici de cultivare create pe baze stiintifice. S-au creat astfel conditiile pentru
rispandirea soiurilor de mere cu coajd rosie deosebit de apreciate pentru capacitatea de a dobandi,
gratie caracteristicilor de mediu ale provinciei Cuneo, o intensitate si o stralucire deosebite ale culorii.

Cultivarea merilor prin metode moderne s-a dezvoltat in anii '50 si 60 ai secolului al XX-lea si, incetul
cu incetul, merele cu coaji rosie au inceput sd se rispandeascd in panorama soiurilor, pand la a deveni,
in zilele noastre, grupul preponderent. In anii '60 si '70 s-a institutionalizat denumirea ,Mela Rossa
Cuneo”, care a inceput si apard in documentele contabile si pe documentele de insotire a marfii, in
cazul merelor destinate pietei interne. in acea perioadd s-a desfisurat prima campanie promotionald
care mentiona ,Mela Rossa Cuneo”; In anii ‘80, aceastd denumire apirea pe facturile care insoteau
merele exportate. In aceeasi perioadd, ,Mela Rossa Cuneo” a devenit obiectul unor expozitii de mere
destinate unui public format din pomicultori profesionisti, dar si din consumatori, iar apoi, in primul
deceniu al secolului al XXI-lea, si-a consolidat treptat o identitate comerciald proprie, prin proiecte de
valorizare comerciald in punctele de vanzare ale marilor retele de magazine din nord-vestul Italiei.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

Administratia actuald a lansat procedura nationald de opozitie publicAnd propunerea de inregistrare a
indicatiei geografice protejate ,Mela Rossa Cuneo” in Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana nr. 265 din
14 noiembrie 2011.

Textul consolidat al caietului de sarcini este disponibil la adresa:

http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

sau

accesand direct pagina principald a site-ului internet al Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si
Forestiere (http:/[www.politicheagricole.it), ficand clic pe ,Qualita e sicurezza” (in partea superioard
dreaptd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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