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Comunicare referitoare la ghidurile de bune practici ale Uniunii Europene

(2012/C 8/06)

In conformitate cu rezultatul evaluirii efectuate, Comitetul permanent pentru lantul alimentar si sinitatea
animald a convenit, in temeijul articolului 9 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European
si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, asupra publicdrii titlurilor urma-
toarelor ghiduri de bune practici ale Uniunii Europene si a trimiterilor la acestea (!):

Titlu: Guide to good manufacturing practice for ,liquid, concentrated, frozen and dried egg products” used as food
ingredients (non-ready to eat egg products) Ghid privind bunele practici de fabricatie a ,produselor din oud,
lichide, concentrate, congelate si uscate” utilizate ca ingrediente ale produselor alimentare (si nu produse din
oud care nu sunt gata pentru consum)

Autor: Asociatia europeand a procesatorilor de oud (EEPA)

Trimitere: http://ec.curopa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/good_practice_en.htm

Titlu: Community guide for good hygiene practices in pullet rearing and egg laying flocks (Ghid comunitar privind
bune practici de igiend in cresterea puilor si a efectivelor de gdini oudtoare)

Autor: Comitetul Organizatiilor Profesionale din Agricultura Uniunii Europene si Comitetul General al
Cooperativelor Agricole din Uniunea Europeand (COPA-COGECA), Uniunea europeand pentru vanzarea
en gros de oud, produse din oud, pdsdri de crescitorie si vanat (EUWEP)

Trimitere: http://ec.curopa.eu/food/food biosafety/salmonellajimpl_reg_en.htm

Titlu: Guide to Good Hygiene Practice for the Prevention and Control of Pathogenic Microorganisms with particular
Reference to Salmonella in Gallus gallus (Broilers) reared for meat on farms, and during catching, loading and
transport [Ghid privind bunele practici de igiend in vederea prevenirii si controlului agentilor patogeni, in
special cu referire la Salmonella la Gallus gallus (pui de carne) crescuti in ferme pentru productie de carne,
inclusiv in timpul prinderii, incdrcarii si transportului]

Autor: Comitetul Organizatiilor Profesionale din Agricultura Uniunii Europene si Comitetul General al
Cooperativelor Agricole din Uniunea Europeand (COPA-COGECA), Asociatia crescdtorilor si comerciantilor
de pisidri de crescitorie din Uniunea Europeand (AVEC)

Trimitere: http://ec.europa.cuf/food/food/biosafety/salmonella/impl_reg_en.htm

Titlu: Community Guide to Good Practice for Hygiene and the application of the HACCP principles in the production
of natural sausage casings (Ghid al Uniunii Europene privind bunele practici de igiend si aplicarea principiilor
HACCP in producerea membranelor naturale pentru carnati)

Autor: Asociatia europeand pentru promovarea membranelor naturale pentru carnati (ENSCA)

Trimitere: http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/good_practice_en.htm
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