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EXPUNERE DE MOTIVE

CONTEXTUL PROPUNERII

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme specifice privind igiena
alimentelor de origine animald care trebuie respectate de operatorii din sectorul
alimentar. Acesta prevede ca intreprinderile din sectorul alimentar nu utilizeaza nicio
substantd cu exceptia apei pentru a efectua decontaminarea de suprafata a produselor
de origine animald, cu exceptia cazului in care utilizarea substantei respective a fost
aprobatd in conformitate cu regulamentul mentionat. Acesta prevede ca folosirea
substantelor autorizate nu afecteaza obligatiile intreprinderilor din sectorul alimentar
care trebuie s se conformeze dispozitiilor prezentului regulament.

La 14 decembrie 2010, Comisia a primit o cerere de autorizare pentru utilizarea
acidului lactic in vederea reducerii contaminarii de suprafata a carcaselor si a carnii
de bovine.

La 26 iulie 2011, Autoritatea Europeand pentru Siguranta Alimentarda (denumitd in
continuare ,,EFSA”), a emis un aviz favorabil privind evaluarea sigurantei si
eficacitatii acidului lactic in scopul decontamindrii. Prin urmare, Comisia a propus
masuri referitoare la utilizarea acidului lactic pentru a reduce contaminarea de
suprafata a carcaselor de bovine.

RESULTATELE CONSULTARILOR CU PARTILE INTERESATE SI
EVALUARILE IMPACTULUI

La 21 septembrie 2012, Comitetul permanent pentru lantul alimentar si sandtatea
animald a primit, in vederea emiterii unui aviz, un proiect de regulament al Comisiei
de autorizare a utilizarii acidului lactic pentru reducerea contamindrii de suprafatd a
carcaselor de bovine. Comitetul nu a emis niciun aviz privind regulamentul Comisiei
intrucat nu a fost atinsa o majoritate calificata nici in favoarea masurii, nici Iimpotriva
acesteia.

In consecinti, in temeiul articolului 3 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 si in conformitate cu articolul 5a din Decizia 1999/468/CE a
Consiliului, Comisia transmite Consiliului si Parlamentului un proiect de regulament
al Consiliului referitor la masurile care trebuie luate, iar Consiliul dispune de o
perioada de doua luni pentru a adopta o pozitie in acest sens; dupa aceastd perioada,
Parlamentul dispune, de asemenea, de o perioada suplimentard de doud luni pentru a
formula o pozitie. In absenta unei pozitii din partea Consiliului, regulamentul este
retrimis Comisiei, iar Comisia are obligatia juridicd s adopte masurile.

Nu a fost prevazutd nicio evaluare a impactului pentru prezentul regulament de
punere in aplicare.

ELEMENTELE JURIDICE ALE PROPUNERII

In urma avizului stiintific pozitiv al EFSA si avand in vedere faptul ci acidul lactic

.....
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considera adecvatd autorizarea utilizarii acestuia pentru reducerea contaminarii de
suprafata a carcaselor de bovine. Cu toate acestea, o astfel de utilizare ar trebui sa
facd obiectul anumitor conditii (concentratie, temperaturd etc.), astfel cum este
precizat in partea [ din prezentul regulament.

Utilizarea acidului lactic pentru decontaminarea de suprafata ar trebui limitatd la
utilizarea pe carcase sau semicarcase ori sferturi de carcasa, la nivelul abatorului, si
ar trebui integratd n bunele practici de igiend si in sistemele bazate pe principiile
HACCP. De asemenea, utilizarea acestuia nu trebuie sd aiba niciun impact asupra
obligatiei operatorului din industria alimentard de a respecta cerintele legislatiei
Uniunii privind igiena alimentelor, astfel cum sunt stabilite In Regulamentele (CE)
nr. 852/2004, (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 2073/2005, si nu ar trebui considerata in
niciun caz o masurd de inlocuire a bunelor practici de igiend a procesului de
sacrificare si a procedurilor de operare.
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privind utilizarea acidului lactic pentru reducerea contaminarii microbiologice de

suprafata a carcaselor de bovine

(Text cu relevantd pentru SEE)

CONSILIUL UNIUNII EUROPENE,

avand 1n vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului
de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplica alimentelor de origine animala', in
special articolul 3 alineatul (2),

intrucat:

(1)

2

€)

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare’ stabileste norme generale pentru
operatorii din industria alimentard in ceea ce priveste igiena produselor alimentare,
tinand seama, in special, de principiul referitor la punerea generalda in aplicare a
procedurilor bazate pe analiza riscurilor si punctele critice de control (HACCP).

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme specifice privind igiena alimentelor
de origine animala care trebuie respectate de operatorii din sectorul alimentar. Acesta
prevede ca intreprinderile din sectorul alimentar nu trebuie sa utilizeze nicio substanta,
cu exceptia apei potabile, pentru a efectua decontaminarea de suprafata a produselor
de origine animald, cu exceptia cazului in care utilizarea substantei respective a fost
aprobatd in conformitate cu regulamentul susmentionat.

In plus, Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind
criteriile  microbiologice pentru produsele alimentare’ stabileste criteriile
microbiologice pentru anumite microorganisme si normele de punere in aplicare care
trebuie respectate de operatorii din sectorul alimentar in procesul de punere in aplicare
a masurilor de igiend generale si specifice mentionate in Regulamentul (CE) nr.
852/2004. Acesta prevede ca operatorii din industria alimentara trebuie sa se asigure
ca produsele alimentare indeplinesc criteriile microbiologice respective.

JOL 139, 30.4.2004, p. 55.
JOL 139, 30.4.2004, p. 1.
JO L 338,22.12.2005, p. 1.
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4)

)

(6)

(7

®)

)

(10)

La 14 decembrie 2010, Comisia a primit o cerere de autorizare pentru utilizarea
acidului lactic In vederea reducerii contaminarii de suprafata a carcaselor si a carnii de
bovine.

La 26 iulie 2011, Comitetul permanent pentru lantul alimentar si sdnatatea animald
(denumit in continuare ,,EFSA”) a adoptat un aviz stiintific privind evaluarea
sigurantei si eficacitatii acidului lactic la utilizarea acestuia pentru decontaminarea
microbiana de suprafati a carcaselor, bucitilor si resturilor de carne de bovine”.

In avizul sau, EFSA concluzioneazi ca tratamentele care utilizeazi acidul lactic pentru
decontaminare nu constituie o problema in privinta sigurantei, cu conditia ca substanta
utilizatd si respecte specificatiile Uniunii privind aditivii alimentari. In plus, EFSA
concluzioneaza cd tratamentele cu acid lactic duc la o reducere semnificativa a
contamindrii microbiologice Tn comparatie cu situatia neaplicarii niciunui tratament
sau a utilizarii tratamentului cu apa potabild si ca este improbabil ca aplicarea unui
astfel de tratament sa contribuie la dezvoltarea unei rezistente microbiene.

EFSA recomandd operatorilor din industria alimentard sa valideze eficacitatea
antimicrobiand a unor asemenea tratamente in conditiile de procesare specifice proprii
si sd verifice concentratia si temperatura de aplicare a acidului lactic, precum si alti
factori care afecteaza eficacitatea acestuia ca agent de decontaminare. De asemenea,
avizul EFSA a concluzionat ca nu exista implicatii negative asupra mediului ca urmare
a utilizarii acidului lactic.

in conformitate cu avizul EFSA, cantitatea reziduald absorbitd de carnea de bovini ca
urmare a tratamentului cu acid lactic nu va depasi 190 mg/kg. Aceasta cantitate este
considerata reziduala fatd de cantitatea activa necesara in scopul reducerii contaminarii
de suprafata. In plus, aceasta nu are nici un efect tehnologic asupra produsului final.
Mai mult, cantitatea reziduald de acid lactic utilizatd pentru reducerea contaminarii
microbiene de suprafatd este neglijabila in comparatie cu nivelul de acid lactic prezent
in mod natural in bovine si nu pune nicio problema de siguranti. In anumite preparate
din carne, sarurile acidului lactic sunt autorizate ca aditivi alimentari in scopul
conservirii. In acest sens, niveluri de 20 000 mg/kg sunt utilizate in mod obisnuit. Prin
urmare, utilizarea acidului lactic Tn scopul reducerii contamindrii microbiene de
suprafata este clar diferita fatd de utilizarea ca aditiv alimentar.

Avand 1n vedere avizul EFSA, tinand seama de faptul ca acidul lactic poate permite o
adecvata autorizarea utilizarii acestuia pentru reducerea contaminarii de suprafata. Cu
toate acestea, o astfel de utilizare ar trebui sd facd obiectul anumitor conditii.
Utilizarea acestuia ar trebui limitata la carcase sau semicarcase ori sferturi de carcasa,
la nivelul abatorului, si ar trebui integrata in bunele practici de igiend si in sistemele
bazate pe principiile HACCP.

Regulamentul (CE) nr. 231/2012 de stabilire a specificatiilor pentru aditivii alimentari
enumerati In anexele II si III la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului
European si al Consiliului’ stabileste specificatiile aditivilor alimentari in ceea ce
priveste, in special, originea acestora, criteriile de puritate si orice alte informatii
necesare.

EFSA Journal 2011;9(7):2317.
JOL 83,22.3.2012, p. 1.
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(In

(12)

(13)

In conformitate cu avizul EFSA, acidul lactic utilizat pentru reducerea contaminirii de
suprafata a carcaselor de bovine ar trebui sa respecte specificatiile pentru acid lactic
stabilite in legislatia Uniunii. In consecintd, in cazurile in care acidul lactic este utilizat
pentru reducerea contamindrii de suprafatd in temeiul prezentului regulament, este
adecvat ca un astfel de acid lactic sd respecte specificatiile stabilite 1n
Regulamentul (UE) nr. 231/2012.

Utilizarea acidului lactic pentru a reduce contaminarea microbiologica de suprafata a
carcaselor sau semicarcaselor ori a sferturilor de carcase nu trebuie sa aibd niciun
impact asupra obligatiei operatorului din industria alimentard de a respecta cerintele
legislatiei Uniunii privind igiena alimentara, astfel cum sunt stabilite in Regulamentele
(CE) nr. 852/2004, (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 2073/2005, si nu ar trebui
consideratd 1n niciun caz drept o masurd de inlocuire a bunelor practici de igiena a
procesului de sacrificare si a procedurilor de operare sau drept o masura alternativa
destinatd indeplinirii cerintelor regulamentelor mentionate mai sus.

Comitetul permanent pentru lantul alimentar si sanatatea animald nu a emis un aviz in
termenul stabilit de presedinte. Prin urmare, masurile prevdzute in prezentul
regulament ar trebui adoptate de Consiliu,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Operatorii din industria alimentara pot utiliza acidul lactic pentru a reduce contaminarea
microbiologicd de suprafatd a carcaselor sau semicarcaselor ori sferturilor de carcase de
bovine la nivelul abatorului, cu conditia ca acestia sa respecte conditiile stabilite in anexa la
prezentul regulament.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplica direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles,

Pentru Consiliu
Presedintele
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ANEXA

Partea 1 — Conditiile de utilizare a acidului lactic pentru reducerea contaminarii
microbiologice de suprafata a carcaselor sau a semicarcaselor ori sferturilor de carcase
de bovine la nivelul abatorului

1.

Solutiile de acid lactic trebuie preparate exclusiv din acid lactic care respecta
specificatiile stabilite in Regulamentul (UE) nr. 231/2012.

Solutiile de acid lactic trebuie:

(a) sd fie aplicate numai pe carcase intregi sau pe semicarcase ori sferturi de
carcase de carne provenite de la bovine domestice (inclusiv din speciile
Bubalus si Bison) la nivelul abatorului;

(b) sa fie aplicate numai prin pulverizare sau stropire, utilizand o solutie de acid
lactic in apd potabild de 2% — 5%, la temperaturi de cel mult 55°C;

(c) sa fie aplicate sub control si in conditii verificabile, integrate intr-un sistem de
gestionare bazat pe HACCP, incluzand cel putin criteriile stabilite Tn partea II.

Solutiile de acid lactic nu trebuie aplicate pe carcase cu contaminare fecald vizibila.

Aplicarea solutiilor de acid lactic nu trebuie sd duca la nicio modificare fizica
ireversibild a carnii.

Partea II — Criterii si parametri de control HACCP minimi

1.

Esantionarea carcaselor in scopul evaludrii conformitatii cu criteriile microbiologice
in sensul Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 trebuie efectuata inainte de aplicarea
solutiilor de acid lactic pe carcase sau semicarcase ori sferturi de carcase.

Concentratia acidului lactic in timpul tratamentului trebuie verificata, ca parte a
planului HACCP, printr-o monitorizare efectuatd periodic, documentatd si
inregistrata.

Temperatura solutiei de acid lactic in timpul tratamentului trebuie monitorizatd in
permanentd, ca parte a planului HACCP, prin masuratori efectuate cu instrumente,
documentata si inregistrata.

Partea III — Informatii privind tratamentul

Operatorii din industria alimentara care gestioneaza abatoare in care se utilizeaza solutii de
acid lactic pentru a reduce contaminarea microbiand de suprafatd a carcaselor intregi sau a
semicarcaselor ori sferturilor de carcase trebuie sd informeze operatorul din industria
alimentara care receptioneaza carcasele sau semicarcasele ori sferturile de carcasd a supra
unei astfel de utilizari. Aceste informatii trebuie documentate.
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