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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale
produselor agricole si alimentare

(2011/C 273/07)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 7 din Regu-
lamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului (!). Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in termen
de sase luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
,®ATOAIA BANIAIEZ ®ENEOY” (FASOLIA VANILIES FENEOU)
NR. CE: EL-PGI-0005-0839-21.12.2010
IGP ( X ) DOP ()

1. Denumire:

»Paooha Bavilieg deveol” (Fasolia Vanilies Feneou)

2. Statul membre sau tara tertd:

Grecia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale in stare proaspatd sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

,Fasolia Vanilies Feneou” este un soi de fasole uscatd, scoasd din teci, care provine dintr-o populatie
locald a familiei leguminoaselor, din specia Phaseolus vulgaris.

Caracteristicile fizice: boabele de fasole sunt albe, de forma ovald, foarte mici (1 000 de boabe cantadresc
270-280 g), ceea ce le claseazd in categoria boabelor mici, si au o coajd subtire.

,Fasolia Vanilies Feneou” constituie o sursd de proteine (cel putin 18 %). Caracteristicile chimice care
deosebesc ,Fasolia Vanilies Feneou” de alte boabe de fasole comercializate sunt:

Alte boabe de fasole (din

soiul Phaseolus vulgaris) Concluzii

N/A Indicator Fasolia Vanilies Feneou

1. Fibre alimentare 27,9-29,9 % wlw 13,2 % wlw Mai bogate in fibre alimentare,
pand la 54,4 %

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
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NJA Indicator Fasolia Vanilies Feneou Aslf)eiutl’°;£’:s£fusfa§$mgn Concluzii
2. | Grasimi 1,7-1,9 % w|w 2-2,5% wlw Pand la 10 % mai putind grisime
3. | Valoarea energetici | 225-233 kcal/100 g 296 kcal/100 g Nu au multe calorii
955-963 kJ/100 g 1236 kJ/100 g
4. | Calciu 2970-2 988 mglkg 1312 mgfkg Mai bogate in calciu, pand la 56 %
5. | Sodiu 97,1-98,1 mg/kg 354 mg/kg Continut redus de sare
6. | Cenusid 3,9-41 % wlw 44 % wlw Continut redus de cenusd

,Fasolia Vanilies Feneou” au proprietdti organoleptice care le deosebesc de alte boabe de fasole si
datoritd cdrora sunt foarte apreciate de consumatori: gustul dulce, faptul cd se gitesc repede si nu
se sfarimd — fierte, sunt moi in interior, dar riman intacte in coajd.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geograficd delimitatd:

Toate etapele procesului de productie, de la cultivare (pregitirea solului, aplicarea de ingrisiminte,
semdnat, irigat, combaterea buruienilor, protectia plantei) pand la recoltare, uscare si scoaterea
produsului din teci trebuie s se desfdsoare in cadrul ariei geografice delimitate.

3.6. Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc.:

3.7. Norme specifice privind etichetarea:

Ambalajul trebuie si poarte mentiunea ,®AZOAIA BANIAIEZ OENEOY” IITE (,FASOLIA VANILIES
FENEOU” IGP) si toate celelalte mentiuni previzute de legislatia nationald si comunitara.

4.  Delimitarea concisd a ariei geografice:

Aria geografici de productie a ,Fasolia Vanilies Feneou” este toatd localitatea Feneos, din prefectura
Corinthia in Peloponez.

Feneos, unde sunt cultivate boabele de fasole, este o cdmpie inchisd cu o suprafatd totald cultivatd de
4 710 hectare, protejatd de muntii Helmos — Dourdouvana, Killini, Oliyirtos — Saitas. Bazinul inchis
Feneos (lac artificial) constituie o trisdturd specificd a Peloponezului; este inconjurat de pdduri de brad
si de pin care se intind pani la lac. Acest mediu specific, unic, de munte impddurit, din jurul podisului
Feneos, precum si lacul artificial Doxa contribuie la crearea unui microclimat potrivit pentru cultivarea
unui produs de calitate superioard.

5. Legdtura cu aria geografici:
5.1. Specificitatea ariei geografice:
Solul

Solul este adanc si fertil, majoritar argilos pand la argilos-nisipos, cu o foarte bund capacitate de
retinere a apei. Este bogat in calciu si fosfor, dar are un continut redus de potasiu si de magneziu.
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5.2.

5.3.

Majoritatea solurilor sunt usor acide (pH < 7). Terenurile pe care se cultivd ,Fasolia Vanilies Feneou” se
afld in albia fostului lac Doxa, care a fost un lac natural si si-a pastrat umiditatea relativd. Toti acesti
factori favorizeazd cultivarea ,Fasolia Vanilies Feneou”.

Clima

in general, clima din regiune este continentald, cu ierni reci si veri rdcoroase. Totusi, ca urmare a
faptului cd muntii din jurul podisului Feneos sunt acoperiti in mare proportie de paduri, clima este mai
blandd, cu ierni mai umede si veri mai rdcoroase. Temperatura medie lunard este de 28,8 °C (maxima)
si 0,6 °C (minima), cu o temperaturd medie anuald de 12,8 °C.

Prezenta lacului Doxa contribuie la vremea blanda din timpul primdverii. Pluviozitatea medie anuald
este de 600 de milimetri. Fasolei 1i place apa, iar combinatia dintre temperatura optimd §i umiditatea
relativd contribuie la crearea unor conditii excelente pentru cultivarea acestei plante.

Factori umani

Factorul care, utilizdnd cel mai bine conditiile climatice si de sol ale regiunii Feneos, este esential pentru
obtinerea unui produs de calitate superioard si pentru reputatia acestuia dincolo de limitele prefecturii,
este factorul uman.

Metodele de cultivare utilizate de producitorii din Feneos se bazeazd pe o experientd de ani de zile si
reprezintd o traditie transmisd din generatie in generatie. Aceste metode constau in operatiuni manuale,
de la semanat la uscat si curdtare, utilizarea extrem de rar de pesticide si de ingrasiminte chimice si
selectia severd, chiar de cdtre fermieri, a semintelor de ,Fasolia Vanilies Feneou” in vederea semandrii in
anul urmdtor, pentru a pastra pur materialul vegetal.

Specificitatea produsului:

In regiunea Feneos, ,Fasolia Vanilies Feneou” se cultivd sistematic de la sfarsitul secolului al XIX-lea,
deoarece au calititi speciale care le deosebesc de alte soiuri: sunt boabe foarte mici, in intregime albe,
cu o strilucire plicutd, sunt ovale, dar nu in formi de rinichi asa cum sunt majoritatea celorlalte boabe
de fasole si au o coajd subtire, ceea ce inseamnd ci fierb mai repede; au un gust foarte bun si sunt
foarte hranitoare.

Boabelor de fasole li s-a dat local denumirea de ,Vanilia” chiar de citre cultivatori pentru a scoate in
evidentd culoarea foarte albd si gustul special, dulceag, care aminteste gustul vaniliei. Aceste trasdturi
specifice in ceea ce priveste calitatea deosebesc produsul de alte boabe de fasole, acesta fiind foarte
cdutat pe piatd.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Descrierea legdturii dintre calitatea produsului si aria geograficd deli-
mitatd

Caracteristicile ,Fasolia Vanilies Feneou” sunt legate de clima si solul ariei si de utilizarea materialului
vegetal adaptat mediului.

Deoarece ,Fasolia Vanilies Feneou” sunt foarte bine adaptate la clima continentald din zond si la
conditiile pedologice, soiul se cultivd foarte bine in aceastd regiune. Solul, bine drenat si usor acid,
in medie, In combinatie cu iernile relativ blande, umede si cu verile ricoroase, contribuie la calitatea
culturilor si la obtinerea unor boabe strilucitoare, cu coajd subtire si miez moale. In aceste conditii, se
obtin boabe de fasole cu o capacitate ridicatd de absorbtie a apei, cu un continut scizut de cenusd si cu
proprietiti organoleptice ameliorate, cum ar fi gustul dulce special si faptul ca fierb repede.

In plus, mediul natural unic al regiunii, muntii care protejeazd caimpia Feneos de vanturile puternice,
lacul artificial Doxa i padurea de brad si pin din jur care se intinde pand la malurile lacului joacd un
rol foarte important, creand conditiile ideale in care sd fie cultivate boabele si deosebindu-le de alte
feluri de boabe de fasole cultivate in alte regiuni.
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Metodele de cultivare care sunt utilizate de fermierii din partea locului de peste 100 de ani, precum si
conditiile sub aspectul solurilor, al climei si al mediului contribuie la trasaturile specifice ale produsului.
Tehnicile de cultivare ale cultivatorilor de fasole boabe sunt asemindtoare cu cele utilizate de strimosii
lor, iar majoritatea activitdtilor, cum ar fi sdpatul, culesul, selectia si ambalarea, sunt si astdzi efectuate
manual; prin urmare, produsul arati bine i are forme armonizate, nu contine corpuri striine sau
boabe sfirdmate. Utilizarea a cit mai putine pesticide si ingrdsdminte chimice, care reduc calitatea
produsului, precum si selectia riguroasd a semintelor pentru recolta anului urmdtor, in vederea pastrarii
puritdtii populatiei locale a ,Fasolia Vanilies Feneou”, duc la obtinerea unui produs de calitate supe-
rioara.

Legdtura strinsd dintre produs si aria geograficd delimitatd, mai mult, cultivarea foarte localizatd a
acestuia pe podisul Feneos devine mai evidentd avind in vedere incercirile repetate de a-l cultiva in
regiunile invecinate de culturd a fasolei pentru boabe. Aceste incercdri nu au fost incununate cu succes
— calitatea boabelor cultivate in afara ariei geografice delimitate este evident inferioard, in special in ceea
ce priveste aspectul, finetea cojii si gustul.

Descrierea legdturii dintre reputatia produsului si aria geograficd deli-
mitatad

Profesorul Vassilios Sarlis prezintd, in cartile sale ,Diferite informatii folclorice privind localitatea
Feneou din Corint” si ,Inregistrare 1960-2000”, informatii care atestd importanta cultivirii fasolei in
regiune si reputatia acesteia in ceea ce priveste savoarea. In mitologia greacd, zeita Demeter le oferea
locuitorilor din Feneos legume uscate pentru cd acestia o primiserd cu ospitalitate atunci cand isi ciuta
fiica, pe Persefona, rdpitd de Hades, care incercase s-o ducd in Infern prin adincimile lacului Feneos.
Astfel, locuitorii comunei Feneos au fost primii care au mancat legume uscate si poate cd acesta este
motivul pentru care boabele de fasole obtinute de ei au devenit renumite pentru gustul lor foarte bun.
Se mentioneazd, de asemenea, cd boabele de fasole sunt cele mai consumate legume uscate, urmate de
linte si de niut.

Incd de la sfarsitul secolului al XIX-lea, a inceput in mod sistematic cultivarea fasolei pe terenurile din
regiune, dupd drenarea apelor lacului Feneos. Reputatia produsului si legdtura strinsd a acestuia cu
regiunea Feneos este doveditd de urmitoarele surse documentare:

un document publicat de tribunalul civil de primi instantd din Feneos, datind din 25 martie 1910,
referitor la plata unei compensatii de citre un crescitor de animale unui cultivator de fasole pentru
boabe deoarece animalele acestuia distruseserd recolta de fasole;

un studiu al dr. Dimitrios Panou privind cultura intensivd, in anii 1950, a ,Fasolia Vanilies Feneou” in
aria mentionatd;

avand in vedere importanta culturilor §i faptul cd renumele acestora este larg raspandit, incepand cu
anul 1980, in fiecare an, in octombrie (momentul in care se culege ,Fasolia Vanilies Feneou”), in satul
Steno are loc festivalul Fasolada (supd de boabe de fasole), citatd ca atractie turistici de cotidianul
,Elefteros Tipos”;

informatiile Serviciului national de statistici din Grecia care dovedesc cultivarea ,Fasolia Vanilies
Feneou” in perioada 1993-2003;

controalele efectuate de Directia Agriculturd a prefecturii din Corinthia in cadrul programelor pentru
plati compensatorii si al schemei de platd unici atestd faptul ci ,Fasolia Vanilies Feneou” este cultivata
in regiune de multi ani §i cd boabele de fasole sunt de o calitate exceptionald;

un vizitator al regiunii si-a amintit cum asocia campia Feneos si delicioasa fasole boabe ,vanilies” cu
anii copildriei sale;

faimoasa ,Fasolia Vanilies Feneou” a fost mentionatd in doud editii ale cotidianului ,Kathimerini”
(24 octombrie 2006 si 17 noiembrie 2007);
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traditionala ,fasolada” (supd de boabe de fasole) preparatd cu Fasolia Feneou mentionatd in cotidianul
,Ta Nea” (16 februarie 2007) si in cotidianul ,Elefteros Tipos” (4 octombrie 2008);

in cadrul emisiunii televizate a lui Ilias Mamalakis, ,Boukia kai Sinkhorio”, telespectatorii au putut vedea
cum se prepard ,Boulia (Polispori) Feneos”, care are ingredient principal boabele de fasole albi ,Fasolia
Vanilies Feneou”;

mentionarea ,Fasolia Vanilies Feneou” in cadrul a doud emisiuni televizate ,Menoume Ellada” ale
postului national de televiziune, in octombrie 2006 si 2007, precum si pe postul ET3, in februarie
20009.

Valoarea ,Fasolia Vanilies Feneou” este larg recunoscutd nu numai de consumatori, ci si de producitori,
avand in vedere cd boabele se vand la preturi care pot fi cu 75 % mai mari decat preturile altor boabe
de fasole a ciror denumire nu este protejatd.

In rezumat, datele istorice si bibliografice, articolele din ziarele locale si nationale, emisiunile de
televiziune si materialele gasite pe internet (Wikipedia etc.) care se referd in principal la gastronomie
confirmd renumele ,Fasolia Vanilies Feneou”, care este strans legat de calitdtile specifice ale acestora.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.minagric.gr/greek/data/PROD_FASOLIA_VANILIES_FENEOU.pdf
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