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REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) 2020/ 1634 AL COMISIEI
din 4 noiembrie 2020

de autorizare a introducerii pe piatd a zaharurilor obtinute din pulpi de cacao (Theobroma cacao L.) ca
aliment nou in temeiul Regulamentului (UE) 2015/2283 al Parlamentului European si al Consiliului si
de modificare a Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2017/2470 al Comisiei

(Text cu relevanti pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (UE) 2015/2283 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 noiembrie 2015 privind
alimentele noi, de modificare a Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului si de
abrogare a Regulamentului (CE) nr. 258/97 al Parlamentului European si al Consiliului si a Regulamentului (CE)

nr.

1852/2001 al Comisiei (!), in special articolul 12,

intrucat:

(1)

()
0

0)

Regulamentul (UE) 2015/2283 prevede cd doar alimentele noi autorizate si incluse in lista Uniunii pot fi introduse
pe piata Uniunii.

In temeiul articolului 8 din Regulamentul (UE) 2015/2283, a fost adoptat Regulamentul de punere in aplicare (UE)
2017/2470 al Comisiei (%), prin care a fost stabilitd o listd a Uniunii continand alimentele noi autorizate.

In temeiul articolului 12 din Regulamentul (UE) 2015/2283, Comisia trebuie sd decidd cu privire la autorizarea si
introducerea pe piata Uniunii a unui aliment nou, precum si cu privire la actualizarea listei Uniunii.

Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2020/206 al Comisiei (°) a autorizat introducerea pe piatd a pulpei de
fructe, a sucului cu pulpd si a sucului concentrat cu pulpd de Theobroma cacao L. ca aliment traditional provenit
dintr-o tard tertd, in temeiul Regulamentului (UE) 2015/2283, si a modificat lista cu alimente noi autorizate a
Uniunii.

La 22 noiembrie 2019, societatea Cabosse Naturals NV (denumitd in continuare ,solicitantul”) a prezentat Comisiei, in
conformitate cu articolul 10 alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2015/2283, o cerere de introducere pe piata
Uniunii, ca aliment nou, a zaharurilor obtinute din pulp de cacao (Theobroma cacao L.). Solicitantul a cerut ca
zaharurile obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.) si fie utilizate ca ingredient pentru populatie in
ansamblul siu.

Zaharurile sunt obtinute printr-un proces de uscare sau printr-un proces de purificare care indeparteaza excesul de
umezeald si alte componente prezente in sucul concentrat de pulpa de Theobroma cacao L.

Comisia considerd cd, in cazul cererii actuale, nu este necesard efectuarea de citre Autoritatea Europeand pentru
Siguranta Alimentard a unei evaludri a sigurantei in conformitate cu articolul 10 alineatul (3) din Regulamentul (UE)
2015/2283. Zaharurile obtinute din sucul concentrat cu pulpi de Theobroma cacao L. prin uscare sau purificare sunt
identice cu zaharurile prezente in mod natural in pulpa de cacao (Theobroma cacao L.) si sunt constituite in principal
din glucozi si fructozd, care au un istoric indelungat de utilizare in conditii de sigurantd in produsele alimentare;
prin urmare, autorizarea acestora nu ar modifica consideratiile privind siguranta care au fundamentat autorizarea
sucului concentrat cu pulpd de Theobroma cacao L. ca aliment traditional.

JOL327,11.12.2015, p. 1.

Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2017/2470 al Comisiei din 20 decembrie 2017 de stabilire a listei cu alimente noi a Uniunii
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2015/2283 al Parlamentului European si al Consiliului privind alimentele noi (JO L 351,
30.12.2017, p. 72).

Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2020/206 al Comisiei din 14 februarie 2020 de autorizare a introducerii pe piatd a pulpei de
fructe, a sucului cu pulpi si a sucului concentrat cu pulpd de Theobroma cacao L. ca aliment traditional provenit dintr-o tard tertd, in
temeiul Regulamentului (UE) 2015/2283 al Parlamentului European si al Consiliului, si de modificare a Regulamentului de punere in
aplicare (UE) 2017/2470 (JO L 43, 17.2.2020, p. 66).



L 367/40 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 5.11.2020

(8)  Informatiile furnizate in cerere oferd suficiente argumente pentru a stabili cd utilizdrile §i nivelurile de utilizare
propuse ale alimentului nou zaharuri obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.) respectd dispozitiile
articolului 12 din Regulamentul (UE) 2015/2283.

(9)  Misurile prevazute in prezentul regulament sunt conforme cu avizul Comitetului permanent pentru plante, animale,
produse alimentare si hrand pentru animale,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

(1)  Zaharurile obtinute din pulpa de cacao (Theobroma cacao L.) cu specificatiile din anexa la prezentul regulament se
includ in lista Uniunii cu alimentele noi autorizate, stabilitd prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2017/2470.

(2)  Rubrica din lista Uniunii mentionata la alineatul (1) include conditiile de utilizare si cerintele de etichetare stabilite in
anexd.

Articolul 2
Anexa la Regulamentul de punere in aplicare (UE) 20172470 se modificd in conformitate cu anexa la prezentul
regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 4 noiembrie 2020.

Pentru Comisie
Presedintele
Ursula VON DER LEYEN



ANEXA

Anexa la Regulamentul de punere in aplicare (UE) 20172470 se modificd dupd cum urmeazi:

1. In tabelul 1 (Alimente noi autorizate), se introduce urmitoarea rubric, in ordine alfabetici:

Aliment nou autorizat

Conditiile in care poate fi utilizat
alimentul nou

Cerinte specifice suplimentare privind etichetarea Alte cerinte

,Zaharuri obtinute din pulpid de
cacao (Theobroma cacao L.)

Nespecificat Denumirea alimentului nou mentionati pe eticheta produselor alimentare care il

contin este «zaharuri obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.)», «glucoza
obtinutd din pulpi de cacao (Theobroma cacao L.)» sau «fructozd obtinutd din pulpa
de cacao (Theobroma cacao L.)», in functie de forma utilizata.”

2. In tabelul 2 (Specificatii), se introduce urmitoarea rubricd, in ordine alfabetica:

Alimente noi autorizate

Specificatii

»Zaharuri obtinute din pulpd de cacao
(Theobroma cacao L.)

Descriere[Definitie:

Zaharurile se obtin din sucul concentrat cu pulpd de cacao (Theobroma cacao L.), fie prin intermediul unui proces de uscare, fie
printr-un proces de purificare care permite obtinerea de glucozi sau de fructozi de inaltd puritate.
Zaharuri produse printr-un proces de uscare

Compozitia nutritionald:

Total zaharuri (g/100 g): > 80

Umiditate (%): < 5

Criterii microbiologice:

Numdr total de microorganisme (aerobe) (ufc/g): < 10*

Mucegaiuri si drojdii (ufc/g): < 50

Enterobacteriacee (cfu/g): < 10

Salmonella spp.: Absentd in 25 g

Alicyclobacillus: Absentd in 50 g

Bacterii termofile-acidofile: Absentd in 50 g

Zaharuri produse printr-un proces de purificare

Compozitia nutritionald a glucozei obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.)

Continut de glucozid (%): > 93

Cenusi (%): < 0,2

Umiditate (%): < 1,0

Compozitia nutritionald a fructozei obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.)

Continut de fructoza (%): > 98

Continut de glucoza (%): < 0,5 %

Cenusa (%): < 0,2

Umiditate (%): < 0,5

Criterii microbiologice pentru glucoza si fructoza obtinute din pulpd de cacao (Theobroma cacao L.):
Numdr total de microorganisme (aerobe) (ufc/g): < 10*

Salmonella spp.: Absentd in 25 g”
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