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REGULAMENTUL (UE) 2017/1017 AL COMISIEI
din 15 iunie 2017

de modificare a Regulamentului (UE) nr. 68/2013 privind Catalogul cu materii prime pentru furaje

(Text cu relevanti pentru SEE)
COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 767/2009 al Parlamentului European si al Consiliului din 13 iulie 2009 privind
introducerea pe piatd si utilizarea furajelor, de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1831/2003 al Parlamentului
European si al Consiliului si de abrogare a Directivei 79/373/CEE a Consiliului, a Directivei 80/511/CEE a Comisiei,
a Directivelor 82/471JCEE, 83/228|CEE, 93/74/CEE, 93/113/CE si 96/25/CE ale Consiliului si a Deciziei 2004/217/CE
a Comisiei ('), in special articolul 26 alineatul (3),

intrucat:

(1)  Reprezentantii corespunzdtori ai sectoarelor europene ale hranei pentru animale, in consultare cu alte parti vizate,
in colaborare cu autoritdtile nationale competente si ludnd in considerare experienta relevantd dobanditd din
avizele emise de Autoritatea Europeand pentru Siguranta Alimentard si evolutiile stiintifice sau tehnologice, au
elaborat modificdri ale Catalogului cu materii prime destinate hranei pentru animale in conformitate cu
Regulamentul (UE) nr. 68/2013 al Comisiei (3). Respectivele modificdri reprezintd clarificiri ale dispozitiilor
generale, noi rubrici continind proceduri de tratare si materii prime destinate hranei pentru animale, precum si
imbunitatiri ale rubricilor existente. In plus, ele stabilesc continuturile maxime de impuritdti chimice, nivelurile
de puritate botanicd sau nivelurile continutului de umiditate si stabilesc declaratiile obligatorii pentru materiile
prime destinate hranei pentru animale.

(2)  Conditiile previzute la articolul 26 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 767/2009 sunt indeplinite.

(3)  Dat fiind numadrul foarte mare de modificdri care se aduc Regulamentului (UE) nr. 68/2013, este adecvat ca, din
motive de coerentd, claritate si simplificare, anexa respectivului regulament si fie inlocuita.

(4)  Este adecvat si se reducd sarcina administrativd care revine operatorilor oferind o perioadd de timp care sd
permitd o conversie facild a etichetdrii pentru a se evita perturbarea inutild a practicilor comerciale.

(5)  Masurile prevdzute in prezentul regulament sunt conforme cu avizul Comitetului permanent pentru plante,
animale, produse alimentare si hrand pentru animale,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa la Regulamentul (UE) nr. 68/2013 se inlocuieste cu anexa la prezentul regulament.

Articolul 2

Materiile prime destinate hranei pentru animale care au fost etichetate inainte de 11 ianuarie 2018 in conformitate cu
Regulamentul (UE) nr. 68/2013, in forma sa anterioard modificdrii prin prezentul regulament, pot fi, in continuare,
introduse pe piatd si utilizate pand la epuizarea stocurilor.

() JOL229,1.9.2009, p. 1.
(*) Regulamentul (UE) nr. 68/2013 al Comisiei din 16 ianuarie 2013 privind Catalogul cu materii prime pentru furaje (JO L 29, 30.1.2013,

p-1).
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Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 15 iunie 2017.

Pentru Comisie
Presedintele
Jean-Claude JUNCKER
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ANEXA

LANEXA
CATALOGUL MATERIILOR PRIME DESTINATE HRANEI PENTRU ANIMALE

PARTEA A

Dispozitii generale

(1) Utilizarea prezentului catalog de citre operatorii din sectorul hranei pentru animale este voluntard. Cu toate
acestea, denumirea unei materii prime destinate hranei pentru animale inclusd in partea C poate fi utilizatd numai
pentru o materie primd destinatd hranei pentru animale care respectd cerintele rubricii in cauzd.

(2) Toate rubricile din lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C respectd restrictiile privind
utilizarea materiilor prime destinate hranei pentru animale in conformitate cu legislatia relevantd a Uniunii;
o atentie deosebitd se acordd conformititii cu Regulamentul (CE) nr. 1829/2003 al Parlamentului European si al
Consiliului (!) in cazul materiilor prime destinate hranei pentru animale care sunt, sau sunt produse din, organisme
modificate genetic sau care sunt rezultatul unui proces de fermentatie a unor microorganisme modificate genetic.
Materiile prime destinate hranei pentru animale care constau din sau care contin subproduse de origine animald
indeplinesc cerintele Regulamentului (CE) nr. 1069/2009 al Parlamentului European si al Consiliului (?) si ale
Regulamentului (UE) nr. 142/2011 al Comisiei (), iar utilizarea lor poate face obiectul unor restrictii in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 999/2001 al Parlamentului European si al Consiliului (*). Operatorii din sectorul hranei
pentru animale care utilizeazd o materie primd destinatd hranei animalelor inregistratd in catalog se asigurd ci ea
este in conformitate cu articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

(3) ,Foste produse alimentare” inseamna produse alimentare, altele decat deseurile de catering, care au fost fabricate in
vederea consumului uman, in deplind conformitate cu legislatia UE in domeniul alimentar, dar care nu mai sunt
destinate consumului uman din motive practice sau logistice sau din cauza unor probleme de fabricatie sau a unor
defecte de ambalare sau a altor defecte si care nu prezintd niciun risc pentru sinitate atunci cand sunt utilizate ca
hrand pentru animale. Stabilirea continuturilor maxime mentionate la punctul 1 din anexa I la Regulamentul (CE)
nr. 767/2009 nu se aplicd fostelor produse alimentare si deseurilor de catering. Stabilirea se aplicd atunci cand
acestea sunt prelucrate ulterior pentru a se obtine hrand pentru animale.

(4) Conform bunelor practici mentionate la articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 183/2005 al Parlamentului European
si al Consiliului (), materiile prime destinate hranei pentru animale nu contin impurititi chimice rezultate din
procesul de fabricatie a lor si nici adjuvanti tehnologici, cu exceptia cazului in care in catalog este stabilit un
continut maxim specific. In hrana pentru animale nu sunt prezente substante a ciror utilizare este interzisa, iar
pentru substantele respective nu se stabilesc astfel de continuturi maxime. Din motive de transparentd, materiile
prime destinate hranei pentru animale cu reziduuri tolerate sunt completate cu informatii relevante furnizate de
operatorii din sectorul hranei pentru animale in contextul tranzactiilor comerciale obisnuite.

(5) In conformitate cu bunele practici mentionate la articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 1832005, cu aplicarea
principiului ALARA (°) si fird a aduce atingere aplicdrii Regulamentului (CE) nr. 183/2005, a Directivei
2002/32/CE a Parlamentului European si a Consiliului (’), a Regulamentului (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului
European si al Consiliului () si a Regulamentului (CE) nr. 1831/2003 al Parlamentului European si al
Consiliului (%), este adecvat sd se precizeze in Catalogul materiilor prime destinate hranei pentru animale continu-
turile maxime pentru impuritdtile chimice rezultate din procesul de fabricatie sau din adjuvanti tehnologici care
sunt prezente la niveluri de cel putin 0,1 %. Continuturile maxime pot fi, de asemenea, stabilite in Catalogul pentru

(") Regulamentul (CE) nr. 1829/2003 al Parlamentului European si al Consiliului din 22 septembrie 2003 privind produsele alimentare si
furajele modificate genetic (JO L 268, 18.10.2003, p. 1).

(¥ Regulamentul (CE) nr. 1069/2009 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 octombrie 2009 de stabilire a unor norme sanitare
privind subprodusele de origine animali si produsele derivate care nu sunt destinate consumului uman si de abrogare a Regulamentului
(CE)nr. 1774/2002 (JO L 300, 14.11.2009, p. 1).

(*) Regulamentul (UE) nr. 142/2011 al Comisiei din 25 februarie 2011 de punere in aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1069/2009 al
Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a unor norme sanitare privind subprodusele de origine animala si produsele derivate
care nu sunt destinate consumului uman si de punere in aplicare a Directivei 97/78/CE a Consiliului in ceea ce priveste anumite probe si
produse care sunt scutite de la controalele sanitar-veterinare la frontierd in conformitate cu directiva mentionatd (JO L 54, 26.2.2011,

. 1).

) })03147,31.5.2001,;).1.

() JOL35,8.2.2005, p. 1.

(®) AsLow As Reasonably Achievable — Cel mai mic nivel care se poate obtine in mod rezonabil.

() JOL 140, 30.5.2002, p. 10.

() JOL70,16.3.2005, p. 1.

() JOL 268, 18.10.2003, p. 29.
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impuritdti chimice §i adjuvanti tehnologici prezenti la niveluri mai mici de 0,1 % dacd se considerd cid acest lucru
este adecvat pentru bunele practici comerciale. Cu exceptia cazului in care se specificd altfel in partea B sau C din
prezenta anexd, orice continut maxim este exprimat sub forma unui raport greutate/greutate ().

Continuturile maxime specifice pentru impuritdti chimice §i adjuvanti tehnologici sunt stabilite in descrierea
procesului din partea B, in descrierea materiei prime destinate hranei pentru animale din partea C sau la sfarsitul
unei categorii din partea C. Cu exceptia cazului in care in partea C este stabilit un continut maxim specific, orice
continut maxim stabilit in partea B pentru un anumit proces este aplicabil oricdrei materii prime destinate hranei
pentru animale mentionate in partea C cu conditia ca descrierea materiei prime destinate hranei pentru animale sd
facd trimitere la respectivul proces si in masura in care procesul in cauzi corespunde descrierii din partea B.

(6) Materiile prime destinate hranei pentru animale care nu sunt mentionate in capitolul 12 din partea C si care au fost
fabricate prin fermentare sifsau in care sunt prezente in mod natural microorganisme pot fi introduse pe piatd cu
microorganisme vii atdt timp cit utilizarea preconizatd a materiilor prime destinate hranei pentru animale si
a hranei combinate pentru animale care contin astfel de substante nu este

(a) reprezentatd de multiplicarea microorganismelor si

(b) nu este legatd de o functie exercitatd de microorganism(e) in conformitate cu anexa I la Regulamentul (CE)
nr. 1831/2003.

Prezenta microorganismelor, precum si oricdrei functii aferente acesteia, nu se mentioneazd pe materiile prime
destinate hranei pentru animale si pe hrana combinati pentru animale care le contin.

(7) Puritatea botanicd a unei materii prime destinate hranei pentru animale nu este mai micd de 95 %. Cu toate
acestea, impuritatile botanice, cum ar fi reziduurile altor seminte sau fructe oleaginoase derivate dintr-un proces de
fabricatie anterior, nu depisesc 0,5 % pentru fiecare tip de seminte sau de fructe oleaginoase. Prin derogare de la
aceste reguli generale, in lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C se stabileste un nivel
specific.

(8) Denumirea comund/calificativul unuia sau mai multora din procesele mentionate in ultima coloand a glosarului de
procese din partea B se adaugd (*) la denumirea materiei prime destinate hranei pentru animale pentru a indica
faptul cd a fost supusd procesului (proceselor) respectiv(e). O materie prima destinatd hranei pentru animale a cdrei
denumire este o combinatie intre o denumire mentionati in partea C si denumirea comund sau calificativul unuia
sau al mai multora dintre procesele enumerate in partea B este considerati ca fiind inclusd in catalog, iar eticheta sa
contine declaratiile obligatorii aplicabile acestei materii prime destinate hranei pentru animale, astfel cum se
mentioneazd in ultimele coloane din pirtile B si C, dupd caz. Ori de céte ori este mentionatd in ultima coloani din
partea B, metoda specificd utilizatd pentru proces este specificatd in denumirea materiei prime destinate hranei
pentru animale.

(9) Daci procesul de fabricatie al unei materii prime destinate hranei pentru animale este diferit fatd de descrierea
procesului vizat, astfel cum se mentioneazd in glosarul proceselor din partea B, procesul de fabricatie se
mentioneazd in descrierea materiei prime destinate hranei pentru animale in cauza.

(10) Pentru o serie de materii prime destinate hranei pentru animale se pot utiliza sinonime. Astfel de sinonime sunt
incluse intre paranteze drepte in coloana ,denumire” a rubricii pentru materia primd destinatd hranei pentru
animale in cauzd din lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C.

(11) In descrierea materiilor prime destinate hranei pentru animale din lista materiilor prime destinate hranei pentru
animale din partea C, cuvantul ,produs” este utilizat in locul cuvantului ,subprodus” pentru a reflecta situatia pietei
si terminologia utilizatd in practicd de operatorii din sectorul hranei pentru animale pentru a evidentia valoarea
comerciald a materiilor prime destinate hranei pentru animale.

(12) Denumirea botanici a unei plante este consemnatd numai in descrierea primei rubrici din lista materiilor prime
destinate hranei pentru animale din partea C referitoare la planta respectivi.

(13) Principiul de bazd pentru etichetarea obligatorie a constituentilor analitici ai unei anumite materii prime destinate
hranei pentru animale din catalog este mentionarea faptului ¢ un anumit produs contine concentratii mari dintr-
un constituent specific sau ci procesul de fabricatie a schimbat caracteristicile nutritionale ale produsului.

(14) Articolul 15 litera (g) din Regulamentul (CE) nr. 767/2009, coroborat cu punctul 6 din anexa I la regulamentul
respectiv, stabileste cerinfe de etichetare privind continutul de umiditate. Articolul 16 alineatul (1) litera (b) din
regulamentul respectiv, coroborat cu anexa sa V, stabileste cerinte de etichetare privind alti constituenti analitici. In

(") Dispozitiile referitoare la impuritdti chimice si adjuvanti tehnologici stabilite in prezentul alineat nu se aplicd materiilor prime destinate
hranei pentru animale mentionate in Registrul cu materii prime destinate hranei pentru animale astfel cum se mentioneaza la articolul
24 alineatul (6) din Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

() Prin derogare de la aceastd obligatie, pentru procesul ,uscare” se poate adduga denumirea comund/calificativul.
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plus, punctul 5 din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 767/2009 solicitd declararea nivelului de cenusi insolubili in
acid clorhidric dacd el depiseste 2,2 % in general sau, pentru o anumitd materie primd destinatd hranei pentru
animale, daci depiseste nivelul stabilit in sectiunea relevantd din anexa V la regulamentul respectiv. Totusi, anumite
rubrici din lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C se abat de la aceste reguli, dupd cum
urmeazi:

(a) declaratiile obligatorii privind constituentii analitici din lista materiilor prime destinate hranei pentru animale
din partea C inlocuiesc declaratiile obligatorii astfel cum se mentioneaza in sectiunea relevantd din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 767/2009;

(b) daci coloana referitoare la declaratiile obligatorii din lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din
partea C nu mentioneazd niciunul dintre constituentii analitici care ar trebui declarati in conformitate cu
sectiunea relevantd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 767/2009, niciunul din constituentii respectivi nu
trebuie sd fie mentionati pe etichetd. Totusi, pentru cenusa insolubild in acid clorhidric, atunci cdnd nu este
stabilit niciun nivel in lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C, nivelul se declard
dacd depdseste 2,2 %;

(c) cand se mentioneazd unul sau mai multe niveluri specifice de umiditate in coloana ,declaratii obligatorii” din
lista materiilor prime destinate hranei pentru animale din partea C, nivelurile respective se aplicd in locul
nivelurilor de la punctul 6 din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 767/2009. Cu toate acestea, dacd continutul de
umiditate este mai mic de 14 %, nu este obligatoriu si fie declarat. In cazul in care in coloana respectivd nu
este mentionat niciun nivel specific de umiditate, se aplici punctul 6 din anexa I la Regulamentul (CE)
nr. 767/2009.

(15) Un operator din sectorul hranei pentru animale care pretinde ci o materie primd destinatd hranei pentru animale
are mai multe proprietiti decit cele specificate in coloana ,descriere” din lista materiilor prime destinate hranei
pentru animale din partea C sau se referd la un proces mentionat in partea B care poate fi asimilat unei mentiuni
(de exemplu, protectie fatd de degradabilitatea ruminald) respectd articolul 13 din Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

In plus, materiile prime destinate hranei pentru animale pot viza un anumit scop nutritional in conformitate cu
articolele 9 si 10 din Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

PARTEA B

Glosarul proceselor

Proces Definitie Denumire comund/calificativ
1 | Fractionarea cu aer Separarea particulelor prin intermediul unui flux | Supus fractiondrii cu aer
de aer
2 | Aspirare Proces de eliminare a prafului, a particulelor fine si | Aspirat

a altor particule fine de cereale in suspensie din
boabele de cereale in vrac in cursul transportului
prin intermediul unui flux de aer

3 | Albire Proces care constd in tratamentul termic al unei | Albit
substante organice prin fierbere sau tratare cu
aburi in scopul de a denatura enzimele naturale, de
a inmuia tesuturile si de a elimina aromele brute,
urmat de imersiune in apd rece pentru a opri pro-
cesul de gitire

4 | Decolorare Indepirtarea culorii naturale prin procese chimice | Decolorat
sau fizice sau prin utilizarea de pdmant decolorant

5 | Récire Scddere a temperaturii sub cea ambiantd dar peste | Refrigerat
cea de congelare pentru a favoriza conservarea

6 | Tocare Reducerea dimensiunii particulelor folosind unul | Tocat
sau mai multe cutite

7 | Curdtare Indepirtarea obiectelor (contaminanti, de exemplu | Curitat/sortat
pietre) sau a pdartilor vegetative ale plantei, de
exemplu particule mobile de paie, hoaspe sau bu-
ruieni
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Proces Definitie Denumire comund/calificativ
8 | Concentrare () indepértarea apei sifsau a altor constituenti Concentrat
9 | Condensare Tranzitia unei substante din fazi gazoasi in fazi li- | Condensat
chida
10 | Gitire Aplicarea unui tratament termic pentru a modifica | Gatit
caracteristicile fizice si chimice ale materiilor prime
destinate hranei pentru animale
11 | Zdrobire Reducerea dimensiunii particulelor folosind un | Zdrobit
concasor
12 | Cristalizare Purificare prin formarea de cristale solide pornind | Cristalizat
de la o solutie lichidd. De obicei, impurititile din li-
chid nu sunt incorporate in structura cristalului.
13 | Decorticare () Indepirtarea partiald sau completd a invelisurilor | Decorticat, partial decorticat
exterioare ale griuntelor, semintelor, fructelor, fruc-
telor cu coajd tare si altele
14 | Indepirtarea invelisului/ | Indepartarea invelisurilor externe ale boabelor, | Invelis indepirtat sau hoaspe in-
indepdartarea hoaspelor | grduntelor si semintelor, de obicei prin mijloace fi- | departate (%)
zice
15 | Depectinizare Extractia pectinelor dintr-o materie prima destinati | Depectinizat
hranei pentru animale
16 | Desicare Proces de extragere a umiditatii Desicat
17 | Indepirtarea materiilor | Proces folosit pentru a indepirta stratul de materii | Materii vascoase indepartate
vascoase véscoase de pe o suprafatd
18 | Dezaharisire Indepirtare partiald sau totald a mono- si a dizaha- | Dezaharisit, partial dezaharisit
ridelor din melasd sau din alte materii continand
zaharide prin mijloace chimice sau fizice
19 | Detoxificare Proces prin care contaminantii toxici sunt distrusi | Detoxificat
sau li se reduce concentratia
20 | Distilare Fractionarea lichidelor prin fierbere §i colectarea | Distilat
vaporilor condensati intr-un recipient separat
21 | Uscare Deshidratare prin procese artificiale sau naturale Uscat natural sau artificial, dupa
caz
22 | Insilozare Depozitarea materiilor prime destinate hranei pen- | Insilozat
tru animale intr-un siloz, cu sau fird addugare de
conservanti sau in conditii anaerobe cu sau fdrd
addugare de aditivi de insilozare
23 | Evaporare Reducerea continutului de apd Evaporat
24 | Expandare Proces termic in cursul cdruia vaporizarea bruscd | Expandat
a apei continute in produs duce la expandarea
acestuia
25 | Eliminare Indepirtarea, prin presare, a uleiurilor sau a grasi- | Turtd si uleiuri sau grisimi

milor
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Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

26

Extractie

Indepirtare prin solventi organici a grisimilor sau
a uleiurilor din anumite materii sau prin solventi
aposi a zaharidelor sau a altor componente hidro-
solubile

Extras/fdind si uleiuri sau grd-
simi, melasd sau pulpd si zaha-
ride sau alte componente hidro-
solubile

27

Extrudare

Proces termic in cursul ciruia vaporizarea bruscid
a apei continute in produs duce la firamitarea aces-
tuia, combinat cu o modelare specificd a produsului
prin trecere printr-un orificiu definit

Extrudat

28

Fermentare

Proces in care microorganisme precum bacterii,
ciuperci sau drojdii sunt produse sau utilizate in
materii pentru a le schimba compozitia sau pro-
prietdtile lor chimice

Fermentat

29

Filtrare

Procesul de trecere a unui lichid printr-un mediu
poros sau printr-un filtru de tip membrand pentru
a indepdrta particule solide

Filtrat

30

Producerea de fulgi

Rularea unei materii umede, tratati termic, pentru
a genera bucdti mici de material

Fulgi

31

Micinare in fdind

Reducerea dimensiunii particulelor griuntelor us-
cate si facilitarea separdrii in fractii constituente (in
principal fdind, tirate si urluiald)

Fdind, tdrate, urluiald (¥ sau
hrand pentru animale, dupi caz

32

Vinterizare

Ricirea uleiurilor separd pdrtile mai saturate ale
uleiurilor de cele mai nesaturate. Prtile mai satu-
rate ale uleiului se solidificd prin ricire, in timp ce
partile mai nesaturate ale uleiului sunt lichide si
pot fi, de exemplu, decantate. Produsul vinterizat
este uleiul solidificat.

Vinterizat

33

Fragmentare

Proces de fractionare a materiilor prime destinate
hranei pentru animale in fragmente

Fragmentat

34

Prdjire

Proces de gitire a materiilor prime destinate hranei
pentru animale in uleiuri sau in grisimi

Prjit

35

Gelificare

Proces de formare a unui gel, a unei materii prime
solide, asemdnitoare unui jeleu, care poate avea
proprietati variind de la moale i slab, la tare i dur
utilizdnd, de obicei, agenti de gelificare

Gelificat

36

Granulare

Tratarea materiilor prime destinate hranei pentru
animale cu scopul de a obtine particule cu dimen-
siuni si consistente specifice

Granulat

37

Madcinare

Reducerea dimensiunii particulelor materiilor
prime solide destinate hranei pentru animale in ca-
drul unui proces uscat sau umed

Madcinat

38

Incilzire

Tratamente termice efectuate in conditii specifice,
precum presiunea si umiditatea

Incilzit/tratat termic
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Proces Definitie Denumire comund/calificativ
39 | Hidrogenare Proces catalitic care vizeazd saturarea legiturilor | Hidrogenat, partial hidrogenat
duble din uleiuri/grisimi/acizi grasi, realizat la tem-
peraturd inaltd, sub presiune de hidrogen, in scopul
de a obtine trigliceride/acizi grasi saturate[saturati
partial sau total sau polioli prin reducerea grupari-
lor carbonil ale carbohidratilor la grupari hidroxil
40 | Hidroliza Reducere a dimensiunii moleculare prin tratament | Hidrolizat
corespunzitor cu apd si cdldurd/presiune, enzime
sau acizi/baze
41 | Lichefiere Tranzitia din fazd solidd sau gazoasd in fazd lichidd | Lichefiat
42 | Macerare Reducerea dimensiunii materiilor prime destinate | Macerat
hranei pentru animale utilizdnd mijloace mecanice,
adesea In prezenta apei sau a altor lichide
43 | Maltificare Permiterea declangdrii germindrii unui graunte pen- | Maltificat
tru a activa enzime naturale capabile si descom-
pund amidonul in carbohidrati fermentabili si pro-
teinele in aminoacizi §i peptide
44 | Topire Tranzitia din fazd solida in fazd lichidd prin aplica- | Topit
rea unui tratament termic
45 | Micronizare Proces de reducere a diametrului mediu a particule- | Micronizat
lor unei materii prime solide la scard micrometricd
46 | Prefierbere Proces de imbibare in apd §i supunere la un trata- | Prefiert
ment termic prin care amidonul este pe deplin ge-
latinizat, urmat de un proces de uscare
47 | Pasteurizare Incilzire la o temperaturd critici pentru o durati | Pasteurizat
de timp specificatd pentru a elimina microorganis-
mele didundtoare, urmati de ricire rapidd
48 | Decojire Indepirtarea pielitei/cojii fructelor si legumelor Decojit
49 | Peletizare Fasonare prin comprimare cu ajutorul unei matrite | Peletd, peletat
50 | Slefuirea boabelor de Inldturarea aproape totald sau partiald a taratelor si | Slefuit
orez a embrionului din orezul decorticat
51 | Pregelatinizare Modificarea amidonului pentru a ameliora semnifi- | Pregelatinizat (°)
cativ capacitatea lui de a-si mari volumul in apa
rece
52 | Presare (%) Indepirtare fizicd din solide a lichidelor precum | Turtd (in cazul materiilor prime
grisimi, uleiuri, apa sau suc care contin uleiuri)
Pulpd, tescovind (in cazul fructe-
lor, etc.)
Pulpd presatd (in cazul sfeclei de
zahdr)
53 | Rafinare Indepartare partiald sau totald a impurititilor sau | Rafinat, partial rafinat

a componentelor nedorite prin tratament chimic/fi-
zic
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Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

54

Coacere

Incilzire a materiilor prime destinate hranei pentru
animale pand la o stare uscatd pentru a ameliora
digestibilitatea, a intensifica culoarea si/sau a reduce
factorii antinutritivi naturali

Copt

55

Rulare

Reducerea dimensiunii particulelor trecind mate-
riile destinate hranei pentru animale, de exemplu
grauntele, printre perechi de role

Rulat

56

Protectie fatd de degra-
dabilitatea ruminald

Proces care, fie prin tratament fizic utilizand cal-
durd, presiune, aburi si o combinatie a unor astfel
de conditii sifsau prin actiunea, de exemplu, a alde-
hidelor, a lignosulfonatilor, a hidroxidului de sodiu
sau a acizilor organici (cum ar fi acidul propionic
sau tanic) vizeazd protectia fatd de degradabilitatea
ruminald

Materiile prime destinate hranei pentru animale
protejate fatd de degradabilitatea ruminald cu ajuto-
rul aldehidelor pot contine pani la 0,12 % aldehide
libere.

Protejat fatd de degradabilitatea
ruminald prin actiunea [se in-
serd dupid caz]

57

Strecurare/cernere

Separarea particulelor de diferite dimensiuni tre-
cand materiile prime destinate hranei pentru ani-
male printr-o sitd (sau site) in timp ce sunt scutu-
rate sau vdrsate

Strecurat/cernut

58

Degresare

Separare prin mijloace mecanice a stratului care
pluteste la suprafata unui lichid, de exemplu gra-
simi provenite din lapte

Degresat

59

Transare

Sectionarea materiilor prime destinate hranei pen-
tru animale in buciti plate

Transat

60

mbibare/cufundare

Umezire si inmuiere a materiilor prime destinate
hranei pentru animale, de obicei seminte, pentru
a reduce timpul de gitire, a facilita eliminarea inve-
lisului semintei §i absorbtia apei pentru a activa
procesul de germinare sau pentru a reduce concen-
tratia de factori antinutritivi naturali

Cufundat

61

Uscare prin pulverizare

Reducerea continutului de umiditate al unui lichid
prin pulverizarea sau vaporizarea unei materii
prime destinate hranei pentru animale pentru
a mdri raportul dintre suprafatd i masd, prin care
este suflat aer cald

Uscat prin pulverizare

62

Tratare cu aburi

Proces care utilizeazd aburi sub presiune pentru
a incdlzi si a giti, in scopul de a miri digestibilita-
tea

Tratat cu aburi

63

Toastare

Incdlzire cu cdldurd uscatd, aplicatd, de obicei, se-
mintelor oleaginoase, de exemplu pentru a reduce
sau a inldtura factorii antinutritivi naturali

Toastat

64

Ultrafiltrare

Filtrarea lichidelor printr-o membrand find care
este permeabild numai pentru moleculele mici

Ultrafiltrat

65

Degerminare

Proces de indepirtare completd sau partiald a ger-
menilor din boabele de cereale zdrobite

Degerminat
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66 | Micronizare cu infraro- | Proces termic care utilizeazd cildurd obtinutd cu | Micronizat cu infrarosii
sii raze infrarosii pentru gitit si copt cereale, radacini,
seminte, tuberculi sau coproduse ale acestora, ur-
mat, de obicei, de producerea de fulgi
67 | Separarea uleiurilor/grd- | Proces chimic de hidrolizd a grasimilor/uleiurilor. | Separat
similor si a uleiuri- Reactia grasimilor/uleiurilor cu apa, realizati la
lor/grisimilor hidroge- | temperaturi si presiuni mari, permite obtinerea aci-
nate zilor grasi bruti in faza hidrofobd si a apelor dulci
(glicerol brut) in faza hidrofila.
68 | Ultrasonificare Eliberare de compusi solubili prin tratare mecanicd | Sonificat
cu ultrasunete puternice si caldurd in apa.
69 | Indepartarea mecanici | Indepartarea mecanici a materialelor de ambalare | Despachetat mecanic

a ambalajelor alimente-
lor

() In limba germand ,Konzentrieren” poate fi inlocuit cu ,Eindicken”, acolo unde este cazul, calificativul comun fiind in aceastd situatie
Leingedickt”.
(& ,Decorticare” poate fi inlocuit cu ,indepirtarea invelisului” sau ,indepdrtarea hoaspelor”, acolo unde este cazul, calificativul comun
fiind in aceastd situatie ,invelis indepartat” sau ,hoaspe indepartate”.
() In cazul orezului, acest proces este denumit ,decorticare”, ar calificativul comun este ,decorticat”.
(*) In limba francezi se poate folosi denumirea de ,issues”.
() In limba germani, se pot folosi calificativul ,aufgeschlossen” si denumirea ,Quellwasser” (referitor la amidon). In limba danez, se
pot folosi calificativul ,Kveeldning” si denumirea ,Kvzldet” (referitor la amidon).

(®) In limba francezd, ,Pressage” poate fi inlocuit cu ,Extraction mécanique” acolo unde este cazul.

PARTEA C

Lista materiilor prime destinate hranei pentru animale

1. Boabe de cereale si produse derivate

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
1.1.1 | Orz Boabe de Hordeum vulgare L. Pot fi protejate
fatd de degradabilitatea ruminald
1.1.2 | Orz, expandat Produs obtinut din orz micinat sau fragmen- | Amidon
tat printr-un tratament in conditii de umidi-
tate si cdldurd i la 0 anumitd presiune
1.1.3 | Orz, copt Produs in urma procesului de coacere partiald | Amidon dacd > 10 %
a orzului, slab colorat Proteind brutd dacd > 15 %
1.1.4 | Fulgi de orz Produs obtinut prin tratare cu aburi sau mi- | Amidon
cronizare cu raze infrarosii i rulare a orzului
decorticat. Poate contine o cantitate mici de
hoaspe de orz. Poate fi protejat fatd de degra-
dabilitatea ruminald.
1.1.5 | Fibre de orz Produs rezultat la fabricarea amidonului din | Fibre brute
orz. Se compune d}n particule de endosperm | p. o2 b 0 s 10 %
si in principal din fibre.
1.1.6 | invelisuri de orz Produs rezultat din fabricarea etanolului din | Fibre brute
ar{ndonvmvu.r.r{la mdcindrii uscate, a cernerii §i | p.oains brutd daci > 10 %
a indepdrtarii invelisurilor boabelor de orz
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
1.1.7 | Urluiald de orz Produs obtinut in timpul prelucrdrii orzului | Fibre brute
cernut si decortlcatAm orz mdcinat, gris sau | A pidon
fdind. Se compune in principal din particule
de endosperm, cu fragmente fine de foite ex-
terne si o oarecare cantitate de resturi de
boabe.
1.1.8 | Proteine din orz Produs din orz obtinut dupd separarea amido- | Proteine brute
nului de tdrite. Se compune in principal din
proteine.
1.1.9 | Hrand pentru animale Produs din orz obtinut dupi separarea amido- | Umiditate dacd < 45 % sau
constand in proteine din | nului. Se compune in principal din proteine si | > 60 %
orz particule de endosperm. Daci umiditatea < 45 %:
— Proteine brute
— Amidon
1.1.10 | Produse solubile din orz | Produs din orz obtinut dupd extractia umedi | Proteine brute
a proteinelor si a amidonului
1.1.11 | Térate din orz Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Fibre brute
boabe cernute de orz decorticat. Se compune
in principal din fragmente de foite externe si
din particule de boabe din care s-a indepartat
majoritatea endospermului.
1.1.12 | Amidon lichid din orz | Fractie secundard de amidon rezultatd din | Dacd umiditatea < 50 %:
productia amidonului din orz — Amidon
1.1.13 | Resturi de orz pentru Produs obtinut din cernerea mecanici (fractio- | Fibre brute
bere nare in functie d<.3 dlm.enS}unl) con.stand .dlq Cenusa brutd dacd > 2,2 %
boabe de orz de dimensiuni reduse si fractiuni
de boabe de orz separate inainte de procesul
de maltificare
1.1.14 | Orz pentru bere si pul- | Produs constind din fractiuni de boabe de orz | Fibre brute
beri fine de malt si malt separate in timpul productiei de malg
1.1.15 | Hoaspe de orz pentru Produs rezultat din curitarea orzului pentru | Fibre brute
bere bere care se compune din fractiuni de hoaspe
de orz si din pulberi fine
1.1.16 | Borhot de distilerie din | Produs rezultat la fabricarea etanolului din | Umiditate daci < 65 % sau
orz, umed orz. Contine fractiuni solide de hrani pentru | > 88 %
animale provenite in urma distildrii. Daci umiditatea < 65 %:
— Proteine brute
1.1.17 | Produse solubile de dis- | Produs rezultat la fabricarea etanolului din | Umiditate daci < 45 % sau
tilerie din orz, umede orz. Contine fractiuni solubile de hrand pen- | > 70 %
tru animale provenite in urma distildrii. Daci umiditatea < 45 %:
— Proteine brute
1.1.18 | Malt (1) Produs rezultat din cereale germinate, uscate,

micinate sifsau supuse extractiei
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1.1.19 | Mladite de malt (1) Produs rezultat din germinarea cerealelor pen-
tru bere si din curdtarea maltului, care se
compune din mladite, pulberi fine de cereale,
hoaspe si boabe mici de cereale maltificate
fragmentate. Poate fi micinat.
1.2.1 | Porumb () Boabe de Zea mays L. ssp. mays. Poate fi prote-
jat fatd de degradabilitatea ruminald.
1.2.2 | Fulgi de porumb (?) Produs obtinut prin tratare cu aburi sau prin | Amidon
micronizare cu raze infrarosii si rulare a po-
rumbului decorticat. Poate contine o cantitate
micd de hoaspe de porumb.
1.2.3 | Urluiald de porumb (3 | Produs rezultat la fabricarea fiinii sau a grisu- | Fibre brute
lui din porumb. Se compune in principal din | 5 .40
fragmente de foite externe si din particule de o 5
boabe din care s-a indepirtat mai putin en- | Grasimi brute dacd > 5 %
dosperm decat din tiratele de porumb. Poate
contine unele fragmente de germeni de po-
rumb.
1.2.4 | Tarate de porumb (?) Produs rezultat la fabricarea fdinii sau a grisu- | Fibre brute
lui din porumb. Se compune in principal din
foite externe si o oarecare cantitate de frag-
mente de germeni de porumb si de particule
de endosperm.
1.2.5 | Stiuleti de porumb (3 Partea centrald a unui spic de porumb. Poate | Fibre brute
include cantitii mici de boabe de porumb i | 5 .40
de panusi, care este posibil si nu fi fost inde-
partate in timpul recoltirii mecanice.
1.2.6 | Resturi de porumb (%) Fractiune de boabe de porumb separate prin
procesul de cernere la intrarea produselor
1.2.7 | Fibre de porumb () Produs rezultat la fabricarea amidonului din | Umiditate dacd < 50 % sau
porumb. Se compune in principal din fibre. >70 %
Daci umiditatea < 50 %:
— Fibre brute
1.2.8 | Gluten din porumb (?) Produs rezultat la fabricarea amidonului din | Umiditate dacd < 70 % sau
porumb. Se compune in principal din gluten | > 90 %
obtinut la separarea amidonului. Daci umiditatea < 70 %:
— Proteine brute
1.2.9 | Hrand pentru animale Produs obtinut in timpul fabricarii amidonului | Umiditate dacd < 40 % sau

constand in gluten din
porumb (3

din porumb. Se compune din tdrate si pro-
duse solubile de porumb. Produsul poate, de
asemenea, sd contind porumb fragmentat si
reziduuri de la extractia ulejului din germeni
de porumb. Se pot adduga alte produse deri-
vate din amidon si in urma rafindrii sau a fer-
mentdrii produselor din amidon.

> 65 %

Dacd umiditatea < 40 %:
— Proteine brute

— Fibre brute

— Amidon
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1.2.10 | Germeni de porumb (2) | Produs rezultat la fabricarea grisului, a fiinii | Umiditate daci < 40 % sau

sau a amidonului din porumb. Se compune | > 60 %
predominant din germeni de porumb, foite | 1, 5 miditatea < 40 %:
externe si parti de endosperm. '
— Proteine brute
— Grisimi brute
1.2.11 | Turtd din germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
porumb () a uleiului, obfinut prin presarea germenilor de | . .
porumb prelucrati la care pot incd si mai
adere parti de endosperm si de coajd
1.2.12 | Fiind din germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
porumb (3 a uleiului, obtinut prin extractia germenilor
de porumb prelucrati.
1.2.13 | Ulei brut din germeni Ulei obtinut din germeni de porumb Umiditate dacd > 1 %
de porumb (3
1.2.14 | Porumb, expandat () Produs obtinut din porumb micinat sau frag- | Amidon
mentat printr-un tratament in conditii de umi-
ditate si cdldurd si la 0 anumitd presiune
1.2.15 | Solutie de cufundare Fractiune lichidd concentratd rezultati in | Umiditate daci < 45 % sau
a porumbului (2) urma procesului de cufundare a porumbului | > 65 %
Dacd umiditatea < 45 %:
— Proteine brute
1.2.16 | Porumb dulce insilo- Subprodus al industriei de prelucrare a porum- | Fibre brute
zat () bului dulce, alcituit din stiuleti centrali,
hoaspe, baza boabelor, tocate si strecurate sau
presate. Obtinut prin tocarea stiuleilor,
a hoaspelor si a frunzelor porumbului dulce,
fiind prezente citeva boabe de porumb dulce.
1.2.17 | Porumb degerminat Produs obtinut prin degerminarea porumbului | Fibre brute
o ; AR : §
zdrobit (2) zdrobit. Se compune in principal .dm frzflg Amidon
mente de endosperm si poate contine cativa
germeni de porumb si particule de foite ex-
terne.
1.2.18 | Crupe de porumb (3 Portiuni de porumb mdicinat tari, dure, care | Fibre brute
contin foart'e putin sau nu contin deloc tarate Amidon
sau germeni.
1.3.1 | Mei Boabe de Panicum miliaceum L.
1.4.1 Oviz Boabe de Avena sativa L. si de alti cultivari de
ovdz
1.4.2 | Oviz cu invelisuri inde- | Boabe de oviz cu invelisuri indepirtate. Pot fi
partate tratate cu aburi.
1.4.3 | Fulgi de oviz Produs obtinut prin tratare cu aburi sau prin | Amidon

micronizare cu raze infrarosii si rulare a ova-
zului decorticat. Poate contine o cantitate
micd de hoaspe de oviz.




21.6.2017

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

L 159/61

Numar

Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

1.4.4

Urluiald de oviz

Produs obtinut in timpul prelucrdrii ovizului
cernut si decorticat in crupe de oviz si fdind.
Se compune in principal din tdrate de oviz si
o0 oarecare cantitate de endosperm.

Fibre brute

Amidon

1.4.5

Tarate de oviz

Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din
boabe cernute de oviz decorticat. Se com-
pune in principal din fragmente de foite ex-
terne si din particule de boabe din care s-a in-
depdrtat majoritatea endospermului.

Fibre brute

1.4.6

Invelisuri de oviz

Produs obtinut in cursul indepartirii invelisu-
rilor boabelor de oviz

Fibre brute

1.4.7

Oviz, expandat

Produs obtinut din ovdz micinat sau fragmen-
tat printr-un tratament in conditii de umidi-
tate si cdldurd si la o anumitd presiune

Amidon

1.4.8

Crupe de oviz

Oviz curidtat si cu invelisul indepdrtat

Fibre brute

Amidon

1.4.9

Fdind de oviz

Produs obtinut prin mdcinarea boabelor de
ovdz

Fibre brute

Amidon

1.4.10

Fiind de oviz furajerd

Produs de oviz cu continut mare de amidon,
dupd decorticare

Fibre brute

1.4.11

Hrand pentru animale
din oviz

Produs obtinut in timpul prelucrdrii ovazului
cernut si decorticat in crupe de oviz si fiini.
Se compune in principal din tdrate de oviz si
0 oarecare cantitate de endosperm.

Fibrd brutd

Seminte de quinoa, ex-
trase

Seminte intregi curdtate de quinoa (Chenopo-
dium quinoa Willd.) din care a fost indepartatd
saponina continutd in invelisul exterior al se-
mintelor

1.6.1

Sparturi de orez

Parte a bobului de orez Oryza Sativa L cu
o lungime mai micd de trei sferturi dintr-un
bob intreg. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert.

Amidon

1.6.2

Orez slefuit

Orez decorticat din care s-au indepartat in
timpul slefuirii orezului aproape toate tiratele
si embrionul. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert.

Amidon

1.6.3

Orez pregelatinizat

Produs obtinut prin pregelatinizarea orezului
slefuit sau a sparturii de orez

Amidon

1.6.4

Orez extrudat

Produs obtinut prin extrudarea fiinii de orez

Amidon

1.6.5

Fulgi de orez

Produs obtinut prin transformarea in fulgi
a boabelor sau a spdrturii de orez pregelatini-
zate

Amidon
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1.6.6

Orez decorticat

Orez nedecorticat (Oryza Sativa L.) care a fost
separat numai de hoaspe. Poate si fie prefiert.
Procesele de decorticare si de manipulare pot
duce la o oarecare pierdere de tirate.

Amidon
Fibre brute

1.6.7

Orez furajer macinat

Produs obtinut prin mdcinarea furajului din
orez, compus fie din boabe verzi, albicioase
sau necoapte, cernut in timpul procesului de
slefuire a orezului decorticat, fie din boabe
normale decorticate care sunt galbene sau pi-
tate

Amidon

1.6.8

Fdind de orez

Produs obtinut prin micinarea orezului sle-
fuit. Este posibil ca orezul si fi fost prefiert.

Amidon

1.6.9

Orez decorticat, faind

Produs obtinut prin mécinarea orezului decor-
ticat. Este posibil ca orezul si fi fost prefiert.

Amidon
Fibre brute

1.6.10

Tarate de orez

Produs obtinut in timpul slefuirii orezului,
constand in principal din invelisurile exte-
rioare ale boabei (pericarp, invelisul semintei,
nucleu, aleuron) si dintr-o parte a germenului.
Este posibil ca orezul si fi fost prefiert sau ex-
trudat.

Fibre brute

1.6.11

Tarate de orez cu carbo-
nat de calciu

Produs obtinut in timpul slefuirii orezului,
constand in principal din invelisurile exte-
rioare ale boabei (pericarp, invelisul semintei,
nucleu, aleuron) si dintr-o parte a germenului.
Poate contine pand la 23 % carbonat de calciu
utilizat ca adjuvant tehnologic. Este posibil ca
orezul si fi fost prefiert.

Fibre brute

Carbonat de calciu

1.6.12

Tarate de orez degresat

Tdrdte de orez rezultate in urma extractiei
uleiului. Poate fi protejat fatd de degradabilita-
tea ruminald

Fibre brute

1.6.13

Ulei de tarate de orez

Ulei extras din tdrate de ulei stabilizate

1.6.14

Urluiala de orez

Produs din fiini de orez si din fabricarea ami-
donului, obtinut prin slefuire uscati sau
umedd si strecurare. Se compune in principal
din amidon, proteine, grisimi si fibre. Este po-
sibil ca orezul si fi fost prefiert. Poate contine
pand la 0,25 % sodiu si pand la 0,25 % sulfat.

Amidon daci > 20 %

Proteind brutd dacd > 10 %

Griasimi brute dacd > 5 %

Fibre brute

1.6.15

Urluiald de orez cu car-
bonat de calciu

Produs obtinut in timpul slefuirii orezului,
constind in principal din particule de strat de
aleuron si endosperm. Poate contine pani la
23 % carbonat de calciu utilizat ca adjuvant
tehnologic. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert.

Amidon
Proteine brute
Grasimi brute
Fibre brute

Carbonat de calciu
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1.6.16 | Orez Boabe de Oryza sativa L. Poate fi protejat fatd

de degradabilitatea ruminald

1.6.17 | Germeni de orez Produs obtinut in timpul slefuirii orezului, | Grisimi brute
constand in principal din embrion Proteine brute

1.6.18 | Turtd din germeni de Produs rdmas dupd ce germenii de orez au | Proteine brute

orez fost zdrobiti pentru a elimina uleiul Grisimi brute
Fibre brute

1.6.20 | Proteine de orez Produs obtinut in urma fabricirii amidonului | Proteine brute
din orez, obtinut prin slefuire umedd, strecu-
rare, separare, concentrare $i uscare

1.6.21 | Hrand pentru animale Produs lichid concentrat rezultat in urma sle- | Amidon

din orez lichid fuirii umede si a strecurdrii orezului

1.6.22 | Orez, expandat Produs obtinut prin expandarea boabelor sau | Amidon
a sparturii de orez

1.6.23 | Orez, fermentat Produs obtinut prin fermentarea orezului Amidon

1.6.24 | Orez deformat, slefui- Produs obtinut in timpul slefuirii orezului, | Amidon

tjorez albicios, slefuit constand in principal din boabe deformate
sifsau albicioase si/sau deteriorate si/sau colo-
rate in mod natural (verde, rosu si galben)
sifsau normale decorticate, intregi sau sfira-
mate. Poate sd fie prefiert.

1.6.25 | Orez necopt, slefuit Produs obtinut in timpul slefuirii orezului, | Amidon
constdnd in principal din boabe necoapte
sifsau albicioase

1.7.1 | Secari Boabe de Secale cereale L.

1.7.2 Urluiala de secard Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din | Amidon
secard cernutd. Se compune in pr1nc1pf11 din | b e brute
particule de endosperm, cu fragmente fine de
foite externe si diverse parti ale boabelor.

1.7.3 Hrand pentru animale Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Amidon

din secard secard cernutd. Se compune in prlnc%pal din | pip e brute
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepirtat mai putin en-
dosperm decat din tiratele de secar.

1.7.4 | Tarate de secard Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din | Amidon
secard cernutd. Se compune in prmc1.pal din | pip e brute
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepdrtat majoritatea en-
dospermului

1.8.1 Sorg; [Milo] Boabe/seminte de Sorghum bicolor (L.) Moench
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Descriere

Declaratii obligatorii

1.8.2

Sorg alb

Boabe de cultivari specifici de sorg cu un in-
velis alb al semintei.

1.8.3

Hrand pentru animale
din sorg

Produs uscat obtinut in timpul separdrii ami-
donului din sorg. Se compune in principal din
tarate. Produsul poate sd contind, de aseme-
nea, reziduuri uscate de apd de macerare si ar
putea si se adauge germeni

Proteine brute

1.9.1

Alac

Boabe de alac Triticum spelta L., Triticum dicoc-
cum Schrank, Triticum monococcum

1.9.2

Térate de alac

Produs rezultat la fabricarea de fdind din alac.
Se compune in principal din foite externe si
o0 oarecare cantitate de fragmente de germeni
de alac si de particule de endosperm.

Fibre brute

1.9.3

Invelisuri de alac

Produs obtinut in cursul indepartirii inveligu-
rilor boabelor de alac

Fibre brute

1.9.4

Urluiala de alac

Produs obtinut in timpul prelucrdrii alacului
cernut si cu invelisul indepartat in fiind din
alac. Se compune in principal din particule de
endosperm, cu fragmente fine de foite externe
si o oarecare cantitate de resturi de boabe.

Fibre brute

Amidon

1.10.1

Triticald

Boabe de Triticum x Secale cereale L. Hybrid

1.11.1

Grau

Boabe de Triticum aestivum L., Triticum durum
Desf. si de alti cultivari de griu. Poate fi prote-
jat fatd de degradabilitatea ruminald.

1.11.2

Mladite de grau

Produs rezultat din germinarea graului pentru
bere si din curdtarea maltului, care se com-
pune din mlddite, pulberi fine de cereale,
hoaspe si boabe mici de griu maltificate frag-
mentate

1.11.3

Grau, pregelatinizat

Produs obtinut din grdu micinat sau fragmen-
tat printr-un tratament in conditii de umidi-
tate, cildurd i la o anumitd presiune

Amidon

1.11.4

Urluiald de grau

Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din
boabe cernute de grau sau de alac decorticat.
Se compune in principal din particule de en-
dosperm, cu fragmente fine de foite externe si
o0 oarecare cantitate de resturi de boabe.

Fibre brute

Amidon

1.11.5

Fulgi de grau

Produs obtinut prin tratare cu aburi sau prin
micronizare cu raze infrarosii si rulare a grau-
lui decorticat. Poate contine o cantitate micd
de hoaspe de grau. Poate fi protejat fatd de de-
gradabilitatea ruminald.

Fibre brute

Amidon




21.6.2017 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 159/65
Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
1.11.6 | Hrand pentru animale Produs rezultat la fabricarea fdinii sau a maltu- | Fibre brute

din grau lui, obtinut din boabe cernute de grau sau de
alac decorticat. Se compune in principal din
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepdrtat mai putin en-
dosperm decit din tdratele de grau.
1.11.7 | Tarate de grau (?) Produs rezultat la fabricarea fiinii sau a maltu- | Fibre brute
lui, obtinut din boabe cernute de griu sau de
alac decorticat. Se compune in principal din
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepirtat majoritatea en-
dospermului.
1.11.8 | Particule de grau fer- Produs obtinut printr-un proces care combind | Amidon
mentat maltificat malpf}carea si fermentarea g.raulul sia tatagelor Fibre brute
de grau. Produsul este apoi uscat §i micinat.
1.11.10 | Fibre de griu Fibre extrase in timpul prelucrdrii graului. Se | Umiditate dacd < 60 % sau
compune in principal din fibre. >80 %
Dacd umiditatea < 60 %:
— Fibre brute
1.11.11 | Germeni de grau Produs rezultat din micinarea fiinii, compus | Proteine brute
in pr1nc1pi11 din germeni de grau, rljla;} SaU | Gracimi brute
prelucrati in alt mod, la care pot incd si mai
adere fragmente de endosperm si de foite ex-
terne
1.11.12 | Germeni de grau, fer- Produs al fermentarii germenilor de grau Proteine brute
mentat Grasimi brute
1.11.13 | Turtd din germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
grau a uleiului, obtinut prin presarea germenilor de
grau (Triticum aestivum L., Triticum durum Desf.
si de alti cultivari de griu si de alac decorticat
(Triticum spelta L., Triticum dicoccum Schrank,
Triticum monococcum L.) la care pot incd si mai
adere parti de endosperm si de coajd
1.11.15 | Proteine din griu Proteine din grdu extrase in timpul productiei | Proteine brute
amidonului sau a etanolului, poate fi partial
hidrolizat
1.11.16 | Hrand pentru animale Produs rezultat la fabricarea amidonului §i | Umiditate daci < 45 % sau
din gluten de grau a glutenului din grau. Se compune din tirate, | > 60 %
din care este.p051b11 ca germenii s fi fost par- | o cx umiditatea < 45 %:
tial inldturati. Se pot adiuga produse solubile .
de grau, griu fragmentat si alte produse deri- | — Proteine brute
vate din amidon si in urma rafindrii sau a fer- | — Amidon
mentdrii produselor din amidon.
1.11.18 | Gluten vital de griu Proteine din grdu caracterizate printr-o vis- | Proteine brute

coelasticitate mare sub forma hidratatd, cu cel
putin 80 % proteine (N x 6,25) si cel mult
2 % cenusd ca substantd uscatd




L 159/66 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 21.6.2017
Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
1.11.19 | Amidon de grau lichid | Produs obtinut din productia de amidon/glu- | Umiditate daci < 65 sau
cozd si gluten din grau > 85 %
Dacid umiditatea < 65 %:
— Amidon
1.11.20 | Amidon de grdu conti- | Produs obtinut in timpul fabricdrii amidonului | Proteine brute
nand proteine, partial d'm griu, .cgngménc.l, in prm'c1pa1', amld?n Par- | Amidon
dezaharisit tial zaharisit, proteine solubile si alte parti so-
lubile ale endospermului Zaharide totale calculate ca za-
harozi
1.11.21 | Produse solubile de grau | Produs din griu obtinut dupd extractia umedd | Umiditate dacd < 55 sau
a proteinelor si a amidonului. Poate fi hidroli- | > 85 %
zat Dacd umiditatea < 55 %:
— Proteine brute
1.11.22 | Concentrat de drojdie Subprodus umed care este eliberat dupd fer- | Umiditate dacd < 60 sau
de grau mentarea amidonului de gru pentru produc- | > 80 %
fia de alcool Dacd umiditatea < 60 %:
— Proteine brute
1.11.23 | Resturi de grau pentru | Produs obtinut din cernerea mecanici (fractio- | Fibre brute
bere nare in functie de dimensiuni) constind din
boabe de griu de dimensiuni reduse si frac-
tiuni de boabe de griu separate inainte de
procesul de maltificare
1.11.24 | Gréu pentru bere si par- | Produs constdnd din fractiuni de boabe de | Fibre brute
ticule fine de malt grau si malt separate in timpul productiei
maltului
1.11.25 | Hoaspe de grau pentru | Produs rezultat din curitarea graului pentru | Fibre brute
bere bere care se compune din fractiuni de hoaspe
de grau si pulberi fine
1.12.2 | Fdind de boabe (1) Fiind rezultatd din mdcinarea boabelor Amidon
Fibre brute
1.12.3 | Concentrat proteic din | Produs concentrat si uscat obtinut din boabe | Proteine brute
boabe (1) dupi indepirtarea amidonului prin fermenta-
rea drojdiei
1.12.4 | Resturi de boabe de ce- | Produse obtinute din cernerea mecanicd (frac- | Fibre brute
reale (1) tionare in functie de dimensiuni) constand din
boabe mici si din fractiuni de boabe, care pot
fi germinate, separate inainte de prelucrarea
suplimentard a boabelor. Produsele contin
mai multe fibre brute (de exemplu, invelisuri)
decat cerealele nefractionate.
1.12.5 | Germeni de boabe (%) Produs rezultat din micinarea fdinii si din fa- | Proteine brute,

bricarea amidonului, compus in principal din
germeni de grdu, rulati sau prelucrati in alt
mod, la care pot incd sd mai adere fragmente
de endosperm si de foite externe

Grasimi brute
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1.12.6 | Sirop din lichidul de Produs din boabe obtinut prin evaporarea | Umiditate daci < 45 % sau
spélare a boabelor (1) concentratului lichidului de spilare obtinut | > 70 %
din fermentarea si dlstllarea boabelor utilizate Daci umiditatea < 45 %
la producerea de alcool din boabe
— Proteine brute
1.12.7 | Boabe umede de distile- | Produs umed care corespunde fractiunii solide | Umiditate daci < 65 % sau
rie () obtinute prin centrifugarea sifsau filtrarea li- | > 88 %
chlqulul d(le.spalare din boabe fermentate St | Dacs umiditatea < 65 %:
distilate utilizate la producerea de alcool din
boabe — Proteine brute
1.12.8 | Produse solubile con- Produs umed rezultat din producerea de al- | Umiditate daci < 65 % sau
centrate de distilerie (') | cool prin fermentarea si distilarea unui terci | > 88 %
de grau sia sircipulul dp zahdr dupg SEPATAed | [, x i ton < 65 %:
prealabild a tdratelor si a glutenului. Pat con- o o
fine celule moarte si/sau pirti ale microorga- | — Proteind brutd dacd > 10 %
nismelor de fermentare.
1.12.9 | Boabe si produse solu- | Produs obtinut la producerea de alcool prin | Umiditate daci < 60 % sau
bile de distilerie (1) fermentarea si distilarea terciului de cereale | > 80 %
5}/sau avaltor produsg din amidon i care con- | pacx umiditatea < 60 %:
tin zahdr. Pot contine celule moarte si/sau _
parti ale microorganismelor de fermentare. | — Proteine brute
Poate contine 2 % sulfat. Poate fi protejat fatd
de degradabilitatea ruminali.
1.12.10 | Boabe uscate de distile- | Produs rezultat in procesul de distilare a alcoo- | Proteine brute
rie lului obtinut prin uscarea reziduurilor solide
de boabe fermentate. Poate fi protejat fatd de
degradabilitatea ruminald.
1.12.11 | Boabe intunecate de dis- | Produs rezultat in procesul de distilare a alcoo- | Proteine brute
tilerie ('); [Boabe uscate | lului obtinut prin uscarea reziduurilor solide
de distilerie si produse | de boabe fermentate, la care s-a addugat sirop
solubile] () rezidual sau lichid de spilare evaporat. Poate
fi protejat fatd de degradabilitatea ruminald.
1.12.12 | Borhot de bere (!) Produs rezultat in procesul de fabricare a berii | Umiditate dacd < 65 % sau
alcituit din cereale maltificate si nemaltificate | > 88 %
si ejlte pro.dus.e din amldon, care pot sd con- | p, o« yiditatea < 65 %:
tind materii din hamei. Comercializat, de obi- .
cei, sub forma umeds, insi poate fi vindut si | — Proteine brute
sub formd uscatd. Poate contine pand la 0,3 %
dimetilpolisiloxan, poate contine pani la
1,5 % enzime, poate contine pani la 1,8 %
bentonitd
1.12.13 | Borhot (!) Produs solid obtinut in producerea de whisky | Umiditate daci < 65 % sau

din cereale. Se compune din reziduuri ale ex-
tractiei cu apd caldd a cerealelor maltificate.
Comercializat, de obicei, sub formd umeds,
dupd indepdrtarea extractului prin gravitatie

> 88 %
Dacd umiditatea < 65 %:

— Proteine brute
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1.12.14 | Boabe rezultate in urma | Produs solid obtinut in productia de bere, ex- | Umiditate dacd < 65 % sau
filtrdrii terciului tragerea maltului si distilarea whisky-ului. Se | > 88 %
compune din rez‘lduuvrl' ale extractiei cu apd | ), x umiditatea < 65 %:
caldi a maltului mdcinat, la care se pot .
adiuga alte produse bogate in zahir sau in | — Proteine brute
amidon. Comercializat, de obicei, sub forma
umedd, dupid indepirtarea extractului prin
presare.
1.12.15 | Reziduuri de la distila- | Produsul care rimane in alambic in urma pri- | Proteind brutd daci > 10 %
rea whisky-ului mei (spaldri) distiliri a unui malt de distilerie
1.12.16 | Sirop rezidual de la dis- | Produs in urma primei (spaldri) distiliri | Umiditate daci < 45 % sau

tilarea whisky-ului

a unui malg de distilerie, obtinut prin evapora-
rea reziduurilor de distilare care riman in
alambic

>70%
Daci umiditatea < 45 %:

Proteine brute

(") Aceastd denumire poate fi completati cu specia de cereale.

() A se remarca faptul ci, in englezd, se pot folosi denumirile ,maize” si ,corn”

(}) Daci acest produs a fost supus unei méciniri mai fine, denumirii sale i se poate adiuga cuvantul ,fin” sau denumirea poate fi inlo-
cuitd printr-o denumire corespunzitoare.

2. Seminte oleaginoase, fructe oleaginoase si produse derivate

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
2.1.1 | Turtd din babassu Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ulglulul, obtinut prin presarea nucilor de | b e
palmier babassu (soiurile Orbignya)
Fibre brute
2.2.1 Seminte de camelind Seminte de Camelina sativa L. Crantz
2.2.2 | Cameling, turtd Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ulell:lllil, obtinut prin presarea semintelor de | 5 s op oo
camelind
Fibre brute
2.2.3 | Fdind de camelind Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
camelind
2.3.1 | Hoaspe de cacao Foite ale boabelor uscate si coapte de Theo- | Fibre brute
broma cacao L.
2.3.2 | Pelicule de cacao Produs obtinut prin prelucrarea boabelor de | Fibre brute
Theobroma cacao L. Proteine brute
2.3.3 | Fiind de boabe de ca- Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

cao, partial decorticate

a uleiului, obtinut prin extractia boabelor us-
cate si coapte de cacao Theobroma cacao L. din
care s-a indepdrtat o parte a hoaspelor

Fibre brute
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2.4.1 | Turtd din coprd Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

a uleiului, ob;mut_ prin presarea mlgzulul US- | Grasimi brute
cat (endosperm) si a invelisului exterior (tegu- | _
ment) al semintei de cocotier Cocos nucifera L. Fibre brute
2.4.2 | Coprd, turtd hidrolizatd | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ullelulgl,vobgmu.t prin presarea si hldrohzarea} Grisimi brute
enzimaticd a miezului uscat (endosperm) si |
a invelisului exterior (tegument) ale semintelor Fibre brute
de cocotier Cocos nucifera L.
2.43 | Fdind de coprd Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a uleiului, obtinut prin presarea miezului us-
cat (endosperm) si a invelisului exterior (tegu-
ment) al semintei de cocotier Cocos nucifera L.
2.5.1 | Seminte de bumbac Seminte de Gossypium spp. din care au fost in-
departate fibrele. Poate fi protejat fatd de de-
gradabilitatea ruminala.

2.5.2 | Fiind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
bumbac, partial decorti- | a uleiului, ’ob;mut prin extractia semm';elor de: Fibre brute
cate bumbac din care au fost indepdrtate fibrele si

o parte a hoaspelor. (Continut maxim de fibre
brute 22,5 % in materia uscatd). Poate fi pro-
tejat fatd de degradabilitatea ruminald.

2.5.3 | Turtd din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
bumbac a ulelulul,.ob;mut prin presarea semlpgelor de | Fibre brute

bumbac din care au fost indepartate fibrele
Grésimi brute

2.6.1 | Turtd din arahide, par- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

tial decorticate a u!e1ulu1, ob;mut prin. presarea 'arahldelor Grisimi brute
partial decorticate din specia Arachis hypogaea |
L. si din alte specii de Arachis Fibre brute
(Continut maxim de fibre brute 16 % in mate-
ria uscatd)

2.6.2 | Fdind de arahide, partial | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
decorticate a.ule1ulu1,. obtinut prin extractia turtei d1.r1 ara- | b brute

hide partial decorticate (Continut maxim de
fibre brute 16 % in materia uscati)

2.6.3 Turtd din arahide, de- Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
corticate a ul§1ulu1, obtinut prin presarea arahidelor de- | ¢ .

corticate
Fibre brute
2.6.4 Fiind de arahide, decor- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

ticate

a uleiului, obtinut prin extractia turtei din ara-
hide decorticate

Fibre brute
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2.7.1

Turtd din capoc

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
capoc (Ceiba pentadra L. Gaertn.)

Proteine brute
Fibre brute

2.8.1

Seminte de in

Seminte de in Linum usitatissimum L. (puritate
botanicd minima 93 %), intregi, aplatizate sau
mdicinate. Poate fi protejat fatd de degradabili-
tatea ruminald.

2.8.2

Turtd din seminte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
in.

Proteine brute
Grasimi brute
Fibre brute

2.8.3

Fdind din seminte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzitor al turtei din seminte de
in. Poate fi protejat fatd de degradabilitatea ru-
minald.

Proteine brute

2.8.4

Hrand pentru animale
constand in turtd din se-
minte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
in. Numai in cazul in care este produsd intr-o
unitate integrati de zdrobire si rafinare, pro-
dusul poate contine pani la:

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % din lecitine brute

— 2 % din paste de neutralizare

Proteine brute
Griasimi brute
Fibre brute

2.8.5

Hrand pentru animale
constind in fdini din se-
minte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzitor al turtei din seminte de
in. Numai in cazul in care se produce intr-o
unitate integratd de zdrobire si rafinare, pro-
dusul poate contine pand la

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute
— 2 % paste de neutralizare.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald

Proteine brute

2.9.1

Tarate de mustar

Produs rezultat la fabricarea mustarului (Bras-
sica juncea L.). Se compune din fragmente de
foite externe si din particule de boabe.

Fibre brute

29.2

Fdind din seminte de
mustar

Produs obtinut prin extractia uleiului volatil
de mustar din seminte de mustar

Proteine brute
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2.10.1

Seminte de niger

Seminte de niger Guizotia abyssinica (L.F.) Cass

2.10.2

Turtd din seminte de ni-
ger

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
niger (Cenusd insolubildi in HCl: maxim
3,4 %)

Proteine brute
Grasimi brute
Fibre brute

2.11.1

Pulpi de masline

Produs rezultat in procesul de fabricare
a ulejului, obtinut prin extractia mdslinelor
presate Olea europea L. separate cit mai mult
posibil de parti din miez

Proteine brute
Fibre brute

Grasimi brute

2.11.2

Hrand pentru animale
constand in fdind de
mdsline degresate

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului de misline, obtinut prin extractia si
tratamentul termic corespunzitor al turtei de
pulpd de mdisline separatd cat mai mult posi-
bil de parti din miez. Numai in cazul in care
se produce intr-o unitate integratd de zdrobire
si rafinare, produsul poate contine pani la

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute.

— 2 % paste de neutralizare.

Proteine brute
Fibre brute

2.11.3

Fiind de masline degre-
sate

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului de mdsline, obtinut prin extractia si
tratamentul termic corespunzitor al turtei de
pulpd de mdisline separatd cat mai mult posi-
bil de parti din miez.

Proteine brute
Fibre brute

2121

Turtd din miez de sim-
buri de palmier

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea miezului de
samburi de palmier Elaeis guineensis Jacq., Co-
rozo oleifera (HBK) L. H. Bailey (Elaeis melano-
cocca auct.) din care s-a eliminat o parte cat
mai mare a invelisului dur

Proteine brute
Fibre brute

Grasimi brute

2.12.2

Fdind din miez de sim-
buri de palmier

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractia miezului de
simburi de palmier din care s-a eliminat
o parte cit mai mare a invelisului dur

Proteine brute
Fibre brute

2.13.1

Seminte de dovleac si de
dovlecel

Seminte de Cucurbita pepo L. si de plante din
genul Cucurbita

2.13.2

Seminte de dovleac si de
dovlecel, turtd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
Cucurbita pepo si de plante din genul Cucurbita

Proteine brute

Grasimi brute




L 15972

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

21.6.2017

Numar

Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

2.14.1

Seminte de rapitd ()

Seminte de rapitd Brassica napus L. ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk. Rapitd indiand Brassica napus L.
var. glauca (Roxb.) O.E. Schulz si Brassica rapa
ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Puritate botanicd
minimd 94 %. Poate fi protejat fatd de degra-
dabilitatea ruminala.

2.14.2

Seminte de rapitd, turtd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
rapitd. Poate fi protejat fatd de degradabilitatea
ruminald.

Proteine brute
Grasimi brute

Fibre brute

2.14.3

Fiind din seminte de ra-
pitd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
rapitd. Poate fi protejat fatd de degradabilitatea
ruminald.

Proteine brute

2.14.4

Seminte de rapitd, ex-
trudate

Produs obtinut din seminte intregi de rapitd
printr-un tratament in conditii de umiditate si
cdldurd si la o anumitd presiune, care duce la
cresterea gelatinizdrii amidonului. Poate fi
protejat fatd de degradabilitatea ruminala.

Proteine brute

Grasimi brute

2.14.5

Concentrat proteic din
seminte de rapitd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin separarea fractiei pro-
teice a turtelor de seminte de rapitd sau a se-
mintelor de rapitd

Proteine brute

2.14.6

Hrand pentru animale
constand in turtd din se-
minte de rapitd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
rapitd. Numai in cazul in care se produce intr-
o unitate integratd de zdrobire si rafinare, pro-
dusul poate contine pand la

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute
— 2 % paste de neutralizare.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

Proteine brute
Grasimi brute
Fibre brute

2.14.7

Hrand pentru animale
constind in fdind din se-
minte de rapitd

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
rapitd. Numai in cazul in care se produce intr-
o unitate integratd de zdrobire si rafinare, pro-
dusul poate contine pani la

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute
— 2 % paste de neutralizare.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nala.

Proteine brute
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2.15.1 | Seminte de sofrinas Seminte de sofrdnas Carthamus tinctorius L.

2.15.2 | Fdind din seminte de so- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
frinas, partial decorti- a ulE:1ulu1, ob.gmut prin extractia semintelor de | g o e
cate sofrdnag partial decorticate.

2.15.3 | Invelisuri de sofrinas Produs obtinut in cursul indepartarii invelisu- | Fibre brute

rilor semintelor de sofrdnas

2.16.1 | Seminte de susan Seminte de Sesamum indicum L.

2.17.1 | Seminte de susan, cu in- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
velisuri partial indepar- | a uleiului, obtinut prin indepdrtarea partiald | . b rute
tate a hoaspelor

2.17.2 | Hoaspe de susan Produs obtinut in cursul indepartirii hoaspe- | Fibre brute
lor semintelor de susan

2.17.3 | Turtd din seminte de su- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
san a uleiului, obglr'lut prin presarea semmgelor de Fibre brute

susan (Cenusd insolubild in HCl: maxim 5 %).
Grisimi brute

2.18.1 | Soia toastatd (boabe) Boabe de soia (Glycine max L. Merr.) supuse
unui tratament termic corespunzdtor. (Activi-
tate ureazicdi maximd 0,4 mg Nfg x min.).

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

2.18.2 | Turtd de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a gle1ulu1, obtinut prin presarea semintelor de | 5 s op o
soia.

Fibre brute

2.18.3 | Fdind de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ule_mlyu, obtinut din bgabe de soia Vdupa X~ | Eibre brute
tractie §i tratament termic corespunzitor. (Ac- .
tivitate ureazici maximi 0,4 mg NJg x min,). | dacd > 8 % in materie uscatd
Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nala.

2.18.4 | Fidind de soia (boabe), cu | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

invelisuri indepdrtate a uleiului, obtinut din boabe de soia cu inveli-
suri indepirtate dupd extractie §i tratament
termic corespunzdtor. (Activitate ureazicd ma-
ximd 0,5 mg Nfg x min.). Poate fi protejat
fatd de degradabilitatea ruminala.

2.18.5 | Invelisuri de soia Produs obtinut in cursul indepartarii invelisu- | Fibre brute
(boabe) rilor boabelor de soia

2.18.6 | Boabe de soia, extrudate | Produs obtinut din boabe de soia printr-un | Proteine brute

tratament in conditii de umiditate si cildurd si
la 0 anumitd presiune, care duce la cresterea
gelatinizdrii amidonului. Poate fi protejat fatd
de degradabilitatea ruminald.

Grasimi brute
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2.18.7 | Concentrat proteic din | Produs obtinut din boabe degresate de soia cu | Proteine brute

soia (boabe) invelisuri indepartate, dupd o a doua extractie
sau al doilea tratament enzimatic pentru a re-
duce concentratia extractului lipsit de azot.
Poate contine enzime inactivate.
2.18.8 | Pulpd din boabe de soia; | Produs obtinut in cursul extractiei boabelor | Proteine brute
[Pastd din boabe de de soia pentru prepararea alimentelor
soia]
2.18.9 | Melasd din boabe de Produs rezultat in timpul prelucrdrii boabelor | Proteine brute
soia de soia Grédsimi brute
2.18.10 | Subprodus rezultat di Produse obtinute in cursul prelucrdrii boabe- | Proteine brute
prepararea boabelor de | lor de soia pentru a obtine preparate alimen-
soia tare pe bazd de boabe de soia
2.18.11 | Soia (boabe) Boabe de soia (Glycine max L. Merr.) Activitate ureazici daci
> 0,4 mg N/g x min
2.18.12 | Boabe de soia, fulgi Produs obtinut prin tratare cu aburi sau mi- | Proteine brute
cronizare cu raze infrarosii si rulare a boabelor
de soia cu invelisuri indepdrtate (Activitate
ureazicd maximi 0,4 mg N/g x min.)
2.18.13 | Hrand pentru animale | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
care constd in fdind de | a ulefului, obtinut din boabe de soia dupd ex- | o {ute
soia (boabe) tractie i tratament termic corespunzdtor. (Ac- ) R . 5
tivitate ureazici maximi 0,4 mg NJg x min.). | dacd > 8 % in materie uscatd
Numai in cazul in care se produce intr-o uni-
tate integratd de zdrobire si rafinare, produsul
poate contine pand la
— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)
— 1,3 % lecitine brute
— 1,5 % paste de neutralizare.
Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.
2.18.14 | Hrand pentru animale Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

care constd in fdini de
soia (boabe), cu inveli-
suri indepartate

a uleiului, obtinut din boabe de soia cu inveli-
suri indepirtate dupi extractie §i tratament
termic corespunzdtor. (Activitate ureazicd ma-
ximd 0,5 mg N/g x min.). Numai in cazul in
care se produce intr-o unitate integratd de
zdrobire si rafinare, produsul poate contine
pand la
— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)
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— 1,3 % lecitine brute

— 1,5 % paste de neutralizare.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

2.18.15 | Proteine (concentrate) Produs obtinut din boabe degresate de soia cu | Proteine brute
fermentate din soia invelisuri indepartate, dupd fermentare micro-
(boabe) biand pentru a reduce concentratia extractului

lipsit de azot. Pot include, de asemenea, celule
moarte si/sau parti ale acestora provenite din
microorganismele de fermentare utilizate.

2.19.1 | Seminte de floarea- Seminte de floarea-soarelui Helianthus annuus
soarelui L. Pot fi protejate fatd de degradabilitatea ru-

minald.

2.19.2 | Turtd din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

floarea-soarelui a uleiului, obylput prin presarea seminfelor de | . o
floarea-soarelui.
Fibre brute

2.19.3 | Fdind din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
floarea-soarelui a ulglulul, ob',[muE prin extractie si tratament | g o e

termic corespunzitor al turtei din seminte de
floarea-soarelui. Poate fi protejat fatd de de-
gradabilitatea ruminald.

2.19.4 | Fdind din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
floarea-soarelui, cu inve- | a uleiului, obtinut prin extractie §i tratament | gy oo
lisuri indepartate termic corespunzitor al turtei din seminte de

floarea-soarelui din care hoaspele au fost in-
depdrtate partial sau total. Continut maxim de
fibre brute 27,5 % in materia uscati

2.19.5 | Invelisuri de seminte de | Produs obtinut in cursul indepartarii invelisu- | Fibre brute
floarea-soarelui rilor semintelor de floarea-soarelui

2.19.6 | Hrand pentru animale Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

constand in fdind din se-
minte de floarea-soare-
lui

a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
floarea-soarelui. Numai in cazul in care se
produce intr-o unitate integratd de zdrobire si
rafinare, produsul poate contine pana la

— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute
— 2 % paste de neutralizare.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.
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2.19.7

Hrand pentru animale
constand in fdind din se-
minte de floarea-soare-
lui, cu invelisuri inde-
pdrtate

Produs rezultat in procesul de fabricare
a uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzitor al turtei din seminte de
floarea-soarelui din care hoaspele au fost in-
depdrtate partial sau total. Numai in cazul in
care se produce intr-o unitate integrati de
zdrobire si rafinare, produsul poate contine
pand la
— 1 % din suma dintre pdmantul decolorant
utilizat si auxiliarul de filtrare (de exem-
plu, diatomit, silicati amorfi si silice, filosi-
licati si fibre celulozice sau de lemn)

— 1,3 % lecitine brute
— 2 % paste de neutralizare.

Continut maxim de fibre brute: 27,5 % in ma-
teria uscatd.

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

Proteine brute
Fibre brute

2.19.8

Fractie bogat proteicd si
slab celulozici de fdind
din floarea-soarelui

Produs rezultat din prelucrarea fdinii de floa-
rea-soarelui, obtinut prin mdcinarea si fractio-
narea (cernere si fractionarea cu aer) fdinii din
seminte de floarea-soarelui, cu invelisuri inde-
partate.

Continut minim de proteine brute: 45 % in
conditii de umiditate de 8 %

Continut maxim de fibre brute: 8 % in condi-
tii de umiditate de 8 %

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

Proteine brute
Fibre brute

2.19.9

Fractie bogat celulozicd
de fiind din floarea-
soarelui

Produs rezultat din prelucrarea fdinii de floa-
rea-soarelui, obtinut prin mdcinarea si fractio-
narea (cernere si fractionarea cu aer) fdinii din
seminte de floarea-soarelui, cu invelisuri inde-
pdrtate.

Continut minim de fibre brute: 38 % in con-
ditii de umiditate de 8 %

Continut minim de proteine brute: 17 % in
conditii de umiditate de 8 %

Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nald.

Proteine brute
Fibre brute

2.20.1

Uleiuri si grasimi vege-
tale ()

Uleiuri §i grdsimi obtinute din seminte si
fructe oleaginoase (excluzand uleiul de ricin
din planta de ricin); pot fi demucilaginate, ra-
finate sifsau hidrogenate.

Umiditate dacd > 1 %

2.20.2

Uleiuri vegetale uzate
provenite din fabricile
de alimente

Uleiuri vegetale care au fost utilizate de opera-
torii din sectorul alimentar in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 pentru gitit
si care nu au fost in contact cu carne, grisimi
animale, peste sau animale acvatice.

Umiditate dacd > 1 %
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2.21.1 | Lecitine brute Produs obtinut in cursul demucilaginirii

uleiului brut din semintele si fructele oleagi-
noase cu apd. Se poate adduga acid citric, acid
fosforic sau hidroxid de sodiu in timpul de-
mucilagindrii uleiului brut

2.22.1 | Seminte de canepd Seminte controlate din soiurile de Cannabis sa-
tiva L. cu un continut maxim de tetrahidroca-
nabinol in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 1782/2003.

2.22.2 | Turtd de canepd Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
aAuleilflui, obtinut prin presarea semintelor de | g pouie
canepd

2.22.3 | Ulei de canepd Ulei obtinut prin presarea plantelor si a semin- | Umiditate dacd > 1 %
telor de canepa

2.23.1 | Seminte de mac Seminte de Papaver somniferum L.

2.23.2 | Fdind de mac Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

a uleiului, obtinut prin extractia turtei din se-
minte de mac.

Dacd este cazul, se poate adduga indicativul ,sdrac in glucozinolat”, astfel cum se indicd in legislatia Uniunii. Acest lucru este valabil
pentru toate produsele din seminte de rapita.
Denumirea ,uleiuri i grasimi vegetale” poate fi inlocuitd cu termenul ,ulei vegetal” sau ,grdsime vegetald”, dupd caz. Ea poate fi
completatd cu specia de plante si, dacd este cazul, cu partea din plantd. Se specificd dacid uleiul/uleiurile si/sau grisimea/grasimile es-
te/sunt brut/brutd/brute sau rafinat/rafinati/rafinate.

3. Seminte de leguminoase si produse derivate
Numdr Denumire Descriere Declaratii obligatorii
3.1.1 | Fasole, toastatd Seminte de Phaseolus spp. sau Vigna spp. su-
puse unui tratament termic corespunzitor.
Poate fi protejat fatd de degradabilitatea rumi-
nala.
3.1.2 | Concentrat proteic din | Produs obtinut prin apa de fasole separatd, in | Proteine brute
fasole cursul fabricdrii amidonului
3.2.1 Pistdi de roscova Fructe uscate ale roscovului Ceratonia siliqua L. | Fibre brute
care contin boabe de roscovad
3.2.3 | Roscove zdrobite Produs obtinut prin zdrobirea fructelor uscate | Fibre brute
(pstdi) ale roscovului, din care boabele de
rogcovd au fost indepdrtate
3.2.4 | Pulbere de roscove; Produs obtinut prin micronizarea fructelor us- | Fibre brute
[fiind de roscove] (ciate (pastfl) alfe r(iscc(l)vuvlul, din care boabele Zaharide totale, calculate ca za-
€ rogcova au fost indepartate harozi
3.2.5 | Germeni de roscove Germeni de boabe de roscove ale roscovului | Proteine brute
3.2.6 Germeni de roscove, Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

turtd

a uleiului, obtinut prin presarea germenilor de
roscove
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3.2.7 | Boabe de roscove Boabe (grdunte) obtinute din pistdile de ros- | Fibre brute
covd si constdnd din endosperm, hoaspe si
germeni

3.2.8 | Hoaspe de boabe de Hoaspe de boabe de roscove, obtinute prin | Fibre brute

roscove decorticarea boabelor de roscove

3.3.1 | Naut Boabe de Cicer arietinum L.

3.4.1 | Linte bastardd Boabe de Ervum ervilia L.

3.5.1 | Boabe de schinduf Boabe de schinduf (Trigonella foenum-graecum)

3.6.1 | Fdind de guar Produs obtinut dupd extractia mucilagiului | Proteine brute
din semintele de boabe de guar Cyamopsis te-
tragonoloba (L.) Taub

3.6.2 | Fdind de germeni de Produs obtinut din extractia mucilagiului din | Proteine brute

guar germenii semintelor de boabe de guar.

3.7.1 | Bob Seminte de Vicia faba L. ssp. faba var. equina
Pers. si var. minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 | Fulgi de bob Produs obtinut prin tratare cu aburi sau prin | Amidon
micronizare cu raze infrarosii si rulare a bobu- | p. oo
lui decorticat.

3.7.3 | Foi de bob; [Invelisuri Produs obtinut in timpul indepartarii invelisu- | Fibre brute

de bob] r119r .semlr{'gelf)r dfe bgb, care se compune in | p. oo b
principal din invelisuri externe.

3.7.4 | Bob, decorticat Produs obtinut in timpul indepartdrii invelisu- | Proteine brute
r119r .semm.',[elor. de bob, care se compune in Fibre brute
principal din miez de bob.

3.7.5 | Proteine din bob Produs obtinut prin mdicinarea si fractionarea | Proteine brute
cu ajutorul aerului a bobului.

3.8.1 Linte Seminte de Lens culinaris a.0. Medik.

3.8.2 | Invelisuri de linte Produs obtinut in cursul procesului de inde- | Fibre brute
partare a invelisurilor semintelor de linte.

3.9.1 | Lupin dulce Seminte de Lupinus spp. sdrace in seminte
amare.

3.9.2 | Lupin dulce, cu inveli- | Seminte de lupin cu invelisuri indepdrtate. Proteine brute

suri indepartate

3.9.3 | Foi de lupin; [invelisuri | Produs obtinut in timpul indepdrtdrii invelisu- | Proteine brute

de lupin] rllpr §em1n.;elf)r d(? lupm, care se compune in | gy b0
principal din invelisuri externe.

3.9.4 | Pulpd de lupin Produs obtinut dupd extractia componentelor | Fibre brute

lupinului.
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3.9.5

Urluiald de lupin

Produs obtinut in timpul fabricirii de fiind de
lupin din lupin. Se compune in principal din
particule de cotiledon si, intr-o misurd mai
micd, din inveliguri.

Proteine brute
Fibre brute

3.9.6

Proteine din lupin

Produs obtinut din apa separatd in cursul pre-
lucrarii lupinului in vederea producerii amido-
nului sau dupd micinare si fractionare cu aju-
torul aerului.

Proteine brute

3.9.7

Fiind de proteine de lu-
pin

Produs obtinut din prelucrarea lupinului pen-
tru a produce fdind cu continut mare de pro-
teine.

Proteine brute

3.10.1

Fasole mung

Boabe de Vigna radiata L.

3.11.1

Mazare

Seminte de Pisum spp. Pot fi protejate fatd de
degradabilitatea ruminala.

3.11.2

Tarate din mazdre

Produs obtinut in procesul de fabricare a fdinii
de mazdre. Se compune in principal din inve-
lisuri indepdrtate in cursul decorticarii si curd-
tdrii mazdrii.

Fibre brute

3.11.3

Fulgi de mazire

Produs obtinut prin tratare cu aburi sau prin
micronizare cu raze infrarosii si rulare a se-
mintelor de mazire decorticate.

Amidon

3.11.4

Fdind de mazire

Produs obtinut in timpul macinarii mazarii.

Proteine brute

3.11.5

invelisuri de mazire

Produs obtinut in procesul de fabricare a fdinii
de mazdre din mazdre. Se compune in princi-
pal din invelisuri indepartate in cursul decorti-
cdrii si curdtdrii si, intr-o mdsurd mai micd,
din endosperm.

Fibre brute

3.11.6

Mazire, cu invelisuri in-
depirtate

Seminte de mazire cu invelisuri indepartate.

Proteine brute
Fibre brute

3.11.7

Urluiald de mazire

Produs obtinut in procesul de fabricare a fdinii
de mazdre. Se compune in principal din parti-
cule de cotiledon si, intr-o masurd mai mica,
din invelisuri.

Proteine brute
Fibre brute

3.11.8

Resturi de mazire

Produs obtinut din cernerea mecanici con-
stand din fractiuni de boabe de mazdre sepa-
rate inainte de prelucrarea suplimentard.

Fibre brute

3.11.9

Proteine din mazdre

Produs obtinut din apa separatd in cursul pre-
lucrdrii mazdrii in vederea producerii amido-
nului sau dupd mdcinare §i fractionare cu aju-
torul aerului, poate fi partial hidrolizat.

Proteine brute

3.11.10

Pulpd de mazire

Produs obtinut prin extractia umedd a amido-
nului si a proteinelor din mazdre. Se compune
in principal din fibre interne si amidon.

Umiditate dacd < 70 %
>85%

Amidon
Fibre brute

sau

Cenusd insolubild in HCI, daci
> 3.5 % din materia uscatd
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3.11.11 | Produse solubile de ma- | Produs obtinut prin extractia umeda a amido- | Umiditate dacd < 60 % sau
zdre nului i a proteinelor din mazdre. Se compune | > 85 %
in principal din proteine solubile si din oligo- | 7.1 .40 (otale calculate ca za-
zaharide. harozi
Proteine brute
3.11.12 | Fibre de mazire Produs obtinut prin extractie dupd mdcinarea | Fibre brute
si strecurarea mazdrii cu invelisuri indepar-
tate.
3.12.1 | Mézdriche Seminte de Vicia sativa L. var sativa si de alte
soiuri.
3.13.1 | Latir Seminte de Lathyrus sativus L. supuse unui tra- | Metoda tratamentului termic
tament termic corespunzator.
3.14.1 | Mézdriche Monantha Seminte de Vicia monanthos Desf.

4. Tuberculi, raddcini si produse derivate

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
4.1.1 Sfecld de zahar Ridicind de Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell.
4.1.2 | Colete si cozi de sfecld | Produs proaspit rezultat din fabricarea zahd- | Cenusd insolubild in HCl, dacd
de zahir rului, compus in principal din buciti de sfecld | > 5 % din materia uscatd
de zahdr curitate, cu sau fird buciti de Umiditate daci < 50 %
frunze.
4.1.3 | Zahdr (din sfecld); [za- | Zahdr extras din sfecla de zahdr cu ajutorul
harozi] apei.
4.1.4 | Melasd de sfecld (de za- | Produs siropos obtinut in cursul fabricirii sau | Zaharide totale, calculate ca za-
har) al rafindrii zahdrului din sfecld de zahdr. Poate | harozi
contine maximum 0,5 % agenti antispumanti e .
; o ; I | Umiditate dacd > 28 %
0,5 % agenti antitartru, 2 % sulfat si 0,25 % ?
sulfit.
4.1.5 | Melasd de sfecld (de za- | Produs obtinut in urma unei extractii supli- | Zaharide totale, calculate ca za-
hdr), din care s-au extras | mentare cu ajutorul apei a zaharozei sifsau | harozd
partial zahdrul sifsau be- | betainei din melasa de sfecld de zahir. Poate Umiditate daci > 28 %
taina contine pand la 2 % sulfat si 0,25 % sulfit.
4.1.6 | Melasd de izomaltulozd | Fractiune necristalizatd rezultatd din fabricarea | Umiditate dacd > 40 %
izomaltulozei prin conversie enzimaticd a za-
harozei provenite din sfecla de zahr.
4.1.7 | Pulpd de sfecld (de za- | Produs rezultat din fabricarea zahdrului con- | Cenusd insolubild in HCI, dacd
har) umeda stand in felii de sfecld de zahdr din care zahi- | > 5 % din materia uscatd
ru.l a fost extras cu ajutorul apei. Continutul | y-4iate dack < 82 % sau
minim de umiditate: 82 %. Continutul de za- | _ 92 9%
hir este mic si tinde citre zero din cauza fer-
mentdrii (acidului lactic).
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4.1.8 | Pulpd de sfecld (de za- Produs rezultat din fabricarea zahdrului con- | Cenusd insolubild in HCI, dacd
hdr) presatd stand in felii de sfecld de zahar din care zahi- | > 5 % din materia uscatd
rul a fost extras cu a]utoml apei si care au | pudicate daci < 65 % sau
fost presate mecanic. Continutul maxim de | S g5 o
umiditate: 82 %. Continutul de zahdr este mic
si tinde cdtre zero din cauza fermentdrii (aci-
dului lactic). Poate contine pand la 1 % sulfat.
4.1.9 | Pulpd de sfecld (de za- Produs rezultat din fabricarea zahdrului con- | Cenusd insolubild in HCI, dacid
hir) presatd, melasatd stdnd in felii de sfecld de zahdr din care zahd- | > 5 % din materia uscatd
rul a fost extras cu ajutorul apei $iocare au | (yidicate daci < 65 % sau
fost presate mecanic, la care s-a addugat me- | _ g5 o
lasd. Continutul maxim de umiditate: 82 %.
Continutul de zahir se diminueazd din cauza
fermentdrii (acidului lactic). Poate contine
pand la 1 % sulfat.
4.1.10 | Pulpi de sfecld (de za- | Produs rezultat din fabricarea zahirului con- | Cenusd insolubild in HCl, daci
har) uscatd stand in felii de sfecld de zahir din care zah3- | > 3,5 % din materia uscati
rul a fO,St extras i)u a;utorul.apﬂ, Apr“es?te ng’/' Zaharide totale, calculate ca za-
canic si uscate. Poate confine pand la 2 % | o5 daca > 10,5 %
sulfat.
4.1.11 | Pulpd de sfecld (de za- | Produs rezultat din fabricarea zahirului con- | Cenusd insolubild in HCl, dacd
har) uscatd, melasatd stand in felii de sfecld de zahdr din care zahi- | > 3,5 % din materia uscatd
rul a fo.st extras cu ajutorul apel, presate me- | 7.1 ude totale, calculate ca za-
canic i uscate, la care s-a addugat melasd. | |
Poate contine pand la 0,5 % agenti antispu-
manti si 2 % sulfat.
4.1.12 | Sirop de zahir Produs obtinut prin prelucrarea zahdrului | Zaharide totale, calculate ca za-
sifsau a melasei. Poate contine pand la 0,5 % | harozd
. o y
sulfat si 0,25 % sulfit. Umiditate daci > 35 %
4.1.13 | Buciti de sfecld (de za- | Produs rezultat din fabricarea siropului co- | Dacd este uscat:
har), fierte mestibil din sfecla de zahdr, care poate fi pre- cenusd insolubils in HCI, dacx
sat sau uscat. > 3,5 % din materia uscatd
Daci este presat:
cenusd insolubild in HCl, daci
> 5 % din materia uscati
Umiditate dacd < 50 %
4.1.14 | Fructo-oligozaharide Produs obtinut din zahdrul din sfecla de zahdr | Umiditate dacd > 28 %
printr-un proces enzimatic.
4.1.15 | Melasd de sfecld (de za- | Produs obtinut dupd extractia zahdrului utili- | Contine betaind
h.ar)‘, l.:)ogata in betaind zandv apd si f}ltrare suphmenta}ra a melfisel d.ej Zaharide totale, calculate ca za-
lichida/uscata (1) sfecld de zahdr. Produsul contine constituentii | ...
melasei si o cantitate mai mare de betaind o 5
prezente in stare naturald decat melasa stan- | Umiditate dacd > 14 %
dard. Poate fi uscat.
Poate contine maximum 0,5 % agenti antispu-
manti, 0,5 % agenti antitartru, 2 % sulfat si
0,25 % sulfit.
4.1.16 | Izomaltulozd Izomaltulozd ca substantd monohidrat crista-

lind. Se obtine prin conversie enzimaticd a za-
harozei provenite din sfecla de zahdr.
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421 Suc din rdddcind de sfe- | Suc obtinut prin presarea sfeclei rosii (Beta | Umiditate dacd < 50 % sau

cla vulgaris convar. crassa var. conditiva), urmatd | > 60 %
d'e concer?rgre (511 plasteurvlzare, pastrand gustul | - enusd insolubils in HCI, daca
31 aroma tipice de leguma. > 3,5 % din materia uscatd

4.3.1 | Morcovi Ridicini de morcov galben sau rosu Daucus
carota L.

4.3.2 | Coji de morcov, tratate | Produs umed rezultat din prelucrarea morco- | Cenusd insolubild in HCl, dacd

cu abur vului, constind in coji indepirtate de pe ridi- | > 3,5 % din materia uscatd
cina .de morcov prin tratare cu aburx. la care | (- qieate daci > 97 %
pot fi addugate fluxuri auxiliare de amidon ge-
latinos de morcov. Continutul maxim de umi-
ditate: 97 %.

4.3.3 | Resturi de morcov Produs obtinut din separarea mecanicd in ca- | Cenusd insolubild in HCl, dacd
drul prelucririi morcovilor si a resturilor de | > 3,5 % din materia uscatd
morcovi. Este posibil ca Produsu! s fi fost SU- | Umiditate dac > 97 %
pus unui tratament termic. Continutul maxim
de umiditate: 97 %.

4.3.4 | Fulgi de morcov Produs obtinut prin transformarea in fulgi
a rdddcinilor de morcov galben sau rosu, care
sunt uscate ulterior.

4.3.5 Morcovi, uscati Ridicini de morcov galben sau rosu, indife- | Fibre brute
rent de forma lor de prezentare, care sunt us-
cate ulterior.

4.3.6 | Hrand pentru animale | Produs constituit din pulpd internd si din in- | Fibre brute

din morcovi, uscatd velisuri externe care sunt uscate.

4.41 | Riddcini de cicoare Radacini de Cichorium intybus L.

4.4.2 | Colete si cozi de cicoare | Produs proaspdt rezultat din prelucrarea cico- | Cenusd insolubild in HCI, dacid
rii. Constd in principal in bucidti curdtate de | > 3,5 % din materia uscatd
cicoare si din buciti de frunze. Umiditate daci < 50 %

4.4.3 Seminte de cicoare Seminte de Cichorium intybus L.

4.4.4 | Pulpd de cicoare presatd | Produs rezultat din fabricarea inulinei din ra- | Fibre brute
dflqlllll de. Clchorm];n.mtybus L, constapd in bu- | enusd insolubils in HCI, dack
cati de c1c0a.re 0 ;mute.prm“extrac;le. §1 pr.e- > 3,5 % din materia uscati
sate mecanic. Carbohidratii (solubili) din T V
cicoare si apa au fost partial extrase. Poate | Umiditate dacd < 65 % sau
contine pand la 1 % sulfat si 0,2 % sulfit. >82%

4.4.5 | Pulpd de cicoare uscatd | Produs rezultat din fabricarea inulinei din ri- | Fibre brute

décini de Cichorium intybus L., constand in bu-
cdti de cicoare obtinute prin extractie, presate
mecanic si ulterior uscate. Carbohidratii (solu-
bili) din cicoare au fost partial extrasi. Poate
contine pand la 2 % sulfat si 0,5 % sulfit.

Cenusd insolubild in HCI, daci
> 3,5 % din materia uscatd
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4.4.6 | Pulbere de ridicini de Produs obtinut prin tocarea, uscarea si mdci- | Fibre brute
cicoare narea radgcmllor‘ de cicoare. Poate conine Cenus insolubils in HCI, daci
pand la 1 % agenti antiaglomeranti. > 3.5 9% din materia uscati
4.4.7 | Melasd de cicoare Produs rezultat din prelucrarea cicorii, obtinut | Proteine brute
in cursul fal?rlcarll inulinei si a ohhgofruct‘(.)zel. Cenusa brutd
Melasa de cicoare se compune din materii ve- - 5
getale si minerale organice. Poate contine | Umiditate dacd < 20 % sau
pand la 0,5 % agenti antispumanti. >30%
4.4.8 | Borhot de cicoare Subprodus rezultat din prelucrarea cicorii, ob- | Proteine brute
finut dppa separarea 1nu_11r1e1 sia oligofructozei | enusd brutd
si elutia schimbatorului de ioni. Borhotul de -
cicoare se compune din materii vegetale si mi- | Umiditate dacd < 30 % sau
nerale organice. Poate contine pani la 1 % | > 40 %
agenti antispumanti.
4.4.9 Inulini () Inulina este un fructan extras, de exemplu, din
radicinile de Cichorium intybus L., Inula hele-
nium sau Helianthus tuberosus; inulina brutd
poate contine pand la 1 % sulfat si 0,5 % sul-
fit.
4.4.10 | Sirop de oligofructozd | Produs obtinut prin hidroliza partiald a inuli- | Umiditate daci < 20 % sau
nei provenite din Cichorium intybus L.; siropul | > 30 %
de oligofructozd brut poate contine pand la
1 % sulfat si 0,5 % sulfit.
4411 | Oligofructozd, uscatd Produs obtinut prin hidroliza partiald a inuli-
nei provenite din Cichorium intybus L. si prin
uscare ulterioard.
4.5.1 | Usturoi, uscat Pudri cu o culoare albd spre galbend de ustu-
roi pur micinat, Allium sativum L.
4.6.1 Manioc; [tapiocal; [cas- | Rddicini de Manihot esculenta Crantz, indife- | Umiditate dacd < 60 % sau
sava] rent de forma lor de prezentare. >70 %
4.6.2 Manioc, uscat; [tapioca, | Rddicini de manioc, indiferent de forma lor | Amidon
uscati] de prezentare, care sunt ulterior uscate. Cenugi insolubild in HCI, daci
> 3,5 % din materia uscatd
4.7.1 | Pulpd de ceapd Produs umed rezultat in cursul prelucrdrii ce- | Fibre brute
pei (genul Allium), care este format atat din | ~. o ox i ool 0 HOL daca
fo1§e,' cat si din cepe intregi. Dacd p.rodgsul > 3,5 % din materia uscati
provine din procesul de fabricare a uleiului de
ceapd, el constd in principal in resturi de
ceapd gatite.
4.7.2 | Ceapd, prdjita Buciti de ceapd curdtate si mdruntite care | Fibre brute

sunt ulterior prdjite.

Cenusd insolubild in HCI, daci
> 3,5 % din materia uscatd

Grasimi brute
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4.7.3 | Solutie de ceapd, uscatd | Produs uscat obtinut in urma prelucrdrii cepei | Fibre brute
proaspete. Este obtinut prin extractie alcoolici
sifsau hidricd; apa sau fractiunea alcoolici este
separatd §i uscatd prin pulverizare. Se com-
pune in principal din carbohidrati.

4.8.1 | Cartofi Tuberculi de Solanum tuberosum L. Umiditate dacd < 72 % sau

> 88 %

4.8.2 | Cartofi, decojiti Cartofi a cdror coaji este indepdrtatd prin tra- | Amidon
tare cu abur. Fibre brute

Cenusi insolubild in HCI, daci
> 3.5 % din materia uscatd

4.8.3 | Coji de cartofi, tratate Produs umed rezultat din prelucrarea cartofi- | Umiditate dacd > 93 %

cu abur lorl, 1co(ilstand 1;1 coji indepdrtate (]lje Pel tuber- Cenuga insolubild in HCI, daci
culul de cartof prin tratare cu aburi la care | 73 5o/ gin materia uscata
pot fi addugate fluxuri auxiliare de amidon de
cartof gelatinos. Produsul poate fi sub forma
de piure.

4.8.4 | Bucdti de cartofi, brute | Produs rezultat din cartofi in cursul prepardrii | Umiditate dacd > 88 %
produselor din cartofi pentru consum uman, | .o iocolibils in HCL daci
care pot fi decojiti sau nu. > 3.5 % din materia uscati

4.8.5 | Resturi de cartofi Produs obtinut din separarea mecanicd in ca- | Umiditate dacd > 93 %
drFl }Erflucrar_ltx).lcartoflloz1 si (%mvr?tlflrltde €ar- | Conuga insolubild in HCI, daci
tofi. Este posibil ca produsul s fi fost supus | 3 5o/ gin materia uscata
unui tratament termic.

4.8.6 | Cartofi, piure Produs din cartofi albiti sau fierti si ulterior | Amidon
transformati in piure. Fibre brute

Cenusi insolubild in HCI, daci
> 3,5 % din materia uscatd

4.8.7 | Fulgi de cartofi Produs obtinut prin uscarea rotatorie a cartofi- | Amidon
lor spilati, decojiti sau nedecojiti si tratati cu | g prute
abur.

Cenusd insolubild in HCI, daci
> 3,5 % din materia uscatd

4.8.8 | Pulpd de cartofi Produs rezultat din prelucrarea amidonului | Umiditate dacd < 77 % sau
din cartofi constand in cartofi micinati supusi | > 88 %
extractiei.

4.8.9 | Pulpd de cartof, uscatd | Produs uscat rezultat din fabricarea amidonu-
lui din cartofi constind in extras de cartofi
mdcinati.

4.8.10 | Proteine din cartofi Produs rezultat din fabricarea amidonului | Proteine brute
compus in principal din substante proteice
obtinute dupd separarea amidonului.

4.8.11 | Proteine din cartofi, hi- | Proteine obtinute prin hidroliza enzimaticd | Proteine brute

drolizate

controlatd a proteinelor din cartofi.
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4.8.12 | Proteine din cartofi, fer- | Produs obtinut prin fermentarea proteinelor | Proteine brute
mentate din cartofi, urmatd de uscare prin pulverizare.
4.8.13 | Proteine din cartofi fer- | Produs lichid obtinut prin fermentarea protei- | Proteine brute
mentate, lichide nelor din cartofi.
4.8.14 | Suc de cartofi, concen- | Produs concentrat rezultat din prelucrarea | Umiditate dacd < 50 % sau
trat amidonului din cartofi, constind in substanta | > 60 %
rdmasa .dupa 1qdepartgrea parj;lalg a fibrelor, | po o« miditatea < 50 %:
a proteinelor si a amidonului din pulpa de _
cartof intreagd, si din evaporarea partiali | — Proteine brute
a apei. — Cenusd brutd
4.8.15 | Granule de cartofi Cartofi dupd spilare, decojire, reducere a di-
mensiunii (tdiere, transformare in fulgi etc.) si
uscare.
49.1 Cartof dulce Tuberculi de Ipomoea batatas L., indiferent de | Umiditate dacd < 57 % sau
forma lor de prezentare. >78 %
4.10.1 | Anghinare lerusalim; Tuberculi de Helianthus tuberosus L. indiferent | Umiditate dacd < 75 % sau

[Topinambur]

de forma lor de prezentare.

>80 %

(") Expresiile diferd in principal in ceea ce priveste continutul lor de umiditate si se utilizeazd dupi caz.
() Denumirea poate fi completatd cu specia de plante.

5. Alte seminte si fructe si produse derivate

Numdr Denumire Descriere Declaratii obligatorii
5.1.1 | Ghindd de stejar Fructe intregi de stejar pedunculat Quercus ro-
bur L., de gorun Quercus petraea (Matt.) Liebl.,
stejar de plutd Quercus suber L., sau alte specii
de stejar.
5.1.2 | Ghindi de stejar, decor- | Produs obtinut in cursul decorticarii ghindei | Proteine brute
ticatd de stejar. Fibre brute
5.2.1 | Migdale Fructe intregi sau buciti de fruct de Prunus
dulcis, cu sau fard coaji.
5.2.2 | Coji de migdale Coji de migdale obtinute din migdale decorti- | Fibre brute
cate prin separarea fizicd de miez, urmatd de
madcinare.
5.2.3 | Turtd din miez de mig- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
dale a }Jlelulul, obfinut prin presarea miezului de | g o pute
migdale.
5.3.1 Seminte de anason Seminte de Pimpinella anisum.
5.4.1 | Pulpd de mir, uscat; Produs obtinut din productia de suc de Malus | Fibre brute

[tescovind de mere, us-
catd]

domestica sau din productia de cidru. Este con-
stituit in principal din pulpd internd si din pe-
licule externe care sunt uscate. Poate fi depec-
tinizat.
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5.4.2 | Pulpd de mir, presatd; Produs umed obtinut din productia de suc de | Fibre brute

[tescovind de mere, pre- | mere sau din productia de cidru. Este consti-

satd] tuit in principal din pulpd internd si din inve-
lisuri externe care sunt presate. Poate fi depec-
tinizat.

5.4.3 | Melasa de mere Produs obtinut dupd fabricarea de pectind din | Proteine brute
pulpa de mir. Poate fi depectinizat. Fibre brute

Uleiuri §i grisimi brute dacid
>10%

5.5.1 Seminte de sfecld de za- | Seminte de sfecld de zahar.

har

5.6.1 | Hrisca Seminte de Fagopyrum esculentum.

5.6.2 | Invelisuri si tirate de Produs obtinut in cursul macindrii semintelor | Fibre brute

hrisca de hrisca.

5.6.3 | Urluiald de hriscd Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Fibre brute
hrlsc.a cernutd. Se compune in prmcxp.al din | A idon
particule de endosperm, cu fragmente fine de
foite externe si diverse parti ale boabelor. Tre-
buie sd contind maxim 10 % fibre brute.

5.7.1 Seminte de varzd rogie | Seminte de Brassica oleracea var. capitata f. Ru-
bra.

5.8.1 Seminte de iarba canari- | Seminte de Phalaris canariensis.

lor

5.9.1 Seminte de chimen Seminte de Carum carvi L.

5.12.1 | Castane fragmentate Produs rezultat din productia de fiind de cas- | Proteine brute
tane, compus in principal din particule de en- | gy o
dosperm, cu fragmente fine de invelisuri si ca-
teva resturi de castane (Castanea spp.).

5.13.1 | Pulpd de citrice (') Produs obtinut prin presarea citricelor Citrus | Fibre brute
(L.) spp. sau in cursul fabricdrii sucului de ci-
trice. Poate fi depectinizat. Poate contine in
total pand la 1 % metanol, etanol si 2-propa-
nol, pe o bazi anhidri.

5.13.2 | Pulpd de citrice, us- Produs obtinut prin presarea citricelor sau in | Fibre brute

catd (1) cursul fabricarii sucului de citrice, care este ul-
terior uscat. Poate fi depectinizat. Poate con-
tine in total pand la 1 % metanol, etanol si 2-
propanol, pe o bazd anhidra.

5.14.1 | Seminte de trifoi rosu Seminte de Trifolium pratense L.

5.14.2 | Seminte de trifoi alb Seminte de Trifolium repens L.

5.15.1 | Invelisuri de boabe de Produs obtinut din boabe decorticate ale plan- | Fibre brute

cafea

tei Coffea.
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5.16.1 | Seminte de albdstrea Seminte de Centaurea cyanus L.

5.17.1 | Seminte de castravete Seminte de Cucumis sativus L.
5.18.1 | Seminte de chiparos Seminte de Cupressus L.
5.19.1 | Curmale Fructe de Phoenix dactylifera L. Pot fi uscate.
5.19.2 | Seminte de curmal Seminte intregi de Phoenix dactylifera L. Fibre brute
5.20.1 | Seminte de fenicul Seminte de Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 | Smochine Fructe de Ficus carica L. Pot fi uscate.
5.22.1 | Miez de sdmburi de Produs compus din semintele interne comesti-
fructe (3 bile ale unui fruct cu coajd lemnoasi sau ale
unui fruct simburos.
5.22.2 | Pulpd de fructe (3) Produs obtinut in cursul productiei de suc de | Fibre brute
fructe si de piure de fructe. Poate fi depectini-
zat.
5.22.3 | Pulpd de fructe, us- Produs obtinut in cursul productiei de suc de | Fibre brute
catd () fructe si de piure de fructe, care este ulterior
uscat. Poate fi depectinizat.
5.23.1 | Creson de gridind Seminte de Lepidium sativum L. Fibre brute
5.24.1 | Seminte de graminacee | Seminte de graminoide din familiile Poaceae,
Cyperaceae si Juncaceae.
5.25.1 | Samburi de strugure Samburi de Vitis L. separati de pulpa de stru- | Grisimi brute
gure, din care uleiul nu a fost indepartat. Fibre brute
5.25.2 | Fiind de simburi de Produs obtinut in procesul de extractie a uleiu- | Fibre brute
strugure lui din sdmburi de strugure.
5.25.3 | Pulpd de strugure [tes- | Pulpd de strugure uscatd rapid dupi extractia | Fibre brute
covind de struguri] alcoolului din care s-a indepirtat o parte cat
mai mare de tulpini si simburi.
5.25.4 | Produs solubil din sdm- | Produs obtinut din simburi de strugure dupd | Fibre brute
buri de strugure producerea sucului de struguri. Contine in
principal carbohidrati. Poate fi concentrat.
5.26.1 | Alune Fructe intregi sau buciti de Corylus (L.) spp.,
cu sau fard invelisuri.
5.26.2 | Turtd de alune Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

a uleiului, obtinut prin presarea miezului de
alune.

Fibre brute
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
5.27.1 | Pectind Pectina se obtine prin extractie apoasd (din

tulpini naturale) de materie vegetald corespun-
zdtoare, de obicei citrice sau mere. Nu se utili-
zeazd niciun precipitant organic in afard de
metanol, etanol si propan-2-ol. Poate contine
in total pand la 1 % metanol, etanol si 2-pro-
panol, pe o bazi anhidri. Pectina constd in
principal din esteri metilici partiali ai acidului
poligalacturonic si sirurile lor de amoniu, so-
diu, potasiu si calciu.
5.28.1 | Seminte de Perilla Seminte de Perilla frutescens L. si produsele lor
de mdcinare.
5.29.1 | Seminte de pin Seminte de Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Fistic Fruct de Pistacia vera L.
5.31.1 | Seminte de patlagind Seminte de Plantago (L.) spp.
5.32.1 | Seminte de ridiche Seminte de Raphanus sativus L.
5.33.1 | Seminte de spanac Seminte de Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Seminte de armurariu Seminte de Carduus marianus L.
5.35.1 | Pulpd de rosii [tescovind | Produs obtinut prin presarea rosiilor Solanum | Fibre brute
din rosii] lycopersicum L. in cursul fabricdrii sucului de
rosii. Se compune in principal din coji si se-
minte de rosii.
5.36.1 | Seminte de coada-sori- | Seminte de Achillea millefolium L.
celului
5.37.1 | Turtd din miez de sdm- | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
buri de caise a ulelul}ll, obgl.nut prin presarea miezului de | g o brute
samburi de caise (Prunus armeniaca L.). Poate
contine acid cianhidric.
5.38.1 | Turtd de chimen negru | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a glelulul, obtinut prin presarea semintelor de Fibre brute
chimen negru (Bunium persicum L.).
5.39.1 | Turtd de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
limba-mielului a ulelulull, obg.mut prin presarea semintelor de | o brute
limba-mielului (Borago officinalis L.).
5.40.1 | Turtd de luminitd Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ul'eu.llln, obtinut prin presarea semintelor de | g brute
luminitd (Oenothera L.).
5.41.1 | Turtd de rodie Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute
a ul.elulul, .obgmut prin presarea seminfelor de | pp oy
rodie (Punica granatum L.).
5.42.1 | Turtd din miez de nuci | Produs rezultat in procesul de fabricare | Proteine brute

a uleiului, obtinut prin presarea miezului nu-
cilor (Juglans regia L.).

Fibre brute

(') Denumirea se completeaza cu textul ,depectinizat”., dupa caz.
() Denumirea poate fi completatd cu specia de plante.
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6. Furaje si furaje neprelucrate, precum si produse derivate
Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
6.1.1 | Frunze de sfecld Frunze de Beta spp.
6.2.1 | Cereale (') Plante intregi sau pdrti de plante cerealiere.
Pot fi uscate, proaspete sau insilozate.
6.3.1 | Paie de cereale (1) Paie de cereale.
6.3.2 Paie de cereale, tra- Produs obtinut prin tratament corespunzitor | Sodiu, daci sunt tratate cu
tate () (?) al paielor de cereale. NaOH
6.4.1 Fdind de trifoi Produs obtinut prin uscarea si macinarea tri- | Proteine brute
f01u£u1 TTlfOllEJ.m spp. Poate contine pand la | Eibre brute
20 % lucernd (Medicago sativa L. si Medicago . .
var. Martyn) sau alte plante furajere uscate si | Cenusd msolublla., in HCI, daci
micinate concomitent cu trifoiul. > 3,5 % de materie uscatd
6.5.1 Tarbd uscatd mirun- Produs obtinut prin uscarea, micinarea si, in | Proteine brute
Cs o roe . . i
fita (v ); [félna. dve anumite cazuri, compactarea plantelor fura- | g oo
iarbd] (3); [fiind de jere.
verde] (%) Cenusd insolubild, in HCl, daci
> 3,5 % de materie uscatd
6.6.1 | larbd, uscatd pe camp; | Orice specie de iarbd uscatd pe camp. Cenusd insolubild, in HCl, dacd
[fan] > 3,5 % de materie uscatd
6.6.2 | larbd, uscatd la tempera- | Produs obtinut din iarba (orice soi) care a fost | Proteine brute
turd inaltd deshidratatd artificial (sub orice forma). Fibre
Cenusd insolubild, in HCl, dacd
> 3,5 % de materie uscatd
6.6.3 larbd; plante aromatice; | Culturi arabile proaspete, insilozate sau uscate | Cenusd insolubild, in HCl, dacd
leguminoase; [furaj constand in iarbd, legume sau plante aroma- | > 3,5 % de materie uscatd
verde] tice denumite in mod curent siloz, faneatd,
fan sau furaj verde.
6.7.1 | Fiind de canepd Fiind obtinutd prin micinarea frunzelor us- | Proteine brute
cate de Cannabis sativa L.
6.7.2 | Fibrd de canepd Produs obtinut in cursul prelucrdrii cinepii,
de culoare verde, uscat, fibros.
6.8.1 | Paie de bob Seminte de bob (Vicia faba L. ssp. faba var.
equina Pers. si de var. minuta (Alef.) Mansf.).
6.9.1 Paie de in Paie de in (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 | Lucernd; [alfalfa] Plante sau pdrti de plante de Medicago sativa L. | Cenusd insolubild, in HCl, dacd
si Medicago var. Martyn. > 3,5 % de materie uscatd
6.10.2 | Lucernd, uscatd pe Lucernd, uscatd pe camp. Cenusd insolubild, in HCl, dacd

camp; [alfalfa uscatd pe
camp]

> 3,5 % de materie uscatd
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
6.10.3 | Lucernd, uscatd la tem- | Lucernd deshidratatd artificial, in orice formi. | Proteine brute
peraturd inaltd; [alfalfa, Fibre brute
uscatd la temperaturd
inaltd] Cenusd insolubild, in HCl, dacd
> 3.5 % de materie uscatd
6.10.4 | Lucernd, extrudatd; [al- | Pelete de lucernd care au fost extrudate.
falfa, extrudati]
6.10.5 | Furaj din lucernd (%); [fu- | Produs obtinut prin uscarea si mdacinarea lu- | Proteine brute
T " . RPN o s
raj din alfalfa] (¥) cernei. Poate contine pand 1& 29/) trifoi sau Fibre brute
alte plante furajere uscate si mdcinate conco-
mitent cu hicerna. Cenusi insolubild, in HCl, daci
> 3,5 % de materie uscatd
6.10.6 | Tescovind din lucernd; | Produs uscat obtinut prin presarea sucului din | Proteine brute
[tescovind din alfalfa] lucernd. Fibre brute
6.10.7 | Concentrat proteic din | Produs obtinut prin uscarea artificiald a fractii- | Proteine brute
lucernd; [concentrat lor de suc de lucernd obtinut prin presare, | -, . ..
proteic din alfalfa] care au fost separate prin centrifugate si tra-
tate termic pentru a precipita proteinele.
6.10.8 | Produse solubile de lu- | Produs obtinut in urma extractiei proteinelor | Proteine brute
cernd din sucul de lucernd; poate fi uscat
6.11.1 | Porumb insilozat Plante sau pdrti de plante de Zea mays L. ssp.
mays insilozate.
6.12.1 | Paie de mazire Paie de Pisum spp.
6.13.1 | Paie de rapitd Paie de Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.)

Sinsk., de rapitd indiand Brassica napus L. var.
glauca (Roxb.) O.E. Schulz si de rapitd Brassica
rapa ssp. oleifera (Metzg.)

1
2

4

Termenul ,fdind

x»

() Denumirea poate fi completatd cu specia de plante.

() Denumirea trebuie completatd cu o indicatie privind natura tratamentului efectuat.

(}) Specia de plantd furajerd poate fi addugatd la denumire.

*) poate fi inlocuit cu ,pelete”. Metoda de uscare poate fi addugatd la denumire.

7. Alte plante, alge si produse derivate

Numdr Denumire Descriere Declaratii obligatorii
7.1.1 | Alge () Alge, vii sau prelucrate, inclusiv alge proas- | Proteine brute
pete, refrigerate sau congelate. Poate contine Grisimi brute
pand la 0,1 % agenti antispumanti.
Cenusd brutd
7.1.2 | Alge uscate () Produs obtinut prin uscarea algelor. Este posi- | Proteine brute

bil ca acest produs si fi fost spdlat pentru a re-
duce continutul de iod, iar algele au fost inac-
tivate. Poate contine pand la 0,1 % agenti
antispumanti.

Grasimi brute

Cenusd brutd
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
7.1.3 | Fdind de alge () Produs rezultat din fabricarea ulejului din | Proteine brute
alge,‘ob;n‘lut prin extractia algeler; Algele au | 0 b e
fost inactivate. Poate contine pand la 0,1 % ) )
agenti antispumanti. Cenusd brutd
7.1.4 | Ulei de alge (1) Ulei obtinut prin extractie din alge. Poate con- | Umiditate dacd > 1 %
tine pand la 0,1 % agenti antispumanti.
7.1.5 | Extract de alge ('); [frac- | Extract apos sau alcoolic din alge care contine
tie de alge] (') in principal carbohidrati. Poate contine pand
la 0,1 % agenti antispumanti.
7.1.6 | Fdind de alge marine Produs obtinut prin uscarea si micinarea ma- | Cenusd brutd
croalgelor, in special a algelor maronii. Este
posibil ca acest produs s fi fost spalat pentru
a reduce continutul de iod. Poate contine
pand la 0,1 % agenti antispumanti.
7.3.1 Scoarta (1) Scoartd curdtatd si uscatd de arbori sau ar- | Fibre brute
busti.
7.4.1 Flori (1), uscate Toate pirtile de flori uscate de plante consu- | Fibre brute
mabile si partile componente ale acestora.
7.5.1 | Broccoli, uscat Produs obtinut prin uscarea plantei Brassica
oleracea L. dupad spilare, reducere a dimensiunii
(taiere, transformare in fulgi etc.) si extragerea
apei.
7.6.1 Melasa de trestie (de za- | Produs siropos obtinut in cursul fabricdrii sau | Zaharide totale, calculate ca za-
har) al rafindrii zahdrului din Saccharum L. Poate | harozi
contine pand la 0,5 % agenti antispumanti Umidi <
; e , X | Umiditate dacd > 30 %
0,5 % agenti antitartru, 3,5 % sulfat si 0,25 % ’
sulfit.
7.6.2 | Melasi de trestie (de za- | Produs obtinut in urma unei extractii supli- | Zaharide totale, calculate ca za-
har), partial dezaharisitd | mentare cu ajutorul apei a zaharozei din me- | harozi
lasa de trestie de zahir. Umiditate daci > 28 %
7.6.3 | Zahdr (din trestie de za- | Zahir extras din trestia de zahdr cu ajutorul
hir) [zaharozi] apei.
7.6.4 | Resturi rezultate din Produs obtinut in cursul extractiei cu ajutorul | Fibre brute
prelucrarea trestiei de apei a zahdrului din trestia de zahdr. Se com-
zahir pune in principal din fibre.
7.7.1 Frunze, uscate (!) Frunze uscate de plante consumabile §i parti | Fibre brute
componente ale acestora.
7.8.1 | Lignocelulozd Produs obtinut prin intermediul prelucrdrii | Fibre brute

mecanice a lemnului natural brut uscat si con-
stituit in principal din lignocelulozd. Continu-
tul natural de oligoelemente se ia in conside-
rare
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
7.8.2 | Pudri de celulozi Produs obtinut prin descompunerea si separa- | Fibre brute
rea ligninei, urmate de curdtarea suplimentard
a celulozei din fibre vegetale provenite din
lemn netratat si care este modificat doar prin
prelucrare mecanicd. Continut de fibre obti-
nute cu ajutorul unui detergent neutru (neutral
detergent fibre — NDF) minimum 87 %
7.9.1 | Radicind de lemn-dulce | Rddicind de Glygyrrhiza L.
7.10.1 | Mentd Produs obtinut prin uscarea partilor aeriene
ale plantelor Mentha apicata, Mentha pipe-
rita sau Mentha viridis (L.), indiferent de forma
lor de prezentare.
7.11.1 | Spanac, uscat Produs obtinut prin uscarea plantei Spinacia
oleracea L., indiferent de forma sa de prezen-
tare.
7.12.1 | Mojave yucca Yucca schidigera Roezl. pulverizata. Fibre brute
7.12.2 | Suc de Yucca Schidigera | Un produs obtinut prin tdierea si presarea tul-
pinilor de Yucca Schidigera, compus in princi-
pal din carbohidrati
7.13.1 | Cirbune vegetal; [man- | Produs obtinut prin carbonizarea materiei ve- | Fibre brute
gal] getale organice.
7.14.1 | Lemn (%) Lemn matur sau fibre de lemn matur netratat | Fibre brute
chimic.
7.15.1 | Fiind de Solanum glauco- | Produs obtinut prin uscarea si mdcinarea | Fibre brute

phyllum

frunzelor de Solanum glaucophyllum,

Vitamind D,

(') Denumirea se completeazd cu specia de plante sau de alge.

8. Produse lactate §i produse derivate

Materiile prime destinate hranei pentru animale din prezentul capitol indeplinesc cerintele din Regulamentul (CE)
nr. 1069/2009 si din Regulamentul (UE) nr. 142/2011 si pot face obiectul unor restrictii de utilizare in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 999/2001.

Numdr Denumire Descriere Declaratii obligatorii
8.1.1 Unt si produse din unt | Unt si produse obtinute din productia sau | Proteine brute
prelucrarea untului (de exemplu, zer), cu ex- | G
ceptia cazului in care sunt mentionate separat.
Lactoza
Umiditate dacd > 6 %
8.2.1 | Zari[zard-praf () Produs obtinut prin baterea untului si separa- | Proteine brute

rea smantanii sau prin procedee similare.
Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

Grasimi brute
Lactoza

Umiditate dacd > 6 %
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Numar

Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietitile de fluiditate ale pu-
drei.

Cazeina

Produs obtinut din lapte degresat sau din zard
prin uscarea cazeinei precipitate cu ajutorul
unui acid sau al chimozinei.

Proteine brute
Umiditate dacd > 10 %

8.4.1

Cazeinat

Produs extras din cas sau cazeind prin utiliza-
rea de substante neutralizante si prin uscare.

Proteine brute
Umiditate dacd > 10 %

Branzd si branzeturi

Branzd si produse pe bazd de branzi si de lac-
tate.

Proteine brute

Grasimi brute

8.6.1

Colostru/pudri de co-
lostru (1)

Fluid secretat de glandele mamare ale animale-
lor producitoare de lapte pand la cinci zile
dupd nastere. Se poate aplica concentrarea
sifsau uscarea.

Proteine brute

8.7.1

Subproduse lactate

Produse obtinute in fabricarea produselor lac-
tate (inclusiv, dar fard a se limita la: produse
lactate care nu mai sunt folosite ca produse
alimentare, ndmoluri rezultate in urma centri-
fugdrii sau a separdrii, apd albd, minerale din
lapte).

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— panid la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietdtile de fluiditate ale pu-
drei.

Umiditate
Proteine brute
Grasimi brute

Zaharide totale, calculate ca za-
harozd
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
8.8.1 | Produse lactate fermen- | Produse obtinute prin fermentarea laptelui (de | Proteine brute
tate exemplu, aurt etc.). Grisimi brute
8.9.1 | Lactozd Zaharid separat din lapte sau din zer prin pu- | Umiditate dacd > 5 %
rificare si uscare.
8.10.1 | Lapte/Lapte-praf (?) Secretie mamard normald obtinutd din una | Proteine brute
sau din mai rpulte mulgeri. Se poate aplica | 5 xcop o
concentrarea §ifsau uscarea.
Umiditate dacd > 5 %
8.11.1 | Lapte degresat/Lapte- Lapte al cdrui continut de grisime a fost redus | Proteine brute
! ;
praf degresat (') prin separare. Umiditate daci > 5 %
Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.
8.12.1 | Grisimi din lapte Produs obtinut prin degresarea laptelui. Gridsimi brute
8.13.1 | Pudri proteicd din lapte | Produs obtinut prin uscarea compusilor pro- | Proteine brute
teici extrasi din lapte prin tratamente chimice | ;i dacx > 8 %
sau fizice.
8.14.1 | Lapte condensat §i eva- | Lapte condensat si evaporat si produse obti- | Proteine brute
porat si produse deri- nute in fabricarea sau prelucrarea acestor pro- Grisimi brute
vate duse.
Umiditate dacd > 5 %
8.15.1 | Permeat din lapte/Pudrd | Produs obtinut din faza lichidi (ultra, nano | Cenusd brutd
; . X ke g ) _
de permeat din lapte () sau micro) a flltrvarp laptelu1,' dn:l care este po- | proieine bryte
sibil ca lactoza si fi fost partial inldturata.
: . . Lactozd
Se poate aplica osmoza inversd si concentra-
rea sifsau uscarea. Umiditate dacd > 8 %
8.16.1 | Concentrat (retentat) din | Produs retinut pe membrand in procesul de | Proteine brute
1aptte(/P1tJdrtal t<ied.c0ncen- filtrare (ultra, nano sau micro) a laptelui. CenusA brutd
rat (retentat) din . .
lapte () Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea. Lactozi
Umiditate dacd > 8 %
8.17.1 | Zer/Pudri de zer (! Produs rezultat din fabricarea branzei, a cremei | Proteine brute

de branzd proaspitd si a cazeinei sau din pro-
cese similare.

Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

Lactoza
Umiditate dacd > 8 %

Cenusd brutd
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Numar

Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietitile de fluiditate ale pu-
drei.

8.18.1

Zer delactozat/Pudrd de
zer delactozat (1)

Zer din care lactoza a fost partial inldturata.
Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunidtiti proprietdtile de fluiditate ale pu-
drei.

Proteine brute
Lactoza
Umiditate dacd > 8 %

Cenusd brutd

8.19.1

Proteine din zer/Pudrd
de proteine din zer (')

Produs obtinut prin uscarea compusilor pro-
teici extrasi din zer prin tratamente chimice
sau fizice. Se poate aplica concentrarea sifsau
uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua vascozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

Proteine brute

Umiditate dacd > 8 %
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Numar

Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietitile de fluiditate ale pu-
drei.

8.20.1

Zer demineralizat, de-
lactozat/Pudri de zer
demineralizat, delacto-
zat (1)

Zer din care lactoza si mineralele au fost par-
tial inliturate.

Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua vascozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietitile de fluiditate ale pu-
drei.

Proteine brute
Lactozd

Cenusd brutd
Umiditate dacd > 8 %

8.21.1

Permeat din zer/Pudrd
de permeat din zer ()

Produs obtinut din faza lichidd (ultra, nano
sau micro) a filtrdrii zerului, din care este po-
sibil ca lactoza sd fi fost partial inldturati. Se
poate aplica osmoza inversd si concentrarea
sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

Cenusd brutd
Proteine brute
Lactozd

Umiditate daci > 8 %
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Numar Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietitile de fluiditate ale pu-
drei.

8.22.1 | Concentrat (retentat) din
zer[Pudra de concentrat

(retentat) din zer (1)

Produs retinut pe membrand in procesul de
filtrare (ultra, nano sau micro) a zerului.

Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime destinate hranei pentru animale, pot
contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifos-
fati (de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetraso-
dic), utilizati pentru a diminua véscozita-
tea si pentru a stabiliza proteinele pe par-
cursul prelucrarii;

— pand la 0,3 % acizi anorganici: acid sulfu-
ric, acid clorhidric, acid fosforic, utilizati
pentru ajustarea pH-ului in multe etape
ale proceselor de productie;

— pand la 0,5 % baze, de exemplu, hidroxizi
de sodiu, de potasiu, de calciu, de magne-
ziu, utilizati pentru ajustarea pH-ului in
multe etape ale proceselor de productie;

— pand la 2 % agenti antiaglutinanti, de
exemplu, dioxid de siliciu, trifosfat penta-
sodic, fosfat tricalcic, utilizati pentru a im-
bunititi proprietdtile de fluiditate ale pu-
drei.

Proteine brute
Cenusd brutd
Lactoza

Umiditate dacd > 8 %

(") Aceste expresii nu sunt sinonime si diferd in principal in ceea ce priveste continutul lor de umiditate. A se utiliza expresia adecvatd

dupi caz.

9. Produse provenite de la animale terestre si produse derivate

Materiile prime destinate hranei pentru animale din prezentul capitol indeplinesc cerintele din Regulamentul (CE)
nr. 1069/2009 si din Regulamentul (UE) nr. 142/2011 si pot face obiectul unor restrictii de utilizare in conformitate cu

Regulamentul (CE) nr. 999/2001

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
9.1.1 | Subproduse de origine | Animale intregi sau parti de animale terestre | Proteine brute
oD 5
animali () cu sange cald,.progspete, congelate, preparate, | oy b
tratate in mediu acid sau uscate.
Umiditate dacd > 8 %
9.2.1 | Grdsime animald (?) Produs compus din grasimi provenite de la | Grasimi brute

animale terestre, inclusiv nevertebrate, altele
decat speciile patogene pentru oameni §i ani-
male in toate etapele vietii lor. Dacd este ex-
tras cu solventi, poate contine pand la 0,1 %
hexan.

Umiditate daci > 1 %
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
9.3.1 | Subproduse apicole Miere, ceard de albine, liptisor de matci, pro- | Zaharide totale, calculate ca za-
polis, polen, prelucrate sau neprelucrate haroza
9.4.1 | Proteine animale prelu- | Produs obtinut prin incilzirea, uscarea si mi- | Proteine brute
) . ' N .
crate (9) cinarea ammalelor.terest're intregi sau a unor | ooy
parti din acestea, inclusiv nevertebrate, altele
decat speciile patogene pentru oameni si ani- | Cenusa bruta
male in toate etapele vietii lor, din care este | Umiditate daci > 8 %
posibil ca grasimile sd fi fost partial extrase
sau indepdrtate prin mijloace fizice. Dacd este
extras cu solventi, poate contine pand la
0,1 % hexan.
9.5.1 | Proteine derivate din Proteine animale uscate derivate din fabricarea | Proteine brute
o T . SR N
prelucrarea gelatinei (2) ge'latmel obfinute din materii prime in confor- | s o o
mitate cu Regulamentul (CE) nr. 853/2004.
Cenusd brutd
Umiditate dacd > 8 %
9.6.1 | Proteine animale hidro- | Polipeptide, peptide si aminoacizi, precum si | Proteine brute
. ) ; ) ey 7 o §
lizate (%) amestecuri ale acestora, o.bi,:‘mute prin vhldro Umiditate daci > 8 %
liza subproduselor de origine animald, care
pot fi concentrate/concentrati prin uscare.
9.7.1 Fidind de sange (9 Produs derivat din tratarea termicd a singelui | Proteine brute
animalelor cu singe cald sacrificate. Umiditate daci > 8 %
9.8.1 | Produse din sange () Produse derivate din sdnge sau din compo- | Proteine brute
nente ale sangelul ammale}or cu singe caldvse}- Umiditate daci > 8 %
crificate; ele includ plasmd uscatd/inghetata/li-
chidd, sange integral uscat, eritrocite uscate|
inghetate/lichide sau componente ale acestora
si amestecuri.
9.9.1 | Deseuri de catering [re- | Toate deseurile alimentare continind materii | Proteine brute
c1clar‘ea deseurilor de de origine aplmgla, inclusiv ulelul. iil}mentar Grisimi brute
catering] uzat, provenite din restaurante, unitdti de ca- 3 3
tering si bucitirii, inclusiv bucitirii centrale | Cenusd brutd
si bucitirii casnice. Umiditate daci > 8 %
9.10.1 | Colagen (3 Produs pe bazd de proteine derivat din oase, | Proteine brute
piei si tendoane de animale. Umiditate daci > 8 %
9.11.1 | Fdind de pene Produs obtinut prin uscarea si micinarea pe- | Proteine brute
nglor fle animale sacrificate. Produsul poate fi | ;- 4itate daci > 8 %
hidrolizat.
9.12.1 | Gelatini (?) Proteind naturald si solubild, gelatinizatd sau | Proteine brute
nu, obtinutd prin h1drohz.a. partiali a colgge.rlu— Umiditate daci > 8 %
lui produs din oase, piei, tendoane si liga-
mente de animale.
9.13.1 | Jumdri () Produs obtinut din procesul de fabricare a seu- | Proteine brute

lui, a unturii i a altor grdsimi de origine ani-
mald extrase sau indepartate prin mijloace fi-
zice, proaspdt, congelat sau uscat.

Dacd este extras cu solventi, poate contine
pand la 0,1 % hexan.

Grasimi brute
Cenusd brutd
Umiditate dacd > 8 %
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
9.14.1 | Produse de origine ani- | Foste produse alimentare care contin produse | Proteine brute

< . o i o
mali () de origine animald; tratate sau nu, de exem- | ¢ 2cimi brute
plu, in stare proaspitd, congelatd sau uscatd.
Umiditate daci > 8 %
9.15.1 | Oui Oud intregi de Gallus gallus L., cu sau fird coji.
9.15.2 | Albus Produs obtinut din oud dupi separarea cojilor | Proteine brute
si a gdlbenusurilor, pasteurizat si, posibil, de- | \roi0 45 de denaturare, dupi caz
naturat.
9.15.3 | Produse din oud, uscate | Produse compuse din oud pasteurizate uscate, | Proteine brute
févra coji sau un amestec de albu's_ uscat si de | Goyci brute
gdlbenus uscat in diferite proportii.
Umiditate daci > 5 %
9.15.4 | Pudrd de oud, indulcitd | Oud intregi sau parti de oud, uscate. Proteine brute
Grisimi brute
Umiditate daci > 5 %
Zaharide totale, calculate ca za-
harozi
9.15.5 | Coji de oud, uscate Produs obtinut din oud de pdsiri de curte | Cenusd brutd
dupd indepirtarea continutului (gilbenus si al-
bus). Cojile sunt uscate.
9.16.1 | Nevertebrate terestre, Nevertebrate terestre vii, in toate etapele vietii
vii () lor, altele decat speciile care au efecte adverse
asupra sindtitii umane, a animalelor si a plan-
telor.
9.16.2 | Nevertebrate terestre, Nevertebrate terestre moarte, altele decat spe- | Proteine brute
. .. ot
moarte (1) ciile care au efecte adyerse asupra sandtii | cagni brote
umane, a animalelor §i a plantelor, in toate
etapele vietii lor, cu sau fird tratament, dar nu Cenusd brutd
prelucrate, astfel cum se mentioneazi in Re-
gulamentul (CE) nr. 1069/2009.

Fird a aduce atingere cerintelor obligatorii privind documentele comerciale i certificatele de sinitate pentru subprodusele de ori-
gine animali si produsele derivate, astfel cum se prevede in Regulamentul (UE) nr. 142/2011 al Comisiei (anexa VIII, capitolul III)
si in cazul in care catalogul este utilizat in scopul etichetdrii, denumirea este

inlocuitd, dupi caz, prin

— specia de animale si

— partea produsului de origine animald [de exemplu, ficat, carne (numai dacd este muschi scheletic)] si/sau

— stadiul vietii (de exemplu, larve) si/sau

— denumirea speciei de animale neutilizate avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecie (de exemplu, fird pasdri)

sau completatd dupd caz cu

— specia de animale sifsau

— partea produsului de origine animali [de exemplu, ficat, carne (numai dacd este mugchi scheletic)] sifsau

— stadiul vietii (de exemplu, larve) si/sau

— denumirea speciei de animale neutilizate avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecie.

Fard a aduce atingere cerintelor obligatorii privind documentele comerciale si certificatele de sinitate pentru subprodusele de ori-
gine animald §i produsele derivate, astfel cum se prevede in Regulamentul (UE) nr. 1422011 (anexa VIII, capitolul III) si in cazul in
care catalogul este utilizat in scopul etichetdrii, denumirea este completatd dupi caz cu

— specia de animale prelucratd (de exemplu, porcind, rumegdtoare, aviard, insectd) si/sau

— stadiul vietii (de exemplu, larve) si/sau

— materialul prelucrat (de exemplu, os) sifsau

— procesul utilizat (de exemplu, degresare, rafinare) si/sau

— denumirea speciei de animale neutilizatd avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecie (de exemplu, fird pasari).
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10. Pegte, alte animale acvatice si produse derivate

Materiile prime destinate hranei pentru animale din prezentul capitol indeplinesc cerintele din Regulamentul (CE)
nr. 1069/2009 si din Regulamentul (UE) nr. 142/2011 si pot face obiectul unor restrictii de utilizare in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 999/2001

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii

10.1.1 | Nevertebrate acvatice (!) | Nevertebrate marine sau de apd dulce intregi | Proteine brute
sau parti c}m acestea, in toate etapele vietii lor: Grisimi brute
altele decat speciile patogene pentru oameni 3 3
si animale; tratate sau nu, de exemplu, in stare | Cenusd brutd
proaspdtd, congelatd sau uscata.

10.2.1 | Subproduse de animale | Produse provenite din unitdti sau fabrici care | Proteine brute

i 1 a ica - . .
acvatice () pregitesc sau fabricd produse pentru €onsu- | G xcimi brute
mul uman; tratate sau nu, de exemplu, in
stare proaspdtd, congelatd sau uscata. Cenusd brutd

10.3.1 | Fiind de crustacee (%) Produs obtinut prin tratament termic, presare | Calciu
si uscare a cruste_xceelo'r intregi sau @ unor | conuex insolubild in HCl daca
parti din acestea, inclusiv crevetele salbatic si | 59
de crescitorie.

10.4.1 | Peste () Pesti intregi sau pdrti din acestia: proaspeti, | Proteine brute
congglap, preparati, tratati in mediu acid sau |y gitate daci > 8 %
uscati.

10.4.2 | Fiind de peste (?) Produs obtinut prin tratament termic, presare | Proteine brute
si uscare a pestﬂorV intregi sau a unor parfi din | s brute
acestia, cu sau fird readdugarea de emulsie de
peste inainte de uscare. Cenusd brutd dacd > 20 %

Umiditate dacd > 8 %

10.4.3 | Emulsie de peste Produs condensat obtinut in cursul fabricirii | Proteine brute
fé“u.nu d.e peste care a fost separat i stabilizat | o <coop e
prin acidificare sau uscare. o

Umiditate dacd > 5 %

10.4.4 | Proteine din peste, hi- Produs obtinut prin hidroliza pestilor intregi | Proteine brute

drolizatd sau a unor parfi din acestia, care poate fi con- | oy e
centrat prin uscare
Cenusd brutd dacd > 20 %
Umiditate dacd > 8 %

10.4.5 | Fiind din oase de peste | Produs obtinut prin tratament termic, presare | Cenusd brutd
si uscare a unor parti de peste. Se compune in
principal din oase de peste.

10.4.6 | Ulei de peste Ulei obtinut din peste sau din pdrti de peste, | Grasimi brute
centr1fugat ulterior pentru a extrage apa | (jiditate daci > 1 %
(poate include detalii specifice speciei, de
exemplu ulei din ficat de cod).

10.4.7 | Ulei de peste, hidroge- | Ulei obtinut prin hidrogenarea uleiului de | Umiditate dacd > 1 %

nat

peste
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
10.4.8 | Stearind din ulei de Fractiune de ulei de peste cu un continut | Grisimi brute

peste [ulei de peste vin- n'qavre”de grasimi saturate obglr}ut in _cursul ra- | Umiditate daci > 1 %
terizat] findrii uleiului de peste brut in ulei de peste
rafinat, prin intermediul procesului de vinteri-
zare In care grisimile saturate sunt solidificate
si ulterior colectate.
10.5.1 | Ulei de krill Ulei obtinut din krill planctonic marin gitit i | Umiditate dacd > 1 %
presat, centrifugat ulterior pentru a extrage
apa.
10.5.2 | Concentrat proteic de Produs obtinut prin hidroliza enzimaticd | Proteine brute
krill, hidrolizat a krillului intreg sau a unor parti din acesta, Grisimi brute
concentrat adesea prin uscare.
Cenusi brutd dacd > 20 %
Umiditate dacd > 8 %
10.6.1 | Fiind de anelide marine | Produs obtinut prin tratament termic si uscare | Grasimi brute
a'anehdelor.man'ne intregi sau a unor parfi | copuos dacs > 20 %
din acestea, inclusiv Nereis virens M. Sars.
Umiditate dacd > 8 %
10.7.1 | Fiind de zooplancton Produs obtinut prin tratament termic, presare | Proteine brute
marin si uscare a zooplanctonului marin, de exem- Grisimi brute
plu krillul.
Cenusd brutd dacd > 20 %
Umiditate dacd > 8 %
10.7.2 | Ulei de zooplancton Ulei obtinut din zooplancton marin preparat | Umiditate dacd > 1 %
marin si presat, centrifugat ulterior pentru a inde-
pdrta apa.
10.8.1 | Fiind de moluste Produs obtinut prin tratament termic si uscare | Proteine brute
a mqlustel'or intregi sau a unor parti din aces- | s brute
tea, inclusiv calmarul si molustele bivalve.
Cenusi brutd dacd > 20 %
Umiditate dacd > 8 %
10.9.1 | Fiind de calmar Produs obtinut prin tratament termic, presare | Proteine brute
si uscare a calmarului intreg sau a unor parti | ocoop o
din calmar.
Cenusi brutd dacd > 20 %
Umiditate dacd > 8 %
10.10.1 | Fiind de stele-de-mare | Produs obtinut prin tratament termic, presare | Proteine brute

si uscare a organismelor intregi de Asteroidea
sau a unor parti ale acestora.

Grisimi brute
Cenusi brutd dacd > 20 %

Umiditate dacd > 8 %

(') Denumirea va fi completatd cu specia.

() Denumirea va fi completatd cu specia in cazul obtinerii din peste/crustacee de crescitorie, dupd cum este relevant.
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11. Minerale si produse derivate

Materiile prime destinate hranei pentru animale din prezentul capitol care contin produse de origine animald indeplinesc
cerintele din Regulamentul (CE) nr. 1069/2009 si din Regulamentul (UE) nr. 142/2011 si pot face obiectul unor
restrictii de utilizare in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 999/2001

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
11.1.1 | Carbonat de calciu (*); Produs obtinut prin mdcinarea surselor de | Calciu
[calcar] carbonat de calciu (CaCO,), de exemplu calca- Cenusi insolubili in HCl daci
rul, sau prin precipitare din solutie acida. > 59
Poate contine pand la 0,25 % propilenglicol.
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de méci-
nare.
11.1.2 | Cochilii marine calca- Produs de origine naturald obtinut din cochilii | Calciu
roase marine, cum sunt cochilile de stridii sau de | ~. o< o lubils in HCl daci
scoici, micinate sau granulate. >59%
11.1.3 | Carbonat de calciu si Amestec natural de carbonat de calciu | Calciu
magneziu (CaCO,) §i'de czirbvonat de magneziu (MgC?S.). Magneziu
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de méci-
nate. Cenusd insolubild in HCl daci
>5%
11.1.4 | Alge rosii coraliene Produs de origine naturald obtinut din alge | Calciu
(Maerl) marine calcaroase, micinate sau granulate. Cenusi insolubili in HCl daci
> 5%
11.1.5 | Alge marine calcaroase | Produs de origine naturald obtinut din alge | Calciu
[Phymatolithon calcareum | marine calcaroase [Phymatolithon calcareum | .o o0 1 bas o0 HET daca
(Pall.)] (Pall.)], micinate sau granulate. > 509
11.1.6 | Cloruri de calciu Clorurd de calciu (CaCl,). Poate contine pand | Calciu
la 0,2 % sulfat de bariu. Cenusd insolubild in HCl daci
> 5%
11.1.7 | Hidroxid de calciu Hidroxid de calciu [Ca(OH),]. Calciu
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de mdci- | Cenusd insolubild in HCl dacd
nare. >5%
11.1.8 | Sulfat de calciu anhidru | Sulfat de calciu anhidru (CaSO,) obtinut prin | Calciu
micinarea sulfatului de galcm ar;h1d.ru. SaU | Cenusi insolubild in HCl dack
prin deshidratarea sulfatului de calciu dihidrat. | _ 5o,
11.1.9 | Sulfat de calciu hemihi- | Sulfat de calciu hemihidrat (CaSO, x ¥ H,0) | Calciu
drat obi,:mut. prin .deshldratarea partiald a sulfatului | enusd insolubils in HCl dack
de calciu dihidrat. 9
>5%
11.1.10 | Sulfat de calciu dihidrat | Sulfat de calciu dihidrat (CaSO, x 2H,0) obti- | Calciu
nut prin mdcinarea sulfatului de calciu dihi- | oo oo bas 0 HAL daca
drat sau prin hidratarea sulfatului de calciu o
Iy >5%
hemihidrat.
11.1.11 | Saruri de calciu ale aci- | Sdruri de calciu ale acizilor organici comesti- | Calciu

zilor organici (3)

bili continind cel putin 4 atomi de carbon.

Acid organic
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Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
11.1.12 | Oxid de calciu Oxid de calciu (CaO) obtinut prin calcinarea | Calciu
calcarului natural. Cenusd insolubild in HCl daci
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de mici- | > 5 %
nare.
11.1.13 | Gluconat de calciu Sare de calciu a acidului gluconic exprimatd | Calciu
in general ca Ca(C{H,,0,), si formele sale hi- Cenusa insolubild in HCl daci
dratate. > 50
0
11.1.15 | Sulfat/carbonat de calciu | Produs obtinut in cursul fabricarii carbonatu- | Calciu
lui de sodiu. Cenusd insolubild in HCl dacd
>5%
11.1.16 | Pidolat de calciu L-pidolat de calciu (C,,H,,CaN,O,). Poate con- | Calciu
fine pand la 5 % acid glutamic. Cenusd insolubild in HCl dacd
>5%
11.1.17 | Carbonat de calciu-oxid | Produs obtinut prin incilzirea substantelor | Calciu
de magneziu care contin calciu si. magneziu in stare natu- Magneziu
rald, precum dolomita. Poate contine pand la
0,1 % auxiliari de micinare.
11.2.1 | Oxid de magneziu Oxid de magneziu calcinat (MgO) continind | Magneziu
cel pugin 70 % MgO. Cenusd insolubild in HCl dacd
> 15 %,
Continut de fier ca Fe,O, dacd
> 5 %.
11.2.2 | Sulfat de magneziu hep- | Sulfat de magneziu (MgSO, x 7 H,0). Magneziu
tahidrat Sulf
Cenusd insolubild in HCl dacd
>15%
11.2.3 | Sulfat de magneziu mo- | Sulfat de magneziu (MgSO, *x H,0). Magneziu
nohidrat Sulf
u
Cenusd insolubild in HCl dacd
>15%
11.2.4 | Sulfat de magneziu an- | Sulfat de magneziu anhidru (MgSO,). Magneziu
hidru Sulf
Cenusd insolubild in HCl daci
>10%
11.2.5 | Propionat de magneziu | Propionat de magneziu (C;H,,MgO,). Magneziu
11.2.6 | Clorurd de magneziu Clorurd de magneziu (MgCl,) sau solutie obti- | Magneziu
nutd prin concentrarea naturald a apei de | ..
mare dupd depunerea clorurii de sodiu.
Cenusd insolubild in HCl daci
>10%
11.2.7 | Carbonat de magneziu | Carbonat de magneziu natural (MgCO5,). Magneziu
Cenusd insolubild in HCl daci
>10 %
11.2.8 | Hidroxid de magneziu | Hidroxid de magneziu [Mg(OH),]. Magneziu
Cenusd insolubild in HCl dacd

>10%
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11.2.9 | Sulfat de magneziu si de | Sulfat de magneziu si de potasiu (K,Mg(SO,), | Magneziu
potasiu x n H,0, n = 4,6). Potasiu
Cenusd insolubild in HCl dacd
>10 %
11.2.10 | Saruri de magneziu ale | Sdruri de magneziu ale acizilor organici co- | Magneziu
acizilor organici (?) mestibili continand cel putin 4 atomi de car- | 4 .4 organic
bon.
11.2.11 | Gluconat de magneziu | Sare de magneziu a acidului gluconic expri- | Magneziu
matd in general ca Mg(CiH,,0,), si formele | . oo o1 bas o0 HOl daca
sale hidratate. > 59
11.2.13 | Pidolat de magneziu L-pidolat de magneziu (C,,H,,MgN,O,). Poate | Magneziu
contine pand la 5 % acid glutamic. Cenusd insolubild in HCl daci
>5%
11.3.1 | Fosfat dicalcic (}) (4); [hi- | Monohidrogenfosfat de calciu obtinut din | Calciu
drogenortofosfat de cal- | oase sau din surse anorganice (CaHPO, * n | poceo o0
ciu] H,0, n = 0 sau 2)
P insolubil in 2 % acid citric
Cafp>1,2 daci > 10 %
Poate contine pand la 3 % clorurd exprimatd Cenusa insolubild in HCl daci
ca NaCl. > 59
11.3.2 | Fosfat monodicalcic Produs compus din fosfat dicalcic si fosfat | Fosfor total,
monocalcic [CaHPO, x Ca(H,PO,), x n H,0, | 1.y
n =0 sau 1] bl q
P insolubil in 2 % acid citric
08 <Calp <13 daci>10%
11.3.3 | Fosfat monocalcic; [te- | Calciu-bis dihidrogenfosfat [Ca(H,PO,), x n | Fosfor total
trahidrogendiortofosfat | H,0, n = 0 sau 1] Calciu
de calciu]
CafP < 0.9 P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.4 | Fosfat tricalcic (4); [orto- | Fosfat tricalcic din oase sau din surse anorga- | Calciu
fosfat tricalcic] nice [Ca,(PO,), x H,0] sau hidroxil apatitd | p . 0
[Cas(PO,);0H] , - o
P insolubil in 2 % acid citric
Cafp>13 daci > 10 %
Cenusd insolubild in HCl dacd
>5%
11.3.5 | Fosfat de calciu-magne- | Fosfat de calciu-magneziu [Ca;Mg,(PO,),]. Calciu
zu Magneziu
Fosfor total
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.6 | Fosfat defluorinat Produs obtinut din surse anorganice, calcinat | Fosfor total

si supus ulterior unui tratament termic.

Calciu
Sodiu

P insolubil in 2

daci > 10 %

Cenusd insolubild

>5%

% acid citric

in HCl daci
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11.3.7 | Pirofosfat dicalcic; [Di- | Pirofosfat dicalcic (Ca,P,0,). Fosfor total
fosfat dicalcic] Calciu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.8 | Fosfat de magneziu Produs constituit din fosfat de magneziu mo- | Fosfor total
nobazic sifsau dibazic sifsau tribazic. Magneziu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
Cenusd insolubild in HCl daci
>10 %
11.3.9 | Fosfat de sodiu-calciu- | Produs compus din fosfat de sodiu-calciu- | Fosfor total
magneziu magneziu. Magneziu
Calciu
Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci > 10 %
11.3.10 | Fosfat monosodic; [Di- | Fosfat monosodic Fosfor total
?é(ériﬁigenortofosfat de (NaH,PO, x n H,0; n = 0, 1 sau 2) Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.11 | Fosfat disodic; [Hidroge- | Fosfat disodic (Na,HPO, x n H,0; n = 0, 2, 7 | Fosfor total
nortofosfat disodic] sau 12) Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.12 | Fosfat trisodic; [Ortofos- | Fosfat trisodic (Na,PO, x nH,O; n = 0, 1/2, 1, | Fosfor total
fat trisodic] 6, 8 sau 12) Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.13 | Pirofosfat de sodiu; [Di- | Pirofosfat de sodiu (Na,P,0,x n H,0; n = 0 | Fosfor total
fosfat tetrasodic] sau 10) Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci > 10 %
11.3.14 | Fosfat monopotasic; Fosfat monopotasic (KH,PO,) Fosfor total
[Dihidrogenortofosfat Potasiu
de potasiu]
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.15 | Fosfat dipotasic; [Hidro- | Fosfat dipotasic (K,HPO, x n H,0; n = 0, 3 | Fosfor total
genortofosfat dipotasic] | sau 6) Potasiu
P insolubil in 2 % acid citric

daci > 10 %




L 159/106 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 21.6.2017
Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
11.3.16 | Fosfat de calciu si sodiu | Fosfat de calciu si sodiu (CaNaPO,) Fosfor total
Calciu
Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.17 | Fosfat monoamoniu; Fosfat monoamoniu (NH,H,PO,) Azot total
[Dihidrogenortofosfat Fosfor total
de amoniu]
P insolubil in 2 % acid citric
daci > 10 %
11.3.18 | Fosfat diamoniu; [Hi- Fosfat diamoniu [(NH,),HPO,] Azot total
gFo]genortofosfat diamo- Fosfor total
iu
P insolubil in 2 % acid citric
dacdi > 10 %
11.3.19 | Tripolifosfat de sodiu; Tripolifosfat de sodiu (Na;P,0,, * n H,O; | Fosfor total
[Trifosfat pentasodic] n =0 sau 6) Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.20 | Fosfat de sodiu si mag- | Fosfat de sodiu si magneziu (MgNaPO,) Fosfor total
neziu Magneziu
Sodiu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.21 | Hipofosfit de magneziu | Hipofosfit de magneziu [Mg(H,PO,), x 6 | Magneziu
H,0] Fosfor total
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.22 | Faind de oase degelatini- | Oase degelatinizate, sterilizate si macinate, de | Fosfor total
zate pe care s-au indepdrtat grisimile. Calciu
Cenusd insolubild in HCl daci
>10%
11.3.23 | Cenusi de oase Reziduuri minerale rezultate din incinerarea, | Fosfor total
combustia sau gazificarea subproduselor de | 1.,
origine animald.
Cenusd insolubild in HCl daci
>10%
11.3.24 | Polifosfat de calciu Amestecuri eterogene de sdruri de calciu ale | Fosfor total
acizilor polifosforici condensati avand for- | ;..
mula generald H,,,PnO,,,,,, unde ,n” este de
cel putin 2. P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.25 | Dihidrogendifosfat de Dihidrogenpirofosfat monocalcic (CaH,P,0,) | Fosfor total

calciu

Calciu

P insolubil in 2 % acid citric
daci > 10 %
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11.3.26 | Pirofosfat acid de mag- | Pirofosfat acid de magneziu (MgH,P,0O,.) Pro- | Fosfor total
neziu dus din ac{d fosforic_ purificat si d?n hidr_o_xid Magneziu
de magneziu sau oxid de magneziu purificat . o o
prin evaporarea apei si condensarea ortofosfa- | P 1{1501111311 in 2 % acid citric
tului in difosfat. dacd > 10 %
11.3.27 | Difosfat dihidrogen dis- | Difosfat dihidrogen disodic (Na,H,P,0,) Fosfor total
odic Calciu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.28 | Difosfat trisodic Difosfat monohidrogen trisodic (anhidru: | Fosfor total
Na;HP,0;; monohidrat: Na,HP,0, x nH,0; | ¢, 4i
n=0,1sau9)
P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.29 | Polifosfat de sodiu; [He- | Amestecuri eterogene de sdruri de sodiu ale | Fosfor total
xametafosfat de sodiu] | acizilor polifosforici condensafi liniari avand | ¢ 4
y > | Sodiu
formula generald H, , ,PnO, , ,, unde ,n
este de cel putin 2. P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.30 | Fosfat tripotasic Monofosfat tripotasic (K,PO, x n H,0; n = 0, | Fosfor total
1,3, 7 sau9) Potasiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.31 | Difosfat tetrapotasic Pirofosfat tetrapotasic (K,P,0, x n H,O; | Fosfor total
n =0, 1 sau 3) Potasiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.32 | Trifosfat pentapotasic Tripolifosfat pentapotasic (K,P,0,,) Fosfor total
Potasiu
P insolubil in 2 % acid citric
daci> 10 %
11.3.33 | Polifosfat de potasiu Amestecuri eterogene de sdruri de potasiu ale | Fosfor total
acizilor polifosforici condensati liniari avand | p o
formula generald H, , ,PnOg, , ; unde ,n”
este cel putin 2. P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.3.34 | Polifosfat de calciu si de | Polifosfat de calciu si de sodiu. Fosfor total
sodiu Sodiu
Calciu
P insolubil in 2 % acid citric
dacd > 10 %
11.4.1 | Cloruri de sodiu (}) Clorurd de sodiu (NaCl) sau produs obtinut | Sodiu
prin cristalizarea prin evaporare a apei sdrate | - enusd insolubils in HCl daci

(saturatd sau sdricitd prin alt proces) (sare sub
vid) sau prin evaporarea apei de mare (sare
marind si sare solard) sau prin micinarea sarii
geme.

>10%
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11.4.2 | Bicarbonat de sodiu [hi- | Bicarbonat de sodiu (NaHCO,) Sodiu
dFogencarbonat de so- Cenusd insolubild in HCl daci
diu] >10%
11.4.3 | (Bi)carbonat de sodiufa- | Produs obtinut in cursul fabricirii carbonatu- | Sodiu
moniu [(hidrogen)carbo- | lui de sodiu si a bicarbonatului de sodiu, con- Cenusi insolubili in HCl daci
nat de sodiufamoniu] tinind urme de bicarbonat de amoniu (bicar- | 10 %
bonat de amoniu max. 5 %)
11.4.4 | Carbonat de sodiu Carbonat de sodiu (Na,CO,) Sodiu
Cenusd insolubild in HCl daci
>10 %
11.4.5 | Sescvicarbonat de sodiu | Sescvicarbonat de sodiu [Na,H(CO,),] Sodiu
[h.1dro.gend1carb0nat de Cenusd insolubild in HCl daci
trisodiu] >10 %
11.4.6 | Sulfat de sodiu Sulfat de sodiu (Na,SO,) Sodiu
Poate contine metionind pani la 0,3 % Cenusd insolubild in HCl dacd
>10 %
11.4.7 | Saruri de sodiu ale acizi- | Siruri de sodiu ale acizilor organici comesti- | Sodiu
lor organici (2) bili continand cel putin 4 atomi de carbon Acid organic
11.5.1 | Clorurd de potasiu Clorurd de potasiu (KCl) sau produs obtinut | Potasiu
prin mécinarea surselor naturale de clorurd de | . ox 1o olibils in HCI daca
potasiu >10 %
11.5.2 | Sulfat de potasiu Sulfat de potasiu (K,SO,) Potasiu
Cenusd insolubild in HCl dacd
>10 %
11.5.3 | Carbonat de potasiu Carbonat de potasiu (K,CO,) Potasiu
Cenusd insolubild in HCl daci
>10%
11.5.4 | Bicarbonat de potasiu Bicarbonat de potasiu (KHCO,) Potasiu
[hldrqgencarbonat de Cenusd insolubild in HCl daci
potasiu] >10 %
11.5.5 | Sdruri de potasiu ale Séruri de potasiu ale acizilor organici comesti- | Potasiu
acizilor organici (9 bili continand cel putin 4 atomi de carbon. Acid organic
11.5.6 | Pidolat de potasiu L-pidolat de potasiu (C;H,KNO,). Poate con- | Potasiu
fine pand la 5 % acid glutamic. Cenusd insolubild in HCl dacd
>5%
11.6.1 | Floare de sulf Pulbere obtinutd din zicdminte naturale ale | Sulf

acestui mineral. De asemenea, produs obtinut
din rafinarea petrolului, astfel cum este practi-
catd de producitorii de sulf.
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Denumire

Descriere

Declaratii obligatorii

11.7.1

Atapulgit

Mineral natural compus din magneziu, alumi-
niu si siliciu.

Magneziu

11.7.2

Cuart

Mineral natural obtinut prin mdicinarea surse-
lor de cuart.

Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de mici-
nare.

11.7.3

Cristobalit

Dioxid de siliciu (SiO,) obtinut prin recristali-
zarea cuartului.

Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de maci-
nare.

11.8.1

Sulfat de amoniu

Sulfat de amoniu [(NH,),SO,] obtinut prin
sintezd chimicd. Poate fi prezentat sub formd
de solutie apoasi.

Azot exprimat ca proteine brute
Sulf

11.8.3

Saruri de amoniu ale
acizilor organici (?)

Sdruri de amoniu ale acizilor organici comes-
tibili continand cel putin 4 atomi de carbon.

Azot exprimat ca proteine brute

Acid organic

11.8.4

Lactat de amoniu

Lactat de amoniu (CH,CHOHCOONH,). In-
clude lactat de amoniu produs prin fermen-
tare cu Lactobacillus delbrueckii ssp. Bulgaricus,
Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc mesenteroides,
Streptococcus thermophilus, Lactobacillus spp, sau
Bifidobacterium spp., continind cel putin 44 %
azot exprimat ca proteine brute.

Poate contine pani la 2 % fosfor, 2 % potasiu,
0,7 % magneziu, 2 % sodiu, 2 % sulfati, 0,5 %
cloruri, 5 % zaharuri si 0,1 % silicon antispu-
mant.

Azot exprimat ca proteine brute
Cenusd brutd

Potasiu dacd > 1,5 %

Magneziu dacd > 1,5 %,

Sodiu dacd > 1,5 %

11.8.5

Acetat de amoniu

Acetat de amoniu (CH,COONH,) in solutie
apoasd, continind cel putin 55 % acetat de
amoniu.

Azot exprimat ca proteine brute

11.9.1

Pietris fin [pipoti]

Produs obtinut prin zdrobirea mineralelor na-
turale sub forma de pietris

Dimensiunea particulelor

11.9.2

Pietris din argild [pi-
potd]

Produs obtinut prin zdrobirea §i micinarea
produselor derivate din arderea argilei

Dimensiunea particulelor
Umiditate dacd > 2 %

(
(
(
(

1
2
3
4

)
)
)
)

Natura sursei poate fi indicatd suplimentar in denumire sau o poate inlocui.
Denumirea se modificd sau se completeazd pentru a specifica acidul organic.
Procesul de fabricatie poate fi inclus in denumire.

Denumirea se completeaza cu textul ,din oase”, dupi caz.
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12. Produse si subproduse obtinute prin fermentare utilizind microorganisme, inactivate, rezultdnd absenta microorganismelor vii

Materiile prime destinate hranei pentru animale mentionate in prezentul capitol care sunt, sau care sunt produse din,
organisme modificate genetic sau care rezultd dintr-un proces de fermentatie implicind microorganisme modificate
genetic sunt conforme cu Regulamentul (CE) nr. 1829/2003 privind produsele alimentare si furajele modificate genetic.

Numar Denumire Descriere Declaratii obligatorii
12.1.1 | Produs obtinut din Me- | Produs de fermentare obtinut prin cultivarea | Proteine brute
thyloph}lus methylotrophus Methylophilus methylotrophu's (tulpina NCIMB | - enusd brutd
bogat in proteine (') () | 10.515) pe metanol, proteinele brute fiind de o
cel putin 68 %, iar indicele de reflectantd de | Grasimi brute
cel putin 50. Acid propionic daci > 0,5 %
12.1.2 | Produs obtinut din Me- | Produs de fermentare obtinut prin cultivarea | Proteine brute
thylococcus caPsulatus . Methylococcus .capsulatu.s (Bath) (tulpi.na NCIMB | o iex bruta
(Bath), Alca ligenes acido- | 11132), Alcaligenes acidovorans (tulpina NCIMB o
vorans, Bacillus brevis si 13287), Bacillus brevis (tulpina NCIMB 13288) | Grasimi brute
Bacillus firmus bogat in | si Bacillus firmus (tulpina NCIMB 13289) pe | Acid propionic daci > 0,5 %
proteine (') (%) gaz natural (aprox. 91 % metan, 5 % etan,
2 % propan, 0,5 % izobutan, 0,5 % n-butan),
amoniac i siruri minerale, proteinele brute
fiind de cel putin 65 %.
12.1.3 | Produs obtinut din Es- | Subprodus de fermentare obtinut in productia | Proteine brute
cherichia coli bogat in de aminoacizi prin cult.iv.area Eschetichia co.li Acid propionic daci > 0,5 %
proteine (1) (?) K12 pe substraturi de origine vegetald sau chi-
micd, amoniac sau siruri minerale; poate fi
hidrolizat.
12.1.4 | Produs obtinut din Cory- | Subprodus de fermentare obtinut in productia | Proteine brute
nebacterium glutamicum | de aminoacizi prin cultivarea Corynebacterium | , .4 propionic daci > 0,5 %
bogat in proteine (1) () | glutamicum pe substraturi de origine vegetald ’
sau chimicd, amoniac sau sdruri minerale;
poate fi hidrolizat.
12.1.5 | Drojdii [drojdie de Toate drojdiile obtinute din () Saccharomyces | Umiditate daci < 75 % sau
bere] (1) () cerevisiae, Saccharomyces carlsbergensis, Kluyvero- | > 97 %
myces lactis, Kluyveromyces fragilis, Torulaspora | . x \miditatea < 75 %
delbrueckii, Cyberlindnera jadinii, (}) Saccharomy- . ’
ces uvarum, Saccharomyces ludwigii sau Brettano- | Proteine brute
myces ssp. pe substraturi in principal de ori- | Acid propionic daci > 0,5 %
gine vegetald, cum sunt melasa, siropul de
zahidr, alcoolul, reziduurile de distilare, cerea-
lele si produsele contindnd amidon, sucul din
fructe, zerul, acidul lactic, zahirul, fibrele ve-
getale hidrolizate si nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sirurile minerale.
12.1.6 | Miceliu insilozat rezultat | Miceliu (compusi azotati), subprodus umed | Azot exprimat ca proteine brute

din fabricarea penicili-

nei (') ()

rezultat din fabricarea penicilinei prin cultiva-
rea Penicillium chrysogenum (ATCC48271) pe
diferite surse de hidrati de carbon si hidroliza-
tii lor, tratat termic si insilozat prin interme-
diul Lactobacillus brevis, plantarum, sake, collinoi-
des si Streptococcus lactis pentru a inactiva
penicilina, continand cel putin 7 % azot expri-
mat in proteine brute.

Cenusd brutd

Acid propionic dacid > 0,5 %
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12.1.7 | Drojdii rezultate in pro- | Toate drojdiile si pirtile acestora (%) obtinute | Umiditate dacd < 75 % sau

ductia de biomoto- din (*) Yarrowia lipolytica crescute pe uleiuri ve- | > 97 %
RGP . B o : ] o
rind (1) (3) getale si frac;u}m de demucﬂagmﬁre si §1e gli Daci umiditatea < 75 %:
cerol formate in cursul producerii de biomo-
torini. Proteine brute
Acid propionic dacd > 0,5 %
12.1.8 | Produs obtinut din spe- | Produs de fermentare obtinut din culturd de | Proteine brute
cii de chtobaallus bogat Lgctobaallus pe substraturi in prlr.1c1pal de ori- | - enusd brutd
in proteine (') (3 gine vegetald cum sunt melasa, siropul de za- . o
hir, alcoolul, reziduurile de distilare, cerealele | Acid propionic dacd > 0,5 %
si produsele continind amidon, sucul din
fructe, zerul, acidul lactic, zahdrul, fibrele ve-
getale hidrolizate §i nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sirurile minerale.
Produsul poate fi uscat.
12.1.9 | Produs obtinut din Tri- | Produs de fermentare obtinut din culturd de | Proteine brute
choderma viride bogat in TrtchOfierma viride pe substraturi in prlpapal Cenusa bruti
proteine (1) (3) de origine vegetald cum sunt melasa, siropul . o 5 \
de zahir, alcoolul, reziduurile de distilare, ce- | Acid propionic dacd > 0,5 %
realele si produsele contindnd amidon, sucul
din fructe, zerul, acidul lactic, zahdrul, fibrele
vegetale hidrolizate §i nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sdrurile minerale.
Produsul poate fi uscat
12.1.10 | Produs obtinut din Ba- | Produs de fermentare obtinut din culturd de | Proteine brute
cillus §ubt1hs bogat in Ba.al.lus subtilis pe substraturi in pr1pc1pal de | conu $4 bruti
proteine (1) (2) origine vegetald cum sunt melasa, siropul de ‘ o
zahir, alcoolul, reziduurile de distilare, cerea- | Acid propionic daci > 0,5 %
lele si produsele continidnd amidon, sucul din
fructe, zerul, acidul lactic, zahdrul, fibrele ve-
getale hidrolizate §i nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sirurile minerale.
Produsul poate fi uscat
12.1.11 | Produs obtinut din As- | Produs de fermentare obtinut din culturd de | Proteine brute
pergll{us oryzae bogat in Aspgrglllus oryzae pe substraturi in prl.nc1pa1 de | enusd brutd
proteine (1) (?) origine vegetald cum sunt melasa, siropul de ' o 5
zahir, alcoolul, reziduurile de distilare, cerea- | Acid propionic dacd > 0,5 %
lele si produsele contindnd amidon, sucul din
fructe, zerul, acidul lactic, zahirul, fibrele ve-
getale hidrolizate si nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sdrurile minerale.
Produsul poate fi uscat.
12.1.12 | Produse din drojdii () (%) | Toate pdrtile de drojdii (5) obtinute din (*) Sac- | Umiditate dacd < 75 % sau

charomyces cerevisiae, Saccharomyces carlsbergen-
sis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces fragilis,
Torulaspora delbrueckii, Cyberlindnera jadinii (%) ,
Saccharomyces  uvarum, Saccharomyces ludwigii
sau Brettanomyces ssp. pe substraturi in princi-
pal de origine vegetald cum sunt melasa, siro-
pul de zahdr, alcoolul, reziduurile de distilare,
cerealele si produsele continand amidon, sucul
din fructe, zerul, acidul lactic, zahirul, fibrele
vegetale hidrolizate si nutrientii de fermentare,
cum sunt amoniacul sau sdrurile minerale.

>97 %
Dacd umiditatea < 75 %:
Proteine brute

Acid propionic dacid > 0,5 %
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12.2.1 | Borhot [produs solubil | Subproduse derivate din prelucrarea indus- | Proteine brute

dmvmelasa conden- triald a mustu'rllor'rezvultate din p‘rocese'le de Substrat si indicare a procesului
satd] (%) (%) fermentare microbiand, cum ar fi fabricarea | 4 ductie. dupa
. .. . . s € productie, dupa caz

alcoolului, a acizilor organici sau a drojdiilor.

Sunt compuse din fractiunea lichidi/pastoasd

obtinutd in urma separdrii musturilor de fer-

mentare. Pot include, de asemenea, celule

moarte sifsau parti () ale acestora provenite

din microorganismele de fermentare utilizate.

Substraturile sunt in principal de origine vege-

tald, cum ar fi, melasa, siropul de zahir, al-

coolul, reziduurile de distilare, cerealele si

produsele continand amidon, sucul din fructe,

zerul, acidul lactic, zahdrul, fibrele vegetale hi-

drolizate si nutrientii de fermentare, cum sunt

amoniacul sau sirurile minerale.

12.2.2 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea acidului | Proteine brute
din fabricarea acidului | L-glutamic prin fermentare cu Corynebacterium
L-glutamic (?) () melassecola pe substrat compus din zaharozd,

melasd, produse din amidon si hidrolizatii
acestora, sdruri de amoniu si alti compusi
azotati.

12.2.3 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea L-lizinei | Proteine brute
din fabricarea L-lizinei- | monohidroclorid prin fermentare cu Brevibac-
monohidroclorid cu terium lactofermentum pe substrat compus din
Brevibacterium lactofer- zaharozd, melasd, produse din amidon si hi-
mentum (2) (°) drolizatii acestora, sdruri de amoniu si alti

compusi azotati.

12.2.4 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea de ami- | Proteine brute
d}n fabricarea aminoaci- | noacizi prin fermentare cu .Corynebactevrmm Cenuga bruti
zilor cu Corynebacterium | glutamicum pe substrat de origine vegetald sau
glutamicum (?) (%) chimicd, amoniac sau sdruri minerale.

12.2.5 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea aminoaci- | Proteine brute
d.m fabricarea aminoaci- zilor prin ferment.a{e cu Escherlchla colti Ki2 | ¢ enus brut
zilor cu Escherichia coli | pe substrat de origine vegetald sau chimici,

K12 (3 (%) amoniac sau siruri minerale.

12.2.6 | Subprodus rezultat din | Subprodus rezultat din fermentarea Aspergillus | Proteine brute
fabricarea enzimelor cu | niger pe grau sau malt pentru fabricarea enzi-
Aspergillus niger (2) (%) melor.

12.2.7 | Polihydroxibutirat obti- | Produs care contine 3-hidroxibutirat si 3-hi-

nut prin fermentare cu
Ralstonia eutropha (2)

droxivalerat, obtinute prin fermentagie cu
Ralstonia eutropha si fdind proteicd din bacterii
neviabile rimase din bacteriile producitoare si
din bulionul de fermentare.

Produse obtinute din biomasa microorganismelor specifice cultivate pe anumite substraturi. Pot contine maximum 0,3 % agenti an-
tispumanti, 1,5 % agenti de filtrare/clarificare si 2,9 % acid propionic.
Microorganismele utilizate in fermentatie au fost inactivate, rezultatul fiind ci niciun astfel de microorganism nu este viabil in mate-
riile prime destinate hranei pentru animale.

Cultivarea pe n-alcani este interzisd [Regulamentul (UE) nr. 568/2010].
Denumirea utilizatd a tulpinilor de drojdii poate fi diferitd de taxonomia stiintificd. Prin urmare, pot fi utilizate si sinonime pentru
tulpinile de drojdii mentionate.
Alte subproduse de fermentare. Pot contine maximum 0,6 % agenti antispumanti, 0,5 % agenti anti-tartru si 0,2 % sulfiti.
Pirti inseamnd orice fractiuni solubile si insolubile de drojdie, inclusiv din membrani sau din pértile interne ale celulei.
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13. Diverse

Materiile prime destinate hranei pentru animale din prezentul capitol care contin produse de origine animald indeplinesc
cerintele din Regulamentul (CE) nr. 1069/2009 si din Regulamentul (UE) nr. 142/2011 si pot face obiectul unor
restrictii de utilizare in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 999/2001

Numdr Denumire Descriere Declaratii obligatorii
13.1.1 | Produse de brutirie si Produse obtinute in cursul si ca urmare a fabri- | Amidon
?\}n industria pastelor carii pzlnnni) a Flscumlor, a napolitanelor sau | .1 .4 totale, calculate ca za-
dinoase a pastelor. Pot fi uscate. harozi,
Grisimi brute dacd > 5 %
13.1.2 | Produse de patiserie Produse obtinute in cursul si ca urmare a fabri- | Amidon
cirii produselor de patiserie si a préjiturilor. | 7 1. 10 ¢ Cle calculate ca za-
Pot fi uscate. haroz,
Griasimi brute dacd > 5 %
13.1.3 | Produse rezultate din fa- | Substantele sau produsele destinate consumu- | Proteind brutd daci > 10 %
brlcar.ea cere.alelor pen- | lui uman sau cu privire lva care se preconi- | g o hte
tru micul dejun zeazd in mod rezonabil cd pot fi consumate o
de oameni sub formele lor prelucrate, partial | Grasimifuleiuri ~ brute  dacd
prelucrate sau neprelucrate. Pot fi uscate. > 10 %,
Amidon dacd > 30 %
Zaharide totale, calculate ca za-
harozd, daci > 10 %
13.1.4 | Produse rezultate din fa- | Produse obtinute in cursul si ca urmare a fabri- | Amidon
brlcafefl produselor de | cérii dulciurilor, inclusiv a ciocolatei. Pot fi us- | ¢ <o p e daca > 5 %
cofetdrie cate.
Zaharide totale, calculate ca za-
harozd
13.1.5 | Produse rezultate din fa- | Produse obtinute in timpul fabricdrii ingheta- | Amidon
bricarea inghetatei tei. Pot fi uscate. Zaharide totale, calculate ca za-
haroza,
Grisimi brute
13.1.6 | Produse si subproduse | Produse obtinute in cursul prelucrdrii fructe- | Amidon
rezultate d.1n prelucrarea | lor §ia Alegurpelor proaspete (mc}usw €Oaja, | Eibre brute
fructelor si a legumelor | bucatile intregi de fructe/legume si amestecuri |~ 5
proaspete (1) ale acestora). Pot fi uscate sau congelate. Grasimi brute dacd > 5 %
Cenusd insolubild in HCl daci
>35%
13.1.7 | Produse rezultate din Produse obtinute din congelarea sau uscarea | Fibrd brutd
prelucrarea plantelor () | plantelor intregi sau a unor parti din acestea.
13.1.8 | Produse rezultate din Produse obtinute din congelarea sau uscarea | Proteind brutd dacd > 10 %

prelucrarea mirodeniilor
si a condimentelor (%)

mirodeniilor si a condimentelor sau a unor
parti din acestea.

Fibre brute

Grasimifuleiuri ~ brute  dacd

>10 %,
Amidon daci > 30 %

Zaharide totale, calculate ca za-
harozid, dacd > 10 %
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13.1.9 | Produse rezultate din Produse obtinute din zdrobirea, mdicinarea, | Fibrd brutd
prelucrarea ierburilor congelarea sau uscarea ierburilor aromatice
aromatice () sau a unor parti din acestea.
13.1.10 | Produse rezultate din Produse obtinute in cursul prelucrdrii cartofi- | Amidon
prelucrarea cartofilor lor. Pot fi uscate sau congelate. Fibre brute
Grésimi brute dacd > 5 %
Cenusd insolubild in HCl dacd
>35%
13.1.11 | Produse si subproduse | Substantele rezultate din fabricarea sosurilor | Grasimi brute
rezultate din fabricarea | destinate consumului uman sau cu privire la
sosurilor care se preconizeazd in mod rezonabil ci pot
fi consumate de oameni sub formele lor pre-
lucrate, partial prelucrate sau neprelucrate. Pot
fi uscate.
13.1.12 | Produse si subproduse | Produse si subproduse rezultate din fabricarea | Grasimi brute
rezultate din fabricarea | gustdrilor aromate, obtinute in cursul si ca ur-
gustdrilor aromate mare a fabricdrii gustdrilor aromate — chipsuri
de cartofi, gustdri pe bazd de cartofi si/sau ce-
reale (extrudate direct, pe bazd de aluat si gus-
tiri sub formd de pelete) si fructe cu coajd
lemnoasa.
13.1.13 | Produse rezultate din fa- | Produse obtinute in cursul fabricirii produse- | Grisimi brute dacd > 5 %
bricarea produselor ali- | lor alimentare gata de consum. Pot fi uscate.
mentare gata de consum
13.1.14 | Subproduse vegetale re- | Produse solide din plante (inclusiv bacele si | Proteind brutd dacd > 10 %
zultate din fabricarea semintele, cum ar fi anasonul) obtinut dupd | gy e brute
biuturilor spirtoase macerarea acestor plante intr-o solutie alcoo- o
lici sau dupi evaporare/distilare alcoolici sau | Grasimifuleiuri ~ brute  daca
ambele, in procesul de elaborare a aromelor | = 10 %
pentru fabricarea bauturilor spirtoase. Aceste
produse trebuie distilate pentru a se elimina
reziduurile alcoolice.
13.1.15 | Hrand pentru animale | Produs rezultat din procesul de fabricare a be- | Continut alcoolic
pe bazi de bere rii care nu poate fi vandut ca bauturd pentru | (j i 0 oox < 75 o
consumul uman.
13.1.16 | Bauturi aromatizate Produse din industria bauturilor ricoritoare | Zaharide totale, calculate ca za-
dulci obtinute din productia de biuturi ricoritoare | haroza.
aromatizate .dulc1 sau de baut}m racoritoare |y iditate daci > 30 %
dulci-aromatizate neambalate si necomerciali-
zabile.
Pot fi concentrate sau uscate.
13.1.17 | Sirop de fructe Produse din industria siropului de fructe obti- | Zaharide totale, calculate ca za-
nute din fabricarea siropului de fructe destinat | haroza
consumului uman Umiditate dacd > 30 %
13.1.18 | Sirop aromatizat dulce | Produse din industria siropului aromatizat | Zaharide totale, calculate ca za-

dulce obtinute din productia de sirop sau din
sirop neambalat si necomercializabil.

Pot fi concentrate sau uscate.

haroza.
Umiditate dacd > 30 %
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13.2.1

Zaharuri caramelizate

Produs obtinut prin incdlzirea controlati a ori-
cdrui tip de zahar.

Zaharide totale, calculate ca za-

haroza

13.2.2

Dextroza

Dextroza este obtinutd in urma hidrolizei
amidonului si constd in glucozd purificatd
cristalizatd, cu sau fdrd apd de cristalizare.

13.2.3

Fructoza

Fructozd sub formd de pudrd cristalind purifi-
catd. Se obtine din glucoza prezentd in siropul
de glucozd prin utilizarea izomerazei glucozei
si prin inversiunea zaharozei.

13.2.4

Sirop de glucozd

Siropul de glucozi este o solutie apoasd puri-
ficatd si concentratd de zaharide nutritive ob-
tinutd prin hidrolizd din amidon. Poate fi us-
cat

Umiditate dacd > 30 %

13.2.5

Melasi de glucozd

Produs obtinut in cursul rafindrii siropului de
glucoza.

Zaharide totale, calculate ca za-

harozi

13.2.6

Xilozd

Zaharid extras din lemn.

13.2.7

Lactulozad

Dizaharidd semisintetici (4-O-D-galactopira-
nozil-D-fructozd) obtinutd din lactozd prin
izomerizarea glucozei in fructozd. Este pre-
zentd in lapte si in produsele lactate supuse
unui tratament termic.

13.2.8

Glucozamind (Chitoza-
mind) (%)

Zahar aminat (monozaharidd) ficand parte
din structura polizaharidelor chitosan si chi-
tind. Produs prin hidroliza exoscheletelor de
crustacee si de alte artropode sau prin fer-
mentarea unor boabe de cereale precum po-
rumbul sau graul.

Sodiu sau potasiu, dupd caz

13.2.9

Xilo-oligozaharide

Lanturi de molecule de xilozd legatd prin lega-
turi f1-4 cu grade de polimerizare cuprinse
intre 2 si 10 si produse din hidroliza enzima-
ticd a unor diferite forme de hrand pentru ani-
male bogatd in hemiceluloza.

Umiditate dacd > 5 %

13.2.10

Gluco-oligozaharide

Produs obtinut prin fermentare sau prin hi-
droliza sifsau tratament termic fizic al polime-
rilor de glucozi, glucozei, zaharozei si malto-
zei.

Umiditate dacd > 28 %

13.3.1

Amidon (3

Amidon.

Amidon

13.3.2

Amidon (?), pregelatini-
zat

Produs compus din amidon expandat prin tra-
tament termic.

Amidon

13.3.3

Amestec de amidon ()

Produs compus din amidon alimentar nativ
sifsau modificat obtinut din diferite surse bo-
tanice.

Amidon
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13.3.4 | Turtd de hidrolizati de | Produs de filtrare a lichiorului in procesul de | Umiditate dacd < 25 % sau

amidon (3 hidrolizd a amidonului care consti in urma- | > 45 %
t(')ar‘ele: proteine, 'am1donj polizaharide, grd- | p. 5 iditatea < 25 %
simi, ulei si auxiliar de filtrare (de exemplu, o
diatomit, fibrd de lemn). — Grdsimi brute
— Proteine brute
13.3.5 | Dextrind Dextrina este amidon partial hidrolizat cu aju-
torul unui acid.
13.3.6 | Maltodextrind Maltodextrina este amidonul partial hidrolizat
13.4.1 | Polidextrozi Polimer de glucoza in vrac cu legaturi aleato-
rii, produs prin polimerizarea termici a D-
glucozei.
13.5.1 | Polioli Produs obtinut prin hidrogenare sau fermen-
tare si constind in monozaharide, dizaharide,
oligozaharide sau polizaharide reduse.
13.5.2 | Izomalt Alcool glucidic obtinut din zaharozd dupd
conversie enzimaticd §i hidrogenare.
13.5.3 | Manitol Produs obtinut prin hidrogenare sau fermen-
tare si constand in glucozd sifsau fructozd re-
duse.
13.5.4 | Xilitol Produs obtinut prin hidrogenarea si fermenta-
rea xilozei.
13.5.5 | Sorbitol Produs obtinut prin hidrogenarea glucozei
13.6.1 | Uleiuri acide rezultate Produs obtinut in cursul deacidificdrii uleiuri- | Grdsimi brute
- R PR - < . T )
din rafinarea chimici (%) | lor si grgsm.nlor de origine vegetald sau ani- | idicate dact > 1 %
mald prin intermediul bazelor, urmatd de
o acidulare cu separare ulterioard a fazei
apoase, continand acizi grasi liberi, uleiuri sau
grasimi si componente naturale ale seminte-
lor, fructelor sau tesuturilor animale precum
mono- si digliceridele, lecitina si fibrele.
13.6.2 | Acizi grasi esterificati cu | Gliceride obtinute prin esterificarea acizilor | Umiditate daci > 1 %
glicerol (4) grasi cu glicerol. Poate contine pand la | q.sc e
50 ppm nichel rezultat din hidrogenare.
Nichel dacid > 20 ppm
13.6.3 | Mono-, di- si trigliceride | Produs constand din amestecuri de mono-, di- | Grdsimi brute

ale acizilor grasi (%)

si triesteri de glicerol cu acizi grasi.
Ele pot contine cantitdti mici de acizi grasi si
glicerol in stare liberd.

Poate contine pand la 50 ppm nichel rezultat
din hidrogenare.

Nichel dacd > 20 ppm
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13.6.4 | Saruri ale acizilor Produs obtinut prin reactia acizilor grasi cu | Grisimi brute (dupd hidrolizd)
- . . >
grasi (¥ cell pufin patru atomi de carbon cu hldr'oxm, Umiditate
oxizi sau sdruri de calciu, magneziu, sodiu sau
potasiu. Ca sau Na sau K sau Mg (dupd
s . caz
Poate contine pand la 50 ppm nichel rezultat | ) 5
din hidrogenare. Nichel dacd > 20 ppm
13.6.5 | Distilati de acizi grasi Produs obtinut in cursul deacidificirii uleiuri- | Grisimi brute
rézlﬂta';l din rafinare fi- | lor §i grgsmplor de origine Y%ggFala sau ani- | ;yoidicare dacs > 1 %
zicd (%) mald prin intermediul distildrii, continind
acizi grasi liberi, uleiuri sau grdsimi si compo-
nente naturale ale semintelor, fructelor sau te-
suturilor animale precum mono- si digliceri-
dele, sterolii si tocoferolii.
13.6.6 | Acizi grasi bruti rezul- | Produs obtinut prin separarea uleiurilor/grasi- | Grasimi brute
tati din separare (?) mllqr. Prin defmme; se_compune din acizi | o ditate dacd > 1 %
grasi bruti C,-C,,, alifatici, liniari, monocarbo- | ~
xilici, saturati si nesaturati. Poate contine pand Nichel dacd > 20 ppm
la 50 ppm nichel rezultat din hidrogenare.
13.6.7 | Acizi grasi distilati puri | Produs obtinut prin distilarea acizilor grasi | Grisimi brute
i 5 L . D
rezultati din separare (%) brug .dm separarea ulelgrllor/g.rgs%mﬂor Plus, | Umiditate daci > 1 %
posibil, hidrogenare. Prin definitie se com- | ~
pune din acizi grasi distilati puri C,-C,,, alifa- | Nichel dacd > 20 ppm
tici, liniari, monocarboxilici, saturati si nesatu-
rati.
Poate contine pand la 50 ppm nichel din hi-
drogenare
13.6.8 | Pastd de neutralizare (}) | Produs obtinut in cursul deacidificdrii uleiuri- | Umiditate daci < 40 si > 50 %
lor s grja.snnllor VegeFale prin mte;rmedml Ca sau Na sau K sau Mg, dupi
unei solutii apoase de hidroxid de calciu, mag- |
neziu, sodiu sau potasiu continind siruri de
acizi grasi, uleiuri sau grisimi si componente
naturale ale semintelor, fructelor sau tesuturi-
lor animale precum mono- si digliceridele, le-
citina si fibrele.
13.6.9 | Mono- si digliceride ale | Mono- si digliceride ale acizilor grasi cu cel | Grisimi brute
acizilor grasi esterificati | putin patru atomi de carbon, esterificati cu
cu acizi organici (%) (%) acizi organici.
13.6.10 | Esteri de zaharozi ai Esteri de zaharozd ai acizilor grasi. Zaharide totale, calculate ca za-
acizilor grasi (*) haroza
Grédsimi brute
13.6.11 | Sucrogliceride ale acizi- | Amestec de esteri ai zaharozei si mono- si di- | Zaharide totale, calculate ca za-
lor grasi (*) gliceride ale acizilor grasi. haroza
Gréasimi brute
13.6.12 | Palmitoilglucozamind Compus organic lipidic prezent in ridicinile | Umiditate dacd > 2 %,

multor plante si in special in cele mai multe
plante leguminoase. Este produs prin acilarea
D-glucozaminei cu acid palmitic. Poate con-
tine pand la 0,5 % acetond.

grisimi brute
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13.6.13

Sdruri de lactilati ale
acizilor grasi

Esteri negliceridici ai acizilor grasi. Produsul
poate fi o sare de calciu, magneziu, sodiu sau
potasiu a acizilor grasi esterificati cu acid lac-
tic. Poate contine sdrurile acizilor grasi liberi
si acid lactic.

Grasimi brute
Umiditate dacd > 1 %
Nichel dacd > 20 ppm

Ca sau Na sau K sau Mg dupd
caz

13.8.1

Glicerind, bruti
[Glicerol, brut]

Subprodus obtinut din:

— procesul oleochimic de separare a uleiuri-
lor/grdsimilor pentru a obtine acizi grasi
si apd dulce, urmat de concentrarea apei
dulci pentru a obtine glicerol brut sau de
transesterificare (poate contine pind la
0,5 % metanol) a uleiurilor/grasimilor na-
turale pentru a obtine esteri metilici ai aci-
zilor grasi si apd dulce, urmat de concen-
trarea apei dulci pentru a obtine glicerolul
brut;

— producerea biomotorinei (esteri metilici
sau etilici ai acizilor grasi) prin transesteri-
ficarea uleiurilor si grdsimilor de origine
vegetald si animald nespecificatd. Glicerina
poate si contind incd sdruri minerale si
organice (pand la 7,5 %).

Poate contine pand la 0,5 % metanol si pand
la 4 % materie organicd fard glicerol, compu-
nindu-se din esteri metilici ai acizilor grasi,
esteri etilici ai acizilor grasi, acizi grasi liberi
si gliceride;

— saponificarea uleiurilor/grasimilor de ori-
gine vegetald sau animald, in mod normal
cu baze[pdmanturi alcaline, pentru a ob-
tine sdpunuri.

Poate contine pand la 50 ppm nichel rezultat
din hidrogenare.

Glicerind

Potasiu daci > 1,5 %
Sodiu daci > 1,5 %
Nichel dacd > 20 ppm

13.8.2

Glicerind
[Glicerol]

Produs obtinut prin:

— procesul oleochimic de a) separare a uleiu-
rilor/grisimilor urmat de concentrarea
apelor dulci si rafinare prin distilare (a se
vedea partea B, glosarul de procese, inre-
gistrarea 20) sau un proces de schimb io-
nic; (b) transesterificarea uleiurilor/grasi-
milor naturale pentru a obtine esteri
metilici ai acizilor grasi si apd dulce bruti,
urmatd de concentrarea apei dulci pentru
a obtine glicerol brut si rafinare prin disti-
lare sau un proces de schimb ionic;

— producerea biomotorinei (esteri metilici
sau etilici ai acizilor grasi) prin transesteri-
ficarea uleiurilor si grasimilor de origine
vegetald si animald nespecificatd, cu rafi-
narea ulterioard a glicerinei. Continut mi-
nim de glicerol: 99 % din materia uscat;

Glicerol dacd < 99 % pe bazd de
materie uscatd

Sodiu dacd > 0,1 %
Potasiu dacd > 0,1 %

Nichel dacid > 20 ppm
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— saponificarea uleiurilor/grasimilor de ori-
gine vegetald sau animald, in mod normal
cu baze[pdmanturi alcaline, pentru a ob-
tine sdpunuri, urmati de rafinarea glicero-
lului brut si distilare.

Poate contine pand la 50 ppm nichel rezultat
din hidrogenare.

13.9.1

Metilsulfonilmetan

Compus tioorganic [(CH,),SO,] obtinut prin
sintezd chimici care este identic cu sursa pre-
zentd in mod natural in plante.

Sulf

13.10.1

Turba

Produs rezultat din descompunerea naturald
a plantelor (in principal muschiul de turbd) in
mediu anaerobic si oligotrof.

Fibrd brutd

13.10.2

Leonardit

Produs care este un complex mineral natural
de hidrocarburi fenolice, cunoscut, de aseme-
nea, sub denumirea de humat, care provine
din descompunerea materiei organice de-a
lungul a milioane de ani.

Fibrd brutd

13.11.1

Propilenglicol; [1,2-pro-
pandiol]; [propan-1,2-
diol]

Compus organic (un diol sau dublu alcool) cu
formula C;H,O,. Este un lichid vascos cu un
gust usor dulce, higroscopic si miscibil cu
apa, acetona si cloroformul. Poate contine
pani la 0,3 % dipropilenglicol.

13.11.2

Monoesteri de propilen-
glicol si acizi grasi (¥)

Monoesteri de propilenglicol si acizi grasi, sin-
guri sau in amestecuri cu diesteri.

Propilenglicol

Grasimi brute

13.12.1

Acid hialuronic

Glucozaminoglican (polizaharidd) cu unitate
repetitivd compus dintr-un zahar aminat (N-
acetil-D-glucozamind) si din acid D-glucuronic
prezent in piele, in lichidul sinovial si in cor-
donul ombilical, produs, de exemplu, din te-
suturi animale sau prin fermentatie bacteriand

Sodiu sau potasiu, dupi caz

13.12.2

Sulfat de condroitind

Produs obtinut prin extractie din tendoane,
oase si alte tesuturi animale care contin tesu-
turi cartilaginoase si tesuturi conjunctive moi.

Sodiu

13.12.3

Acid gluconic

Acidul gluconic (CH,,0,), un acid organic so-
lubil in apd cu o pKa de 3,7, este transparent
spre maro. Produsul sub formad lichidi are un
continut minim de acid gluconic de 50 %.
Este produs prin fermentare microbiani a siro-
pului de glucozd sau este un coprodus rezultat
din productia de glucono-delta-lactoni de cali-
tate alimentara.

Acid gluconic

PRy

N

Specia de fructe, de legume, de plante, de mirodenii si de ierburi aromatice se adaugi la denumire, dupa caz.
Denumirea se completeazd prin indicarea originii botanice.

Denumirea se completeazd prin indicarea originii botanice sau animale.

Denumirea se modificd sau se completeazd pentru a specifica acizii grasi utilizati.
Denumirea se modificd sau se completeazd pentru a specifica acidul organic.

Denumirea se completeazd cu textul ,din tesuturi animale” sau ,din fermentatie”, dupd caz”
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