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RECOMANDARI

RECOMANDAREA (UE) 201 7/84 A COMISIEI
din 16 ianuarie 2017

privind monitorizarea hidrocarburilor din uleiuri minerale in alimente si in materialele si obiectele
destinate s3 vind in contact cu alimentele

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene, in special articolul 292,
intrucat:

(1) Hidrocarburile din uleiuri minerale (mineral oil hydrocarbons — MOH) sunt compusi chimici care provin in principal
din titei, dar care sunt obtinuti si prin sintezd din cirbune, gaze naturale si biomasd. MOH pot fi prezente in
alimente din cauza contamindrii mediului, prin intermediul lubrifiantilor pentru utilaje folositi in timpul recoltarii
si productiei de alimente, prin intermediul adjuvantilor tehnologici, al aditivilor alimentari si al materialelor care
intrd in contact cu alimentele. MOH de calitate alimentard sunt tratate in asa fel incat continutul de hidrocarburi
aromatice din uleiuri minerale (mineral oil aromatic hydrocarbons — MOAH) si fie redus la minimum.

(2)  In 2012, Grupul stiintific pentru contaminantii din lantul alimentar (Grupul CONTAM) din cadrul Autorititii
Europene pentru Siguranta Alimentard (EFSA) a concluzionat (') cd potentialul impact asupra sindtdtii umane al
grupurilor de substante care fac parte din MOH variazi foarte mult. MOAH pot actiona ca agenti cancerigeni
genotoxici, iar anumite hidrocarburi saturate din uleiuri minerale (mineral oil saturated hydrocarbons — MOSH) se
pot acumula in tesuturile umane si pot cauza efecte adverse care afecteazi ficatul. Intrucat anumite MOAH sunt
considerate mutagene si cancerigene, este important sd se organizeze monitorizarea MOH pentru a intelege mai
bine prezenta relativdi a MOSH si a MOAH in alimentele care au o contributie majord la expunerea prin
alimentatie.

(3)  Intrucat se suspecteazd cd migrarea din materialele care intrd in contact cu alimentele, cum ar fi ambalajele de
hartie si carton, contribuie semnificativ la expunerea totald, monitorizarea ar trebui sd includi alimentele
preambalate, materialul de ambalare si prezenta unor bariere functionale, precum si echipamentele utilizate
pentru depozitare si prelucrare. Anumiti parametri pot intensifica migrarea MOH din ambalaje in alimente, cum
ar fi perioada de depozitare si conditiile de depozitare. Dat fiind ¢ MOH sunt mai usor de detectat in cantititi
mari, strategia de prelevare a probelor ar trebui sd tind seama de acesti parametri atunci cand migrarea acestor
substante atinge valorile cele mai inalte.

(4)  Pentru a se asigura fiabilitatea datelor analitice obtinute, statele membre ar trebui si asigure disponibilitatea
echipamentelor de analizd adecvate §i sd acumuleze suficientd experientd in ceea ce priveste analiza MOH, atat in
cazul alimentelor, cit si al materialelor care intrd in contact cu alimentele, inainte de generarea rezultatelor
analitice.

(5)  Pentru a se asigura punerea uniformd in aplicare a prezentei recomandiri, laboratorul de referintd al Uniunii
Europene pentru materialele care intrd in contact cu alimentele (LR-UE) ar trebui si furnizeze orientiri
suplimentare autoritdtilor competente din statele membre si altor parti interesate, inclusiv orientdri cu privire la
informatiile care ar putea fi colectate in cursul investigatiilor, precum si metodele de prelevare a probelor si de
analizd.

ADOPTA PREZENTA RECOMANDARE:

1. Statele membre ar trebui, cu implicarea activi a operatorilor din sectorul alimentar, precum si a producitorilor,
prelucrdtorilor si distribuitorilor de materiale care intrd in contact cu alimentele §i a altor parti interesate, sd
monitorizeze prezenta MOH in alimente pe parcursul anilor 2017 si 2018. Monitorizarea ar trebui sd cuprindd
grisimile animale, painea si chiflele, produsele de brutirie find, cerealele pentru micul dejun, produsele de cofetirie
(inclusiv ciocolata) si cacaoa, carnea de peste, produsele din peste (conserve de peste), semintele destinate consumului
uman, inghetata si deserturile, semintele oleaginoase, pastele, produsele derivate din cereale, leguminoasele, carnatii,
fructele cu coaji lemnoasd, uleiurile vegetale, precum si materialele care intrd in contact cu alimentele folosite pentru
aceste produse.

—

Grupul pentru contaminantii din langul alimentar (CONTAM) al EFSA; Aviz stiintific privind hidrocarburile din uleiuri minerale din
alimente (Scientific Opinion on Mineral Oil Hydrocarbons in Food). EFSA Journal 2012;10(6):2704. p. 185 pp., doi:10.2903/j.
efsa.2012.2704.
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. Pentru a asigura punerea in aplicare in mod uniform a prezentei recomandari si pentru a genera rezultate fiabile si

comparabile ale monitorizarii, ar trebui sd fie respectate orientdri specifice elaborate de LR-UE in contextul prezentei
recomanddri (,orientdrile”). Dat fiind ¢ nu existd incd astfel de orientdri, statele membre ar trebui si coopereze cu
LR-UE pentru a elabora in comun orientdrile respective, in conformitate cu nevoile lor de dezvoltare a capacititilor
de analiza.

. Statele membre ar trebui sd efectueze prelevarea probelor din alimente in conformitate cu dispozitiile prevdzute in

Regulamentul (CE) nr. 333/2007 al Comisiei (!). Prelevarea probelor ar trebui sd includd un numdr proportional de
alimente preambalate. Prelevarea probelor din materialele care intrd in contact cu alimentele ar trebui si se realizeze
in conformitate cu cele mai bune practici adecvate pentru anumite materiale sau obiecte, astfel cum sunt reflectate in
orientdri. Ar trebui investigate alte posibile surse de MOH legate de utilizarea in lantul de aprovizionare a altor
materjale care intrd in contact cu alimentele, cum ar fi in timpul depozitdrii sau prelucrdrii, in cazul in care existd
indicii clare ci ele contribuie la prezenta MOH. Prelevarea probelor din alimentele preambalate ar trebui si vizeze in
mod predominant produsele care sunt mai aproape de sfarsitul datei durabilititii minimale si produsele a ciror
depozitare sau prelucrare se realizeazd in conditii de temperaturd relativ ridicata.

. Probele ar trebui sd fie analizate astfel cum sunt comercializate. Pentru produsele alimentare preambalate, nivelul

hidrocarburilor din uleiuri minerale ar trebui sd fie determinat atat in alimente, cit si in materialele care vin in
contact cu alimentele, in cazul in care se suspecteazd cd ele reprezintd sursa MOH detectate. Ar trebui acordatd
o atentie deosebitd diferentelor dintre MOSH si MOAH, precum si interpretdrii rezultatelor analitice, pentru a se
asigura cd datele obtinute sunt fiabile si comparabile. Statele membre care intentioneazi si analizeze prezenta MOSH
si a MOAH in alimente si in materialele care intrd in contact cu alimentele pot solicita asistentd tehnicd din partea
LR-UE pentru materialele care intrd in contact cu alimentele.

. In cazul in care sunt detectate MOH in alimente, statele membre ar trebui si efectueze controale suplimentare in

unitdtile din sectorul alimentar, pentru a determina posibila sursd sau posibilele surse. Acolo unde este posibil, investi-
gatiile ar trebui sd includd sistemele utilizate de citre operatorii din sectorul alimentar care ar putea avea un efect
asupra contamindrii sau ar putea limita contaminarea [de exemplu, metodele de productie si prelucrare, analiza
riscurilor si punctele critice de control (HACCP) sau sistemele sau masurile similare puse in aplicare pentru a preveni
prezenta unor astfel de substante].

. In cazul in care MOH sunt detectate in materialele care intrd in contact cu alimentele sau provin din acestea, statele

membre ar trebui sd colecteze date referitoare la materialul care vine in contact cu alimentele (de exemplu, tipul si
compozitia materialului ambalajului, prezenta unor bariere functionale, perioada de valabilitate a alimentelor
ambalate) si ar trebui sd efectueze investigatii suplimentare in unitdtile producitorilor, prelucritorilor si distribui-
torilor de materiale care intrd in contact cu alimentele, pentru a stabili care sunt sistemele utilizate de intreprinderile
implicate [de exemplu, metodele de productie si prelucrare a materialelor care vin in contact cu alimentele, precum si
documentele necesare in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 2023/2006 al Comisiei (*) privind buna practicd de
fabricatie], astfel cum se prevede in orientdri.

. Statele membre, operatorii din industria alimentard, producatorii, prelucratorii si distribuitorii de materiale care intrd

in contact cu alimentele, precum si alte parti interesate, ar trebui si furnizeze EFSA datele rezultate in urma monito-
rizdrii, exprimate prin raportare la masa totald, impreund cu informatiile si in formatul electronic de raportare
definite de EFSA, in vederea compildrii acestora intr-o bazd de date unicd. Ar fi de preferat ca statele membre sd
furnizeze datele rezultate in urma monitorizdrii pand la 1 octombrie 2017 si, ulterior, pand la 1 octombrie 2018.
Ultimele rezultate ar trebui si fie furnizate pand la 28 februarie 2019. Datele potential disponibile referitoare la
constatarea prezentei acestor substante pentru anul 2016, care nu au fost incd furnizate, ar trebui si fie transmise in
conformitate cu aceleasi modalitati, cat mai curind posibil.

Adoptati la Bruxelles, 16 ianuarie 2017.

Pentru Comisie
Vytenis ANDRIUKAITIS

Membru al Comisiei

(") Regulamentul (CE) nr. 333/2007 al Comisiei din 28 martie 2007 de stabilire a metodelor de prelevare a probelor si de analizd pentru

controlul nivelurilor de oligoelemente si de contaminanti rezultati in urma prelucrdrii din produsele alimentare (JO L 88, 29.3.2007,
p-29

A R.egulémentul (CE) nr. 2023/2006 al Comisiei din 22 decembrie 2006 privind buna practicd de fabricatie a materialelor si a obiectelor

destinate sd vind in contact cu produsele alimentare (JO L 384, 29.12.2006, p. 75).
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