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REGULAMENTUL (UE) NR. 724/2013 AL COMISIEI
din 26 iulie 2013

de modificare a Regulamentului (UE) nr. 231/2012 in ceea ce priveste specificatiile privind mai mulgi
polioli

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
privind aditivii alimentari (), in special articolul 14,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
de instituire a unei proceduri comune de autorizare pentru
aditivii alimentari, enzimele alimentare si aromele alimentare (),
in special articolul 7 alineatul (5),

intrucat:

(1) Regulamentul (UE) nr. 231/2012 al Comisiei (*) stabileste
specificatiile pentru aditivii alimentari enumerati in
anexele II i III la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008.

(2)  Specificatiile pot fi actualizate in conformitate cu
procedura comund mentionatd la articolul 3 alineatul
(1) din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008, fie la initiativa
Comisiei, fie in urma unei cereri.

(3)  La 29 noiembrie 2011 a fost depusi o cerere de modi-
ficare a specificatiilor privind mai multi polioli care,
ulterior, a fost pusd la dispozitia statelor membre.

(4)  Regulamentul (UE) nr. 231/2012 stabileste specificatiile
pentru manitol [E 421 ()] si manitol produs prin
fermentare [E 421 (ii)]. Pentru o mai mare claritate si
coerentd, aditivul alimentar autorizat in prezent
Jmanitol [E 421 (i)]” ar trebui si fie redenumit ca
,manitol produs prin hidrogenare” si, in consecintd,
definitia acestuia ar trebui sd fie modificatd. Prin
urmare, specificatiile pentru respectivul aditiv alimentar
ar trebui modificate.

(5)  Izomaltul (E 953) este fabricat in cadrul unui proces in
doud etape in care zahdrul este mai intdi transformat in
izomaltulozd si apoi hidrogenat. Forma cristalind se
obtine datoritd unui proces de deshidratare ulterior. A
fost inaintatd o cerere pentru a include un tip diferit de
izomalt, solutii apoase de izomalt, in specificatiile
stabilite in Regulamentul (UE) nr. 231/2012. Forma
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propusd respectd specificatiile in cauzd si este disponibild
pentru uz comercial. Forma respectivd de izomalt
reprezintd o economie de costuri §i de timp pentru
sectorul de activitate implicat §i este, prin urmare, inte-
resantd, de exemplu, pentru producitorii de dulciuri. Prin
urmare, descrierea izomaltului (E 953) in specificatii ar
trebui si fie modificati.

(6)  Specificatiile stabilite in Regulamentul (UE) nr. 231/2012
prevad ci unul dintre criteriile de puritate pentru polioli
este nivelul de demineralizare sau de minerale reziduale,
caracterizat prin cloruri, sulfai sifsau cenusi sulfatate.
Aceiasi polioli se utilizeazd ca excipiente pentru
produsele farmaceutice, iar Farmacopeea Europeand a
adoptat conductivitatea ca metodd de evaluare a
nivelului de demineralizare a poliolilor. Procedand
astfel, o masurd tripld (de cloruri, sulfati sifsau cenusi
sulfatate) a fost inlocuitdi cu o mdisurd unicd, mai
simpld de realizat, mai rentabildi si mai favorabild
mediului. Prin urmare, specificatiile ar trebui si fie modi-
ficate pentru aditivii alimentari sorbitol [E 420 (i)], sirop
de sorbitol [E 420 (ii)], manitol [E 421 (i)], manitol
produs prin fermentare [E 421 (ii)], izomalt (E 953),
maltitol [E 965 (i)], sirop de maltitol [E 965 (ii)], xilitol
(E 967) si eritritol (E 968) prin eliminarea criteriilor
privind clorurile, sulfatii si cenusile sulfatate si inlocuirea
acestora cu un singur criteriu, conductivitatea.

(7)  In conformitate cu articolul 3 alineatul (2) din Regula-
mentul (CE) nr. 1331/2008, Comisia trebuie s solicite
avizul Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard
pentru actualizarea listei de aditivi alimentari a Uniunii,
cu exceptia cazului in care actualizarea in cauzd nu este
susceptibild de a avea un efect asupra sdndtdtii umane.
Intrucat actualizirile in cauzd nu sunt susceptibile si aibi
efecte asupra sindtdtii umane, nu este necesar si se
solicite avizul Autoritdtii Europene pentru Siguranta
Alimentara.

(8)  Prin urmare, Regulamentul (UE) nr. 231/2012 trebuie
modificat in consecintd.

(99  Maésurile prevazute in prezentul regulament sunt
conforme cu avizul Comitetului permanent pentru
lantul alimentar si sdnitatea animald si nu au intdmpinat
nicio opozitie din partea Parlamentului European sau a
Consiliului,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:
Articolul 1

Anexa la Regulamentul (UE) nr. 231/2012 se modificd in
conformitate cu anexa la prezentul regulament.



L 202/12 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 27.7.2013

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 26 iulie 2013.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA

urmdtorul text:

.Puritate
Continut de apa

Conductivitate

Zaharuri reducdtoare

Zaharuri totale

Nichel
Arsen

Plumb

inlocuiesc cu urmdtorul text:

L Puritate
Continut de apd

Conductivitate

Zaharuri reducitoare

Nichel
Arsen

Plumb

(a) titlul se inlocuieste cu urmdtorul text:

,E 421 (i) MANITOL PRODUS PRIN HIDROGENARE”

(b) definitia se inlocuieste cu urmdtorul text:

,Definitie

Anexa la Regulamentul (UE) nr. 231/2012 se modifici dupd cum urmeazi:

1. in rubrica referitoare la aditivul alimentar E 420 (i) sorbitol, specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc cu

Nu mai mult de 1,5 % (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solida)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta uscatd)

Nu mai mult de 1% (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta uscatd)

Nu mai mult de 2 mg/kg raportat la substanta uscatd
Nu mai mult de 3 mg/kg raportat la substanta uscatd

Nu mai mult de 1 mgfkg (raportat la substanta uscatd)”

2. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 420 (i) sirop de sorbitol, specificaiile in ceea ce priveste puritatea se

Nu mai mult de 31 % (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 10 pS/cm (din produsul ca atare) la o
temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta uscatd)

Nu mai mult de 2 mg/kg (raportat la substanta uscati)
Nu mai mult de 3 mg/kg (raportat la substanta uscati)

Nu mai mult de 1 mg/kg (raportat la substanta uscatd)”

3. Rubrica pentru aditivul alimentar E 421 (i) manitol se modificd dupd cum urmeaza:

Este fabricat prin hidrogenare cataliticd a solutiilor de
carbohidrati care contin glucozd sifsau fructoza.

Produsul contine minimum 96 % manitol. Partea de
produs care nu este manitol este in principal alcdtuitd
din sorbitol (maximum 2 %), maltitol (maximum 2 %)
si izomalt [1,1 GPM (1-O-alfa-D-glucopiranozil-D-
manitol anhidru): maximum 2 % si 1,6 GPS (6-O-alfa-
D-glucopiranozil-D-sorbitol): maximum 2 %]. Impurittile
nespecificate nu trebuie sd reprezinte mai mult de 0,1 %
din fiecare.”
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(c) specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc

JPuritate
Continut de apd

Conductivitate

Zaharuri reducitoare
Zaharuri totale
Nichel

Plumb

puritatea se inlocuiesc cu urmdtorul text:

,Puritate
Arabitol
Continut de api

Conductivitate

Zaharuri reducitoare
Zaharuri totale

Plumb

cu urmdtorul text:

Nu mai mult de 0,5 % (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solida)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate in glucoza)
Nu mai mult de 1% (exprimate in glucozd)

Nu mai mult de 2 mg/kg

»

Nu mai mult de 1 mg/kg

4. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 421 (i) manitol produs prin fermentare, specificatiile in ceea ce priveste

Nu mai mult de 0,3 %
Nu mai mult de 0,5 % (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solidd)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate in glucoz)
Nu mai mult de 1% (exprimate in glucozd)

Nu mai mult de 1 mg/kg”

5. Rubrica pentru aditivul alimentar E 953 izomalt se modificd dupd cum urmeazi:

(a) specificatia in ceea ce priveste descrierea se inlocuieste cu urmdtorul text:

,Descriere

(b) specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc

JPuritate

Continut de api

Conductivitate

D-manitol
D-sorbitol

Zaharuri reducitoare

Nichel
Arsen

Plumb

Inodor, alb, usor higroscopic, masd cristalind sau solutie
apoasd cu o concentratie minimd de 60 %”

cu urmdtorul text:

Nu mai mult de 7 % pentru produsul solid (metoda Karl
Fischer)

Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solidd)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 3 %
Nu mai mult de 6 %

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta uscatd)

Nu mai mult de 2 mg/kg (raportat la substanta uscatd)

Nu mai mult de 3 mg/kg (raportat la substanta uscatd)

Nu mai mult de 1 mg/kg (raportat la substanta uscati)”
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6. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 965 (i) maltitol, specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc cu

urmdtorul text:

JPuritate
Aspectul solutiei apoase
Continut de api

Conductivitate

Zaharuri reducidtoare

Nichel
Arsen

Plumb

Solutia este limpede si incolord
Nu mai mult de 1% (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 20 pSjcm (la 20 % solutie uscatd solidd)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,1 % (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta anhidra)

Nu mai mult de 2 mg/kg (raportat la substanta anhidra)
Nu mai mult de 3 mg/kg (raportat la substanta anhidra)

Nu mai mult de 1 mgfkg (raportat la substanta anhidra)”

7. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 965 (i) sirop de maltitol, specificatiile in ceea ce priveste puritatea se

inlocuiesc cu urmdtorul text:

.Puritate
Aspectul solutiei apoase
Continut de apd

Conductivitate

Zaharuri reducitoare

Nichel

Plumb

Solutia este limpede si incolord
Nu mai mult de 31 % (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 10 pS/cm (din produsul ca atare) la o
temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,3 % (exprimate ca glucozd, raportat la
substanta anhidri)

Nu mai mult de 2 mg/kg

Nu mai mult de 1 mg/kg”

8. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 967 xilitol, specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc cu

urmitorul text:

JPuritate
Continut de apa

Conductivitate

Zaharuri reducidtoare

Alti polialcooli
Nichel
Arsen

Plumb

Nu mai mult de 1% (metoda Karl Fischer)

Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solida)
la o temperaturd de 20 °C

Nu mai mult de 0,2 % (exprimate ca glucozd, raportat la
baza uscatd)

Nu mai mult de 1 % (raportat la substanta uscatd)
Nu mai mult de 2 mg/kg (raportat la substanta uscatd)
Nu mai mult de 3 mg/kg (raportat la substanta uscatd)

»

Nu mai mult de 1 mgfkg (raportat la substanta uscati)
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9. In rubrica referitoare la aditivul alimentar E 968 eritritol, specificatiile in ceea ce priveste puritatea se inlocuiesc cu
urmdtorul text:

Puritate
Pierdere prin uscare Nu mai mult de 0,2% (70 °C, 6 ore, in uscitor cu vid)
Conductivitate Nu mai mult de 20 pS/cm (la 20 % solutie uscatd solida)
la o temperaturd de 20 °C
Substante reducitoare Nu mai mult de 0,3 % exprimate ca D-glucoza
Ribitol si glicerol Nu mai mult de 0,1 %
Plumb Nu mai mult de 0,5 mg/kg”
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