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(Acte fard caracter legislativ)

REGULAMENTE

REGULAMENTUL (UE) NR. 101/2013 AL COMISIEI
din 4 februarie 2013

privind utilizarea acidului lactic pentru reducerea contaminirii microbiologice de suprafati a
carcaselor de bovine

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de
stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplici
alimentelor de origine animald (!), in special articolul 3
alineatul (2),

intrucat:

1

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
igiena produselor alimentare (?) stabileste norme generale
pentru operatorii din industria alimentard in ceea ce
priveste igiena produselor alimentare, tinind seama, in
special, de principiul referitor la punerea generald in
aplicare a procedurilor bazate pe analiza riscurilor si
punctele critice de control (HACCP).

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme
specifice privind igiena alimentelor de origine animald
care trebuie respectate de operatorii din sectorul
alimentar. Acesta prevede cd intreprinderile din sectorul
alimentar nu trebuie si utilizeze nicio substantd, cu
exceptia apei potabile, pentru a efectua decontaminarea
de suprafatd a produselor de origine animald, cu exceptia
cazului in care utilizarea substantei respective a fost
aprobatd in conformitate cu regulamentul susmentionat.

In plus, Regulamentul (CE) nr. 20732005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare (°) stabileste criteriile micro-
biologice pentru anumite microorganisme §i normele de
punere in aplicare care trebuie respectate de operatorii
din sectorul alimentar in procesul de punere in aplicare
a misurilor de igiend generale si specifice mentionate in
Regulamentul (CE) nr. 852/2004. Acesta prevede ci
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operatorii din industria alimentar trebuie sd se asigure cd
produsele alimentare indeplinesc criteriile microbiologice
respective.

La 14 decembrie 2010, Comisia a primit o cerere de
autorizare pentru utilizarea acidului lactic in vederea
reducerii contamindrii de suprafatd a carcaselor §i a
cdrnii de bovine.

La 26 iulie 2011, Comitetul permanent pentru lantul
alimentar si sindtatea animald (denumit in continuare
,EFSA”) a adoptat un aviz stiintific privind evaluarea sigu-
rantei si eficacitdtii acidului lactic la utilizarea acestuia
pentru decontaminarea microbiand de suprafatd a carca-
selor, bucitilor si resturilor de carne de bovine (*.

In avizul siu, EFSA concluzioneazd ci tratamentele care
utilizeazd acidul lactic pentru decontaminare nu
constituie o problemd in privinta sigurantei, cu conditia
ca substanta utilizatd si respecte specificatiile Uniunii
privind aditivii alimentari. In plus, EFSA concluzioneazi
cd tratamentele cu acid lactic duc la o reducere semnifi-
cativd a contamindrii microbiologice in comparatie cu
situatia neaplicdrii niciunui tratament sau a utilizarii
tratamentului cu apd potabild si cd este improbabil ca
aplicarea unui astfel de tratament sd contribuie la
dezvoltarea unei rezistente microbiene.

EFSA recomandd operatorilor din industria alimentara si
valideze eficacitatea antimicrobiand a unor asemenea
tratamente in conditiile de procesare specifice proprii si
sd verifice concentratia si temperatura de aplicare a
acidului lactic, precum si alti factori care afecteazd efica-
citatea acestuia ca agent de decontaminare. De asemenea,
avizul EFSA a concluzionat cd nu existd implicatii
negative asupra mediului ca urmare a utilizdrii acidului
lactic.

In conformitate cu avizul EFSA, cantitatea reziduali
absorbitd de carnea de bovind ca urmare a tratamentului
cu acid lactic nu va depdsi 190 mg/kg Aceastd cantitate

(%) EFSA Journal 2011; 9(7):2317.



L 342

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

5.2.2013

(11)

este consideratd reziduald fatd de cantitatea activid
necesard in scopul reducerii contamindrii de suprafata.
In plus, aceasta nu are nici un efect tehnologic asupra
produsului final. Mai mult, cantitatea reziduald de acid
lactic utilizatd pentru reducerea contamindrii microbiene
de suprafatd este neglijabild in comparatie cu nivelul de
acid lactic prezent in mod natural in bovine si nu pune
nicio problemad de sigurantd. In anumite preparate din
carne, sarurile acidului lactic sunt autorizate ca aditivi
alimentari in scopul conservirii. In acest sens, niveluri
de 20 000 mgfkg sunt utilizate in mod obisnuit. Prin
urmare, utilizarea acidului lactic in scopul reducerii
contamindrii microbiene de suprafatd este clar diferitd
fatd de utilizarea ca aditiv alimentar.

Avand in vedere avizul EFSA, tinind seama de faptul ci
acidul lactic poate permite o reducere semnificativd a
posibilitatii contamindrii microbiologice, se considerd
adecvatd autorizarea utilizarii acestuia pentru reducerea
contamindrii de suprafatd. Cu toate acestea, o astfel de
utilizare ar trebui sd faci obiectul anumitor conditii.
Utilizarea acestuia ar trebui limitatd la carcase sau semi-
carcase ori sferturi de carcasd, la nivelul abatorului, si ar
trebui integratd in bunele practici de igiend si in sistemele
bazate pe principiile HACCP.

Regulamentul (CE) nr. 231/2012 al Comisiei din
9 martie 2012 de stabilire a specificatiilor pentru
aditivii alimentari enumerati in anexele II si III la Regu-
lamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European
si al Consiliului (*) stabileste specificatiile —aditivilor
alimentari in ceea ce priveste, in special, originea
acestora, criteriile de puritate si orice alte informatii
necesare.

In conformitate cu avizul EFSA, acidul lactic utilizat
pentru reducerea contamindrii de suprafatd a carcaselor
de bovine ar trebui s respecte specificatiile pentru acid
lactic stabilite in legislatia Uniunii. In consecinti, in
cazurile in care acidul lactic este utilizat pentru
reducerea contamindrii de suprafati in temeiul
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prezentului regulament, este adecvat ca un astfel de acid
lactic sd respecte specificaiile stabilite in Regulamentul
(UE) nr. 231/2012.

Utilizarea acidului lactic pentru a reduce contaminarea
microbiologicd de suprafatd a carcaselor sau semicar-
caselor ori a sferturilor de carcase nu trebuie si aibd
niciun impact asupra obligatiei operatorului din
industria alimentard de a respecta cerintele legislatiei
Uniunii privind igiena alimentard, astfel cum sunt
stabilite in Regulamentele (CE) nr. 852/2004, (CE) nr.
853/2004 si (CE) nr. 2073/2005, si nu ar trebui
consideratd in niciun caz drept o misurd de inlocuire a
bunelor practici de igiend a procesului de sacrificare i a
procedurilor de operare sau drept o mdsurd alternativd
destinatd  indeplinirii ~ cerintelor  regulamentelor
mentionate mai sus.

Comitetul permanent pentru lantul alimentar si sindtatea
animali nu a emis un aviz in termenul stabilit de
presedinte. Prin urmare, Comisia a prezentat Consiliului
o propunere cu privire la aceastd masurd si a inaintat-o
Parlamentului European in acelasi timp.

Avand in vedere c3, in termenele aplicabile, Consiliul nu
a actionat si Parlamentul European nu s-a opus masurii,
Comisia ar trebui s3 adopte mdsura respectivi.

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Operatorii din industria alimentard pot utiliza acidul lactic
pentru a reduce contaminarea microbiologici de suprafati a
carcaselor sau semicarcaselor ori sferturilor de carcase de
bovine la nivelul abatorului, cu conditia ca acestia sd respecte
conditiile stabilite in anexa la prezentul regulament.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 4 februarie 2013.

() JO L 83, 22.3.2012, p. 1.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA

PARTEA 1

Conditiile de utilizare a acidului lactic pentru reducerea contaminirii microbiologice de suprafatd a carcaselor
sau a semicarcaselor ori sferturilor de carcase de bovine la nivelul abatorului

1. Solutiile de acid lactic trebuie preparate exclusiv din acid lactic care respectd specificatiile stabilite in Regulamentul (UE)
nr. 231/2012.

2. Solutiile de acid lactic trebuie:

(a) sa fie aplicate numai pe carcase intregi sau pe semicarcase ori sferturi de carcase de carne provenite de la bovine
domestice (inclusiv din speciile Bubalus si Bison) la nivelul abatorului;

(b) si fie aplicate numai prin pulverizare sau stropire, utilizind o solutie de acid lactic in api potabild de 2 %-5 %, la
temperaturi de cel mult 55 °C;

() sd fie aplicate sub control si in conditii verificabile, integrate intr-un sistem de gestionare bazat pe HACCP,
incluzdnd cel putin criteriile stabilite in partea IL.

3. Solutiile de acid lactic nu trebuie aplicate pe carcase cu contaminare fecald vizibila.

4. Aplicarea solutiilor de acid lactic nu trebuie sd ducd la nicio modificare fizicd ireversibild a cdrnii.

PARTEA 1I
Criterii si parametri de control HACCP minimi

1. Esantionarea carcaselor in scopul evaludrii conformititii cu criteriile microbiologice in sensul Regulamentului (CE) nr.
2073/2005 trebuie efectuatd inainte de aplicarea solutiilor de acid lactic pe carcase sau semicarcase ori sferturi de
carcase.

2. Concentratia acidului lactic in timpul tratamentului trebuie verificatd, ca parte a planului HACCP, printr-o monitorizare
efectuatd periodic, documentatd si inregistratd.

3. Temperatura solutiei de acid lactic in timpul tratamentului trebuie monitorizatd in permanentd, ca parte a planului
HACCP, prin masurdtori efectuate cu instrumente, documentatd si inregistratd.

PARTEA 1II

Informatii privind tratamentul

Operatorii din industria alimentard care gestioneazd abatoare in care se utilizeazd solutii de acid lactic pentru a reduce
contaminarea microbiand de suprafati a carcaselor intregi sau a semicarcaselor ori sferturilor de carcase trebuie si
informeze operatorul din industria alimentard care receptioneazd carcasele sau semicarcasele ori sferturile de carcasd
asupra unei astfel de utilizari. Aceste informatii trebuie documentate.
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