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(Acte fard caracter legislativ)

REGULAMENTE

REGULAMENTUL (UE) NR. 68/2013 AL COMISIEI
din 16 ianuarie 2013

privind Catalogul cu materii prime pentru furaje

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 767/2009 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 13 iulie 2009 privind
introducerea pe piatd si utilizarea furajelor, de modificare a
Regulamentului  (CE) nr. 1831/2003 al Parlamentului
European i al Consiliului si de abrogare a Directivei
79/373|CEE a Consiliului, a Directivei 80/511/CEE a Comisiei,
a Directivelor 82/471/CEE, 83/228|CEE, 93/74/CEE, 93/113/CE
si 96/25/CE ale Consiliului si a Deciziei 2004/217/CE a Comi-
siei (1), in special articolul 26 alineatele (2) si (3),

intrucat:

(1)  Regulamentul (UE) nr. 575/2011 al Comisiei din
16 iunie 2011 privind Catalogul cu materii prime
pentru furaje (%) (denumit in continuare ,catalogul’) a
inlocuit prima versiune a Catalogului cu materii prime
pentru furaje previzutd in Regulamentul (UE) nr.
242/2010 al Comisiei din 19 martie 2010 de
intocmire a Catalogului cu materii prime pentru furaje (3).

(2)  Reprezentantii corespunzitori ai sectoarelor europene ale
hranei pentru animale au elaborat modificdri ale Regula-
mentului (UE) nr. 575/2011, consultandu-se cu alte parti
vizate, in colaborare cu autorititile nationale competente
si ludnd in considerare experienta relevantd dobanditd din
avizele emise de Autoritatea Europeand pentru Siguranta
Alimentara si evolutiile stiintifice sau tehnologice.

()  Aceste modificdri se referd la noi inregistrari ale proce-
durilor de tratare si ale materiilor prime si la ameliorari
ale inregistrdrilor existente, in special pentru derivatii de
ulei si de grasimi.

#  In plus, modificarile se referd la continuturile maxime de
impuritdti chimice rezultate din procesul de productie al
acestora sau din adjuvanti tehnologici, care urmeazd si

JO L 229, 1.9.2009, p. 1.
() JO L 159, 17.6.2011, p. 25.
JO L 77, 24.3.2010, p. 17.

fie stabilite in conformitate cu punctul 1 din anexa I la
Regulamentul (CE) nr. 767/2009. Ar trebui sd se aplice
norme specifice pentru fostele produse alimentare, de
exemplu, excedentul de productie, produse deformate
sau alimente cu termenul de valabilitate expirat care au
fost produse in conformitate cu legislatia UE in domeniul
alimentar.

(5)  Conditiile previzute la articolul 26 din Regulamentul
(CE) nr. 767/2009 sunt indeplinite.

(6)  Dat fiind numdrul foarte ridicat de modificiri care
urmeazd si fie aduse Regulamentului (UE) nr.
575/2011, este adecvat, din motive de coerentd,
claritate si simplificare, si se abroge si s se inlocuiascd
regulamentul respectiv.

(7)  Este adecvat sd se reducd povara administrativd asupra
operatorilor oferind o perioadd de timp care si permitd
o conversie progresivd a etichetdrii pentru a se evita
perturbarea inutild a practicilor comerciale.

(8)  Masurile previzute in prezentul regulament sunt
conforme cu avizul Comitetului permanent pentru
lantul alimentar si sdndtatea animalg,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Se creeazd Catalogul cu materii prime pentru furaje la care se
face trimitere la articolul 24 din Regulamentul (CE) nr.
767[2009, astfel cum s-a stabilit in anexa la prezentul regu-
lament.

Atrticolul 2
Regulamentul (UE) nr. 575/2011 se abrogd.

Trimiterile la regulamentul abrogat se interpreteazd ca trimiteri
la prezentul regulament.
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Articolul 3
Materiile prime pentru furaje care au fost etichetate in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 575/2011
inainte de 19 august 2013 pot fi, in continuare, introduse pe piatd si utilizate pand la epuizarea stocurilor.
Articolul 4

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 16 ianuarie 2013.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA

CATALOG CU MATERII PRIME PENTRU FURAJE

PARTEA A

Dispozitii generale

. Utilizarea prezentului catalog de citre operatorii din sectorul hranei pentru animale este facultativd. Cu toate acestea,

denumirea unei materii prime pentru furaje enumerate in partea C poate fi utilizatd numai pentru o materie prima
pentru furaje care respectd cerintele inregistrarii vizate.

. Toate inregistririle din lista materiilor prime pentru furaje din partea C respectd restrictiile privind utilizarea mate-

riilor prime pentru furaje in conformitate cu legislatia relevantd a Uniunii. Operatorii din sectorul furajelor care
utilizeazd o materie primd pentru furaje inregistratd in catalog se asigurd cd aceasta este in conformitate cu articolul 4
din Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

. ,Foste produse alimentare” inseamnd produse alimentare, altele decat deseurile reciclate de la unititile alimentare de

deservire a populatiei, care au fost fabricate in vederea consumului uman, in deplind conformitate cu legislatia UE in
domeniul alimentar, dar care nu mai sunt destinate consumului uman din motive practice sau logistice sau din cauza
unor probleme de fabricatie sau a unor defecte de ambalare sau a altor defecte §i care nu prezintd niciun risc pentru
sdndtate atunci cind sunt utilizate ca furaje. Stabilirea continuturilor maxime mentionate la punctul 1 din anexa I la
Regulamentul (CE) nr. 767/2009 nu se aplicd fostelor produse alimentare si deseurilor reciclate de la unitdtile
alimentare de deservire a populatiei. Stabilirea se aplicd atunci cind acestea sunt prelucrate ulterior ca furaje.

. Conform bunelor practici mentionate la articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 183/2005 al Parlamentului European si

al Consiliului (), materiile prime pentru furaje nu contin impurititi chimice rezultate din procesul de productie a
acestora si din adjuvanti tehnologici, cu exceptia cazului in care este stabilit prin catalog un continut maxim specific.
Nu sunt prezente substante a ciror utilizare este interzisd in furaje, iar pentru substantele respective nu sunt fixate
astfel de continuturi maxime. Din motive de transparentd, materiile prime pentru furaje cu reziduuri tolerate sunt
completate cu informatii relevante furnizate de operatorii din sectorul furajelor in contextul tranzactiilor comerciale
obisnuite.

. In conformitate cu bunele practici mentionate la articolul 4 din Regulamentul (CE) nr. 183/2005, cu aplicarea

principiului ALARA () si fard a aduce atingere aplicirii Regulamentului (CE) nr. 183/2005, a Directivei 2002/32/CE
a Parlamentului European si a Consiliului din 7 mai 2002 privind substantele nedorite din furaje (}), a Regula-
mentului (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului din 23 februarie 2005 privind continuturile
maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrana de origine vegetald si animald
pentru animale si de modificare a Directivei 91/414/CEE a Consiliului () si a Regulamentului (CE) nr. 1831/2003 al
Parlamentului European si al Consiliului din 22 septembrie 2003 privind aditivii din hrana animalelor (°), este adecvat
sd se precizeze in Catalogul cu materii prime pentru furaje continuturile maxime pentru impurititile chimice rezultate
din procesul de productie sau din adjuvanti tehnologici care sunt prezenti la niveluri de cel putin 0,1 %. Continuturile
maxime pot fi, de asemenea, stabilite in Catalogul pentru impuritdti chimice §i adjuvanti tehnologici prezenti la
niveluri mai mici de 0,1 %, dacd se considerd cd acest lucru este adecvat pentru bunele practici comerciale. Cu
exceptia cazului in care se specificd altfel in partea B sau C din prezenta anexd, orice continut maxim este exprimat
pe baza raportului greutate/greutate.

. Continuturile maxime specifice pentru impurititi chimice si adjuvanti tehnologici sunt stabilite in descrierea

procesului din partea B, in descrierea materiei prime pentru furaje din partea C sau la sfarsitul unei categorii din
partea C. Cu exceptia cazului in care este stabilit in partea C un continut maxim specific, orice continut maxim
stabilit in partea B pentru un anumit proces este aplicabil oricirei materii prime pentru furaje enumerate in partea C
cu conditia ca descrierea materiei prime pentru furaje si facd trimitere la acel proces si la descrierea sa si cu conditia
ca procesul respectiv sd indeplineascd descrierea din partea B.

. Puritatea botanicd a unei materii prime pentru furaje nu este mai micd de 95 %. Cu toate acestea, impurititile

botanice cum ar fi reziduurile altor seminte sau fructe oleaginoase derivate dintr-un proces de productie anterior
nu depdsesc 0,5 % pentru fiecare tip de seminte sau fructe oleaginoase. In lista materiilor prime pentru furaje din
partea C se stabileste un nivel specific, prin derogare de la aceste reguli generale.

L 35, 8.2.2005, p. 1.

As Low As Reasonably Achievable, cel mai scizut nivel rezonabil posibil.
L 140, 30.5.2002, p. 10.

L 70, 16.3.2005, p. 1.

L 268, 18.10.2003, p. 29.



L 29/4

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

30.1.2013

8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Denumirea comund/calificativul uneia sau mai multora din procedurile enumerate in ultima coloand a glosarului de
proceduri din partea B se adaugd (') la denumirea materiei prime pentru furaje pentru a indica cd a fost supusd
procedurii (procedurilor) respective. O materie primd pentru furaje a cirei denumire este o combinatie intre
denumirea enumeratd in partea C si denumirea sau calificativul comun al unuia sau mai multora dintre procedurile
enumerate in partea B este consideratd ca fiind inclusd in catalog, iar eticheta sa contine declaratiile obligatorii
aplicabile acestei materii prime pentru furaje, astfel cum este stabilit in ultimele coloane din partile B si C, dupd caz.
Ori de cate ori este stabilitd in ultima coloand din partea B, metoda specificd utilizatd pentru procedurd este precizatd
in denumirea materiei prime pentru furaje.

. Dacd procesul de productie al unei materii prime pentru furaje este diferit fatd de descrierea procedurii vizate, astfel

cum s-a stabilit in glosarul procedurilor din partea B, procesul de productie se stabileste in descrierea materiei prime
pentru furaje vizate.

Pentru o serie de materii prime pentru furaje, se pot utiliza sinonime. Astfel de sinonime sunt incluse in paranteze
drepte in coloana ,denumire” a inregistrdrii pentru materia primd pentru furaje vizatd din lista materiilor prime
pentru furaje din partea C.

In descrierea materiilor prime pentru furaje din lista materiilor prime pentru furaje din partea C, cuvantul ,produs”
este utilizat in locul cuvantului ,subprodus” pentru a reflecta situatia pietei si limbajul utilizat in practici de operatorii
din sectorul hranei pentru animale pentru a sublinia valoarea comerciald a materiilor prime pentru furaje.

Denumirea botanicd a unei plante este datd numai in descrierea primei inregistrari din lista materiilor prime pentru
furaje din partea C referitoare la planta respectiva.

Principiul de bazd pentru etichetarea obligatorie a constituentilor analitici ai unei anumite materii prime pentru furaje
din catalog este dacd un anumit produs contine concentratii ridicate dintr-un constituent specific sau dacd procesul
de productie a schimbat caracteristicile nutritionale ale produsului.

Articolul 15 litera (g) din Regulamentul (CE) nr. 767/2009, coroborat cu punctul 6 din anexa I la regulamentul
respectiv stabileste cerinte de etichetare privind continutul de umiditate. Articolul 16 alineatul (1) litera (b) din
regulamentul respectiv, coroborat cu anexa V la acesta, stabileste cerinte de etichetare privind alti constituenti
analitici. In plus, punctul 5 din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 767/2009 solicitd declararea nivelului de cenusi
insolubild in acid clorhidric atunci cand depdseste 2,2 %, in general sau, pentru o anumitd materie primd pentru
furaje, dacd depdseste nivelul stabilit in sectiunea relevantd din anexa V la regulamentul respectiv. Totusi, anumite
inregistrari din lista materiilor prime pentru furaje din partea C se abat de la aceste reguli, dupd cum urmeazd:

(a) declaratiile obligatorii privind constituentii analitici din lista materiilor prime pentru furaje din partea C inlocuiesc
declaratiile obligatorii astfel cum sunt stabilite in sectiunea relevanti din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
767/2009;

G5

dacd coloana referitoare la declaratiile obligatorii din lista materiilor prime pentru furaje din partea C nu
mentioneazd niciunul din constituentii analitici care ar trebui declarati in conformitate cu sectiunea relevantd
din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 767/2009, niciunul din constituentii respectivi nu trebuie si fie etichetati.
Totusi, pentru cenusa insolubild in acid clorhidric, atunci cind nu este stabilit niciun nivel in lista materiilor
prime pentru furaje din partea C, nivelul se declard dacd depaseste 2,2 %;

—
(g}
RE

cand se stabilesc unul sau mai multe niveluri specifice de umiditate in coloana ,declaratii obligatorii” din lista
materiilor prime pentru furaje din partea C, se aplicd nivelurile respective in locul nivelurilor de la punctul 6 din
anexa I la Regulamentul (CE) nr. 767/2009. Cu toate acestea, dacd continutul de umiditate este mai mic de 14 %,
nu este obligatoriu si fie declarat. Cand nu se stabileste niciun nivel specific de umiditate in coloana respectiva, se
aplicd punctul 6 din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 767/2009.

Un operator din sectorul hranei pentru animale, care pretinde c¢i o materie primd pentru furaje are mai multe
proprietiti decat cele specificate in coloana ,descriere” din lista materiilor prime pentru furaje din partea C sau se
referd la o procedurd enumeratd in partea B care poate fi asimilatd unei plangeri (de exemplu, protectia contra
degradirii in rumen) trebuie sd respecte articolul 13 din Regulamentul (CE) nr. 767/2009. In plus, materiile prime
pentru furaje pot indeplini un anumit scop nutritional in conformitate cu articolele 9 si 10 din Regulamentul (CE) nr.
767/2009.

(") Prin derogare de la aceastd obligatie, se poate adduga pentru procedura ,uscare”.
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PARTEA B

Glosarul procedurilor

Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

Fractionarea aerului

Separarea particulelor prin intermediul unui
curent de aer.

Supus fractiondrii aerului

Aspirare

Procedeu de eliminare a prafului, a particulelor
fine i a altor parti care contin pulberi fine de
cereale in suspensie dintr-un vrac de cereale in
curs de transfer prin intermediul unui flux de aer

Aspirat

Albire

Procedeu care constd in tratamentul termic al
unei substante organice prin fierbere sau tratare
cu aburi in scopul de a denatura enzimele
naturale, de a inmuia tesuturile si de a elimina
aromele brute, urmat de imersiunea in api rece
pentru a opri procesul de gitire.

Albit

Albirea

Eliminarea culorii naturale

Albite

Ricire

Scidere a temperaturii sub cea ambianti dar peste
cea de congelare pentru a favoriza conservarea.

Refrigeratd

Tocare

Reducerea dimensiunii particulelor folosind unul
sau mai multe cutite.

Tocat

Curitare

Eliminarea obiectelor (contaminanti, de exemplu
pietre) sau a partilor vegetative ale plantei, de
exemplu particule mobile de paie, pleavd sau
buruieni.

Spalat/Sortat

Concentrare (')

Cresterea concentratiei anumitor constituenti prin
indepartarea apei sifsau a altor constituenti.

Concentrat

Condensare

Tranzitia unei substante din fazd gazoasd in fazd

lichida.

Condensat

10

Gatire

Aplicarea caldurii pentru a modifica
caracteristicile fizice si chimice ale materiilor
prime pentru furaje.

Gatit

11

Zdrobire

Reducerea dimensiunii particulelor folosind un
concasor.

Zdrobit, zdrobire

12

Cristalizare

Purificare prin formarea de cristale solide pornind
de la o solutie lichidd. De obicei, impuritdtile din
lichid nu sunt incorporate in structura cristalului.

Cristalizat
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Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

13 | Decorticare () Indepdrtarea partiald sau completd a invelisurilor | Decorticat, partial decorticat
exterioare ale grauntelor, semintelor, fructelor,
fructelor cu coajd tare si ale altor materii.

14 | indepirtarea Indepirtarea foitelor externe ale boabelor, Cu invelis sau coji

invelisuluifindepartarea | grduntelor si semintelor, de obicei prin mijloace | indepdrtate (%)
cojilor fizice.

15 | Depectinizare Extractia pectinelor dintr-o materie primd pentru | Depectinizat
furaje.

16 | Desicare Procedeu de extragere a umiditatii Desicat

17 | indepirtarea materiilor | Procedeu folosit pentru a indepirta stratul de Cu materii vascoase indepdrtate

vascoase materii vascoase de la suprafatd.

18 | Dezaharisire Indepirtare partiald sau totald a mono- si Dezaharisit, partial dezaharisit
dizaharidelor din melase sau din alte materii
continand zaharide prin mijloace chimice sau
fizice.

19 | Detoxificare Procedeu prin care contaminantii toxici sunt Detoxificat
distrusi sau li se reduce concentratia.

20 | Distilare Fractionarea lichidelor prin fierbere si colectarea | Distilat
aburilor condensati intr-un recipient separat.

21 | Uscare Deshidratare prin procese naturale sau artificiale. | Uscat (solar sau artificial)

22 | insilozare Depozitarea materiilor prime pentru furaje intr-un | Insilozat
siloz, cu addugare posibild de conservanti sau in
conditii anaerobe, cu addugare posibild de aditivi
de insilozare

23 | Evaporare Reducerea continutului de api. Evaporat

24 | Expandare Procedeu termic in cursul cdruia vaporizarea Expandat sau pufos
bruscd a apei continute in produs duce la
expandarea acestuia.

25 | Eliminare indepirtarea, prin presare, a uleiurilor sau a Turtd si uleiuri sau grisimi
grasimilor.

26 | Extractie Indeprtare prin solventi organici a grisimilor sau | Extras sau srot si uleiuri sau
uleiurilor din anumite materii sau prin solventi | grdsimi, melase sau pulpd si
aposi a zaharidelor sau a altor componente zahdr sau alte componente
hidrosolubile. hidrosolubile

27 | Extrudare Procedeu termic in cursul ciruia vaporizarea Extrudat

bruscd a apei continute in produs duce la
distrugerea acestuia, combinat cu o modelare
speciald ca urmare a trecerii printr-un orificiu.
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Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

28

Fermentare

Procedeu in care microorganisme precum bacterii,
ciuperci sau drojdii sunt produse sau utilizate
pentru a actiona asupra materiilor prime pentru a
facilita o schimbare a compozitiei sau
proprietitilor chimice ale acestora.

Fermentat

29

Filtrare

Separare a unui amestec de materii prime lichide
si solide trecand lichidul printr-un mediu sau
membrand poros (poroasi).

Filtrat

30

Producerea de fulgi

Rularea de materie umedd, tratatd termic.

Fulgi

31

Micinare fdind

Reducerea dimensiunii particulelor grauntelor
uscate si facilitarea separdrii in fractii constituente
(in principal fiing, tirate si urluiald).

Fiing, tirate, urluiala (¥), furaje

32

Fractionare

Separarea fragmentelor de materii prime pentru
furaje prin strecurare sifsau tratare cu un curent
de aer care indepdrteaza bucitile de invelis usoare.

Fractionat

33

Fragmentare

Procedeu de rupere a materiilor prime pentru
furaje in fragmente.

Fragmentat

34

Frigere

Procedeu de gitire a materiilor prime pentru
furaje in uleiuri sau in grasimi.

Fript

35

Gelatinizare

Procedeu de formare a unui gel, a unei materii
prime solide, asemanatoare unui jeleu, care poate
varia intre moale si slab si rigid si solid utilizand,
de obicei, agenti gelatinizanti

Gelatinizat

36

Granulare

Tratarea materiilor prime pentru a obtine anumite
dimensiuni si consistente ale particulelor

Granulat

37

Micinare/strivire

Reducerea dimensiunii particulelor materiilor
prime solide pentru furaje in cadrul unui
procedeu uscat sau umed.

Macinat sau strivit

38

Incilzire

Tratamente termice efectuate in conditii specifice

Tratat termic

39

Hidrogenare

Procedeu catalitic care vizeazd saturarea
legdturilor duble de uleiuri/grasimifacizi grasi,
realizat la temperaturd inaltd, sub presiune de
hidrogen, in scopul de a obtine trigliceride/acizi
grasi saturati partial sau in intregime sau care
vizeazd obtinerea unor polioli prin reducerea
grupurilor carbonilice de carbohidrati la grupuri
hidroxile.

Hidrogenat, partial hidrogenat

40

Hidrolizd

Reducere a dimensiunii moleculare prin tratament
corespunzitor cu apd si cildurd/presiune, enzime
sau acizi/baze.

Hidrolizat
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Proces Definitie Denumire comund/calificativ
41 | Lichefiere Tranzitia din fazd solidd sau gazoasd in fazd Lichefiate
lichida.
42 | Macerare Reducerea dimensiunii materiilor prime pentru Macerat
furaje utilizand mijloace mecanice, adesea in
prezenta apei sau a altor lichide.
43 | Maltificare Declangarea germindrii unei cereale pentru a Maltificat
activa enzime naturale capabile si descompund
amidonul in carbohidrati fermentabili si
proteinele in aminoacizi si peptide.
44 | Topire Tranzitia din fazd solidd in faza lichidd prin Topit
aplicarea de caldura.
45 | Micronizare Procedeu de reducere a diametrului mediu a Micronizat
particulelor unei materii prime solide la scard
micrometrica.
46 | Prefierbere Proces de imbibare in apd si supunere la un Opirit
tratament termic prin care amidonul este pe
deplin gelatinizat, urmat de un proces de uscare
47 | Pasteurizare Incilzire la o temperatura critici pentru o durati | Pasteurizat
de timp specificatd pentru a elimina
microorganismele ddundtoare, urmatd de ricire
rapida.
48 | Decojire Indepirtarea pielitei/cojii fructelor si legumelor. Decojit
49 | Peletizare Fasonare prin comprimare cu ajutorul unei Peletd, peletat
matrite
50 | Albirea orezului Inliturarea aproape totald sau partiald a tiratelor | Albit
si a embrionului din orezul decorticat.
51 | Pregelatinizare Modificarea amidonului pentru a ameliora Pregelatinizat (°)
semnificativ capacitatea lui de a-si méri volumul
in apd rece.
52 | Presare (%) Indepirtare fizici din solide a lichidelor precum | Turtd (in cazul materiilor prime
grasimi, uleiuri, apd sau suc. care contin uleiuri)
Pulpd, tescovind (in cazul
fructelor, etc.)
Pulpa presatd (in cazul sfeclei de
zahdr)
53 | Rafinare Indepdrtare partiald sau totali a impurititilor sau | Rafinat, partial rafinat
a componentelor nedorite prin tratament
chimic/fizic.
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Proces

Definitie

Denumire comund/calificativ

54

Prijire

Incilzire a materiilor prime pentru furaje in stare
uscatd pentru a ameliora digestibilitatea, a
intensifica culoarea sifsau a reduce factorii
antinutritivi naturali.

Prijite

55

Rulare

Reducerea dimensiunii particulelor trecand
materiile prime pentru furaje, de exemplu
graunte, intre doud rulouri.

Rulat

56

Protectie contra
degradirii in rumen

Procedeu care, fie prin tratament fizic, utilizand
cildurd, presiune, aburi si o combinatie a acestor
conditii sifsau prin actiunea, de exemplu, a
aldehidelor, lignosulfonatilor, hidroxidului de
sodiu sau acizilor organici (cum ar fi acidul
propionic sau tanic) are drept scop protectia
nutrientilor contra degraddrii in rumen.

Materiile prime pentru furaje protejate contra
degradarii in rumen de citre aldehide pot contine
pand la 0,12 % de aldehide libere

Protejat contra degradrii in
rumen prin actiunea [de
introdus dupi caz]”

57

Strecurare/cernere

Separarea particulelor de diferite dimensiuni
trecand materiile prime pentru furaje prin sitd
(site) in timp ce sunt scuturate sau turnate.

Strecurat/cernut

58

Degresare

Separare, prin mijloace mecanice, a stratului care
pluteste la suprafata unui lichid, de exemplu
grasimi provenite din lapte.

Degresat

59

Transare

Decuparea materiilor prime pentru furaje in
buciti plate

Transat

60

imbibare/cufundare

Umezire si inmuiere a materiilor prime pentru
furaje, de obicei seminte, pentru a reduce timpul
de gatire, a facilita eliminarea invelisului semintei
si absorbtia apei pentru a activa procesul de
germinare sau pentru a reduce concentratia de
factori antinutritivi naturali.

Cufundat

61

Uscare prin pulverizare

Reducerea continutului de umiditate al unui lichid
prin crearea unei pulverizdri sau vaporizdri a
materiei prime pentru furaje pentru a mari
raportul dintre suprafatd si masd, prin care trece
aerul cald.

Uscat prin pulverizare

62

Tratare cu aburi

Procedeu care utilizeazd aburi sub presiune pentru
a incalzi si a gati, in scopul de a mdri
digestibilitatea.

Tratat cu aburi

63

Prijire

Incilzire cu cildurd uscatd, aplicatd, de obicei,
semintelor oleaginoase, de exemplu, pentru a
reduce sau a inldtura factorii antinutritivi naturali.

Prajit
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Proces Definitie Denumire comund/calificativ
64 | Ultrafiltrare Filtrarea lichidelor printr-o membrand permeabild | Ultrafiltrat
numai pentru moleculele mici.
65 | Degerminare Proces de indepirtare completd sau partiald a Degerminat
germenilor din boabele de cereale zdrobite.
66 | Micronizare prin raze Procedeu termic care utilizeazd cildurd prin raze | Micronizat prin raze infrarosii
infrarosii infrarosii pentru gatit si prijit cereale, radicini,
seminte, tuberculi sau coproduse ale acestora,
urmat, de obicei, de transformarea in fulgi
67 | Divizarea Procedeu chimic de hidrolizd a Divizat
uleiurilor/grisimilor si a | grisimilor/uleiurilor. Reactia grisimilor/uleiurilor
uleiurilor/grisimilor cu apa, realizatd la temperaturi si presiuni ridicate,
hidrogenate permite obtinerea acizilor grasi bruti in faza
hidrofoba si a apelor dulci (glicerol brut) in faza
hidrofila.

() In limba germani ,Konzentrieren” poate fi inlocuit cu ,Eindicken”, acolo unde este cazul, calificativul comun fiind in aceastd situatie
seingedickt”.

(?) ,Decorticare” poate fi inlocuit cu ,indepdrtarea invelisului” sau ,indepartarea cojilor”, acolo unde este cazul, calificativul comun fiind in
aceastd situatie lipsit de invelis” sau lipsit de coji”.

() In cazul orezului, acest proces este denumit ,decorticare”, iar calificativul comun, ,decorticat”.

() In limba francezi se poate folosi denumirea de ,issues”.

() In limba germand, se pot folosi calificativul ,aufgeschlossen” si denumirea ,Quellwasser” (referitor la amidon). In limba danezd, se pot
folosi calificativul ,Kvaldning” si denumirea ,Kvealdet” (referitor la amidon).

() In limba francez, ,Pressage” poate fi inlocuit cu ,Extraction mécanique” acolo unde este cazul.

PARTEA C

Lista materiilor prime pentru furaje

1. Boabe de cereale si produse derivate

Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
1.1.1 | Orz Boabe de Hordeum vulgare L. Poate fi protejat
contra degradrii in rumen.
1.1.2 | Orz, expandat Produs obtinut din orz strivit sau fragmentat | Amidon
printr-un tratament in conditii umede si calde si
sub presiune.
1.1.3 | Orz, prjit Produs in urma procesului de prjire partiald a | Amidon, dacid > 10 %
orzului, slab colorat. . 5 .
Proteind brutd, dacd > 15 %
1.1.4 | Fulgi de orz Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Amidon
micronizare prin raze infrarosii si rulare a
orzului decorticat. Poate contine o cantitate
micd de pleavd de orz. Poate fi protejat contra
degradarii in rumen.
1.1.5 | Fibre de orz Produs rezultat din fabricarea amidonului de Fibrd brutd
orz. Se compune din particule de endosperm si 0% bruti dack N
in principal din fibre. Proteind brutd, dacd > 10 %
1.1.6 | Invelisuri de orz Produs rezultat din fabricarea amidonului din | Fibrd brutd
etanol in urma strivirii uscate, a cernerii si a o5 bruts. dacs 0
indepdrtarii invelisurilor boabelor de orz. Proteind brutd, dacd > 10 %




30.1.2013

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

L 2911

Numirul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
1.1.7 | Urluiald de orz Produs obtinut in timpul prelucrdrii orzului triat | Fibrd brutd
si decorticat in orz mdcinat, gris sau fdini. Se d
compune in principal din particule de Amidon
endosperm, cu fragmente fine de foite externe si
o oarecare cantitate de resturi de boabe.
1.1.8 | Proteine din orz Produs din orz obtinut dupi separarea Proteind brutd
amidonului de tdrite. Se compune in principal
din proteine.
1.1.9 | Furaje de proteine din | Produs din orz obtinut dupd separarea Umiditate, dacd < 45 % sau
orz amidonului. Se compune in principal din >60 %
proteine si particule de endosperm. —
Dacd umiditatea < 45 %:
— proteind brutd
— amidon
1.1.10 | Produse solubile din Produs din orz obtinut dupi extractia umedd a | Proteind brutd
orz proteinelor si a amidonului.
1.1.11 | Tarage de orz Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Fibrd brutd
boabe cernute de orz decorticat. Se compune in
principal din fragmente de foite externe si din
particule de boabe din care s-a indepartat
majoritatea endospermului.
1.1.12 | Amidon de orz lichid | Fractionare secundard a amidonului ca rezultat | Dacd umiditatea < 50 %:
al producerii amidonului din orz. )
— amidon
1.1.13 | Resturi de orz pentru | Produs obtinut din cernerea mecanici Fibrd brutd
bere (fractionare in functie de mdrime) constind din < bruti daci .
boabe de orz de dimensiuni reduse si fractiuni | Cenusa brutd, dacd >2,2%
de boabe de orz separate inainte de procesul de
maltificare.
1.1.14 | Pulberi fine de orz Produs constand din fractiuni de boabe de orz | Fibrd brutd
pentru bere si de malt | si malf separate in timpul productiei de malt.
1.1.15 | Pleavid de orz pentru Produs rezultat din curdtarea orzului pentru Fibrd brutd
bere bere care se compune din fractiuni de pleavd de
orz si pulberi fine.
1.1.16 | Borhot de orz de Produs rezultat din fabricarea etanolului din Umiditate, dacd < 65 % sau
distilerie, umed orz. Contine fractiuni solide de furaje provenite | > 88 %
in urma distildrii. o
Dacd umiditatea < 65 %:
— proteind brutd
1.1.17 | Produse solubile din Produs rezultat din fabricarea etanolului din Umiditate, dacd < 45 % sau
orz de distilerie, umede | orz. Contine fractiuni solubile de furaje >70%
provenite in urma distilarii. . >
Dacd umiditatea < 45 %
— proteind brutd
1.1.18 | Mal¢ () Produs rezultat din germinarea, uscarea,
strivirea sifsau extragerea cerealelor.
1.1.19 | Mladite de malg (') Produs rezultat din germinarea cerealelor pentru
bere si din curdtarea maltului, care se compune
din mladite, pulberi fine de cereale, pleava si
boabe mici de cereale maltificate fragmentate.
Se poate strivi.
1.2.1 | Porumb (% Boabe de Zea mays L. ssp. mays. Pot fi protejate

contra degraddrii in rumen.




L 29/12

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

30.1.2013

Numarul
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1.2.2

Fulgi de porumb

Produs obtinut prin tratare cu aburi sau
micronizare prin raze infrarosii §i rulare a
porumbului decorticat. Poate contine o cantitate
micd de pleavd de porumb.

Amidon

1.2.3 | Urluiald de porumb Produs rezultat la fabricarea fdinii sau grisului | Fibrd brutd
din porumb. Se compune in principal din .
fragmente de foite externe si din particule de Amidon
boabe din care s-a indepdrtat mai putin
endosperm decat din tiratele de porumb. Poate
contine uncle fragmente de germeni de
porumb.
1.2.4 | Tdrate de porumb Produs rezultat la fabricarea fdinii sau grigului | Fibrd brutd
din porumb. Se compune in principal din foite
externe si o oarecare cantitate de fragmente de
germeni de porumb si de particule de
endosperm.
1.2.5 | Stiuleti de porumb Partea centrald a unui spic de porumb. Fibrd brutd
Cuprinde axele centrale ale spicului, boabe si .
frunze, neseparate. Amidon
1.2.6 | Resturi de porumb Fractiune de boabe de porumb separate prin
procesul de cernere la intrarea produselor.
1.2.7 Fibre de porumb Produs rezultat la fabricarea de amidon din Umiditate, dacd < 50 % sau
porumb. Se compune in principal din fibre. >70%
Dacd umiditatea < 50 %:
— fibrd brutd
1.2.8 | Gluten de porumb Produs rezultat la fabricarea de amidon din Umiditate, daci <70 % sau
porumb. Se compune in principal din gluten >90%
obtinut la separarea amidonului. o
Dacd umiditatea < 70 %:
— proteind brutd
1.2.9 | Furaj din gluten de Produs rezultat in timpul fabricdrii de amidon | Umiditate, dacd < 40 % sau
porumb din porumb. Se compune din tirate si produse [ > 65 %
solubile de porumb. Produsul poate, de o .
asemenea, si contind porumb fragmentat si Daci umiditatea < 40 %:
reziduuri de la extravtcgia uleiului din germeni de | proteind brutd
porumb. Se pot adiduga alte produse derivate
din amidon si in urma rafindrii sau fermentdrii | — fibrd brutd
produselor din amidon. .
— amidon
1.2.10 | Germeni de porumb Produs rezultat la fabricarea grisului, fdinii sau | Umiditate, dacd < 40 % sau
amidonului din porumb. Se compune >60 %
predominant din germeni de porumb, foite o o
externe si parti de endosperm. Dacd umiditatea < 40 %:
— proteind brutd
— grasimi brute
1.2.11 | Turtd din germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
porumb uleiului, obtinut prin presarea germenilor de L
porumb prelucrati la care pot inci si mai adere | Grasimi brute
parti de endosperm si de coaja.
1.2.12 | Fiind de germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
porumb uleiului, obtinut prin extractia germenilor de
porumb prelucrati.
1.2.13 | Ulei neprelucrat de Produs obtinut din germeni de porumb. Grasimi brute

germeni de porumb
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1.2.14 | Porumb, expandat Produs obtinut din porumb strivit sau Amidon
fragmentat printr-un tratament in conditii
umede si calde si sub presiune.

1.2.15 | Solutie de inmuiere a Fractiune lichidd concentratd rezultatd in urma | Umiditate, dacd < 45 % sau

porumbului procesului de cufundare a porumbului. >65%
Dacid umiditatea < 45 %:
— proteind brutd

1.2.16 | Porumb dulce insilozat | Subprodus al industriei de prelucrare a Fibrd brutd
porumbului dulce, alcdtuit din stiuleti centrali,
pleavd, baza boabelor, tocate si strecurate sau
presate. Obtinut prin tocarea stiuletilor, a plevei
si a frunzelor porumbului dulce, cu citeva
boabe de porumb dulce.

1.2.17 | Porumb degerminat Produs obtinut prin degerminarea porumbului | Fibrd brutd

zdrobit zdrobit. Se compune in principal din fragmente "
de endosperm si poate contine niste germeni de | Amidon
porumb si particule de foite externe.

1.3.1 | Mei Boabe de Panicum miliaceum L.

1.41 Oviz Boabe de Avena sativa L. si alti cultivari de ovaz.

1.4.2 | Ovaz cu invelisuri Boabe de ovidz cu invelisuri indepartate. Se

indepirtate poate trata cu aburi.

1.4.3 | Fulgi de oviz Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Amidon
micronizare prin raze infrarosii si rulare a
ovazului decorticat. Poate contine o cantitate
micd de pleavd de oviz.

1.4.4 | Urluiald de oviz Produs obtinut in timpul prelucrdrii ovizului | Fibrd brutd
triat si decorticat in crupe de oviz si fiini. Se .
compune in principal din tirate de oviz si o | Amidon
oarecare cantitate de endosperm.

1.4.5 | Tdrate de oviz Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Fibrd brutd
boabe cernute de ovaz decorticat. Se compune
in principal din fragmente de foite externe si
din particule de boabe din care s-a indepartat
majoritatea endospermului.

1.4.6 | Invelisuri de oviz Produs obtinut in cursul indepdrtdrii Fibrd brutd
invelisurilor boabelor de ovaz.

1.4.7 | Ovdz, expandat Produs obtinut din ovaz strivit sau fragmentat | Amidon
printr-un tratament in conditii umede si calde si
sub presiune.

1.4.8 | Crupe de oviz Oviz curdtat si cu invelisul indepartat. Fibrd brutd

Amidon

1.4.9 | Fiind de oviz Produs obtinut prin strivirea boabelor de ovdz. | Fibrd brutd

Amidon
1.4.10 | Fiind de oviz furajerd | Produs de oviz cu continut ridicat de amidon, | Fibrd bruti

dupd decorticare.
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1.4.11

Furaj de oviz

Produs obtinut in timpul prelucririi ovizului
triat §i decorticat in crupe de oviz si fdind. Se
compune in principal din tirite de ovdz si o
oarecare cantitate de endosperm.

Fibrd brutd

Seminte de quinoa,
extrase

Seminte intregi si curdtate de quinoa
(Chenopodium quinoa Willd.) din care a fost
indepirtatd saponina continutd in invelisul
exterior al semintelor.

1.6.1

Brizuri de orez

Parte a boabei de orez Oryza Sativa L cu o
lungime mai mica de trei sferturi dintr-o boaba
intreagd. Este posibil ca orezul si fi fost prefiert.

Amidon

1.6.2

Orez albit

Orez decorticat din care s-au indepdrtat in
timpul albirii orezului aproape toate taratele si
embrionul. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert.

Amidon

1.6.3

Orez pregelatinizat

Produs obtinut prin pregelatinizarea orezului
albit sau a brizurii de orez.

Amidon

1.6.4

Orez extrudat

Produs obtinut prin extrudarea fiinii de orez.

Amidon

1.6.5

Fulgi de orez

Produs obtinut prin transformarea in fulgi a
boabelor sau a brizurii de orez pregelatinizate.

Amidon

1.6.6

Orez decorticat

Orez nedecorticat (Oryza Sativa L.) care a fost
separat numai de pleavi. Poate sd fie prefiert.
Procesele de decorticare si manipulare pot duce
la o oarecare pierdere de tarate.

Amidon

Fibrd brutd

1.6.7

Furaj din orez, macinat

Produs obtinut prin micinarea furajului din
orez, compus fie din boabe verzi, albicioase sau
necoapte, cernut in timpul procesului de albire
a orezului decorticat, fie din boabe decorticate
normale care sunt galbene sau patate.

Amidon

1.6.8

Fiind de orez

Produs obtinut prin macinarea orezului albit.
Este posibil ca orezul si fi fost prefiert.

Amidon

1.6.9

Orez decorticat, fiind

Produs obtinut prin macinarea orezului
decorticat. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert.

Amidon

Fibrd brutd

1.6.10

Tirate de orez

Produs obtinut in timpul albirii orezului,
constand in principal din invelisurile exterioare
ale boabei (pericarp, invelisul semintei, nucleu,
aleuron) si dintr-o parte a germenului. Este
posibil ca orezul si fi fost prefiert sau extrudat.

Fibrd brutd

1.6.11

Tirite de orez cu
carbonat de calciu

Produs obtinut in timpul albirii orezului,
constand in principal din invelisurile exterioare
ale boabei (pericarp, invelisul semintei, nucleu,
aleuron) si dintr-o parte a germenului. Poate
contine pand la 23 % de carbonat de calciu
utilizat ca adjuvant tehnologic. Este posibil ca
orezul s fi fost prefiert.

Fibrd brutd

Carbonat de calciu
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1.6.12 | Tarite de orez degresat | Tirate de orez rezultate in urma extractiei Fibrd brutd
uleiului. Pot fi protejate contra degraddrii in
rumen.
1.6.13 | Ulei de tirate de orez | Ulei extras din tirate de ulei stabilizate. Grisimi brute
1.6.14 | Urluiald de orez Produs din fdind de orez si fabricarea de Amidon, daci > 20 %
amidon, obtinut prin albire uscatd sau umeda si 0% bruts dack .
strecurare. Se compune in principal din amidon, | Proteind brutd, dacd >10 %
proteine, grisimi i fibre. Este posibil ca orezul | Gxsimi brute. daci > 5 %
sd fi fost prefiert. Poate contine pand la 0,25 %
sodiu si pand la 0,25 % sulfat. Fibrd brutd
1.6.15 | Urluiald de orez cu Produs obtinut in timpul albirii orezului, Amidon
carbonat de calciu constand in principal din particule de strat de L 5
aleuron si endosperm. Poate contine pana la | Proteind brutd
o R, .
23 % de 'carbonat dg f:alcm utlhzatvca. adjuvant | Gxsimi brute
tehnologic. Este posibil ca orezul si fi fost
prefiert. Fibrd brutd
Carbonat de calciu
1.6.17 | Germeni de orez Produs obtinut in timpul albirii orezului, Grasimi brute
constand in principal din embrion. L 5
Proteind brutd
1.6.18 | Turtd din germeni de Produs rimas dupd ce germenii de orez au fost | Proteind brutd
orez zdrobiti pentru a elimina uleiul. L
Grasimi brute
Fibrd brutd
1.6.20 | Proteine de orez Produs obtinut in urma fabricarii amidonului de | Proteind brutd
orez, obtinut prin albire umedd, strecurare,
separare, concentrare $i uscare.
1.6.21 | Furaj de orez lichid Produs lichid concentrat rezultat in urma albirii | Amidon
umede si a strecurdrii orezului.
1.6.22 | Orez, expandat Produs obtinut prin expandarea boabelor sau a | Amidon
brizurii de orez.
1.6.23 | Orez, fermentat Produs obtinut prin fermentarea orezului. Amidon
1.6.24 | Orez deformat, Produs obtinut in timpul albirii orezului, Amidon
albit/Orez albicios, albit | constand in principal din boabe deformate
sifsau albicioase si/sau deteriorate, intregi sau
sfaramate. Poate sa fie prefiert.
1.6.25 | Orez necopt, albit Produs obtinut in timpul strivirii orezului, Amidon
constand in principal din boabe necoapte si/sau
albicioase.
1.7.1 | Secard Boabe de Secale cereale L.
1.7.2 Urluiald de secard Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din | Amidon
secard cernutd. Se compune in principal din s 5
Fibrd brutd

particule de endosperm, cu fragmente fine de
foite externe si diverse parti ale boabelor.
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1.7.3

Furaj din secarid

Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din
secard cernutd. Se compune in principal din
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepdrtat mai putin
endosperm decat din tdrtele de secard.

Amidon

Fibrd brutd

Tarate de secard

Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din
secard cernutd. Se compune in principal din
fragmente de foite externe si din particule de
boabe din care s-a indepirtat majoritatea
endospermului.

Amidon

Fibrd brutd

1.8.1

Sorg; [Milo]

Boabe/seminte de Sorghum bicolor (L.) Moench

1.8.2

Sorg alb

Boabe de sorg alb

1.8.3

Furaj din gluten de sorg

Produs uscat obtinut in timpul separarii
amidonului din sorg. Se compune in principal
din tdrate si o cantitate redusd de gluten.
Produsul poate si contind, de asemenea,
reziduuri uscate de apd de macerare si ar putea
sd se adauge germeni.

Proteind brutd

1.9.1

Alac

Boabe de alac Triticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank, Triticum monococcum.

1.9.2

Tarate de alac

Produs rezultat la fabricarea de fdina de alac. Se
compune in principal din foite externe i o
oarecare cantitate de fragmente de germeni de
alac si de particule de endosperm.

Fibrd brutd

1.9.3

Invelisuri de alac

Produs obtinut in cursul indepartdrii
invelisurilor boabelor de alac.

Fibrd brutd

1.9.4

Urluiald de alac

Produs obtinut in timpul prelucrdrii alacului
triat §i cu invelisul indepdartat in fdind de alac.
Se compune in principal din particule de
endosperm, cu fragmente fine de foite externe si
o0 oarecare cantitate de resturi de boabe.

Fibrd brutd

Amidon

1.10.1

Triticale

Boabe de Triticum x Secale cereale L. Hybrid.

1.11.1

Grau

Boabe de Triticum aestivum L., Triticum durum
Desf. si de alti cultivari de grau. Pot fi protejate
contra degradarii in rumen.

1.11.2

Mlidite de grau

Produs rezultat din germinarea graului pentru
bere si din curdtarea maltului, care se compune
din mladite, pulberi fine de cereale, pleavi si
boabe mici de grau malificate fragmentate.

1.11.3

Grau, pregelatinizat

Produs obtinut din grau strivit sau fragmentat
printr-un tratament in conditii umede si calde si
sub presiune.

Amidon

1.11.4

Urluiald de griu

Produs rezultat la fabricarea fdinii, obtinut din
boabe cernute de griu sau de alac decorticat. Se
compune in principal din particule de
endosperm, cu fragmente fine de foite externe si
o oarecare cantitate de resturi de boabe.

Fibrd brutd

Amidon




30.1.2013

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

L 29/17

Numirul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
1.11.5 | Fulgi de griu Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Fibrd brutd
micronizare prin raze infrarosii si rulare a d
graului decorticat. Poate contine o cantitate Amidon
micd de pleavd de grau. Pot fi protejate contra
degraddrii in rumen.
1.11.6 | Furaj din griu Produs rezultat la fabricarea fdinii sau Fibrd brutd
maltificdrii, obtinut din boabe cernute de grau
sau de alac decorticat. Se compune in principal
din fragmente de foite externe si din particule
de boabe din care s-a indepdrtat mai putin
endosperm decat din tdratele de grau.
1.11.7 | Tarate de grau () Produs rezultat la fabricarea finii sau Fibrd brutd
maltificdrii, obtinut din boabe cernute de grau
sau de alac decorticat. Se compune in principal
din fragmente de foite externe si din particule
de boabe din care s-a indepirtat majoritatea
endospermului.
1.11.8 | Particule de grau Produs obtinut printr-un proces care combind | Amidon
fermentat maltificat maltificarea §i fermentarea graului si a taragelor | brs bruts
de grau. Produsul este apoi uscat si micinat, | FiPrd brutd
1.11.10 | Fibre de grau Fibre extrase in timpul prelucrarii graului. Se Umiditate, dacd < 60 % sau
compune in principal din fibre. >80 %
Dacid umiditatea < 60 %:
— fibrd brutd
1.11.11 | Germeni de griu Produs rezultat din mdacinarea fiinii, compus in | Proteind brutd
principal din germeni de grau, rulati sau ssimi b
prelucrati in alt mod, la care pot incd sd mai Grasimi brute
adere fragmente de endosperm si de foite
externe.
1.11.12 | Germeni de griu, Produs al fermentdrii germenilor de grau, cu Proteind brutd
fermentati microorganisme inactivate. o
Grisimi brute
1.11.13 | Turtd din germeni de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
griu uleiului, obtinut prin presarea germenilor de
grau [Triticum aestivum L., Triticum durum Desf. si
alti cultivari de grau si alac decorticat (Triticum
spelta L., Triticum dicoccum Schrank, Triticum
monococcum L.)] la care pot incd sd mai adere
parti de endosperm si de coajd.
1.11.15 | Proteine de grau Proteine de grau extrase in timpul productiei de | Proteind brutd
amidon sau de etanol, probabil partial hidrolizat
1.11.16 | Furaj din gluten de grau | Produs rezultat la fabricarea de amidon si Umiditate, dacd < 45 % sau
gluten de grau. Se compune din tdrate, din care | > 60 %
este posibil ca germenii si fi fost partial 5 umidi .
inldturati. Se pot adduga produse solubile de Daci umiditatea < 45 5%:
grdu, grau fragmentat si alte produse derivate | __ proteind bruta
din amidon si in urma rafindrii sau fermentarii
produselor din amidon. — amidon
1.11.18 | Gluten vital de griu Proteind de grau caracterizatd printr-o Proteind brutd

viscoelasticitate ridicatd sub formd hidratatd, cu
cel putin 80 % proteine (N x 6,25) si cel mult
2 % cenusd din substanta uscatd.
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1.11.19 | Amidon de grau lichid | Produs obtinut din productia de Umiditate, dacd < 65 % sau
amidon/glucozi si gluten din grau. >85%
Dacd umiditatea < 65 %:
— amidon
1.11.20 | Amidon de griu Produs obtinut in timpul producerii de amidon | Proteind brutd
proteic, partial de grau, cuprinzand, in principal, amidon d
dezaharisit partial zaharisit, proteine solubile si alte parti Amidon
solubile ale endospermului. Zaharide totale calculate ca
zaharozd
1.11.21 | Produse solubile de Produs din grau obtinut dupd extractia umedd a | Umiditate, dacd < 55 % sau
grau proteinelor si a amidonului. Poate fi hidrolizat. [ > 85 %
Dacid umiditatea < 55 %:
— proteind brutd
1.11.22 | Concentrat de drojdie | Subprodus umed care este eliberat dupa Umiditate, daci < 60 % sau
de griu fermentarea amidonului de grau pentru >80 %
productia de alcool. o
Dacd umiditatea < 60 %:
— proteind brutd
1.11.23 | Resturi de grau pentru | Produs obtinut din cernerea mecanicd Fibrd brutd
bere (fractionare in functie de marime) constand din
boabe de grau de dimensiuni reduse i fractiuni
de boabe de grau separate inainte de procesul
de maltificare.
1.11.24 | Pulberi fine de griu Produs constand din fractiuni de boabe de grau | Fibrd brutd
pentru bere si de malt | si malf separate in timpul productiei de mals.
1.11.25 | Pleava de griu pentru | Produs rezultat din curdtarea graului pentru Fibrd brutd
bere bere care se compune din fractiuni de pleavd de
grau si pulberi fine.
1.12.2 | Fdind de boabe (%) Fiind rezultatd din strivirea cerealelor. Amidon
Fibrd brutd
1.12.3 | Concentrat de proteine | Produs concentrat si uscat obtinut din boabe | Proteind brutd
de boabe (%) dupd indepirtarea amidonului prin fermentarea
drojdiei.
1.12.4 | Resturi de boabe de Produse obtinute din cernerea mecanicd Fibrd brutd
cereale (%) (fractionare in functie de marime) constand din
boabe mici si fractiuni de boabe, care pot fi
germinate, separate inainte de prelucrarea
ulterioard a boabelor. Produsele contin mai
multe fibre brute (de exemplu, coji) decat
cerealele nefractionate
1.12.5 | Germeni de boabe (%) Produs rezultat din macinarea fdinii si din Proteind brut3,

fabricarea amidonului, compus in principal din
germeni de grau, rulati sau prelucrati in alt
mod, la care pot incd sd mai adere fragmente de
endosperm si de foite externe.

Grisimi brute
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1.12.6

Sirop din lichidul de
spilare a cerealelor ()

Produs cerealier obtinut prin evaporarea
concentratului lichidului de spélare obtinut din
fermentarea si distilarea cerealelor utilizate la
producerea de alcool din cereale.

Umiditate, dacd < 45 % sau
>70%

Dacd umiditatea < 45 %:

— proteind brutd

1.12.7

Cereale umede de
distilerie ()

Produs umed care corespunde fractiunii solide
prin centrifugarea sifsau filtrarea lichidului de
spalare din cereale fermentate si distilate
utilizate la producerea de alcool din cereale.

Umiditate, dacd < 65 % sau
> 88 %

Dacd umiditatea < 65 %:

— proteind brutd

1.12.8

Produse solubile de
distilerie concentrate ()

Produs umed rezultat din producerea de alcool
prin fermentarea si distilarea unui must de grau
si sirop de zahdr dupd separarea prealabild a
taratelor si a glutenului. Pot contine celule
moarte sifsau parti ale microorganismelor de
fermentare.

Umiditate, dacd < 65 % sau
> 88 %

Dacd umiditatea < 65 %:

— proteind brutd,
daci >10%

1.12.9

Cereale si produse
solubile de distilerie (%)

Produs obtinut la producerea de alcool prin
fermentarea si distilarea mustului de cereale
sifsau alte produse din amidon si care contin
zahdr. Pot contine celule moarte si/sau parti ale
microorganismelor de fermentare. Pot contine
2 % sulfat. Pot fi protejate contra degradarii in
rumen.

Umiditate, dacd < 60 % sau
>80 %

Dacd umiditatea < 60 %:

— proteind brutd

1.12.10

Boabe uscate de
distilerie

Produs rezultat in procesul de distilare a
alcoolului obtinut prin uscarea reziduurilor
solide de boabe fermentate. Pot fi protejate
contra degradrii in rumen.

Proteind brutd

1.12.11

Boabe intunecate de
distilerie (*); [Boabe
uscate si produse
solubile de distilerie] (*)

Produs rezultat in procesul de distilare a
alcoolului obtinut prin uscarea reziduurilor
solide de boabe fermentate, la care s-a addugat
sirop rezidual de la distilarea whisky-ului sau
lichid de spalare supus evapordrii. Pot fi
protejate contra degraddrii in rumen.

Proteind brutd

1.12.12

Borhot de bere (%)

Produs rezultat in procesul de fabricare a berii
alcituit din reziduuri de cereale maltificate si
nemaltificate si alte produse din amidon, care
pot sd contind materii prime care includ hamei.
Comercializat, de obicei, sub forma umeds, ins3
poate fi vandut si sub formd uscatd. Poate
contine pand la 0,3 % dimetilpolisiloxan, poate
contine pand la 1,5 % enzime, poate contine
pand la 1,8 % bentonita.

Umiditate, dacd < 65 % sau
> 88 %

Daci umiditatea < 65 %:

— proteind brutd

1.12.13

Borhot (%)

Produs solid obtinut prin producerea de whisky
din cereale. Se compune din reziduuri ale
extractiei de cereale maltificate cu api calda.
Comercializat, de obicei, sub formd umeda,
dupd indepartarea extractului prin gravitate.

Umiditate, dacd < 65 % sau
> 88 %

Daci umiditatea < 65 %:

— proteind brutd




L 29/20

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

30.1.2013

Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
1.12.14 | Boabe rezultate in urma | Produs solid obtinut prin producerea de bere, | Umiditate, dacd < 65 % sau
filtrarii mustului extragerea maltului i distilarea whisky-ului. Se | > 88 %
compune din reziduuri ale extractiei de malg 5 umidi .
micinat cu api caldd, la care se pot adiuga alte | Dacd umiditatea < 65 %:
produse bogate in zahir sau in amidon. — proteind bruta
Comercializat, de obicei, sub forma umedai,
dupid indepirtarea extractului prin presare.
1.12.15 | Reziduuri de la Produsul care rimane in alambic in urma Proteind brutd, daci > 10 %
distilarea whisky-ului primei (spaldri) distildri a unui malg de distilerie.
1.12.16 | Sirop rezidual de la Produs in urma primei (spaldri) distildri a unui | Umiditate, dacd < 45 % sau
distilarea whisky-ului malt de distilerie, obtinut prin evaporarea >70 %
reziduurilor de la distilarea whisky-ului care o .
riman in alambic. Dacd umiditatea < 45 %:
— proteind brutd

(") Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de cereale.

() A se remarca faptul cd, in englezd, se pot folosi denumirile ,maize” si ,corn”. Acest lucru este valabil pentru toate produsele din

porumb.

(%) Daci acest produs a fost supus unei macindri mai fine, numelui i se poate adduga cuvéntul ,fine” sau numele poate fi inlocuit printr-o

denumire corespunzitoare.
() Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de bob.

2. Seminte oleaginoase, fructe oleaginoase si produse derivate

Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii

2.1.1 | Turtd din babassu Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea nucilor de ssimi b
palmier babassu (soiurile Orbignya). Grasimi brute

Fibrd brutd

2.2.1 | Seminte de camelind Seminte de Camelina sativa L. Crantz.

2.2.2 Camelind, turti Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de ssimi b
camelini. Grdsimi brute

Fibrd brutd

2.2.3 | Fdind de camelind Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
camelind.

2.3.1 | Coji de cacao Tegumente ale boabelor uscate si prajite de Fibrd brutd
Theobroma cacao L.

2.3.2 | Pelicule de cacao Produs obtinut prin prelucrarea boabelor de Fibrd brutd
cacao. . <

Proteind brutd

2.3.3 | Fiind de boabe de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

cacao, partial
decorticate

uleiului, obtinut prin extractia boabelor uscate
si prdjite de cacao Theobroma cacao L. din care s-

a indepdrtat o parte a cojilor

Fibrd brutd
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2,41 | Turtd din copri Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea miezului uscat ssimi b
(endosperm) si invelisului exterior (tegument) al Grdsimi brute
semintei de cocotier Cocos nucifera L. Fibri bruti
2.4.2 | Copri, turtd hidrolizati | Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea si hidrolizarea L
enzimaticd a miezului uscat (endosperm) si Grasimi brute
1nve11§ulu1 exterior (tegument) ale semintei de | gipa bruta
cocotier Cocos nucifera L.

2.4.3 | Fdind de coprd Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin extractia miezului uscat
(endosperm) si invelisului exterior (tegument) al
semintei de cocotier.

2.5.1 | Seminte de bumbac Seminte de Gossypium spp. din care au fost

indepdrtate fibrele. Pot fi protejate contra
degraddrii in rumen.

2.5.2 | Fdind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
bumbac, partial uleiului, obtinut prin extractia semintelor de s brut
decorticate bumbac din care au fost indepirtate fibrele si o | Fibrd brutd

parte a cojilor. (Continut maxim de fibre brute
22,5 % in materia uscatd). Pot fi protejate
contra degradarii in rumen.

2.5.3 | Turtd din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
bumbac uleiului, obtinut prin presarea semintelor de s brut

bumbac din care au fost indepirtate fibrele. Fibrd brutd
Grasimi brute

2.6.1 Turtd din arahide, Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

partial decorticate uleiului, obtinut prin presarea arahidelor Arachis ssimi b
hypogaea L. partial decorticate si a altor specii de | Grasimi brute
Arachis. Fibrd brutd
(Continut maxim de fibre brute 16 % in materia
uscatd)

2.6.2 | Fdind de arahide, partial | Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
decorticate uleiului, obtinut prin extractia turtei din arahide 18 brut

partial decorticate. (Continut maxim de fibre Fibrd brutd
brute 16 % in materia uscatd)

2.6.3 Turtd din arahide, Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind bruti
decorticate uleiului, obtinut prin presarea arahidelor L

decorticate Grasimi brute
Fibrd brutd

2.6.4 Fiind de arahide, Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind bruta
decorticate uleiului, obtinut prin extractia turtei din arahide | brs bruts

decorticate. Fibrd brutd

2.7.1 | Turtd din capoc Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
capoc (Ceiba pentadra L. Gaertn.).

Fibrd brutd
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2.8.1

Seminte de in

Seminte de in Linum usitatissimum L. (puritate
botanicd minima 93 %), intregi, aplatizate sau
micinate. Pot fi protejate contra degradirii in
rumen.

2.8.2

Turtd din seminte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de in.
(Puritate botanicd minima 93 %).

Proteind brutd
Gridsimi brute

Fibrd brutd

2.8.3

Fiind de seminte de in

Produs rezultat in procesul de fabricare a
ulejului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de in.
Pot fi protejate contra degraddrii in rumen.

Proteind brutd

2.8.4

Turtd din seminte de in
utilizatd ca furaj

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de in.
(Puritate botanicd minimd 93 %). Poate contine
pand la 1 % pamant decolorant utilizat, ajutor
de filtrare (de exemplu, diatomit, silicati si silice
amorfe, filosilicati si fibre celulozice sau de
lemn) si lecitine brute provenind din instalatii
integrate de zdrobire si rafinare.

Proteind brutd
Gridsimi brute

Fibrd brutd

2.8.5

Fiind din seminte de in
utilizatd ca furaj

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzitor al turtei din seminte de in.
Poate contine pand la 1 % pamant decolorant
utilizat, ajutor de filtrare (de exemplu, diatomit,
silicati si silice amorfe, filosilicati si fibre
celulozice sau de lemn) si lecitine brute
provenind din instalatii integrate de zdrobire si
rafinare. Poate fi protejat contra degraddrii in
rumern.

Proteind brutd

2.9.1

Tarite de mustar

Produs rezultat la fabricarea mustarului (Brassica
juncea L.). Se compune din fragmente de foite
externe si din particule de boabe.

Fibrd brutd

29.2

Fdind din seminte de
mustar

Produs obtinut prin extractia uleiului volatil de
mustar din seminte de mustar

Proteind brutd

2.10.1

Seminte de niger

Seminte de niger Guizotia abyssinica (L.F.) Cass.

2.10.2

Turtd din seminte de
niger

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
niger. (Cenusd insolubild in HCl: maxim 3,4 %)

Proteind brutd
Gridsimi brute

Fibrd brutd

2.11.1

Pulpi de masline

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin extractia maslinelor
presate Olea europea L. separate cat mai mult
posibil de parti din sambure.

Proteind brutd
Fibrd brutd

Grasimi brute
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2.11.2

Fdind de madsline
degresate utilizati ca
furaj

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului de masline, obtinut prin extractia si
tratamentul termic corespunzitor al turtei de
pulpd de maisline separatd cat mai mult posibil
de parti din sambure. Poate contine pani la 1 %
pamant decolorant utilizat, ajutor de filtrare (de
exemplu, diatomit, silicati si silice amorfe,
filosilicati si fibre celulozice sau de lemn) si
lecitine brute provenind din instalaii integrate
de zdrobire si rafinare.

Proteind brutd

Fibrd brutd

2.11.3

Fiind de masline
degresate

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului de masline, obtinut prin extractia si
tratamentul termic corespunzitor al turtei de
pulpd de masline separatd cat mai mult posibil
de parti din simbure.

Proteind brutd

Fibrd brutd

2.12.1

Turtd din simburi de
palmier

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea samburilor de
palmier Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera
(HBK) L. H. Bailey (Elaeis melanococca auct.) din
care s-a eliminat o parte cit mai mare a
invelisului dur.

Proteind brutd
Fibrd brutd

Grasimi brute

2.12.2

Fiind de simburi de
palmier

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin extractia simburilor de
palmier din care s-a eliminat o parte cit mai
mare a invelisului dur.

Proteind brutd

Fibrd brutd

2.13.1

=

Seminte de dovleac s
de dovlecel

Seminte de Cucurbita pepo L. si plante de genul
Cucurbita.

2.13.2

-

Seminte de dovleac s
de dovlecel, turtd

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
Cucurbita pepo si a plantelor de genul Cucurbita.

Proteind brutd

Grasimi brute

2.14.1

Seminte de rapita (')

Seminte de rapitd Brassica napus L. ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk., de rapitd indiand Brassica napus
L. var. glauca (Roxb.) O.E. Schulz si de rapitd
Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Puritate
botanicd minimd 94 %. Pot fi protejate contra
degraddrii in rumen.

2.14.2

Seminte de rapitd, turtd

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
rapitd. Pot fi protejate contra degradarii in
rumen.

Proteind brutd
Grasimi brute

Fibrd brutd

2.14.3

Fiind din seminte de
rapita

Produs rezultat in procesul de fabricare a
uleiului, obtinut prin extractie §i tratament
termic corespunzdtor al turtei din seminte de
rapitd. Pot fi protejate contra degradarii in
rumen.

Proteind brutd

2.14.4

Seminte de rapitd,
extrudate

Produs obtinut din seminte integrale de rapitd
printr-un tratament in conditii umede si calde si
sub presiune, care duce la cresterea gelatinizarii
amidonului. Pot fi protejate contra degradirii in
rumen.

Proteind brutd

Grisimi brute
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2.14.5 | Concentrat de proteine | Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
de seminte de rapiti uleiului, obtinut prin separarea fractionarii

proteice a turtelor de seminte de rapitd sau a
semintelor de rapitd.

2.14.6 | Turtd din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
rapitd utilizatd ca furaj | uleiului, obtinut prin presarea semintelor de L

rapitd. Poate contine pand la 1 % pamant Grsimi brute
decolorant 'utlhzz%t, a}gtor. dfé f}lFrare (de Fibd bruti
exemplu, diatomit, silicati si silice amorfe,

filosilicati si fibre celulozice sau de lemn) si

lecitine brute provenind din instalatii integrate

de zdrobire si rafinare. Poate fi protejat contra

degradarii in rumen.

2.14.7 | Fdind din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
rapitd utilizatd ca furaj | uleiului, obtinut prin extractie §i tratament

termic corespunzitor al turtei din seminte de
rapitd. Poate contine pand la 1 % pamant
decolorant utilizat, ajutor de filtrare (de
exemplu, diatomit, silicati si silice amorfe,
filosilicati si fibre celulozice sau de lemn) si
lecitine brute provenind din instalatii integrate
de zdrobire si rafinare. Poate fi protejat contra
degradirii in rumen.

2.15.1 | Seminte de sofrinas Seminte de sofrdnas Carthamus tinctorius L.

2.15.2 | Fiind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
sofrinas, partial uleiului, obtinut prin extractia semintelor de e bruts
decorticate sofrdnas partial decorticate. Fibrd brutd

2.15.3 | Invelisuri de sofrinas Produs obtinut in cursul indepartarii Fibrd brutd

invelisurilor semintelor de sofrdnas.

2.16.1 | Seminte de susan Seminte de Sesamum indicum L.

2.17.1 | Seminte de susan, cu Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind bruti
invelisuri partial uleiului, obtinut prin indepirtarea partiald a b1 bruts
indepdrtate cojilor. Fibrd brut

2.17.2 | invelisuri de susan Produs obtinut in cursul indepartdrii Fibrd brutd

invelisurilor semintelor de susan.

2.17.3 | Turtd din seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
susan uleiului, obtinut prin presarea semintelor de e bruts

susan (Cenusd insolubild in HCl: maxim 5%) | Fibrd brutd
Grésimi brute
2.18.1 | Soia prijitd (boabe) Boabe de soia (Glycine max. L. Merr.) supuse
unui tratament termic corespunzdtor (Activitate
ureazicd maximd 0,4 mg N/g x min.). Pot fi
protejate contra degraddrii in rumen.
2.18.2 | Turtd de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

uleiului, obtinut prin presarea semintelor de
soia

Grisimi brute

Fibrd brutd
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2.18.3 | Fdind de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut din boabe de soia dupd s brut
extractie §i tratament termic corespunzitor. Fibrd brutd
(Activitate ureazicd maximd 0,4 mg N[g x min.). | 4.3 > 8 % in materia uscati
Pot fi protejate contra degraddrii in rumen.
2.18.4 | Fdind de soia (boabe), Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind bruti
cu invelisuri uleiului, obtinut din boabe de soia cu invelisuri
indepirtate indepartate dupd extractie si tratament termic
corespunzdtor. (Activitate ureazicd maxima
0,5 mg N/g x min.). Pot fi protejate contra
degradirii in rumen.
2.18.5 | Invelisuri de soia Produs obtinut in cursul indepartdrii Fibrd brutd
(boabe) invelisurilor boabelor de soia.
2.18.6 | Boabe de soia, Produs obtinut din boabe de soia printr-un Proteind bruti
extrudate tratament in conditii umede si calde si sub ssimi b
presiune, care duce la cresterea gelatinizirii Grasimi brute
amidonului. Pot fi protejate contra degradirii in
rumen.
2.18.7 | Concentrat proteic din | Produs obtinut din boabe de soia cu invelisuri | Proteind brutd
soia (boabe) indepdrtate, degresate, dupd fermentare sau a
doua extractie pentru a reduce concentratia
extrasului lipsit de azot.
2.18.8 | Pulpi de boabe de soia; | Produs obtinut in cursul extractici boabelor de | Proteind brutd
[Pastd de boabe de soia] | soia pentru prepararea alimentelor.
2.18.9 | Melase de boabe de soia | Produs rezultat in timpul prelucrdrii boabelor | Proteind brutd
de soia. L
Grasimi brute
2.18.10 | Subprodus al prepardrii | Produse obtinute cind se prelucreazi boabe de | Proteind brutd
boabelor de soia soia pentru a obtine preparate alimentare pe
bazd de boabe de soia.
2.18.11 | Soia (boabe) Boabe de soia (Glycine max. L. Merr.) Activitate ureazicd dacd
> 0,4 mg N/g x min
2.18.12 | Boabe de soia, fulgi Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Proteind bruti
micronizare prin raze infrarosii si rulare a
boabelor de soia cu invelisuri indepartate.
(Activitate ureazicd maximd 0,4 mg N/g x min.).
2.18.13 | Fiind de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

utilizatd ca furaj

uleiului, obtinut din boabe de soia dupd
extractie §i tratament termic corespunzator.
(Activitate ureazicd maximd 0,4 mg N/g x min.).
Poate contine pand la 1 % pamant decolorant
utilizat, ajutor de filtrare (de exemplu, diatomit,
silicati si silice amorfe, filosilicati si fibre
celulozice sau de lemn) si lecitine brute
provenind din instalatii integrate de zdrobire si
rafinare. Poate fi protejat contra degradarii in
rumen.

Fibrd brutd

dacd > 8 % in materia uscatd
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2.18.14 | Fiind de soia (boabe) Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
utilizatd ca furaj, cu uleiului, obtinut din boabe de soia cu invelisuri
invelisuri indepdrtate indepiartate dupd extractie §i tratament termic

corespunzdtor. (Activitate ureazicd maxima

0,5 mg N/g x min.). Poate contine pand la 1 %
pdmant decolorant utilizat, ajutor de filtrare (de
exemplu, diatomit, silicati si silice amorfe,
filosilicati si fibre celulozice sau de lemn) si
lecitine brute provenind din instalatii integrate
de zdrobire si rafinare. Poate fi protejat contra
degradarii in rumen.

2.19.1 | Seminte de floarea- Seminte de floarea-soarelui Helianthus annuus L.
soarelui Pot fi protejate contra degraddrii in rumen.

2.19.2 | Turtd de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
floarea-soarelui uleiului, obtinut prin presarea semintelor de L

floarea-soarelui. Grsimi brute
Fibrd brutd

2.19.3 | Fdind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
floarea-soarelui uleiului, obtinut prin extractie §i tratament

termic corespunzdtor al turtei de seminte de
floarea-soarelui. Poate fi protejatd contra
degradirii in rumen.

2.19.4 | Fdind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
floarea-soarelui, cu uleiului, obtinut prin extractie si tratament . .
invelisuri indepartate termic corespunzdtor al turtei de seminte de Fibrd bruta

floarea-soarelui din care au fost indepdrtate o
parte a cojilor sau toate cojile. Continut maxim
de fibre brute 27,5 % in materia uscatd

2.19.5 | invelisuri de seminte de | Produs obtinut in cursul indepartirii Fibrd brutd
floarea-soarelui invelisurilor semintelor de floarea-soarelui.

2.19.6 | Fdind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
floarea-soarelui utilizatd | uleiului, obtinut prin extractie si tratament
ca furaj termic corespunzitor al turtei de seminte de

floarea-soarelui. Poate contine pand la 1 %
pdmant decolorant utilizat, ajutor de filtrare (de
exemplu, diatomit, silicati si silice amorfe,
filosilicati si fibre celulozice sau de lemn) si
lecitine brute provenind din instalatii integrate
de zdrobire si rafinare. Poate fi protejat contra
degradarii in rumen.
2.19.7 | Fdind de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

floarea-soarelui utilizata
ca furaj, cu invelisuri
indepdrtate

uleiului, obtinut prin extractie si tratament
termic corespunzitor al turtei de seminte de
floarea-soarelui din care au fost indepirtate o
parte a cojilor sau toate cojile. Poate contine
pand la 1 % pamant decolorant utilizat, ajutor
de filtrare (de exemplu, diatomit, silicati si silice
amorfe, filosilicati si fibre celulozice sau de
lemn) si lecitine brute provenind din instalatii
integrate de zdrobire si rafinare. Continut
maxim de fibre brute 27,5 % in materia uscata.

Fibrd brutd
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2.20.1 | Ulejuri si grasimi Uleiuri si grdsimi obtinute din plante (excluzand | Umiditate, dacd > 1 %
vegetale (%) uleiul de ricin din planta de ricin); pot fi
demucilaginate, rafinate si/sau hidrogenate

2.21.1 | Lecitine brute Produs obtinut in cursul demucilagindrii uleiului
brut din seminte oleaginoase si fructe
oleaginoase cu apa. Se poate adiuga acid citric,
acid fosforic sau hidroxid de sodiu in timpul
demucilagindrii uleiului brut.

2.22.1 | Seminte de cinepd Seminte de canepd controlate Cannabis sativa L.
cu un continut maxim de THC in conformitate
cu legislatia UE.

2.22.2 | Turtd de cinepd Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de brs brut
canepi. Fibrd brutd

2.22.3 | Ulei de cinepa Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea plantelor si ssimi b
semintelor de canepa. Grasimi brute

Fibrd brutd

2.23.1 | Seminte de mac Seminte de Papaver somniferum L.

2.23.2 | Fdind de mac Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

uleiului, obtinut prin extractia turtei din seminte
de mac.

(*) Acolo unde este cazul, se poate adduga indicativul ,sdrac in glucozinolat”, astfel cum este definit in legislatia comunitard. Acest lucru

este valabil pentru toate produsele din seminte de rapitd.
(%) Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de plante.

3. Seminte de leguminoase si produse derivate

Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
3.1.1 | Fasole, prajitd Seminte de Phaseolus spp. sau Vigna spp. supuse
unui tratament termic corespunzdtor. Pot fi
protejate contra degraddrii in rumen.
3.1.2 | Concentrat proteic din | Produs obtinut prin separare umedd pornind de | Proteind brutd
fasole la fasole, cind se produce amidon.
3.2.1 | Roscove, uscate Fructe uscate ale roscovului Ceratonia siliqua L. | Fibrd brutd
3.2.3 | Pastdi de roscovi, Produs obtinut prin zdrobirea fructelor uscate | Fibrd brutd
uscate (pdstdi) ale roscovului, din care au fost
indepdrtate boabele de roscovd.
3.2.4 | Fiind de pistdi de Produs obtinut prin micronizarea fructelor Fibrd brutd
roscova uscate, uscate ale roscovului, din care au fost .
g . g g Zaharide totale,
micronizatd indepartate boabele de roscova. <
’ calculate ca zaharoza
3.2.5 | Germeni de roscove Germeni de boabe de roscove. Proteind brutd
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3.2.6 | Germeni de roscove, Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

turtd uleiului, obtinut prin presarea germenilor de
roscove.
3.2.7 | Boabe de roscove Boabele roscovului. Fibrd brutd
(seminte)

3.3.1 Naut Seminte de Cicer arietinum L.

3.4.1 Linte bastardd Seminte de Ervum ervilia L.

3.5.1 | Seminte de schinduf Seminte de schinduf (Trigonella foenum-graecum).

3.6.1 Fiind de guar Produs obtinut dupd extractia mucilagiului din | Proteind brutd
semintele de boabe de guar Cyamopsis
tetragonoloba (L.) Taub.

3.6.2 | Fdind de germeni de Produs obtinut din extractia mucilagiului din Proteind brutd

guar germenii semintelor de boabe de guar.

3.7.1 | Bob Seminte de Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers.
si var. minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 | Fulgi de bob Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Amidon
micronizare prin raze infrarosii §i rulare a e .
bobului decorticat. Proteind brutd

3.7.3 | Foi de bob; [invelisuri | Produs obtinut in timpul indepirtirii Fibrd brutd

de bob] invelisurilor semintelor de bob, care se . 5
compune in principal din invelisuri externe. Proteind brutd

3.7.4 | Bob, decorticat Produs obtinut in timpul indepartarii Proteind brutd
invelisurilor semintelor de bob, care se .. .
compune in principal din simburi ai bobului. Fibrd brutd

3.7.5 | Proteine de bob Produs obtinut prin micinarea si fractionarea | Proteind brutd
aerului bobului.

3.8.1 Linte Seminte de Lens culinaris a.0. Medik.

3.8.2 | Invelisuri de linte Produs obtinut in cursul procesului de Fibrd brutd
indepirtare a invelisurilor semintelor de linte.

3.9.1 | Lupin dulce Seminte de Lupinus spp. sirace in seminte
amare.

3.9.2 | Lupin dulce, cu Seminte de lupin cu invelisuri indepirtate. Proteind brutd

invelisuri indepdrtate

3.9.3 | Foi de lupin; [invelisuri | Produs obtinut in timpul indepartarii Proteind brutd

de lupin] invelisurilor semintelor de lupin, care se .. .
com in principal din invelisuri Fibrd brutd
pune in principal din invelisuri externe.

3.9.4 | Pulpd de lupin Produs obtinut dupd extractia componentelor | Fibrd brutd
lupinului.

3.9.5 | Urluiald de lupin Produs obtinut in timpul fabricarii de fdind de | Proteind brutd
lupin din lupin. Se compune in principal din . .
particule de cotiledon i, intr-o masurd mai Fibrd brutd
micd, din invelisuri.

3.9.6 | Proteine de lupin Produs obtinut prin separare umedd pornind de | Proteind brutd
la lupin, cand se produce amidon sau dupi
mdcinare si fractionarea aerului.

3.9.7 | Fdind de proteine de Produs al prelucrrii lupinului pentru a produce | Proteind brutd

lupin

fdind cu continut ridicat de proteine.
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3.10.1 | Fasole mung Boabe de Vigna radiata L.
3.11.1 | Mazdre Seminte de Pisum spp. Poate fi protejat contra
degradirii in rumen.
3.11.2 | Tarate din mazire Produs obtinut in procesul de fabricare a fiinii | Fibrd brutd
de mazire. Se compune in principal din
invelisuri indepdrtate in cursul decorticarii si
curdtdrii mazdrii.
3.11.3 | Fulgi de mazire Produs obtinut prin tratare cu aburi sau Amidon
micronizare prin raze infrarosii si rulare a
semintelor de mazdre decorticate.
3.11.4 | Fiind de mazire Produs obtinut in timpul macindrii mazdrii. Proteind brutd
3.11.5 | Invelisuri de mazire Produs obtinut in procesul de fabricare a fainii | Fibrd brutd
de mazdre din mazdre. Se compune in principal
din invelisuri indepdrtate in cursul decorticarii si
curdtdrii si, intr-o mdsurd mai micd, din
endosperm.
3.11.6 | Mazire, cu invelisuri Seminte de mazire cu invelisuri indepartate. Proteind brutd
indepirtate
P Fibra brutd
3.11.7 | Urluiald de mazire Produs obtinut in procesul de fabricare a fdinii | Proteind brutd
de mazdre. Se compune in principal din s brutd
particule de cotiledon si, intr-o masurd mai Fibrd brutd
micd, din invelisuri.
3.11.8 | Resturi de mazire Produs obtinut din cernerea mecanicd constand | Fibrd brutd
din fractiuni de boabe de mazdre separate
inainte de prelucrarea ulterioara.
3.11.9 | Proteine din mazire Produs obtinut prin separare umeda pornind de | Proteind brutd
la mazdre, cind se produce amidon sau dupi
mdcinare si fractionarea aerului, probabil partial
hidrolizat.
3.11.10 | Pulpd de mazire Produs obtinut din mazdre prin extractia umedd | Umiditate, dacd <70 % sau
a proteinelor si a amidonului. Se compune in | > 85 %
principal din fibre interne si amidon. .
Amidon
Fibrd brutd
Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
3.11.11 | Produse solubile de Produs obtinut din mazdre prin extractia umedd | Umiditate, dacd < 60 % sau
mazdre a proteinelor si a amidonului. Se compune in | >85%
principal din proteine solubile si oligozaharide. .
Zaharuri totale
Proteind brutd
3.11.12 | Fibre de mazire Produs obtinut prin extractie dupd mdcinarea si | Fibrd brutd
strecurarea mazdrii cu invelisuri indepartate.
3.12.1 | Mizidrichi Seminte de Vicia sativa L. var sativa si alte soiuri.
3.13.1 | Latir Seminte de Lathyrus sativus L. supuse unui Metoda tratamentului termic
tratament termic corespunzator.
3.14.1 | Mazidriche Monantha Seminte de Vicia monanthos Desf.
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4. Tuberculi, ridicini si produse derivate

Numdarul

Denumire

Descriere

Declaratiile obligatorii

Sfecli de zahir

Radicind de Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell.

Colete si cozi de sfecld
de zahir

Produs proaspit rezultat din fabricarea
zahdrului, compus in principal din buciti de
sfecld de zahdr curdtate, cu sau fird bucdti de
frunze.

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 5% din materia uscatd

Umiditate, daci < 50 %

Zahir (de sfecld);
[zaharozi]

Zahdr extras din sfecla de zahdr cu ajutorul
apei.

Zaharoza

Melasa de sfecld (de
zahir)

Produs siropos obtinut in cursul fabricarii sau al
rafindrii zahdrului din sfecla de zahdir. Poate
contine pand la 0,5 % agenti antispumanti.
Poate contine pand la 0,5 % agenti anti-tartru.
Poate contine pand la 2 % sulfat. Poate contine
pand la 0,25 % sulfit.

Zaharide totale, calculate ca
zaharozd

Umiditate, dacd > 28 %

Melasd de sfecld (de

zahidr), din care s-au
extras partial zahdrul
si[sau betaina

Produs obtinut in urma unei extractii
complementare cu ajutorul apei a zaharozei
sifsau betainei din melasa de sfecld de zahir.
Poate contine pand la 2 % sulfat. Poate contine
pand la 0,25 % sulfit.

Zaharide totale, calculate ca
zaharozd

Umiditate, dacd > 28 %

Melasi de izomaltulozi

Fractiune necristalizatd rezultatd din fabricarea
izomaltulozei prin conversie enzimaticd a
zaharozei provenite din sfecla de zahar.

Umiditate, dacd > 40 %

Pulpi de sfecld (de
zahdr) umedi

Produs rezultat din fabricarea zahdrului
constand in felii de sfecli de zahdr din care
zahdrul a fost extras hidric. Continutul minim
de umiditate: 82 %. Continutul de zahdr este
scdzut si tinde cdtre zero din cauza fermentdrii
(acid lactic).

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 5% din materia uscatd

Umiditate, dacd < 82 % sau
>92 %

Pulpi de sfecld (de
zahidr) presatd

Produs rezultat din fabricarea zahdrului
constand in felii de sfecld de zahir din care
zahdrul a fost extras hidric si care au fost
presate mecanic. Continutul maxim de
umiditate: 82 %. Continutul de zahdr este scizut
si tinde citre zero din cauza fermentdrii (acid
lactic). Poate contine pand la 1 % sulfat.

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 5% din materia uscatd

Umiditate, daci < 65 % sau
>82%

Pulpi de sfecld (de
zahidr) presatd, melasatd

Produs rezultat din fabricarea zahirului
constand in felii de sfecld de zahdr din care
zahdrul a fost extras hidric si care au fost
presate mecanic, la care s-a adiugat melasa.
Continutul maxim de umiditate: 82 %.
Continutul de zahdr se diminueazd din cauza
fermentirii (acid lactic). Poate contine pana la
1% sulfat.

Cenusd insolubild in HCl, dacad
> 5% din materia uscatd

Umiditate, dacd < 65 % sau
> 82 %
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4.1.10 | Pulpd de sfecld (de Produs rezultat din fabricarea zaharului Cenusd insolubild in HCl, dacd
zahidr) uscatd constand in felii de sfecld de zahir din care > 3,5 % din materia uscatd
zahdrul a fost extras hidric, presate mecanic si harid |
uscate. Poate contine pand la 2 % sulfat. Zahari ev totalf:, calculate ca
zaharozd, dacd > 10,5 %
4.1.11 | Pulpd de sfecli (de Produs rezultat din fabricarea zahirului Cenusd insolubild in HCl, dacd
zahdr) uscatd, melasatd | constind in felii de sfecli de zahdr din care > 3,5 % din materia uscatd
zahdrul a fost extras hidric, presate mecanic si harid le. caloul
uscate, la care s-a addugat melas3. Poate contine Zah aride totale, calculate ca
pand la 0,5 % agenti antispumanti. Poate zaharozd
contine pani la 2 % sulfat.
4.1.12 | Sirop de zahir Produs obtinut prin prelucrarea zahdrului sifsau | Zaharide totale, calculate ca
a melasei. Poate contine pand la 0,5 % sulfat. zaharoza
Poate contine pand la 0,25 % sulfit. o 5
Umiditate, dacd > 35 %
4.1.13 | Buciti de sfecld (de Produs rezultat din fabricarea siropului Produs uscat:
zahir), fierte comestibil din sfecla de zahir, care poate fi 5 insolubils i L dacs
presat sau uscat. cenugd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
Produs presat:
cenusd insolubild in HCl, daci
> 5% din materia uscatd
Umiditate, daci <50 %
4.1.14 | Fructo-oligozaharide Produs obtinut din zahdrul din sfecla de zahdr | Umiditate, daci > 28 %
printr-un procedeu enzimatic.
4.2.1 Suc de sfecld Suc obtinut prin presarea sfeclei rosii (Beta Umiditate, dacd < 50 % sau
vulgaris convar. crassa var. conditiva), urmati de >60%
concentrare si pasteurizare, pastrand gustul si 1 insolubili i | daca
aroma tipice de leguma. Cenusd msolubtia 1n HC, daca
> 3,5 % din materia uscatd
43.1 | Morcovi Radicini de morcov galben sau rosu Daucus
carota L.
4.3.2 | Coji de morcov, tratate | Produs umed rezultat din prelucrarea Amidon
cu abur morcovului, constdnd in coji indepdrtate de pe | brs bruts
ridicina de morcov prin tratare cu aburi la care Fibrd brutd
pot fi adauga.te fluxuri .aux1hare de. amidon de Cenusd insolubild in HCl, daci
morcoy gelatinos. Continutul maxim de > 3.5 9% din materia uscati
umiditate: 97 %.
Umiditate, daci < 87 % sau
>97 %
4.3.3 | Resturi de morcov Produs umed rezultat prin intermediul separdrii | Amidon
mecanice in cadrul prelucririi morcovilor si 13 bruts
care constd, in principal, din morcovi uscati si Fibrd brutd
;esturl de morcov. Este posibil ca produ.sul sall fi Cenusi insolubild in HCl, daci
ost supus unui tratament termic. Confinutu > 3,5 9% din materia uscati
maxim de umiditate: 97 %.
Umiditate, daci < 87 % sau
>97 %
4.3.4 | Fulgi de morcov Produs obtinut prin transformarea in fulgi a
ridicinilor de morcov galben sau rosu, care
sunt uscate ulterior.
4.3.5 Morcovi, uscati Radicini de morcov galben sau rosu, indiferent | Fibrd brutd
de forma lor de prezentare, care sunt uscate
ulterior.
4.3.6 | Aliment pentru hrana | Produs constituit din pulpd internd si din Fibrd brutd
animalelor pe bazi de | pelicule externe care sunt uscate.
morcovi uscati
4.4.1 | Radicini de cicoare Ridicini de Cichorium intybus L.
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4.42 | Colete si cozi de Produs proaspit rezultat din prelucrarea cicorii. | Cenusd insolubild in HCl, dacd
cicoare Acesta constd in principal in buciti curitate de | > 3,5 % din materia uscatd
cicoare si bucidti de frunze. = .
Umiditate, dacd < 50 %
443 | Seminte de cicoare Seminte de Cichorium intybus L.
4.4.4 | Pulpd de cicoare Produs rezultat din fabricarea inulinei din Fibrd brutd
presatd radicini de Cichorium intybus L., constand in 5 insolubils i | dacs
buciti de cicoare obtinute prin extractie si Cenu% insolubild in HCl, daca
presate mecanic. Carbohidratii (solubili) de >3,5 % din materia uscatd
cicoare si apa au fost parpe}l extrase. Poate | yiditate, daci < 65 % sau
contine pand la 1 % sulfat si poate contine pand | 5 g o
la 0,2 % sulfit.
4.4.5 | Pulpd de cicoare uscatd | Produs rezultat din fabricarea inulinei din Fibrd brutd
radacini de Cichorium intybus L., constind in 5 insolubils i | dacs
buciti de cicoare obtinute prin extractie, presate Cenugg 13_50 ublid In HC, daca
mecanic si ulterior uscate. Carbohidratii >3,5% din materia uscatd
(solubili) de cicoare au fost partial extrasi. Poate
contine pand la 2 % sulfat si poate contine pand
la 0,5 % sulfit.
4.4.6 | Pulbere de radicini de | Produs obtinut prin tocarea, uscarea si Fibrd brutd
cicoare mdcinarea ridicinilor de cicoare. Poate contine % insolubils i | dacs
pand la 1 % agenti antiaglomeranti. Cenusd insolubild in HCl, daca
> 3,5 % din materia uscatd
4.4.7 Melasa de cicoare Produs rezultat din prelucrarea cicorii, obtinut | Proteind brutd
in cursul fabricdrii de inulind §i oligofructoza. % brut
Melasa de cicoare se compune din materii Cenusd brutd
Vfigfitalle si n;merale organice. Poate contine Umiditate, daci < 20 % sau
pand la 0,5 % agenti antispumanti. >30%
448 | Borhot de cicoare Subprodus rezultat din prelucrarea cicorii, Proteind brutd
obtinut dupd separarea inulinei si a % brut
oligofructozei si elutia schimbatorului de ioni, | Cenusd bruta
Borhotul gle cicoare se compune din materii Umiditate, daci < 30 % sau
vegetale si minerale organice. Poate conine > 40 %
pand la 1 % agenti antispumanti.
4.49 | Inulind de cicoare Inulina este un fructan extras din ridicinile de
Cichorium intybus L.; inulina de cicoare brutd
poate contine pand la 1 % sulfat si poate
contine pand la 0,5 % sulfit.
4.410 | Sirop de oligofructozd | Produs obtinut prin hidroliza partiald a inulinei | Umiditate, dacd < 20 % sau
provenite din Cichorium intybus L.; siropul de >30%
oligofructozd brutd poate contine pand la 1 %
sulfat §i poate contine pand la 0,5 % sulfit.
4.411 | Oligofructozd uscatd Produs obtinut prin hidroliza partiald a inulinei
provenite din Cichorium intybus L. si prin uscare
ulterioard.
4.5.1 | Usturoi, uscat Pudrid cu o culoare albd spre galbend de usturoi
pur micinat, Allium sativum L.
4.6.1 Manioc; [tapioca]; Ridicini de Manihot esculenta Crantz, indiferent | Umiditate, dacd < 60 % sau

[cassava]

de forma lor de prezentare

>70 %
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4.6.2 | Manioc, uscat Ridicini de manioc, indiferent de forma lor de | Amidon
prezentare, care sunt ulterior uscate. . L 5
Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 35 % din materia uscatd
4.7.1 | Pulpad de ceapd Produs umed rezultat in cursul prelucrarii cepei | Fibrd brutd
(genul Allium), care este format atat din foi, cat 5 insolubils i 5
si din cepe intregi. Dacd produsul provine din Cenusg 1:11?0 ubtia In HCl, flaca
procedeul de fabricare a uleiului de ceapd, el >3,5% din materia uscatd
constd in principal in resturi de ceapd gitite.
4.7.2 | Ceapa, prajitd Buciti de ceapd curdtate si mdruntite care sunt | Fibrd brutd
ulterior prdjite.
P Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
Grdsimi brute
4.7.3 | Ceapd, produse solubile | Produs uscat care este eliberat in timpul Fibrd brutd
prelucrdrii cepei proaspete. Este obtinut prin
extractie alcoolica sifsau hidrica; apa sau
fractiunea de alcooli este separatd si uscatd prin
pulverizare. Se compune in principal din
carbohidrai.
4.8.1 Cartofi Tuberculi de Solanum tuberosum L. Umiditate, daci <72 % sau
>88%
4.8.2 | Cartofi, decojiti Cartofi a cdror coajd este indepdrtatd prin Amidon
tratare cu abur. . 5
Fibrd brutd
Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
483 Coji de cartofi, tratate | Produs umed rezultat din prelucrarea cartofilor, | Umiditate, daci < 82 % sau
cu abur constand in coji indepirtate de pe tuberculul de | > 93 %
cartof prin tratare cu aburi la care pot fi "
adiugate fluxuri auxiliare de amidon de cartof Amidon
gelatinos. Produsul se poate zdrobi. Fibra bruti
Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
4.8.4 Buciti de cartofi, Produs rezultat din cartofi in cursul prepardrii | Umiditate, daci <72 % sau
neprelucrate produselor din cartofi pentru consumul uman, | > 88 %
pe bazd de cartofi decojiti sau nu. )
Amidon
Fibrd brutd
Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
4.8.5 Resturi de cartofi Produs rezultat prin intermediul separdrii Umiditate, dacd < 82 % sau
mecanice in cadrul prelucrdrii cartofilor si care | > 93 %
constd, in principal, din cartofi uscati si resturi "
de cartofi. Este posibil ca produsul si fi fost | Amidon
supus unui tratament termic. Fibri bruti
Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
4.8.6 Piure de cartofi Produs pe bazd de cartofi albiti sau fierti i Amidon
ulterior zdrobiti. L .
Fibrd brutd

Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
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4.8.7

Fulgi de cartofi

Produs obtinut prin uscarea rotatorie a
cartofilor spalati, decojiti sau nedecojiti si tratati
la abur.

Amidon
Fibrd brutd

Cenusd insolubild in HC, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

4.8.8 | Pulpd de cartofi Produs rezultat din prelucrarea amidonului din | Umiditate, dacd <77 % sau
cartofi constand in turtd de extractie de cartofi | > 88 %
macinati.
4.8.9 | Pulpd de cartof, uscatd | Produs uscat rezultat din prelucrarea
amidonului din cartofi constind in turtd de
extractie de cartofi micinati.
4.8.10 | Proteine de cartofi Produs rezultat din fabricarea amidonului Proteind brutd
compus in principal din substante proteice
obtinute dupd separarea amidonului.
4.8.11 | Proteind din cartofi, Proteind obtinutd prin hidroliza enzimatica Proteind bruti
hidrolizatd controlatd a proteinelor din cartofi.
4.8.12 | Proteind din cartofi, Produs obtinut prin fermentarea proteinei din | Proteind brutd
fermentatd cartofi, urmatd de uscare prin pulverizare.
4.8.13 | Proteind din cartofi Produs lichid obtinut prin fermentarea proteinei | Proteind brutd
fermentati, lichida din cartofi.
4.8.14 | Suc de cartofi, Produs concentrat rezultat din prelucrarea Umiditate, dacd < 50 % sau
concentrat amidonului din cartofi, constand in substanta >60%
rimasd dupd indepdrtarea partiald a fibrelor, a 5 umidi .
proteinelor si a amidonului din pulpa de cartof | Dacd umiditatea <50 %:
intreagd §i evaporarea partiald a apei. — Proteind bruti
— Cenusd brutd
4.8.15 | Granule de cartofi Cartofi uscati (cartofi dupd spilare, decojire,
reducere a dimensiunii — tdiere, transformare in
fulgi etc. din care s-a extras apa).
4.9.1 Cartof dulce Tuberculi de Ipomoea batatas L., indiferent de Umiditate, dacd < 57 % sau
forma lor de prezentare. >78%
4.10.1 | Topinamburi; Tuberculi de Helianthus tuberosus L. indiferent de | Umiditate, dacd < 75 % sau
[Topinambur] forma lor de prezentare. >80 %

5. Alte seminte si fructe si produse derivate

Numarul

Denumire

Descriere

Declaratiile obligatorii

5.1.1 | Ghindi de stejar Fructe intregi de stejar pedunculat Quercus robur

L., gorun Quercus petraea (Matt.) Liebl., stejar de

plutd Quercus suber L. sau alte specii de stejar.
5.1.2 | Ghindi de stejar, Produs obtinut in cursul decorticirii ghindei de | Proteind brutd

decorticatd stejar. i
Fibrd brutd

5.2.1 | Migdale Fructe intregi sau buciti de fruct de Prunus

dulcis, cu sau fird coaja.
5.2.2 | Coji de migdale Coji de migdale obtinute din sdmburi de Fibrd brutd

migdale decorticati prin separarea fizicd de
miez, urmatd de mdicinare.
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5.2.3 | Turtd din simburi de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
migdale uleiului, obtinut prin presarea simburilor de s 5
migdale Fibrd brutd

5.3.1 | Seminte de anason Seminte de Pimpinella anisum.

5.4.1 Pulpi de mdr, uscat3; Produs obtinut din productia de suc de Malus | Fibrd brutd

[Tescovind de mere, domestica sau din productia de cidru. Este
uscata] constituit in principal din pulpa internd si din
pelicule externe care sunt uscate. Este posibil sd
fi fost depectinizat.
5.4.2 | Pulpd de mdr, presatd; | Produs umed obtinut din productia de suc de | Fibrd brutd
[Tescovind de mere, mere sau din productia de cidru. Este constituit
presatd] in principal din pulpd internd si din pelicule
externe care sunt presate. Este posibil sd fi fost
depectinizat.

5.4.3 | Melasd de mere Produs obtinut dupd fabricarea de pectind din | Proteind brutd
pulpa de mar. Este posibil sd fi fost . 5
depectinizat. Fibrd bruta

Grasimi si uleiuri brute, dacd
>10 %

5.5.1 | Seminte de sfecld de Seminte de sfecld de zahdr

zahar

5.6.1 | Hriscd Seminte de Fagopyrum esculentum

5.6.2 | Pleavd si tirite de Produs obtinut in cursul micindrii semintelor | Fibrd brutd

hrisca de hrisca.

5.6.3 Urluiald de hrisci Produs rezultat la fabricarea fiinii, obtinut din | Fibrd brutd
hrigcd cernutd. Se compune in principal din .
particule de endosperm, cu fragmente fine de Amidon
foite externe si diverse parti ale boabelor.

Trebuie sd contind maxim 10 % fibrd bruta.

5.7.1 | Seminte de varzd rosie | Seminte de Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.

5.8.1 | Seminte de iarba- Seminte de Phalaris canariensis.

candrasului

5.9.1 | Seminte de chimen Seminte de Carum carvi L.

5.12.1 | Castane firdmitate Produs rezultat din productia de fdind de Proteind brutd
castane, compus in principal din particule de .. 5
endosperm, cu fragmente fine de invelis si Fibrd brutd
cateva resturi de castane (Castanea spp.)

5.13.1 | Pulpid de citrice Produs obtinut prin presarea citricelor Citrus (L.) | Fibrd brutd
spp. sau in cursul fabricirii sucului de citrice.

Este posibil si fi fost depectinizat.

5.13.2 | Pulpd de citrice, uscatd | Produs obtinut prin presarea citricelor sau in | Fibrd brutd
cursul fabricdrii sucului de citrice, care este
ulterior uscat. Este posibil si fi fost depectinizat.

5.14.1 | Seminte de trifoi rosu | Seminte de Trifolium pratense L.

5.14.2 | Seminte de trifoi alb Seminte de Trifolium repens L.

5.15.1 | Invelisuri de boabe de | Produs obtinut din boabe decorticate ale plantei | Fibri bruti

cafea

Coffea.
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5.16.1 | Seminte de albistrea Seminte de Centaurea cyanus L.
5.17.1 | Seminte de castravete Seminte de Cucumis sativus L.
5.18.1 | Seminte de chiparos Seminte de Cupressus L.
5.19.1 | Curmale Fructe de Phoenix dactylifera L. Pot fi uscate.
5.19.2 | Seminte de curmal Seminte intregi de curmal. Fibrd brutd
5.20.1 | Seminte de fenicul Seminte de Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 | Smochine Fructe de Ficus carica L. Pot fi uscate.
5.22.1 | Samburi de fructe (!) Produs compus din semintele interne
comestibile ale unui fruct cu coajd lemnoasa sau
ale unui fruct semintos.
5.22.2 | Pulpd de fructe () Produs obtinut in cursul productiei de suc de | Fibrd brutd
fructe si piure de fructe. Este posibil sa fi fost
depectinizat.
5.22.3 | Pulpd de fructe, Produs obtinut in cursul productiei de suc de | Fibrd brutd
uscati (1) fructe si piure de fructe, care este ulterior uscat.
Este posibil sd fi fost depectinizat.
5.23.1 | Creson de gridind Seminte de Lepidium sativum L. Fibrd brutd
5.24.1 | Seminte de graminacee | Seminte de graminacee din familiile Poaceae,
Cyperaceae si Juncaceae.
5.25.1 | Sadmburi de strugure Samburi de la vitis L. separati de pulpa de Grisimi brute
strugure, din care uleiul nu a fost indepartat. . .
Fibrd brutd
5.25.2 | Fiind de simburi de Produs obtinut in procesul de extractie a Fibrd brutd
strugure uleiului din sdmburi de strugure.
5.25.3 | Pulpd de strugure Pulpa de strugure uscatd rapid dupi extractia | Fibrd brutd
[tescovind de struguri] | alcoolului din care s-a indepirtat o parte cat
mai mare de tulpini §i samburi.
5.25.4 | Produs solubil din Produs obtinut din sdmburi de strugure dupd | Fibrd brutd
samburi de strugure producerea sucului de struguri. Acesta contine
in principal carbohidrati. Poate fi concentrat.
5.26.1 | Alune Fructe intregi sau buciti de fruct de Corylus (L.)
spp., cu sau fard coajd.
5.26.2 | Turtd de alune Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

uleiului, obtinut prin presarea simburilor de
alune

Fibrd brutd
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5.27.1

Pectina

Pectina se obtine prin extractie apoasd (din
tulpini naturale) de materie vegetald
corespunzitoare, de obicei citrice sau mere. Nu
se utilizeazd niciun precipitant organic altul
decat metanol, etanol si 2-propanol. Poate
contine pand la 1 % metanol, etanol si 2-
propanol individual sau in combinatie, pe o
bazd anhidra. Pectina constd in principal din
esteri metilici partiali ai acidului
poligalacturonic si sdrurile de amoniu, sodiu,
potasiu si calciu ale acestora.

5.28.1

Seminte de Perilla

Seminte de Perilla frutescens L. si produsele lor
de mdcinare.

5.29.1 | Seminte de pin Seminte de Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Fistic Fruct de Pistacia vera L.
5.31.1 | Seminte de patlagind Seminte de Plantago (L.) spp.
5.32.1 | Seminte de ridiche Seminte de Raphanus sativus L.
5.33.1 | Seminte de spanac Seminte de Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Seminte de armurariu | Seminte de Carduus marianus L.
5.35.1 | Pulpd de rosii [turtd din | Produs obtinut prin presarea rosiilor Solanum | Fibrd brutd
rosii] lycopersicum L. in cursul fabricarii sucului de
rosii. Se compune in principal din coji de rosii
si seminte.
5.36.1 | Seminte de coada- Seminte de Achillea millefolium L.
soricelului
5.37.1 | Turtd din simburi de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
caise uleiului, obtinut prin presarea simburilor de . 5
caise (Prunus armeniaca L.). Acesta poate conine Fibra brutd
acid cianhidric
5.38.1 | Turtd de chimen negru | Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de o 5
chimen negru (Bunium persicum L.) Fibrd brutd
5.39.1 | Turtd de seminte de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
limba-mielului uleiului, obtinut prin presarea semintelor de o 5
limba-mielului (Borago officinalis L.) Fibrd brutd
5.40.1 | Turtd de luminitd Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de . .
luminitd (Oenothera L.) Fibra brutd
5.41.1 | Turtd de rodie Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd
uleiului, obtinut prin presarea semintelor de .. 5
rodie (Punica granatum L.) Fibrd brutd
5.42.1 | Turtd din simburi de Produs rezultat in procesul de fabricare a Proteind brutd

nuci

uleiului, obtinut prin presarea simburilor de
nuci (Juglans regia L.)

Fibrd bruta

(") Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de plante.
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Numarul

Denumire

Descriere

Declaratiile obligatorii

6.1.1

Frunze de sfecld

Frunze de Beta spp.

6.2.1

Cereale (1)

Plante intregi sau parti de plante cerealiere. Pot
fi uscate, proaspete sau insilozate.

6.3.1

Paie de cereale (1)

Paie de cereale.

Paie de cereale,
tratate () ()

Produs obtinut prin tratament corespunzitor al
paielor de cereale

Sodiu, daci sunt tratate cu
NaOH

6.4.1

Fiina de trifoi

Produs obtinut prin uscarea $i mdcinarea
trifoiului Trifolium spp. Poate contine pand la
20 % lucernd (Medicago sativa L. si Medicago var.
Martyn) sau alte plante furajere uscate si
micinate concomitent cu trifoiul.

Proteind brutd
Fibrd brutd

Cenusd insolubild in HC, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

Fdind de plante
furajere (°); [Fiind de
iarba] (°); [Fdind
verde] (%)

Produs obtinut prin uscarea, micinarea si, in
anumite cazuri, compactarea plantelor furajere.

Proteind brutd
Fibrd brutd

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

6.6.1

larb3, uscati pe cimp,
[Fan]

Orice specie de iarbd uscatd pe camp.

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

6.6.2

Jarbd, uscati la
temperaturd inaltd

Produs obtinut din iarbd (orice varietate) care a
fost deshidratatd artificial (sub orice formd).

Proteind brutd
Fibra

Cenusd insolubild in HCl, dacad
> 3,5 % din materia uscatd

6.6.3

Iarbd, ierburi,
leguminoase, [furaj
verde]

Culturi arabile proaspete, insilozate sau uscate
constand in iarbd, legume sau ierburi denumite
in mod curent siloz, fineatd, fan sau furaj verde.

Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

Fiind de cinepi

Fdind obtinutd prin mdcinarea frunzelor uscate
de Cannabis sativa L.

Proteind brutd

Fibrd de canepi

Produs obtinut in cursul prelucrdrii canepii, de
culoare verde, uscat, fibros.

6.8.1

Paie de bob

Paie de bob.

6.9.1

Paie de in

Paie de in (Linum usitatissimum L.)

6.10.1

Lucernd [Alfalfa]

Plante sau parti de plante de Medicago sativa L.
si Medicago var. Martyn.

Cenusd insolubild in HCI, dacd
> 3,5 % din materia uscatd

6.10.2

Lucerna, uscatd pe
camp; Alfalfa uscati pe
camp

Lucernd, uscatd pe camp.

Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
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6.10.3 | Lucernd, uscati la Lucerna deshidratatd artificial, in orice forma. Proteind brutd
temperaturd inaltd; 13 bruts
Alfalfa, uscati la Fibrd brutd
temperaturd inaltd Cenugi insolubili in HC, daci
> 3,5 % din materia uscatd
6.10.4 | Lucerni, extrudati; Pelete de lucernd care au fost extrudate.
Alfalfa, extrudati
6.10.5 | Fdind de lucernd (*); Produs obtinut prin uscarea si mdcinarea Proteind brutd
[Fdind de alfalfa] (4) lucernei. Poate contine pand la 20 % trifoi sau | brs bruts
alte plante furajere uscate si maicinate Fibrd brutd
concomitent cu lucerna. Cenusd insolubild in HCl, dacd
> 3,5 % din materia uscatd
6.10.6 | Turtd din lucernd; Turtd | Produs uscat obtinut dupd eliminarea prin Proteind brutd
din alfalfa presare a sucului din lucerna. . 5
Fibrd brutd
6.10.7 | Concentrat proteic din | Produs obtinut prin uscarea artificiald a Proteind brutd
lucernd [Concentrat fractiilor de suc de lucernd rezultat prin presare,
proteic din alfalfa] care au fost separate prin centrifugate si tratate Caroten
termic pentru a precipita proteinele.
6.10.8 | Produse solubile de Produs obtinut in urma extractiei proteinelor | Proteind brutd
lucerni din sucul de lucernd, care poate fi uscat
6.11.1 | Porumb insilozat Plante sau parti de plante de Zea mays L. ssp.
mays insilozate.
6.12.1 | Paie de mazire Paie de Pisum spp.

(") Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de plante.

(%) Denumirea trebuie completatd cu o indicatie privind natura tratamentului efectuat.

(}) Specia de plantd furajerd poate fi addugata la denumire.

(* Termenul ,fdind” poate fi inlocuit cu ,pelete”. Metoda de uscare poate fi addugatd la denumire.

7. Alte plante, alge si produse derivate

Numirul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
7.1.1 | Alge () Alge, vii sau prelucrate, inclusiv alge proaspete, | Proteind brutd
refrigerate sau congelate. Poate contine pani la ssimi b
0,1 % agenti antispumanti. Grasimi brute
Cenusd brutd
7.1.2 | Alge uscate (') Produs obtinut prin uscarea algelor. Acest Proteind brutd

produs poate fi spdlat pentru a reduce
continutul de iod. Poate contine pand la 0,1 %
agenti antispumanti.

Grasimi brute

Cenusd brutd

7.1.3 | Fiind de alge (') Produs rezultat din fabricarea uleiului de alge, | Proteind brutd
obtinut prin extractia algelor. Poate contine L

pani la 0,1 % agenti antispumanti. Grasimi brute

Cenusd brutd

7.1.4 | Ulei de alge () Produs rezultat din fabricarea uleiului din alge, | Grisimi brute

obtinut prin extractie. Poate contine pani la
0,1 % agenti antispumanti.

Umiditate, dacd >1 %
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7.1.5 | Extract de alge (!); Extract apos sau alcoolic de alge care contine in
[Fractiuni de alge] (') principal carbohidrati. Poate contine pani la
0,1 % agenti antispumanti.
7.2.6 | Fdind din alge marine Produs obtinut prin uscarea si micinarea Cenusd brutd
macroalgelor, in special a algelor marine
maronii. Acest produs poate fi splat pentru a
reduce continutul de iod. Poate contine pana la
0,1 % agenti antispumanti.
7.3.1 Scoarta (%) Scoartd curdtatd si uscatd de arbori sau arbusti. | Fibrd brutd
7.4.1 | Hori (), uscate Toate partile de flori uscate de plante Fibrd brutd
consumabile si partile componente ale acestora.
7.5.1 | Broccoli, uscat Produs obtinut prin uscarea plantei Brassica
oleracea L. dupd spilare, reducere a dimensiunii
(tdiere, transformare in fulgi etc.) si extragerea
apei.
7.6.1 Melasd de trestie (de Produs siropos obtinut in cursul fabricirii sau al | Zaharide totale, calculate ca
zahdr) rafindrii zahdrului din Saccharum L. Poate zaharozi
contine pand la 0,5 % agenti antispumanti. i daca 0
Poate contine pand la 0,5 % agenti anti-tartru, | Umiditate, dacd > 30 %
Poate contine pand la 3,5 % sulfat. Poate
contine pand la 0,25 % sulfit.
7.6.2 | Trestie (de zahir) Produs obtinut in urma unei extractii Zaharide totale, calculate ca
Melasd, partial complementare cu ajutorul apei a zaharozei din | zaharozd
dezaharisitd melasa de trestie de zahdr. > .
Umiditate, dacd > 28 %
7.6.3 Zahidr (din trestie de Zahdr extras din trestia de zahdr cu ajutorul Zaharozd
zahdr) [Zaharozi] apei.
7.6.4 | Resturi rezultate din Produs obtinut in cursul extractiei cu ajutorul | Fibrd brutd
prelucrarea trestiei de | apei a zahdrului din trestia de zahar. Se
zahir compune in principal din fibre.
7.7.1 Frunze, uscate (%) Frunze uscate de plante consumabile si partile | Fibrd brutd
componente ale acestora.
7.8.1 | Lignocelulozi () Produs obtinut prin intermediul prelucrrii Fibrd brutd
mecanice a lemnului natural brut uscat si
constituit in principal din lignoceluloza.
7.9.1 | Radicind de lemn-dulce | Ridicind de Glygyrrhiza L.
7.10.1 | Menta Produs obtinut din uscarea pdrtilor aeriene ale
plantelor Mentha apicata, Mentha piperita sau
Mentha viridis (L.), indiferent de forma lor de
prezentare.
7.11.1 | Spanac, uscat Produs obtinut din uscarea plantei Spinacia

oleracea L., indiferent de forma sa de prezentare.
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7.12.1 | Mojave yucca Yucca schidigera Roezl. pulverizati. Fibrd brutd
7.13.1 | Cirbune vegetal; Produs obtinut prin carbonizarea de materie Fibrd brutd
[mangal] vegetald organici.
7.141 | Lemn () Lemn matur sau fibre de lemn matur netratat | Fibrd brutd

chimic.

(") Specia se adaugd la denumire.
(%) Aceastd denumire poate fi completatd cu specia de plante.

8. Produse lactate si produse derivate

Numdarul

Denumire

Descriere

Declaratiile obligatorii

Unt si produse din unt

Unt si produse obtinute din productia sau
prelucrarea untului (de exemplu, zer), cu
exceptia cazului in care sunt mentionate
separat.

Proteind brutd
Grasimi brute
Lactozad

Umiditate, daci > 6 %

8.2.1

Zari[zard praf ()

Produs obtinut prin baterea untului si separarea
smantanii sau prin procedee similare.

Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregdtite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

— pani la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrrii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtiti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

— pand la 0,4 % emulgator (lecitind).

Proteind brutd
Grasimi brute
Lactoza

Umiditate, dacd > 6 %
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8.3.1

Cazeina

Produs obtinut din lapte degresat sau din zard
prin uscarea cazeinei precipitate cu ajutorul
unui acid sau al chimozinei.

Proteind brutd

Umiditate, dacd > 10 %

8.4.1

Cazeinat

Produs extras din cas sau cazeind prin utilizarea
de substante neutralizante si prin uscare.

Proteind brutd

Umiditate, dacd > 10 %

8.5.1

Branzd si branzeturi

Brinzd si produse pe bazd de branzd si de
produse pe bazi de lapte.

Proteind brutd

Gridsimi brute

8.6.1

Colostru/Pudri de
colostru

Fluid secretat de glandele mamare ale
animalelor producitoare de lapte pani la cinci
zile dupd nastere. Se poate aplica concentrarea
sifsau uscarea.

Proteind brutd

Subproduse lactate

Produse obtinute din fabricarea produselor
lactate (inclusiv, dar fird a se limita la: produse
lactate care nu mai sunt folosite ca produse
alimentare, nimoluri rezultate in urma
centrifugdrii sau separdrii, apad albd, substante
minerale din lapte).

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrarii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtiti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

— pani la 0,4 % emulgator (lecitind).

Umiditate
Proteind brutd
Gridsimi brute

Zaharuri totale

8.8.1

Produse lactate
fermentate

Produse obtinute prin fermentarea laptelui (de
exemplu, iaurt etc.)

Proteind brutd

Grasimi brute

8.9.1

Lactozad

Zaharid extras din lapte sau din zer, prin
purificare si uscare.

Lactozd

Umiditate, dacd > 5%

8.10.1

Lapte/Lapte praf (')

Secretie mamard normald, obtinutd prin una sau
mai multe mulgeri. Se poate aplica concentrarea
sifsau uscarea.

Proteind brutd
Grasimi brute

Umiditate, dacd > 5 %
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8.11.1 | Lapte degresat/Lapte Lapte al cirui continut de grasime a fost redus | Proteind brutd
praf degresat (!) prin separare.
Umiditate, daci > 5%
Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea.
8.12.1 | Grisimi provenite din | Produs obtinut prin degresarea laptelui. Grasimi brute
lapte
8.13.1 | Proteine din lapte sub | Produs obtinut prin uscarea compusilor proteici | Proteind brutd
forma de praf extragi din lapte prin tratamente chimice sau
fizice. Umiditate, dacd > 8 %
8.14.1 | Lapte condensat si Lapte condensat si evaporat si produse obtinute | Proteind brutd
evaporat si produse prin fabricarea sau prelucrarea acestor produse.
derivate Grasimi brute
Umiditate, dacd > 5 %
8.15.1 | Permeat din Produs obtinut prin filtrarea (ultra, nano sau Cenusd brutd
lapte/Permeat din lapte | micro) a laptelui (traversind membrana), din
sub form3 de praf () care lactoza este posibil si fi fost partial extrasi. | Proteind brutd
Se poate aplica osmoza inversd si concentrarea | Lactozd
sifsau uscarea.
Umiditate, dacd > 8 %
8.16.1 | Concentrat (retentat) Produs obtinut prin filtrarea (ultra, nano sau Proteind brutd
din lapte/Concentrat micro) a laptelui (retinut de membrand).
(retentat) din lapte sub Cenusd brutd
formia de praf " Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea.
Lactozd
Umiditate, dacd > 8 %
8.17.1 | Zer|Zer sub formi de Produs rezultat din fabricarea branzei, a cremei | Proteind bruti

praf (1)

de branzd proaspitd si a cazeinei sau din
procedee similare.

Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrrii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtiti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

— pand la 0,4 % emulgator (lecitind).

Lactoza
Umiditate, daci > 8 %

Cenusd brutd
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8.18.1

Zer delactozat|Zer

delactozat sub formi de

praf ()

Zer din care lactoza a fost partial extrasi.

Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea.

Atunci cand sunt pregdtite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea i
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucririi;

pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

pand la 2% agenti care asiguri o buni
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtdti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

pand la 0,4 % emulgator (leciting).

Proteind brutd
Lactozd
Umiditate, dacd > 8 %

Cenusd brutd

8.19.1

Proteind de

zer[Proteind de zer sub

forma de praf ()

Produs obtinut prin uscarea compusilor proteici
extrasi din zer prin tratamente chimice sau
fizice. Se poate aplica concentrarea sifsau
uscarea.

Atunci cand sunt pregdtite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua véscozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrrii;

pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtdti proprietdtile de
fluiditate ale pudrei;

pand la 0,4 % emulgator (leciting).

Proteind brutd

Umiditate, dacd > 8 %
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8.20.1

Zer demineralizat,
delactozat|Zer
demineralizat,
delactozat sub formi de
praf ()

Zer din care lactoza si mineralele au fost partial
extrase.

Se poate aplica concentrarea sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua véscozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrrii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtiti proprietdtile de
fluiditate ale pudrei;

— pand la 0,4 % emulgator (lecitind).

Proteind brutd
Lactozd
Cenusd brutd

Umiditate, daci > 8 %

8.21.1

Permeat din
zer[Permeat din zer sub
formi de praf (')

Produs obtinut prin filtrarea (ultra, nano sau
micro) a zerului (traversind membrana), din
care lactoza este posibil sd fi fost partial extrasd.
Se poate aplica osmoza inversd si concentrarea
sifsau uscarea.

Atunci cand sunt pregitite special ca materii
prime pentru furaje, pot contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrarii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurdi o buni
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtiti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

— pand la 0,4 % emulgator (lecitind).

Cenusd brutd
Proteind brutd
Lactoza

Umiditate, dacd > 8 %
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8.22.1 | Concentrat (retentat) Produs obtinut prin filtrarea (ultra, nano sau Proteind brutd
din zer/Concentrat micro) a zerului (retinut de membrand). < <
. ’ Cenusd brutd
(retentat) din zer sub
formia de praf " Se poate aplica concentrarea si/sau uscarea. Lactoza

N o . .. idi a>89
Atunci cand sunt pregitite special ca materii Umiditate, daci > 8 %

prime pentru furaje, pot contine:

— pand la 0,5 % fosfati, de exemplu, polifosfati
(de exemplu, hexametafosfat de sodiu),
difosfati (de exemplu, pirofosfat tetrasodic),
utilizati pentru a diminua vascozitatea si
pentru a stabiliza proteinele pe parcursul
prelucrarii;

— pand la 0,3% acizi, de exemplu, acizi
organici: acid citric, acid formic, acid
propionic, acizi anorganici: acid sulfuric,
acid clorhidric, acid fosforic, utilizati pentru
ajustarea pH-ului in multe parti ale
proceselor de productie;

— pand la 0,5% baze, de exemplu, sodiu,
potasiu, calciu, hidroxizi de magneziu,
utilizati pentru ajustarea pH-ului in multe
parti ale proceselor de productie;

— pand la 2% agenti care asigurd o bund
fluiditate, de exemplu, dioxid de siliciu,
trifosfat pentasodic, fosfat tricalcic, utilizati
pentru a imbundtdti proprietitile de
fluiditate ale pudrei;

— pand la 0,4 % emulgator (lecitind).

(") Aceste expresii nu sunt sinonime si diferd in principal in ceea ce priveste continutul lor de umiditate. A se utiliza expresia adecvatd
dupd caz.

9. Produse provenite de la animale terestre si produse derivate

Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
9.1.1 | Subproduse de origine | Animale sau pdrti de animale terestre cu singe | Proteind bruti
RO A
animali (') cald, proaspete, congelate, preparate, tratate in Grisimi brute

mediu acid sau uscate.
Umiditate, dacd > 8 %

9.2.1 | Grasime animali () Produs compus din grdsimi provenite de la Grasimi brute

animale terestre cu singe cald. Umiditate, dacd > 1 %

Daci este extras cu solventi, poate contine pand
la 0,1 % hexan.

9.3.1 Subproduse apicole Miere, ceard de albine, liptisor de matci, Zaharide totale calculate ca
propolis, polen, prelucrate sau neprelucrate. zaharozd

9.4.1 Proteine animale Produs obtinut prin incilzirea, uscarea si Proteind brutd

prelucrate () mdcinarea animalelor terestre cu sange cald I

. . 1 _ | Grasimi brute
intregi sau a unor parti din acestea, cu sau fird
extragerea partiald sau indepirtarea prin Cenusa brutd
mijloace fizice a grasimilor. Umiditate, daci > 8 %

Daci este extras cu solventi, poate contine pana
la 0,1 % hexan.
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9.5.1 | Proteine derivate din Proteine animale uscate, de calitate alimentard, | Proteind brutd
prelucrarea gelatinei (?) | derivate din fabricarea gelatinei. Grésimi brute
Cenusd brutd
Umiditate, daci > 8 %
9.6.1 | Proteine animale Proteine hidrolizate obtinute prin cildurd sifsau | Proteind brutd
Sy ) . o o
hidrolizate (3 presiune, }ndrohza.chlmlca,.mlcroblologlca sau | Uidicate, daci > 8 %
enzimaticd a proteinelor animale.

9.7.1 | Fdind de singe () Produs derivat din tratarea termicd a sangelui | Proteind brutd
animalelor cu singe cald sacrificate. Umiditate, daci > 8 %

9.8.1 | Produse din singe (') Produse derivate din sangele sau componente | Proteind brutd
ale sang.elul ammalel(jr cu sange cald vsa.crlf}c§te; Umiditate, daci > 8 %
acestea includ plasma uscatd/inghetatd/lichida,
singe integral uscat, eritrocite
uscate/inghetate/lichide sau componente ale
acestora §i amestecuri.

9.9.1 | Reciclarea deseurilor de | Toate deseurile alimentare continind materii de | Proteind brutd

la unitdtile alimentare | origine animald, inclusiv uleiul alimentar uzat s
- s s . Grasimi brute
de deservire a provenit din restaurante, unititi de deservire a
populatiei populatiei si bucitirii, inclusiv bucitdrii centrale | Cenusd brutd
si bucdtdrii casnice. Umiditate, daci > 8 %

9.10.1 | Colagen (?) Produs pe bazd de proteine derivat din oase, Proteind brutd
piei si tendoane de animale. Umiditate, daci > 8 %

9.11.1 | Fdind de pene Produs obtinut prin uscarea si macinarea Proteind brutd
penelor de animale sacrificate. Produsul poate fi Umiditate. daci > 8 %
hidrolizat. ’

9.12.1 | Gelatind (3 Proteind naturald si solubild, gelatinizatd sau nu, | Proteind brutd
obtinutd prin hldrqh.za partiald a‘colagénulul Umiditate, daci > 8 %
produs din oase, piei, tendoane si nervi de
animale.

9.13.1 | Jumdri (3 Produs obtinut din procesul de fabricare a Proteini brutd
set}lm, unturii §i a alAtor grasimi de. origine Grisimi brute
animald extrase sau indepirtate prin mijloace
fizice, proaspdt, congelat sau uscat. Cenusd bruta
Daci este extras cu solventi, poate contine pani | Umiditate, dacd > 8 %
la 0,1 % hexan.

9.14.1 | Produse de origine Foste produse alimentare care contin produse | Proteind brutd

animal3 (1) de origine animald; tratate sau nu, de exemplu, .
- < < < Grisimi brute
in stare proaspitd, congelatd sau uscata.
Umiditate, dacd > 8 %
9.15.1 | Oud Oud intregi de Gallus gallus L., cu sau fird coji.
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9.15.2 | Albus Produs obtinut din oud dupd separarea cojilor i | Proteind brutd
a gilbenusurilor, pasteurizat si eventual Metodi de denaturare, dupa

denaturat. caz

9.15.3 | Produse din oud, uscate | Produse compuse din oud uscate pasteurizate, | Proteind brutd
fard coji sau un amestec de albus uscat si de

< N ! s Grasimi brute
gilbenus uscat in proportie variabild.

Umiditate, dacd > 5 %

9.15.4 | Praf de oud indulcit Oud indulcite intregi sau parti de oud indulcite, | Proteind brutd

uscate. Grasimi brute

Umiditate, dacd > 5%

9.15.5 | Coji de oud, uscate Produs obtinut din oud de pasire dupd Cenusd brutd
indepirtarea continutului (gilbenus si albus).
Cojile sunt uscate.

9.16.1 | Nevertebrate terestre () | Nevertebrate terestre intregi sau parti din
acestea, in toate etapele vietii lor, altele decat
speciile patogene pentru oameni si animale;
tratate sau nu, de exemplu, in stare proaspatd,
congelatd sau uscatd.

9.17.1 | Sulfat de condroitind Produs obtinut prin extractie din tendoane, oase | Sodiu
si alte tesuturi animale care contin cartilagiu si
fesuturi conjunctive moi.

)

Fird a aduce atingere cerintelor obligatorii privind documentele comerciale si certificatele de sinitate pentru subprodusele de origine
animald si produsele derivate, astfel cum este previazut in Regulamentul (CE) nr. 142/2011 al Comisiei (anexa VIII, capitolul III) (O
L 54, 26.2.2011, p. 1), in cazul in care catalogul este utilizat in scopul etichetdrii, denumirea este inlocuitd, dupd caz, prin:

— specia de animale; si

— partea produsului de origine animald [de exemplu, ficat, carne (numai dacd este muschi scheletic)]; si/sau

— denumirea speciei de animale neutilizate avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecificd (de exemplu, fird pasari);
sau completatd, dupa caz, de:

— specia de animale; sifsau

— partea produsului de origine animald [de exemplu, ficat, carne (numai dacd este muschi scheletic)]; si/sau

Fird a aduce atingere cerintelor obligatorii privind documentele comerciale si certificatele de sinitate pentru subprodusele de origine
animald si produsele derivate, astfel cum este prevazut in Regulamentul (UE) nr. 142/2011 (anexa VIII, capitolul III), in cazul in care
catalogul este utilizat in scopul etichetdrii, denumirea este completatd dupd caz de

— denumirea speciei de animale neutilizate avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecifica.

— specia de animale prelucratd (de exemplu, porcine, rumegdtoare, pasiri); si/sau

— materialul prelucrat (de exemplu, os); sifsau

— procedeul utilizat (de exemplu, degresare, rafinare); si/sau

— denumirea speciei de animale neutilizate avand in vedere interdictia privind reciclarea intraspecificd (de exemplu, fard pasiri).

10. Peste, alte animale acvatice si produse derivate
Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
10.1.1 | Nevertebrate Nevertebrate marine sau de apd dulce intregi
acvatice (1) sau pdrti din acestea, in toate etapele vietii lor,

altele decat speciile patogene pentru oameni si
animale; tratate sau nu, de exemplu, in stare
proaspitd, congelatd sau uscatd.

10.2.1 | Subproduse de animale | Produse provenite din unitdti sau instalatii care | Proteind brutd
acvatice () pregdtesc sau fabricd produse pentru consumul
uman; tratate sau nu, de exemplu, in stare
proaspitd, congelatd sau uscatd.

Gridsimi brute

Cenusd brutd

10.3.1 | Fiind de crustacee Produs obtinut prin tratament termic, presare si | Proteind brutd
uscare a crustaceelor sau a unor pdrti din
acestea, inclusiv crevetele silbatic si de
crescdtorie.

Gridsimi brute
Cenusd brutd, dacd >20 %
Umiditate, daci > 8 %
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10.4.1 | Peste () Pesti intregi sau parti din acestia: proaspeti, Proteind brutd
congf.:lagi, preparai, tratafi in mediu acid sau | Uyiditate, dac > 8 %
uscati.
10.4.2 | Fiind de peste (3 Produs obtinut prin tratament termic, presare si | Proteind brutd
uscare a pestilor intregi sau a unor parti din Grisimi brute
acestia, cu sau fird readiugarea de emulsie de % bruts. dacs )
peste Inainte de uscare. Cenusd brutd, dacd > 20 %
Umiditate, dacd > 8 %
10.4.3 | Emulsie de peste Produs condensat obtinut in cursul fabricarii Proteind brutd
fal.nll d§ peste care a fost separat si stabilizat Grisimi brute
prin acidificare sau uscare. . 5
Umiditate, dacd > 5 %
10.4.4 | Proteind din peste, Produs obtinut prin hidroliza acidd a pestilor | Proteind brutd
hidrolizati intregi sau a unor pdrfi din acestia, concentrat | ¢pisimi brute
adesea prin uscare. 5 5 .
Cenusd brutd, dacd > 20 %
Umiditate, dacd > 8 %
10.4.5 | Fiind din oase de peste | Produs obtinut prin tratament termic, presare si | Cenusd brutd
uscare a unor parti de peste. Se compune in
principal din oase de peste.
10.4.6 | Ulei de peste Ulei obtinut din peste sau din parti de peste, | Grisimi brute
Fentrlfugat u!.terlor.p.entru a extrage apa (poate | yiditate, daci > 1%
include detalii specifice speciei, de exemplu ulei
din ficat de cod)
10.4.7 | Ulei de peste, Ulei obtinut prin hidrogenarea uleiului de peste. | Umiditate, dacd > 1 %
hidrogenat
10.5.1 | Ulei de krill Ulei obtinut din krill planctonic marin preparat | Umiditate, dacd > 1 %
si presat, centrifugat ulterior pentru a extrage
apa.
10.5.2 | Concentrat proteic de | Produs obtinut prin hidroliza enzimatici a Proteind brutd
krill, hidrolizat krillului intreg sau a unor parti din acesta, Grasimi brute
concentrat adesea prin uscare. B B B
Cenusd brutd, dacd > 20 %
Umiditate, daci > 8 %
10.6.1 | Fiind de anelide marine | Produs obtinut prin tratament termic si uscare a | Grasime
anelidelor marine sau a unor parti din acestea, Cenusi. daci > 20 %
inclusiv Nereis virens.M. Sars. o .
Umiditate, dacd > 8 %
10.7.1 | Fiind de zooplancton Produs obtinut prin tratament termic, presare §i | Proteind brutd

marin

uscare a zooplanctonului marin, de exemplu,

krill.

Grisimi brute
Cenusd brutd, dacd > 20 %
Umiditate, dacd > 8 %
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10.7.2 | Ulei de zooplancton Ulei obtinut din zooplancton marin preparat si [ Umiditate, dacd > 1 %
marin presat, centrifugat ulterior pentru a extrage apa.
10.8.1 | Fiind de moluste Produs obtinut prin tratament termic i uscare a | Proteind brutd
molustelpr sau a unor parti din acestea, inclusiv | Gasimi brute
calmar si moluste bivalve. B B B
Cenusd brutd, dacd >20 %
Umiditate, dacd > 8 %
10.9.1 | Fiind de calmar Produs obtinut prin tratament termic, presare si | Proteind brutd

uscare a calmarului intreg sau a unor parti de
calmar.

Grasimi brute
Cenusd brutd, dacd >20 %
Umiditate, dacd > 8 %

(") Specia se adaugd la denumire.
(3) Specia se adaugd la denumire in cazul in care produsul este obtinut din peste de crescitorie.

11. Minerale si produse derivate

Numirul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
11.1.1 | Carbonat de calciu (!); Produs obtinut prin micinarea surselor de Calciu, cenusd insolubild in
[Calcar] carbonat de calciu (CaCOj), de exemplu HCl, dacd > 5%
calcarul, sau prin precipitare din solutie acida.
Poate contine pand la 0,25 % propilenglicol.

Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de
madcinare.

11.1.2 | Cochilii marine calca- Produs de origine naturald, obtinut din cochilii | Calciu, cenusd insolubild in
roase marine, cum sunt cochiliile de stridii sau scoici, | HCl, dacd > 5 %

micinate sau granulate.

11.1.3 | Carbonat de calciu si Amestec natural de carbonat de calciu (CaCO;) | Calciu, magneziu, cenusd
magneziu si carbonat de magneziu (MgCO;). Poate insolubild in HCl, dacd > 5 %

contine pand la 0,1 % auxiliari de micinare.

11.1.4 | Alge rosii coraliene Produs de origine naturald obtinut din alge Calciu, cenusd insolubild in

marine calcaroase, micinate sau granulate. HCl, dacd >5%
11.1.5 | Alge marine calcaroase | Produs de origine naturald obtinut din alge Calciu, cenusd insolubild in
[Phymatolithon marine calcaroase [Phymatolithon calcareum HCl, dacd >5%
calcareum (Pall.)] (Pall))], micinate sau granulate.
11.1.6 | Cloruri de calciu Clorurd de calciu (CaCl,). Poate contine pand la | Calciu, cenusd insolubild in
0,2 % sulfat de bariu. HCl, dacd >5%

11.1.7 | Hidroxid de calciu Hidroxid de calciu [Ca(OH),]. Calciu, cenusd insolubild in
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de HCl, dacd >5%
madcinare.

11.1.8 | Sulfat de calciu anhidru | Sulfat de calciu anhidru (CaSO,) obtinut prin | Calciu, cenusd insolubild in

micinarea sulfatului de calciu anhidru sau
deshidratarea sulfatului de calciu dihidrat.

HCl, dacd >5%
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11.1.9 | Sulfat de calciu hemi- | Sulfat de calciu hemihidrat (CaSO, x ¥2 H,0) | Calciu, cenusd insolubild in
hidrat obtinut prin deshidratarea partiald a sulfatului | HCl, dacd > 5 %
de calciu dihidrat.
11.1.10 | Sulfat de calciu dihidrat | Sulfat de calciu dihidrat (CaSO, x 2H,0) Calciu, cenusd insolubild in
obtinut prin mécinarea sulfatului de calciu HCl, dacd > 5%
dihidrat sau hidratarea sulfatului de calciu
hemihidrat.
11.1.11 | S#ruri de calciu ale Saruri de calciu ale acizilor organici comestibili | Calciu, acid organic
acizilor organici (3 continand cel putin 4 atomi de carbon.
11.1.12 | Oxid de calciu Oxid de calciu (CaO) obtinut prin calcinarea Calciu, cenusd insolubild in
calcarului natural. HCl, dacd >5%
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de
mdcinare.
11.1.13 | Gluconat de calciu Sare de calciu a acidului gluconic exprimatd in | Calciu, cenusd insolubild in
general in Ca(C¢H,,05), si formele sale HCl, dacd > 5%
hidratate.
11.1.15 | Sulfat/carbonat de Produs obtinut in cursul fabricdrii carbonatului | Calciu, cenusd insolubild in
calciu de sodiu. HCl, dacd >5%
11.1.16 | Pidolat de calciu L-pidolat de calciu (CsHzCaNO5). Poate contine | Calciu, cenusd insolubild in
pand la 1,5 % acid glutamic si substante HCl, dacd >5%
inrudite.
11.1.17 | Carbonat de calciu-oxid | Produs obtinut prin incilzirea substantelor care | Calciu, magneziu
de magneziu contin calciu si magneziu in stare naturald,
precum dolomita. Poate contine pand la 0,1 %
auxiliari de micinare.
11.2.1 | Oxid de magneziu Oxid de magneziu calcinat (MgO) continand cel | Magneziu, cenusd insolubild in
putin 70 % MgO. HCl, dacd > 15 %
11.2.2 | Sulfat de magneziu Sulfat de magneziu (MgSO, x 7 H,0). Magneziu, sulf, cenusd
heptahidrat insolubild in HCl, dacd > 15 %
11.2.3 | Sulfat de magneziu Sulfat de magneziu (MgSO, x H,0). Magneziu, sulf, cenusd
monohidrat insolubild in HCl, dacid > 15 %
11.2.4 | Sulfat de magneziu Sulfat de magneziu anhidru (MgSO,). Magneziu, sulf, cenusd
anhidru insolubild in HCl, dacd > 10 %
11.2.5 | Propionat de magneziu | Propionat de magneziu (C4H;,MgO,). Magneziu
11.2.6 | Clorurd de magneziu Clorurd de magneziu (MgCl,) sau solutie Magneziu, clor, cenusd
obtinutd prin concentrarea naturald a apei de | insolubild in HCl, dacid > 10 %
mare dupd depunerea clorurii de sodiu.
11.2.7 | Carbonat de magneziu | Carbonat de magneziu natural (MgCOs). Magneziu, cenusd insolubili in

HCl, dacd > 10 %
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11.2.8 | Hidroxid de magneziu | Hidroxid de magneziu [Mg(OH),]. Magneziu, cenusd insolubild in
HCl, dacd > 10 %

11.2.9 | Sulfat de magneziu si | Sulfat de magneziu si de potasiu. Magneziu, potasiu, cenusd
de potasiu insolubild in HCl, dacd > 10 %

11.2.10 | Sdruri de magneziu ale | Siruri de magneziu ale acizilor organici Magneziu, acid organic
acizilor organici (%) comestibili continand cel putin 4 atomi de

carbon.

11.3.1 | Fosfat dicalcic (%); Monohidrogenfosfat de calciu obtinut din oase | Calciu, fosfor total, P insolubil
[Hidrogenortofosfat de | sau surse anorganice (CaHPO, x H,0) in 2 % acid citric, dacd > 10 %,
calciu] CalP > 1,2 iersui/gé insolubild in HCl, daci

0
Poate contine pani la 3 % clorurd exprimatd in
Na(Cl

11.3.2 | Fosfat mono-dicalcic Produs obtinut chimic §i compus din fosfat Fosfor total, calciu, P insolubil
dicalcic si fosfat monocalcic [CaHPO,. in 2 % acid citric, dacd > 10 %
Ca(H,POy), x Hy0]
0,8<CalP <1,3

11.3.3 | Fosfat monocalcic; Calciu-bis dihidrogenfosfat [Ca(H,PO,), x H,0O] | Fosfor total, calciu, P insolubil
[Tetrahidrogendiorto- CalP < 0,9 in 2 % acid citric, dacd > 10 %
fosfat de calciu] ’

11.3.4 | Fosfat tricalcic; [Orto- Fosfat tricalcic din oase sau surse anorganice Calciu, fosfor total, P insolubil
fosfat tricalcic] [Ca;(POy), x H,0] in 2 % acid citric, dacd > 10 %

CalP > 1,3

11.3.5 | Fosfat de calciu- Fosfat de calciu-magneziu. Calciu, magneziu, fosfor total,
magneziu P insolubil in 2 % acid citric,

dacd >10%

11.3.6 | Fosfat defluorinat Fosfat natural, calcinat si supus ulterior unui Fosfor total, Calciu, sodiu, P
tratament termic pentru eliminarea insolubil in 2 % acid citric,
impuritatilor. dacd > 10 %, cenusd insolubild

in HCl, daci > 5%

11.3.7 | Pirofosfat dicalcic; Pirofosfat dicalcic. Fosfor total, calciu, P insolubil
[Difosfat dicalcic] in 2 % acid citric, dacd > 10 %

11.3.8 | Fosfat de magneziu Produs constituit din fosfat de magneziu Fosfor total, magneziu, P
monobazic sifsau dibazic sifsau tribazic. insolubil in 2 % acid citric,

dacd > 10 %, cenusd insolubild
in HCl, dacd > 10 %

11.3.9 | Fosfat de sodiu-calciu- | Produs compus din fosfat de sodiu-calciu- Fosfor total, magneziu, calciu,

magneziu

magneziu.

sodiu, P insolubil in 2 % acid
citric, dacd > 10 %
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11.3.10 | Fosfat monosodic; Fosfat monosodic Fosfor total, sodiu, P insolubil
[Dihidrogenortofosfat | (NaH,PO, x H,0) in 2 % acid citric, dacd > 10 %
de sodiu]

11.3.11 | Fosfat disodic; [Hidro- | Fosfat disodic (Na,HPO, x H,0) Fosfor total, sodiu, P insolubil
genortofosfat disodic] in 2 % acid citric, dacd > 10 %

11.3.12 | Fosfat trisodic; [Orto- | Fosfat trisodic (Na;PO,) Fosfor total, sodiu, P insolubil
fosfat trisodic] in 2 % acid citric, daci > 10 %

11.3.13 | Pirofosfat de sodiu; Pirofosfat de sodiu (Na,P,05). Fosfor total, sodiu, P insolubil
[Difosfat tetrasodic] in 2 % acid citric, daci > 10 %

11.3.14 | Fosfat monopotasic; Fosfat monopotasic (KH,PO, x H,0) Fosfor total, potasiu, P
[Dihidrogenortofosfat insolubil in 2 % acid citric,
de potasiu] dacid > 10 %

11.3.15 | Fosfat dipotasic; [Dihi- | Fosfat dipotasic (K,HPO, x H,0) Fosfor total, potasiu, P
drogenortofosfat dipo- insolubil in 2 % acid citric,
tasic] dacd >10 %

11.3.16 | Fosfat de calciu si de Fosfat de calciu si de sodiu (CaNaPO,). Fosfor total, calciu, sodiu, P
sodiu insolubil in 2 % acid citric,

dacd >10 %

11.3.17 | Fosfat monoamoniu; Fosfat monoamoniu (NH,H,PO,) Azot total, fosfor total, P
[Dihidrogenortofosfat insolubil in 2 % acid citric,
de amoniu] dacd >10%

11.3.18 | Fosfat diamoniu; Fosfat diamoniu [(NH,),HPO,] Azot total Fosfor total P
[Hidrogenortofosfat insolubil in 2 % acid citric,
diamonic] dacd > 10 %

11.3.19 | Tripolifosfat de sodiu; Tripolifosfat de sodiu (NasP;0y). Fosfor total, sodiu, P insolubil
[Trifosfat pentasodic] in 2 % acid citric, dacd > 10 %

11.3.20 | Fosfat de sodiu si de Fosfat de sodiu si de magneziu (MgNaPO,). Fosfor total, magneziu, sodiu,
magneziu P insolubil in 2 % acid citric,

dacd >10%

11.3.21 | Hipofosfit de magneziu | Hipofosfit de magneziu [Mg(H,PO,), x 6H,0] | Magneziu

Fosfor total
P insolubil in 2 % acid citric,
daci > 10 %
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11.3.22 | Fiind de oase degelati- | Oase degelatinizate, sterilizate si micinate, de pe | Fosfor total, calciu, cenusd

nizatd care s-au indepdrtat grasimile. insolubild in HCl, dacid > 10 %

11.3.23 | Cenusd de oase Reziduuri minerale rezultate din incinerarea, Fosfor total, calciu, cenusd
combustia sau gazificarea subproduselor de insolubild in HCl, dacd > 10 %
origine animala.

11.3.24 | Polifosfat de calciu Amestecuri eterogene de sdruri de calciu ale Fosfor total, calciu, P insolubil
acizilor polifosforici condensati avand formula | in 2 % acid citric, dacd > 10 %
generald H(n + 2)PnO(3n + 1), unde ,n” este de
cel putin 2

11.3.25 | Difosfat dihidrogen de | Pirofosfat dihidrogen monocalcic (CaH,P,0). | Fosfor total, calciu, P insolubil

calciu in 2 % acid citric, dacd > 10 %

11.3.26 | Pirofosfat acid de Pirofosfat acid de magneziu (MgH,P,05.) Fosfor total, magneziu, P

magneziu Produs din acid fosforic purificat si hidroxid de | insolubil in 2 % acid citric,
magneziu sau oxid de magneziu purificat prin | daci > 10 %
evaporarea apei si condensarea ortofosfatului in
difosfat.

11.3.27 | Difosfat dihidrogen Difosfat dihidrogen disodic (Na,H,P,05). Fosfor total, calciu, P insolubil

disodic in 2 % acid citric, daci > 10 %

11.3.28 | Difosfat trisodic Difosfat monohidrogen trisodic (anhidru: Fosfor total, sodiu, P insolubil
Na;HP,0; monohidrat: Na;HP,0, x H,0) in 2 % acid citric, dacd > 10 %

11.3.29 | Polifosfat de sodiu; Amestecuri eterogene de sdruri de sodiu ale Fosfor total, sodiu, P insolubil

[Hexametafosfat de acizilor polifosforici condensati lineari avand in 2 % acid citric, dacd > 10 %
sodiu] formula generald H(n + 2)PnO(3n + 1), unde ,n”
este de cel putin 2

11.3.30 | Fosfat tripotasic Monofosfat tripotasic [anhidru: K;PO,; hidratat: | Fosfor total, potasiu, P
K;P04 xn H,O (n = 1 sau 3)]. insolubil in 2 % acid citric,

dacd > 10 %

11.3.31 | Difosfat tetrapotasic Pirofosfat tetrapotasic K,P,0-) Fosfor total, potasiu, P
insolubil in 2 % acid citric,
dacd > 10 %

11.3.32 | Trifosfat pentapotasic | Tripolifosfat pentapotasic (KsP;0;) Fosfor total, potasiu, P
insolubil in 2 % acid citric,
dacd > 10 %

11.3.33 | Polifosfat de potasiu Amestecuri eterogene de sdruri de potasiu ale | Fosfor total, potasiu, P
acizilor polifosforici condensati lineari avand insolubil in 2 % acid citric,
formula generald H(n + 2)PnO(3n + 1), unde ,n” | dacd > 10 %
este de cel putin 2

11.3.34 | Polifosfat de calciu si Polifosfat de calciu si sodiu. Fosfor total, sodiu, calciu, P

sodiu insolubil in 2 % acid citric,
dacd > 10 %

11.4.1 | Clorurd de sodiu (!) Clorurd de sodiu (NaCl) sau produs obtinut prin | Sodiu, cenusd insolubild in

cristalizarea prin evaporare a apei sdrate (sare
sub vid) sau evaporarea apei de mare (sare
marind) sau macinarea sdrii geme.

HCl, dacd > 10 %
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11.4.2 | Bicarbonat de sodiu Bicarbonat de sodiu (NaHCO5) Sodiu, cenusd insolubild in
[Hidrogencarbonat de HCl, dacd > 10 %

sodiu]

11.4.3 | (Bi)carbonat de sodiu/ | Produs obtinut in cursul fabricdrii de carbonat | Sodiu, cenusi insolubild in
amoniu [(Hidro- de sodiu si de bicarbonat de sodiu, contindind | HCl, dacd > 10 %
gen)carbonat de sodiu/ | urme de bicarbonat de amoniu (bicarbonat de
amoniu] amoniu max. 5 %).

11.4.4 | Carbonat de sodiu Carbonat de sodiu (Na,CO3) Sodiu, cenusd insolubild in

HCl, dacd > 10 %

11.4.5 | Sescvicarbonat de sodiu | Sescvicarbonat de sodiu (Na;H(CO5),) Sodiu, cenusd insolubild in
[Hidrogendicarbonat de HCl, dacd > 10 %
trisodiu]

11.4.6 | Sulfat de sodiu Sulfat de sodiu (Na,SO,). Sodiu, cenusd insolubild in

Poate contine pand la 0,3 % metionind HCl, dacd >10 %

11.4.7 | Sdruri de sodiu ale Siruri de sodiu ale acizilor organici comestibili | Sodiu, acid organic
acizilor organici (3 continand cel putin 4 atomi de carbon.

11.5.1 | Clorurd de potasiu Clorurd de potasiu (KCl) sau produs obtinut Potasiu, cenusd insolubild in

prin micinarea surselor naturale de clorurd de | HCl, dacd > 10 %
potasiu.
11.5.2 | Sulfat de potasiu Sulfat de potasiu (K,SO,) Potasiu, cenusd insolubild in
HCl, dacd > 10 %
11.5.3 | Carbonat de potasiu Carbonat de potasiu (K,CO3). Potasiu, cenusd insolubild in
HCl, dacd >10 %

11.5.4 | Bicarbonat de potasiu | Bicarbonat de potasiu (KHCO). Potasiu, cenusd insolubild in
[Hidrogencarbonat de HCl, dacd >10 %
potasiu]

11.5.5 | Sdruri de potasiu ale Saruri de potasiu ale acizilor organici Potasiu, acid organic
acizilor organici (3 comestibili continind cel putin 4 atomi de

carbon.

11.6.1 | Floare de sulf Pulbere obtinutd din zdcdmintele naturale ale | Sulf

acestui mineral. De asemenea, produs obtinut
din rafinarea petrolului, astfel cum este
practicatd de producitorii de sulf.

11.7.1 | Atapulgit Mineral natural compus din magneziu, aluminiu | Magneziu

si siliciu.
11.7.2 | Cuart Mineral natural obtinut prin mdcinarea surselor
de cuart.
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de
mdcinare.

11.7.3 | Cristobalit Dioxid de siliciu (SiO,) obtinut prin

recristalizarea cuartului.
Poate contine pand la 0,1 % auxiliari de
madcinare.
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11.8.1 | Sulfat de amoniu Sulfat de amoniu [(NH,4),SO,4] obtinut prin Azot exprimat in proteind
sintezd chimici. brutd, sulf

11.8.2 | Solutie de sulfat de Sulfat de amoniu in solutie apoasd, contindnd | Azot exprimat in proteind

amoniu cel putin 35 % de sulfat de amoniu. brutd

11.8.3 | Sdruri de amoniu ale Saruri de amoniu ale acizilor organici Azot exprimat in proteind

acizilor organici (%) comestibili continind cel putin 4 atomi de brutd, acid organic
carbon.

11.8.4 | Lactat de amoniu Lactat de amoniu (CH;CHOHCOONH,). Azot exprimat in proteind
Include lactatul de amoniu produs prin brutd, cenusd brutd
fermentare cu Lactobacillus delbrueckii ssp.

Bulgaricus, Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc
mesenteroides, Streptococcus thermophilus,
Lactobacillus spp. sau Bifidobacterium spp., care
contine cel putin 44 % azot exprimat in
proteind brutd.
Poate contine pani la 0,8 % fosfor, 0,9 %
potasiu, 0,7 % magneziu, 0,3 % sodiu, 0,3 %
sulfati, 0,1 % cloruri, 5 % zaharuri si 0,1 %
silicon antispumant.
11.8.5 | Acetat de amoniu Acetat de amoniu (CH;COONH,) in solutie Azot exprimat in proteind

apoasd, continand cel putin 55 % de acetat de
amoniu.

brutd

(") Natura sursei poate fi indicatd suplimentar in denumire sau o poate inlocui.
(%) Denumirea se modificd sau se completeazd pentru a specifica acidul organic.
(%) Procedeul de fabricatie poate fi inclus in denumire.

12. (Sub)produse de fermentare din microorganisme

Numirul Denumire Descriere Declaratii obligatorii
121 Produse obtinute din Poate contine pand la 0,3 % agenti Acid propionic dacd > 0,5 %
biomasa antispumanti. Poate contine pani la 1,5 %
microorganismelor agenti de filtrare/de limpezire. Poate contine
specifice cultivate pe pand la 2,9 % acid propionic.
anumite substraturi
12.1.1 | Proteind obtinutd din Produs proteic de fermentare obtinut prin Proteind brutd
Methylophilus cultura de Methylophilus methylotrophus (susa . .
methylotrophus NCIMB 10.515) (') pe metanol, continand cel Cenusd brutd
putin 68 % proteind brutd si prezentind un Grisimi brute
indice de reflectantd de cel putin 50.
12.1.2 | Proteind obtinutd din Produs proteic de fermentare cu Methylococcus | Proteind brutd

Methylococcus
capsulatus (Bath), Alca
ligenes acidovorans,
Bacillus brevis si
Bacillus firmus

capsulatus (Bath) (susa NCIMB 11132),
Alcaligenes acidovorans (susa NCIMB 12387),
Bacillus brevis (susa NCIMB 13288) si Bacillus
firmus (susa NCIMB 13280) (') pe gaz natural
(aproximativ 91 % metan, 5 % etan, 2 %
propan, 0,5 % izobutan, 0,5 % n-butan),
amoniac si siruri minerale, continand cel putin
65 % proteind brut.

Cenusd brutd

Grisimi brute
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12.1.3

Proteind bacteriand
obtinutid din Escherichia
coli

Produs proteic, subprodus rezultat din
fabricarea de aminoacizi prin cultura de
Escherichia coli K12 (') pe substraturi de origine
vegetald sau chimicd, amoniac sau sdruri
minerale; poate fi hidrolizat.

Proteind brutd

12.1.4

Proteind bacteriand
obtinuti din
Corynebacterium
glutamicum

Produs proteic, subprodus rezultat din
fabricarea de aminoacizi prin cultura de
Corynebacterium glutamicum (') pe substraturi de
origine vegetald sau chimicd, amoniac sau siruri
minerale; poate fi hidrolizat.

Proteind brutd

12.1.5

Drojdii si parti ale
acestora [Drojdie de
bere] [Produs din
drojdie]

Toate drojdiile si partile acestora obtinute din
Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces
carlsbergiensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
fragilis, Torulaspora delbrueckii, Candida
utilis/Pichia jadinii, Saccharomyces uvarum,
Saccharomyces ludwigii sau Brettanomyces ssp. (*) ()
pe substraturi in principal de origine vegetald,
cum sunt melasa, siropul de zahdr, alcoolul,
reziduurile de distilare, cerealele si produsele
continand amidon, sucul din fructe, zerul,
acidul lactic, zahdrul, fibrele vegetale hidrolizate
si nutrientii de fermentare, cum sunt amoniacul
sau sirurile minerale.

Umiditate, daci <75 % sau
>97 %

Dacd umiditatea < 75 %:

Proteind brutd

12.1.6

Miceliu insilozat
rezultat din fabricarea
penicilinei

Miceliu (compusi azotati), subprodus umed
rezultat din fabricarea penicilinei prin cultura de
Penicillium chrysogenum (ATCC48271) (') pe
diferite surse de hidrati de carbon si hidrolizatii
lor, tratat termic si insilozat prin intermediul
Lactobacillus brevis, plantarum, sake, collinoides si
Streptococcus lactis pentru a inactiva penicilina,
continand cel putin 7 % azot exprimat in
proteind brutd.

Azot exprimat in proteind
brutd

Cenusd brutd

12.1.7

Drojdii din procesul de
producere de
biomotorini

Toate drojdiile si partile acestora obtinute din
Yarrowia lipolytica () () crescute pe uleiuri
vegetale si fractiuni de demucilaginare si glicerol
formate in timpul producerii de biomotorind

Umiditate, daci <75 % sau
>97 %

Dacd umiditatea < 75 %:

Proteind brutd

12.2

Alte subproduse de
fermentare

Poate contine pand la 0,6 % agenti
antispumanti. Poate contine pani la 0,5 %
agenti anti-tartru. Poate contine pand la 0,2 %
sulfiti

12.2.1

Borhot [solubil de
melasd condensati]

Subproduse derivate din prelucrarea industriald
a musturilor rezultate din procedeele de
fermentare, cum ar fi fabricarea alcoolului, a
acizilor organici si a drojdiilor. Sunt compuse
din fractiunea lichidd/pdstoasd obtinutd in urma
separdrii musturilor de fermentare. Pot include,
de asemenea, celule moarte sijsau parti ale
acestora provenite din microorganismele de
fermentare utilizate. Substraturile sunt in
principal de origine vegetald, cum ar fi, melasa,
siropul de zahdr, alcoolul, reziduurile de
distilare, cerealele si produsele continand
amidon, sucul din fructe, zerul, acidul lactic,
zahdrul, fibrele vegetale hidrolizate si nutrientii
de fermentare, cum sunt amoniacul sau sirurile
minerale.

Proteind brutd

Substrat si indicare a
procedeului de productie, dup
caz.
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12.2.2 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea acidului Proteind brutd
din fabricarea acidului | L-glutamic prin fermentare cu Corynebacterium
L-glutamic melassecola () pe substrat compus din zaharoza,
melasd, produse din amidon si hidrolizatii
acestora, saruri de amoniu si alti compusi
azotati.
12.2.3 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea L-lizinei Proteind brutd
din fabricarea L-lizinei | monohidroclorid prin fermentare cu
monohidroclorid cu Brevibacterium lactofermentum (') pe substrat
Brevibacterium compus din zaharozd, melasd, produse din
lactofermentum amidon si hidrolizatii acestora, sdruri de amoniu
si alti compusi azotati.
12.2.4 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea de Proteind brutd
din fabricarea aminoacizi prin fermentare cu Corynebacterium . .
. . ) s < Cenusd brutd
aminoacizilor cu glutamicum (') pe substrat de origine vegetald ’
Corynebacterium sau chimicd, amoniac sau sdruri minerale.
glutamicum
12.2.5 | Subproduse rezultate Subproduse rezultate din fabricarea de Proteind brutd
din fabricarea aminoacizi prin fermentare cu Escherichia coli % bruti
aminoacizilor cu K12 (') pe substrat de origine vegetald sau Cenusd brutd
Escherichia coli K12 chimicd, amoniac sau sdruri minerale.
12.2.6 | Subprodus rezultat din | Subprodus rezultat din fermentarea Aspergillus | Proteind brutd

fabricarea de enzime cu
Aspergillus niger

niger (1) pe grau sau malt pentru fabricarea
enzimelor.

(") Celulele microorganismelor au fost inactivate sau ucise.
(%) Denumirea uzuald a suselor de drojdie se poate indepirta de taxonomia stiintificd, prin urmare, pot fi folosite, de asemenea, sinonime
pentru susele enumerate.

13. Diverse
Numdrul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
13.1.1 | Produse de brutirie si | Produse obtinute in cursul si ca urmare a Amidon

din industria pastelor
fdinoase

fabricdrii painii, a biscuitilor, a napolitanelor sau
a pastelor. Pot fi uscate.

Zaharide totale, calculate ca
zaharozi

Grasimi brute, dacd > 5 %

13.1.2 | Produse de patiserie Produse obtinute in cursul si ca urmare a Amidon
fabricdrii produselor de patiserie si a prdjiturilor. .
Ar p P $1a prdj Zaharide totale, calculate ca
Pot fi uscate. -
zaharozd
Griasimi brute, dacd > 5%
13.1.3 | Produse rezultate din Substantele sau produsele destinate consumului | Proteind brutd, dacd > 10 %

fabricarea cerealelor
pentru micul dejun

uman sau cu privire la care se preconizeazd in
mod rezonabil cd pot fi consumate de oameni
sub formele lor prelucrate, partial prelucrate sau
neprelucrate. Pot fi uscate.

Fibrd brutd

Grasimi/uleiuri brute, dacd
>10 %

Amidon, dacd > 30 %

Zaharide totale, calculate ca
zaharozd, dacd > 10 %
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13.1.4 | Produse de cofetirie Produse obtinute in cursul si ca urmare a Amidon
fabricarii dulciurilor, inclusiv a ciocolatei. Pot fi .
Grasimi brute, dacd > 5 %
uscate.
Zaharide totale, calculate ca
zaharozd
13.1.5 | Produse rezultate din Produse obtinute in cursul fabricdrii inghetatei. | Amidon
fabricarea inghetatei Pot fi uscate. .
ghet Zaharide totale, calculate ca
zaharozd
Grisimi brute
13.1.6 | Produse si subproduse | Produse obtinute in cursul prelucrdrii fructelor | Amidon
rezultate din si a legumelor proaspete (inclusiv coaja, buciti Fibrd bruti
prelucrarea fructelor si | intregi de fructe/legume si amestecuri ale
a legumelor acestora). Pot fi uscate sau congelate. Grasimi brute, dacid > 5 %
roaspete (')
P P Cenusd insolubild in HCI, dacd
>35%
13.1.7 | Produse rezultate din Produse obtinute din congelarea sau uscarea Fibrd brutd
prelucrarea plantelor (!) | plantelor intregi sau a unor parti din acestea.
13.1.8 | Produse rezultate din Produse obtinute din congelarea sau uscarea Proteind brutd, dacd > 10 %
prelucrarea mirodeniilor si a condimentelor sau a unor Fibrd bruti
mirodeniilor si a parti din acestea.
condimentelor () Grasimi/uleiuri brute, dacd
>10 %
Amidon, dacd >30%
Zaharide totale, calculate ca
zaharozd, dacd > 10 %
13.1.9 | Produse rezultate din Produse obtinute din zdrobirea, micinarea, Fibrd bruta
prelucrarea ierburilor | congelarea sau uscarea ierburilor aromatice sau
aromatice (1) a unor parti din acestea.
13.1.10 | Produse rezultate din | Produse obtinute in cursul prelucrdrii cartofilor. | Amidon
prelucrarea cartofilor Pot fi uscate sau congelate. . .
Fibrd brutd
Grasimi brute, dacd > 5 %
Cenusd insolubild in HCl, dacd
>3,5%
13.1.11 | Produse si subproduse | Substantele rezultate din fabricarea sosurilor Grasimi brute
rezultate din fabricarea | destinate consumului uman sau cu privire la
sosurilor care se preconizeazd in mod rezonabil cd pot fi
consumate de oameni sub formele lor
prelucrate, partial prelucrate sau neprelucrate.
Pot fi uscate.
13.1.12 | Produse si subproduse | Produse si subproduse rezultate din fabricarea | Grisimi brute
rezultate din fabricarea | snackurilor aromate, obtinute in cursul si ca
snackurilor aromate urmare a fabricdrii snackurilor aromate —
chipsuri de cartofi, snackuri pe bazd de cartofi
sifsau cereale (extrudate direct, pe bazd de aluat
si snackuri sub forma de pelete) si fructe cu
coaji lemnoasa.
13.1.13 | Produse rezultate din | Produse obtinute in cursul fabricdrii produselor | Grisimi brute, dacd > 5 %

fabricarea produselor
alimentare gata pentru
consum

alimentare gata pentru consum. Pot fi uscate.
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13.1.14 | Subproduse vegetale Produse solide din plante (inclusiv bacele si Proteind brutd, daci > 10 %
rezultate din fabricarea | semintele, cum ar fi anasonul) obtinut dupd Fibrs brut
de biuturi alcoolice macerarea acestor plante intr-o solutie alcoolica | 0T PTUt
sau dupd evaporarea alcoolici/distilare sau Grisimi/uleiuri brute, dacd
ambele, in procesul de elaborare a aromelor >10%
pentru fabricarea bauturilor alcoolice. Aceste
produse trebuie distilate pentru a se elimina
reziduurile alcoolice.
13.1.15 | Furaj pe bazid de bere | Produs rezultat din procesul de fabricare a berii | Concentratie alcoolici
care este inutilizabil ca bauturd pentru
consumul uman.
13.2.1 | Zahdr caramelizat Produs obtinut prin incilzirea controlatd a Zaharide totale, calculate ca
oricdrui tip de zahr. zaharozd
13.2.2 | Dextroza Dextroza este obtinutd in urma hidrolizei Zaharide totale, calculate ca
amidonului §i constd in glucozd purificatd zaharozi
cristalizatd, cu sau fard apd de cristalizare.
13.2.3 | Fructozd Fructozd sub forma de pudri cristalind Zaharide totale, calculate ca
purificatd. Se obtine din glucoza prezentd in zaharozd
siropul de glucoza prin utilizarea glucozei-
izomerazd si din inversiunea zaharozei.
13.2.4 | Sirop de glucozi Siropul de glucozd este o solutie apoasd Zaharuri totale
urificatd si concentratd de glucide nutritive - o
purilicatd s1 concentrata de glu Umiditate, dacd > 30 %
obtinutd prin hidrolizd din amidon.
13.2.5 | Melasd de glucozi Produs obtinut in cursul rafindrii siropului de | Zaharuri totale
glucozd.
13.2.6 | Xiloza Zaharoza extrasd din lemn.
13.2.7 | Lactulozi Dizaharidd semisinteticd (4-O-D- Lactulozd
galactopiranosil-D-fructozd) obtinutd din
lactozd prin izomerizarea glucozei in fructoza.
Este prezentd in lapte §i in produsele lactate
supuse unui tratament termic.
13.2.8 | Glucozamini Zahdr aminat (monozaharidd) ficand parte din | Sodiu sau potasiu, dupd caz
(Chitozamin3) structura polizaharidelor chitosan si chitind. . .
ST ,de la animale acvatice” sau
Produs prin hidroliza exoscheletelor de ) S -
. . ,din fermentatie”, dupd caz
crustacee si de alte artropode sau prin ’
fermentarea unei cereale precum porumbul sau
graul.
13.3.1 | Amidon (%) Amidon. Amidon
13.3.2 | Amidon (3, Produs compus din amidon expandat prin Amidon
pregelatinizat tratament termic.
13.3.3 | Amidon (3 amestec Produs compus din amidon alimentar nativ Amidon

sifsau modificat obtinut din diferite surse
botanice.
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13.3.4

Turtd de hidrolizati de
amidon (9

Produs de filtrare al lichiorului de hidroliza a
amidonului care constd in urmdtoarele:
proteine, amidon, polizaharide, grasimi, ulei si
ajutor de filtrare (de exemplu, diatomit, fibrd de
lemn).

Umiditate, dacd < 25 % sau
>45%

Dacd umiditatea < 25 %:
— Grésimi brute

— Proteind brutd

13.3.5 | Dextrind Dextrina este amidon partial hidrolizat cu
ajutorul unui acid.
13.3.6 | Maltodextrind Maltodextrina este amidonul partial hidrolizat.
13.4.1 | Polidextrozi Polimer in masa cu legaturi aleatorii de glucoza
produs prin polimerizarea termicd a D-glucozei.
13.5.1 | Polioli Produs obtinut prin hidrogenare sau fermentare
si constdnd in monozaharide, dizaharide,
oligozaharide sau polizaharide reduse.
13.5.2 | Izomalt Zahdr alcool obtinut din sucroza dupa
conversie enzimaticd si hidrogenare.
13.5.3 | Manitol Produs obtinut prin hidrogenare sau fermentare
si constdnd in glucozd sifsau fructozd reduse.
13.5.4 | Xilitol Produs obtinut prin hidrogenarea si fermentarea
xilozei.
13.5.5 | Sorbitol Produs obtinut prin hidrogenarea glucozei.
13.6.1 | Uleiuri acide rezultate | Produs obtinut in cursul deacidificdrii uleiurilor | Grasimi brute
din rafinarea chimici () | si griasimilor de origine vegetali sau animalid . .
()] st grd . g getad . Umiditate, dacd > 1 %
prin intermediul bazelor, urmatd de o acidulare
cu separare ulterioard a fazei apoase, continand
acizi grasi liberi, uleiuri sau grasimi si
componente naturale ale semintelor, fructelor
sau tesuturilor animale precum mono- si
digliceridele, lecitina si fibrele.
13.6.2 | Acizi grasi esterificati | Gliceride obtinute prin esterificarea glicerolului | Umiditate, dacd > 1 %
cu glicerol (* cu acizi grasi. Poate contine pand la 50 ppm L.
8 ) . grast. toat¢ contine p PP Grasimi brute
nichel obtinut din hidrogenare.
Nichel dacd > 20 ppm
13.6.3 | Mono-, di- si Produs constind din amestecuri de mono-, di- | Grisimi brute

trigliceride ale acizilor
grasi ()

si triesteri de glicerol cu acizi grasi.
Ele pot contine cantititi mici de acizi grasi si
glicerol in stare liberd.

Poate contine pand la 50 ppm nichel obtinut
din hidrogenare.

Nichel daci > 20 ppm




L 29/62

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

30.1.2013

Numarul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
13.6.4 | Saruri ale acizilor Produs obtinut prin reactia acizilor grasi cu cel | Grasimi brute (dupd hidrolizd)
grasi (%) putin patru atomi de carbon cu hidroxizi, oxizi 1
o . . . Umiditate
sau saruri de calciu, magneziu, sodiu sau
potasiu. Ca sau Na sau K sau Mg (dupd
Poate contine pand la 50 ppm nichel obtinut caz)
din hidrogenare. Nichel daci > 20 ppm
13.6.5 | Distilati de acizi grasi Produs obtinut in cursul deacidificirii uleiurilor | Grasimi brute
rezultati din rafinare si grasimilor de origine vegetald sau animald > B 0
. & o o .. . | Umiditate, daci > 1 %
fizicd (%) prin intermediul distilarii, continand acizi grasi
liberi, uleiuri sau grasimi si componente
naturale ale semintelor, fructelor sau tesuturilor
animale precum mono- si digliceridele, sterolii
si tocoferolii.
13.6.6 | Acizi grasi bruti Produs obtinut prin divizarea Grisimi brute
rezultati din divizare () | uleiurilor/grisimilor. Prin definitie se compune . N
. . . ; T . Umiditate, daci > 1 %
din acizi grasi bruti C4-Cy,, alifatici, lineari,
monocarboxilici, saturati si nesaturati. Poate Nichel daci > 20 ppm
contine pand la 50 ppm nichel obtinut din
hidrogenare.
13.6.7 | Acizi grasi distilati puri | Produs obtinut prin distilarea acizilor grasi brugi | Grasimi brute
rezultati din divizare (°) | din divizarea uleiurilor/grasimilor plus, posibil, . C o
. . . 12 . .. | Umiditate, dacd > 1 %
hidrogenare. Prin definitie se compune din acizi
grasi distilati puri C¢-C,y, alifatici, lineari, Nichel daci > 20 ppm
monocarboxilici, saturati si nesaturati.
Poate contine pand la 50 ppm nichel obtinut
din hidrogenare.
13.6.8 | Pastd de neutralizare Produs obtinut in cursul deacidificirii uleiurilor | Umiditate dacd < 40 si > 50 %
Soap stocks) (3 si grasimilor vegetale prin intermediul unei .
(Soap )0 o gre: seae prl . - Ca sau Na sau K sau Mg, dupd
solutii apoase de hidroxid de calciu, magneziu, ,
sodiu sau potasiu continand sdruri de acizi ca
grasi, uleiuri sau grdsimi si componente
naturale ale semintelor, fructelor sau tesuturilor
animale precum mono- si digliceridele, lecitina
si fibrele.
13.6.9 | Mono- si digliceride ale | Mono- si digliceride ale acizilor grasi cu cel Grasimi brute
acizilor grasi putin patru atomi de carbon, esterificate cu
esterificate cu acizi acizi organici.
organici (%) (°)
13.6.10 | Esterii zaharozei cu Esteri ai zaharozei §i acizi grasi. Zaharide totale, calculate ca
acizi grasi (*) zaharozd
Grasimi brute
13.6.11 | Sucrogliceride ale Amestec de esteri ai zaharozei si mono- si Zaharide totale, calculate ca

acizilor grasi (¥

digliceride ale acizilor grasi.

zaharozd

Grasimi brute
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13.8.1

Glicerind, bruti

Subprodus obtinut din:

— procedeul  oleochimic de divizare a
uleiurilor/grasimilor pentru a obtine acizi
grasi si apd dulce, urmat de concentrarea
apei dulci pentru a obtine glicerol brut sau
de transesterificare (poate contine pand la
0,5 % metanol) a uleiurilor/grisimilor
naturale pentru a obtine esteri metilici ai
acizilor grasi si apd dulce, urmat de
concentrarea apei dulci pentru a obtine
glicerolul brut.

— Producerea biomotorinei (esteri metilici sau
etilici ai acizilor grasi) prin transesterificarea
uleiurilor si grdsimilor de origine vegetald si
animald nespecificatd. Glicerina poate si
contind incd sdruri minerale si organice
(pand la 7,5 %).

Poate contine pand la 0,5 % metanol si pani la
4 % materie organicd fird glicerol,
compunandu-se din esteri metilici ai acizilor
grasi, esteri etilici ai acizilor grasi, acizi grasi
liberi si gliceride.

— Saponificiri ale uleiurilor/grasimilor de
origine vegetald sau animald, in mod
normal cu baze/pimanturi alcaline, pentru a
obtine sdpunuri.

Poate contine pand la 50 ppm nichel obtinut
din hidrogenare.

Glicerol

Potasiu dacd > 1,5%
Sodiu daca > 1,5%
Nichel dacd > 20 ppm

13.8.2

Glicerind

Produs obtinut din:

— procedeu oleochimic de a) divizare a
uleiurilor/grdsimilor urmat de concentrarea
apelor dulci si rafinare prin distilare (a se
vedea partea B, glosarul de proceduri,
inregistrarea 20) sau un procedeu de schimb
ionic; b) de transesterificare a
uleiurilor/grdsimilor naturale pentru a
obtine esteri metilici ai acizilor grasi si apd
dulce brutd, urmat de concentrarea apei
dulci pentru a obtine glicerol brut si
rafinarea prin distilare sau un procedeu de
schimb ionic.

— Producerea biomotorinei (esteri metilici sau
etilici ai acizilor grasi) prin transesterificarea
uleiurilor si grasimilor de origine vegetald si
animald nespecificatd, cu rafinarea ulterioard
a glicerinei. Continut minim de glicerol:

99 % din materia uscatd.

— Saponificdri ale uleiurilor/grasimilor de
origine vegetald sau animald, in mod
normal cu baze[/pimanturi alcaline, pentru a
obtine sdpunuri, urmate de rafinarea
glicerolului brut si distilare.

Poate contine pand la 50 ppm nichel obtinut
din hidrogenare.

Glicerol dacd <99 % pe baza
materiei uscate

Sodiu dacd > 0,1 %
Potasiu daci > 0,1 %

Nichel daci > 20 ppm

13.9.1

Metilsulfonilmetan

Tiocompus organic [(CH;),SO,] obtinut prin
sintezd i identic cu sursa prezentd in mod
natural in plante.

Sulf
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Numirul Denumire Descriere Declaratiile obligatorii
13.10.1 | Turb3d Produs rezultat din descompunerea naturald a | Fibrd brutd
plantelor (in principal muschiul de turbd) in
mediu anaerobic si oligotrof.
13.10.2 | Leonardit Produs care este un complex mineral natural de | Fibrd brutd
hidrocarburi fenolice, cunoscut, de asemenea, ca
humat, care provine din descompunerea
materiei organice de-a lungul a milioane de ani.
13.11.1 | Propilenglicol; [1,2- Compus organic (un diol sau dublu alcool) cu | Propilenglicol
propandiol; [propan- formula C3HgO, Este un lichid vascos cu un
1,2-diol] gust usor dulce, higroscopic si miscibil cu apa,
acetona si cloroformul. Poate contine pani la
0,3 % dipropilen glicol.
13.11.2 | Monoesteri ai Monoesteri ai propilenglicolului si ai acizilor Propilenglicol

propilenglicolului si ai
acizilor grasi (¥)

grasi, singuri sau in amestecuri cu diesteri.

Grasimi brute

1) Specia de fructe, de legume, de plante, de mirodenii si de ierburi aromatice trebuie adiugatd la denumire, dupi caz.
%) Denumirea trebuie completatd prin indicarea originii botanice.

#) Denumirea trebuie modificatd sau completatd pentru a specifica acizii grasi utilizati.

)
)
(*) Denumirea trebuie completatd prin indicarea originii botanice sau animale.
()
C)

%) Denumirea se modifici sau se completeazd pentru a specifica acidul organic.
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