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REGULAMENTE

REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) NR. 501/2012 AL COMISIEI
din 13 iunie 2012

de inregistrare a unei denumiri in Registrul denumirilor de origine protejate si al indicatiilor
geografice protejate [4EST E B’ (Zhenjiang Xiang Cu) (IGP)]

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului
din 20 martie 2006 privind protectia indicatiilor geografice si a
denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (1),
in special articolul 7 alineatul (5) al treilea paragraf,

intrucat:

(1) In temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006, cererea depusd de China la 16 iulie
2007 de inregistrare a denumirii 4E;T & #E (Zhenjiang
Xiang Cu) ca indicatie geograficd protejatd (IGP) a fost
publicatd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (?).

(2)  Germania a prezentat o declaratie de opozitie cu privire
la inregistrare in temeiul articolului 7 alineatul (2) din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006. Declaratia de opozitie
a fost consideratd admisibildi in temeiul articolului 7
alineatul (3) primul paragraf litera (c) din regulamentul
respectiv.

(3)  Prin scrisoarea din data de 2 august 2011, Comisia a
invitat partile in cauza sd incerce sd ajungd la un acord.

(4 Dat fiind c¢d nu s-a ajuns la niciun acord oficial intre
Germania si China in conformitate cu termenul si
formele previzute, Comisia trebuie sd adopte o decizie
in conformitate cu procedura mentionatd la articolul 15
alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006.

(5)  In declaratia de opozitie s-a sustinut ci inregistrarea
denumirii 4T &R/ (Zhenjiang Xiang Cu) ar prejudicia
existenta unor denumiri, mdrci sau produse astfel cum se
mentioneazd la articolul 7 alineatul (3) primul paragraf
litera (c) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006, din cauza
continutului minim total de acid al otetului (4,5 grame),
mai mic decat cel specificat in legislatia germand (5,0
grame) si in standardul european EN 13188. Avénd in
vedere cd continutul de acid acetic este un criteriu de
calitate decisiv pentru otet, reclamantul considerd ci
comercializarea unui astfel de otet in Uniunea
Europeand ar fi inselitoare pentru consumatori,
deoarece acest lucru ar duce la denaturarea concurentei.

() JO L 93, 31.3.2006, p. 12.
() JO C 254, 22.9.2010, p. 10.

(6)  In absenta unei legislatii specifice a Uniunii Europene,
otetul cu o aciditate mai scizutd poate fi fabricat si
comercializat in mod legal in UE, precum si importat
in Uniunea Europeani. In plus, $E3T#&®EE (Zhenjiang
Xiang Cu) este un otet din orez, prezintd caracteristicile
distinctive ale acestuia si este legat de bucitiria chinezd.
Prin urmare, nu au putut fi identificate nici un risc de
confuzie pentru consumatori, nici o atingere adusi
utilizdrii corecte si traditionale in faptul ci &I &R
(Zhenjiang Xiang Cu) este comercializat in UE cu un
continut minim total de acid de 4,5 grame/100 ml.

(7)  Comisia intelege cd China ar accepta un nivel minim de
aciditate al 4ESTZ&®E (Zhenjiang Xiang Cu) de 5,0
grame/100 ml, ceea ce ar satisface in mod corespunzitor
solicitarea autoritdtilor germane si standardul european
EN 13188 mentionat anterior. Germania a confirmat ci
aceastd solutie ar rezolva problema.

(8)  Pentru a obtine cel mai larg consens, continutul total
minim de acid al 4E;T&HAE (Zhenjiang Xiang Cu)
trebuie, asadar, stabilit la 5,00 grame/100 ml.

9 In lumina celor de mai sus, denumirea 4E3T &R
(Zhenjiang Xiang Cu) trebuie inregistratd in Registrul
denumirilor de origine protejate si al indicatiilor
geografice protejate.

(10) Mdésurile previzute de prezentul regulament sunt
conforme cu avizul Comitetului permanent pentru indi-
catiile geografice si denumirile de origine protejate,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Se inregistreazd denumirea care figureazi in anexa la prezentul
regulament.

Articolul 2

Versiunea actualizatd a documentului unic este stabilitd in anexa
II la prezentul regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.
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Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 13 iunie 2012.

Pentru Comisie
Pregedintele
José Manuel BARROSO

ANEXA 1

Produse agricole destinate consumului uman enumerate in anexa I la tratat:
Clasa 1.8: Alte produse din anexa I la tratat (condimente etc.)

CHINA
(BT H R (Zhenjiang Xiang Cu) (IGP)
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3.4.

3.5.

3.6.

ANEXA 11

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
ARTER (ZHENJIANG XIANG CU)
NR. CE: CN-PGI-0005-0630-16.07.2007
IGP ( X ) DOP ()

Denumire
AEST & ER (Zhenjiang Xiang Cu)
Statul membru sau tara tertd

Republica Populard Chinezd

Descrierea produsului agricol sau alimentar
Tip de produs

Clasa 1.8: Alte produse din anexa I la tratat (condimente etc.)

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Zhenjiang Xiang Cu este un tip de otet de orez fermentat, fabricat din orez lipicios ca principald materie primi. Are
o aromd deosebitd si o savoare delicatd. Este de culoare cafenie-rogcatd intensd, lucioasd, cu nuante de ocru. Are o
aromd puternicd de orez prijit si de produse fermentate. Gustul este dens, necondimentat, fin, proaspat, acru, dar nu
astringent, delicios si usor dulceag. In functie de specificatii, aciditatea totald (pe bazi de acid acetic) este de 5,00
2-6,00 g/100 ml (maximum 15,50 g), acidul fix (pe bazad de acid lactic) de 1,20 g-1,60 g/100 ml, azotul din acidul
aminic (pe bazd de azot) de 0,12 g-0,18 g/100 ml si zaharul reducitor (pe bazd de dextrozd) de peste 2,20 g/100 ml.

In functia de durata de depozitare, Zhenjiang Xiang Cu se imparte in doud categorii: ,otet aromat”, care este forma
obisnuitd, obtinutd dupd o perioadd de depozitare de peste 180 de zile, si ,otet matur”, obtinut din otetul aromat
Zhenjiang dupd o perioadd de depozitare de peste 365 de zile.

Materii prime

1. Orez lipicios: provine din regiunea Zhenjiang. Este in mod constant de buni calitate, cu continut ridicat de gluten

si o cantitate corespunzitoare de proteine brute. Continutul de amilopectind poate atinge 100°.

2. Tardte de grau: provin din prelucrarea graului local de cea mai bund calitate, bogat in elementele nutritive
necesare pentru bacteriile de fermentatie care produc acidul acetic.

3. Coji de orez: provin din prelucrarea orezului local; servesc ca purtitoare si formeazd mediul gazos in care se
dezvoltd bacteriile acetice in procesul de fermentatie.

4. Daqu: este purtdtorul unor agenti de zaharificare, fermentat pe baza tehnicilor traditionale din materiale locale de
cea mai bund calitate ca graul, orzul si mazirea.

5. Orez de prijit: congee din orez perpelit, moale si lipicios, preparat din orez local de cea mai bund calitate; este
principalul ingredient care di otetului aromat Zhenjiang aroma si culoarea caracteristice.

6. Apd: apd purd, acumulatd in formele de relief si formatiunile geologice specifice regiunii Zhenjiang, bogatd in
diferite substante minerale. Are un gust usor dulceag si totodatd duritatea si pH-ul adecvate pentru fermentarea
otetului.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Fabricarea otetului Zhenjiang Xiang Cu, inclusiv prepararea Daqu si a vinului de orez, fermentatia mustului, extractia
otetului, decantarea si depozitarea/maturarea otetului brut, trebuie sd aibd loc in aria geograficd delimitata.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.

Se comercializeazd in sticle din sticld, conform normelor de igiend alimentard; sticlele pot fi ambalate in cutii de
carton.
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3.7.

5.1.

5.2.

5.3.

Norme specifice privind etichetarea

Etichetele produsului Zhenjiang Xiang Cu sunt imprimate si aplicate pe sticle, astfel incat sd nu poatd fi dezlipite.
Principalele elemente care figureazd pe etichetd sunt: denumirea (Zhenjiang Xiang Cu), tehnicile de productie
(fermentatie solidd), categoria otetului (otet de fermentatie), ingredientele principale, greutatea neti, numele si
adresa producitorului, data productiei si codul standard al produsului.

Delimitarea concisd a ariei geografice

Regiunea Zhenjiang este situatd in sud-estul Chinei, pe malul sudic al fluviului Yangtze, si se intinde intre 31°37'-
32°19’ latitudine nordicd si 118°58’-119°58" longitudine esticd. Regiunea cuprinde orasele Jurong, Danyang si
Yangzhong, districtele Dantu, Jingkou si Runzhou si zona de dezvoltare Zhenjiang.

Legitura cu aria geograficd
Specificitatea ariei geografice

Zhenjiang este o zond situatd in sud-estul Chinei la confluenta fluviului Yangtze cu Marele Canal. Clima are toate
caracteristicile climei musonice umede, de trecere de la zona temperatd caldd la zona subtropicald. Zona beneficiazd
de vreme insoritd 2 050,7 ore in medie pe an, adicd 46,8 % din timp; temperatura anuald medie este de 15,4 °C,
umiditatea medie de 77 %, iar cantitatea medie anuald de precipitatii depdseste 1 000 mm. Regiunea Zhenjiang este
alcituitd din dealuri domoale, terenuri agricole fertile, o retea hidrografici complexd si numeroase mici insule si
porturi de-a lungul fluviului. Zona este plind de verdeatd si beneficiazd de o climd umeds, insoritd si plicutd.

Specificitatea produsului

Zhenjiang Xiang Cu este de culoare cafenie-roscatd intensd, lucioasd, cu nuante de ocru. Are o aromd puternicd de
orez prijit si de produse fermentate. Gustul este dens si necondimentat, cu un iz de acru, dar nu deosebit de
astringent, datorat acizilor acetic, lactic, malic, succinic, citric si gluconic. Este un otet fin, proaspit, delicios si usor
dulceag.

Legatura cauzald dintre aria geografici si o calitate anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului

Situat in sud-estul Chinei, Zhenjiang beneficiazd de o climd musonicd umeda caracteristicd, de trecere de la zona
temperatd caldd la zona subtropicald. Asezatd la confluenta fluviului Yangtze cu Marele Canal, regiunea este alcituitd
din dealuri domoale, terenuri agricole fertile, o retea hidrograficd complexd §i numeroase mici insule si porturi de-a
lungul fluviului. Este o zond bogatd in culturi agricole ca orezul, graul, orzul si mazirea, cu numeroase produse
secundare ca tdratele de grau s§i cojile de orez. Umezeala si verdeata din Zhenjiang pot favoriza formarea si
reproducerea bacteriilor acetice. Apele de pe dealuri si izvoarele se adund in rauri, lacuri si zone mlistinoase.
Curgand peste pietre si stinci, ele acumuleazd un continut bogat de minerale §i totodatd o savoare puternicd,
usor dulceagd, foarte propice fermentatiei otetului.

Orasul Zhenjiang este de multd vreme cunoscut sub denumiri ca ,Orasul din pidurea de pe munte” si ,Casa otetului”.
Oamenii din Zhenjiang au inceput s fabrice otet acum 1 400 de ani. Zhenjiang Xiang Cu a intrat in uzul curent in
timpul dinastiei Liang, fiind considerat de primii clasici ai medicinei chineze cel mai bun otet de orez si primind o
medalie de aur la un concurs international din timpul dinastiei Qing. Zhenjiang Xiang Cu a devenit cartea de vizitd a
oragului. Sunt circa 100 de fabrici de otet in localitate. Aici aroma otetului pluteste in aer, iar cultura si obiceiurile
gastronomice legate de otet sunt pretutindeni.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]



	Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr . 501/2012 al Comisiei din 13 iunie 2012 de înregistrare a unei denumiri în Registrul denumirilor de origine protejate și al indicațiilor geografice protejate [  (Zhenjiang Xiang Cu) (IGP)]

