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REGULAMENTUL (UE) NR. 1122/2010 AL COMISIEI
din 2 decembrie 2010

de inregistrare a unei denumiri in Registrul denumirilor de origine protejate si al indicatiilor
geografice protejate [Gouda Holland (IGP)]

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului
din 20 martie 2006 privind protectia indicatiilor geografice si a
denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare ('),
in special articolul 7 alineatul (5),

intrucat:

(")
)

JO
JO

In conformitate cu articolul 6 alineatul (2) primul
paragraf din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 si in
temeiul articolului 17 alineatul (2) din regulamentul
respectiv, cererea depusd de Tdrile de Jos pentru inregis-
trarea denumirii ,Gouda Holland” in Registrul denu-
mirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice
protejate a fost publicatd in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene (2).

Republica Cehd, Germania, Franta, Austria, guvernele
Australiei, Noii Zeelande si Statelor Unite ale Americii,
precum si Dairy Australia, Dairy Companies Association
din Noua Zeelanda si National Milk Producers Federation,
impreund cu Dairy Export Council din S.U.A. au depus
declaratii de opozitie la inregistrare in conformitate cu
articolul 7 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006. Aceste declaratii de opozitie au fost consi-
derate admisibile in temeiul articolului 7 alineatul (3)
din regulamentul respectiv.

Declaratiile de opozitie au vizat nerespectarea conditiilor
prevazute la articolul 2 din Regulamentul (CE) nr.
510/2006, in special denumirea si utilizarea acesteia,
specificitatea si reputatia produsului, delimitarea ariei
geografice, precum si restrictiile privind originea mate-
rillor prime. Declaratiile de opozitie au invocat, de
asemenea, faptul ci inregistrarea ar contraveni articolului
3 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 si ar
prejudicia existenta unor denumiri, mdrci inregistrate sau
produse prezente in mod legal pe piatd de cel putin cinci
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ani anterior datei de publicare previzute la articolul 6
alineatul (2), precum si caracterul generic al denumirii
propuse spre inregistrare.

Prin scrisorile din 4 noiembrie 2008, Comisia a solicitat
Tarilor de Jos si entitatilor care au depus declaratii de
opozitie sd ajungd la un acord in conformitate cu proce-
durile lor interne.

Dat fiind cd nu s-a ajuns la niciun acord cu entitdtile care
au depus declaratii de opozitie in termenul specificat, cu
exceptia acordului la care s-a ajuns intre Tdrile de Jos si
Franta, Comisia trebuie si adopte o decizie in confor-
mitate cu procedura previzutd la articolul 15 alineatul
(2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006.

Referitor la presupusa nerespectare a articolului 2 din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006 in ceea ce priveste
denumirea, aria geograficd, specificitatea produsului,
legitura dintre caracteristicile produsului si aria
geograficd, reputatia si restrictiile privind originea mate-
riilor prime, autoritdtile nationale responsabile au adus
confirmdri privind prezenta acestor elemente si, in plus,
nu s-a identificat nicio eroare evidentid. Trebuie subliniat
cid ,Holland” nu este numele statului membru in cauzd si
cd ,Gouda Holland” este consideratd o denumire
geograficd traditionald care se inscrie in prevederile arti-
colului 2 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
510/2006. Cerintele de la articolul 2 alineatul (1) litera
(b) din regulamentul respectiv sunt indeplinite in aceastd
privingd, deoarece aria geograficd respectivd este deli-
mitatd in conformitate cu legitura i principalele
elemente de specificitate ale produsului. Specificitatea
produsului ,Gouda Holland” se datoreazd unei combinatii
de factori legati de aria geografici, precum calitatea
laptelui (continutul ridicat de grdsime si de proteine,
aminoacizi derivati din B-CN si y-glutamil peptide,
pasunatul realizat predominant pe pajisti, utilizarea
cheagului de vitel, maturarea naturald si competenta
fermierilor si producdtorilor de branzeturi.

In ceea ce priveste declaratiile de opozitie bazate pe
nerespectarea articolului 3 alineatul (3) din Regulamentul
(CE) nr. 510/2006, Térile de Jos au transmis informatii
privind distinctia dintre produsul care poartid denumirea
inregistratd ,Noord-Hollandse Gouda” si cel cdruia i se
aplicd denumirea ,Gouda Holland”. Tn declaratiile de
opozitie nu s-au furnizat probe conform cdrora consu-
matorii ar putea fi indusi in eroare sau producitorii ar fi
tratati in mod inechitabil.
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Se pare cd entitdtile care au depus declaratii de opozitie
nu s-au referit la denumirea in ansamblu ,Gouda
Holland”, atunci cind au sustinut ci inregistrarea ar
prejudicia existenta unor denumiri, mdrci inregistrate
sau produse si ¢ denumirea propusd pentru inregistrare
este genericd, ci numai la un element al acesteia, si
anume ,Gouda”. Protectia se acordd insd denumirii
,Gouda Holland” in ansamblu. in temeiul articolului 13
alineatul (1) al doilea paragraf din Regulamentul (CE) nr.
510/2006, termenul ,Gouda” poate fi utilizat in
continuare, cu conditia respectdrii principiilor si
normelor aplicabile in ordinea juridicd a Uniunii. Pentru
clarificare, caietul de sarcini si fisa rezumat au fost modi-
ficate in consecinta.

Avand in vedere cele de mai sus, denumirea ,Gouda
Holland” trebuie asadar inscrisd in Registrul denumirilor
de origine protejate si al indicatiilor geografice protejate.

Misurile previzute de prezentul regulament sunt
conforme cu avizul Comitetului permanent pentru indi-
catiile geografice si denumirile de origine protejate,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Se inregistreazd denumirea care figureazi in anexa I la prezentul
regulament.

Fard a aduce atingere primului paragraf, denumirea ,Gouda”
poate fi utilizatd in continuare pe teritoriul Uniunii, cu
conditia respectdrii principiilor si normelor aplicabile 1in
ordinea juridici a acesteia.

Articolul 2

O versiune consolidatd a fisei rezumat, care reia principalele
elemente din caietul de sarcini, figureazd in anexa 1II la
prezentul regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 2 decembrie 2010.

Pentru Comisie
Pregedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA 1

Produse agricole destinate consumului uman enumerate in anexa I la tratat:
Clasa 1.3. Branzeturi

TARILE DE JOS
Gouda Holland (IGP)
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ANEXA 11

FISA REZUMAT
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare
»,GOUDA HOLLAND”
Nr. CE: NL-PGI-0005-0328-27.11.2003
DOP () IGP (X)

Aceastd fisd rezumat prezintd, cu titlu informativ, principalele elemente ale caietului de sarcini al produsului.

1.  Autoritatea competentd din statul membru

Denumire: ~ Hoofdproductschap Akkerbouw

Adresi: Postbus 29739 - 2502 LS ’s-Gravenhage
Telefon: +31-70-3708708
Fax: +31-70-3708444
E-mail: plw@hpa.agro.nl
2. Grup

Denumire: Nederlandse Zuivel Organisatie (NZO)

Adresi: Postbus 165 - 2700 AD Zoetermeer
Telefon: +31-79-3430300

Fax: +31-79-3430320

E-mail: info@nzo.nl

Componentd: Producitorifprelucritori (X) Alte categorii ()

3. Tip de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

4. Caiet de sarcini

[rezumatul cerintelor previzute la articolul 4 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

4.1. Denumire

,Gouda Holland”

4.2. Descriere

,Gouda Holland” este o branzd grasd (48 +), cu pastd semitare, maturatd natural,

produsi in Tirile de Jos din lapte de vacd obtinut de la fermele olandeze producitoare de lactate si maturatd in
camere speciale din Tarile de Jos pand devine gata de consum.
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Compozitie

,Gouda Holland” este produsd din una sau mai multe dintre urmitoarele materii prime:

— lapte, smantana si lapte de vacd degresat sau semidegresat (numai lapte de vacd) de la fermele producitoare de
lactate din Tarile de Jos.

Proprietdti caracteristice

Branza se prezintd sub formd de cilindru aplatizat, de calup sau de ,franzeld”, cintdrind intre 2,5 kg si 20 kg. Forma
de cilindru aplatizat are suprafata laterald convexd, arcuitd usor spre bazi si spre partea superioard, care sunt plate;
indltimea reprezintd intre o pitrime §i o treime din diametru.

Continutul de grdsime este de minimum 48 % si maximum 52 % in substantd uscatd. Continutul (maxim) de
umiditate la 12 zile dupd prima zi de fabricatie este de 42,5 %, iar continutul de sare in substantd uscatd este de
maximum 4 %. Celelalte proprietdti caracteristice sunt urmadtoarele:

— Aromd: plicutd, moderatd pand la puternicd, in functie de vechime. Poate contine chimen.

— Sectiune: la feliere, se observd gauri, dar distributia lor nu este neapdrat uniformd. Culoarea branzei variazd de la
ivoriu la galben.

— Crustd: crusta este tare, netedd, uscatd, curatd si nu prezintd flord fungicd. Se formeaza prin uscare in faza de
maturare.

— Consistentd: branza este usor moale pand la maleabild la o vechime de patru siptimani. Pe mdsurd ce maturarea
avanseazd, devine mai tare si mai compactd. Este usor de tdiat.

— Perioada de maturare: cel putin 28 de zile. ,Gouda Holland” este 0 branzd maturatd natural. Maturarea in folie a
branzei ,Gouda Holland” nu este permisi.

— Temperatura de maturare: cel putin 12 °C.

— Vechime: perioada in care poate fi consumati variazd intre 28 de zile de la fabricatie §i peste un an.

Criterii de calitate speciale

— Laptele, smantana sau laptele semidegresat care ajung la producitorul de branzeturi si sunt depozitate de acesta
nu sunt supuse in prealabil niciunui tratament termic sau sunt tratate termic, dar fird a fi pasteurizate.

— Smantana si laptele degresat sau semidegresat trebuie si fie supuse unui proces de pasteurizare chiar inainte de a
fi transformate in branzd ,Gouda Holland”, pentru a indeplini urmatoarele criterii:

— activitatea fosfatazei nu trebuie sd fie detectabild decat daci activitatea peroxidazei nu este detectabild;

— nivelurile de aciditate, care la smantand se masoard pe baza produsului degresat, nu trebuie si depdseascd
20 mmol NaOH pe litru decit dacd continutul de lactat nu depiseste 200 mg la 100 g de substantd
degresatd;

— nu trebuie s3 se detecteze niciun microorganism coliform la 0,1 ml.

— Imediat inainte de a fi transformate in branzi ,Gouda Holland”, toate materiile prime trebuie pasteurizate in asa
fel incat continutul de proteine nedenaturate din zer sd nu difere sau s difere doar foarte putin de cel al unor
ingrediente nepasteurizate de tip si calitate asemanatoare. In procesul de fabricatie al branzei ,Gouda Holland”, se
pot adiuga numai culturi nemodificate genetic de microorganisme producitoare de acid lactic §i arome. Aceste
culturi sunt alcdtuite din bacterii lactice mezofile, adecvate pentru ,Gouda Holland”: Lactococcus si Leuconostoc L
sau LD, eventual in combinatie cu culturi de Lactobacillus sifsau Lactococcus termofile. Culturile disponibile sunt
protejate. Utilizarea lor in productia de ,Gouda Holland” este obligatorie.
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4.3.

4.4.

4.5.

— Cheag: in productia de branzd ,Gouda Holland” se utilizeazd numai cheag de vitel. Alte tipuri de cheag pot fi
folosite numai in situatii exceptionale, de exemplu ca urmare a unei epizootii. Intr-o astfel de situatie, cheagul
folosit trebuie sd respecte conditiile stabilite prin Warenwetbesluit Zuivel (Decretul privind produsele lactate).

— Continutul de nitriti din ,Gouda Holland”, calculat in ioni de nitrit, nu trebuie sd depdseascd 2 mg pe kilogram de
branza.

Aria geograficd

Aria geograficd acoperitd de cererea de inregistrare este Olanda, adicd partea europeand a Regatului Térilor de Jos.

Dovada originii

Inainte de presarea casului, pe fiecare bucatid de ,Gouda Holland” se aplicd un marcaj din cazeind (a se vedea desenul
de mai jos). Marcajul contine denumirea ,Gouda Holland”, insotitd de o combinatie de cifre si litere unicd pentru
fiecare bucatd de branzd (in ordine alfabeticd si numericd crescitoare).

B
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COKZ (Institutul de control al produselor lactate din Térile de Jos) tine un registru al acestor numere unice, care
include i o evidentd a tuturor informatiilor privind controalele intreprinse (inclusiv data si locul acestora). Aceastd
indicatie este ugor de recunoscut de citre consumatori si poate fi verificatd de autorititile de control pe baza
marcajului din cazeind §i a informatiilor din registrul COKZ.

Metoda de obtinere

Brinza ,Gouda Holland” se produce din lapte obtinut in fermele de lactate din Tirile de Jos. Laptele se riceste in
incinta fermei pand la o temperaturd de maxim 6 °C si se depoziteazd intr-un tanc de ricire. Se transporta la fabrici
in cel mult 72 de ore. Odati ajuns la fabricd, laptele este fie prelucrat imediat, fie tratat termic (un tratament termic
usor, care nu comportd pasteurizare), dupd care se depoziteazd la rece pentru o scurtd perioadd de timp, pentru ca
apoi si fie transformat in lapte pentru branza.

Continutul de grisime al laptelui este standardizat astfel incat sd se obtind un raport grdsimi/proteine care sd asigure
produsului final un continut de grisime cuprins de 48 %-52 % in substantd uscatd. Laptele pentru branzd se
pasteurizeazd timp de 15 secunde la o temperaturd de cel putin 72 °C. Laptele se coviseste la o temperaturd de
aproximativ 30 °C. Separarea si coagularea proteinelor din lapte, care au loc in cursul acestui proces, sunt tipice
pentru branza ,Gouda Holland”.

Casul obtinut in urma coagularii se separd de zer, se prelucreazi si se spald pentru a se asigura un grad de umiditate
si un pH care sd corespundd nivelului dorit.

Casul este presat in cuve pentru a se obtine forma corectd §i greutatea doritd. ,Branza” rezultatd este apoi cufundatd
in saramurd.

,Gouda Holland” se matureazd numai in mod natural, adicd este ldsatd in contact cu aerul si este intoarsd si
controlatd periodic. Pe masurd ce brinza se matureazd, se formeazd o crustd uscatd. Timpul si temperatura joacd
un rol important, garantdnd faptul ci procesele enzimatice si de invechire au posibilitatea si actioneze suficient
pentru ca branza si dezvolte proprietitile fizice si organoleptice atdt de caracteristice pentru ,Gouda Holland”.

Maturarea branzei ,Gouda Holland” poate dura chiar i mai mult de un an, in functie de tipul de aromd dorit.
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4.6.

,Gouda Holland” poate fi tdiatd §i preambalati fie in Tarile de Jos, fie in afard, cu conditia ca unitatea de preambalare
sd posede un sistem complex de monitorizare administrativd care sd garanteze cd branza ,Gouda Holland” tdiatd
poate fi identificatd prin intermediul combinatiei unice de cifre si litere de pe marcaj, iar consumatorul poate fi sigur
de originea produsului.

Legaturd

Componenta geografici a denumirii produsului este ,Holland”. Dupd cum se stie, ,Olanda” este un sinonim al
denumirii oficiale ,Tarile de Jos”. Pe vremea Republicii Provinciilor Unite ale Tarilor de Jos (secolele XVII-XIX),
Olanda era cea mai influentd dintre cele sapte provincii.

Laptele produs in Tarile de Jos este ideal pentru producerea unei branze de calitate superioard, foarte aromatd, in
special datoritd pozitiei geografice a tdrii (in cea mai mare parte sub nivelul marii), climei locale (climd maritimd) si
compozitiei ierbii care creste aici (pe soluri in majoritate nisipoase si argiloase). Calitatea laptelui este garantatd de
sistemele de asigurare a calitdtii de care dispun fermele, precum si de sistemul intensiv de evaluare a calitdtii (fiecare
livrare de lapte este testatd si evaluati pe baza mai multor parametri de calitate). De asemenea, se asigurd in
permanentd o temperaturd scizutd pand la momentul prelucrdrii laptelui: in incinta fermei laptele se depoziteazi
la rece (maximum 6 °C), dupd care se transportd la fabricd in tancuri frigorifice. Calitatea laptelui se pistreazd si
datoritd distantelor scurte pe care acesta este transportat.

Istoric

,Gouda Holland” reprezintd un exponent al traditiei olandeze in domeniul productiei de branzeturi, care dateazd incd
din Evul Mediu si a ajuns la apogeu in secolul al XVII-lea (,secolul de aur”).

Tncepﬁnd din secolul al XVIII-lea, brinza comercializatd in Gouda a devenit cunoscutd sub numele de branzd Gouda.
Ulterior, denumirea ,Gouda” a fost asociatd tuturor branzeturilor grase in formd de cilindru aplatizat care erau
produse in Olanda.

Initial, ,Gouda Holland” era produsi in ferme, iar ulterior productia s-a extins la nivelul fabricilor locale, devenind
treptat un produs national, cunoscut in toatd lumea, fiind in acelasi timp un factor important si constant de
valorificare optimd a laptelui de ferma. La inceputul secolului al XX-lea au fost adoptate legi nationale cu privire
la branza Gouda, iar denumirea ,Gouda Holland” a fost stabilitd prin Decizia privind calitatea produselor agricole in
cazul branzeturilor (Landbouwkwaliteitsbeschikking kaasproducten).

Imaginea branzei ,Gouda Holland” in rdndul consumatorilor europeni

Conform unui sondaj de proportii efectuat in sase tiri europene, consumatorii din Europa considera ci Tirile de Jos
sunt cel mai important producitor de branzd Gouda si Edam. ,Gouda Holland” (si ,Edam Holland”) sunt simboluri
ale patrimoniului cultural neerlandeze. Consumatorii europeni considerd branzeturile ,Gouda Holland” (si ,Edam
Holland”) drept mdrci. Studiile de piatd (pe un esantion reprezentativ de 1 250 de respondenti pentru fiecare stat
membru, cu o marjd de sigurantd de 97,5 %) efectuate in cele sase state membre cu cel mai mare consum de
branzeturi Gouda (si Edam) au indicat urmdtoarele:

— branza Gouda este strans asociatd cu Térile de Jos;

— ,Gouda Holland” este mai apreciatd decit branza Gouda produsd in afara Térilor de Jos;

— aproape jumdtate dintre consumatorii din statele membre intervievati cred cd Gouda este produsd exclusiv in
Tarile de Jos;

— branza Gouda produsi in Olanda primeste calificative considerabil mai bune atunci cand este vorba de criterii
sn

precum ,calitate excelentd”, ,mod de fabricatie traditional” sau ,produs original”.

,Gouda Holland” (si ,Edam Holland”) sunt sinonime cu ideea de calitate olandezi. Timp de mai multe secole, att
guvernul olandez, cit si reprezentantii sectorului in cauzi au adoptat diferite legi si masuri, astfel incat si asigure
mentinerea calititii branzeturilor ,Gouda Holland” (si ,Edam Holland”) la un nivel foarte inalt. De asemenea, industria
olandezd de lactate a realizat investitii importante pentru indeplinirea acestor standarde de calitate si pentru
deschiderea, promovarea si mentinerea pietelor. Din 1950, s-au investit peste 1,4 miliarde NLG (635 milioane
EUR) in activititi de publicitate, informare §i promovare in Europa (fird a lua in considerare investitiile din Tarile
de Jos)
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4.7. Organism de control

Denumire:  Stichting Centraal Orgaan voor Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel (COKZ)
Adresa: Kastanjelaan 7, 3833 AN LEUSDEN

Telefon: ~ +31-33-4965696

Fax: +31-33-4965666

E-mail: productcontrole@cokz.nl

4.8. Etichetare

,Gouda Holland” este o indicatie geograficd protejatd (IGP) in Uniunea Europeand.

Aceastd indicatie trebuie sd fie afisatd in mod vizibil pe toate bucdtile intregi de branzd, sub forma unei etichete
aplicate pe partea platd a bucdtii de branzd sifsau pe banderola din jurul acesteia.

Etichetarea respectivd nu este obligatorie dacd branza se comercializeaza sub formd feliatd §i preambalatd, dupa cum
se precizeazd la punctul 4.5. In acest caz, mentiunea ,Gouda Holland” trebuie si figureze pe ambalaj.

Pe ambalaj trebuie sd se afiseze un semn distinctiv clar, astfel incat consumatorii sd poatd identifica branza ,Gouda
Holland” in magazine. Prin utilizarea denumirii, prin dezvoltarea unei identititi proprii a produsului si prin afisarea
simbolului IGP al UE, consumatorilor trebuie sd li se transmitd mesajul clar cd branza ,Gouda Holland” este un
produs diferit de toate celelalte branzeturi ,Gouda”.
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